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THERMO-SIGNAL®
El reloj de arena desaparece y el THERMO-SIGNAL® se vuelve
completamente rojo cuando la sartén estd perfectamente
precalentaday lista para cocinar.
GARANTIA

Este producto tiene garantia de 10 afios sobre defectos de fabricacin. La
legalidad local no se ve reflejada en este documento. La garantia sobre el
revestimiento no cubre ralladuras o decoloracion causada por el paso del tiempo. Para

mas detalles en los términos, condiciones y excepciones visite www.tefal.es. Tefal
garantiza que el revestimiento cumple las regulaciones sobre materiales en contacto con
comida.
USOY PRECAUCION
Antes del primer uso, lavar y secar el revestimiento con aceite de cocinar.

Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en una superficie de cocina adaptada al didmetro de la base.
Evitar quemar el mango. No sobrecalentar el menaje.
« Para utilizar en el horno:

- Apto para horno hasta 175°C.
No apto para microondas.
No utilizar varillas o utensilios afilados sobre la sartén.

Algunas sartenes, especialmente aquellas de un didmetro pequefio y/o particularmente ligeras, pueden ser menos estables
cuando se utilizan en fuego de gas. Si eso ocurriera nuestra recomendacion es utilizar un soporte adaptado para aumentar la
estabilidad de su articulo.

Aquellos productos que incluyen base de induccion con un didmetro pequefio deben ser utilizados en un fuego de induccién
apropiado a su tamafio.
Para prolongar la vida de la sartén, se recomienda lavarla a mano con una esponja no abrasiva.
Uso en lavavajillas: es preferible usar detergentes liquidos o en gel.
Para més detalles consulta nuestro servicio de atencion al consumidor a través de www.tefal.es
El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.
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THERMO-SIGNAL®

WIS Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver helt rad, nar panden er opvarmet og klar til stegning.
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GARANTI

Dette produkt er omfattet af en 10-arig garanti pa produktionsfejl. Dine lokale lovmaessige rettigheder pavirkes ikke af nogen i dette dokument
navnte erklaeringer. Belegningsgarantien omfatter ikke ridser eller misfarvning pga. &lde og slid. Yderligere oplysninger om betingelser, vilkar og

undtagelser kan findes pa www.tefal.com. Tefal g , at belegni er i fuld Ise med de regulativer, som omfatter
materialer, der er i kontakt med fodevarer.

ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE:

Panden vaskes, inden den tages i brug for farste gang, og derefter tarres beleegningen af med madolie.

For at panden bliver s effektiv og stabil som muligt, skal du placere den pa et blus, der passer til pandens diameter. Undga at breende handtaget. Pas
pa, at dit kogegrej ikke bliver overophedet.

«Brugiovn:

- Ovnsikker op til 175° C.

Ikke mikroovnsikker.

Brug ikke piskeris eller skarpe genstande pa panden.

Nogle pander, isaer dem med mindre diameter og/eller lav vegt, kan forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. | disse tilfaelde kan det
anbefales at bruge en ring, der gor blusset mindre.
Produkter med en lille induktionsbund bor bruges pé et passende induktionsvarmeblus.
Forat forlange pandens levetid anbefalerw at du vasker den af i hdnden med en blad svamp.

| kine: Brug helst blide idler i form af enten veske eller gelé.

His du har sporgsmal eIIer har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte kundeservice pa www.Tefal.com.

Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.
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Ikke bruk visper eller skarpe kjokkenredskaper i pannen.
Noen panner, spesielt de som har en liten diameter og/eller er lette, kan bli mindre stabile nar de brukes pa visse gasskokeplater. | slike tilfeller
anbefales det a bruke en reduksjonsring eller et kokestativ.

Produkter med en liten induksjonsbunn bar brukes pa en passende stor induksjonskokeplate.

For & forlenge pannens levetid anbefaler vi at du vasker den for hand med en ikke-slipende svamp.

Bruk av oppvaskmaskin: Det anbefales & bruke skansomme vaskemidler, flytende eller gelé.

For komplette opplysninger og ved sparsmal, kontakt kundeservice pa www.tefal.com

Denne pannen kan leveres pa en gjenvinningsstasjon.

THERMO-SIGNAL®

Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt rod nar pannan & perfekt forvarmd och klar for tillagningen.
GARANTI
Denna produkt omfattas av en 10-drig garanti mot till . Dina réttigh enligr regional lagstiftning paverkas inte av nagot som foreskrivs i
detta dokument. Beldggningsgarantin técker inte repor eller missférgningar som beror pa naturligt ldrande. For komplett information om villkor och
undantag, besok www.tefal.com. Tefal garanterar att belaggningen fdljer reglerna for material som &r i kontakt med mat.
ANVANDNING & SKOTSEL
Innan forsta anvandningen, diska och torka dérefter belaggnlngen med matolja.
For effektlvnet och stabilitet: Placera pannan mitt pa en spisplatta med en diameter som passar pannan. Undvik att branna handtaget. Overhetta inte
dlna
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THERMO-SIGNAL®
Kun paisti on esik tuja voi aloittaa, tiimalasi poistuu nakyvistd ja THERMO-SIGNAL® muuttuu kokonaan
IVAHYY LYMSA YNITTIA VT L3SINONO9Y3
Y Y TAKUU

Talld tuotteella on 10 vuoden takuu, joka kattaa valmistusviat. Tamén asiakirjan siséltd ei vaikuta lakisdateisiin oikeuksiisi. Pinnoitteen takuu ei kata
kéytdssa tulleita naarmuja tai varjaytymista. Katso tarkemmat tiedot takuun ehdoista, méaarayksista ja poikkeuksista osoitteesta www.tefal.com.
Tefal takaa, ettd pinnoite noudattaa elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvia materiaaleja koskevia méardyksia.
KAYTTO & HOITO:
Pese tuote ennen ensimmaistd kayttokertaa ja pyyhi pinnoite sen jalkeen ruokadljylla. .
Varmista pannun tehokas kéyttd ja vakaus asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle. Varo polttamasta kahvaa. Ala
anna keittoastian kuumentua liikaa.
« Kdyttd uunissa:
- Kestaa kayttoa uunissa 175 °C:een asti.
Ei sovellu kdytettavaksi mikroaaltouunissa.
Ald kdytd pannulla vatkainta tai teravid keittivalineitd.
Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyitd/ halkaisijaltaan pienid voivat olla an vakaita ka f]
Talldisissa tilanteissa olisi hyva kdyttad kaasuliedelle sopivaa pannunalusta tukena seké pyrkid pitdmadn kaasunliekki pienend.
Tuotteita joissa on pieni |ndukt|opohja tulm kaynaa sopivan kokoisen induktiolevyn kanssa.
Pannun kéyttdian pidenta i pehmelld sienella.
Peseminen astianpesukoneessa: suosittelemme kdyttaméan hellévaraisia p
pesuainetta.
Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttdvad, voit ottaa yhteyttd asiakaspalveluumme sivuston www.Ttefal.com
kautta.
Tama pannu voidaan havittda kierratyspisteessa.
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THERMO-SIGNAL®
Timeglasset forsvinner og THERMO-SIGNAL® blir helt radt nér pannen er perfekt oppvarmet og klar til

steking.

GARANTI
Dette produktet har 10 &rs garanti mot fe |. Dine lokale I
pavirkes ikke av noen av erklaermgene i dette dokumentet. Garantien pa belegget dekker ikke
riper eller misfarging pé grunn av normal bruksslitasje. For komplett infc om
vilkdrene, betingelsene og begrensningene, ga til www.tefal.com. Tefal garanterer
at belegget er i samsvar med regelverket for materialer som er i kontakt med
naringsmidler.

BRUK 0G VEDLIKEHOLD:

For forste gangs bruk, vask belegget og gni det deretter inn med

matolje.

For effektivitet og stabilitet: Sett pannen pa en kokeplate som passer

til diameteren pa bunnen. Unnga & brenne handtaket. Unnga at

kokekaret overopphetes.

~Forall other-countries, please-consult our-website wwur.tefatcom for further-

qn:
- Ugnssaker upp till 175°C.

Kan inte anvéndas i mikrovégsugn.

Anvénd aldrig vispar eller vassa redskap i pannan.
En del pannor, speciellt de som har liten diameter och/eller har en lttviktskonstruktion, kan bli mindre stabila ndr de anvands pa vissa typer av
gasspis. Under sadana omstandigheter ar det [ampligt att anvanda nagon form av stodring eller trefot.
Produkter med en liten induktionshotten skall anvéndas pa Iamplig induktionshall.

For att forlanga pannans livslangd rekommenderar vi handdlsk med enicke-slipande svamp.
Diskning i d in: Anvand fol k | som vétska eller gel.

For komplett information, kontakta var kundtjénst via www.tefal.com

Denna panna kan lamnas pa en atervinningsstation.

THERMO-SIGNAL®
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan s perfectly preheated and ready to cook.
GUARANTEE
This product is quaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any statements in this document. The
coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing. For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com. Tefal
quarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.

Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base. Avoid burning the handle. Do not overheat your cookware.
« Usein the oven:

- Oven safe up to 175°C (350°F/Gas mark 4) for a maximum of one hour.

Not microwave safe.

Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

Some pans, especially those of small diameter and/or lightweight construction, may become less stable when used on some designs
of gas hob. In such circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet.

Products with a small induction base should be used on an appropiate induction hobs.

To prolong the ife of your pan, we recommend hand washing with a non-abrasive sponge.

Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid o powder, not tablets or sachets.
Forfull details and any queries contact our customer service via www.tefal.com

This pan can be disposed of at a recydling point.

HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit:
www.tefal.co.uk - Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003

AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand.
Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz

In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the
Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major
failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage.
Youare also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be
of acceptable quality and the failures does not amount to a major failure. This
Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a
claim. To claim, please contact the customer service phone number.
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Infographiste Claude
claude.francou@publicis.fr
Tél. 0472 4127 79
Alexandre

alexandre.collomb@publicis.fr
Tél. 04 50 52 67 63

HERMO-
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje i
GWARANCJA

Commercial Produkt obje

TODAS LAS COCINAS
ALLE KOMFURTYPER

KAIKILLE LIESILLE / ALLE KOKETOPPER / ALLA KOKPLATTOR /
ALL HOBS / WSZYSTKIE KUCHENKI / 14 BCEX TUOB MJIUT
PRO VSECHNY SPORAKY / ALLE HERDARTEN / TOUS FEUX

Tefal

Daily Cook

Création : RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA-

Exécution : Publicis
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raczki. Nie przegrzewaj naczyn.
« Uzywanie w piekarniku:
- Naczynia mozna uzywac w piekarniku do temp 175.
Nie wolno uiywa(' naczyi w mikrofalowee

gazu lub podstawy.

Produkty z podstawg indukcyjng powinny by¢ uzywane na
odpowiedniej kuchence indukcyjnej.
Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania patelni, rekomendujemy mycie reczne,
uzywajac delikatnej gabki.
Mycie w zmywarce: nalezy uzywac delikatnych srodkéw lub ptynow czyszczacych.
Aby uzyskac szczegotowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem
strony www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbiorki i przetwarzania odpadow.

THERMO-SIGNAL®
Korpa HarpeeTca o i paTypbl, Ha THERMO-SIGNAL® ncyesnyt
TIecouHbie Yachl.
TAPAHTUA

[leiicTByeT pononHuTenbHaa rapanTua TEFAL Ha nocy/y u3 HepxaBeloLueii cTanu B TeyeHue 10 eT, HauHas ¢ Aatbl

TPOJaXy, B CNyyae BO3HUKHOBEHWA [iedeKTa, (BA3AHHOTO C HE/lOCTaTKOM MaTepiana Ui MPOM3BOZICTBEHHOMO

Je(eKTa, Kacaiolllero HepxaBelollieid. CTanu, MPU YCMOBUYW, eCTM U[enue WCMOAb30Banoch B COOTBETCTBUN C

UHC 110 3KC [laHHaA rapaHTUA He PaCNPOCTPAHAETCA Ha Cnyyam AediekTa no NpudmMHe

HenpaBUNIbHOTO UCMOAb30BaHIA, ynapoa, NajeHus, MOXENTeHUA WM NOCUHEHUA MeTanna fM6o B WHbIX Clyyasx,

Bbillle. purap : laHHAA TaPaHTUA He

Hcnonb30BaHvIEN, YAapoM WnM najeHueM, WM MO MPUUMHE MPOGECCHOHaNbHOTO MCMONb30BaHUA. [apaHTUA Takke He

PacnpoCTpaHAETCA Ha NATHa, ueta u Kue Ha BHyTpEHHeM WK BHELHei noBepxHOCTH

BCNIEACTBYE W3Hoca. Bce TH, YOIOBUA 1 UCKTIOYEHNA MOXKeTe YTOYHUTb Ha Caiite www.tefal.ru. Tefal

TapaHTUpyeT, UTo MOKPbITUE COOTBETCTBYET HOPMaM W npen BT B KOHTAKT ¢

NPOAYKTaMU NUTAHUA.
WHCTPYKLIUA NO UCNOJIb30BAHNID

Mepe/ nepBbIM UCMONL30BaHIEM TIOMOIAT U Clerka NPOTPUTe MacToM BCI0 MOBEPXHOCTL BHYTPEHHETo NOKPLITHA.

[inA Gonbuueit 3GGKTUBHOCTI pacnonoxuTe Ballly CKOBOPOZY MO LieHTPY UCTOYHMKA Tensia, KOTOPbIit NOZXOAUT pa3Mepy Balueii d

TAINLESS STEEL

atkowitie zerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelflausiagnie

yjest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 10 lat. Gwaranja Tefal nie ma wptyy

okaffie przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarangja nie obejmuje zarysowari oraz przebarwieri powtoki, bedacych efektem dtugoletniega

uzytkowania. Aby uzyska szczegotowe informacje dotyczace warunkow i wykluczeri od gwarandji, odwiedz strong internetow www.tefal.com.
Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spetnia wszystkie regulacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z zywnoscia.

NAL®

idealna temperature do smazenia.

na prawa

Przed plerwszym uzyciem nalezy umyc a nastepnle przetrzec powtoke olejem spozywczym.
Aby whasciwie i efeklywnle uzy( naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do Srednicy naczynia. Unikaj przypalenia

Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyhoréw w naeymach —_—
Niektore_patelnie, zwkaszcza te o matej Srednicy i lekkiej wadze moga by( mnlej tfwalie,.szczegolnle kiedy sa
uzywane na niektérych modelach kuchenek gazowych. W takich przypadkach, moze byc¢ wskazane uzycie reduktora

Proviceinformacia v pfipadé jakychkoliv dotazii kontaktujte
nas zakaznicky servis prostfednictvim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.

THERMO-SIGNAL®
Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt ist und die optimale Brattemperatur hat, nimmt
das THERMO-SIGNAL® eine kraftige dunkelrote Farbe an und die Sanduhr verschwindet.
GARANTIE
Filr dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf H . Thre vor Ort
gesetzlichen Anspriiche bleiben von den Angaben in diesem Dokument unberiihrt. Die Garantie auf die
Beschichtung erstreckt sich nicht auf Kratzer oder Verfarbungen, die durch Alterung entstanden sind.
Vollstindige Angaben zu den Garantiebedingungen und -ausschliissen finden Sie unter www.tefal.de. Tefal
garantiert, dass die Beschichtung den gesetzlichen Vorgaben hinsichtlich Materialien entspricht, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
GEBRAUCH & PFLEGE:
Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen. Dann trocknen und mit Fett gleichmaBig ausreiben.
Zur Erhdhung von Effizienz und Stabilitat: Stellen Sie die Pfanne in die Mitte einer Herdplatte, die dem Durchmesser des
Bodens entspricht.
Setzen Sie den Griff keiner offenen Flamme aus (z.B. bei Gasherden). Kochgeschirr nicht iiberhitzen.
« Bei Benutzung im Ofen:
- Backofenfest bis 175°C.
Nicht mikrowellengeeignet.
Keine metallischen Schneet oder scharfen G e in der Pfanne verwenden.
Einige Pfannen, besonders diese mit einem geringen Durchmesser und/oder einem geringen Gewicht,
kdnnten bei Verwendung auf besti Arten von Gasherden etwas an ffestigkeit verlieren.
Unter diesen Umstanden wird die Verwendung eines Gasherdaufsatzes empfohlen.

W136eraiite Harpesa pyuku. He neperpesaitte nocysy.
« Mcnonb3oBaHme B JlyXoBKe:
MoxHo ucnionb3oBaTh B AyxoBKe npu Temnepatype o 175°C.
He nozixoAuT AnA MCNoNb30BaHUA B MUKPOBOMHOBOIA Mevi.
He ucnonb3yiiTe BeHuvKy UM 0CTPbIe aKceccyapbl Ha Balleii CKoBOpoge.

Tefal Guarantee / Gwarantuje /MapaHTus

Kochgeschirr mit einem geringen Durchmesser sollte auf Induktionskochfeldern genutzt werden, die der BodengrdBe des
Kochgeschirrs entsprechen.
Um die Let Ihrer Pfanne zu wir das Spiilen per Hand mit einem nicht scheuernden Schwamm.
Reinigung in der Spiilmaschine: Verwenden Sie schonende Reini ittel wie Fliissigkeit oder Gel.

Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich iiber www.tefal.de an unseren Kundendienst.
Diese Pfanne kann iiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

pble 0c00eHH0 Wunn ¢ nerkoro Beca, MoryT GbiTb MeHee ycToid npu ud Ha
HeKOTOPbIX TUNaX ra30BbIX MAUT. B TaKkiX Clyuasx pekoMeHAiyeTca UCnoNib30BaTb afanTop Ha rasoByio Foperky Wit MoficTaBky.
nO(yﬂy C JAHOM cnepyer u Ha COOTBETCBYIOLYWX ANA HET0 MHAYKLMOHHbIX MAnTaX.
[llm NPOANEHNA CPOKa CAGbl CKOBODOAbI Mbl peKOMeHYeM MbiTb IOCYAY BRY4HYI0 He abpasuBHoii ryBKo.
B TIOCY MaluyHe: npea| e MATKYe MOI0LLYte CPeiCTBA: XUAIKOCT WK Feflb.
3a BCeMU nonpoﬁuocmmm obpaLyaiitec B 0TAN MOCE NPOAAXHOTO 06CNYKMBAHNA KNUEHTOB Yepe3 www.tefal.ru
37a COBOPOAA MOXKET 6biTb Y B LGHTPaX OTX0/10B.

WAT | STapr

ERGONOMIC & STAY COOL HANDLES

ERGONOMICZNE | NIENAGRZEWAJACE SIE RACZKI
IPTOHOMHYHAA PYYKA, HE HATPEBAETCA

NON-STICK
Z
% Na tento vyrobek plati zéruka 10 let na viethny vyrobni vady. Naroky a prava v zemi prodeje nejsou dotcena zadnym im v tomto dok

THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou cervenou barvu, kdyz je panev spravné rozehtété a pfipravend k vafeni.
UKA

THERMO-SIGNAL®
Alabonne température de démarrage de cuisson le sablier disparait et le THERMO-SIGNAL® est uniformément rouge.
GARANTIE
(e produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les droits Iégaux dont bénéficie tout consommateur
localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement. Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com. Tefal garantit que
le revétement est conforme a la régl concernant les en contact all
CONSEIL D'UTILISATION
Avant la premiére utilisation, nettoyer I'ustensile et huiler I'intérieur.
Centrer votre ustensile sur un diameétre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne pas exposer la poignée a la flamme. Ne pas surchauffer votre
ustensile.
«Pour' au four:

Zéruka se nevztahuje na poskrabanl nebo zménu barvy povrchu v disledku starnuti. Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navitivite
www.tefal.com. Tefal zarucuje, Ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materialy prichdzejici do styku s potravinami.
NAVOD K POUZIVAN
Pred prvnim pouzitim omyjte nadobi a polrete malym mnozstvim oleje na vareni.
cinnost a stabilitu: umistéte panev do stfedu plotynky a zvolte pfiméfenou velikost plamene/plotynky. Vyhnéte se spaleni rukojeti. Nadobi
neprehfivejte
« Pouziti v troubé:
- Pro poutiti v troubé az do 175°C.
Neni urceno pro poufiti v mikrovinné trot
Nepouzivejte Slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.
Nekteré panve s ménsim priimérem anebo lehci konstrukei miiZou byt na nékterych typech plynovych sporékii nestabilni. V takovém piipadé pouzijte
redukéni krouzek na hotak nebo podpiirou trojnozku.

Longer®

IDEAL START
INDICATOR
WSKAZNIK OPTYMALNE)

FAST & EVEN COOKING
SIVBKIE & ROWNOMIERNE
GOTOWANIE

DURABLE NON-STICK
COATING
WYTRZYMALA POWLOKA

TEMPERATURY SMAZENIA BbICTPOE U PABHOMEPHOE Nadobi s malym indukénim dnem musi byt pouzito na odpovidajici indukéni plotynce.
JO/ITOBEYHOE AHTUMPUTAPHOE
M}]EAﬂbeIVI CTAPT 1 NOKPBITUE TPUTOTOBJIEHUE ('I\1Acete-li prodlouzit jivgtnosthvadii panev, doporucujeme ruéni n&){(ﬂ' nekabrazivnl'khoubifkolgj, I
| HAYANA TIPUTOTOBNEHMS lyti v mycce na nadobi: je vhodné pouzit jemné Cistici prostredky, jako jsou tekutiny nebo gely.
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- Passage au four jusqu'a 175°C.

Non compatible micro-onde.

Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.

Certains articles, notamment de petits diametres et/ou particulierement légers, peuvent étre moins stables lorsquils sont utilisés sur certaines
constructions de plaques a gaz. Nous vous conseillons donc d'utiliser un support adapté pour augmenter la stabilité de votre article.

Les produits avec un fond induction de petit diamétre doivent étre utilisés sur un foyer induction adapté.

Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main avec une éponge non-abrasive.

Utilisation en lave-vaisselle : nous recommandons des lessives "douces" (gels et liquides).

Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Cet ustensile peut étre depose dans un centre de recyclage

Droits des Cc
Cette garantie commerciale de Tefal n'affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur légalement, qui ne sauraient étre exclus ou limités, ni les
droits Iégaux envers un distributeur aupres de qui aurait été acheté un produit. Cette garantie donne au consommateur des droits spécifiques, et le
consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits particuliers qui peuvent varier en fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire
usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter www.tefal.com.

(1) Controles mas estrictos que los exigidos por las normativas vigentes sobre contacto con alimentos. Sin PFOA de acuerdo con las regulaciones aplicables. Sin plomo ni cadmio
(sin Pb, sin Cd) significa que no hay adicion intencional de Pb y (d en los recubrimientos y no se detecta mediante pmebas realizadas por laboratorios externos. « Strengere
kontroller end dem, der kreeves i henhold til geldende regler for Ingen PFOA | d gaeldende regler. Ingen bly og ingen kadmium betyder,
at der ikke er nogen tilsigtet tilfojelse af begge i belaegninger og ingen registrerte af tests foretaget pé eksterne laboratorier. « Tlukemma( kuin elintarvikelainsaadannassa
asetettavat vaatimukset. PFOA-vapaa sovellenawen maaraysten mukaisesti. Ei lyijya eikd kadmiumia -vakuutus merkitsee sitd, etté pinnoitteisiin ei ole lisitty lyijya eikd
kadmiumia, eiké niitd ole havaittu ioissa tehdyiss tutkimuksissa. « Strengere kontroller enn det som kreves ifolge gjeldende bestemmelser om
materialer i kontakt med naeri idler. Ingen PFOA, i d gjeldends Ikke bly ikke kadmium (ikke Pb ikke Cd) betyr at Pb og (d ikke er
utilsiktet brukt i belegg og ikke er funnet i tester utfort av eksterne laboratorier. - Hardare kontroller &n vad som krévs enligt gallande regler for produkter avsedda for
livsmedelskontakt. Ingen PFOA i enlighet med gallande foreskrifter. Inget by, inget kadmium (inget Pb, inget (d) betyder att Pb och (d inte avsiktligt tillsatts i
beldggningar och inte heller detekteras i tester som utfdrs av externa laboratorier. - Stricter controls than those required by current food contact regulations. No

PFOA in compliance with applicable regulations. No Lead No Cadmium (no Pb, No (d) means no intentional addition of Pb and (d in the coatings and not detected

by tests conducted by external laboratories. « Bardziej rygorystyczne kontrole, niz te wymagane przez obecne przepisy dotyczace produktow przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscia. Brak PFOA jest wymagany obowiazujacymi przepisami prawa. Bez ofowiu, bez kadmu (bez Pb, bez (d) oznacza brak celowego

dodawania Pb i Cd w powtokach i ich catkowita niewykrywalnosc w testach przeprowadzonych przez zewnetrzne laboratoria. « Tefal npumenser Gonee

CTPOTUE MEPbI KOHTPONA 33 NPOU3BO/ACTBOM, Yew 1T TPeByKoT COBPemeHHbie NPABItNa NPOU3BO/ACTBA TOBAPOB, CBA3AHHBIX C NUTaHMeM. OTcyTCTBUE

PFOA B C0OTBETCTBUM C NpUMeHUMbIMY NpaBunamu. OTCyTCTBUe CBUHLA U Kaamua (6e3 Pb, Ge3 (d) 03Hauaer oTcyTCTBHe NpeaHamepeHHoro

no6anena Pb u Cd B NOKpbITUA, 3TH 3neMeHTbI He Gbin TecTamu, CTOPOHHUMI « Prisnéjsi

kontroly, které vyzaduji soucasné predpisy o kontaktu s potravinami. Zadné PFOA v souladu s platnymi predpisy. Bez obsahu olova a kadmia (bez

Pb a bez (d), coz znamend bez timysiného pridavéni Pb a (d do povrchii a nedetekované vykonanymi testy v exterich laboratofich. «

Strengere Kontrollen als in den geltenden Vorschriften fiir den Lebensmittelkontakt verlangt. Keine PFOA in Ubereinstimmung mit den

geltenden Vorschriften. Kein Blei, kein Kadmium (kein Pb, kein Cd) bedeutet, kein beabsichtigter Zusatz von Pb und Cd in den

Beschichtungen und nicht durch Tests externer Labors nachgewiesen. « Controles plus stricts que ceux requis par la législation en

vigueur sur le contact alimentaire. Pas de PFOA en conformité avec les |égislations en vigueur. Pas de plomb, ni de cadmium (pas

de Pb, ni de Cd) signifie quiil n'y a pas d'addition intentionnelle de Pb et de Cd dans les revétements et quils ne sont pas

détectés par les tests effectués par des laboratoires externes.

(2) Revestimiento antiadherente TITANIUM 2X dura hasta 2x veces mas tiempo que el revestimiento estandar de

TEFAL / TITANIUM 2X belzegningen holder op til 2 x lzengere end Tefals standard TITANIUM-beleegning /

TITANIUM 2X kestad jopa 2 kertaa pidempadn kuin tavallinen Tefal TITANIUM -pinnoite / Det TITANIUM 2X

belegget varer opptil 2 ganger lenger enn Tefals standard TITAN-belegg / Beldggningen TITAN IUM 2X

haller upp till 2 ganger langre an Tefal vanlig TITAN-belaggning / TITANIUM 2X coating lasts up

to 2xlonger than TEFAL standard Titanium coating / Powtoka TITANIUM 2X, 2 x trwalsza niz

Tefal TITANIUM / Mokpbitue TITANIUM 2X npocnyxut ao 2-x pa3 gofiblue no

CPABHEHMIO CO CTaHAAPTHbIM nokpbiTvem Titanium / Povrch TITANIUM 2X

vydrzi 2x déle nez standardni povrch TEFAL Titanium / Die TEFAL

TITANIUM 2X Antihaftversiegelung hélt bis zu 2 Mal langer als die

Standard TEFAL TITANIUM Antihaftversiegelung / Le revétement

TITANIUM 2X dure jusqu‘a 2x plus longtemps que le revétement

TITANIUM standard de TEFAL.
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