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Consignes de sécurité

o Cet appareil est conforme aux régles techniques et aux normes en vigueur.

e Il est concu pour fonctionner uniquement en courant alternatif. Nous vous demandons avant la premiére
utilisation de vérifier que la tension du réseau correspond bien a celle indiquée sur la plaque signalétique de
I’appareil.

e Ne pas poser, ni utiliser cet appareil sur une plaque chaude ou a proximité d’une flamme (cuisiniére a gaz).

e N’utilisez le produit que sur un plan de travail stable a I’abri des projections d’eau. Ne le retournez pas.

e L’appareil doit étre débranché :

- s’il y a anomalie pendant le fonctionnement,

- avant chaque nettoyage ou entretien,

- apreés utilisation ou s’il est laissé sans surveillance,
- @ chaque changement d’accessoire.

e Ne jamais débrancher I’appareil en tirant sur le cordon.

 N'utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en parfait état.

e Un appareil électroménager ne doit pas étre utilisé :

- s’il est tombé par terre,
- si le couteau est détérioré ou incomplet.

e Si le cdible d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou
une personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.

e Le produit a été concu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas étre I’objet d’une utilisation
professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre garantie ni notre responsabilité.

* Ne poussez pas la viande avec les doigts. Utilisez toujours le poussoir.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Description
1. Bloc moteur 9. Ecrou
2. Poussoir 10. Tube a saucisses (selon modéle)
3. Plateau de remplissage 11. Accessoire Kébbé (selon modéle)
4, Bouton pour déverrouiller 12. Filiére a biscuits (selon modéle) :

le bloc de hachage 12a: support
5. Bloc de hachage 12b : moule
6. Vis 13. Accessoire @ jus et a coulis (selon modéle) :
7. Couteau 13a: vis
8. Grilles (selon modéle) : 13b : filtre & trous mixtes pour les coulis

a. petits trous - @ 3mm 13c : filtre a petits trous pour les jus

b. trous moyens - @ 4,7 mm 13d: guide jus

c. grostrous-@7,5mm 14. Porte

Utilisation

Manipulez le couteau Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires avec de I'eau
avec précaution car les savonneuse et essuyez-les soigneusement.
lames sont tranchantes. La grille et le couteau doivent rester gras. Enduisez les d’huile.

Ne faites pas tourner a vide si les grilles ne sont pas graissées.
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Montage du bloc hachage (fig. 1)

e Introduisez la vis (6) (axe long en premier) dans le bloc de hachage (5).

e Positionnez le couteau (7) sur I’axe court de la vis en mettant les arétes
tranchantes vers |’extérieur, c6té grille.

e Placez la grille choisie (8) sur le couteau en faisant correspondre les deux
ergots avec les deux encoches du bloc. Vissez I’écrou (9) a fond sans

bloquer.

« Vérifiez le montage. L’ axe ne doit avoir ni jeu, ni étre bloqué en rotation.
Dans le cas contraire, recommencez les opérations de montage.

Attention :

e Ne pas faire fonctionner
I’appareil a vide (sans
passage de viande).

o Il est conseillé de huiler

la grille aprés nettoyage.

Ne poussez jamais avec
les doigts.

IMPORTANT :

Attendez I’arrét complet
de I’appareil avant
d’actionner les
interrupteurs.

Nota :
Certaines recettes
nécessitent une forte

puissance (environ 800 W).

Pour ces recettes, ne pas
dépasser un temps
d’utilisation de 30
secondes.

Montage du bloc sur le produit

Le produit doit étre débranché.

e Inclinez le bloc de hachage vers la droite (fig. 2).

e Engagez a fond le bloc de hachage dans le bloc moteur et tournez le bloc vers
la gauche, engagez ensuite le plateau.

e Fermez la porte (14).

e Branchez le produit.

e Préparez les ingrédients a hacher en ayant préalablement retiré les os, le
cartilage, les nerfs et les couennes.
e Coupez la viande en morceaux (environ 2 cm x 2 cm) et placez-les sur le
plateau.
* Ne jamais essayer de hacher des bouts d’os, du cartilage, des couennes.
e Sélectionnez la grille :
- petits trous — @ 3mm : viandes trés tendres
- trous moyens — @ 4,7 mm : beeuf, porc, agneau, volaille, etc...
- gros trous — @ 7,5 mm : saucisses, viandes grasses...
e Pour une efficacité maximum, découpez les morceaux de dimensions
inférieures a la cheminée.
e Mettez un récipient sous le bloc de hachage.
e Positionnez I'interrupteur situé sur I’arriére du produit sur «I» (fig. 4)
e Introduisez les morceaux de viande dans le bloc de hachage et poussez avec
le poussoir (2) si nécessaire.

En cas d’engorgement :

o Arrétez le hachoir en mettant I'interrupteur sur la position «O».

e Ouvrez la porte de rangement des accessoires.

e Appuyez quelques secondes sur I'interrupteur «reverse» afin de dégager les
aliments (fig. 5) ;

e Mettez ensuite en marche en appuyant sur I'interrupteur principal pour
terminer le hachage apreés avoir refermé la porte.
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EXEMPLE : Purée de pois cassés au lard ou au mouton.

Ingrédients : 100 g de lard ou de mouton — 150 g de pois cassés crus — 100 g

de farine — 50 g d’eau — 20 g d’ail — sel — poivre — huile d’olive

- Mélangez dans un récipient les pois cassés et la farine puis incorporez I’eau
progressivement jusqu’a I’obtention d’un mélange uniforme.

- Mettez le tout sur le plateau du hachoir.

- Mettez votre appareil en marche et poussez progressivement le mélange dans
la goulotte a I’'aide du poussoir.

- Introduisez ensuite le lard ou le mouton coupé en morceaux de 2 cm x 2 cm
avec |’ail.

- Versez ce mélange dans un faitout contenant 1,5 litre d’eau. Mélangez et laissez
cuire entre 20 et 30 minutes.

- Apreés cuisson, rajoutez Y2 verre d’huile d’olive et mixez le tout.

« Le hachoir » est protégé par un fusible mécanique intégré sur I’axe de la vis (6).

Respectez les indications de découpe des aliments et le choix de la grille avant

I’utilisation du hachoir afin d’éviter une surcharge anormale ou un blocage

accidentel.

Démontage

Eteignez et débranchez I’appareil aprés utilisation.
e Appuyez sur le bouton de déverrouillage (4) situé sur la face avant de
I’appareil.
e Tournez le bloc de hachage vers la droite.
e Dégagez le bloc complétement en le retirant.
e Dévissez I’écrou du bloc de hachage et retirez les accessoires en poussant sur Ne plongez jamais le

I’axe. bloc moteur dans I’eau.
e Débranchez I’appareil avant chaque nettoyage et avant d’enlever les divers
accessoires. Ne mettez pas la « téte

o Nettoyez-le avec un chiffon humide. Toutes les autres piéces peuvent étre hachoir » au lave-
nettoyées a I’eau chaude en utilisant un détergent a vaisselle. Ne jamais vaisselle, ¢’ est-a-dire le

utiliser de produits abrasifs. bloc de hachage (5), la

Il est recommandé de graisser le couteau et les grilles du hachoir aviande s (6), le couteau (7), les

avec de I’huile de table aprés chaque nettoyage. grilles (8) et I'écrou (9).
Rangement

Les accessoires peuvent se ranger dans les logements prévus a cet effet, sous la
porte (14) de I'appareil (fig. 6).
Le cordon peut se loger sous I’appareil (fig. 7).

Accessoires supplémentaires

Tube a saucisses (selon modeéle)

Cet accessoire s’ utilise sans grille ni couteau. Il s’adapte sur le bloc de hachage
et permet de fabriquer facilement de la saucisse.
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Montage (fig. 8):

e Mettez en place la vis dans le bloc
e Positionnez le tube @ saucisses

e Vissez |’écrou

e Montez le bloc sur le produit.

Utilisation :

e Préparez le hachis et |’assaisonnement selon votre goit.

e Faites tremper le boyau dans le I’eau tiéde afin qu’il retrouve son élasticité
puis I’enfiler sur le tube (10).

e Mettez le hachis sur le plateau, mettez I’appareil en marche et appuyez avec
le poussoir de facon a amener le hachis jusqu’a I’extrémité du tube.

o Arrétez I’appareil et faites un nceud sur le boyau.

e Remettez en marche et continuez en poussant le hachis avec le poussoir.

Accessoire Kébbé (selon modeéle)

Cet accessoire s’utilise sans grille ni couteau. Il s’adapte sur le corps de hachage
et permet de former un mélange (viande d’agneau + boulgour) sous forme de
tube. Les tubes obtenus sont coupés en courts troncons et garnis d’'un mélange

de viande hachée, les extrémités sont pincées. Ces boulettes sont frites.

Montage : Idem tube & saucisses (fig. 9).

Filiere a biscuit (J) (selon modele)
Montage (fig. 10) :

e Mettez la vis (6) dans le bloc de hachage (5) de la téte hachoir.

e Placez le moule (12b) dans le support (12a) et placez I'ensemble sur la téte
hachoir en faisant correspondre les ergots avec les encoches du bloc de
hachage (5) et vissez I’écrou (9) a fond.

e Placez la téte ainsi montée sur le bloc moteur (1) comme indiqué (fig. 10).

Utilisation :

e Préparez la pate (vous obtiendrez de meilleurs résultats avec une pate un
peu molle).

e Choisissez le dessin en faisant correspondre la fléche avec la forme choisie.

e Mettez en marche I’appareil et approvisionnez en pate.

Accessoire a jus et a coulis (selon modéle)

Nota : cet accessoire
s’utilise sans grille ni
couteau.

Cet accessoire s’utilise pour la réalisation de coulis (fruits rouges, tomates) et de
jus (pommes, poires, oranges, etc.). Il s’adapte sur le bloc de hachage (5).

Montage (fig. 10) :

e Mettez en place le bloc de hachage (5) sur le bloc moteur (1).
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e Mettez en place la vis (13a) dans le bloc de hachage (5).
e Positionnez le filtre choisi en fonction de votre préparation :
- (13b), filtre a trous mixtes, pour les coulis ou
- (130), filtre a petits trous, pour les jus.
e Vissez |I’écrou sur le bloc de hachage (5).
e Positionnez le guide jus (13d) sous le filtre mis en place (13b ou 13c).

Utilisation:

e Coulis : Utilisez le filtre (13b) qui posséde 2 diamétres de trous de filtration
pour une meilleure extraction.

Pour la réalisation des coulis, il est impératif de n’utiliser que des fruits frais.

Suivant la saison et la qualité des fruits il est conseillé de repasser une

deuxiéme fois la pulpe pour extraire le maximum de coulis.

e Jus : Utilisez le filtre (13c) qui posséde un seul diamétre de trou de filtration.

Placez un récipient pour récupérer le jus sous le guide jus (13d) et un autre en
bout du filtre (13b ou 13c) pour récupérer les déchets.
Une fois les accessoires en place, utilisez votre appareil comme habituellement.

Nettoyage :

Toutes les piéces doivent étre nettoyées & I’eau chaude sous le robineten ~ ATTENTION :

utilisant un détergent vaisselle. Les piéces ne doivent pas
Ne jamais utiliser de produits abrasifs. Les grilles se nettoient facilement & I’aide étre nettoyées au
éventuellement d’une brosse (type brosse a dents). lave-vaisselle.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé pour que

[ |
G) Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
3 son traitement soit effectué.
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[paBuna TexHUkun bezonacHocTn

¢ ITOT NpMBOP COOTBETCTBYET TPEOOBAHUAM CYLLECTBYIOLLMX TEXHUYECKMX MPABWII U CTAaHAAPTOB.

« ITOT Npnbop NpesHA3HAYEH TONbKO A1 PaboTbl OT CETU NEepeMeHHOro Toka. Mepes nepebiM
MCNONb30BaHMEM YOeANTECh, UTO HaNpPsXXeHNe CETU INEKTPOCHABXKEHUS COOTBETCTBYET 3HAYEHMUIO,
YKa3aHHOMY Ha Taban4yke C NacnopTHbIMU AaHHbIMW Npubopa.

« He cTaBbTe U He MCNOMb3YHTe NPUBOP Ha FropAYei MOBEPXHOCTY (ra30Bas ManTa) UK PAAOM C OTKPbITbIM
naaMeHeM.

¢ Vicnonb3yiiTe ero To/bKO Ha YCTONUYMBOW paboyei MoBepXHOCTY, 3alLULLEHHON OT NonaaaHus BoAbl. He
nepesopayunpanTe npubop.

« HeobxoanMo BbIKNtOYaTL NPUBOP U3 CeTH:

- B CJlyyae HemnosiafoK Bo BPeMs ero paboTsl,

- Mepej, Kaxa0# O4UMCTKOW N 0BCNYKMUBAHNEM,

- IOC/Ie UCMO/b30BAHMSA UK B C/Tydae, eC/IM 0CTaBnAeTe npubop 6e3 npucmMoTpa,
- IPU KX A0 3aMeHe aKCeccyapos.

« Hn B KoeM ciyyae He BbiKIOYaiTe MPKUbOp, MOTAHYB 3a LWUHYP NEKTPONUTAHNUA.

o Mpexzae yem NCnonb3oBaTh yAANHUTENDb, YOeANTECh B €r0 MCMPABHOM COCTOSHUN.

e Henb3s ncnonb3oBaTh ObITOBOM 31eKTpONpubop:

- @C/IM OH yMan Ha nos,
- €C/IN MOBPEXAEH WM HE NMOSIHOCTbI0 COBPaH HOX.

o EC/Iv WHYp 31eKTPONMTaHNA NMOBPEXAEH, BO N3beXaHNe OMacHOCTY €ro MOXeT 3aMeHATb TOJbKO
M3rOTOBUTENDb, M0 CNYXK6a MOCIENPOAAKHOIO 00CTYKMBAHWUA UK KBATMDULMPOBAHHBIN CMeLNaNUCT.,

« 3TOT Npnbop NpesHa3HAYEH TONLKO A1 ObITOBOro npuMeHeHUs. OH HU B KOEM C/lyyae He J0MKeH ObiTh
MCNONb30BaH B NPOdEeCcCHOHANbHBIX LENsX. B TakoM cyyae M3rotoBuTe/b He MPeAOCTABAAET HUKAKUX
rapaHTWi 1 He HeCeT HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTH.

« He noaTankueanTe MsCo nanbLamu, BCEraa ucrnosb3ynTe ToNKaTeb.

o JlaHHbIN 3MeKTPONpPUOOP He AOMKEH UCMONb30BATLCA SMLLAMM (B TOM YMC/IE AeTbMM) C OFPAHNYEHHBIMU
(hU3NYECKMMMN NN YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMU, A TAKXKE JIIOAbMU, HE UMEIOLLMMU COOTBETCTBYIOLLEMO
onbiTa UK HEOBXOAMMBIX 3HAHWIA. YKa3aHHbIE LA MOTYT UCMO/b30BaTh AAHHOE YCTPOWCTBO TOSILKO MOA,
HabIOAeHNEM UM NOC/Ee NMONYYEHUS UHCTPYKLMIA MO €ro 3KCryaTauum oT NKNL, OTBEYAIOLWMX 33 UX
6e30MacHOCT®.

e CneaunTe 3a TeM, YTOObI A€TU HE UFPaASIU C YCTPONCTBOM.

OnucaHune npubopa

1. bnok anekTpoaBuratens 11. Hacagka «Keb6e» (B 3aBUCHMOCTY OT TMNA)
2. TonkaTenb 12, Hape3Hasd nnawka ans neyeHos (8
3. MoanoH and nojaun NPOAYKTOB 3aBUCMMOCTY OT TUMA):
4, KHonka 6110KUpoBKK/pa3bnoKnpoBKu 12a: KOXYX
5. Fonoeka 61oka pybku 12b: hopma
6. WHek 13. Hacagku ons npuroToBneHms coka u
7. Hox nope (B 3aBUCMMOCTM OT TUNA) :
8. PeweTku (B 3aBUCMMOCTH OT TMNA): 13a: WHekK
8a. Menkue oteepcTus - LW 3 Mm 13b : GUNLTP C OTBEPCTUAMMU PA3NTUYHON
8b. cpenHue oteepcTUs - LU 4,7 MM BEJINYNHbBI ANA MPUrOTOBIEHUA Miope
8c. bonblune oteepctusa - W 7,5 MM 13c: GUNBLTP C MENKUMU OTBEPCTUAMU ANSA
9. Manka NPUrOTOBNEHMNA COKA
10. Hacagka ans npuroToBneHna AOMaLLHEN 13d: ciine coka
konbacsl (B 3aBMCMMOCTM OT TUMA) 14. Kpbllka oTceka 414 XpaHeHus
akceccyapos
Ncnonb3oBaHue
Mepen nepebiM UCMONb30BaHWEeM Npubopa BbLIMOWTE ero BOAOW CO
. CpeACTBOM A1 MbITbs MOCYAbI U TW,ATENLHO BLITPUTE BCE aKCeccyapbl.
C HoxxoM obpauanTecs PeweTka 1 HOX AOMXKHbI OCTaBaTbCA CMa3aHHbIMU. O6pabaTbiBaiTe
O4€Hb OCTOPOXKHO — MX pacTUTEerbHbIM Macriom.
ne3BUA HOXA OYeHb He paBaiiTe npubopy paboTtaTb 6€3 NPOAYKTOB, eCnu peLueTKa U HOX
ocTpble. He cMasaHbl.
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Cbopka ronoeku bnoka pybkm (puc.1)

o BcTaBbTe WHEK (6) (ANMHHO OCbIO BNEPEA) B FOI0BKY bioKa pyokwm (5).

¢ YCTaHOBUTE HOX (7) HA KOPOTKYIO OCb LIHEKA, MOBEPHYB PEXYLLUMM
KpasMu K BHELUHEN CTOPOHE, K peLleTKe.

o YCTaHOBUTe BbIGpaHHYIO pelieTKy (8) Ha HOX, COBMECTMB ABa BbICTyNa C
ABYMSA BbleMKaMu rofioBKM 610ka. [lo KoHLA 3akpyTuTe ramky (9), He
bnokupys ee.

« [lpoBepbTe cbopKy. OCb HE AO/MKHA WATATLCA U HEe A0/KHA 3aCTPEBaTh Npu
BpaLeHuMK. B npoTMBHOM Cnyyae nposeanTe COOPKY CHOBA.

YcTaHOBKA ronoBku 61oka pybku B npubop

Mpubop ponkeH ObITb BbIK/IIOYEH U3 CETU.

o HaknoHute 610k pybku BNpaso (puc. 2).

« BcTaBbTe 610K pybKy B 610K 3n1€KTPOABUraTeNs A0 yopa v NoBepHUTE 610K
B/JIEBO, 3aTEM BCTABLTE MOALOH.

BHuMaHue: « 3akpoiuTe agepuy (14).
 He ocTaBnaite npubop o BknlounTe npubop B ceTb.
paboTaTh BXONOCTYIO
(6e3 msca).
o [locne Kaxzaoi ouncTkm

o [loAroToBbTE NPOAYKTHI AN5 PYOKU, NPEABAPUTENLHO YAANMB KOCTH, XPSALLM
U CYyXOXMAUS.

e PazpexbTe MACO HA KYCOUYKM (MPUBAU3NTENBHO 2X2 CM) U MOMECTUTE UX B
MOAAOH.

¢ Hukorpaa He aaBaiTe Ha pybKy KYCOUKM KOCTe, XPALLEN UITN CBUHYIO KOXY.

« BolbepuTe pelleTky :
- MeJIKne 0TBepCTUS — @ 3 MM: OYEHb MATKOE MSACO
-CpeaHue oTBepCTMs — @ 4,7 MM: FOBAAMHA, CBUHMHA, ATHATUHA, MACO

NTULbI...

- bonbluMe 0TBEPCTUS — @ 7,5 MM: COCUCKU, XKUPHOE MACO...

o 15 MaKCUMabHOM 3hhEeKTUBHOCTM PYOKM pa3Mepbl KYCOYKOB LOJKHbI
ObITb MEHbLLE PA3MEPOB OTBEPCTUA NPUEMHON TYObI.

o [loMecTTe eMKOCTb NMOJA, roNIOBKY 610Ka pyoKu.

peKkoMeHayeTCAa
CMa3blBaTb peLlleTKy
pPacTUTENbHbIM MACJ/IOM.

Hukorpa He e YCTaHOBUTE BbIKIOYATENb, HAXOAALWMIACA HA 3aAHEN yacTu npubopa, B
noaTvasikueaunrte nonoxexue «I» (puc. 4).
nanbuamu. e [lOoMECTUTE KYCOYKM MsACAa B FONIOBKY OnoKa pybku u, B ciyyae

HeobXxoAUMOCTU, NOATONKHUTE UX NPU NMOMOLLM ToNKaTensa (2).
BAXHO!

Hoxanutecb NONHOMN
OCTaHOBKMU npubopa,
npexae uyem
BbIK/IIOYUTL €ro.

B cnyuae 3acTpeBaHus:

o BbikntouMTE MACOPYOKY, YCTAHOBMB BbIK/IOYATEb B MOJOXKEHNE «On,

o OTKPOITE KPbILIKY OTCEKA A1 XPaHeHUs aKCcecCyapos.

o B TeyeHMe HECKOMIBKMX CEKYHJ HAKMMAWNTe Ha KHOMKY «reverse» AJS TOrO,
yTObbI AaTh BLIATW 3ACTPABLIMM YaCcTMLAM NPOAYKTOB (pUC. 5).

e 3aTeM, 3aKpbIB KPbIWKY M HaXaB HA OCHOBHOW BbIK/IOYATENb, BKIOYUTE
npubop, 4TobbI 3aBEPLINTL PYOKY.

MpumeyaHune.

[lns HeKOTOpPbIX peLenTos
TpebyeTca bonbluas
MOLLHOCTb
(npubnusnTensHo 800 BT).
[na Takmx peuentos
BPeM$ UCMOMb30BaAHUS
npubopa He A0MKHO
npesbiwaTh 30 CEKYHA.



HAMPUMEP:
6apaHuHON.

Miope u3 apobneHoro ropoxa C canoMm WK

MHrpepmneHTbl: 100 r cana unu bapaHuHsl - 150 r cbiporo ApobneHoro ropoxa

-100 r Myku - 50 rBoabl - 20 ryecHOKa - COJb - NepeL, - 0JIUBKOBOE MacJio.

-CMellaiTe B KaKoOM-NMOO eMKOCTU ApOBAEeHbI TOpoX W MyKy, 3aTem
nocteneHHo AobaenanTe BoAy A0 NOAYyYeHUS OJHOPOAHON CMECHU.

- MomecTuTe cMech B NOALOH MACOPYOKHU.

- Bkntouute npubop v nocteneHHo NoATanKUBaWTE CMeChb B Xenob npu
MOMOLLYW TONIKaTeNs.

-3aTeM A06aBbTe cano UK bapaHuHy, NOPE3aHHYI HA KYCOUYKM 2 CM X 2 CM, 1
YECHOK.

- BbineiiTe cMeCh B HU3KYIO KACTPIOJIO C KPbLILWKOW, codepxallyio 1,5 nutpa
BoZbl. [lepemeluainTe 1 ocTaBbTe BAPUTLCA Ha 20 - 30 MUHYT.

-Mocne Bapku nepemewante u aobasbTe 1/2 cTakaHa ONMBKOBOrO Macna.
FonoBka 6soka pybKM 3alluiieHa MEXaHWYeCKUM MpeaoXpaHuTeseMm,
YCTaHOBJ/IEHHbIM Ha OCK WHeKa (6).

Bo n3bexaHue neperpysku uam 3aegaHusa npubopa cobnoganTe ykazaHus

no pybke NPoAYKTOB U BbIOOPY peLieTKu.

Pa3bopka

Mocne ucnonb3oBanus npubop cnepyer BbIKNOYUTb U OTCOEAUHUTD OT

ceTu.

¢ HaxMnTe Ha KHOMKY B/0KUPOBKM/pa3bnokmpoBku (4), HaXoAALYHOCA Ha
nepejHen yactu npubopa.

o [loBepHUTE rON0BKY B0Ka PybKM BMNPaBO.

« OcBobOANTE rONOBKY B/0Ka, BLITALLMB €€.

o OTKpYTUTE raiKy C FoNI0BKM B10Ka PYOKM U CHUMWUTE aKCecCyapbl, HaxnMMas
Ha OCb.

« OTK/Il0YanTe NPMBbOP OT CeTU Nepen KaXAON YUCTKOM M nepen TeM, Kak
byneTe CHUMaATb akceccyapbl.

o MpoTupanTe npubop BRAXHON TPANKON. Bce ocTanbHbIe YacTy MOTYT ObITh
BbIMbITbI FOPAYEN BOAON C MOKOLLMM CPeACTBOM ANA nocyAbl. Hukoraa He
“cnonb3yinTe abpasmBHble CPeaCcTBa.

o Hox 1 pelieTkn macopybku He ABNAOTCA Hepxasetowmmu. lNMocne Kaxagown
OYMCTKM peKOMeHAYeTCA CMa3blBaTb UX PacTUTENbHbIM MacrloM.

Hukorpaa He
norpyxaiTe 610k
aneKkTpoaBurarens B
BOAY.

He moliTe 31eMeHTbI
Hacaaku ana pyoku, T.e.
ronoBky 6s10ka pybku
(5), wHek (6), HOX (7),
pewetkn (8) n

ranky (9) B
nocyA0MOeyHOoM
MalluHe.

XpaHeHue

Akceccyapbl MOXHO ybpaTb B CneuuanbHO NpeaHa3HauYeHHbIN OTCeK Ans
XpaHeHus akceccyapos nog, Kpbiwky (14) (puc. 6).

MpoBOA MOXHO CBEPHYTH MOA, Np1bopoM (puc. 7).

JlononHuTenbHbIe HACAAKMU

Hacapka ans MPUroToBJyieHNA AlOMallHeu Konbachbl

(B 3aBMCMMOCTHU OT TUNA)

JTa Hacagka ucnonb3yercs 6e3 peweTkn U Hoxa. OHa NMPUCOEAUHAETCH K
ronoBke 610ka PybKM W MO3BOMAET NIErKO MPUrOTOBUTH [OMALLIHIOWN
Konbacy.




@C%pka (puc. 8):

¢ YCTAHOBUTE LIHEK BHYTPb rOJ0BKU Ba0Ka pybKy.
¢ YCTAQHOBUTE HACAAKY A/ MPUFOTOBNEHNA LOMALLIHEN Konbachl.

e 3aKpyTUTE TramnKy.

¢ YCTaHOBUTE rONIOBKY b10Ka pybku Ha npubop.

NUcnonb3oBaHue;

e [puroToBbTE PybIEHOE MACO M NPAHOCTY MO CBOEMY BKYCY.

o ObMaKHMTe 060/104KY ANS AOMaLLIHeN Konbackl B TEMIYI0 BOAY, UTODObI OHA
CTana 3MacTUYHON, 3aTeM HaJeHbTe ee Ha HacaaKky (10).

o MomecTnTe pybneHoe MACO B MOAAOH, BKIOUMTE NPUBOP 1 HAXMMaNTe Ha
TO/IKaTeNb, YTOObI MONHOCTLIO HAMONHUTL HACAAKY PYOAEHBIM MACOM.

o OcTaHOBUTE NPUBOP 1 3aBAXKMTE y3e/ HA 0D0JOUKE.

« CHOBa BK/OYMUTE MPUBOP M MPOAOMXAATE MPUrOTOBAEHWUE, UCMONb3YS

TOJNIKATEeb.

Hacapka «Keb6be» (B 3aBMCMMOCTM OT TUNA)

3Ta Hacagka ucnonb3yetcs 6e3 peweTkn u Hoxa. OHA NMPUCOeAUHAETCS K
ronoBke 610Ka pybKM M NO3BONAET NPUrOTOBUTL CMECh (MACO ATHEHKA +
apobneHas nweHuua) B dopMe Tpybouku. [lonyyeHHble TPybOUKU
pa3pe3aloTcs Ha KOPOTKME OTPe3KW, rapHuMpylTca dapuwem, Kpas
3aumnblBaoTcs. MonydeHHble BUTOUKM XapaTca.

C6opKa: AHanornyHo Hacagke A8 NPUroTOBAEHUA AOMALLHEN KOnbachl

(puc.9).

Hape3Has nnawka agnga neyeHoA (J)

(B 3aBUCUMOCTU OT TUMNA)
Cbopka (puc. 10):

e YCTaHOBUTE LWHeK (6) BHYTPb roIoBKM B10oKa pybku (5).

« YcTaHosuTe hopmy (12b) Ha koxyx (12a) 1 cObpaHHYH0 YaCTb YCTAHOBUTE Ha
rOI0BKY 6/10Ka pybKu. Yb6eamTech, 4To BCe YacTW BOLL/M B COOTBETCTBYIOLLME
BbIEMKM FOI0BKM B10Ka pybku (5) 1 3akpyTuTte ranky (9).

« [0n10BKy 6/10Ka pybKM YCTaHOBUTE Ha BNOK 3nekTpoaBuraTtens (1) Tak, Kak
3TO yKa3aHo Ha (pwuc. 10).

NUcnonb3oBaHue :

e [lpuroToBbTe TECTO (4TOOLI AOCTUYL 6oNee XOPOLWMX Pe3ynbTaToB
HeobXoAMMO NPUrOTOBUTL HE OYeHb TYroe TeCTO).

« BoibepnTe dopmy. Bbibop Mpon3BOAMTCA NepeMelleHUMeM CTPEKU Ha
n3bpaHHylo hopmy.

 BkatounTe NpnbOp M HauHMTE BKNAALIBATL B HEMO TECTO.

MpumeuaHue :31a
Hacajlka ucnosnb3yercs
6e3 pelietku n be3
HOXa.

Hacapka ana npurotoBaeHunsa coka u niope
(B 3aBMCUMOCTHU OT TUNA)

OJTa HacaAka MCNonb3yeTcsa AN NPUroToBsieHMs niope (KpacHble QPYKThI,
NoMKUZOPbI) U COKOB (A6710KM, FpyLIN, anenbCuHbl U 4p.).
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YcTaHaBAMBaeTCA Ha ronoBKy 6noka pybku (5).

Cbopka (puc. 10) :

e YCTaHOBUTE roI0BKY 610Ka pybku (5) Ha 6ok anekTtpoasuratens (1).
« BcTaBbTe WHek (13a) BHYTpb ronoBku 6noka pybku (5).
e BcTaBbTe BbIOPAHHBIN DUABLTP :
-(13b) - punbTP C OTBEPCTUAMM PA3HbIX PA3MEPOB - A8 NPUrOTOBNEHMA
nope uim xe
-(13c) - GUNbTP C MENKUMU OTBEPCTUAMM A5 MPUFOTOBNEHNA COKA.
 3aKpyTUTe ranky Ha rososke bnaoka pyoku (5).
« [lomecTnTe HacaaKy Ans cimea coka (13d) noa yctaHoBneHHbIR huabTp (13b
mnun 13c).

Ucnonb3oBaHue:

« Miope: Ncnonb3yinte unbTp (13b) ¢ ABYMSA pa3nUYHBIMU AMaMETPaMy
OTBEPCTUN ANS AOCTUXEHUS HaUyyllero pesynbrata.
[N NpUroTOB/EHUS MIOPE NCMONb3YNTE UCKIOUNTENBHO CBEXME QPYKTDI.
B 3aBMCMMOCTM OT BpeMeHW roga M KayecTBa (pPyKTOB pekOMeHAyeMm
NPonycTUTb MAKOTb Yepe3 MaWWHKY [ABa pa3a, 4YTobbl MoayynTb
MaKCMMasibHOe KOINYeCTBO COKa.

o Coku: Micnonb3yinte dunbtp (13c) C 0ANHAKOBBIM ANAMETPOM OTBEPCTUIA.
MomecTuTe nop Hacaaky ana camea coka (13d) emkocTb ang coka, Apyryio

€MKOCTb 418 0TX0A08B, ycTaHoBMTe nog dunbtp (13b nnu 13c).
lMocne NpaBuIbHOW YCTAHOBKM HACAA,0K MOXETE NCMOJb30BaTb MPUbOP.

Yuctka npubopa:

Bce netanu HeobxX0AMMO MbITh MO/, MPOTOYHOMN BOAOW C MOILLUM CPEA,CTBOM. BHUMAHMWE:

Hukorpa He ucnonb3ynTe abpasneHble cpeacTBa. OUMCTKY peLleTokK fyylle oTAenbHble geTanu

BCEro NPOBOAMTL C MOMOLLbIO LWETKM (HanpuMep, C MOMOLLLbIO 3yOHOM LLETKK). npubopa 3anpeuiaercs
MbITb B NOCYAOMOEYHOM
MaLuunHe.

DNeKTPUUYECKUN WK INEKTPOHHbIN Npubop B KOHLLE
CBOEro cpokKa cnyxobl

E yqaCTBYﬁTE B OXpaHe OKPY)KaIOU.lEﬁ cpe.qbl!
[
@ Baw npubop coaepxuT MHOXECTBO MaTepnanoB, KOTOPbIe MOTYT ObITb UCMO/Ib30BAHbI
MOBTOPHO.
3 Mo OKOHYaHMM CpoKa CNYX6bl Mpubopa caanTe ero B MyHKT NPUeMa Ui aBTOPU30BaHHBIN
CEePBUCHBIN LLEHTP.



IHCTPYKU,ii no 6e3ne4yHOCTi

o [lpunag BiANOBIAAE AiIOYUM TEXHIYHUM NPABMAAM TA CTAHAAPTAM.

o [punag npusHaYeHn TiNbKU N8 MEPEXIi 3 XUBJEHHAM NepeMiHHUM ToKoM. [Mepea nepwnm
BUKOPUCTAHHAM nepeBipTe 6yAb Nacka, un Hanpyra B Mepexi BiANoBiAae AaHnM B Tabnnyui npunaay

e He KnagiTh Npunaz Ha rapadvy NoBepPXHI0 Ta He KOPUCTYUTECS MPUNAAO0M Ha rapsadii nosepxHi. Lle
CTOCYETbCA TAKOX 6IM3bKOCTI BiAKPUTOrO BOTHIO (ra30Ba NauTa) abo Nopyuy 3 BiAKPUTUM MNONYM’SM .

o EnekTponpuiasiomM MoXxHa KOPUCTYBATMCA TiSIbKW HA TBEPAi pobOYiin NOBEPXHI, 3aXULLEHIl Big,
p036pu3KyBaHHA BoAM. EnekTponpunaz 3ab0poHAETHCA MepeBepTaTH BBEPX HOrAMMU.

o Enexktponpunag HeobxifHO BIAK/TIOUMTY 3 eIEKTPOMEPEXI:

-y BUNAAKY NOJOMKM Mij yac poboTu

- KOXeH pas nepej, O4MLEeHHAM Ta PEMOHTOM,

- Micns KOPUCTYBaHHA abo y BUNaAKy, AKLLO BU 3a/MILAETe Npunag 6e3 gornaay,
- NPV KOXHiil 3aMiHi npunaaas

o AK1L0 By xoueTe BiAKNIOYUTY eIeKTPONPUAAZ, Bif, €N1eKTPUYHOT MEePEeXi — He TAMHITb MOro 3a WHYpP
KUBNEHHS.

o [lepes BUKOPUCTAHHAM NOJOBXYBAbHOIO LWIHYPY NEPEKOHANTECH B IOr0 J,0BPOMY CTaHi.

o EnextponpunagomM 3ab60poHAETLCA KOPUCTYBATUCS, AKLLO:

- BiH ynaB Ha nignory,
- MOLIKOAXEHU ab0 He NOBHICTIO 3ibpaHuil Hix.

o K10 Kabenb XMBNEHHSA NMOLWKOAXEHMWN, HEODOXiAHO NOro 3aMiHUTK Y BUPObHUKA abo B
nicnarapaHTiiHoMy cepBici abo Le MoBMHHA 3p0bUTK KBanidikoBaHa 0coba, 1,06 3anobirTi HelWacHUM
BMMAZKaM.

o Enektponpwunazn 6ys BupobaeHnn Ana 4OMALLHLOO BUKOPUCTAHHS. 3aD0POHAETHCA KOPUCTYBATUCA HUM
npodecioHanbHo, B TAKOMY BUMAAKY BUPOOHMK BiIMiHSE rapaHTilo Ta He Hece XOAHY BiANOBiAANbHICTb.

e M'5CO HiKONM He 3aTWUCKaNTe NafbLUAMU, 3aBXAN KOPUCTYTECS NPUNAALAM ANs TPaMbyBaHHS.

e He 1103BONAIATE KOPUCTYBATUCA NPUNALOM 0COBaM (B TOMY YMCAI AiTAM) 3 Di3UYHUMU, CEHCOPHUMU abo
PO3YMOBMMM BaAaMU, a TAKOX NIOAAM, SKi He MaloTh BiINOBIAHOMO AOCBIY UM NOTPIOHMX 3HaHb Y
KOPUCTYBaHHI Npunaaom. BkasaHi ocobu MoXyTb KOPUCTYBATUCA AAHUM NPUAAAOM TiNbKK Nif HArNsL0M
abo nicas OTpMMaHHS BiANOBIAHWNX IHCTPYKLLi CTOCOBHO eKCrnyaTalLii.

o He n,03B0O1ANTE AITAM rpaTUCA 3 NpUNaL0oM.

Onuc npunapy

1. Bnok enektpomoTopy 10. Hacaaka ana npuroTyBaHHsS KOBBACHMX BUPO6IB
2. [Mpwnaans ans TpambyBaHHs (3anexHo Big Tuny)
3.  TianoH ong 3aBaHTaXeHHs 11. Hacaaka «Kébbé» (3anexHo Big Tuny)
4. KHonka ans po3bioKyBaHHs 12. Hapi3Ha nnawka ana neyeHHs (3anexHo Bif Tuny):
pO3MenoBanbHOro 610Ky 12a: miacraska
5. Po3mentoBanbHMil 610K 12b: popma
6. [BWHT 13. Hacazku anga npuroTyBaHHA COKY i Mope (3aNexHo Bij,
7. Hix T7ny):
8. Marpwuua (3anexHo Big Tmny): 13a: rBUHT
a. ApibHi oTBOPY - @ 3MM 13b: hinbTp ANs NPUTrOTYBaHHS MOPe C OTBOPAMM Pi3HOI
b. cepenHioTtBopu - @ 4,7MM BEJINYUHM
C. BeNUKi OTBOPYU - @ 7,5 MM 13c: hinbTp ANS NPUrOTYBAHHSA COKY 3 APIOHUMM
9. Taiika oTBOpamu
13d: 31MBaHHA COKY
14. [lsepusaTa
KopucrysaHH4
Mepen nepwmm KOPUCTYBAHHAM NPUIAAOM MOMUIATE 10ro 3acobom ans
3 HOXXeM noBoAabTeCcs MWUTTA MOCYAM 3 BOAOK Ta CTAPAHHO BUTPITb yCe Npunaaas.
AyXe 06epexHO - Hix CiTouka M HiXX NOBMHHI 3anuwaTtuca 3maweHumn. O6pobnanTte ix

onieto.
He paBanTe npunagy npautoBatn 63 NpoAyKTiB, AKWO He CiTOYKa 1
HiXX He 3MalleHi.

Ma€ Ayxe rocrpinesa.
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MoHTaX po3menioBasibHOro 610Ky (puc. 1)

 BcTaBTe rBuHT (6) (AOBrot0 BiCCIO BNepes) B po3MetoBabHIUN 610K (5).
o YCTAHOBITb HiX (7) HA KOPOTKY BiCb FBUHTA, MOBEPHYBLUW PO3MEIOBANbHI

Kpai Ha30BHi, 4,0 MaTpUL,.

¢ YCTaHOBITb BUOpaHY MaTpULIO (8), HA HiX, CMOMYYMBLUM ABA BUCTYMM 3
ABOMa BUIMKaMu 6710Ky. [10 KiHLLA 3arBUHTITh rainky (9), He 610oKyoum i,

o [lepeBipTe MOHTaX. Ban He MOBMHEH MATK aHi 3a30p, aHi NOBepPTaTUCA A0
BiaKa3y. AKlLo By 3HanaeTe Ui HeA,0CTATKK, MOBTOPITh MOHTAX.

YBara:

e He 3anunwanTe npunag,
1,06 npavtoBas
BXONOCTY (be3 M’aca).

o [licns KOXHOT OYMCTKM
peKoOMeHAYETbCS
3MallLyBaTh MaTPULLIO
POC/IMHHOIO OJIiELD.

Hikonu He nputuckaiite
nanbuamu.

BAXJIUBO!

MouekanTe, Noku
npuaaz noBHICTIO
3YNUHUTLCA, TINbKKU TOAI
MOXXHa nepeknoyaTu
BUMMUKAY.

MpuMitkn.

Jesaki peuenTt BUMarawTb
BUKOPUCTAHHA CUNbHOT
MOTYXXHOCTi (NPMBAU3HO
800 BT). MNpu npuroTyBaHHi
LUX peLenTiB He
[L03BONIAETHCA
nepeBuLLyBaTH
MaKCMManbHWi1 yac
po3mesntoBaHHA 30 CeKYHA.

MoHTaX po3menioBasibHOro 610Ky Ha npunap,

Mpunap HeobXigHO BiAKNIOUUTY 3 MepeXxi.

o Haxunitb po3mentoBanbHui 610K BNpaso (puc. 2).

e YCTaHOBITb PO3MeIOBANbHUI BNOK BCEpeAUHY B BIOK MOTOPY Ta MOBEPHITh
oro BniBO, NiCAs LbOMO YCTAHOBITH NiAAOH.

 3aKkpuiiTe asepusTa (14).

e [punag nigknoYiTs 4,0 Mepexi.

o [ligroTyiTe NPOAYKTM AN PO3MENIOBAHHS, MPUUOMY CrioYaTKy BMBEpiTh
KOCTI, XPALLI Ta XNAun.

o Po3pixTe M’C0o Ha KycouKu (NpubamnsHo 2x2 cM) Ta MOMICTiThb iX B NiAA0H.

« Hikonu He naBaiiTe Ha pO3MeNIOBAHHSA KYCOUKM KOCTEN, XPALLIB abo WKipy 3
nopocaTy.

« BubepiTtb MaTpuLLo :

- APiBHi oTBOPM — @ 3MM: AyKe M'sIKe M’SCO

- cepefHi oTBOPY — @ 4,7 MM: A710BUYMHA, CBUHUHA, ATHATWHA, M’ ACO NTUL...

- BRNIMKI OTBOPU — @ 7,5 MM: COCUCKMU, XXMPHE M’ACO...

o [1na MakcuManbHoOi epeKTUBHOCTI PO3MeSIoBaHHS PO3Mipy KYCouKiB M’aca
MOBUHHI BYTW MeHLLi HiX po3Mipn 0TBOPY NPUNOMHOI TybU.

o [1ig po3MentoBanbHUI BIOK YCTAHOBITL MOCYAUHY.

e BMMKay B 334 HIN YaCTUHI Npuiaay NepekoyiTe B No3nLito «I» (puc. 4).

o Kyckn M’sca BKNafiTh B PO3MeNIoBabHUI BNOK Ta AKWO Le MoTpibHO,
CKopucTanTecs npunaaaam ana TpambyBaHHs (2).

y BUNAAKY 3aCTpAraHHA:

e BUMKHITb npunaa, To6TO NepekioyiTh BAMUKAY B MO3ULLIKO «O».

e BiakpuinTe aBepuATa ANS YKNAAAHHA NPUAAAA.

e Ha pekinbka CeKyHA MpuTpuManTe BUMMKAY «reverse» TaK, WOO M’sco
3BiSILHWIOCA; MiC/A LbOIO MPWIAZL 3HOBY BK/KOYITh HATUCKAHHAM FOJIOBHOIO
BUMMUKAYa. Po3MeNtoBaHHA MPUMUHUTBLCA, AK TiNbKWM 3aKpPUETE ABepuATa
(puc. 5).

o [licna uboro, 3aKpMBLIN ABEPLATA Ta HATUCHYBLIN HA OCHOBHUIN BUMMKAY,
BKOYITb NPUNAA, W06 3aKiHYMTM PO3MENIOBAHHS.
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HAMPUKNAL: Tope 3 noapibHeHoro ropoxy 3 canom abo
6apaHuHoOl0.

IHrpepieHTN: 100 I cana abo bapaHuHK - 150 I cMporo noapibHeHOro ropoxy

-100 r Myku -50 rBoAM - 20 r YaCHUKY - CiNb — NepeLb — 0IMBKOBA ONifl

-B Mucui nepemiwaty ropox Ta MyKy Ta MOCTYNOBO A0AMBATM BOAY A0
YTBOPEHHA O4HOPIAHOT MaCH.

- MoknaaiTh CyMi B NigA0H M’ SCOpPY6KU.

-Mpunag BKNOYITL Ta MOCTYMOBO 3aTWCKaWTe CyMill B FOPJOBUHY 3
[L0MOMOrot0 Npunaaas ans TpambyBaHHs.

- Micna uboro gobasTe cano abo bapaHWHy Hapi3aHi Ha KYCOYKM 2 CM x 2 CM Ta
YACHWK.

- CyMmil nepeknaaitb B KacTpysto 3 1,5 nitpamu Boau. MNepemiwanTe Ta Bapith
20 - 30 XBUNIWH.

- Micna BapiHHA goaanTe 1/2 cTakaHa ONIMBKOBOT 01i1 Ta CyMilll PO3MiKCynTe.

Po3mentoBanbHUN BJOK 3aXWILEHWUIA MEXAHIYHUM 3amnobiXHMKOM Ha Bani

rBuHTa (6).

JoTpuMyinTeCh BKA3iBOK OO PO3MipiB KYCKIB MPOAYKTIB, AKi BKNAAAOTHCA B

M’COpybKy, TaKMM YMHOM MOXKHA 3amobirT nepeBaHTaXyBaHHIO npunagy

abo Noro 3ab10KyBaHHI0.

JleMOHTaX

Mpunapg nicna KOPUCTYBAHHA BUKIOYITb Ta BiAKNIOUITL 3 MepeXxi.
o HaTUCHIiTb HA KHOMKY p036/10KYBaHHS (4) B NepeAHin YacTUHI Npunaay.
« [oBepPHITb pO3MeNOBaNbHUI 610K BNPABO.
o [OBHICTIO0 BUTATHITb 6/10K.
« BigrBMHTITb railky po3MesoBabHOrO 670Ky Ta HAaTUCKAHHAM Ha Baj
BUTATHITL NPUNaaas.
o [lpunap BigKAOUITL 3 MepexXi KOXeH pa3 nepej OYULEHHAM Ta nepej
LeMOHTaXeM npunasas.
o OYUCTITb MOro BOrKOI FAHYiIPKOI0.
 BCi iHIWI KOMMOHEHTU MOXHA OYMLLATY TEMJOK BOAOK 3 A00aBAAHHAM He MunTe enemeHTH
3acobiB ANA MUTTA Nocyan. 3ab0OpPOHAETLCS BUKOPUCTOBYBATM abpa3nBHi po3MenioBaNIbHOI
3acobu. HacagKku, T06To
e Hix Ta pewiTka M’copybKu He BUrOTOBJ/IEHI 3 HEPXABilOYOro MaTepiany. po3mentoBasibHUIN 610K
PekoMeHAY€EMO iX KOXXeH pa3 nicns OYMLLEHHSI 3MacTUTU POCITUHHOLO OJTiEH. (5), rBUHT (6), HixX (7),
maTpuui (8) Ta raiiky (9)
B MaLUWUHi ANA MUTTA
nocyau.

BNOK MOTOPY HiKONK He
3aHyploinTe B BOAY.

36epiraHHA

MpunapAs MOXHA YKNaaaTu 0 NPoCTopy AnA 36epiraHHs, AKMN 3HAXOANTbCA
nif 3agHiMu asepuatamu npunaay (14) (puc. 6).
Ha HUXHIO YacTUHY npunagy (puc. 7).

JlopaTtkoBi Hacaaku

Hacapgka ona npurotryBaHHA COCUCOK
(3anexHo Big TUNY)

Lle npunaaas BUKOPUCTOBYETLCA 6e3 MaTpULLi Ta HOXA. YCTAHOB/IOETLCS Ha
PO3MesIoBabHUIA 610K Ta LO03BOJIAE NETKO BUPOBIATU COCUCKM.
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MoHTax (puc. 8):

o [BUHT BKNAiTh B B/IOK.

e YCTAHOBITb HACAAKY AN NPUrOTYBAHHA COCUCOK.
o HarBuHTiTh ramky.

e Llei 610K yCTaHOBITL Ha M’ACOPYOKY.

BukopucraHHs:

o [pUroTynTe Cymill Ta NpUNpPaBu 3a CMAKOM.

o KKy HamouiTbh B Tenay BoAy, WWob BoHa Byna nNpyxHot, Nicas uboro ii
HaTAMHITb Ha HAacaaky (10).

o CyMill BKMAAiTh Ha NiAAOH, M'ACOpybKy BK/OYITL Ta 3 AOMNOMOrO0
npunaaan ans TpaMbyBaHHs 3aTUCKANTE CyMilll @ Ha Kpal HacaAKu.

o Mpunag, BUKNIOYITL Ta HA KMLLLLi 3p0biTh By301.

o Mpunag 3HOBY BK/OYITbL Ta 3 AOMNOMOroK Npunaans ana TpambyBaHHs
3aTUCKanTe CyMiLl.

Hacapka «Kébbé» (3anexHo Big Tuny na)

Lle npunapas BUKOPUCTOBYETHCA 6e3 mMaTpuLi Ta HOXa. BcTaHOBNIOETLCA HA
PO3MeNoBaNbHUA KOHYC Ta [A03BONSE BUPOOHWLUTBO M'ACHOI CyMilli
(bapaHuHa + noapibHeHa nweHuus) B BUrAAA4i Tpybouku. Tpybouka
PO3pi3a€TbCA Ha KYCOYKU , SKi rapHipytoTbcs dapluem. Kpai 3almnHyTbca.
OpepxaHi BUTOUKM XKapATbCS.

MOHTAX: AnanoriuHo Hacaaui ans MPUroTyBaHHA COCMCOK (puc. 9).

Hapi3Ha nnawka gna neyeHHs (J)
(3anexHo Big TUNY)

MoHTax (puc. 10) : MpumiTka : us Hacagka
BUKOPUCTOBYETbCA Ge3

o [BUHT BKNAAITH (6) B 6710K (5) po3MeNtoBasibHOT FONOBKMU. marpuui 1a 6e3 Hoxa.

e YCTaHoBITh hopMy (12b) Ha nigcTaeky (12a) Ta 3ibpaHy YacTUHY YCTAHOBITH
Ha pO3MentoBasbHY roNnoBKy. JornsHbTe, WOb yci YacTUHM 3aMwnm y
BiZNOBiAHI BUIMKM pO3MenioBaiIbHOIO 610Ky (5) Ta 3aTArHITL ranky (9) 33aay.

¢ PO3MentoBanbHY roIoBKY YCTAHOBITH Ha 60K enekTpoMoTopy (1), K Le
nokasaHo Ha(pwuc. 10).

BukopucraHHsa :

e MpuroTyiiTe TicTO (W06 AOCATTM Kpawux pe3ynbTaTiB HeobXiAHO
NPUroTyBaT He AyXe Tyre TiCTO).

« Bubepitb hopmy. Bubip NnpoBoANUTLCA NEPEMILLLEHHAM CTPINKK Ha BUOpaHY
dhopmy.

o BK/1IOYITb MpKAag Ta MOYHITb B HOMO BKAAAATH TiCTO.

Hacaaku ana npurotyBaHHA COKY Ta niope
(3anexHo Big TUNY)

Lia Hacagka BUKOPUCTOBYETLCA 4S8 NPUrOTYBAHHSA Mope (YepBOHI hpyKTH,
noMifopK) Ta COKiB (6/yKa, rpyLli, anenbCMHK Ta iH.). BCTAaHOBNIOETHCA Ha
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po3mMentoBasibHUM 650K (5).

MoHTax (puc. 10):

¢ YCTaHOBITb po3MenioBanbHUI 610K (5) Ha 6ioK enekTpomoTopy (1).

e BcTaBTe rBvHT (13a) B po3MeNoBanbHUiA 610K (5).

e BcTaBTe BMOpaHui ¢inbTp :

-(13b), binbTp 3 OTBOPAMU Pi3HMX PO3MIpIB — AN MPUTrOTYBAHHA NMope abo
-(13c), binbTp 3 APiIOHUMM OTBOpPAMY - A8 MPUFOTYBAHHS COKY.

e 3aTArHiTb ramky Ha bnoui pyoku (5).

o MoMicTiTb MOCYAMHY A4 3nMBaHHSA COKY (13d) nia ycTaHoBneHui dinbTp (13b
abo 13c¢).

BuKopucTaHHs:

« Miope: Bukopuctosyiite dinbTp (13b) 3 ABOMA Pi3HUMU AiaMeTpamu OTBOPIB
AN TOro, Wob AoCArTY pe3ynbTarty.

[N NpUroTyBaHHA MOpPe BUKOPUCTOBYNTE BUKIIOUHO CBiXi DpyKTU. 3aNnexHo

BiA, MOpU pOKY Ta AKOCTi hpyKTiB pEKOMEHAYEMO NPONYCTUTH M’ AKOTb Yepe3

MALUUHKY [Ba pa3u, W06 oAep)aTh MaKCUManbHY KiNbKiCTb COKY.

o Coku: BukopucrtosynTe inbTp (13¢c) 3 04AHAKOBUM JiaMeTPOM OTBOPIB.

MocyanHy ana CoKy NOKNAAITH NiJ BAHHOYKY KA BiABOAMUTb CiK (13d), Aanbluy
NOCYANHY, SKa NOCAYXUTb 415 YNOBNIOBAHHS BiAXO/AIB, yCTAHOBITb Nif inbTp
(13b abo 13c).

lMicna npaBuAbHOT YCTAHOBKM HACaZL0K MOXeTe KOPUCTYBATUCA NPUIaA oM.

OunweHHa npunapy:

Bci aeTani HeobXiAHO MUTU Nif NPOTOYHOIO BOAOI0 3 MUIOYUM 32COBOM. YBATA:
Hikonu He KopucTynTecs a6pa3VIBHVIM.VI 3acobamut. QumnLLEHHA MaTpULb Kpaue okpeMmi getani
BCbOIO NMPOBOAMTM 3 A0MOMOIOH0 LiTKW (HANPUKAAZ 3 40MNOMOrot 3y6HOi npunaay
WiTKK).

3a60pOHAETBCA MUTU
B MaLUUHIi AnA MUTTA
nocyau.

EnekTpuuyHnin abo enekKTpoHHMN Nnpunaj B KiHLLi
CBOI0 CTPOKY CNYyXbum

Ball NpuUCTpil MiCTUTL LLiHHI MaTepianu, Aki MOXyTb ByTu BigHOBNEHI abo
nepepobneni.

E BEPEXITb HABKOJINWIHE CEPEOBULLE !
I

3painTe X 40 NYHKTIB npuiiomy abo, 3a BiACYTHICTIO TaKKUX, A0 LEHTPY
06CnyroByBaHHs, Ae X 3MOXYTb eEKTUBHO YTUi3yBaTHU.
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Drosibas noradijumi

o [erice atbilst tehniskajiem noteikumiem un spéka esosajam normam.
e lerices darbinasanai jaizmanto mainstravu. Lidzam JUs pirms pirmas ieslégsanas parliecinaties, ka

spriegums tikla atbilst spriegumam, kas noradits uz ierices apraksta plaksnites.
» So ierici nenovietojiet uz karsta degla vai arT atklatas liesmas tuvuma (gazes plits), ka art neizmantojiet to

minéto lietu tuvuma.

» erici izmantojiet tikai uz stabilas darba virsmas, kur uz tas nevar uzslakties tdens. Ierici aizliegts apgazt,

pagriezot apakSpusi uz augsu.
o [erice jaatslédz no elektriska tikla:

- ja darbibas laika paradas jebkadas anomalijas;
- pirms katras tirisanas un apkopes;

- péc lietoSanas un gadijuma, ja ta paliek bez uzraudzibas;

- katru reizi, kad mainat ierices piederumus.

« Ierici nekad neatvienojiet, velkot aiz kabela.
e Pagarinataju izmantojiet tikai péc tam, kad esat parliecingjies, ka tas ir teicama stavoki.
o Elektrisko majsaimniecibas ierici aizliegts izmantoto, ja:

- ta nokritusi uz zemes;
- ja tai ir bojats nazis vai arl tas nav pilnigs.

» Ja bojats elektribas kabelis, to janomaina razotajam, pilnvarota servisa vai attiecigi kvalificétai personai.
Sadi izvairisieties no bistamam situacijam.

« lerice ir paredz€ta izmanto3anai majsaimnieciba, to nav atlauts lietot profesionali. Sada gadijuma razotajs
nesniedz garantiju un neuznemas nekadu atbildibu par iespéjamajiem zaud&jumiem.

* Nekad nespiediet galu ierice ar pirkstiem. Vienmé&r izmantojiet spiedi.

« So ierici aizliegts izmantot personam (b&rnus ieskaitot), kuru fiziskas, sajutu vai garigas sp&jas ir
ierobeZotas, ka arl personam, kuram trlkst pieredzes un zinasanu, iznemot gadijumus, kad tas ar personas,
kas par tam atbildiga, starpniectbu sanémusas noradijumus ierices lietoSanai vai arT atrodas atbildigas
personas uzraudziba.

» Jarlpe€jas par to, lai ar ierici nerotalatos bérni.

Ierices apraksts

NS~ WN =

Motora bloks 11.
Taustin3 12

Pildisanas blodina
Malsanas bloka drosinataja tausting

MalSanas bloks 13.

Spirale

Nazis

Sietin3 (atbilstosi modelim):
a. mazas atveres - @ 3mm

b. vidéjas atveres - @ 4,7mm
c. lielas atveres-@ 7,5 mm
Patrona

Desu pildidanas uzgalis (atbilstoi modelim) 14.

Piederums ,Kebbe” (atbilstosi modelim)

Spirale cepumiem (atbilstosi modelim):

12a: atbalsts

12b : forma

Sulu un biezenu pagatavosanas piederumi

(atbilstosi modelim) :

13a: skrlive

13b : filtrs ar dazada lieluma atverém
biezena pagatavosanai

13c: filtrs ar mazam atverém sulas
pagatavosanai

13d : sulas uztversanas tvertne

Durtinas

Ar nazi jarikojas loti
uzmanigi, ta asmeni ir

!oti asi.

LietoSana

Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet visas detalas Gdeni, kam pievienots
trauku mazgajamais l1dzeklis, un rtipigi tas noslaukiet.

Gan rezgim, gan nazim vienmeér jabut ieellotam. Parklajiet tos ar ellu.
Nedarbiniet ierici tuksgaita, ja rezgis vai nazis nav ieellots.

15



Malsanas bloka montaza (1 att.)

o Iebidiet spirali (6) (ar garo asi uz prieksu) malSanas bloka (5).

e Uz spirales 1sas ass uzlieciet nazi (7) ar aso malu uz aru, virziena uz sietinu.

e Uz naZa uzlieciet izvél€to sietinu (8), ta, lai sakristu abas tapinas un rievas.
UzskrlivEjiet patronu (9) ITdz galam, tacu ne ta, lai patrona noblokétos.

 Parbaudiet, vai ierice ir pareizi samontéta. Ass nedrikst griezties un nedrikst
blt blokéta. Pret&ja gadijuma atkartojiet bloka montazu.

Uzmanibu:

« Nelaujiet iericei
darboties tuksgaita (bez
galas).

e Iesakam péc tirisanas
ieellot sietinu.

Nekad nespiediet galu ar
pirkstiem!

UZMANIBU!

Pirms slédza nospieSanas
nogaidiet, kamér ierice ir
pilnigi apst3jusies.

Piezime:

Dazam receptém
nepiecieSama liela jauda
(apmé&ram 800 W). §ajos
gadijumos nedarbiniet
ierici ilgaku laiku ka 30
sekundes.

Bloka montaza uz produkta

Produktam jabut atvienotam.

¢ Nolieciet malSanas bloku pa labi. (2 att.).

e Maldanas bloku iebidiet motora bloka [idz galam un pagrieziet to pa kreisi,
péc tam uzlieciet blodu.

o Aizveriet durtinas (14).

e Pieslédziet produktu elektriskajam tiklam.

« Sagatavojiet produktus, kurus v€laties samalt, iepriek$ no tiem iznemiet
kaulus, skrims|us un nervus.
» Galu sagrieziet gabalinos (apmé&ram 2x2 cm) un ielieciet blodina.
 Nekad neméginiet samalt kaulu, skrim3|u vai cikadas gabalus.
o [zvélieties sietinu:
- mazas atveres — @ 3mm: |oti trauslai galai;
- vid€jas atveres — @ 4,7 mm: liellopu, clikas, jéra, majputnu u.tml. galai;
- lielas atveres — @ 7,5 mm: cisiniem, treknai galai.
* Lai gala tiktu optimali samalta, sagrieziet to gabalinos, kas ir mazaki neka
caurules ieeja.
e Zem mal3anas bloka novietojiet tvertni.
» Slédzi, kas atrodas produkta aizmuguréja dala, novietojiet pozicija «I»
(4 att.)
* Maldanas bloka lieciet galas gabalinus, ja nepiecieSsams, piespiediet tos ar
spiedi (2).

Ja ierice aizsére:

» Apturiet galas masinu, pagrieZot slédzi pozicija «O».

o Atveriet piederumu glabatuves durtinas.

e Paris sekundes pieturiet slédzi «reverse», lai partikas produkti, kas atrodas
ierice, tiktu atbrivoti (5 att.).

* P&c tam aizveriet durtinas, iesl€dziet ierici un laujiet samalt partiku, kas
atradas iericé.
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PIEMERS: Zirnu biezenis ar speki vai aitas galu.

Piedevas: 100 g speka vai aitas galas - 150 g svaigi lobitu zirnu - 100 g miltu -

50 g Udens - 20 g kiploku - sals - pipari - olivella

- Trauka samaisiet izlobTtos zirnus ar miltiem un pakapeniski pielejiet tdeni, lidz
izveidojas viendabiga masa.

- Masu ielieciet galas masinas bloda.

- lesl@dziet ierici un pakapeniski ar spiedes palidzibu iespiediet masu atveré.

- P&c tam ielieciet speki vai aitas galu, kas sagriezta 2 cm x 2 cm lielos gabalinos
un Kiplokus.

- Ielejiet So maisijumu katla ar 1,5 | tdens. Samaisiet un variet 20 Ilidz 30
minutes.

- P&c tam pievienojiet 1/2 glazes olivellas un atkal samiks€jiet.

~Mikseri” aizsarga drosibas ierice, kas ieblUvéta uz spirdles (6) ass.

Ievérojiet ieteikumus piedevu sagrieSanai un sietina izvélei, lai izvairitos no

galas masinas parpildisanas un nejausas nobloké&sanas lietodanas laika.

IzjaukSana

Péc lietoSanas ierici izslédziet un atvienojiet no elektriska tikla.
« Nospiediet drosinataja (4) taustinu ierices priekSpus€.
e Nolieciet malSanas bloku pa labi.
e Izvelciet bloku.
¢ No mal3anas bloka noskrivéjiet patronu, uzspiediet uz ass un izvelciet visu
piederumu komplektu.
» Pirms katras tiriSanas un pirms piederumu iznemsanas, atvienojiet ierici no
elektriska tikla.
« To jatira ar mitru draninu. Visas paréjas detalas ir iespjams mazgat silta ~ Motora bloku aizliegts

tdent, izmantojot mazgajamo [Tdzekli. Nekad nelietojiet abrazivus lidzeklus. iegremdé€t Udenl.
o lesakam galas masinas nazi un sietinus péc katras tiriSanas ieziest
ar galda ellu. ,,Mikserﬂ gaIVu”, t.i.

malsanas bloku (5),
spirali (6), nazi (7),
sietinus (8) un patronu
(9) nemazgajiet trauku
mazgdjamaja masina.

Uzglabasana
Sastavdalas ir iesp€jams novietot glabasanai paredzetaja telpa: zem ierices

durtinam (6 att.).
Kabeli ir iesp&€jams saritinat zem ierices (7 att.).

Citi piederumi

Caurule cisinu pagatavosanai (atbilstosi modelim)

Sis piederums izmantojams bez sietina un naza. To piestiprina malSanas blokam
un ar ta palidzibu vienkarsi varat pagatavot cisinus.
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Montaza (8 att.):

e Blokam piestipriniet spirali.

e Uzlieciet cauruli cIsinu pagatavo3anai.
e Uzskruivéjiet patronu.

e Piestipriniet bloku iericei.

Lietosana:

» Sagatavojiet malto galu un garsvielas péc savas izvéles.

e Samitriniet zarnu remdena tdent, lai ta atkal k!Cltu elastiga, péc tam to
uzvelciet uz caurules (10).

* Malto galu ielieciet blodina, ieslédziet ierici un ar spiedes palidzibu aizbidiet
galu lidz pat caurules galam.

e Apturiet ierici un uz zarna iesieniet mezglu.

o Atkal iedarbiniet ierici un turpiniet virzit uz priekSu malto galu ar spiedes
palidzibu.

»,Kebbe” piederumi (atbilstosi modelim)

Sis piederums izmantojams bez sietina un naza. Piederums ir piestiprinams
galas masinas korpusam un izmantojams garenas formas (jéra galas + bulgura)
maisTjuma pagatavosanai. So masu sagriez Tsos posmos, kurus apvila maltas
galas maistjuma un galus saspiez. Izveidotas frikadeles cep.

Montaza: Tapat ka cisinu pagatavosanas caurulei (9 att.).

Cepumu spirale (J) (atbilstoSi modelim)
Montaza (10 att.) :

o lelieciet spirali (6) malsanas galvas malsanas bloka (5).

e Novietojiet formu (12b) atbalsta (12a) un visu komplektu uzlieciet uz
mal3anas galvas. Uzmanieties, lai visas deta!as atbilstu malSanas bloka (5)
rievam un aizmuguré pievelciet uzgriezni (9).

o Sadi sagatavotu galvu novietojiet uz motora bloka (1) ta, ka paradits (10 att.).

Piezime: Sis piederums
izmantojams bez sietina
un bez naza.

LietoSana:

e Pagatavojiet miklu (vislabakos rezultatus sasniegsiet, ja mikla nebus parak
cieta).

« Izvélieties formu. To panaksiet, pabidot bultinu iepretim izvélétajai formai.

e Iesl@dziet ierici un saciet taja likt miklu.

Sulu un biezenu pagatavosanas piederumi
(atbilstosi modelim)

Sie piederumi izmantojami biezenu (sarkanie augli, tomati) un sulu (aboli, bum-
bieri, apelsini utt.) pagatavo3anai. Piederumi janovieto uz malSanas bloka (5).
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Montaza: (10 att.) :

e Nostipriniet malsanas bloku (5) uz motora bloka (1).
o Jelieciet skrivi (13a) malSanas bloka (5).

» Novietojiet izvél&to filtru:
- (13b), filtru ar dazada izmé&ra atverém biezenu pagatavosanai vai

- (130), filtru ar mazam atverém sulu pagatavosanai.
e Pievelciet uzgriezni uz malSanas bloka (5).
» Novietojiet tvertni sulas uztverSanai (13d) zem sagatavota filtra (13b vai 13c).

Lietosana:

e Biezenis: Izmantojiet filtru (13b) ar diviem at§|§irTgiem atveru diametriem, lai
panaktu optimalus rezultatus.
Biezena pagatavosanai izmantojiet tikai svaigus auglus. Atbilstosi gadalaikam
un auglu kvalitatei iesakam biezumus ar ierici apstradat divas reizes, lai iegtu
iesp€jami lielu daudzumu sulas.

e Sula: Izmantojiet filtru (13c) ar vienadiem atveru diametriem.

Trauku sulai nolieciet zem sulas uztversanas tvertnes (13d), nakamo trauku
novietojiet zem filtra (13b vai 13c), un tas uztvers atkritumus.
Tikko ka piederumus atkal pareizi saliksiet, ierici varésiet izmantot parasta veida.

Ierices tirisana:

Visas detalas jamazga silta GdenT ar mazgajamo lidzekli. UZMANIBU!
Nekad neizmantojiet abrazivus 1dzeklus. Sietinus visvieglak ir iztirit ar sukas  Atsevikas detalas
palidzibu (piemé&ram, ar zobu sukas palidzibu). aizliegts mazgat trauku

mazgdjamaja masina.

Elektriska vai elektroniska ierice tas darba muza beigas

Piedalisimies vides aizsardziba!

[ ]
@ JUsu aparats satur vairakus vértigus materialus vai materialus, kurus var atkartoti izmantot.
3 Nododiet to savak3anas punkta otrreizéjai parstradei.
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Darbo saugumo taisykles

e Elektros jrengimas atitinka techninius nurodymus ir galiojanCias normas.

e Jrengima galima prijungti tik prie kintamos srovés tinklo. PraSome JUsy pries pirma karta prietaisa
jjungiant jsitikinti, ar jtampa tinkle atitinka jtampai, nurodytai ant Jusy prietaiso skydelio.

« Sio prietaiso nepadékite ant karitos viryklés arba 3alia atviros ugnies (dujinés viryklés), prietaiso
nenaudokite netoli kaitros Saltinio.

o Elektros prietaisu galima naudotis tik jeigu jis yra ant stabilaus darbinio pagrindo, ten kur ant jo negali
uztiksti vanduo. Elektros prietaisas negali buti apverstas dugnu j virsy.

o Elektros prietaisas privalo blti iSjungtas i$ elektros sroves tinklo:

- naudojimo metu atsirandus bet kokioms anomalijoms,

- visuomet prie$ valant ar pries priezitira,

- baigus naudotis ir jeigu prietaisg paliekame be prieZitros,
- visuomet pries$ keiCiant priedus.

¢ Niekada prietaiso neijunkite traukdami uz laido.

e Prailginimo laida galima naudoti tik tuomet, jei pries tai jsitikinote, jog jo buklé nepriekaistinga.

e Buitiniu elektros prietaisu negalima naudotis jeigu:

- jis nukrito ant Zemés,
- peilis yra paZeistas arba nepilnas.

e PaZeista prijungimo laida tam, kad buty iSvengta elektros srovés sukeltos traumos, gali pakeisti tik
gamintojo jgaliotas servisas arba atitinkama kvalifikacija turintis asmuo.

o Elektros prietaisas yra skirtas naudojimui buitinémis salygomis, jokiu blidu jo negalima naudoti
profesionaliems tikslams. Tokiu atveju gamintojas nesuteikia garantijos ir atsisako bet kokios atsakomybés
uz galimus nuostolius.

e Jokiu bidu mésos | prietaisg nestumkite rankomis. Visuomet naudokités grustuku.

« Sis prietaisas néra skirtas tam, kad juo naudotysi asmenys (jskaitant vaikus), kuriy fiziniai, jutiminiai arba
psichiniai sugebéjimai yra riboti, arba patirties bei Ziniy neturintys asmenys, iSskyrus atvejus, jeigu juos gali
kontroliuoti uz juos atsakingi asmenys, kurie jiems i$ anksto iSaikins saugaus darbo su Siuo prietaisu
taisykles.

e Bltina pasirtpinti tuo, kad vaikai su Siuo prietaisu nezaisty.

Prietaiso aprasymas

1. Variklio blokas 11. Priedas Kebbe (pagal tipa)

2. Klavisas 12. Priedas sausainiams (pagal tipa):

3. Pildymo dubenélis 12a: atrama

4, Malimo bloko saugiklio klavisas 12b : forma

5. Malimo blokas 13. Priedas sulCiy spaudimui ir tyrelei (pagal

6. Spiralé tipa)

7. Peilis 13a: varztas

8. Sietelis (pagal tipa): 13b : filtras tyrelei su jvairiy dydziy
a. sumazom skylutém - @ 3mm skylutémis
b. suvidutiném skylutém - @ 4,7mm 13c: filtras sultims su mazom skylutém
c. sudidelém skylutém - @ 7,5 mm 13d : sulCiy surinkimo latakélis

9. Ziedelis 14. Durelés

10. Priedas desreliy kimsimui (pagal tipa)

Naudojimas
Atsargiai elkités su Pries pirma karta naudodami visas dalis nuplaukite vandeniu su indy plovikliu
peiliu, jo aSmenys labai ir gerai nusluostykite.
astris. Sietelis ir peiliukas turi biti riebaluoti. Sutepkite juos aliejumi.

Nejjunkite tuscio prietaiso, jeigu sietelis ir peiliukas néra sutepti.
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Malimo bloko sumontavimas (pav. 1)

e Spirale (6) (ilga asimi j priekj) jstumkite j malimo bloka (5).
e Ant trumpos spiralés asies uZzmaukite peilj (7) aSmenimis j iSore, link sietelio.

e UzZ peilio uzmaukite pasirinkta sietelj (8) taip, kad abi jlaidos jsistatyty j
ipjovas. Iki galo uZsukite Ziedelj (9) bet ne taip stipriai, kad mechanizmas

uzsiblokuoty.

o [sitikinkite, ar prietaisas sumontuotas teisingai. ASis negali prasisukti nei

blti uzsiblokavusi. Kitu atveju visg bloka sumontuokite i$ naujo.

Démesio:

« Nepalikite prietaiso
veikti tusCia eiga (be
mésos).

e Rekomenduojama
nuvalius sietelj jj patepti
aliejumi.

Jokiu blidu mésos
nestumkite pirstais.

DEMESIO: Prie$
paspausdami iSjungiklj
palaukite, kol prietaisas
visiSkai sustos.

Pastaba:

Kai kuriy recepty
paruodimui reikalingas
didelis galingumas
(mazdaug 800 W). Tokiu
atveju prietaiso
nenaudokite ilgiau kai 30
sekundziy.

Bloko montavimas prie prietaiso

Prietaisas privalo buti iSjungtas i$ elektros srovés tinklo.

e Malimo bloka paverskite | desine. (pav. 2).

e Malimo bloka iki galo jkiskite j variklio bloka ir pasukite j kaire, po to jstatykite
dubenélj.

e Uzdarykite dureles (14).

e Prietaisa jjunkite j elektros srovés tinkla.

e Prie$ malant i§ mésos pasalinkite kaulus, kremzles ir nervus.

e Mésa supjaustykite gabaliukais (mazdaug 2x2 cm) ir sudékite j dubenélj.

o Niekad nebandykite malti kauly gabaliukus, kremzles arba oda.

o ISsirinkite sietel;:

- mazos skylutés - @ 3mm: labai trapia mésai

- vidutinés skylutés - @ 4,7 mm: jautienai, kiaulienai, érienai, paukstienai ir pan. ...
- didelés skylutés - @ 7,5 mm: deSreléms, riebiai mésai ...

e Kad mésa kuo geriau susimalty, supjaustykite ja mazesniais, kaip vamzdelio
anga gabaléliais.

e Pries malimo bloka padékite inda.

e Jungiklj uZzpakalinéje prietaiso puséje nustatykite | padétj «I» (pav. 4)

e | malimo bloka dékite mésos gabaliukus, esant reikalui juos pastumkite
grustuku (2).

Prietaisui uzsikimsus:

e Sustabdykite mésmale perstate jungiklj j padétj «O».

e Atidarykite priedy sudéjimo ertmés dureles.

o Kelias sekundes spauskite jungiklj « reverse », kol mésa prietaise neatsilaisvins
(pav. 5);

e Po to dureles uzdarykite, prietaisa jjunkite pagrindiniu jungikliu ir teskite
malima.
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PAVYZDYS: Zirniy ko3é su lasiniais arba aviena

Zaliavos: 100 g ladiniy arba avienos - 150 g nevirty lupty Zirniy - 100 g milty -

50 g vandens - 20 g Cesnako - druska - pipirai - alyvy aliejus

- Inde sumaiSykite luptus Zirnius su miltais ir palaipsniui pilkite vandenj, kol
nesusidarys vientisas misinys.

- misinj sudékite j maltinélio dubenél;.

- ljunkite prietaisg ir miSinj grustuku palaipsniui stumkite j anga.

- Po to sudékite 2 cm x 2 cm gabaléliais supjaustytus lasinius arba avieng ir
Cesnaka.

- Misinj supilkite | puoda su 1,5 litro vandens. ISmaisykite ir palikite 20 - 30
minuciy virti.

- Po to pridékite 1/2 stiklinélés alyvy aliejaus ir vél sumiksuokite.

“Mikseris” yra saugomas apsauginiu jrengimu ant spiralés asies (6).

Laikykités maisto produkty pjaustymo ir sietelio rinkimosi instrukcijy, kitaip

malimo masinélé darbo metu gali persipildyti arba atsitiktinai uzsiblokuoti.

ISardymas

Po naudojimo prietaisa iSjunkite, elektros laido kiStuka iStraukite i elektros
tinklo rozetés.

e Paspauskite saugiklio klavisa (4) priekinéje prietaiso dalyje.

e Malimo bloka pasukite j desine.

e Malimo bloka iStraukite.

e Nuo malimo bloko nusukite ziedelj, paspauskite asj ir iStraukite spirale su

priklausiniais.
o Visuomet pries valant ir prie3 pradédami ardyti, prietaisa isjunkite nuo elektros ~ Niekada variklio bloko
srovés tinklo. nenardinkite j vandeni.
e Jj valykite drégnu skuduréliu. Visas kitas dalis galima plauti Siltu vandeniu ir
indy plovikliais. Niekada nenaudokite $iurksCiy valymo priemoniy. “Malimo galvutés”, taigi
e Po kiekvieno valymo rekomenduojame mésmalés peiliukg ir malimo bloko (5),
sietelius patepti valgomu aliejumi. spiralés (6), sieteliy (8) ir

Ziedeliy (9) negalima
plauti indy plovimo
masinoje.

Laikymas

Dalis galima sudéti j joms skirta vieta: uz prietaiso dureliy (pav. 6).
Laida galima suvynioti po prietaisu (pav. 7).

Kiti priedai

Vamzdelis desrelems (pagal tip3):

Sis priedas naudojamas be sietelio ir peilio. Pritvirtinamas prie malimo bloko ir
igalina nesudétinga desreliy gamyba.
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Sumontavimas (pav. 8):

o | bloka jstatykite spirale.

o |statykite vamzdelj desreléms.
o UZsukite Ziedelj.

e Bloka jstatykite j prietaisa.

Naudojimas:

 Pagal savo skonj paruoskite malta mésg ir prieskonius.

e Zarnele pamerkite j drungna vandenj, kad pasidaryty tampri, po to ja
uzmaukite ant vamzdelio (10).

e Malta mésa sudékite | dubenélj, prietaisa paleiskite ir grustuku malta mésa
stumkite j vamzdelio dugna.

o Sustabdykite prietaisa ir ant Zarnelés padarykite mazga.

e Vé| paleiskite prietaisg ir stumkite malta mésg gristuku.

Priedas Kebbe (pagal tip3)

Sis priedas naudojamas be sietelio ir peilio. Pritvirtinamas prie mésmalés ir
igalina daryti pailgos formos mésos gaminius (ériena + bulguras). Si masé
pjaustoma trumpomis atkarpomis, kurie apdedami maltos mésos misiniu ir gale
susiaurinami. Sie kukuliukai po to kepami.

Sumontavimas: i pat kaip vamzdelis desreléms. (pav. 9).

Priedas sausainiams (J)(pagal tipa):

Sumontavimas (pav. 10) :

o |statykite spirale (6) j malimo galvutés malimo bloka (5).

e Forma (12b) jstatykite j atrama (12a) ir komplekta jstatykite j malimo
galvute. Patikrinkite, ar visos dalys jsistaté | atitinkamas malimo bloko (5)
vageles ir uzverzkite uzpakalyje esancia verzle (9).

e Taip sumontuota galvute jstatykite j variklio bloka (1), kaip pavaizduota
paveikslélyje. (fig. 10).

Pastaba: Sis priedas
naudojamas be sietelio ir
peilio.

Naudojimas:

o Paruoskite tesla (geriausius rezultatus pasieksite, jeigu paruosite ne visai kieta
tesla).

o I3sirinkite forma. Tai padarysite pasuke stréliuke link pasirinktos formos.

e Paleiskite prietaisa ir pradékite j jj déti tesla.

Priedas sulCiy spaudimui ir tyrelei (pagal tip3)

Sis priedas naudojamas tyreliy (raudoni vaisiai, pomidorai) ir sulCiy (obuoliai,
kriau$és, apelsinai ir pan.) gamybai. Pritvirtinamas prie malimo bloko (5).
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Sumontavimas: (pav. 10) :

e Malimo bloka (5) pritvirtinkite prie variklio bloko (1).
o | malimo bloka (5) jstatykite varzta (13a).
o |statykite pasirinkta filtra:
- (13b), filtras su jvairaus dydZio skylutém tyreliy paruoSimui arba
- (13c¢) filtras su mazom skylutém sulCiy paruosimui.
e Priverzkite Ziedelj prie malimo bloko (5).
e Po paruostu filtru (13b arba 13c) patalpinkite latakélj sulCiy surinkimui (13d).

Naudojimas:

e Tyrelé: Norédami pasiekti geriausia rezultata, pasirinkite filtra (13b) su
dviejy dydziy skylutémis.
Tyrelés paruosimui naudokite tik Sviezias darZoves. Priklausomai nuo mety laiko
ir vaisiy kokybés rekomenduojame minkstima per jrengima perleisti du kartus,
taip iSgausite didziausig tyrelés kiekj.

e Sultys: Pasirinkite filtra (13c) su vienodo dydzio skylutémis.
Inda sulCiy surinkimui padékite po sulCiy surinkimo latakéliu (13d), kita inda,

atlieky surinkimui, padékite po filtru (13b arba 13c).
Kai viska teisingai iSdéstysite, galite naudoti prietaisa jprastiniu budu.

Prietaiso valymas:

Visas dalis reikia plauti 3iltu tekanciu vandeniu ir indy plovikliais. DEMESIO:
Niekada nenaudokite Siurk3ciy valymo priemoniy. Sietelius geriausiai iSvalysite atskiry daliy neplaukite
Sepetéliu (pavyzdiui danty Sepetéliu). indy plovimo masinoje.

Elektriniai arba elektroniniai prietaisai pasibaigus jy
tarnavimo laikui

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

Nuneskite jj j surinkimo punkta arba, jei jo néra, j jgaliota priezitiros centra, kad aparatas

[ |
G) JUsy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti j pirmines Zaliavas arba perdirbti.
3 buty perdirbtas.
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Ohutusjuhised

e Seade vastab tehnilistele eeskirjadele ja kehtivatele normidele.

¢ Seade on moeldud kasutamiseks ainult vahelduvvooluga. Palun veenduge enne seadme esimest
kasutamist, et vorgupinge vastab seadme nimeplaadil toodule.

« Arge asetage seda seadet kuumadele pliidiplaatidele ega lahtise tule (gaasipliidi) juurde ega kasutage seda
nende Idheduses.

o Kasutage seadet ainult stabiilsel toopinnal, kus selle peale ei saa pritsida vesi. Seadet ei tohi poorata

pohjaga Ulespoole.

e Seade tuleb elektrivorgust eemaldada, kui:

- kasutamise ajal tekib mingi ebatavaline olukord;
- enne igasugust puhastamist ja hooldamist;

- peale kasutamist ja jarelvalveta jatmisel;

- iga kord tarvikute valjavahetamisel.

e Mitte kunagi drge tommake seadet vooluvorgust eemaldamiseks juhtmest.

¢ Enne pikendusjuhtme kasutamist veenduge, et see on tookorras.

o Elektrilist kodumasinat ei tohi kasutada, kui:

- see on maha kukkunud;
- nuga on kahjustunud voi mittekomplektne.

e Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohu valtimiseks valja vahetama tootja, tema volitatud teenindus
voi vastava kvalifikatsiooniga isik.

e Seade on moeldud ainult koduses majapidamises kasutamiseks, mitte mingil juhul ei tohi seda kasutada
darilistel eesmarkidel. Sel juhul ei anna tootja garantiid ega kanna mingit vastutust voimalike kahjude eest.

o Mitte kunagi drge likake liha seadmesse sormedega. Kasutage alati liikkurit.

e See seade pole moeldud kasutamiseks isikute (sealhulgas laste) poolt, kelle flisilised, taju- voi
intellektuaalsed voimed on piiratud, ega isikute poolt, kellel puuduvad kogemused ja teadmised, valja
arvatud juhul, kui nad teevad seda nende eest vastutavate isikute jarelvalve all voi on saanud juhiseid selle
seadme kasutamiseks.

e Hoolitsege selle eest, et lapsed ei mangiks selle seadmega.

Seadme kirjeldus

1. Mootoriplokk 11. Kebbe-tarvik (vastavalt tiibile)
2. Likkur 12. Kipsetiste valmistamise detail (vastavalt
3. Taitmiskauss taubile):
4. Jahvatamisploki kinnituse nupp 12a: tugi
5. Jahvatamisplokk 12b : vorm
6. Spiraal 13. Tarvikud mahlade ja mehude
7. Nuga valmistamiseks (vastavalt tudbile):
8. Soel (vastavalt titbile): 13a: kruvi

a. vdikesed avad - @ 3mm 13b : eri suurusega avadega filter pudru

b. keskmised avad - @ 4,7mm jaoks

c. suured avad - @ 7,5 mm 13c : vdikeste avadega filter mahla jaoks

9. Rongas 13d : mahla drajuhtimise vannike
10. Vorstide tditmise toru (vastavalt tiiiibile) 14. Luuk
Kasutamine

Olge noaga vdaga Enne esimest kasutamist peske koik osad pesuvahendit sisaldavas veel ja
ettevaatlik, selle terad on kuivatage hoolikalt dra.
véga teravad. Restil ja noal peab olema madrdekiht. Kasutage mdadrimiseks toidudli.

Arge laske mddrimata resti ja noaga seadmel tiihjalt to6tada.
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Jahvatamisploki kokkupanemine (joo. 1)

o Liikake spiraal (6) (pikk telg ees) jahvatamisplokki (5).
o Spiraali luhikesele teljele paigaldage nuga (7) teraga vdljapoole, suunaga

resti poole.

* Noa otsa paigaldage valitud séel (8), nii et mélemad nukid ja valjaldiked
asetuksid Uksteise sisse. Keerake rongas [opuni (9) kinni, kuid mitte nii

kovasti, et see blokeeruks.

e Kontrollige, kas olete pannud seadme 6igesti kokku. Telg ei tohi poorelda
ega olla ka blokeeritud. Vastasel korral monteerige kogu plokk uuesti.

Tahelepanu!

o Arge laske seadmel
tootada tuhjalt (ilma
lihata).

e Soovitame resti pdrast
puhastamist olitada.

Mitte kunagi arge liikake
liha sormedega.

Tahelepanu: Enne liiliti
vajutamist oodake, kuni
seade on taielikult
seisma jadnud.

Markus:

Monede retseptide puhul
on vajalik suur voimsus
(umbes 800 W). Sel juhul
drge kasutage seadet
kauem kui 30 sekundit.

Ploki monteerimine seadme kiilge

Seade peab olema eemaldatud vooluvorgust.

e Kallutage jahvatamisplokki paremale (joo. 2).

e Viige jahvatamisplokk I6puni mootoriploki sisse ja poorake seda vasakule,
seejdrel paigaldage taitmiskauss.

e Sulgege luuk (14).

« Uhendage seade vooluvdrku.

¢ Pange valmis toiduained, mida te soovite jahvatada, ning eemaldage neist
eelnevalt kondid, kdhred ja narvid.
e Loigake liha tukkideks (umbes 2x2 cm) ja asetage tditmiskaussi.
e Mitte kunagi arge putdke jahvatada kondittkke, kohresid ega seanahka.
e Valige rest:
- vaikesed avad — @ 3mm: vdga orn liha
- keskmised avad — @ 4,7 mm: sealiha, loomaliha, lambaliha, linnuliha jne.
- suured avad — @ 7,5 mm: vorstid, kdva liha...
e Etliha oleks parem jahvatada, 16igake see toru otsast vaiksemateks tukkideks.
o Asetage jahvatamisploki alla nou.
e Viige seadme tagakiiljel olev liiliti asendisse «I» (joo. 4)
o Asetage jahvatamisplokki lihatlkid ja vajaduse korral ltikake lukkuriga (2).

Kui seade Iaheb umbe:

e Peatage seade, viies liliti asendisse «O».

» Avage tarvikute hoiukoha luuk.

» Hoidke moni sekund all nuppu «reverse», nii tuleb seadmes olev mass lahti
(joo.5);

» Seejarel sulgege luuk, lilitage seade pealdlitist jalle sisse ja laske sellel I6puni
jahvatada.
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NAIDE: Hernepuder peekoni voi lambalihaga.

Ained: 100 g peekonit voi lambaliha, 150 g tooreid kaunadest vdljavoetud

herneid, 100 g jahu, 50 g vett, 20 g kuuslauku, soola, pipart, oliivioli

- Segage herned nous jahuga ja lisage jark-jargult vett, kuni saate thtlase segu.

- Pange segu hakklihamasina taitmiskaussi.

- Pange seade toole ja lukake segu likkuri abil avasse.

- Seejdrel pange masinasse 2 x 2 cm suurusteks tiikkideks I6igatud peekon voi
lambaliha ja kitslauk.

- Valage see segu koos 1,5 liitri veega potti. Segage ja laske keeda 20 kuni 30
minutit.

- Seejdrel lisage 1/2 klaasi oliivioli ja miksige uuesti ldabi.

»Mikseril" on spiraali telje (6) kuljes kaitseseade.

Jargige hakklihamasina Uletditmise voi ummistamise vdltimiseks juhiseid

toiduainete I6ikamise ja resti valimise kohta.

Lahtivotmine

Kasutamise jdrel lilitage seade valja ja uhendage vooluvorgust lahti.
» Vajutage seadme esikiiljel olevat kinnituse nuppu (4).
o Kallutage jahvatamisplokki paremale.
e Tommake plokk vdlja.
o Keerake jahvatamisploki kuljest rongas dra, vajutage teljele ja tommake koik
vdlja.
e Enne iga puhastamist ja tarvikute eemaldamist eemaldage seade
vooluvorgust.
« Puhastage seda niiske lapiga. Kdik iilejadnud osasid vdib pesta sooja vee ja  Arge kastke

pesuvahendiga. Mitte kunagi drge kasutage abrasiivseid vahendeid. mootoriplokki vette.
e Soovitame hakklihamasina nuga ja sé6elu mddrida iga kasutamise jarel
toidudliga. »Mikseri pead”, st

jahvatamisplokki (5),
spiraali (6), nuga (7),
soelu (8) ja rongast (9)
drge peske pesumasinas.

Hoidmine

Detailid voib asetada selleks ettendhtud kohta: seadme luugi (14) taha (joo. 6).
Juhtme voib kerida seadme alla (joo. 7).

Muud tarvikud

Vorstide taitmise toru (vastavalt tuubile)

Seda tarvikut kasutatakse ilma soela ja noata. See kinnitatakse jahvatamisploki
kilge ja see voimaldab holpsalt vorste valmistada.
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Kokkupanemine (joo. 8):

« Kinnitage ploki kilge spiraal.

e Paigaldage toru vorstide jaoks.
o Keerake peale rongas.

« Kinnitage plokk seadme kiilge.

Kasutamine:

@. Valmistage vastavalt oma maitsele ette liha ja maitseained.
o Kastke soolikas leigesse vette, et see muutuks elastseks, ning tdommake see
siis toru (10) peale.
e Asetage hakkliha taitmiskaussi, pange seade toole ja likake hakkliha ltkkuri
abil toru I16puni.
e Peatage seade ja tehke soolikasse solm.
e Kdivitage seade uuesti ja lukake liha edasi lukkuri abil.

Kebbe-tarvik (vastavalt tuubile)

Seda tarvikut kasutatakse ilma soela ja noata. See kinnitatakse seadme korpuse
kilge ning see voimaldab valmistada pikliku kujuga segu (lambaliha ja bulgur).
See mass loigatakse luhikesteks juppideks, mis Umbritsetakse hakklihaga ja
tehakse otstest peenikeseks. Saadavad lihapallid praetakse.

Kokku panemine: Samamoodi nagu vorstitoru puhul (joo. 9).

Kupsetiste valmistamise detail (vastavalt tuubile)

Kokkupanemine (joo. 10) :

e Asetage spiraal (6) jahvatamispea plokki (5).

« Asetage vorm (12b) toe sisse (12a) ja kinnitage kogu sdlm jahvatamispea ~ Mdrkus: seda tarvikut
kiilge. Poorake tahelepanu sellele, et kdik osad satuksid jahvatamisploki (5) kasutatakse ilma séela ja
vastavatesse soontesse ning keerake tagantpoolt mutter (9) kinni. noata.

¢ Niimoodi kohandatud pea kinnitage mootoriploki (1) kiilge, nagu on ndidatud
(joo. 10).

Kasutamine:

» Valmistage taigen (kdige parema tulemuse saate siis, kui taigen pole vaga
kova).

« Valige vorm. Selleks viige nool vastava kuju juurde.

e Kdivitage seade ja hakake sellesse taignat panema.

Tarvikud mahlade ja mehude valmistamiseks
(vastavalt tudbile)

Neid tarvikuid kasutatakse mehu (punased puuviljad, tomatid) ja mahlade
(6unad, pirnid, apelsinid jne) valmistamiseks. See kinnitatakse jahvatamisploki
(5) kilge.
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Kokkupanemine (joo. 10) :

e Kinnitage jahvatamisplokk (5) mootoriploki (1) kilge.
e Asetage kruvi (13a) jahvatamisplokki (5).
e Paigaldage valitud filter:
- (13b), eri suurusega avadega filter mehu valmistamiseks voi
- (130¢), vaikeste avadega filter mahlade valmistamiseks.
o Keerake kinni jahvatamisplokil olev mutter (5).
e Asetage mahla drajuhtimise vannike (13d) ettevalmistatud filtri (13b voi 1 3c)@

alla.

Kasutamine:

e Mehu: Parema tulemuse saamiseks kasutage eri suurusega avadega filtrit
(13b).
Mehu valmistamiseks kasutage ainult varskeid puuvilju. Vastavalt aastaajale ja
puuviljade kvaliteedile soovitame lasta viljaliha seadmest Iabi kaks korda, et
saada voimalikult palju mehu.

e Mahl: Kasutage thesuuruste avadega filtrit (13c).

Mahlandu asetage mahla drajuhtimise vannikese (13d) alla, teine ndu asetage
filtri (13b voi 13c) alla jadtmete pliidmiseks.

Niipea, kui olete tarvikud oigesti paigaldanud, voite seadet kasutada nagu
tavaliselt.

Seadme puhastamine:

Koik osad tuleb pesta sooja voolava vee ja pesuvahendiga. Tahelepanu:
Mitte kunagi drge kasutage abrasiivseid vahendeid. Soelu on koige lihtsam darge peske osi
puhastada harjakese (nagu nditeks hambaharja) abil. noudepesumasinas.

Elektri- voi elektroonikaseade kasutusea lopul

Aitame kaasa keskkonna kaitsmisele!

L
G) Teie seade sisaldab suurt hulka kasutatavaid voi taaskasutatavaid materjale.
3 Viige seade seet6ttu kogumiskohta voi volitatud teenindusse, kus toimub selle tootlemine.
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Zalecenia bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie odpowiada wymaganiom technicznym i obowigzujacym normom.

 Urzadzenie przeznaczone jest tylko do podtaczenia do Zrodta pradu zmiennego. Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia prosimy sprawdzi¢ czy napiecie w sieci odpowiada parametrom podanym na tabliczce
informacyjnej urzadzenia.

« Nie nalezy ustawia€ ani korzysta¢ z urzadzenia na goracych ptytkach grzejnych lub w poblizu otwartego
ognia (kuchenka gazowa).

e Z urzadzenia nalezy korzysta€ tylko na stabilnej powierzchni, w miejscu gdzie nie bedzie narazone na
zamoczenie. Urzadzenia nie nalezy odwraca¢ do goéry dnem.

 Urzadzenie musi by¢ wytaczone z sieci elektrycznej:

- jezeli podczas uzywania pojawi sie jakakolwiek nieprawidtowos¢
- przed kazdym czyszczeniem i konserwacja,

- po zakohczonej pracy lub jezeli jest bez nadzoru,

- podczas kazdej wymiany akcesoriow

o Wyfaczajac urzadzenie nie nalezy ciagnac za kabel.

e Z kabla przedtuzajacego mozna skorzystac tylko po uprzednim stwierdzeniu, Ze nie jest uszkodzony.

e Z urzadzenia gospodarstwa domowego nie nalezy korzystac jezeli:

- spadfo na ziemie,
- n6Z jest uszkodzony lub niekompletny.

o Jezeli kabel podtaczeniowy jest uszkodzony, to ze wzgledow bezpieczefAstwa musi zosta¢ wymieniony przez
producenta w zleconym punkcie serwisowym lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego, w Zadnym przypadku nie moze by¢
przedmiotem profesjonalnego uzywania. W takiej sytuacji gwarancja nie obowiazuje, a producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody.

 Miesa nigdy nie nalezy przyciska¢ palcami. Zawsze nalezy zastosowaé popychacz.

e Z niniejszego urzadzenia nie powinny korzystac osoby (facznie z dzie¢mi) o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, zmystowych czy psychicznych lub osoby o niedostatecznym do$wiadczeniu czy wiedzy, o ile nie
korzystaja z niego pod nadzorem oséb trzecich lub o ile nie zostaty przeszkolone z zakresu korzystania
z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczefstwo.

« Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Opis urzadzenia

1. Obudowa napedu 11. Nasadka Kebbe (w zalezno$ci od typu)
2. Popychacz 12. Ksztadtka do ciastek (w zalezno$ci od typu):
3. Miska podajaca 12a: podpora
4, Przycisk odtaczenia komory 12b : forma
5. Komora mielaca 13. Akcesoria do przygotowania sokéw i purée
6. Slimak (w zaleznoSci od typu) :
7. Nozyk 13a: wkret
8. Sitka (w zalezno$ci od typu): 13b : filtr z otworami o r6znej wielko$ci do
a. mate otwory - @ 3mm przygotowania purée
b. Srednie otwory - @ 4,7mm 13c: filtr z matymi otworami do
c. duzeotwory-@ 7,5 mm przygotowania soku
9. Nakretka 13d : odprowadzanie soku
10. Nasadka masarska do przygotowania 14. Schowek na akcesoria
kietbasek (w zaleznoSci od typu)
Uzywanie
Przed pierwszym uzyciem nalezy wszystkie cze$ci umy¢ w wodzie z dodatkiem
Podczas mycia nozy plynu do mycia naczyn i starannie wysuszy¢.
nalezy zachowa¢ Kratka i n6z powinny zawsze by¢ nattuszczone. Posmarowac¢ je
szczeg6Ing ostroznosc¢, olejem.
krawedzie tnace s3 Nie uzywac¢ urzadzenia, jezeli kratka i n6z nie sa posmarowane olejem.

bardzo ostre.
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Instrukcja montazu komory mielenia (ilustr. 1)

« Do komory mielenia (5) wtoz Slimak (6) (sprzegtem do Srodka).

e Na trzon $limaka wtdz nozyk (7) skierowany ostrzami do sitka.

e Na nozyk wt6Z wybrane sitko (8), aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka. Dokre¢ wszystkie elementy nakretka (9) do oporu, nie moze
sie jednak zablokowac.

e SprawdZ czy urzadzenie zostato prawidtowo ztozone. Wat $limaka nie moze
sie obraca¢ ani by¢ zablokowany. W przeciwnym razie nalezy komore
mielenia ztozy¢ na nowo.

Zamontowanie komory mielenia do obudowy napeduq

Uwaga:

e Nie pozostawigj
wiaczonego urzadzenia,
jezeli w komorze
mielenia nie ma
zadnych produktéw (bez
miesa).

e Sitko po umyciu
posmaruj olejem.

Nigdy nie przyciskaj
migsa palcami.

OSTRZEZENIE: Przed
nacisnieciem przycisku,
zaczekaj az urzadzenie
zupelnie zatrzyma sie.

Uwaga:

Przygotowanie niektérych
potraw wymaga duzej
mocy (w przyblizeniu 800
W). W tych przypadkach
z urzadzenia nie nalezy
korzysta¢ diuzej niz 30
sekund.

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

e Komore mielenia nachyl w prawo. (ilustr. 2).

e Wsun ja do oporu do obudowy napedu i obré¢ w lewo, potem natéz miske.
e Zamknij schowek (14).

e Podtacz urzadzenie do sieci elektryczne;j.

e Przygotuj produkty przeznaczone do mielenia, mieso oddziel od koSci,
chrzastek i zyt.
* Mieso pokréj na kawatki (w przyblizeniu 2x2 cm) i wi6Z do miski.
« Nigdy nie nalezy mieli¢ ko$ci, chrzastek lub skory z bekonu.
o Wybierz sitko:
- mate otwory — @ 3mm: mig€so bardzo kruche
- $rednie otwory — @ 4,7 mm: mieso wotowe, wieprzowe, jagniece, drobiowe,
etc...
- duze otwory — @ 7,5 mm: kietbaski, mieso ttuste...
o Aby jak najlepiej zmieli¢ mieso pokréj je na mniejsze kawatki niz otwér miski
podajace;.
e Pod komore mielenia podstaw naczynie.
e Przycisk na tylnej stronie urzadzenia ustaw w pozycji «I» (ilustr. 4)
e Do komory mielenia wktadaj kawatki miesa i jeZeli to konieczne, przyciskaj je
popychaczem (2).

Jezeli urzadzenie zapcha sie:

e Zatrzymaj maszynke ustawiajac przycisk w pozycji «O».

e Otworz schowek na akcesoria.

o Przez kilka minut przytrzymaj przycisk « reverse », w ten sposoéb mozesz cofnac
obrét maszynki. (ilustr. 5) ;

e Nastepnie zamknij schowek, za pomoca gtéwnego przycisku uruchom
urzadzenie i dokohcz mielenie produktow.
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PRZYKLAD: Purée z grochu ze stoning lub z baranina.

Sktadniki: 100 g stoniny lub baraniny - 150 g surowego grochu tuskanego - 100

g maki - 50 g wody - 20 g czosnku - sél - pieprz — oliwa z oliwek

- W naczyniu zmiesza¢ wytuskany groch z maka i stopniowo dodawac wode,
dopoki nie powstanie jednolita masa.

- Mase przetozy¢ do miski podajace;j.

- Uruchomic€ urzadzenie i stopniowo wciska¢ mase do otworu miski podajacej za
pomoca popychacza.

- Wiozy¢ stonine lub baranine pokrojona na kawatki o rozmiarach 2 cm x 2 cm

przez 20 - 30 minut.
- Nastepnie dodac 1/2 kieliszka oliwy z oliwek i ponownie wymieszac.
Urzadzenie posiada system zabezpieczajacy wbudowany na wale Slimaka (6).
Przestrzegaj wskazowek dotyczacych krojenia artykutéw spozywczych i wyboru
sitka, aby uniknac¢ przepetienia lub przypadkowego zablokowania w czasie
korzystania z maszynki.

i czosnek.
D - Powstata mase wtozy¢ do garnka, wla¢ 1,5 litra wody. Wymiesza€ i gotowac

Rozlozenie

Po zakonhczonej pracy wylacz urzadzenie i odiacz z sieci elektrycznej.
o Nacisnij przycisk odtaczenia komory (4) na przedniej stronie urzadzenia.
e Komore mielenia nachyl w prawo.
e Pociagajac wyjmij komore.
e Z komory mielenia odkre¢ nakretke, przyci$nij oS i wyjmij wszystkie akcesoria.
e Przed kazdym czyszczeniem i wyjmowaniem akcesoriow odtacz urzadzenie Nie zanurzaj obudowy
z sieci elektrycznej. silnika w wodzie.
e Nie zanurzaj obudowy silnika w wodzie. Obudowe silnika nalezy czySci¢
wilgotna Sciereczka. Wszystkie pozostate elementy mozna myC w cieptej Nie myj komory mielenia
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyA. Do mycia nigdy nie uzywa;j (5), $limaka (6), nozyka
agresywnych detergentow. (7), sitek (8) i nakretki (9)
e Zalecamy, aby po kazdym czyszczeniu néz i sitka do miesa

DY | w zmywarce do naczyn.
posmarowac olejem stotowym.

Przechowywanie

CzeSci wyposazenia mozna przechowywaé w przeznaczonym do tego celu
schowku(14) (ilustr. 6).
Kabel mozna zwina¢ pod urzadzenie (ilustr. 7).

Pozostate akcesoria

Nasadka do przygotowania kietbasek
(w zaleznosci od typu)

Korzystajac z nasadki masarskiej nie uzywamy sitka i nozyka. Dzieki nasadce
masarskiej przymocowanej na komorze mielenia mozna z tatwoscia
przygotowac kietbaski.

32



Ztozenie (ilustr. 8):

Do komory mielenia wtoz $limak.

e Umocuj nasadke masarska.

 Dokre¢ wszystkie elementy nakretka.

e Komore przymocuj do obudowy napedu.

Sposob uzycia:

» Mieso mielone na kietbaski przyprawi¢ wg wtasnego uznania.

o Kietba$nice namoczy¢ w cieptej wodzie, aby byta elastyczna, a nastepnie
natozy¢ na nasadke masarska (10).

e Zmielone mieso wtozy¢ do miski podajacej, uruchomi¢ urzadzenie i za
pomoca popychacza przecisna¢ zmielone mieso az na koniec nasadki.

e Urzadzenie zatrzymac i na kietba$nicy zrobi¢ wezet.

e Ponownie uruchomi¢ urzadzenie i dalej przeciskaC zmielone mieso
popychaczem.

Nasadka Kebbe (w zaleznosci od typu)

Korzystajac z nasadki Kebbe nie uzywamy sitka i nozyka. Dzieki nasadce Kebbe
przymocowanej na komorze mielenia mozna z fatwoscia przygotowac rurki z
miesa (mieso jagniece + bulgur). Rurki kroi sie na krotkie paseczki, ktore sie

garniruje masa z mielonego miesa i smazy.

Ztozenie: Tak samo jak w przypadku nasadki masarskiej (ilustr. 9).

Ksztattka do ciastek (J) (w zaleznoSci od typu)

Ztozenie (ilustr.10) :

e WI6Z $limak (6) do komory mielenia (5).

e Umie$¢ forme (12b) w podporze (12a) i cato$¢ zamontuj na komorze
mielenia. Zwro¢ uwage, aby wszystkie czes$ci weszty do odpowiednich rowkow
komory mielenia (5) i dokre€ z tytu nakretke (9).

e W ten sposob przygotowang komore mielenia przymocuj do obudowy napedu
(1), jak to pokazano na (ilustr. 10).

Sposob uzycia :

e Przygotuj ciasto (najlepsze efekt osiagniemy, kiedy przygotowane ciasto nie
bedzie zbyt twarde).

e Wybierz forme. W tym celu przesun strzatke w miejsce wybranego ksztattu.

e Wlacz urzadzenie i zacznij wktadac ciasto.

Uwaga : Nie uzywamy
sitka i nozyka.

Akcesoria do przygotowania sokéw i purée

(w zaleznosci od typu)

Z tych akcesoridow korzystamy przygotowujac purée (czerwone owoce, pomi-
dory) i soki (jabtka, gruszki, pomarancze, etc.). Akcesoria montujemy do komory

mielenia (5).
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Ztozenie (ilustr. 10) :

e Zamocuj komore mielenia (5) do obudowy napedu (1).
e Wi62 wkret (13a) do komory mielenia (5).
o Umie$¢ wybrany filtr :
- (13b), filtr z otworami r6znej wielko$ci, do przygotowania purée lub
- (130), filtr z matymi otworami do przygotowania sokow.
o Dokre¢ nakretke na komorze mielenia (5).
o Umie$¢ wanienke do odprowadzania soku (13d) pod przygotowanym filtrem

(13b lub 13¢).
D Sposob uzycia:
e Purée: Zastosu;j filtr (13b) z dwoma réznymi Srednicami otworéw, aby
uzyskad jak najlepszy efekt.
Do przygotowania purée wykorzystuj wytacznie Swieze owoce. W zaleznoSci

od pory roku i jako$ci owocow zalecamy przekreci¢ migzsz dwa razy przez
maszynke, aby uzyska¢ mozliwie jak najwieksza ilo$¢ soku.

o Sok: Zastosuj filtr (13c) o jednolitej Srednicy otwordw.

Naczynie na sok umie$¢ pod wanienka do odprowadzania soku (13d), nastepne
naczynie umie$¢ pod filtrem (13b lub 13c), do zatrzymania resztek.

Kiedy zamotujesz akcesoria prawidtowo, mozesz korzysta€ z urzadzenia tak jak
zawsze.

Czyszczenie urzadzenia:

Wszystkie elementy nalezy my¢ pod ciepfa woda z dodatkem ptynu do mycia ~ OSTRZEZENIE:

naczyn. poszczegoblnych

Do mycia nigdy nie uzywaj agresywnych detergentéw. Sitka oczy$cisz najtatwiej elementow nie

za pomoca szczoteczki (na przyktad szczoteczka do zebow). nalezy my¢ w
zmywarce do
naczyn.

Urzadzenie elektryczne lub elektroniczne na koncu swej
zywotnosci

Bierzmy czynny udziat w ochronie Srodowiskal

[ |
@ Twoje urzadzenie jest zbudowane z materictow, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi

W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu zbiérki.
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BezpecCnostni pokyny

« Spotrebi¢ odpovida technickym pfedpistiim a platnym normam.
« PFistroj uréen pouze pro provoz se stfidavym proudem. Zadame vas, abyste se pfed jeho prvnim pouzitim
ujistili, Ze napéti v siti odpovida napéti vyznaCenému na popisném Stitku na pfistroji.
o Tento pfistroj nepokladejte na horké plotynky nebo do blizkosti otevieného ohné (plynového vafice), ani ho
v jejich blizkosti nepouZzivejte.
« SpotFebic pouZivejte pouze na stabilni pracovni plose, kde na né&j nemuze stfikat voda. SpotFebi¢ nesmi byt
obracen dnem vzhuru.
e PFistroj musi byt vypojen z elektrické sité:
- pokud se béhem pouzivani objevi jakakoliv anomadlie
- pfed kazdym Cisténim a adrzbou,
- po pouziti nebo pokud je bez dozoru,

- pfi kazdé vyméné pfisludenstvi
« Pfistroj nikdy nevypojujte tahem za $fdru.

« Prodluzovaci i liru pouZivejte pouze potom, co jste si ovéfili, Ze je v bezvadném stavu.
o Elektricky domdci spotfebiC se nesmi pouZivat, pokud:

- spadl na zem,

- nl% je poskozeny nebo nekompletni.

e Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem nebo povéfenym servisem nebo patficné
kvalifikovanou osobou, aby se vyloucilo nebezpedi.

e Spotfebic je urCen pro pouziti v domacnosti, v zadném pfipadé nesmi byt pfedmétem profesiondlniho
pouziti. V takovém pFipadé vyrobce neposkytuje zaruku a nenese zadnou odpovédnost za pFipadné skody.

« Nikdy maso do pfistroje netlacte prsty. Vzdy pouZivejte péchovatko.

e Tento pfistroj nesmi byt obsluhovan lidmi (v€etné déti) se snizenou télesnou, motorickou nebo dudevni
schopnosti nebo lidmi nezkusenymi ¢i neznalymi, s vyjimkou pFipadu, kdy tito lidé konaji pod dozorem
osoby odpovédné za jejich bezpe€nost, nebo je odpovédné osoby pouci o pouZivani pristroje.

o Je tfeba dbat na to aby, déti si s pfistrojem nehrdly.

Popis pristroje

1. Motorovy blok 11. Pfislusenstvi Kébbé (podle typu)
2. Péchovatko 12 Protlacovaci hlavice na susenky (podle
3. Plnici miska typu):
4, Tlacitko pojistky mleciho bloku 12a: drzak
5. Mleci blok 12b : forma
6. Spirdla 13. Pfislusenstvi na vyrobu 3tav a pyré (podle
7. NGz typu) :
8. Dérované kotouce (podle typu): 13a: Sroub
a. malé otvory - @ 3mm 13b : filtr s otvory rlizné velikosti pro pyré
b. stfedniotvory - @ 4,7mm 13c: filtr s malymi otvory pro $tavu
c. velké otvory - @ 7,5 mm 13d : odvadéni stavy
9. Objimka 14. Dvitka
10. Néstavec na plnéni uzenin (podle typu)
Pouziti
Pfed prvnim pouzitim umyjte viechny dily ve vodé s mycim prostfedkem na
S nozem zachdzejte nadobi a peclivé je osuste.
opatrné, Cepele jsou Dérovany kotou€ a ntiz musi byt stale naolejované. Namazte je olejem.
velmi ostré. Jestlize dérovany kotou¢ a niiz nejsou naolejované, netocte s

pristrojem naprazdno.
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Smontovani mleciho bloku (obr. 1)

e Vsunte spirdlu (6) (dlouhou osou napfed) do mleciho bloku (5).

o Na kratkou osu spirdly nasad'te ndZ (7) ostfim ven, smérem k sitku.

« Na n0z nasad'te vybrany dérovany kotouc (8), tak aby do sebe zapadaly
oba Cepy a zafezy. Nasroubujte objimku (9) na doraz, ne viak tak, aby se

zablokovala.

e Ovérte, zda jste pfistroj smontovali spravné. Osa se nesmi protacet ani byt
zablokovand. V opacném pfipadé smontujte cely blok znovu.

Pozor:

e Nenechdvejte bézet
pFistroj naprazdno (bez
masa).

e DoporuCujeme, abyste
mfrizku po Cisténi
naolejovali.

Nikdy maso netlacte
prsty.

POZOR: Pfed stisknutim
vypinacCe pocCkejte, az se
pfistroj aplné zastavi.

Poznamka:
Na nékteré recepty je
potfeba silny vykon

(pfiblizné 800 W). V téchto

pfipadech pfistroj

nepouZivejte po dobu delsi

néz 30 vtefin.

Namontovani bloku na vyrobek

Vyrobek musi byt odpojen ze zasuvky.

o Naklorite mleci blok doprava (obr. 2).

o Mleci blok zasunte na doraz do motorového bloku a otoCte ho doleva, potom
nasad’te misku.

e Zavrete dvirka (14).

e Vyrobek zapojte do elektrické sité.

o Pfipravte si pfisady, které chcete umlit, a pfedem z nich odstrafite kosti,
chrupavky a kizi.
o Maso nakrdjejte na kousky (pFiblizné 2x2 cm) a vlozte do misky.
« Nikdy se nepokousejte rozemlit kousky kosti, chrupavky nebo klZe.
e Zvolte dérovany kotouc :
- malé otvory — @ 3mm: velmi kiehkd masa
- stfedni otvory — @ 4,7 mm: hov&zi, vepfové, jehnéci, driibey, etc...
- velké otvory — @ 7,5 mm: parky, tlustd masa...
e Aby se maso umlelo co nejlépe, nakréjejte ho na kousky mensi neZ je hrdlo
trubice.
e Pod mleci blok postavte nadobu.
e Vypinac na zadni strané vyrobku nastavte do polohy «I» (obr. 4)
e Do mleciho bloku vkladejte kousky masa a pokud je to nutné, pfitlaCte
péchovatkem (2).

Pokud se pfistroj ucpe:

e Zastavte mlynek nastavenim vypinace do polohy «O».

o Otevfete dvirka na uloZeni pfisludenstvi.

o Nékolik vtefin podrzte vypinaC « reverse », tak se potraviny v pfistroji uvolni
(obr. 5);

e« Potom zavfete dvitka, hlavnim vypina¢em uved'te pfistroj do chodu a nechte
domlit.
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PRIKLAD: Hrachové kase se slaninou nebo skopovym masem.

Pfisady: 100 g slaniny nebo skopového masa - 150 g syrového loupaného

hrachu - 100 g mouky - 50 g vody - 20 g Cesneku - sl - pepfF - olivovy olej

-V nadobce smichejte loupany hrach s moukou a postupné pridévejte vodu,
dokud nevytvofite stejnorodou smés.

- Smés vlozte do misky mlynku.

- Uved'te pfistroj do chodu a postupné tlacte smés do otvoru pomoci tlacitka.

- Potom vloZte slaninu nebo skopové maso nakrajené na kousky o velikosti 2 cm
x 2 cm a Cesnek.

- Nalijte tuto smés do hrnce s 1,5 litrem vody. Promichejte a nechte vafit po
dobu 20 az 30 minut.

- Potom pridejte 1/2 skleniCky olivového oleje a znovu promixujte.

“Mixér" je chranén pojistnym zafizenim zabudovanym na ose spirdly (6).

Dbejte pouceni o krdjeni potravin a o vybéru dérovaného kotouce, abyste se

vyhnuli pfeplnéni nebo ndhodného zablokovani béhem pouzivani mlynku.

Rozlozeni

Po pouziti pfistroj vypnéte a odpojte z elektrické sité.
o Stisknéte tlacitko pojistky (4) na predni strané pfistroje.
o Naklonte mleci blok doprava.
e Tahem blok vyjméte.
e Z mleciho bloku od3roubujte objimku, zatlaCte na osu a vytahnéte celé
pFislusenstvi.
e Pfed kazdym Cisténim a pfedtim, nez zaCnete vyndavat pfisludenstvi, pfistroj
odpojte z elektrické sité. Neponofujte motorovy
« Cistéte ho vinkym hadFikem. Viechny ostatni dily se mohou myt teplouvodou  blok do vody.
a mycim prostfedkem. Nikdy nepouzivejte brusné pFipravky.
* Doporucujeme niz a dérované kotouce mlynku na maso po kazdém gy mixéru”, tedy
Cisténi namazat stolnim olejem. mleci blok (5), spirlu (6),

ndz (7), dérované
kotouce (8) a objimku (9)
neddvejte do myCky na
ndadobi.

Uskladnéni

Soucastky je mozné ulozit do prostoru, ktery je k tomu vyhrazen: pod dvitky (14)
pFistroje (obr. 6).
SAlra se mUze svinout pod pfistroj (obr. 7).

Dalsi prislusenstvi

Trubice na parky (podle typu)

Toto pfislusenstvi se pouZiva bez dérovacich kotouCli a noze. Pfipeviiuje se k
mlecimu bloku a umoZfiuje snadnou vyrobu pérku.
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Smontovani (obr. 8):

e K bloku pfipevnéte spirdlu.
o Nasad'te trubici na parky.
e Nasroubujte objimku.

e Blok pfipevnéte k vyrobku.

Pouziti:
e Podle své chuti pFipravte mleté maso a koreni.
o Stfivko namocte do vlazné vody, aby bylo opét pruzné, a pak ho navléknéte
na trubici (10).
« Mleté maso vlozte do misky, uved'te pfistroj do chodu a pomoci péchovatka
dostafite mleté maso az na konec trubice.

B- Pfistroj zastavte a na stfivku udélejte uzel.

e Znovu uved'te do chodu a ddl tlaCte mleté maso péchovatkem.

Prislusenstvi Kébbé (podle typu)

Toto pfislusenstvi se pouZiva bez dérovaného kotouCe a noze. Pfipeviuje se na
télo mlynku a umoziuje vytvaret smés (jehnéci maso + bulgur) podlouhlého
tvaru. Tato hmota se krdji na kratké dseky, které se obloZzi smési mletého masa
a na koncich se z0zi. Tyto knedlicky se smazi.

Smontovani: Stejné jako u trubice na parky (obr. 9).

ProtlaCovaci hlavice na susenky (J) (podle typu)

Smontovani (obr. 10) :

e VloZte spirdlu (6) do mleciho bloku (5) mleci hlavice.
o Umistéte formu (12b) do drzdku (12a) a celek nasad’te na mleci hlavici. Dejte Poznamka : toto
pozor, aby viechny Casti zapadly do pfislusnych drazek mleciho bloku (5) a pfisluenstvi se pouziva

utdhnéte matici (9) vzadu. bez dérovanych kotoucl
o Takto upravenou hlavici nasad'te na motorovy blok (1), jak je zndzornéno na a bez noze.
(obr. 10).

Pouziti :
« Pfipravte si tésto (nejlepsich vysledkil dosahnete, pokud si pFipravite ne zcela
tvrdé tésto).

e Zvolte formu. Toho docilite posunem Sipky ke zvolenému tvaru.
« Spustte pfistroj a zanéte do néj vkladat tésto.

Prisludenstvi na vyrobu $tav a pyré (podle typu)

Toto pfislusenstvi se pouZiva na vyrobu pyré (Cervené ovoce, rajCata) a $tav (ja-
blka, hrusky, pomerance, etc.). Nasazuje se na mleci blok (5).
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Smontovani: (obr. 10) :

e Pfipevnéte mleci blok (5) na motorovy blok (1).
e VloZte Sroub (13a) do mleciho bloku (5).
o Umistéte zvoleny filtr :
- (13b), filtr s otvory rtizné velikosti, pro vyrobu pyré nebo
- (13¢), filtr s malymi otvory pro vyrobu $tav.
e Utdhnéte matici na mlecim bloku (5).
« Umistéte vaniCku na odvadéni stavy (13d) pod pfipraveny filtr (13b nebo
13¢).

Pouziti:

« Pyré: Pouzijte filtr (13b) se dvé€ma rliznymi prumeéry otvorll pro dosazeni
nejlepsiho vysledku.
Pro vyrobu pyré pouZivejte vyhradné Cerstvé ovoce. Dle roCniho obdobi a kvality
ovoce doporuCujeme propasirovat duzinu strojkem dvakrat, abyste ziskali co
moznd nejvetsi mnozstvi pyré.

« Stava: Pouzijte filtr (13c) s jednotnym priimérem otvoru.

Nadobu na 3tavu vlozte pod vani¢ku odvadéjici stavu (13d), dalsi nadobu
umistéte pod filtr (13b nebo 13c) a ta zachyti odpad.
Jakmile doplfiky spravné umistite, mlZete pouZivat pFistroj jako obvykle.

Cisténi pfistroje:

V3echny dily se musi myt teplou tekouci vodou a mycim prostfedkem. POZOR:
Nikdy nepouZivejte brusné pfipravky. Dérované kotoucCe vyCistite nejsnadn€ji  jednotlivé dily nemyjte
pomoci kartaCku (jako je napfiklad zubni kartacek). v myCce na nadobi.

Elektricky nebo elektronicky pristroj na konci své
zivotnosti

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

Svérte jej sbé€rnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s nim

[ |
G) V@s pfistroj obsahuje Cetné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materidly.
3 bude nalozeno odpovidajicim zpUsobem.
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BezpecCnostné pokyny

e Spotrebic zodpoveda technickym predpisom a platnym normaém.

« Pristroj je uréeny len pre prevadzku so striedavym pradom. Ziadame vds, aby ste sa pred jeho prvym
pouzitim uistili, Ze napdtie v sieti zodpovedd napdtiu vyznaCenému na popisnom stitku na pristroji.

e Tento pristroj neukladajte na hordce platnicky alebo do blizkosti otvoreného ohfa (plynového varica), ani
ho v ich blizkosti nepouZivajte.

« SpotrebiC pouzivajte iba na stabilnej pracovnej ploche, kde naf neméze striekat voda. Spotrebi¢ nesmie byt
obrateny dnom nahor.

« Pristroj musi byt odpojeny z elektrickej siete:

- ak sa poCas pouzivania objavi akdkolvek anomadlia
- pred kazdym Cistenim a Gdrzbou,

- po pouziti alebo ak je bez dozoru,

- pri kazdej vymene prislusenstva

o Pristroj nikdy neodpdjajte tahanim za kabel.

e PredlZovaci kdbel pouzite iba vtedy, ak ste si overili, Ze je v bezchybnom stave.

« Elektricky domaci spotrebiC sa nesmie pouZivat, ak:

- spadol na zem,
- n6Z je poskodeny alebo nekompletny.

« Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom alebo poverenym servisom alebo patri¢ne
kvalifikovanou osobou, aby sa vylacilo nebezpelenstvo.

« Spotrebic je ur€eny na pouZivanie v domacnosti, v ziadnom pripade nesmie byt predmetom
profesiondlneho vyuzitia. V takom pripade vyrobca neposkytuje zaruku a nenesie Ziadnou zodpovednost za
pripadné Skody.

« Nikdy mdso do pristroja netlacte prstami. Vzdy pouZivajte zatlaCaci valec na maso.

« Tento pristroj nesm( pouZivat osoby (vratane deti), ktoré maja znizena fyzickd, senzorickl alebo mentalnu
schopnost, alebo osoby, ktoré nemaja na to skisenosti alebo vedomosti, okrem pripadov, ked’ im pri tom
pomaha osoba zodpovedné za ich bezpecnost, dozor alebo za to, Ze ich vopred pouci o pouzivani tohoto
pristroja.

« Je potrebné dbat na to, aby sa deti s pristrojom nehrali.

Popis pristroja

1. Motorovy blok 11. Prisludenstvo Kébbé (podl'a typu)
2. ZatlaCaci valec na méso 12. PretlaCovacia hl'avica na susenky (podl'a
3. Plniaca miska typu):
4, Tlacidlo poistky mlecieho bloku 12a: podpera
5. Mleci blok 12b: forma
6. Spirdla 13. Prisludenstvo na vyrobu Stiav a pyré (podl'a
7. N6z typu) :
8. Mriezky (podla typu): 13a: skrutka
a. malé otvory - @ 3mm 13b: filter s otvormi - rézne velkosti na pyré
b. stredné otvory - @ 4,7mm 13c: filter s malymi otvormi na $tavu
c. velké otvory - @ 7,5 mm 13d: odvadzanie 3tavy
9. Objimka 14. Dvierka
10. Nadstavec na plnenie Gdenin (podla typu)
Pouzivanie
Pred prvym pouzitim umyte vsetky diely vo vode umyvacim prostriedkom na
noZzom zaobchddzajte riad a starostlivo ich osuste.
opatrne, Cepele si velmi Mriezka a n6z musia zostat mastné. Namastite ich olejom.
ostré. Ak mriezka a n6z nie si namastené, pristroj nezapinajte naprazdno.
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Zmontovanie mlecieho bloku (obr. 1)

e Vsunte 3pirdlu (6) (dlhou osou napred) do mlecieho bloku (5).

e Na kratku os 3pirdly nasad’te néz (7) ostrim von, smerom k mriezke.

e Na néz nasad'te vybranou mriezku (8) tak, aby do seba zapadali oba Capy a
z@rezy. Naskrutkujte objimku (9) na doraz, nie v3ak tak, aby sa zablokovala.

« - Overte, Ci ste pristroj zmontovali spravne. Os sa nesmie pretacat, ani byt
zablokovand. V opaCnom pripade zmontujte cely blok znovu.

Pozor :

 Nenechdvajte bezat
pristroj naprazdno (bez
masa).

e OdporiacCame, aby ste
mriezku po oCisteni
naolejovali.

Nikdy mdso netlacte
prstami.

POZOR:

Pred stlaCenim vypinaca
pocCkajte, az sa pristroj
aplne zastavi.

Poznamka:

Na niektoré recepty je
potrebny silny vykon
(priblizne 800 W). V tychto
pripadoch pristroj
nepouZivajte dlhsie ako 30
sekind.

Namontovanie bloku na vyrobok

Vyrobok musi byt odpojeny.

« Naklonte mleci blok doprava. (obr. 2).

o Mleci blok zasufite na doraz do motorového bloku a otoCte ho dol'ava, potom
nasad’te misku.

e Zatvorte dvierka (14).

» Vyrobok zapojte do elektrickej siete.

e Pripravte si prisady, ktoré chcete mliet, a vopred z nich odstrante kosti,
chrupavky a kozu.
e Mdaso nakrdjajte na kasky (priblizne 2 x 2 cm) a vlozte do misky.
« Nikdy sa nepokasajte rozomliet kasky kosti, chrupavky alebo koze.
o Zvol'te mriezku:
- malé otvory — @ 3mm: velmi krehké masa
- stredné otvory — @ 4,7 mm: hovddzie, bravCové, jahAacie, hydina, a pod...
- vel'ké otvory — @ 7,5 mm: parky, mastné mdsa...
o Aby sa mdso pomlelo Co najlepsie, nakrdjajte ho na kisky mensie nez je hrdlo
trubice.
e Pod mleci blok postavte nadobu.
e Vypinac na zadnej strane vyrobku nastavte do polohy «I». (obr. 4)
o Do mlecieho bloku vkladajte kisky mdsa a ak je to nutné, pritlacte tlacidlom

(2).

Ak sa pristroj zapcha:

e Zastavte mlyncek nastavenim vypinaca do polohy «O».

e Otvorte dvierka na uloZenie prislusenstva.

o Niekolko sekind podrzte vypinac « reverse », takto sa potraviny v pristroji
uvolnia. (obr. 5)

e Potom zavrite dvierka, hlavnym vypinaCom uvedte pristroj do chodu a
nechajte domliet.
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PRIKLAD: Hrachova kaga so slaninou alebo baranim mésom.

Prisady : 100 g slaniny alebo baranieho masa - 150 g surového lapaného hrachu

-100 g miky - 50 g vody - 20 g cesnaku - sol’ - Cierne korenie - olivovy olej

-V nddobke zmieSajte lGpany hrach s mikou a postupne pridavajte vodu, kym
nevytvorite rovnorodd zmes.

- Zmes vlozte do misky mlynCeka.

- Uved'te pristroj do chodu a postupne tlaCte zmes do otvoru pomocou tlacidla.

- Potom vlozte slaninu alebo baranie mdso nakrajané na kasky velkosti 2 cm x
2 cm a cesnak.

- Nalejte tito zmes do hrnca s 1,5 litrom vody. Premie3ajte a nechajte varit 20
az 30 minat.

- Potom pridajte 1/2 pohara olivového oleja a znovu premixujte.

"Mixér” je chraneny poistnym zariadenim zabudovanym na osi Spirdly (6).

Dbajte na poucCenie o krdjani potravin a o vybere mriezky, aby ste sa vyhli

preplneniu alebo ndhodnému zablokovaniu poCas pouzivania mlynceka.

BRozloienie

Po pouziti pristroj vypnite a odpojte z elektrickej siete.
o Stlacte tlaCidlo poistky (4) na prednej strane pristroja.
o Naklonte mleci blok doprava.
« Tahom blok vyberte.
e Z mlecieho bloku odskrutkujte objimku, zatlaCte na os a vytiahnite celé
prislusenstvo.
» Pred kazdym Cistenim a predtym, ako zaCnete vyberat prisluenstvo, pristroj
gdpojte z elektrickej siete. Nepondrajte motorovy
« Cistite ho vlhkou handri¢kou. V3etky ostatné diely sa mdézu umyvat teplou blok do vody.
vodou a umyvacim prostriedkom. Nikdy nepouZivajte brisne pripravky.
Odporué¢ame ndéz a mriezky mlynéeka na maso po kazdom cisteni
namazat stolovym olejom. "Hlavu mixéra", teda
mleci blok (5), Spiralu (6),
noz (7), mriezky (8) a
objimku (9) nedavajte do
umyvacky riadu.

Uskladnenie

Saciastky je moZzné uloZit do priestoru, ktory je na to vyhradeny: pod dvierkami
(14) pristroja. (obr. 6)
Kébel sa méze zvinat pod pristroj (obr. 7).

Dalsie prislusenstvo

Trubica na parky (podla typu)

Toto prisluienstvo sa pouziva bez mriezky a noza. Pripeviuje sa k mleciemu
bloku a umoznuje jednoduchi vyrobu parkov.
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Zmontovanie (obr. 8):

e K bloku pripevnite Spiralu.
o Nasad'te trubicu na parky.
o Naskrutkujte objimku.

« Blok pripevnite k vyrobku.

Pouzitie :

e Podl'a svojej chuti pripravte mleté mdso a korenie.

« Crievko namocte do vlaznej vody, aby bolo opdat pruzné, a potom ho
navlieknite na trubicu (10).

o Mleté mdso vlozte do misky, uvedte pristroj do chodu a pomocou tlacidla
dostanite mleté mdso az na koniec trubice.

e Pristroj zastavte a na Crievku urobte uzol.

e Znovu uvedte do chodu a d'alej tlacte mleté mdso tlacidlom.

Prislusenstvo Kébbé (podla typu)@

Toto prislusenstvo sa pouziva bez mriezky a noZa. Pripeviiuje sa na telo
mlynCeka a umoZnuje vytvarat zmes (jahfacie mdso + bulgur p3enica)
podlhovastého tvaru. Tato hmota sa kraja na kratke kasky, ktoré sa obloZia
zmesou mletého mdsa a na koncoch sa zéZia. Tieto malé knedle sa smazia.

Zmontovanie : Rovnaké ako pri trubici na parky (obr. 9).

Pretl'aCovacia hl'avica na susenky (J) (podl'a typu)

Zmontovanie (obr. 10) :

e Vlozte Spirdlu (6) do mlecieho bloku (5) mlecej hlavice.

e Umiestnite formu (12b) do podpery (12a) a celok nasad’te na mleciu hlavicu. Poznamka: toto
Dajte pozor, aby v3etky Casti zapadli do prisludnych drdzok mlecieho bloku (5) prislusenstvo sa pouziva
a utiahnite maticu (9) vzadu. bez sitka a bez noza.

e Takto upravend hlavicu nasad’te na motorovy blok (1), ako je zndzornené na.
(obr. 10).

Pouzitie :

e Pripravte si cesto (najlepsi vysledok dosiahnete, ak si pripravite nie celkom
tvrdé cesto).

e Zvol'te formu. Toho docielite posunom Sipky k zvolenému tvaru.

« Spustte pristroj a za¢nite do neho vkladat cesto.

PrisluSenstvo na vyrobu stiav a pyré (podla typu)

Toto prislusenstvo sa pouZiva na vyrobu pyré (Cervené ovocie, paradajky) a stiav
(jablka, hrusky, pomarance, a pod.). Nasadzuje sa na mleci blok (5).
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Zmontovanie (obr. 10) :

e Pripevnite mleci blok (5) na motorovy blok (1).
e Vlozte skrutku (13a) do mlecieho bloku (5).
e Umiestnite zvoleny filter:
- (13Db) filter s otvormi réznej vel'kosti, na vyrobu pyré alebo
- (13¢) filter s malymi otvormi na vyrobu Stiav.
e Utiahnite maticu na mlecom bloku (5).
« Umiestnite vani¢ku na odvadzanie $tavy (13d) pod pripraveny filter (13b
alebo 13¢).

Pouzitie:

e Pyré: PouZite filter (13b) s dvoma réznymi priemermi otvorov na dosiahnutie
Co najlepsieho vysledku.

Na vyrobu pyré pouzivajte vyhradne Cerstvé ovocie. Podl'a ro¢ného obdobia a

kvality ovocia odporaCame prepasirovat duZinu strojCekom dvakrat, aby ste

ziskali o mozno najvacsie mnozstvo pyré.

« Stava: Pouzite filter (13c) s jednotnym priemerom otvorov.
Nadobu na 3tavu vlozte pod vanicku odvadzajacu stavu (13d), d'alsiu nadobu

umiestnite pod filter (13b alebo 13c), v nej sa zachyti odpad.
Hned, ako doplnky spréavne umiestnite, mdZete pouzivat pristroj ako zvyCajne.

Cistenie pristroja :

V3etky diely sa musia umyvat pod teplou tecicou vodou a umyvacim POZOR:

prostriedkom. jednotlivé diely
Nikdy nepouzivajte brasne pripravky. Mriezky vyCistite najjednoduchsie neumyvajte v umyvacke
pomocou kefky (ako je napriklad zubna kefka). riadu.

Elektricky alebo elektronicky pristroj na konci svojej Zivotnosti

Prispejme k ochrane zivotného prostredial

Odneste preto pristroj do zberného strediska alebo do autorizovaného servisu, kde bude

I
G) V@3 pristroj obsahuje velké mnoZzstvo vyuzitelnych alebo recyklovatelnych materidlov.
3 vykonand jeho Gprava.
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Biztonsagi utasitasok

o A jelen késziilék megfelel a vonatkozd mUszaki elGirasoknak és szabvany kévetelményeknek.

o A fogyaszto kizarolag elektromos valtdaramra kapcsolva haszndlhaté. Az els6 hasznalat el6tt gy6z6djon
meg arr6l, hogy a halézati fesziiltség megegyezik a készilék cimkéjén feltlintetett fesziltséggel.

o A fogyasztot ne rakja forrd f6z6lapra vagy a nyilt Iang kdzelében (gaztlizhely), illetve tilos a késziiléket ezek
kozvetlen kozelében haszndlni.

o A fogyasztot kizarolag stabil munkafelileten haszndlja, Ggyeljen rd, hogy védve legyen permetezd viz
hatasatol. A késziléket ne forditsa fel.

o A késziiléket aramtalanitani sziikséges az alabbi esetekben:

- amennyiben a haszndlata soran barmiféle rendellenességet észlel
- minden egyes tisztitds és karbantartds elGtt,

- minden egyes haszndlata utan, illetve, ha felligyelet nélkil hagyja,
- minden egyes tartozékcserét megel6zGen.

e A hdlozati vezetéket a csatlakozé aljzatbél valé kihGzaskor ne a zsinérndl fogva hazza ki.

e A hosszabbito zsinort csak abban az esetben haszndlja, ha meggy6z6dott annak kifogdstalan allapotarol.

o A haztartasi villamos fogyasztot tilos haszndlni:

- ha el6z6leg a foldre esett,
- ha a kés megsérult, vagy hidnyos.

e Amennyiben a hdal6zati csatlakozézsindr megsériilt, gy a biztonsagi 6vintézkedések betartasa érdekében
ezt csak a gyarto, a szakhivatott javitoszolgdlat, illetve az erre illetékes szakképzett személy javithatja meg.

o A fogyasztd csak az otthoni, haztartdson beliili haszndlatra lett elédllitva, és semmi esetre sem hasznalhatd
a hivatasos szinten, ilyen esetekre a gyarté nem nydjt garanciat, és nem felel az esetleges karokért sem.

¢ A hlst soha ne nyomja a készulékbe az ujjaival. Erre a célra haszndlja mindig a lenyomot.

e Tilos, hogy a jelen készlléket olyan személyek kezeljék, akiknek fizikai adottsdgai, érzékel§ képessége vagy
szellemi képessége korldatolva van (a gyerekekkel egyetemben), illetve a kellé tapasztalat vagy ismeretek
hiGnyaban szenved§ személyek haszndljak, illetve az ilyen személyek szamara biztositani kell a megfeleld
felligyeletet és a készllékkel vald megfelel§ bandasmod elGzetes ismertetését.

e Tilos, hogy a jelen készuléket a gyerekek jatékszerként hasznaljak.

Készulék leirasa

1. Motor blokk 10. Fistolthas tolt6 toldalék (tipus szerint)
2. Nyomogomb 11. Kébbé tartozékok (tipus szerint)
3. Tolt6talka 12. Sitemény el6tét (tipus szerint):
4, MetélSblokk biztositék nyomogombja 12a: tamaszték
5. MetélSblokk 12b: forma
6. Spiral 13. Gylmolcslé és puré készitési tartozékok
7. Kés (tipus szerint)
8. Rostdk (tipus szerint): 13a: csavar
a. kis nyilasok - @ 3mm 13b: gylimélcspiré sz(ir kilonboz6 nyildsokkal
b. kdzepes nyilasok - @ 4,7mm 13c: gylimolclészlir§ apro nyilasokkal
c. nagy nyilasok - @ 7,5 mm 13d: léelvezetd
9. Foglalat 14. Ajtocska
Hasznalat
A kést fokozott Az elsé haszndlat el6tt, minden alkatrészt mosson meg mosogatoszeres
el6vigyazatossaggal vizben, és alaposan szaritsa ki.
kezelje, mivel a pengéje A lyuktarcsanak és a késnek zsirosan kell maradnia. Kenje be ezeket
nagyon éles. az alkatrészeket olajjal.

Ne miikodtesse a késziiléket liresen, ha a kés és a lyuktarcsa
nincsenek megolajozva.

45



A metélSblokk osszeszerelése (1. abra)

o A spirdlt (6) helyezze be (a hossz( tengellyel el6re) a metélSblokkba (5).

e A spirdlis rovid tengelyére helyezze fel a kést (7) élével kifelé, a rosta felé.

o A késre (8) helyezze fel a kivalasztott rostat igy, hogy mindkét ék és bemélyedés egymasba essen. Csavarja
fel a foglalatot (9) ttkozésig, de csak annyira, hogy ne szoruljon be.

o EllenGrizze, hogy a készliléket helyesen szerelte dssze. A tengely nem foroghat at, és nem szorulhat be.
Ellenkezd esetben a blokkot Gjra szerelje 6ssze.

A blokk készulékre torténo felszerelése

Figyelem:

o A késziiléket tilos tresen
jaratni (has nélkul).

e Javasoljuk, hogy a
tisztitott rostat olajozza
be.

A hast soha ne nyomja
az ujjaival.

FIGYELEM:

A kapcsol6 lenyomasa
elétt varja meg, mig a
készulék teljesen ledll

Megjegyzés :

Néhany étel elkészitéséhez
nagyobb teljesitményre
van sziikség

(hozzavetSlegesen 800 W).

Ilyen esetekben a
készuléket ne haszndlja
megszakitas nélkdl 30
masodpercnél hosszabb
ideig.

A fogyasztot kapcsolja le a villamos halézatrol.

o A metél6blokkot dontse el jobbra (2. dbra)..

o A metél6blokkot titkdzésig tolja be a motorblokkba, és forditsa el balra, majd
helyezze fel az edénykét.

e Csukja be az ajtocskat (14).

A fogyasztot kapcsolja a villamos halézatra.

e A metélendd OsszetevOket készitse el§, és tavolitsa el ezekb8l a csontos,
porcos és inas részeket.
o A hlst szeletelje apro szeletekre (korulbelil 2x2 cm), és tegye ezeket a talba
e Tilos, hogy a csontok, porcok vagy sertésbér metélésével probdlkozzon.
e Valaszon rostatipust:
- kis nyilasok — @ 3mm: nagyon gyengéd has
- kozepes nyilasok — @ 4,7 mm: marha, sertés, juh, baromfi hisfélék stb....
- nagy nyilasok — @ 7,5 mm: virsli, kovér hasfélék...
e Hogy a his minél jobban legyen megmetélve, a hisdaraboknak kisebbeknek
kell leni, mint a csé nyakanak.
o A tdlat helyezze a metéléblokk ala.
o A késziilék hatlapjan levé kapcsolot kapcesolja az «I» pozicidba (4. abra).
o A metél6blokkba rakja be a hisdarabokat, és ha sziikséges, akkor haszndlja a
haslenyomé gombot (2).

Amennyiben a késziilék eltomddik:

¢ Allitsa le a hismetél6t a kapcsold «O» dllasba forditasaval.

o Nyissa ki a tartozékok tarolasara szolgald ajtocskat.

e Néhany masodpercre tartsa lenyomva a «reverse» kapcsolot, a készilékbe
szorult élelmiszer igy kilazul (5. abra).

o Ezutdn nyissa ki az ajtocskat, a késziiléket inditsa be a fékapcsoloval és hagyja
befejezni a metélést.
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Példa: Borsopuré szalonnaval vagy urtipecsenyével.

Hozzavalok : 100 g szalonna vagy Urlipecsenye - 150 g nyers fejtett borsé - 100

g liszt -50 g viz - 20 g fokhagyma - s6 - bors — olivaolaj

- Viz folyamatos hozzdaddasaval keverje 6ssze a talban a fejtett borsét és a
lisztet, mig homogén massza nem lesz bel6le.

- A masszat helyezze a metéld talkajaba.

- Inditsa be a késziiléket és a nyomodgombbal a masszat fokozatosan nyomja
be a nyilasba.

- Ezutén adja hozzd a szalonnat, vagy a 2 cm x 2 cm darabokra vagott
Uripecsenyét és a fokhagymat.

- Az igy kapott masszat tegye egy 1,5 liter vizzel toltott Iabasba. Keverje 6ssze
és 20 - 30 percig f6zze.

- Ezutén Gjra keverje 0ssze és adjon hozza 1/2 pohar olivaolajt.

A, mixer” a spirdlis tengelyébe beépitett biztositd berendezéssel (6) van védve.

A mixer tilterhelésének vagy a nem szdndékos leblokkolasanak elkertlése

érdekében a haszndlat el6tt az ételek szeletelésérdl sz616 Gtmutatds szerint

jarjon el.

Szétszerelés

Haszndlat utan a késziiléket kapcsolja ki és aramtalanitsa.
e Nyomija le a biztositd kapcsoldjat (4) a készilék elllsé oldaldn.

o A metél6blokkot forditsa el jobbra.
e Hazza ki a blokkot. A motorblokkot soha ne

o A metélSblokkrol csavarja le a foglalatot, nyomja meg a tengelyt, és hizza ki~ helyezze vizbe.

a tartozékokat.
e Minden tisztitas vagy a tartozékok kiszedése el6tt a késziiléket kapcsolja le a A ,mixer fejét”, vagyis a

villamos hdlézatrol. metél6blokkot (5), a
e Ezt nedves ronggyal tisztitsa. A tobbi alkatrész moshatdé meleg mososzeres  spiralt (6), a kést (7), a
vizben. Soha ne haszndljon strolé szereket. rostakat (8) és a
o A hismetél6 kését és rostait ajanlatos minden tisztitas utan étolajjal ~ foglalatot (9) ne rakja
bekenni. mosogatogépbe.
Tarolas

Az egyes alkatrészek elhelyezhetGek az erre a célra kialakitott helyre: a késziilék
hatso ajtocskaja (14) mogeé (6. abra).
A tapvezeték a késziilék alé csavarhaté ossze (7. abra).

Egyéb tartozékok

Virsli-készitO csO (tipus szerint)

Ez a tartozék rostdk és kés nélkil hasznalhaté. A metélSblokkra felerdsitve jo
segitséget nydjt a virsli egyszer( elkészitésében.
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Osszeszerelés (8. abra):

e A spirdlist erGsitse a blokkra.

e Helyezze fel a virsli-készitd csovet.
¢ Csavarja fel a foglalatot.

o A blokkot erGsitse a készilékre.

Haszndlat :

o {zlés szerint készitse el a metélt hist és a fliszereket.

¢ A belet Gztassa langyos vizben, hogy visszanyerje rugalmassagat, majd hizza
fel a cs6re (10).

e A metélt hast helyezze a talkaba, inditsa be a késziléket, és a lenyomo
segitségével juttassa el a metélt hast a cs6 végére.

« Allitsa le a késziiléket, és csindljon egy csomét a bél végére.

o Ujra inditsa be a késziiléket, és a lenyoméval nyomja tovabb a metélt hist.

Kébbé tartozékok (tipus szerint)

Ez a tartozék rostdk és kés nélkll haszndalhato. A metél6re erGsitve a hosszikas
masszak (baranyhis + bulgur) elkészitésére hasznalhaté. A masszat kis
darabokra szeletelve, metélthis masszaval koritve, a végén leszlikitve. Ezek a
gomboc formdk kistithetdk.

Osszeszerelés : mint a virsli-készité csénél. (9. abra).

Siitemény elotét (J) (tipus szerint)

Osszeszerelés (10. dbra) :

e A spirdlt (6) helyezze be a metél6fej metéléblokkjaba (5).

e A siiteményformat (12b) helyezze rd a tamasztékra (12a), és ezt tegye rd a Megjegyzeés : ezen
metéléfejre. Ugyeljen arra, hogy valamennyi egység pontosan illeszkedjen a  tartozék kés és rosta
metélSblokk (5) illetékes vajataba, majd hiizza szorosra a hatsé anyacsavart (9). nélkil hasznalandoé.

e Az igy elkészitet fejrészt helyezze rd a motorblokkra (1), ahogy ez a 2.abran
lathato (10. abra).

Hasznalat :

o Készitse el6 a tésztdt (a lehetd legjobb eredmény céljara a haszndlt tészta ne
legyen teljesen kemény).

e Vdlasszon sttéformat. Ez kivalaszthaté a nyiljel dllitasaval a kivant formara.

e Inditsa el a késziiléket, és kezdje meg a tészta beadagolasat.

Gyumolcslé és puré készitési tartozékok (tipus szerint)

Ez a tartozék hasznalhat6 a pirék (piros gyimolcsok, paradicsom) és gytimaolcslevek
(alma. Korte, narancs, stb.) készitésére. A tartozékot a metéléblokkra kell rogziteni (5).

Osszeszerelés (10. dbra) :

o A metélGblokkot (5) rogzitse ra a motor blokkra (1).
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o A csavart (13a) helyezze be a metéléblokkba (5).

o Helyezze be a kivdlasztott szlir6t :
- (13b), a kiilonb6z6 nagysagi nyilasokkal ellatott szUr6t a piré készitéséhez, vagy
- (13c), a kis nyilasokkal ellatott szlr6t a gylimolcslé elkészitéséhez.

o A metélGblokkon hizza szorosra az anyacsavart (5).

o Aléelvezet( kadacskat (13d helyezze az el6készitett szUiré (13b vagy 13c) ald.

Hasznalat :

e Gyimolcspiiré : Haszndlja a két kiilonb6zé atmérGs szlirét (13b), igy a
legjobb eredmény érhetd el.
A pliré készitéséhez csak friss gyiimolcsot haszndljon. Az évszak és a gyimolcs
mindsége szerint ajanlatos a gyiimolcshist kétszer atpasszirozni a géppel, mivel
igy a lehet6 legnagyobb gyiimolcslé mennyiség érhet el.

o Gyumolcslé : Haszndlja az egységes atmérds sz(irét (13c).

A léfelfogd edénykét helyezze a léelvezet kadacska (13d) ald, és egy masik
edénykét pedig a szlr6 (13b vagy 13c) ald, amely felfogja a

gyumolcsmaradékokat.
Valamennyi tartozék pontos elhelyezését kovetGen kezdheti a készijlékq

inditasat..

Készulék tisztitasa :

Valamennyi rész a mososzeres, meleg vizzel moshaté. FIGYELEM:

Tilos a csiszolé hatdsa szerek haszndlata. A rostak legkonnyebben kefécskével tilos a tartozékokat

tisztithatok (pl. a fogkeféhez hasonléval). mosogatogépben
tisztitani!

Elektromos vagy elektronikus készulék artalmatlanitasa
az élettartam lejarta utan

Legyunk mi is kornyezetbaratok!

Késziilékét vigye el az illetékes hulladék gy(ijtGhelyre, vagy a szakhivatott javitoszolgdlathoz,

[ |
G) Az On késziiléke tobb hasznalhaté vagy ajra hasznosithaté dsszetevét tartalmaz.
3 ahol elvégzik a késziilék szakszer(i artalmatlanitasat.
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Varnostna navodila

e Ta aparat je usklajen z tehni¢nimi predpisi in veljavnimi standardi.

e Aparat je namenjen izklju¢no za prikljuCitev v elektricno omrezje z izmeniCnim elektri¢nim tokom. Pred
prvo uporabo obvezno preverite, Ce napetost elektriCnega omrezja ustreza vrednosti, ki je navedena na
napisni tablici pritrjeni na aparatu.

e Aparata nikoli ne polagajte na vroCe povrsine in ga ne uporabljajte v blizini odprtega ognja (plinskega
Stedilnika).

e Aparat uporabljajte le na stabilni povrsini, na varnem pred vodnimi curki. Ne obraCajte ga narobe.

 Aparat morate odklopiti iz elektricnega omrezja:

- Ce pride do nepravilnosti v delovanju

- pred vsakim Cis¢enjem ali vzdrzevanjem
- po uporabi

- med name3Canjem prikljucka

e Aparata nikoli ne odklapljajte iz elektriCnega omrezja z vleCenjem za elektri¢ni kabel.

« odaljsek uporabljajte samo v primeru, ko ste se prepri€ali, da je ta v brezhibnem stanju.

e Aparata ne uporabljajte, Ce:

- je padel na tla
- je poskodovan ali ni kompleten

e V primeru, da je elektriCni kabel poskodovan, pokliCite proizvajalca ali poobla3€eni servis, da ga zamenja. Le
tako se boste izognili tveganju nesreCe.

e Aparat je bil oblikovan izklju€no za domaco uporabo. V primeru kakrsnekoli profesionalne uporabe,
proizvajalec ne bo prevzel nobene odgovornosti za morebitne poskodbe in $kodo, obenem bo prenehala
veljati tudi garancija.

¢ Ne potiskajte mesa s prsti, vedno uporabite potisni element.

e Osebe (ali otroci), ki zaradi svojih fiziCnih ali mentalnih lastnosti niso sposobne varnega rokovanja
z aparatom, smejo uporabljati napravo samo pod nadzorstvom druge osebe.

e Aparat ni igraa. Zato mora biti izven dosega otrok.

Opis aparata

1. Enota z motorjem 11. PripomocCek Kébbé (odvisno od modela)
2. Stikalo 12. Nastavek za pecivo (odvisno od modela):
3. Posoda za polnenje 12a: podpora
4, Gumb za sprostitev bloka za sekljanje 12b: model
5. Blok za sekljanje 13. PrikljuCek za izdelavo sokov in kase
6. Spirala (odvisno od modela) :
7. Noz 13a: vijak
8. MreZe (odvosno od modela): 13b: filter z odprtinami za izdelavo kase

a. male odprtine - @ 3mm 13c: filter z majhnimi odprtinami za

b. srednje odprtine - @ 4,7mm pridobivanje soka

c. velike odprtine - @ 7,5 mm 13d: posoda z Zlebi¢em za odtok soka
9. Matica 14. vratca
10. Cev za klobase (odvisno od modela)

Uporaba

Med rokovanjem z Pred prvo uporabo operite vse pripomocke z vodo in milnico in jih skrbno
nozem bodite zelo obrisite. Med rokovanjem z noZzem bodite zelo previdni, ker rezila so ostra.
previdni, ker rezila so Resetka in noz morata ostati mastna. Namazite ju z oljem.
ostra. Ne dovolite, da se naprava vrti na prazno, ¢e nista namascena resetka

in noz.
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Montaza bloka za sekljanje (slika 1)

e Vstavite spiralo (6) (najprej podolzna os) v blok za sekljanje (5).
e Nastavite noz (7) na krajSo os spirale, tako da obrnete rezilne robove

navzven, proti mrezi.

e Na noZ namestite izbrano mreZo (8) tako da se oba nastavka ujameta z
obema zarezama bloka. Privijte matico (9) do konca, ne da bi jo blokirali.

e Preverite montazo. Os ne sme biti zraCna, niti se ne sme zatikati pri vrtenju.
V nasprotnem primeru ponovite montazni postopek.

Pazite:

e Aparata nikoli ne
poganjajte v prazno
(brez mesa).

e PriporoCamo, da mrezo
po vsakem Ci3Cenju
namazete z oljem.

Mesa nikoli ne potiskajte
s prsti.

POMEMBNO:
PoCakajte, da se aparat
popolnoma ustavi,
preden sprozite stikalo.

Opomba:

Za nekatere recepte je
potrebna velika moc
(priblizno 800 W). Pri takih
receptih pazite, da ne
presezete Casa delovanja
30 sekund.

Montaza bloka na aparat

Izdelek mora biti odklopljen.

» Nagnite blok za mletje na desno (slika. 2)

e Potisnite blok za mletje do dna v motorni blok in obrnite blok v levo, nato
vstavite posodo.

e Zaprite vratca (14).

o PrikljuCite aparat v elektri¢no omrezje.

o Pripravite dodatke za mletje, pri Cemer je treba predhodno odstraniti kosti,
hrustance in Zivce.

e Meso razrezite na kocke (priblizno 2x2 cm) in jih vsipajte v posodo.

o Nikoli ne posku3ajte zmljeti kosCke kosti, hrustancev ali trdne koze.

e Izberite mrezo:

- male odprtine - @ 3mm: zelo krhko meso

- srednje odprtine — @ 4,7 mm: govedina, svinjina, ovCetina, perutning, itd ...

- velike odprtine — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso ...

« Najbolj3i uinek dosezete, Ce razrezete meso na kocke ki so manjse od grla
cevi.

¢ Pod blok za sekljanje postavite posodo.

e Prestavite stikalo, ki se nahaja na zadnji strani izdelka, v polozaj «I». (slika 4)

e Vstavite ko3Cke mesa v blok za mletje in po potrebi potisnite s potisnim
elementom (2)

Ce se izdelek zamasi:

e Ustavite aparat tako, da preklopite stikalo v poloZaj «O».

 Odprite vratca za zlaganje pripomockov.

o Nekaj trenutkov pritiskajte na stikalo «vzvratno» , kar bo sprostilo ko3Cke
hrane. (slika 5)

e ato zaprite vratca in vklopite delovanje s pritiskom na glavno stikalo in
koncajte sekljanje.
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Primer: Grahov pire s slanino ali ovCjim mesom.

Sestavine : 100 g slanine ali ovCetine - 150 g surovega zdrobljenega graha -

100 g moke -50 g vode - 20 g Cesna - sol - poper — olivno olje

- V posodi zme3ajte zdrobljen grah in moko in nato postopoma dodajajte vodo,
dokler ne dobite enakomerne zmesi.

- Vse skupaj vsipajte v posodo za sekljanje.

- Vklopite aparat in poCasi potiskajte zmes v grlo s pomocjo potisnega elementa.

- Nato dodajte slanino ali ovCetino, razrezano na ko3cke velikosti 2 cm x 2 cm,
in Cesen.

- Stresite meSanico v posodo z 1,5 litra vode. Preme3ajte in kuhajte 20 do 30
minut.

- Potem dodajte 1/2 kozarCka olivnega olja in vse skupaj zme3ajte.

Aparat je zavarovani z varovalnim sistemom, vgrajenim na osi spirale (6). Pred

uporabo preberite in upoStevajte navodila glede meSanja Zivil in izbire mreZice,

da aparata ne preobremenite ali nehote ne blokirate.

Demontaza

Po uporabi aparat izklopite in ga odklopite iz elektricnega omrezja.

e Pritisnite na gumb za sprostitev bloka za sekljanje (4), ki se nahaja na sprednji
strani aparata.

e Obrnite blok za sekljanje na desno.

e Popolnoma sprostite blok in ga izvlecite.

e« Odvijte matico bloka za sekljanje in izvlecite pripomocke s pritiskom na os. Nikoli ne potopite

o Izklopite aparat pred vsakim Cis€enjem in pred vsakim snemanjem  motornega bloka v vodo.
pripomockov.

« Cistite ga z vlazno krpo.

Vse druge dele lahko oistite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode. Bloka za sekljanje (5),
Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev. spirale (6), noza (7),
Priporoéamo, da noz in mreze naprave za sekljanje mesa po vsaki mreze (8) in matice (9)
uporabi namastite z jedilnim oljem. nikoli ne umivajte v

pomivalnem stroju.

Shranjevanje

Pripomocke je mogoCe zlozZiti vtemu namenjen prostor pod vrati (14) na zadnji
strani aparata (slika 6).
Kabel lahko zvijete pod aparat (slika 7).

DODATNI PRIPOMOCKI

Cev za klobase (odvisno od modela)

Ta pripomocek se uporablja brez mreZe in brez noza. Nastavimo ga na blok za
sekljanje in z njegovo pomocjo lahko naredimo klobase.
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Montaza (slika. 8):

e Namestite spiralo v blok.
e Namestite cev za klobase.
e Privijte matico.

e Blok pritrdite na aparat.

Uporaba :

e Pripravite mleto meso in zaCimbe po svojem okusu.

« Namocite ¢revo v mlacni vodi, da znova postane elasti€no, in ga navlecite na
cev (10).

e Mleto meso poloZite v posodo, vklopite aparat in potisnite s potisnim
elementom, tako da potisnete mleto meso do konca cevi.

e Ustavite aparat in zavezite vozel na Crevesu.

 onovno vklopite in nadaljujte, pri Cemer potiskajte mleto meso s potisnim
elementom.

PripomocCek Kébbé (odvisno od modela)

Ta pripomocek se uporablja brez mreze in brez noza. Namesti se na aparat in

cevi razrezemo na krajse kose in obloZzimo z mesanico mletega mesa; konice

omogocCa pripravo mesanice (ovCje meso + bulgur) v obliki cevi. Tako dobljeneq

stisnemo. Te kroglice ocvremo.

Montaza : enako kot pri cevi za klobase (slika. 9).

Nastavek za pecivo (J) (odvisno od modela)
Montaza (slika. 10) :

e Vlozite spiralo (6) v blok za sekljanje (5).

e Namestite model (12b) v podporo (12a) in vse skupaj namestite na glavo
naprave. Pazite, da se vse dele ujameta z zarezama bloka (5). Potem pritrdite
matico (9) na zadnjem delu.

o Tako sestavljeno glavo namesite na enoto z motorjem (1), kot kaZe (slika. 10).

Uporaba :

e Pripravite testo (najboljse je srednje trdo testo).
o Izberite model, tako da prestavite pusCico v polozaj z izbrano obliko.
e Vklopite aparat in potiskajte testo notri.

Opomba: ta prikljucek
uporabljajte brez mreze
in brez noza.

— Prikljucek za pridobivanje sokov in izdelavo kase (odvisno od modela)

Ta prikljuCek je namenjen za izdelavo kase (rdeCe sadje, paradizniki ) in sokov
(jabolka, gruske, pomarance, itd.). Namestite ga na blok za sekljanje (5).

Montaza (slika 10) :

o Pritrdite blok za sekljanje (5) na blok z motorjem (1).
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e Vlozite vijak (13a) v blok za sekljanje (5).
o Namestite izbrani filter:
- (13b), filter z razli¢nimi odprtinami za izdelavo kase ali
- (13¢), filter z malimi odprtinami za pridobivanje soka.
e Matico pritrdite s privitiem na blok za sekljanje (5).
e Postavite posodo za sok (13d) pod pripravljeni filetr (13b nebo 13c).

Uporaba:

« Kasa: Uporabite filter (13b) z dvema premeroma odprtin. Za Cimboljso kao
uporabite sveZe sadje.

Kakovost in koli€ina soka se razlikujeta glede na obdobje letine in glede na vrsto

sadja. Za ¢imvecjo koliCino soka priporoCamo, da sadje potiskate skozi aparat

dvakrat.

e Sok: Uporabite filter (13c) z odprtinami z enakim premerom.
Posodo za sok postavite pod Zlebi¢ za odtok soka (13d), drugo posodo za

nabiranje sadnega mesa postavite pod filetr (13b ali 13¢).
Ko prikljuCke pravilno namestite, aparat uporabite kot navadno.

Cis¢enje aparata :

Vse druge dele lahko oistite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode. ~ POZOR:

Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev. PriporoCamo, da mreze o istite s posamezne dele nikoli ne

pomocjo krtaCke (na primer z zobno 3Cetko). umivajte v pomivalnem
stroju.

Ko elektriCni gospodinjski aparat odsluzZi

Varujmo zivljenjsko okolje!

[ |
G) Vas aparat vsebuje veliko materialov, ki jih lahko ponovno uporabimo ali recikliramo.
3 Zato aparat odnesite v zbirni center ali pooblasCeni servis, kjer bo nadalje izkorisCen.
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Instructiuni de securitate

e Consumatorul corespunde regulamentelor tehnice i normelor n vigoare.

e Aparatul este destinat exclusiv pentru exploatarea cu curent alternativ. Va solicitam ca Tnainte de punerea
in functiune sa va asigurati ca tensiunea din retea corespunde tensiunii insemnate pe eticheta aparatului.

e Nu asezati acest aparat pe plite fierbinti sau in apropierea focului deschis (ochiuri de aragaz) si nici nu-I
folositi in apropierea acestora.

e Utilizati consumatorul numai pe suprafete de lucru stabile, unde nu poate fi improscat cu apa. Se interzice
intoarcerea consumatorului cu fundul in sus

e Aparatul trebui debransat de la reteaua electrica:

- daca in timpul utilizarii apare orice fel de anomalie,
- Tnaintea fiecdrei curatari sau intretineri,

- dupa utilizare sau daca ramdne nesupravegheat,

- de cate ori se schimba accesoriile

e Niciodatad nu debransati aparatul tragdnd de cordon.

o Utilizati un cablu prelungitor numai dupa ce ati verificat ca este intr-o stare corespunzatoare.

« Se interzice utilizarea consumatorului electric casnic daca:

- a cazut la pamant,
- cutitul este deteriorat sau incomplet.

e Daca cordonul de alimentare este deteriorat, pentru a se evita pericolele, trebuie sa fie schimbat de catre
producator sau de un service autorizat, sau de o persoana calificata.

« Consumatorul este destinat uzului casnic si in nici un caz nu poate fi utilizat in mod profesional. Intr-un
astfel de caz, producatorul nu ofera garantie si nu poarta nici o raspundere fata de eventualele pagube.

o Niciodata nu presati carnea in aparat cu degetele. Folositi intotdeauna dispozitivul de presare.

e Acest aparat nu poate fi folosit de persoane (inclusiv copii) ale cdror capacitat;i fizice sau psihice sunt
limitate, sau de catre persoane fard experienta sau cunostinte, excepténd cazurile in care pot fi
supravegheate sau instruite Tn utilizarea acestui aparat de catre o persoana responsabila.

e Trebuie avuta grija ca copiii sa nu se joace cu aparatul.

Descrierea aparatului

1. Bloc motor 10. Alonjd pentru umplerea mezelurilor (in
2. Buton functie de tip)
3. Vas de umplere 11. Accesorii Kébbé (in functie de tip)
4, Butonul sigurantei blocului de tocare 12. Spirald pentru copturi (in functie de tip):
5. Bloc de tocare 12a: sprijinitoare
6. Spirala 12b: forma
7. Cutit 13. Accesorii pentru fabricarea sucurilor Si
8. Site (in functie de tip): piureurilor (in functie de tip) :

a. orificii mici - @ 3mm 13a: surub

b. orificii medii - @ 4,7mm 13b: filtru cu orificii de diferite marimi, pentru piure

c. orificii mari - @ 7,5 mm 13c: filtru cu orificii mici, pentru suc
9. Manson 13d: Deversor de suc

14. Usita
Utilizare

Manuiti cu grija cutitul, Inaintea primei utilizdri, spalati toate piesele in apd cu detergent de vase si
tdisurile sunt foarte uscati-le cu grija.
ascutite. Sita si cutitul trebuie sa fie unse. Ungeti-le cu ulei.

Nu folositi aparatul la gol daca sita si cutitul nu sunt unse.
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Montarea blocului de tocare (figura 1)

e Introduceti spirala (6) (cu axul lung inainte) in blocul de tocare (5).
e Fixati cutitul (7) pe axul scurt al spiralei, cu taisul cdtre exterior, orientat

catre sita.

o Fixatie pe cutit sita aleasa (8), in asa fel incat ambii pivoti sa cada in
crestaturi. Insurubati pand la cap mansonul (9), dar nu atéat cat sa-I blocati.

o Verificati daca aparatul a fost montat corespunzator. Axul nu trebuie sa
patineze si nici s fie blocat. In caz contrar, remontati complet blocul.

Atentie:

e Nu ldsati aparatul sa
meargd in gol (fara
carne).

e Recomandam ungerea
sitei dupa curatare.

Niciodata nu apasati
carnea cu degetele.

ATENTIE :

Asteptati oprirea
completa a aparatului
inainte de a actiona
intrerupdtoarele.

Observatie :

Pentru anumite retete este
nevoie de o putere mai
mare (cca. 800 W). In
astfel de cazuri nu folositi
aparatul mai mult de 30
de secunde.

Montarea blocului pe aparat

Aparatul trebuie sa fie debransat.

« Inclinati blocul de tocare spre dreapta (figura 2).

o Introduceti complet blocul de tocare in blocul motor si rasuciti-l spre stanga,
fixati apoi vasul de umplere.

« Inchideti usita (14).

e Bransati aparatul la reteaua electrica.

e Pregatiti-va ingredientele pe care doriti sa le tocati, indeparténd din ele
oasele, zgarciurile si nervii.
e Taiati carnea in bucati (aproximativ 2x2 cm) si puneti-o in vas.
e Niciodata nu incercati sa tocati bucati de oase, zgdrci sau soric.
o Alegeti sita:
- orificii mici — @ 3mm: carne foarte frageda
- orificii medii — @ 4,7 mm: carne de vita, de porc, de miel, de pasare, etc.
- orificii mari — @ 7,5 mm: crenvursti, carne grasa...
e Pentru ca mdcinarea cdrnii sa fie cat mai buna, tdiati carnea in bucdti mai
mici decat gétul tubului de umplere.
e Asezati un vas sub blocul de macinare.
o Treceti in pozitia «I» intrerupatorul aflat pe partea din spate a aparatului.
(figura 4)
o Introduceti bucdtile de carne in blocul de tocare si daca este necesar apdsati-
le cu dispozitivul pentru presat (2)

Daca aparatul se blocheaza :

e opriti tocatorul punénd intrerupatorul in pozitia «O».

o Deschideti usita compartimentului de pastrare a accesoriilor.

¢ Apasati cateva secunde pe intrerupdtorul « reverse », eliberndu-se astfel
alimentele din aparat (figura 5).

« Inchideti apoi usita si apdsand intrerupatorul principal repuneti aparatul in
functiune, terminand tocarea.

56



Demontarea

EXEMPLU: Piure de mazare cu slanina sau carne de oaie.

Ingrediente : 100 g slanind sau carne de oaie - 150 g mazare cruda decorticata
-100 g faina - 50 g apa - 20 g usturoi - sare - piper — ulei de masline

- Amestecati intr-un recipient mazarea decorticatd si fdina, adaugénd treptat
apa pdna cand obtineti un amestec uniform.

- Introduceti amestecul in vasul de umplere al tocatorului.

- Porniti aparatul si Tmpingeti treptat amestecul Tn gura pélniei cu ajutorul
dispozitivului de presat.

- Introduceti apoi slanina sau carnea de oaie tdiatd in bucadti de 2 cm x 2 cm
fmpreuna cu usturoiul.

- Turnati acest amestec Tntr-un vas contindnd 1,5 litri de apa. Amestecati Si
lasati sa fiarba intre 20 si 30 de minute.

- Mixati totul dupa fierbere si addugati 1/2 de pahar de ulei de masline.
"Mixerul" este protejat printr-un dispozitiv de siguranta fncorporat in axul
spiralei (6).

Pentru a evita nfundarea sau blocarea accidentald in timpul utilizarii
tocatorului, respectati recomandarile privind tdierea alimentelor si alegerea
sitelor.

Dupa utilizare, opriti si debransati aparatul de la reteaua electrica.
o Apasati pe butonul de deblocare (4) situat pe partea din fata a aparatului.
« Inclinati blocul de tocare spre dreapta.

e Scoateti blocul prin tragere.

e Desurubati mansonul din blocul de tocare, Tmpingeti axul si scoateti toate Nu scufundati niciodata

accesoriile.

blocul motor in apa.

o Debransati de la retea aparatul inaintea fiecdrei curdtari si inainte de a

scoate diversele accesorii.

e Curatati-l cu o carpa umeda. Toate celelalte piese pot fi curdtate cu apa calda Nu puneti in masina de
utilizdnd un detergent pentru vase. Nu utilizati niciodata produse abrazive. spdlat vase "Capul
Recomandam ca dupa ca dupa fiecare curatare, cutitul si sita mixerului®, adica blocul
tocatorului de carne sa fie unse cu ulei comestibil. de tocare (5), spirala (6),

cutitul (7), sita (8) si
mansonul (9).

Alte accesorii

Tub pentru crenvursti (in functie de tip)

Depozitarea

Componentele pot fi pastrate n spatiul destinat acestui lucru: sub usita (14)
aparatului (figura 6).
cordonul se poate incolaci sub aparat (figura 2).

Acest accesoriu se utilizeaza fara sita si cutit. Se adapteaza pe blocul de tocare
si va permite sa fabricati cu usurinta crenvursti.
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Montarea (figura 8):

e Montati spirala pe bloc.

e Fixati tubul pentru crenvursti.
« Insurubati mansonul.

e Fixati blocul pe aparat.

Utilizare :

e Preparati tocdtura si condimentati dupa gust.

o Inmuiati matul in apd cildutd pentru ca acesta s3-si recapete elasticitatea
apoi trageti-l peste tub (10).

e Puneti tocatura pe platou, porniti aparatul si apasati cu dispozitivul pentru
presat pdna cénd tocdtura ajunge la extremitatea tubului.

e Opriti aparatul si faceti un nod la mat.

e Porniti din nou aparatul si continuati apasénd tocatura cu dispozitivul pentru presat.

Accesoriu Kébbé (in functie de tip)

Acest accesoriu se utilizeaza farad sita si cutit. Se fixeaza pe corpul aparatului §i
permite realizarea unui amestec (carne de oaie + bulgur) cu forma prelungita.
Acest amestec se taie Tn bucati scurte, se orneazd cu amestec de carne tocata,
ingust@ndu-se la capete. Aceste chiftele se prajesc.

Montarea : La fel ca tubul pentru crenvursti. (figura 9).

msmrala (J) (in functie de tip)
Montarea (figura 10) :

o Introduceti spirala (6) in blocul (5) capului de macinare.

e Introduceti forma (12b) Tn sprijinitoare (12a) si fixati acest intreg pe capul de Observatie : acest
macinare. Aveti grijd ca toate piesele sa cada in canelurile corespunzatoare accesoriu se foloseste
ale blocului de macinat (5) si strdngeti mansonul (9) in spate. fard sitd si cutit.

o Capul astfel pregatit, fixati-l pe blocul motor (1), asa cum este exemplificat in
(figura 10).

Utilizare :

e Preparati-va aluatul (cele mai bune rezultate le obtineti daca va pregatiti un
aluat foarte tare).

o Alegeti forma. Acest lucru se realizeaza prin deplasarea sagetii catre forma
dorita.

e Porniti aparatul si incepeti sa introduceti in el aluat..

—Accesoriu pentru prepararea sucurilor Si piureurilor (in functie de tip)

Acest accesoriu se utilizeaza la prepararea piureurilor (fructe, rosii) si sucurilor
(mere, pere, portocale etc.). Se fixeaza pe blocul de tocare (5).

Montarea (figura 10) :

e Fixati blocul de tocare (5) pe blocul motor (1).
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Curatarea aparatului :

e Introduceti surubul (13a) n blocul de tocare (5).
e Asezati filtrul ales:

- (13b), filtru cu diferite orificii, pentru prepararea piureului sau

- (130), filtru cu orificii mici, pentru prepararea sucului.
e Stréngeti mansonul pe capul de tocare (5).
o Asezati tavita la deversorul de suc (13d) sub filtrul pregatit (13b sau 13c).

Utilizare :

e Piure : Pentru a obtine cele mai bune rezultate, folositi filtrul (13b) cu doua
dimensiuni diferite ale orificiilor.
Pentru prepararea piureului folositi numai fructe proaspete. in functie de
anotimp si calitatea fructelor, pentru a se obtine o cantitate cat mai mare de
suc, recomandam stoarcerea miezului de doua ori cu aparatul.

e Suc : Folositi filtrul (13c) cu acelasi diametru al orificiilor.

Asezati vasul pentru suc sub tavita deversorului de suc (13d), alt vas asezati-l sub
filtru (13b sau 13c), in acesta vor cadea resturile.
Dupa ce ati asezat corespunzator accesoriile, puteti utiliza aparatul in mod normal..

Toate piesele trebuie spalate in apa calda cu detergent de vase. ATENTIE :
Nu folositi niciodatd mijloace de curdtare abrazive. Sitele le curdtati cel mai  anumite piese nu pot fi
usor cu ajutorul unei perii (de ex. periuta de dinti). spalate in masina de

spalat vase.

Aparatul electric sau electronic la finalul perioadei de utilizare

®
=

Contribuim la protectia mediului inconjurator!

Aparatul dumneavoastra contine o cantitate mare de materiale refolosibile sau reciclabile.

De aceea duceti aparatul la un centru de colectare sau la un service autorizat, unde se va face

lichidare lui.
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Sigurnosne upute

e Aparat je napravljen u skladu sa tehnickim pravilima i normama koje su na snazi.

e Aparat radi samo na izmjeni¢nu struju. Molimo vas da prije prve upotrebe provjerite da li napon

mreZe odgovara naponu navedenom na metalnoj ploCici na aparatu.

e Aparat nemojte postavljati niti koristiti na vrucoj podlozi ili u blizini vatre (3poreta na plin).

e Aparat koristite samo na stabilnoj radnoj povr3ini, dalje od vode. Nemojte ga okretati.

o Aparat iskljuCite iz mreze:

- ako se tokom rada pojave problemi,
- prije svakog Cis€enja ili odrzavanja,
- nakon upotrebe,

- pri svakoj zamjeni dodatnih dijelova.

e Aparat nemoijte iskljuCivati iz mreze povlaCenjem za kabl.

e Produzni kabl koristite samo nakon $to ste provjerili da je u dobrom stanju.

o Elektri€ni aparat se ne smije koristiti:

- ako je ispao,
- ako je noz osteden.

e Ako je mrezni kabl ostecen, treba ga zamijeniti proizvodag, servis ili ovlastena osoba, kako bi se izbjegle
nezgode.

e Proizvod je namijenjen za ku¢nu upotrebu, te ga ne treba koristiti u profesionalne svrhe, na koje se ne
odnosi ni garancija, kao ni odgovornost proizvodaca.

» Meso ne potiskujte prstima, uvijek koristite potiskivac.

« Ovaj aparat nije predviden da ga koriste osobe (ukljucujuci i djecu) Cije su fiziCke, osjetilne ili mentalne
sposobnosti smanjene, ili osobe koje nemaju iskustvo niti poznavanje o aparatu, osim ako uz njih nije osoba
odgovorna za njihovu sigurnost, za nadzor ili za prethodne upute vezane za upotrebu aparata.

e Aparat drZite izvan dosega djece.

Opis aparata

1. Blok motora 10. Cjevcica za kobasice (prema tipu)
2. Potiskivac 1. Pribor za ¢evapCice (prema tipu)
3. Posudica 12. Spirala za biskvite (prema tipu):
4, Tipka za odvajanje jedinice za mljevenje 12a: podupirac
5. Jedinica za mljevenje 12b: kalup
6. Spirala 13. Pribor za pravljenje sokova i kase (prema
7. Noz tipu) :
8. ReSetke (prema tipu): 13a: spirala
a. mali otvori - @ 3mm 13b: filter sa otvorima razne veliCine za kasu
b. sredniji otvori - @ 4,7mm 13c: filter sa malim otvorima za sok
c. veliki otvori - @ 7,5 mm 13d: dio za odvod soka
9. Matica 14. VrataSca
Upotreba
NozZem rukujte pazljivo, Prije prve upotrebe, operite sve dijelove vodom i deterdZentom i dobro posusite.
vrlo je odtar. Resetka i noz moraju stalno biti namascéeni. Premazite ih uljem.
Nemojte svoj aparat okretati na prazno ako resetka i noz nisu
namasceni.
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Postavljanje jedinice za mljevenje (slika 1)

e Umetnite spiralu (6) (najprije dugi dio) u jedinicu za mljevenje (5).
e Postavite nozeve (7) na kracu stranu vretena tako da o3trice postavite sa

vanjske strane, prema reSetkama.

« Postavite zeljenu resetku (8) na noz tako 3to Cete dvije ploice umetnuti u

dva zareza na bloku.

Do kraja namotajte maticu (9), ali ga nemojte blokirati.

« Provjerite kako ste postavili dijelove. Pri rotaciji, vreteno ne smije biti previse
labavo niti blokirano. U suprotnom, ponovite postupak postavljanja.

VAZNO:

o Ne ostavljajte aparat da
radi ,,na prazno” (bez
mesa).

e PreporuCujemo da filter
nakon Cis€enja
namazete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima.

VAZNO:

Prije ukljucivanja
prekidaca, pricekajte da
se aparat potpuno
zaustavi.

Napomena :

Za neke recepte potrebna
je jaka snaga (priblizno
800 W). Kod takvih
recepata nemojte aparat

koristiti duze od 30 sekundi.

Aparat treba biti iskljuCen iz mreze.
¢ Nagnite jedinicu za mljevenje na desnu stranu (slika.2).
e Postavite je u blok motora do kraja i okrenite ga lijevo, a zatim postavite

posudicu.
e Zatvorite vratasca (14).
o UkljuCite aparat u mrezu.

e Pripremite sastojke koje Zelite mljeti, ali prethodno uklonite kosti, hrskavicu i

Zile.

e Meso nareZite na komade (priblizno 2x2 ¢cm) i stavite ga na posudicu.
e Nikada ne pokusavajte samljeti komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.

e Odaberite filter:

- mali otvori — @ 3mm: vrlo krto meso
- srednji otvori — @ 4,7 mm: govedina, svinjetina, janjetina, meso od peradi itd.
- veliki otvori — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso...

o Kako bi se meso 5to bolje samljelo, izrezite ga na komade manje nego 3to je

otvor cjevCice.

e Ispod jedinice za mljevenje stavite posudicu.
e PrekidaC na straznjoj strani aparata podesite u polozaj «I». (slika 4)
o Umetnite komade mesa u jedinicu za mljevenje i potisnite ih potiskivaCem

(2), ako je to potrebno.

Ako dode do zacCepljenja :

o Iskljuite masinu za mljevenje, tako 3to Cete prekidac staviti u polozaj «O».
e Otvorite vratasca za odlaganje pribora.

o Nekoliko sekundi pritisnite i drZite prekidaC « reverse » kako biste oslobodili

namirnice. (slika 5)

e Zatim zatvorite vratasca, pritiskom na glavni prekida¢ ukljucite aparat i

zavrsite mljevenje.
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Primjer: Pire od graska sa slaninom ili janjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili janjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g bradna -50 g vode - 20 g bijelog luka - so - biber — maslinovo ulje

- U posudi pomije3ajte oljusteni graSak i brasno, a zatim postepeno doddgjite
vodu dok ne dobijete jednoli¢nu smjesu.

- Sve stavite u posudicu masine za mljevenje.

- UkljuCite aparat i postepeno pomocu potiskivaCa gurajte smjesu u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili janjetinu narezanu na komadice 2 cm x 2 cm i bijeli
luk.

- Smjesu ulijte u lonac sa 1,5 litrom vode. Promije3ajte i kuhajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuhanja, dodajte 1/2 €ase maslinovog ulja i sve promijesajte.

Aparat je zastien sigurnosnim osiguraCem ugradenim na osovini spirale (6).

Da biste sprijecCili optere€enje ili nepoZzeljno blokiranje, postupajte tacno prema

uputama o rezanju namirnica.

Odvajanje

Nakon upotrebe ugasite aparat i iskljucite ga iz mreze.

o Pritisnite tipku za odvajanje (4) koje se nalazi na prednjoj strani aparata.

o Okrenite jedinicu za mljevenje udesno.

 Odvojite jedinicu povlacenjem.

e Odvijte maticu sa jedinice za mljevenje i uklonite dodatke pritiskom na Blok motora nikad ne

vreteno. uranjajte u vodu.

o Aparat iskljuCite iz mreze prije svakog Ci3€enja i prije odvajanja raznih
dodataka.

« Cistite ga vlaznom krpom. Sve druge dijelove mozete Eistiti viu¢om vodom i Dakle, jedinicu za
deterdzentom. Ne koristite abrazivna sredstva. mljevenje (5), spiralu (6),
Noz i reSetke masine za mljevenje nisu nehrdajuci. Preporucuje se noz (7), resetke (8) i
da ih prije svake upotrebe namazete jestivim uljem. maticu (9) nemojte

stavljajti u masinu za
sude.

Odlaganje

Pribor moZete odloZiti na za to predvidenom mijestu: ispod vratasca (14) na
straznjem dijelu aparata (slika 6).
Kabl moZete smotati pod aparat (slika 7).

Dodatni pribor

CjevCica za kobasice (prema tipu)

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noZa. Postavlja se na jedinicu za mljevenje
i omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Postavljanje (slika 8):

e Postavite spiralu u blok.

e Postavite cjevCicu za kobasice.

e Postavite maticu.
e Postavite blok na aparat.

Upotreba :

e Pripremite smjesu za mljevenje i zaCine po ukusu.
« Namodite crijevo u mlaku vodu da postigne elastiCnost, a zatim ga postavite

na cjevCicu (10).

e Smjesu stavite u posudicu, ukljuCite aparat i pomocu potiskivaca potisnite

smijesu do kraja cjevCice.

o IskljuCite aparat i na kraju crijeva napravite Cvor.
e Ponovno ukljuCite aparat i nastavite potiskivati smjesu pomocu potiskivaca.

Pribor za CevapcicCe (prema tipu)

Ovaj dodatak se ne koristi niti sa reSetkom niti sa nozem. Postavlja se na masinu
za mljevenje mesa, te omogucava dobivanje mjesavine (janjetina + crijeva) u
obliku cjevCice. Dobivene cjevCice izrezane su na kratke komade, punjene su
mje3avinom mljevenog mesa, a krajevi su pri€vrs€eni. Te kuglice (cjevCice) se

prze.

Postavljanje : Isto kao kod cjevCice za kobasice (slika 9).

Spirala za pecivo (J) (prema tipu)

Postavljanje (slika 10) :

e Postavite spiralu (6) u jedinicu (5) glave za mljevenje.

e Stavite formu (12b) u podupira€ (12a) i kompletan dio postavite na glavu za
mljevenje. Vodite raCuna da se svi dijelovi uglave u odgovarajuce ureze
jedinice za mljevenje (5) i zavrnite maticu (9) na straznjoj strani.

e Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na.
(slika 10)

Upotreba :
o Pripremite tijesto (najbolje rezultate Cete postici ako pripremite manje tvrdo tijesto).

« Odaberite kalup. To Cete uciniti pomjeranjem strelice prema odabranom obliku.
o UkljuCite aparat i ubacuijte tijesto.

Napomena : Ovi dodaci
se koriste bez resetke i
noza

Pribor za sokove i kase (prema tipu)

Q

Ovi dodaci se koriste za pravljenje kasa (crveno voce, paradajz) i sokova (jabuke,
kruske, narandze itd.). Postavljaju se na jedinicu za mljevenje (5).

Postavljanje (slika 10) :

o PriCvrstite jedinicu za mljevenje (5) na blok motora (1).
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Cis¢enje aparata :

e Postavite vijak (13a) u jedinicu za mljevenje (5).
e Postavite odabrani filter :
- (13b), filter sa otvorima razliCite veliCine, za pravljenje ka3a ili
- (130), filter sa malim otvorima za pravljenje sokova.
e Zavrnite maticu na jedinici za mljevenje (5).
o Postavite posudu za odvodenje soka (13d) ispod pripremljenog filtera (13b
ili 13c).

Upotreba:

e Kasa : Koristite filter (13b) sa dva razliCita preCnika otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje ka3e koristite iskljuCivo svjeze voCe. S obzirom na godi3nje doba i
kvalitetu voCa, preporu€ujemo vam da propasirate voce u aparatu dva puta,
kako biste dobili 3to vecu koliCinu soka.

o Sok: Koristite filter (13c) sa istim prenikom otvora.
Posudu za sok stavite ispod posude za odvodenje soka (13d),a drugu posudu

stavite ispod filtera (13b ili 13c), koja e prihvatiti otpad.
Cim dodatke ispravno postavite, mozete koristiti aparat na uobicajen nacin.

Svi dijelovi se moraju prati toplom vodom i deterdzentom. VAZNO :
Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Resetke Cete najlakse oCistiti pomo¢u  Pojedinacne dijelove ne
Cetkice (kao 5to je npr. Cetkica za zube). perite u masini za sude.

mKada elekt

®
=

ricni ili elektronski aparat prestane sluziti

Doprinesimo zastiti okoline!

Vas aparat sadrzi veliku koliinu materijala koji se mogu dalje iskoristiti ili reciklirati.

Zato ga odnesite u sabirni centar ili ovlasteni servis, gdje €e sa njim postupiti na ispravan

nacin.
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Sigurnosne upute

e Za vasu sigurnost, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im normama i propisima (Direktive o najnizem naponu,

elektromagnetskoj kompatibilnosti, okolisu...).

¢ Uredaj je namijenjen za rad na izmjeni¢noj struji. Prije uporabe provjerite da li napon uredaja odgovara

naponu elektri¢ne mreze.

o Nemojte rabiti uredaj u blizini izvora topline ili otvorenog plamena (Stednjaka na plin).
e Uredaqj koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini daleko od vode. Nemojte ga preokretati.

e Uredqj treba iskljuCiti iz struje:

- ako se tijekom rada pojave problemi,
- prije svakog Cis€enja ili odrzavanja,

- nakon uporabe,

- pri svakoj zamjeni dodatnih dijelova
 Uredaj nemojte iskljucivati iz struje povlaCenjem za kabel.
e Produzni priklju¢ni vod rabite samo nakon 3to ste provjerili da je u dobrom stanju.

e Uredaj se ne smije koristiti:
- ako je pao na tlo,
- ako je noz ostecen ili nepotpun.

o Ako je prikljucni vod ostecen, treba ga zamijeniti proizvodag, servis ili ovlastena osoba

kako bi se izbjegle nezgode.

e Uredaj je namijenjen iskljuCivo ku¢noj uporabi. Svaka profesionalna, neprimjerena i uporaba koja nije u
skladu s uputama oslobada Tefal svake odgovornosti i jamstvo se ponistava.

« Meso ne potiskujte prstima, uvijek koristite potiskivac.

e Uredaj nije namijenjen uporabi od strane osoba (ukljuCujudi i djecu) smanjenih fizickih, psihiCkih ili
mentalnih sposobnosti osim ako su pod nadzorom odgovorne osobe ili ih je ista upoznala s uputama za

uporabu.
e Uredaqj drzite van dosega djece.

Opis uredaja

Nastavak za kobasice (ovisno o modelu) @

1. Blok motora 10.
2. Potiskivac 11. Nastavak za éevape (ovisno o modelu)
3. Nastavak za punjenje 12. Nastavak za kekse (ovisno o modelu):
4, Tipka za oslobadanje glave za mljevenje 12a: Nosac
5. Glava za mljevenje 12b: Oblik
6. Puz 13. Nastavak za sokove i kase (ovisno o
7. Noz modelu) :
8. Resetke (prema tipu): 13a: puz
a. mali otvori - @ 3mm 13b: filter s otvorima razne veliCine za kasu
b. srednji otvori - @ 4,7mm 13c: lijevak za sok
c. veliki otvori - @ 7,5 mm 14. Poklopac
9. Navrtka
Uporaba
NozZem rukujte pazljivo Prije prve uporabe, operite sve dijelove sredstvom za pranje posuda i dobro ih
jer je vrlo ostar. osusite.

Resetka i noz trebaju ostati masni. Namazite ih uljem.
Nemojte koristiti uredaj na prazno, ako resetka i noz nisu nauljeni.
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Postavljanje glave za mljevenje (slika 1)

e Umetnite puz (6) (dugo vreteno sprijeda) u glavu za mljevenje (5).

e Postavite nozeve (7) na kracu stranu vretena, tako da o3trice postavite s
vanjske strane, prema reSetkama.

« Postavite Zeljenu resetku (8) na noz tako $to Cete dvije ploCice umetnuti u

dva zareza na glavi.

Do kraja namotajte navrtku (9), ali ga nemoijte blokirati.

e Provjerite kako ste postavili dijelove. Pri rotaciji, vreteno ne smije biti previse
labavo niti blokirano. U suprotnom sluCaju
ponovite postupak postavljanja.

VAZNO :

« Ne ostavljajte uredaj da
radi na prazno (bez
mesa).

e Preporucujemo da filter
nakon Cis€enja
namaZzete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima.

VAZNO:

Prije pritiska na prekidac
priCekajte da se uredaj
potpuno zaustavi.

Napomena:

Neki recepti zahtijevaju
jacu snagu (priblizno 800
W). Kod takvih recepata
nemojte ureda;j koristiti
duZe od 30 sekundi
neprekidno.

Postavljanje glave za mljevenje na ureda;j

Uredaj treba biti iskljuCen iz struje.

» Nagnite glavu za mljevenje na desnu stranu (slika 2).

o Postavite glavu za mljevenje do kraja u blok motora i okrenite ga lijevo, a zatim
postavite
Nastavak za punjenje.

e Zatvorite poklopac (14).

o UkljuCite uredaj u struju.

» Ne ostavljajte uredaj da radi na prazno (bez mesa).

e PreporuCujemo da filter nakon Cis€enja namazete uljem.

e Pripremite sastojke koje zelite mljeti, a prethodno uklonite kosti, hrskavicu i
kozu.

e Meso nareZite na komade (priblizno 2x2 cm) i stavite ga na pliticu.

e Nikada ne pokusavajte samljeti komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.

e Odaberite filter:
- mali otvori — @ 3mm: vrlo mekano meso
- srednji otvori — @ 4,7 mm: goveding, svinjeting, janjetina, meso od peradi itd.
- veliki otvori — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso...

o Kako bi se meso 5to bolje samljelo, izreZite ga na komade manje nego 3to je
otvor cijevi.

e Pod blok za mljevenje stavite pliticu.

e Prekidac na zadnjoj strani uredaja podesite u polozaj «I» (slika 4).

o Umetnite komade mesa u blok za mljevenje i gurajte ih potiskivaCem (2), ako
je to potrebno.

Ako dode do zacCepljenja:

e austavite stroj za mljevenje tako 3to Cete prekidac staviti u polozaj «O».

e Otvorite poklopac za spremanje pribora.

o Nekoliko sekundi pritisnite i drZite prekidaC « reverse » kako biste oslobodili
namirnice (slika 5);

e Zatim zatvorite poklopac, pritiskom na glavni prekidac pustite uredaj u rad i
zavrsite mljevenje.
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Primjer: Pire od graska sa slaninom ili janjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili janjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g bradna -50 g vode - 20 g Ce3njaka - sol - papar — maslinovo ulje

- U posudi pomijesajte oljusteni grasak i brasno, a zatim postupno dodavajte
vodu dok ne dobijete jednoli¢nu smjesu.

- Sve stavite u nastavak za punjenje stroja za mljevenje.

- Ukljucite stroj i postupno pomocu potiskivaCa gurajte smjesu u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili janjetinu narezanu na komadi¢e 2 cm x 2 cm i
Cednjak.

- Smjesu ulijte ulonac s 1,5 litrom vode. Promije3ajte i kuhajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuhanja dodajte 1/2 Case maslinovog ulja i sve promijesajte.

- Glava za mljevenije je zasti¢ena sigurnosnim osiguraCem ugradenim na osovini
puza (6). Da biste sprijeCili opterecenje ili nepozeljno blokiranje glave,

postupajte to€no prema uputama o rezanju namirnica.

Rastavljanje uredaja

Nakon uporabe ugasite uredgij i iskljuCite ga iz struje.

o Pritisnite tipku za oslobadanje glave za mljevenje (4) koji se nalazi na prednjoj
strani uredaja.

e Okrenite glavu za mljevenje udesno.

o Skinite glavu za mljevenje tako sto Cete je povudi.

e Odvijte navrtku s glave za mljevenje i uklonite nastavke pritiskom na vreteno.

 Uredaqj iskljucite iz struje prije svakog Cis¢enja i prije skidanja raznih dodataka.

« Cistite ga vlaznom krpom. Sve druge dijelove mozete Cistiti vruCom vodom i
sredstvom za pranje posuda. Ne koristite abrazivna sredstva.
Noz i reSetke stroja za mljevenje nisu nehrdajucéi. Preporuca se da
ih prije svake uporabe namazete jestivim uljem.

Blok motora nikad ne
uranjajte u vodu.

Glavu za mljevenje (5),
puz (6), noz (7), resetke
(8) i navrtku (9) ne
stavljajte u perilicu
posuda.

Pohrana

Pribor mozete Cuvati na za to predvidenom mijestu: iza poklopca (14) na

zadnjem dijelu uredaja (slika 6).

PrikljuCni vod moZzete namotati ispod uredaja (slika 7).

Dodatni pribor

Cijev za kobasice (prema tipu)

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noza. Postavlja se na blok za mljevenje i
omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Postavljanje (slika 8):

e Postavite puz u glavu za mljevenje

e Postavite nastavak za kobasice.

e PriCvrstite navrtku.

e Postavite glavu za mljevenje na ureda;.

Uporaba :

e Pripremite smjesu za mljevenje i zaCine po ukusu.

o Namodite crijevo u mlaku vodu da postigne elasti¢nost, a zatim ga nataknite
na nastavak (10).

» Smjesu stavite u nastavak za punjenje, ukljucite uredaj i pomocu potiskivaca
gurnite smjesu do kraja nastavka.

e Zaustavite uredaj i na kraju crijeva napravite Cvor.

e Ponovno ukljuCite i nastavite guraju¢i smjesu pomocu potiskivaca.

Nastavak za Cevape (ovisno o modelu)

Ovaj nastavak ne rabi se ni s reSetkom ni s noZzem. Postavlja se na stroj za
mljevenje mesa te omogucuje dobivanje mje3avine (janjetina + bulgur od
pSenice) u obliku cijevi. Dobivene cijevi izrezane su na kratke komade, punjene
su mje3avinom mljevenog mesa, a krajevi su priCvrs€eni. Te kuglice se prze.

Postavljanje . Isto kao kod nastavka za kobasice (slika9).

Nastavak za kekse (ovisno o modelu)

Postavljanje (slika 10) :

e Postavite puz (6) u glavu za mljevenje (5).
o Stavite oblik (12b) u nosac (12a) i kompletan dio postavite na glavu za Napomena : Ovi dodaci

mljevenje. Vodite raCuna da se svi dijelovi uglave u odgovarajuce utore glave se koriste bez resetke i
za mljevenje (5) i zavrnite navrtku (9) pozadi. noza.

e Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na
(slika10).

Uporaba :

e Pripremite tijesto (najbolje rezultate Cete postici ako pripremite ne potpuno
tvrdo tijesto).

e Odaberite oblik. To Cete uiniti pomicanjem strelice prema odabranom obliku.

e Pustite uredaj u rad i poCnite stavljati tijesto.

Nastavak za sok i kase (ovisno o modelu)

Ovi nastavci se koriste za pravljenje kasa (crveno voce, rajCice) i sokova (jabuke,
kruske, narance itd.). Postavljaju se na glavu za mljevenje (5).

Postavljanje (slika10) :

e Pricvrstite glavu za mljevenje (5) na blok motora (1).
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e Postavite puz (13a) u glavu za mljevenje (5).

e Postavite odabrani filter :
- (13b), filter s otvorima razliite veliCine, za pravljenje ka3a ili
- (130), lijevak za sok

e Zavrnite maticu na glavi za mljevenje (5).

e Postavite posudu pod pripremljeni filter.

Uporaba:

e Kasa : Koristite filter (13b) s dva razliCita promjera otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje kade koristite iskljuCivo svjeze voCe. S obzirom na godi3nje doba i
kvalitetu vo€a preporuCujemo propasirati meso vo€a u uredaju dva puta kako
biste dobili 5to vecu koli€inu soka.

e Sok : Koristite lijevak za sok (13c).
Posudu za sok stavite pod lijevak za sok (13c), drugu posudu stavite pod filter,

gdje e se skupljati ostaci iscjedenog voca.
Cim dodatke ispravno postavite, moZete koristiti uredaj na uobicajen nacin.

CisCenje uredaja
Svi dijelovi se moraju prati pod toplom vodom uz uporabu sredstva za pranje VAZNO:
posuda. Pojedinacne nastavke ne

Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Re3etke Cete najlakse oCistiti pomocu perite u perilici posuda.
Cetkice (kao 3to je npr. Cetkica za zube).

A4

ElektriCni ili elektronski uredaj na kraju vijeka trajanja @

Sudjelujmo u zastiti okolisal

[ |
@ Vas uredaj se sastoji od brojnih vrijednih materijala koji se mogu reciklirati i ponovno
upotrijebiti.

Odnesite vas uredaj na mjesto predvideno za odlaganje slinog otpada.
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Bezbednosna uputstva

e Aparat je napravljen u skladu sa vazeéim tehniCkim normama i propisima.
e Aparat za napajanje koristi iskljuivo naizmeni€nu struju. Molimo Vas da pre prve upotrebe proverite da li
napon struje u Vasem domacinstvu odgovara naponu aparata.

» Nemojte stavljati niti koristiti aparat pored toplotnog izvora ili blizu otvorene vatre (Sporet na gas).
o Koristite aparat iskljuCivo na stabilnoj radnoj povrsini i pazite da ne dode do kontakta sa vodom. Blok
motora ne sme se
stavljati pod teku¢u vodu. Nemojte ga okretati naopacke.
e Aparat mora biti iskljuCen iz elektriCne mreze:
- ako se tokom rada pojave problemi,
- pre svakog Cis€enja ili odrzavanja,
- nakon upotrebe,
- pri svakoj zameni dodatnih delova
o Nikada ne iskljuCujte aparat povlaCenjem za kabl.
e Produzni kabl koristite samo ukoliko je on u odli¢nom stanju.
e Aparat za mlevenje se ne sme koristiti:
- ako je padao
- ako je noz ostecen ili nepotpun.
« Ukoliko je kabl za napajanje o3tecen, da bi se izbegle opasnosti moze ga zameniti samo proizvodac, servis
ili stru€na osoba.
e Aparat je namenjen za ku¢nu upotrebu. Ni u kom slu€aju ne sme se koristiti u profesionalne svrhe, a u tom
sluaju ni garancija nece vaziti.
e Ne pritiskati meso rukom, upotrebljavajte dodatak za pritiskanje.
o Nije predvideno da aparat koriste deca, osobe koje nisu upoznate sa radom aparata, niti hendikepirane
osobeene. Mogu ga koristiti jedino ukoliko su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbednost.
e Aparat Cuvati van domasaja dece.

Opis aparata

1. Blok motora 10. Dodatak za kobasice (u zavisnosti od
2. Dodatak za potiskivanje modela)
3. Tacna za punjenje 11. Pribor Kébbé (u zavisnosti od modela)
4, Dugme za otvaranje bloka motora 12. Spirala za pecivo (u zavisnosti od modela):
5. Blok za mlevenje 12a: podupirac
6. Spirala 12b: modla
7. Noz 13. Pribor za pravljenje sokova i kase (prema
8. Resetke (prema tipu): tipu) :

a. mali otvori - @ 3mm 13a: spirala

b. sredniji otvori - @ 4,7mm 13b: filter sa otvorima razliCite velicine za ka3u

c. veliki otvori - @ 7,5 mm 13c: filter sa malim otvorima za sok
9. Matica 13d: deo za odvod soka

14. Vratanca
Upotreba

NozZem rukujte pazljivo, Pre prve upotrebe operite sve delove vodom i deterdZzentom i dobro osusite.
veoma je ostar. Resetka i noz treba da budu masni. Namazite ih uljem.

Ne dozvolite da uredaj radi na prazno ako resetka i noz nisu nauljeni.
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Montiranje bloka i masine (slika 1)

e Umetnite spiralu (6) (prva duza osovina) u blok masine za mlevenje (5).
e Postavite noz (7) na kracu osovinu spirale, o3tricom okrenutom napolje

prema resetki.

e Stavite izabranu resetku (8) na noZ, a dve izbocCine stavite u dva
odgovarajuca zareza. Zavrnite maticu (9) do kraja, ali tako da je ne

blokirate.

« Proverite delove koje ste montirali. Osovina ne sme da se blokira niti da se
okrece tokom rada. U suprotnom, ponovo montirajte masinu.

VAZNO :

e Ne ostavljajte aparat da
radi na prazno (bez
mesay).

e PreporuCujemo da filter
nakon Cis€enja
namaZete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima

VAZNO:

Pre pritiska prekidaca
saCekajte da se aparat
potpuno zaustavi.

Napomena :

Za neke recepte potrebna
je jaka sila (priblizno 800
W). Kod takvih recepata
nemojte aparat koristiti
duZe od 30 sekundi.

Postavljanje bloka na masinu

Masinu treba iskljuciti iz struje.

e Nagnite blok za mlevenje na desnu stranu. (slika 2).

e Postavite blok za mlevenje do kraja u blok motora i okrenite ga levo, a zatim
postavite tacnu.

e Zatvorite vratanca (14).

o UkljuCite aparat u struju.

¢ Ne ostavljajte aparat da radi na prazno (bez mesa).
e PreporuCujemo da filter nakon Cis€enja namazete uljem.
e Pripremite sastojke koje Zelite da meljete, a prethodno uklonite kosti, hrskavice
i Zile.
e Meso isecite na komade (priblizno 2x2 cm) i stavite ga na tacnu.
¢ Nikada ne pokusavajte da sameljete komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.
e Izaberite filter:
- mali otvori — @ 3mm: vrlo meko meso
- srednji otvori — @ 4,7 mm: goveding, svinjeting, jagnjetina, Zivinsko meso itd.
- veliki otvori — @ 7,5 mm: virSle, masno meso...
o Kako bi se meso sto bolje samlelo, isecite ga na komade manje nego 5to je
otvor cevi.
e Ispod bloka za mlevenje stavite tacnu.
e Prekidac na zadnjoj strani aparata podesite u polozaj «I». (slika 4)
e Stavite komade mesa u blok za mlevenje i gurajte ih dodatkom za potiskivanje
(2), ako je to potrebno.

Ako dode do zacCepljenja :

¢ Zaustavite rad aparata tako 3to Cete prekidac staviti u polozaj «O».

e Otvorite vratanca za odlaganje pribora.

o Nekoliko sekundi pritisnite i drzite prekidaC « reverse » kako biste oslobodili
namirnice. (slika 5)

e Zatim zatvorite vratanca, pritiskom na glavni prekida€ pustite aparat u rad i
zavrsite mlevenje.
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Primer: Pire od graska sa slaninom ili jagnjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili jagnjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g brasna -50 g vode - 20 g belog luka - so - biber — maslinovo ulje

- U posudu stavite i pome3ajte grasak i brasno, a zatim postepeno sipajte vodu
dok ne dobijete ujednaCenu smesu.

- Sve stavite na tacnu masine za mlevenje.

- Ukljucite masinu i postepeno pomocu dodatka za potiskivanje gurajte smesu
u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili jagnjetinu iseCenu na komadi€e 2 cm x 2 cmi beli luk.

- Smesu sipajte u lonac sa 1,5 litra vode. Prome3ajte i kuvajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuvanja dodajte 1/2 €ase maslinovog ulja i sve promesajte.

"Mikser" je zasti€en sigurnosnim osiguraCem ugradenim na osovini spirale (6).

Da biste spreCili opterecenje ili nepozeljno blokiranje miksera, postupajte tano

prema uputstvima o seckanju namirnica

Demontiranje:

Nakon upotrebe iskljuCite masinu i isvucite utikac iz struje.

e Pritisnite dugme za skidanje (4) koje se nalazi na prednjoj strani masine.

e Okrenite blok za mlevenje udesno.

o Skinite blok tako 3to Cete ga povudi.

e Odvrnite maticu sa bloka za mlevenje i uklonite dodatke pritiskom na vreteno. Blok motora nikada ne

 Masinu iskljuCite iz struje pre svakog Cis¢enja i pre demontiranja raznih  uranjajte u vodu.
dodataka.

« Cistite ga vlaznom krpom. Sve druge delove mozete €istiti viuéom vodom i "Glavu miksera” - blok za
deterdzentom. Ne koristite abrazivna sredstva. mlevenje (5), spiralu (6),
Noz i reSetke aparata za mlevenje nisu nerdajuci. Preporucuje se noz (7), resetke (8) i
da ih pre svake upotrebe namazete jestivim uljem. maticu (9) ne stavljajte u

masinu za pranje

posuda.

Odlaganje
Pribor mozete Cuvati na za to predvidenom mestu: ispod vratanca (14) na

zadnjem delu aparata (slika 6).
Kabl mozZete spakovati ispod aparata (slika 7).

Dodatni pribor

Dodatak za kobasice (u zavisnosti od modela)

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noZa. Postavlja se na blok za mlevenje i
omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Montiranje (slika 8):

e Postavite spiralu u blok.

e Postavite dodatak za kobasice.
e Postavite maticu.

e Postavite blok na masinu.

Upotreba :

e Pripremite smesu za mlevenje i zaCine po ukusu.

e Pokvasite crevo mlakom vodom da postane elasti€no, a zatim ga nataknite
na cev (10).

e Smesu stavite na tacnu, ukljuCite masinu i pomocCu sredstva za potiskivanje
gurnite smesu do kraja cevi.

e Zaustavite masinu i na kraju creva napravite Cvor.

e Ponovo ukljucite i nastavite gurajuci smesu pomocu dodatka za potiskivanje.

Kébbé dodatak (u zavisnosti od modela)

Uz kebbe dodatak ne koristiti reSetku ni noZ. Postavlja se na masinu za mlevenje
mesa te omogucCuje dobijanje me3avine (jagnjetina + creva) u obliku ¢evapa.
Dobijeni ¢evapi su izrezani na kratke komade, punjeni su mesavinom mlevenog
mesa, a krajevi su privrsCeni. Te kuglice se prze.

Montiranje : Kao kod dodatka za kobasice (slika 9).

Spirala za pecivo (J) (u zavisnosti od modela)
Montiranje (slika 10) :

e Postavite spiralu (6) u blok (5) glave za mlevenje.

« Stavite modlu (12b) u podupira€ (12a) i kompletan deo postavite na glavu za Napomena : Ovi dodaci
mlevenje. Vodite raCuna da se svi delovi uglave u odgovarajuce ureze bloka za se koriste bez resetke i
mlevenje (5) i zavrnite maticu (9) pozadi. noza.

e Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na
(slika 10).

Upotreba :

e Pripremite testo (najbolje rezultate Cete postici ako pripremite testo koje nije
previse tvrdo).

o [zaberite modlu. To Cete uCiniti pomeranjem strelice prema odabranom obliku.

o UkljuCite aparat i poCnite da stavljate testo.

——— Pribor za pravljenje sokova i kase (u zavisnosti od modela)

Dodaci se koriste za pravljenje kasa (crveno vocCe, paradajz) i sokova (jabuke,
kruske, narandze itd.). Postavljaju se na blok za mlevenje (5).

Montiranje (slika 10) :

o PriCvrstite blok za mlevenje (5) na blok motora (1).
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e Postavite spiralu (13a) u blok za mlevenje (5).
e Postavite izabrani filter :
- (13b), filter sa otvorima razliCite veliCine, za pravljenje kasa ili
- (130), filter sa malim otvorima za pravljenje sokova.
e Zavrnite maticu na bloku za mlevenje (5).
e Postavite posudu za odvodenje soka (13d) ispod filtera (13b ili 13c).

Upotreba:

« Kasa : Koristite filter (13b) sa dva razli¢ita preCnika otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje ka3e koristite iskljuivo sveze voce. S obzirom na godisnje doba i
kvalitet vo€a preporuCujemo da sameljete vole u aparatu dva puta kako biste
dobili 3to vecu koli€inu soka.

e Sok : Koristite filter (13c) sa istim preCnikom otvora.

Posudu za sok stavite ispod posude za odvodenje soka (13d), drugu posudu
stavite ispod filtera (13b nebo 13c), za skupljanje otpada.
Cim dodatke ispravno postavite, moZete koristiti aparat na uobicajen nacin.

Cis¢enje aparata

Svi delovi se moraju prati pod toplom vodom uz upotrebu deterdzenta. VAZNO :

Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Redetke Cete najlak3e oCistiti pomoCu  Pojedinacne delove ne

Cetkice (kao 3to je npr. Cetkica za zube). perite u masini za pranje
posuda.

Kada elektricni ili elektronski uredaj prestane da funkcionise

B E Doprinesimo zastiti Covekove okoline!
—

@ Vas aparat sadrzi materijale koji se mogu dalje iskoristiti ili reciklirati.

s Odnesite aparat u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.
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WHCTpyKuum 3a 6be3onacHocT

o PELT OTFOBAPA HA TEXHUYECKUTE U3UCKBAHMSA 1 JeACTBALLATE HOPMU.

o MpefiHa3HayeH e Aa paboTy eIMHCTBEHO C TPOMEHNNE TOK. [peayn mbpeaTa ynotpeba Mosis NposepeTe Aanu
HanpeXeHNeTo Ha MpexaTa OTroBapA Ha YKa3aHOTO BbPXY NAACTUHATA C AaHHM BbPXY ypeaa.

o He nocTaBaiTe 1 He N3MON3BANTE TO3W Ypes, BbPXY ropell KOTNOH UKW B 6AM30CT A0 NAAMBK (ra30Ba neyka).

o YpenbT ia Ce M3M0N3Ba Camo BbpXy CTabuneH paboTeH nioT faney ot BoAa. [la He ce Npeobpblua ¢ ABHOTO Harope.

o YpenbT TpA6Ba A4a Ce U3K/IUN OT Mpexarta:

- KO M0 BPEME Ha 13M0/3BaHETO My CE MOABN aHOMANMA OT KaKbBTO U 1a € XapaKkTep
- NPeL BCAKO HErOBO YNCTEHE W MOAAPHXKKA,

- Cnes, ynotpeba unu ako He e NoZ HabniozeHme,

- IPY BCAKA CMAHA HA HErOBMTE MPUCTABKY

o Hukora He AbpnaiTe kabena, 3a Aa U3KIOUMTE ypeaa oT Mpexara.

o He u3non3ssaiite yabaxuTen, 6e3 aa ce yBepuTe, Ye e B UALaTHO CbCTOAHME.

o T031M LOMAKMHCKY eNeKTPOYpes, He TpAbBa Aa Ce U3M0N3Ba aKo:

- @ NafHa/ Ha 3eMATa,
- HOXBT € NOBPEAEH W TUMCBAT HETOBM YACTH.

o AKO 3aXpaHBalLaT Kaben e noBpeseH, TpA0Ba Aa 6bAe NOAMEHEH OT NPOM3BOAMTENA, OT OTOPU3MPAH CEPBU3 UM OT
NMLUe C HeobxoaMMaTa KBaMdUKaLMA, 32 Aa ce U3berHe eBeHTyaneH puck.

o MPOAYKTBT € NpeiHa3HAYEH 33 JOMAKUHCKM LLEAM, B HUKAKBB C/Tyyail He MOXe A Ce U3M0/3Ba 33 NPOheCHOHANHN
Lenu. B nogobeH cnyyait e HeBaaMAHa rapaHLMATA OT NPOM3BOANUTENA M NOCTEAHNAT He HOCW HUKAKBA OTrOBOPHOCT 3a
NPUYNHEHUTE EBEHTYATHO LLETH.

o Hikora He HaTbMKBaTe MeCOTO C NPLCTU. BuHary u3non3gaite bytanoto.

o YPeabT He e NpeHa3HayeH 3a ynoTpeba oT IuLia (BKAKYUTENHO AeLa), Y4eTo GU3NYECKO, CETUBHO MK AyLIEBHO
CbCTOSHME € HaPYLUEHO, UK OT TNLA BE3 ONUT M NO3HAHMA, C U3K/TIOYEHNE HA CyYanTe, KOraTo MaT Ha PasnosioxeHue
NMLE, OTFOBOPHO 3a TAXHATA 6€30MaCHOCT, yNPaXHABALLO HAA30p UK AABALLO MHCTPYKLMM OTHOCHO yNoTpebaTa Ha
ypena.

o [la He Ce JONyCKa UrPAeHeTO Ha fieLa C ypeaa.

OnucaHue Ha ypeaa

1. OcHoBeH b0k ¢ MoTOpa 10. ®yHuA 33 KpeHBUPLIK (Copes, MOAena)
2. bytano 11. Mpucrasku ‘Kébbé’ (cnopes mozena)
3. Taea 3a NpoAyKTH 12, Cnupana 3a TeCTeHu u3genns (Cnopes Mozena):
4, ByToH 33 0cBOBOXAaBaHe Ha 60Ka 32 CMUaHe 12a: noacTaeka
5. bnok 3a cMunane 12b: hopma
6. Cnupana 13. MpncTaBKM 3a NPUrOTBAHETO HA COKOBE U
7. Hox niopeta (cnopes mMozena):
8. CuTa (cnopepn Mogena): 13a: BUHT
a. Masiki 0TBOPU - @ 3MM 13b: hUATbP C OTBOPY C PA3NIMYHA FONIEMMHA 32 MHOPETA
b. cpegHu oTBOPYU - @ 4,7MM 13c: GUNTBP C MaKL OTBOPY 32 COKOBE
C.ronemu oTeopu - @7,5 Mm 13d: ynen 3a coka
9. lanka 14, Kanak
Ynotpeba
MaHunynupaitte Mpeau nbpBata ynotpeba , M3MUATE BCUYKM NPUCTABKM C BOAA M NPenapar 3a M1eHe
BHUMATE/IHO C HOXa, Ha Cb/L0BE U [,0Ope r'v NoACyLeTe.
ocTpuerara ca MHOro PelweTKkaTa 1 HOXbT TPsiIGBa ga ocTtaHat masHu. HamaxeTe ru ¢ onmo.
0CTpMU. He BkntouBanTe ypega ga pabotu npaseH, ako pelieTkara U HOXbT He

ca rpecuvpaHm.
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CrnobsaBaHe Ha bnoka 3a cMunaHe (burypa 1)

o [TbxHeTe BUHTA (6) (C AbATaTa OC Hanpes) B 60Ka 3a CMunaHe (5).
o [TocTageTe HOXa (7) BbPXY KbCaTa OC HA BUHTA, KAaTO HArnacuTe oCTpueTaTa B Nocoka

HaBbH, KbM pelleTKaTa.

o MocTaseTe M3bpaHaTa pelleTka (8) Bbpxy HOXa, KaTo HanacHeTe 4BaTa WWna B AiBeTe
rHe3Aa Ha bnoka. Hakpas 3aBuHTeTE raikata (9), 6e3 aa bn1okupate ABUKEHUETO.

« MposepeTe Kak cTe crnobunu. Octa He TPAOBA HUTO Aa e xNabasa, HUTO Aa brokupa
BbPTEHETO. AKO HELLO He e Hapes, CrnobeTe OTHOBO.

BHuMaHue:

« He ocTassaiTe ypeaa aa
BbPTM Ha NpaseH Xof (6e3
Meco).

o [IpenopbyBame cnep,
MOYMCTBAHETO 11 pelleTKaTa
[Aa Ce CMaxe C 01110,

Hukora Ha HaTUCKaiTe
MecoTo C npbCTH!

BAXHO:

W3yakaiTe ypeabT Aa cnpe
HanmbAHO, Npeayn Aa
3ajeicTBaTe NpekbCaaya.

benexka:

Hakou peuenTun
M3MCKBAT No-rofamMa
MOLHOCT (0K0N0 800
W). NMpu TakmBa
peLenTun He
HaZBuLLABaNUTe
BpeMeTo 3a paboTta oT
30 cekyHAMW.

MocTaBAHe Ha BnoKa KbM ypeaa

YpenbT TpAbBa Aa € U3KNI0YEH OT Mpexkarta.

o HaknoHete 6/10Ka 3a cMUnaHe HagAcHo (urypa 2).

o MpukayeTe 6110Ka 32 CMUNAHE KbM OCHOBHATA YacT C MOTOPA U IO 3aBbPTETE HaNISBO,
Clef, KOeTO NocTageTe TaBata.

o 3aTBOpETE Kanaka (14).

o BknioveTe ypepa.

o [lpuroTeeTe 1 NPOALYKTUTE, KOUTO Xenaete Aa CMefneTe W NpefBapUTENHO '
00e3KOCTETE, OTCTPAHETE CbLLO XPYLLAANTE U HEPBUTE.

o HapexeTe MecoTo Ha KbCoBe (MPUOAM3UTENHO 2x2 CM) M FO MbXHETE B TaBaTa.

o Hukora He ce onuTBaiiTe fa MeseTe NapyeTa oT KOCTUTE, XPYLLATUTE UAK CBUHCKA
KOXa.

o N3bepeTe cu pelweTka:
- MaKu OTBOPU — @ 3 MM: U3KNTIOYUTENHO KPEXKM Meca
- CPeLHW OTBOPU - @ 4,7 MM: FOBEX[L0, CBUHCKO, arHeLIKo, NTuye
-F0feMu OTBOPY — @ 7,5 MM: KPEHBUPLUM, MACHN Meca

o C Len f0bPOTO My CMUNAHE HAPEXETE MECOTO Ha KbCYeTa C pasMepu No-Maku ot
Te34 Ha MbP/I0TO Ha hyHMATa.

o [puroTBeTe Ci CbA NOA 610K 32 CMUNAHE.

o Harnacerte npekbcBaya OT 3afHaTa CTpaHa Ha NPOAYKTA Ha No3uuusa «I» (durypa 4).

o MMbxaitTe KbcyeTa Meco B B0KA 3a CMUNAHE U aKO € HeODXOANMO, MPUTUCHETE C
byTanoto (2).

Mpu 3aapbcTBaHE HA ypeaa :

o CnpeTe Menaykara, KaTo MoOCTaBUTE KoYa B NO0XKEHME «Ox,

o OTBOpETE Kanaka 3a npubupaHe Ha NPUCTaBKUTE.

o HaTucHeTe B Npoab/mkeHne Ha HAKOIKO CeKYHAM KNoua 33 3afeH XOJ, « reverse », 33
02 0CBOOOANTE XpaHUTENHUTE NpoaykTH (durypa 5).

* /e[, TOBA 3aTBOPETE Kanaka 1 0THOBO BK/T0YETEe OT OCHOBHMA KNI0Y, 3 A LOBbPLINTE
MeneHeTo.
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MPUMEP: [Mope OT rpax CbC CIAHWHA UK OBYE MeCO.

MpoaykTu : 100 rp. cnaHWHA Uan oBYe Meco - 150 rp. cypoB HaTpoweH rpax - 100 rp.

OpawHo - 50 rp. Boaa - 20 rp. YeChH - CONM - NUMEP - 3eXTUH

-CMeceTe B @IMH CbA, rpaxa ¢ MecoTo, /e, TOBA NOCTENEHHO A0/MBANTE BOAATA 0
Mno/lyYaBaHeTo Ha elHOPOAHA CMeC.

- CuneTte cMeCTa B TaBaTa KbM MeflaykaTa.

- BknioueTe ypesia v MOCTENEHHO NPUTUCKANATE CMeCTa B yNes C oMoLLTa Ha byTanoTo.

-Mocne pobaBeTe ClaHMHATA MM OBYETO MECO, HAPA3AHM Ha MapyeTa 2 X2 CM, 3aeHO C
yecbHa.

- M3cuneTe cMecTa B TEHAXEPA, B KOATO CTE CIOXWUAN 1,5 TuTpa BoAa. Pa3bbpkaiTe 1
ocTasete Aa Bpu 0k010 20-30 MUHYTH.

-Cnep, KaTo CTaHe rotoso, 06aBeTe NOJIOBMH Yalla 3eXTUH U pa3bbpKaiiTe.

"MuKkcepsT € NpenassaH oT NpeanasBallo YCTPONCTBO Ha 0CTa Ha cnupanarta (6). 3a aa

npesoTBPATMTE NPETOBAPBAHETO UK HEXENAHOTO BAOKMPAHE HA MUKCepa, Npeau

ynoTpebarta My npoyeTeTe MHCTPYKLMNTE 3a PA3aHe Ha XPAHWUTENHNTE MPOLYKTH 1 33

n3bopa Ha peLleTKnTe.

PasrnobasaHe

Cnep ynotpeba uskniouerte ypeaa ot K/oua U OT Mpexara.

o HatucHeTe byToHa 3a 0CcBOBOX/AaBaHe (4), HAMUpALL Ce BbPXY NMLIEBATA CTPAHA Ha
ypeaa.

o HaknoHeTe 61oka 3a CMUnaHe HaascHo.

o M3nbpnaiite 6710Ka, 3a Aa rO U3BAAMUTE.

o Pa3BuiiTe raiftkata Ha 6710Ka 32 CMUIaHe 1 U3 bPNaiTe NPUCTABKMTE OT OCTA.

o M3knioyBaliTe ypesa oT MpexaTa BCEKM MbT Npear Aa ro NoYnUCTBaTe U Npeam Aa
N3BaAMTE Pa3NIMYHNTE MPUCTABKY.

o MoyucTBaiTE ro C BAAXHA Kbpra. BcMuky 0CTaHAaNM YacTy MOraT a ce MUAT € Tonna
BOZA W Mpernapar 3a MWeHe Ha CboBe. Hukora He W3monspaiiTe abpasveHM
npenaparu.

MpenopbyBa ce HOXBLT U PeLIeTKUTe OT MecoMenaykaTa cnef BCAKO NOYUCTBaHe fa
ce CMas3Bart ¢ TpanesHo onuo.

He noTansaiTe 6noka c
MoTopa BbB Bojal!

"[naBarta Ha MuKcepa', T.e.
6noka 3a meneHe (5),
cnupanara (6), Hoxa (7),
Mpesxara (8) u raikara (9)
He TpAOBa Aa ce MUAT B
CbAOMUSA/IHA MaLLUKHA.

Mpubupane

MpucTaBkuTe ce an6V|paT BNPEeABNAEHOTO 3d TOBA MACTO: NOA 3a4HNA KanaK Ha ypeaa

(14) (durypa 6).

KabenbT MoXe Aia ce HaBue nog ypeaa (durypa 7).

JonbnHutTenHu NMPUCTABKU

dyHUA 3a KpeHBMpPLIK (Cnopea MoAena)

Tasu npucTaska ce U3non3sa 6e3 pewweTka v HOX. MocTassa ce BbPXy 610K 33 CMUNaHe
11 C Hes JICHO MOTaT Aia Ce MPUTOTBAT HaZEHMULN.
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CrnobssaHe (purypa 8):

o MpukpeneTe cnupanata kuM b1oKa.
o CnoxeTe dyHMATA 33 KPEHBUPLUY.

o 3aBMHTETE raiKara.

o MpukpeneTe ba0Ka KbM ypeaa.

Ynotpeba:

o MpuroTeeTe KaitMaTa c NOANpPaBKM MO BaLll BKYC.

o HaToneTe 4epBOTO B XNa/Ka BOAQ, 3a 1a Bb3BbPHE NaCTUYHOCTTA CU, CeL KORTO o
HaHWXeTe BbpXy hyHusTa (10).

o MocTaBeTe KailMaTa B TaBaTa, BK/OYETE ypeaa v ¢ byTanoTo HAaTUCHETe KaiMarta, 3a
A CTUTHE [0 Kpas Ha hyHusTa.

o CnpeTe ypeaa v HanpaseTe Bb3e/ Ha Kpas Ha 4epBoTo.

 OTHOBO BKJ/TI0YETE YPeAa M MPOLB/IKETE MO ChLMS HAYMH A M3DyTBaTe KanMmara C
byTanoro.

Mpucrasku Kébbé (cnopen moaena)
Tazu NPUCTaBKa Ce N3non3ea bes3 peLeTka 1 HOX. lMocTass ce BbPXY 610Ka 3a CMuUnaHe
W C HeA ce NPUroTBA CMeC (arHewwKo Meco +bynryp) c LuanHApnuyHa Gopwma. MonyyeHunTe
“UMANHAPK" Ce HApA3BAT HA Ma/KK KbCOBE, AOMbIBAT C& CbC CMeCTA OT KalMaTa, a
KpaulaTa ce nputuckar. Tesu kiohTeTa ce mbpxar.

CrnobsasaHe: MoaobHO Ha crnobsBaHeTo Ha hyHuATa 3a KpeHsupLn. (hurypa9).

Cnupana 3a TecteHu usgenus (J) (cnopea mogena)
CrnobsaBaHe (urypa 10):

« MpukpeneTe cnnpanara (6) KbM 610Ka 32 cMUNaHe (5) Ha KOPOHHATA raiika 3a MefeHe.

« HamecteTe thopmara (12b) B noctaBkata (12a) v Taka crnobeHata yacT HamecTeTe B
KOPOHHATa raika 3a MeneHe. BHUMaBaiiTe BCUYKM 4acTy la NacHaT B xneba Ha bnoka
3a CMunaHe (5) 1 3aTerHeTe raitkata (9) oT3aga,

o MocTaBeTe Taka 3akperneHata KOPOHHA raiika kbM Hnoka ¢ Motopa (1), KakTo e
n306paseHo Ha (durypa 10).

Ynotpeba:

BakHo : Ta3u npucTaBKa ce
u3non3ea 6e3 pewerka u
6e3 HoX.

o MpuroTeeTe CM TECTO (Hal-A0OBP Pe3ynTat Wie MOCTUrHETE, aKo MPUrOTBUTE He
HambAHO TBLPAO TECTO).

o 136epete cu hopma. ToBa ce NoCTMra NOCPEACTBOM MPEMECTBAHE Ha CTPeNKaTa B
nocoka Ha u3bpaxara gopma.

o BK/lloyeTe ypesia M 3anoyHeTe a NpuaaBare TecToTo.

— lMpuncTaBku 3a NPUroTBAHETO HA COKOBE M MiopeTa (cnopen Moaena)

Ta3u npucTaBka ce U3M0N3Ba 3a NPUrOTBAHETO HA NOpeTa (MPeCHU NA0LO0BE, 40MATH)
11 COKOBE (A0BKM, KPYLIW, NOPTOKaNM 1 T.H.). pnbass ce kbM 6noka 3a cMunaxe (5).

CrnobsaaHe (purypa 10):

o MpukpeneTe b0Ka 3a CMUNaHe (5) kbM ba0Ka ¢ MoTopa (1).
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o HamecTeTe BuHTa (13a) B 6/10Ka 32 cMunaHe (5).

o [pnbaseTe Ha MACTO U36PaHNS HUATDP :
-(13b), bunTHP C OTBOPM C Pa3NMYHA FONIEMUHA 33 NPUFOTBAHETO Ha MIOPETA, U
-(13c), GUATHP C MASIKM OTBOPU 32 NPUrOTBAHE HA COKOBE.

o 3aTerHeTe rankara Bbpxy 6710Ka 3a cMunane (5).

o MpubageTe ynes 3a usLexaaHua cok (13d) noa npurotseHus dbuntsbp (13b unam 13c).

Ynotpeba:

o Mope : N3non3eante duntbp (13b) ¢ ABA Pa3nMuHM pasmMepa Ha OTBOPUTE C LieN
NOCTUTAHETO Ha Hal-f06bp pe3ynTar.
3a NpUroTBAHETO HA MIOPETa U3MNON3BANTE U3KMIOUUTENHO NpecHU nnogose. Cnopes
FOAMLIHMSA CE30H M KaueCTBOTO Ha NI0AO0BETE MPenopbyBamMe MeCoTo Ha Nnoja a ce
nacupa fiea MbTW C ypeAa C Len NonyyaBaHeTo Ha KOMKOTO Ce MOXe MO-roniMo
KONNYECTBO COK.

o Cok : M3non3eaiiTe punTbp (13c) C €4HAKbB ANAMETDP HA OTBOPUTE.

MpuroTeeTe Cb/ 33 COKA NOA yNed Ha u3LexaaHna Cok (13d), npuroTeeTe oLLe euH Cbj
nog dpunTbpa (13b mnu 13c), KOMTO L € 33 OTNALBYHATA YaCT.

Cnep kaTo crnobute NpUCTaBKUTE HA TEXHUTE MECTA MOXETE [1a M3MOJI3BaTe ypeaa no
0BNKHOBEHUA HAYMH.

YnucreHe Ha ypesa :

Bcuuki yacTv TpsbBa Aa ce MUAT C TOMNA Teyalla BOAA M penapar 3a MueHe. BAXHO:

Hukora He u3non3saiTe abpasuBHM Npenapati. YncTeTe pelweTKUTe Hal-NeCHO CYETKA A He Ce MUAT OTAENHUTE

(HanpuMep ¢ YyeTKa 3a 3b61). 4yacTu B CbaomMuAa0aHa
MalunHa

EnekTpuyecku unm eNeKTpoHeH ypen B Kpas Ha HeroBus
eKCnnoataLuoHeH XUBOT

BawwmsaT ypen nputexasa rosgmMo KoAMYECTBO U3MO0I3BAEMM MW PELIUKIMPYEMI MATEPUATH.

MpepaiTe ypeaa B LLEEHTbP 33 BTOPUYHM CYPaBUHI NN B OTOPU3NPAH CEPBM3, KbAETO Liie bbae
npepaboTeH..

E B3emete yyacTue B npena3BaHeTo Ha OKO/HaTa cpeaal
——
-
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Safety instructions

e This appliance complies with applicable technical rules and standards at time of manufacture.

o It is designed to run only on alternating current. Please check before first use that the mains power supply
corresponds to that indicated on the appliance’s rating plate.

e Do not place or use this appliance on a hot plate or close to a flame (gas cooker).

¢ Only use the appliance on a flat stable heat resistant working surface away from water being splashed. Do
not turn it upside down.

 Disconnect the appliance:

- if it is not working correctly,

- before cleaning or maintenance,

- after use or if it has been left unattended,
- on each accessory change.

e Never pull the power cord to disconnect the appliance.

« Before using an extension lead, always first make sure it is in good condition.

e You must not use a household electrical appliance if:

- it has been dropped,
- the blade is damaged or incomplete.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer’s
authorised Service Dealer, or a person with similar qualification, to avoid any risk of danger.

e This product is designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply
with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

¢ Do not use your fingers to push meat into the grinding unit. Always use the pusher.

e This appliance is not intended for use by children or persons who may suffer from a mental and/or physical
impairment — unless they are adequately supervised in its operation and use by an adult responsible for
their safety. Persons who have a limited or no understanding in the operation and use of this appliance
must first read and fully understand the contents of these instructions and where appropriate seek
additional guidance on its use from an adult responsible for their safety.

Description
1. Motor unit 9. Nut
2. Pusher 10. Funnel for sausages (according to model)
3. Feeder tray 11. “Kebbé” mincing tool (according to model)
4, Button to unlock grinding unit 12. Biscuit maker (according to model)
5. Grinding unit 12a: support
6. Screw 12b: mould
7. Blade 13. Juice and coulis accessory (according to model)
8. Grids (according to model) 13a: screw

a. small holes — dia. 3mm 13b: filter with combined holes for coulis

b. medium holes dia. 4.7mm 13c: juice guide

c. large holes dia. 7.5mm 14. Door

Use

Handle the blade with Before first use, wash all accessories with soapy washing-up liquid water and@
caution as it has very wipe dry carefully.
sharp cutting edges. The grill and the knife need to be kept oiled. Coat them with oil.

Do not use your appliance empty, if the grill and the knife are not oiled.
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Assembling the grinding unit: (fig. 1)

e Introduce the screw (6) (long shaft first) into the grinding unit (5).

e Position the blade (7) on the short shaft of the screw setting the cutting
edges facing outside on the grid side.

e Place the selected grid (8) on the blade and slot the two lugs into the two
slots of the unit.

e Screw in the nut (9) fully without sticking.

e Check assembly. The axis must neither be loose nor stick in rotation. If loose
or stuck, repeat assembly operations.

Fitting the grinding unit on the appliance:

Make sure the appliance is switched off at the mains or unplugged.

o Tilt the grinding unit to the right. (fig. 2).

e Fully engage the grinding unit into the motor unit and turn to the left, then
engage the tray.

e Close the door (14).

e Connect the appliance.

Caution:

e Do not run the
appliance empty
(without grinding meat).

e You are advised to apply
cooking oil to the grid
after cleaning.

e Prepare the ingredients to be chopped, first removing bones, cartilage, sinews
and rind.
e Cut the meat into pieces (about 2cm x 2cm) and place them on the tray.
« Never attempt to chop bits of bone, cartilage and rind.
e Select the grid:
- small holes: dia. 3mm: very tender meat
- medium holes: dia. 4.7mm: beef, pork, lamb, poultry, etc.
- large holes: dia. 7.5mm: sausages, fatty meats, etc.
e For maximum efficiency, cut pieces to a smaller size than the funnel.
e Put a bowl under the grinding unit.
e Set the switch on the rear of the appliance to “I” (fig. 4).
Never push with your e Introduce the pieces of meat into the grinding unit and push in using the
fingers. pusher (2) if necessary.

What to do if clogging occurs:
e Set the switch to the “O” position to stop the grinding unit.

IMPORTANT: Wait for ¢ Open the accessory storage door.

the appliance to come to e Press the “reverse” switch for a few seconds to release the food. (fig. 5) ;

a complete stop before e Then close the door and start again by pressing the main switch to complete
pressing switches. grinding.

Note: Some recipes
require high power (about
800 W). For such recipes,
do not operate for more
than 30 seconds at a time.
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Example: Purée of split peas with bacon or mutton.

Ingredients: 100 g of bacon or mutton - 150 g raw split peas - 100 g flour -50

ml water - 20 g garlic - salt - pepper — olive oil

- Mix the split peas and flour in a bowl then gradually blend with water to obtain
a uniform mix.

- Put this mixture into the grinding unit feeder tray.

- Start the appliance and gradually push the mix into the tube using the pusher.

- Then introduce the bacon or mutton cut into pieces 2 cm x 2 cm with the garlic.

- Pour this mixture into a stewpot containing 1.5 litres of water. Mix and leave
to cook for about 20 to 30 minutes.

- After cooking, add 2 a glass of olive oil and mix all together.

- The grinding unit is protected by a mechanical fuse built into the axis of the
screw (6).

Check the food cutting instructions and the choice of grid before using the

grinding unit so as to avoid abnormal overload or accidental blocking.

Dismantling your appliance:

Switch off and disconnect the appliance after use.

e Press the release button (4) located on the front panel of the appliance.

e Turn the grinding unit to the right.

o Fully release the unit and pull out.

e Unscrew the nut from the grinding unit and remove the accessories by pushing
on the axis.

e Disconnect the appliance before cleaning and before removing the various
accessories.

e Clean it using a damp cloth. All other parts can be washed in hot water using
a washing up liquid. Never use scouring products.
You are advised to coat the blade and grinding unit grids with cooking oil
after each cleaning.

Never immerse the
motor unit in water.

Do not put the grinding
head (including the
grinding unit (5), screw
(6), blade (7), the grid (8)
and nut (9)) into the
dishwasher.

Storage:

Store the accessories in the recesses provided under the accessory storage door
(14) of the appliance (fig. 6).
You can wind the cord round under the appliance (fig. 7).

Additional accessories

Sausage funnel (according to model)

Use this accessory without the grid or blade. Fit it to the grinding unit for easy
sausage making.
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Assembly (fig. 8):

o Fit the screw to the unit.

e Position the sausage funnel.

e Screw in the nut.

e Assemble the unit on the appliance.

Use:

e Prepare the sausage meat and season to taste.

e Soak the casing in water so it regains elasticity then thread it onto the tube (10).

e Put the sausage meat into the feeder tray, start up the appliance and press the
meat down using the pusher to keep it feeding towards the end of the tube.

e Stop the appliance and make a knot in the casing to seal.

e Start up again and continue pushing the sausage meat with the pusher.

“Kebbe” accessory (according to model)

Use this accessory without the grid or blade. It adapts to the grinding unit so
you can prepare mixes (e.g., lamb + bulgur wheat) in a tube shape. Cut the tubes
obtained into short sections garnished with a mixture of minced meat and pinch
the ends. Fry the meat balls obtained.

Assem b|y same as with sausage funnel (fig. 9).

Biscuit maker (J) (according to model)
Assembly (fig. 10) :

o Fit the screw (6) in the grinding unit (5) of the grinding head.

e Place the mould (12b) in the support (12a) and place the assembly on the Note: this accessory is
grinding head ensuring that the lugs are aligned with the slots of the grinding used without either grid
unit (5) and screw the nut (9) in fully. or blade.

e Place the head thus fitted on the motor unit (1) as shown in (fig. 10).

Use:

e Prepare the mix (you will obtain better results with a soft mix).
¢ Choose the shape by pointing the arrow on the chosen shape.
o Start up the appliance and supply with mix.

Juice and coulis accessory (according to model)

Use this accessory to make coulis (red fruits and tomatoes) and juices (apples,
pears, oranges, etc.). It fits to the grinding unit (5).

B Assembly (fig. 10) :

e Fit the grinding unit (5) of the motor unit (1).
e Place the screw (13a) in the grinding unit (5).
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e Position the filter chosen for your preparation:
- (13b), filter with combined holes, for coulis or
- (130¢), filter with small holes, for juices.
e Screw the nut onto the grinding unit (5).
e Position the juice guide (13d) under the filter fitted (13b or 13c).

Use:

e Coulis: Use filter (13b) that has 2 filtration hole diameters for better
extraction.
To make coulis, it is essential to use fresh fruit only. According to the season
and the quality of the fruit, you are advised to press the pulp a second time
to get the most coulis as possible.

e Juice: Use filter (13c) with its single diameter filtration holes.

Place arecipient under the juice guide (13d) to recover the juice and another at
the end of the filter (13b or 13c) to recover waste.
Once all accessories have been fitted, use your appliance as usual.

Cleaning:
All parts must be cleaned in hot water under the tap, using a washing up liquid. ~ CAUTION:

Never use abrasive products. Grids are easily cleaned using a brush (toothbrush Parts must not be
style). cleaned in the

dishwasher.

Electrical or electronic product at end of service life

Environment protection first!

[
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
a Leave it at a local civic waste collection point.
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Guvenlik talimatlan

e Bu cihaz yurarltkteki gtivenlik kurallarina ve yonetmeliklere uymaktadir

e Cihaz sadece degisken akimda kullanim icindir. Sebeke elektrik voltajinin cihaz Gizerinde belirtilen voltaj ile
ayni olup olmadigini kontrol edin

e Cihaz, sicak yluzeyler tizerinde veya sicak bir firinin ¢cok yakininda bulundurmayin (gaz ocaklarr)

e Su sicramalarina engel olmak cihazi sabit bir zeminde kullanin . Cihaz tersyiz edilmemelidir.

e Cihaz, asagidaki durumlarda, prizden cekilmelidir :

- kullanim sirasinda herhangi bir anormallik ortaya cikarsa
- her temizlik ve bakim oncesi

- kullandiktan sonra veya gozetimsiz kaldiginda,

- aksesuarlarin her degisiminde

« Cihazi kordonundan tutarak prizden cekmeyin lyi durumda, toprak baglantili ve en az 10A'lik isletme
degerine sahip uzatma kablolari kullanin.Uzatma kablosunu sadece iyi durumdaysa kullaniniz.

e Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayin :

- yere dusmusse,
- bicak yipranmis ya da iyice kullanilamaz hale gelmisse.

o Eger elektrik kablosu zarar gormusse, Bu durumda, her tirli tehlikeden kacinmak icin, yetkili servis
merkezince veya profesyonel bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

e Bu cihaz evde kullanilmak tizere tasarlanmistir, Profesyonel ve hatali kullanimdan ya da talimatlara uygun
kullanilmamasindan kaynaklanacak sorunlarda, tretici sorumluluk kabul etmez ve cihaz garanti kapsami
disinda kahr

o Etleri sakin parmaklariniz ile itmeyin her zaman bastirma cubugunu kullanin.

e Cihazin guvenli kullanimi icin gereken fiziki,ruhsal ve anlamsal ozellikleri yeterli olmayan kisilerin cihazi
refakatci olmadan kullanmalar yasaktir(cocuklarda dahil). Kaza rizikolarinin 6niine gecmek icin bu cihazi
kullanim talimatlarini okumamis kisiler veya cocuklar kullanmamalidirlar.

e Cihazi cocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzakta tutunuz.

Cihazin tanimi

1. Motor govdesi 11.  cli kofte aparati (tipe gore)

2. Bastirma cubugu 12.  Ekmek sargisi (tipe gore)

3. Tepsi 12a: dayanak

4, Kiymaaparati kilit digmesi 12b : form

5. Kiyma aparati 13.  Pure ve meyve,sebze suyu donanimi (tipe

6. Pervane gore) :

7. Bicak 13a:vida

8. Izgara (tipe gore): 13b : pire icin degisik biyukliklerde delikli
a. kacik delikler - @ 3mm filtre
b. orta buyiklikte delikler - @ 4,7mm 13c: sebze,meyve suyu icin kiclk delikli filtre
c. blyik delikler - @ 7,5 mm 13d : sebze,meyve suyu bosaltma

9. Kap 14.  Kapi

10. Sosis aparati (tipe gore)

Kullanim
Bicakla dikkatli hareket Ik kullamimdan énce, bitiin aksesuarlari sabunlu suile yikayin ve kurulayin.
ediniz kenerlar cok Izgara ile bigak yagh kalmalidir. Uzerlerine yag sitirin.
keskindir. Izgara ile bicak yagh degilse, cihazinizi bos durumda dondiirtmeyin.
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Kiyma aparatinin montaji (resim 1)

e Pervaneyi (6) kiyma aparatina (5) takin (ilk 6nce uzun eksene).

e Bicagi (7) keskin kismi disari gelecek sekilde, izgara kismini, kisa eksenin
uzerine vidalayarak yerlestirin.

e Sectiginiz 1zgaray (8) bicadin lzerine, iki uzantisi gévdedeki iki yuvaya
oturacak sekilde yerlestirin. Agiz contasini (9) hareketine engel olmayacak

sekilde sikin.

e Eksen donerken ne gevsek ne de siki olmalidir. Bu durumda, montaji

yeniden yapin

Dikkat:

e Cihazin bos olarak
calistirmayiniz (etsiz).

e Izgaray! temizledikten
sonra yaglamanizi
tavsiye ederiz.

Et parcalarini kesinlikle

parmaklariniz ile itmeyin.

DIKKAT: Tekrar
calistirmak icin cihazin
tamamen durmasini
bekleyin.

Not :

Bazi tariflerin hazirlanmasi
fazla glic gerektirir
(yaklasik 800 W). Bu
tarifler icin cihazi 30
saniyeden fazla
cahstirmayin.

Kiyma aparatinin govdeye takilmasi

Cihaz fise takili olmamalidir.

¢ Kiyma aparatini saga dogru egin (resim 2).

o Kiyma aparatini motor gévdesine oturtarak aparati sola dogru cevirin, sonra
tepsiyi yerlestirin

« Kapadi kapatin (14).

e Cihazi prize takin

o Kiymak istediginiz malzemeleri 6nceden hazirlayiniz,ve 6nceden
kemikleri,kikirdaklari ve sinirleri ¢ikartiniz.
o Eti kliclik parcalara kesin (yaklasik 2x2 cm) ve kaba koyun.
e Hic bir zaman kemik,kikirdak veya deri parcalarini kiymaya kalkmayin.
e Izgaray! secin :
- kliguik delikler — @ 3mm: ¢ok ince et
- orta buytklikte delikler — @ 4,7 mm: dana,kuzu,tavuk vb.
- biiytik delikler — @ 7,5 mm: sosisler,yagl et.
e Etin en iyi sekilde kiyilmasi igin onu boru bogazindan daha ince parcalara
ayirniz.
e Kiyma aparati altina kabi koyunuz.
o Cihazin arka tarafindaki agip-kapama diigmesini «I» pozisyonuna ayarlayiniz.
(resim 4)
« Kiyma aparatina et parcalarini koyun ve eder gerekirse bastirma cubuguyla
(2) bastirnn

Tikanma durumunda:

e Kiyma makinesini «0» konumuna getirerek durdurun.

o Aksesuarlari saklama yerinin kapagini agin

e Tikanikiga yol acan parcalari atmak icin «reverse» agma kapama diigmesine
birkag saniye basin

 Kapagi kapattiktan sonra kiyma islemini bitirmek icin ana acma kapama
diigmesine basarak makineyi calistirin.
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Cihazi sokme

ORNEK: Dana ya da koyun etli bezelye piiresi.

Malzeme : 100 gr dana ya da koyun eti — 150 gr ezilmis ¢ig bezelye — 100 gr

un — 50 gr su — 20 gr sarimsak — tuz — karabiber — zeytinyadi

- Bir kap icinde bezelyeler ile unu karistirin, sonra karisima yavas yavas suyu
ekleyin.

- Hazirladigniz karigimi tepsiye dokin.

- Cihazi calistirin ve karisimi yavas yavas bastirma ¢ubugu yardimiyla borudan
iceri itin.

- Daha sonra 2 x 2 cm boyutunda kesmis oldugunuz et parcalarini ve sarimsagi
katin.

- Bu karisimi 1,5 It su alan bir tencereye dokun. Karistirarak 20 ile 30 dakika
arasinda bir sure pisirin.

Pistikten sonra bitiin karisimi mikserden gegirip 1/2 bardak zeytinyagi ekleyin.

"Mikser" pervaneye (6) yerlestirilmis bir gtivenlik sistemiyle korunur.

Bu sistem asirn zorlanma durumunda cihazin kilitlenmesine neden olur. Boyle bir

durumla karsilagsmamak icin, kullanim oncesi kiyim talimatlarini uygulayin.

i§iniz bittikten sonra cihazi digmesinden kapatin ve prizden cekin.
e Cihazin 6n tarafinda bulunan kilit agma diigmesine (4) basin.
o Kiyma aparatini saga dogru cevirin. Motor govdesini suya

e Aparati ¢ikarin

e Kiyma aparatinin agiz contasini sékiin ve eksene bastirarak aksesuarlari

cikarin.

e Cihazi her yikamadan énce ve aksesuarlarini cikarmadan once prizden cekin

e Sadece nemli bir bez ile silerek temizleyin. Diger bitin parcalar bulasik
deterjani ile suda yikanabilir. Temizlemek icin baska trin kullanmayin.

« Et kiyma bigaginin her temizlikten sonra yaglanmasi onerilir.

sokmayin.

"Mikser bashgi", yani
kiyma aparati (5),
pervane (6), bicak (7),
1izgaralar (8) ve agiz
contasini (9) bulasik
makinesinde yikamayin.

Saklama

Aksesuarlar, cihazin arkasinda saklama yeri olarak tasarlanmis, kapakl hazneye
yerlestirilerek toplanabilir. : cihazin kapinin (14) altinda (resim 6).
Kablo cihazin altinda sarilabilir (resim 7).

Diger aksesuarlar

Sosis Aparati (tipe gore)

Bu aksesuar 1zgara ya da bicak kullanimi gerektirmez. Kiyma aparati Gizerine
oturtularak kolayca sosis yapmanizi saglar
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Montaji (resim 8):

e Pervaneyi takin.

e Sosis aparatini yerlestirin.

e Agiz contasini sikin.

e Kiyma aparatini cihaza yerlestirin.

Kullanim:

¢ AJiz tadiniza gore baharat ilave ederek kiymayi hazirlayin.

 Bagirsagi esnek bir hal almasi igin ilik suya batirin, sonra sosis aparatina (10)
gecirin.

e Kiymay! tepsiye koyarak cihazi calistinin ve bastirma cubugu ile iterek
kiymanin aparatin ucuna kadar gitmesini saglayin.

e Cihazi kapatin ve bagirsagin ucuna bir digim atin.

e Cihazi tekrar calistinin ve kiymayi bastirma gubuguyla iterek isleme devam
edin.

Icli Kofte Aparati (tipe gore)
Bu aksesuar 1zgara ya da bicak kullanimi gerektirmez. Kiyma aparati Gzerine

oturtulur ve tp biciminde bir kanisim (kuzu eti + bulgur) elde edilmesini saglar.
Elde edilen bu karisimi kisa parcalar ayirip uclarini bastirarak kapatin ve kizartin.

MOI"ItO.jI : Sosis aparati ile aynidir (resim 9).

Ekmek icin sargi (J) (tipe gore)

Montaji (resim 10) :

e Pervaneyi (6) kiyma bashginin kiyma aparatina (5) takin

e Formu (12b) dayanaga (12a) yerlestirin ve bitin olarak kiyma bashgina Not : bu donanim
takin. Tum parcalarin kiyma bashgindaki kiyma aparatinda bulunan kendi  1zgarasiz ve bigaksiz
yerlerine oturtulmus olmasina 6zen gosterin (5) ve arkadaki somunu sikin (9). kullanihr.

e Bu sekilde ayarlanmis olan basligi resim 2 motor gévdesine takin (1) (fig. 10).

Kullanim :

e Hamuru hazirlayin (tamamen sert olmayan bir hamur hazirladiginizda en iyi
sonuclari alabilirsiniz).

e Formu secin. Bunu oku secilen bicime getirerek yapabilirsiniz.

e Cihazi agin ve ona hamuru koyun.

Meyve ,sebze suyu ve pure hazirlanmasi icin aksesuarlar
(tipe gore)

Bu aksesuarlar pure (kirmizi meyve, domates) meyve ,sebze suyu
(elma,armut,portakal vb.) yapiminda kullanilir. Kiyma aparatina (5) takilr.

Montaji (resim 10) :

e Kiyma aparatini (5) motor govdesine (1) sabitleyin
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e Viday! (13a) kiyma apatatina (5) takin
o Secilen filtreyi yerlestirin :
- (13b), pire yapimi icin degisik biyikliklerdeki delikli filtreleri veya
- (13c), sebze,meyve suyu icin kuclk delikli filtreyi.
e Kiyma aparatindaki somunu sikin (5).
e Sebze,meyve suyu kabini (13d) hazirlanmis olan filtrenin altina (13b veya
13c) koyun.

Kullanim:

e Piire: En iyi sonuclari alabilmek icin iki degisik capta buyuklikte olan delikli
filtre kullanimz (13b) .
Plre yapmak icin sadece taze meyveler kullaniniz. Daha fazla meyve suyu elde
edebilmek icin meyvenin sezonuna ve kalitesine gore meyve suyunu iki kere
sikmanizi tavsiye ederiz.

e Sebze,meyve suyu: Ayni capl delikleri olan filtre kullaniniz (13c).

Sebze,meyve suyu kabini (13d) sebze,meyve suyu cikisinin altina koyunuz, diger
kabi filtrenin altina koyunuz (13b veya 13c) bu artiklan tutacaktir.
Aksesuarlari dogru taktiginizda cihazi normal olarak kulllanabilirsiniz..

Cihazin temizlenmesi:

Tim parcalar sicak akan suyla ve deterjanla temizlenmelidir.
Hi¢ bir zaman asindiricilar kullanmayiniz. Izgarayi en kolay firca yardimiyla
temizleyebilirsiniz (6rnegin dis fircasiyla).

Eger elektrikli veya elektronik cihazin kullanim 6mrii
bittiyse

Yasam alanlarinin korunmasina yardimci oluyoruz!

icermektedir.

Onu dogru bir sekilde islem yapilabilecek olan toplama merkezlerine veya yetkili sevislere
gotirinuz.

|
@ Cihaziniz devamli kullanilabilecek veya geri donustirule bilicek biyuk miktarda materyal
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, tiriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan dogacak arnizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatal elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici urtinu teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.) meydana gelebilecek hasarlar,
4. Garantili onarim icin yetkili servise basvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis
personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gcret karsiigi yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu triin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun dedildir.

1. Garanti Suresi, iriinun teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin parcalari dahil olmak iizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Uriiniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.

4. Urintin tamir stiresi en fazla 30 is glintidiir. Bu siire, Griiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi
durumunda, Griinin saticis, bayii, acentas, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden
itibaren baslar.

5. Sanayi Griininun arizasinin 15 is gunu icerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi veya ithalatgi; Grintin tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi tGrtintini tiketicinin kullanimina tahsis etmek
zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin,
tamiri yapilacaktir.

7. Uriiniin:

-Teslim tarihinden itibaren garanti suresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay: ikiden fazla
tekrarlamasi veya farkl arizalarin dortten fazla veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkl arizalarin toplaminin
altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Grinden yararlanmamayi stirekli kilmasi,

-Tamiri icin gereken azami surenin asilmasi,

-Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilcilidi, ithalatgisi veya
imalat¢isindan birinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin mimkin bulunmadiginin belirlenmesi
durumlarinda,

lcretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

9. Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlan tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya ithalatg
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiiketiciden iscilik Gcreti veya benzeri
bir Gicret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurliigi’ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi’nin kullanilmasina 4077 sayil Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yirirlige konulan Garanti
Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tlketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Mudurliigi tarafindan izin verilmistir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/istanbul
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DANISMA HATTI: 444 40 50

FiRMA YETKILiSININ:

MALIN:

Markasi

Cinsi

Modeli

Belge izin Tarihi
Garanti Belge No
Azami Tamir Suresi
Garanti Suresi
Kullanim Omrii

SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

: TEFAL

: KIYMA MAKINASI

:ME71083E

:17.07.2008

:57049

:30 gun

A

7Yl (Usage life) CHANGEABLE to Product

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiketici Danisma Hattimizdan

ogrenebilirsiniz.
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