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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit
B Speed selector
C Blender unit:
-¢1 Blade unit
-c2 Gasket
-¢3 Graduated blender jug
-c4 Lid
-¢5 Measuring cup

D Herb chopper
(*accessory depending on model)
-d1 Gaosket
-d2 Herb chopper blade unit
E Spice grinder
(*accessory depending on model)
-el Gasket
-e2 Spice blade unit
F Herb chopper and Spice
grinder bow!

The accessories contained in the model you have bought are represented on the

label on the top of the packaging.

CAUTION: the saofe

precautions are part of the applionce.

Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find

and refer to them later on.

SAFETY LOCKING

The appliance can run only when the
jug (C) or accessories (D or E) are

USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first fime, clean all the accessories
(C, D, E, F) in warm soapy water,
except for the motor unit (A).
CAUTION: The blades are
extremely sharp; handle them
with caution when using or
cleaning the appliance.

« Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

USING YOUR APPLIANCE

« Moisten the gasket (¢2) and position
it correctly on the blade unit (e1):
the 3 folds of the gasket must be
visible once it is in place. If it is

correctly positioned and locked on
the motor unit (A).

o Important note: Turn the speed
selector (B) to "0” before placing
the blender jug or accessories on
the motor unit.

« The appliance starts only if the jug
or accessory is correctly positioned
and locked on its body.

« Do not operate the blender if the
lid is not in place.

positioned in the other direction, you
will not be able to lock the blade unit
on the jug. (Fig. 1).

« Place the assembly (¢1+¢2) on



the base of the jug (€3). Lock it by
rotating the blade unit through a
quarter furn in the anticlockwise
direction. (Fig. 2).

« Infroduce the ingredients into the
assembled jug without exceeding
the maximum level indicated:

* 1.25L for thick mixtures
* 1L for liquid preparations.

« Lock the lid (c4) on the jug. Place
the measuring cup (€5) in ifs recess
on the lid.

« Place the blender jug assembly (C)
on the motor unit (A). The red lock
(open @ is aligned in the slot on the
motor unit. (Fig. 3 - position 1)

« Then rotate the blender jug (C)
through a quarter turn until the green
lock (closed) @ appears. (Fig. 3 -
position 2).

2 jug positions are possible: handle
on the right or left of the motor unit.

« Do not use the blender for more than
three minutes at a time.

« With the herb chopper (D) you can
chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut info pieces) and dry fruifs
in a few seconds, make crumbs
(rusk).

Do not use the herb chopper for
liquid preparations (fruit juices, etc.)

« With the spice grinder (E) you can
grind spices in a few seconds:
coriander seeds, pepper, etc.

« These accessories are equipped with
a bowl (F) that prevents access to
the blades during use.

1- Rotate the bowl (F) and pour the
ingredients.

2- Position the gasket (d1) or (e1)
in its recess on the blade unit (d2
or e2). (Fig. 4). Position the blade
unit on the bowl aligning both
the marks  on the bowl and the
blade unit. Lock the accessory by
rotating the blade unit through a
quarter furn in the anticlockwise
direction. (Fig. 5).

Caution: leaks can occur if
the accessory is not locked
correctly.

3- Rotate the assembled assembly
(D or E) and position it on the
motor unit. The red lock (open) @
is aligned in the slot on the motor
unit. (Fig 6 - position 1)

4- Then rotate the assembled
accessory (D or E) through a
quarter furn clockwise until the
green lock (closed) @ appears.
(Fig. 6 - position 2).

5- Plug in the appliance and tumn
the speed selector (B) to the
desired position or apply a few
pulses. Hold the bowl (F) when the
appliance is running. To stop the
appliance, tun the speed selector
(B) back to position “0”.

6- Unlock the accessory by rotating
it through a quarter turn in the
anticlockwise direction, until the
red lock (open) @ appears.
Remove the assembled accessory
(D, E) from the motor unit.

Turn it over on the worktop before
unlocking the blade unit (d2, e2)
from the bowl (F) in the reverse
order of the assembly. The blades
are very sharp: handle them with
caution to avoid injury.

You can then collect the
preparation in the bowl.

* The colour of the bowl may

change after blending certain
very hard ingredients: (cloves,
cinnamon, etfc.).



Ingredients QE‘:‘:T_‘;S Operating time Accessory
Apricots / figs 60g 3s/speed?2 D
Crumbs 1 rusk 10 seconds per pulse, D
Onions 60g 6sec /speed 1 D
Shelled almonds / hazelnuts 60 g 30 seconds per pulse D
Parsley / fresh coriander 109 In pulses D
Coriander seeds 409 30sec / speed 2 E

CLEANING YOUR APPLIANCE

« Unplug the appliance and remove
the accessories

«Handle them with caution: the
blades on the blender jug and
accessories are sharp.

« Remove the jug andrinse it and ifs lid
under running water.

« To clean the motor unit (A), use a
moist cloth. Dry it carefully.

« Never immerse the motor unit (A) in
running water,

« For easy cleaning, be sure to wash
the removable parts in water and
alittle washing-up liquid immediately
after use.

«To clean the blender jug (C)
easily, unlock the blade unit (e1)
by rotating it through a quarter
turn in the anticlockwise direction.
Remove the gasket (¢2) and clean
them under running water or in the
dishwasher.

o GLASS BOWL VERSION (depending on
model):

The glass bowl (C) can be cleaned in

the dishwasher on the upper rack - use

the 'ECO’ or 'LOW SALT’ programme.

The accessories (D, E) cannot be

cleaned in the dishwasher.

o PLASTIC BOWL VERSION (depending
on model):

The plastic bowl (C) and the

accessories (D, E) cannot be cleaned

in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK2 D

Problems

Causes

Solutions

Product does not work.

The plug is not fitted correctly
info the socket .

Plug the appliance into a
socket and switch on.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked onto
the motor unit as shown in the
figure in the manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed on
a flat, stable, heat-resistant
surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the base of
the blender jug.

The blender jug gasket (¢2) is
not positioned correctly or is
missing.

Reposition the gasket and lock
the blade holder correctly.

Leak from the base of
the accessories.

The gasket on the blade unit
(d2) or (e2) is not positioned
correctly or'is missing.

Reposition the gasket on the
blade unit (d2) or (e2) and lock
it correctly onto the bowl (F).

The blade does not tumn
easily.

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.
Add liquid

Impossible to lock the
blade unit with the
gasket (e1+€2) on the
Jug (e3).

The gasket (€2) is not
positioned correctly.

Reposition the gasket, the
3 folds should be visible as
shown in Fig. 1.

Your blender still does not work?

Contact an approved service centre
(see list in service booklet).

You can customise your blender
and obtain the following accessories

from your usual dealer or from an

approved
chopper accessory (D). Spice grinder
accessory (E), or an additional
blender jug (C).

service cenfre: Herb
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MO TA THIET BI

B6 phan dong co

Nut chon téc d6

B6 phan xay:

-c1 BO phan dao cat
-c2 Vong dém

- ¢3 Binh may xay chia do
-c4 Nép

=¢5 Tichdo

Ow>

D B phén céatrauca
(*phu kién tuy vao mau may)
-d1 Vongdém
-d2 BO phan dao catrau cu

E B0 phan xay gia vi
(*phu kién tuy vdo mau may)
-el Vongdém
- @2 Bo phan dao catgiavi

F 76 clabd phan cat rau ct va May
xay gia vi

Phu kién c6 trong mau ban da mua dugc ghi trén nhan & mat trén cung ctia bao bi.

QUANG CAO: Hudng dén an toan la mét phan quan trong
trong tai liéu nay. Vuj long doc ky trudc khi st dung thiét bi
mdi cUa ban. Hay dat o vi trima ban cé thé de dang tim thay dé

tham khao trong nhiing lan sau.

KHOA AN TOAN

hiét bi nay chi c6 thé hoat déng khi binh
(C) hodc cac phu kién (D hoac E) dugc l1ap

sU DUNG LAN PAU

o Trudc khi st dung thiét bj ctia ban lan
dau tién, hay vé sinh tat ca cac phu kién
(C, D, E, F) bang nudc xa phong am, trit
b6 phan dong CO’ (A).

« Dam bao da thao tat ca bao bi trugc khi
van hanh thiét bi.

« THAN TRONG: Cac lirgi dao rat sic;
hay cam ching mét cach than trong
khi sit dung hodc vé sinh thiét bi.

chinh xac va khéa vao bé phan déng CO’
(A).

o Luu y quan trong: Van nut chon toc
do (B) dén vi tri “0” trudc khi dat binh
may xay hodc phu kién [én bd phan
dong co.

o Thiét bi chi khai dong néu binh nay
hoac phu kién dugc 1ap chinh xac va
khoa vao than clia n6.

« Khéng dugc van hanh may xay néu
chua day nap.



sU DUNG THIET Bl CUA BAN

« Lam &m vong dém (c2) va dat n6 chinh
xéac 1én bo phan dao cét (c1): 3 nép gap
clia vong dém phai nhin thdy dugc sau
khi I3p. Néu n6 dugc 1ap & hudng nguoc
lai, ban sé& khéng thé khéa bd phan dao
cat vao binh. (Hinh 1).

o Dat bo 13p rap (c1+c2) 1én bé d& cua
binh (c3). Khéa bang cach xoay bé phan
dao cat mot phan tu vong ngugc chiéu
kim déng hé. (Hinh 2).

o Bd cac thanh phan thiic an vao binh da
13p rap ma khéng vugt qua muc t6i da
da cho biét:

1.25L déi véi hén hgp dic
1L d6i v6i cac ché pham léng.

« Khoa nép (c4) bén trén binh. D4t tach do
(c5) vao phén thut vao clia n6 trén nap.

» Dt bo binh may xay (C)lén trén bé phan
déng co (A). Khda mau dd (ma @ dugc
can chinh véi céi khe trén bo phan dong
c0. (Hinh 3-vitri 1)

« Xoay binh may xay (C) mét phan tu vong
cho dén khi khéa mau xanh 14 (dong)
xudt hién. (Hinh 3 - vi tri 2)

C6 thé ¢6 2 vi tri clia binh: tay cdm & bén

phai hodc trai cua bo phan dong co.

« Tuan tha dung thai gian st dung téi da
d6i vai may xay sinh t6 1a 3 phut.

o May nghién thao mdc (D) cho phép ban
cdt nhé mét s6 loai thuc phdm chi trong
vai gidy, vi dy nhu hanh, toi, thit (cat
thanh tiing miéng), trai cay sdy kho, cat
14t banh mi (banh mi nuéng).

Khéng dugc st dung bé phan ct rau cu

dé cho céc ché phdm ldng (nudc trai cay,

V.V.).

« VGi bo phan xay gia vi (E) ban c6 thé
xay gia vi trong vai gidy: hat rau mui,
tiéu, v.v.

o Cac phu kién nay dugc trang bi to (F)
giup tranh cham vao lugi dao trong khi
strdung.

1- Xoay t6 (F) va r6t thanh phan.

2-Dat vong dém (d1) hodc (e1) vao phan
thut vao clia n6 trén b phan dao cat
(d2 hoac e2). (Hinh 4). Bat bo phéan dao
cét vao té cho khép véi ca hai ddu trén
t6 va b phan dao cat. Khéa phu kién
bang cach xoay bo phan dao cat moét
phan tu vong ngugc chiéu kim déng
ho. (Hinh 5)

Than trong: c6 thé xuat hién ré ri néu

phu kién khong dirgc khéa dung cach.

3- Xoay b |1ap rép (D hoac E) va dat né 1én
bd phan dong co. Khda mau dé (md)
@ dugc cin chinh vdi cai khe trén bo
phan dong ca. (Hinh 6 - vi tri 1)

4- Sau d6 xoay bo 13p rap (D hodc E) mot
phan tu vong theo chiéu kim déng hé
cho dén khi khéa mau xanh 14 (dong)
xuat hién. (Hinh 6 - vi tri 2).

- Cam dién cho thiét bi va van nut chon
t6c do (B) dén vj tri mong mudn hodc
ap dung vai nhip dap. Gitr t6 (F) khi thiét
bi hoat déng. D€ dimng thiét bj, van nut
chon téc do (B) trd vé vi tri “0”.

6- M& khda phu kién bang cach xoay n6
mot phan tu vong ngugc chiéu kim
dong hé cho dén khi khéa mau dé (md)
@ xut hién. Thao bo 14p rap (D, E) ra
khoi bo phan dong co.

(%}

Lat n6 [én mot bé mat trudce khi mé khoa
b6 phéan dao cat (d2, e2) ra khai to (F) theo

thir tu ngugc véi thi tu 13p rép. Cac lui

dao rat sac: xr ly ching mét cach than

trong dé tranh bi thuong.

Sau d6 ban c6 thé 1ay ché phim trong

tora.

* Mau sdc clia t6 6 thé thay déi sau khi

xay nhing thanh phan rat ciing nhat dinh:

(dinh huong, qué, V.V.).



Thanh phan Sé lugng (téi da) | Thoi gian van hanh Phu kién

Qua ma/va 60g 3 gidy / t6c d6 2 D

M&u vun 1 banh bit ct 105 cho r’nomh!p bam D
may chay

Hanh 609 6 giay / t6c do 1 D

Hanh nhan con vo / hat phi 60g 30scho r’nm nhip bam D
may chay

Ngo tay / rau mui tuoi 109 & ché do dap D

Hat rau mui 409 30 gidy /t6c do 2 E

VE SINH THIET BI CUA BAN

 Rut phich cdm cda thiét bj va thdo phu
kién

e Cam ching mot cach than trong: cac
lugi dao trén binh may xay va cac phu
kién rat sac.

« Thao binh va xa binh va ndp binh bdng
nudc voi.

« D& vé sinh bd phan déng CO’ (A), st
dung vai m. D€ that kho.

« Khéng dugc dé cho bo phan déong CO’
(A) ti€p xuc véi nudc voi.

o D& dé vé sinh, hdy nhd rifa cac bo phan
thao roi dugc trong nudc va nudc ria
chén ngay sau khi st dung.

« D& vé sinh binh may xay (C) mét cach
dé dang, hay mé& khoa bd phan dao cat
(c1) bdng cach xoay né mét phan tu
vong ngugc chiéu kim déng hé. Thao
vong dém (c2) va vé sinh bang nudc voi
hoac trong may rita chén.

« DONG MAY VGI COI THUY TINH (theo
model) :
C6 thé rita c6i thay tinh (C) trong may rdia
chén & 16 trén bang chuong trinh «kECO»
hodc «PEU SALE». Khong dugc rira cac phu
kién (D, E) bang may rtra chén.

« DONG MAY VG| COI NHUA (theo model) :

Khéng dugc ria céi nhua (C) va cac phu
kién (D, E) bang may rtra chén.
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BAN PHAI LAM Gi NEU THIET BI CUA BAN KHONG HOAT DONG2 D

Van dé

Nguyén nhan

Giai phap

Phich cam chua dugc cdm chinh xac
vao & cam.

Hay cam thiét bj vao mot 6 cam va
bat nguén.

San pham khéng hoat déng.

Binh hodc phu kién khong dugc [ap
hodc khda chinh xac ién bo phan
dong co.

Kiém tra xem binh hodc phu kién cé
dugc 13p va khoa chinh xac 1én bo
phan déng co nhu minh hoa trong
hinh otai liéu huéng dan hay khéng.

San phdmAkhéng duuc Iap dat
trén mot bé mat phang, 6n dinh,
chiu nhiét.

Hay ddt san phdm lén mét bé mat
baéng phang.

Rung qué muc.

Thé tich cla cac thanh phan qué 16n|

Gidm s6 lugng thanh phan dugc
xu ly.

RO ri tir ndp.

Thé tich cla cac thanh phan qué 16n.|

Gidm s6 lugng thanh phan dugc
Xt ly.

Nap khéng dugc 13p chinh xac.

Khoa nép chinh xéc [én binh may
xay.

RO ri tir bé d& binh may xay.

Vong dém binh may xay(c2) khong
dugc dat chinh xéac hodc thiéu.

Dat lai vong dém va khéa bé d& dao
c&t mot cach chinh xac.

RO ri tir bé d& clia cac phu
kién.

Vong dém trén b phan dao cét (d2)
ho4c (e2) khéng dugc dat chinh xac
hoac thiéu.

Dat lai vong dém trén bo phan dao
cét (d2) hoac (e2) va khda né vao to (F)
mét cach chinh xéc.

Ludi dao khéng xoay dé
dang.

Cac miéng thurc an qua I6n hoac
qua cung.

Gidm kich thuéc hoic s6 lugng
thanh phan dugc xt ly.

Thém chét long

Khéng thé khéa bo phan
dao cat c6 vong dém (c1+c2)
vao binh (c3).

Vong dém (c2) khéng dugc dat
chinh xac.

Lap lai vong dém, 3 nép gap phai
nhin thdy nhu trong Hinh 1.

May xay ctia ban van khéng hoat déng?

hang binh thudng hodc ti mét trung tam
bao tri dugc chdp thuan: Phu kién dao
cét rau cti (D), Phu kién may xay gia vi (E),
hodc mét binh may xay bé sung ().

Hay lién hé mot trung tam bao tri dugc
chdp thudn (xem danh sach trong tai liéu
vé bdo tri). Ban c6 thé tuy chinh may xay
va mua céc phu kién sau day tu dai ly ban
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PENERANGAN B

A Unit motor D Pencencang herba
B  Pemilih kelajuan (*aksesori bergantung pada model)
C Unit pengisar: -d1 Gasket
= ¢1 Unitbilah = d2 Unit bilah pengisar
- €2 Gasket E Pengisar rempah
- ¢3 Jug pengisar bersenggat (*aksesori bergantung pada model)
- ¢4 Tudung - el Gasket
- ¢5 Cawan penyukat = €2 Unit bilah rempah

F Pencencang herba dan Mangkuk
pengisar rempah

Aksesori yang terdapat dalam model akan ditunjukkan pada bahagian atas bungkusan.

AMARAN: Arahan-arahan keselamatan adalah sebahagian
daripada perkakas. Sila baca dengan teliti sebelum
menggunakan perkakas baru anda. Simpan di tempat yang
mudah ditemui dan senang dirujuk pada masa depan.

SISTEM KESELAMATAN I

Perkakas hanya boleh beroperasi semasa  dalam kedudukan yang betul dan
jug (C) atau aksesori (D atau E) diletakkan dikunci pada unit motor (A).

MENGGUNAKAN UNTUK KALIPERTAMA e

» Sebelum menggunakan perkakas anda » Nota penting: Putar pemilih kelajuan

untuk kali pertama, cuci semua aksesori (B) kepada “0” sebelum meletakkan jug
(C, D, E, F) dalam air sabun suam, pengisar atau aksesori pada unit motor.
kecuali untuk unit motor (A). » Perkakas bermula hanya jika jug atau
o Pastikan semua bungkusan telah aksesori diletakkan dengan betul dan
dikeluarkan sebelum mengoperasikan dikunci pada badannya.
perkakas.
LANGKAH BERJAGA-JAGA: Bilah « Jangan mengoperasikan pengisar
sangat tajam; gunakannya dengan jika tudung tidak berada pada
berhati-hati semasa menggunakan tempatnya

atau mencuci perkakas.
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MENGGUNAKAN PERKAKAS ANDA

« Basahkan gasket (c2) dan letakkannya
dengan betul pada unit bilah (c1): 3
lipatan gasket mesti boleh dilihat sebaik
sahaja ia berada pada tempatnya. Jika
ia diletakkan dalam arah yang lain, anda
tidak boleh menguncinya pada unit bilah
pada jag. (Rjh. 1).

o Letakkan pemasangan (c1+c2) pada tapak
jug (€3). Kuncinya dengan memutar unit
bilah melalui putaran sukuan dalam arah
melawan jam. (Rjh. 2).

o Masukkan bahan ke dalam jug yang
dipasang tanpa melebihi paras maksimum
yang ditunjukkan:

*1.25L untuk campuran tebal
* 1L untuk persediaan cecair.

o Letakkan i penutup (c4) pada jug . Letakkan
cawan penyukat (¢5) dalam relungnya pada
penutup.

o Letakkan pemasangan jug pengisar (C)
pada unit motor (A). Kunci merah (buka @
diselarikan dalam slot pada unit motor.
(Rjh. 3 - kedudukan 1)

» Kemudian, putar jug pengisar (C) melalui
putaran sukuan sehingga kunci hijau
(ditutup) @) muncul. (Rjh. 3 - kedudukan 2)

2 kemungkinan kedudukan jag: pemegang

pada sebelah kanan atau kiri

unit motor.

» Masa penggunaan maksimum perkakas
selama 3 minit mesti dipatuhi.

» Dengan pencincang herba (D) anda boleh
mencincang bahan seperti bawang merah,
bawang putih, daging (dipotong dalam
bentuk kepingan) dan buah kering dalam
beberapa saat, serta membuat serbuk roti
(daripada roti panggang).

Jangan gunakan pencencang herba untuk

persediaan cecair (jus buah-buahan. dIl.)

« Dengan pengisar rempah (E) anda boleh
mengisar rempah dalam beberapa saat: biji
ketumbar, lada hitam, dll.

» Aksesori ini dilengkapi dengan mangkuk (F)
yang mengelakkan capaian kepada bilah

14

semasa digunakan.

1- Putar mangkuk (F) dan tuangkan bahan.

2-Letakkan gasket (d1) atau (e1) dalam
relungnya pada unit bilah (d2 atau e2).
(Rjh. 4). Letakkan kedudukan unit bilah
pada mangkuk selari dengan tanda pada
mangkuk dan unit bilah. Kunci aksesori
dengan memutar unit bilah melalui
putaran sukuan dalam arah melawan jam.
(Rjh. 5).

Langkah berjaga-jaga: kebocoran boleh

berlaku jika aksesori tidak dikunci dengan

betul.

3- Putar pemasangan yang pasang (D atau E)
dan kedudukannya pada unit motor. Kunci
merah (buka) @ diselarikan dalam slot
pada unit motor. (Rjh. 6 - kedudukan 1)

4- Kemudian, putar aksesori yang dipasang
(D atau E) melalui putaran sukuan
sehingga kunci hijau (ditutup) @) muncul.
(Rjh. 6 - kedudukan 2)

5-Pasang plug perkakas dan putar pemilih
kelajuan (B) ke kedudukan yang
dikehendaki atau gunakan beberapa
denyutan. Pegang mangkuk (F) semasa
perkakas sedang digunakan. Untuk
menghentikan perkakas, putar pemilih
kelajuan (B) kembali ke kedudukan “0".

6-Buka kunci aksesori dengan memutarnya
melalui putaran sukuan dalam arah
melawan jam, sehingga kunci merah
(buka) @ muncul. Tanggalkan aksesori
yang dipasang (D, E) dari unit motor.

Putar pada tempat kerja sebelum membuka

kunci unit bilah (d2, e2) dari mangkuk (F)

dalam susunan terbalik bagi pemasangan.

Bilah sangat tajam: gunakannya dengan

berhati-hati untuk mengelakkan kecederaan.

Kemundian, anda boleh mengambil
penyediaan dalam mangkuk.
*Warna mangkuk mungkin berubah selepas
mengisar beberapa bahan yang sangat
keras: (bunga cengkih, kulit kayu manis, dIl.).



Bahan l((:‘:':(ts't)' Masa operasi Aksesori
Aprikot / buah dalam tin 60g 3s/kelajuan 2 D
Serbuk 1 banh bit ct 10 saat setiap putaran D
Bawang 60g 6 saat / kelajuan 1 D
Buah badam berkulit / kacang hazel 609 30 saat setiap putaran D
Pasli / ketumbar segar 109 Dalam denyutan D
Biji ketumbar 409 30 saat / kelajuan 2 E

MENCUCI PERKAKAS ANDA

o Cabut plug perkakas dan tanggalkan
aksesori

» Gunakannya dengan berhati-hati: bilah
pada jug pengisar dan aksesori adalah
tajam.

« Tanggalkan jug dan bilaskannya bersama
penutup di bawah air yang mengalir.

« Untuk mencuci unit motor (A), gunakan
kain yang lembap. Keringkannya dengan
berhati-hati.

« Jangan tenggelamkan unit motor (A) dalam
airyang mengalir.

o Untuk pencucian mudah, pastikan
anda membasuh bahagian yang boleh
ditanggalkan dalam air dan sedikit
cecair pencucian serta-merta selepas
menggunakannya.

« Untuk mencuci jug pengisar (C) dengan
mudah, buka kunci unit bilah (c1) dengan
memutarnya melalui putaran sukuan dalam
arah melawan arah jam. Tanggalkan gasket
(c2) dan cucikannya di bawah air yang
mengalir atau dalam pencuci pinggan-
mangkuk.

o JENIS MANGKUK KACA (berdasarkan
model) :
Mangkuk kaca (C) boleh dicuci dengan
menggunakan mesin pencuci pinggan
pada rak paling tinggi dengan program
«EKO» atau «kKURANG KOTOR». Aksesori-
aksesori (D, E) tidak boleh dicuci dengan
menggunakan mesin pencuci pinggan.

JENIS MANGKUK PLASTIK (berdasarkan
model) :

Mangkuk plastik (C) dan aksesori-
aksesori (D, E) tidak boleh dicuci dengan
menggunakan mesin pencuci pinggan.
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APA YANG PERLU DILAKUKAN JIKA PERKAKAS ANDA TIDAK BERFUNGSIZIID

Masalah Punca Penyelesaian
Plug tidak dimuatkan dengan betul | asang plug perkakas ke dalam soket
ke dalam soket. dan hidupkannya.
Produk tidak berfungsi. Periksa bahawa jug atau aksesori

Jug atau aksesori tidak diletakkan
dengan betul atau dikunci pada
unit motor.

diletakkan dengan betul dan
dikunci pada unit motor seperti
yang ditunjukkan dalam rajah dalam|
manual.

Getaran berlebihan.

Produk tidak diletakkan pada
permukaan yang rata, stabil, tahan
haba.

Letakkan produk pada permukaan
yang rata.

Isipadu bahan adalah terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan yang
diproses.

Kebocoran dari penutup.

Isipadu bahan adalah terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan yang
diproses.

Penutup tidak diletakkan dengan
betul.

Kunci penutup dengan betul pada
jug pengisar.

Kebocoran dari tapak jug
pengisar

Gasket jug pengisar (c2) tidak
diletakkan dengan betul atau tiada.

Letakkan semula gasket dan kunci
pemegang bilah dengan betul.

Kebocoran dari tapak
aksesori.

Gasket pada unit bilah (d2) atau
(e2) tidak diletakkan dengan betul
atau tiada.

Letakkan semula gasket pada unit
bilah (d2) atau (e2) dan kuncinya
dengan betul ke atas mangkuk (F).

Bilah tidak berputar dengan
mudah.

Kepingan makanan terlalu besar
atau terlalu keras.

Kurangkan saiz atau kuantiti bahan
yang diproses. Tambah air

Tidak dapat mengunci unit
bilah dengan gasket
(c14c2) pada jag (c3).

Gasket (c2) tidak diletakkan dengan
betul.

Letakkan semula gasket, 3
lipatan boleh dilihat seperti yang
ditunjukkan dalam Rjh. 1.

Pengisar anda masih tidak berfungsi?

Hubungi pusat perkhidmatan yang
diluluskan (lihat senarai dalam buku kecil

perkhidmatan).

Anda boleh menyesuaikan pengisar

perkhidmatan yang diluluskan. Aksesori
pencencang herba (D), Aksesori pengisar

rempah (E), atau jag pengisar tambahan

().

anda dan mendapatkan aksesori lain
dari pengedar biasa anda atau dari pusat
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