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28 imp. de la Futaie - 74960 CRAN GEVRIER - Tél. 04 50 52 28 59
OPERATEUR : JEAN-CLAUDE
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CST-13-21-0141 B The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing.

w0 DESCRIPTION Pwok28 For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal com.
129 fte 3 . . " N .
%\1@\\3\1 9 fa,/ 1, ECHELLE 1:1 Lesfz\gg;nitees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
%, Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
~JUVMI00I _ DECOUPE For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base.
NI Avoid burning the handle.
Do not overheat your cookware.
« For products with stainless steel handles and loop handles:
o COULEURS .they may become hot after a prolonged use,
a1iom 3 for added safety, we recommend the use of oven gloves.

1= 4

Fora maximum of 1 hour.
Process Magenta Not microwave safe.

Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

Process Cyan +Usein the oven:
. Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C.

Process Yellow

(S 4 R

FONTES

Some pans, especially those of small diameter and/or lightweight construction, may become less stable when used on some designs of
gas hob. In such circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet.
To extend the life of your product, we recommend hand washing.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid, gel, or powder, not tablets nor sachets.
If your handles loosen, gently re-tighten them.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: www.tefal.co.uk
Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively www.tefal.comau or
www.tefal.conz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a
replacement or refund for a major failure and c ion for any other reasonably loss or damage. You are also
entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failures does not amount to
amajor failure". This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please
contact the customer service phone number.
Forall other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.
Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.

SUITABLE FOR ALL HEAT SOURCES

INCLUDING INDUCTION
 SOPII KAIKILLE LIESILLE - MY3S INDUKTIOLLE
LAMPLIG FOR ALLA VARMEKALLOR, AVEN INDUKTION
PASSER TIL ALLE KOMFURTYPER INKLUSIV INDUKTION
MIOAXOHT L1 JOGIX T (BKJTIOYAS UHLYKLVOHHbIE)
NIAXORMTb AN BY/b-AKWX BAPUALHAX IOBEPXOHb
(BKIHOYAYM IHEYKLIIHI)

ODPOWIEDNI DO WSZYSTKICH RODZAJOW KUCHENEK, W TYM INDUKCYJNYCH
VHODNE PRO VSECHNY TYPY SPORAK( VCETNE INDUKCE
VHODNE PRE VSETKY TYPY SPORAKOV, VRATANE INDUKENYCH
MINDEN HGFORRASON ALKALMAZHATO, AZ INDUKCIOS TUZHELYET
IS BELEERTVE

THERMO-SIGNAL®
i voi aloittaa, timalasi poistuu nakyvisté ja THERMO-SIGNAL®
muuttuu kokonaan punaiseksi.

Kun paisti onesi ja

TAKUU
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen in dit document doen geen
afbreuk aan uw wettelijke rechten.
Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl.
Talla tuotteella on 5 vuoden takuu, joka kattaa valmistusviat. Tamén asiakirjan sisaltd ei vaikuta lakisééteisiin
oikeuksiisi.
Pinnoitteen takuu e kata kaytdssé tulleita naarmuja tai varjaytymista.
Katso tarkemmat tiedot takuun ehdoista, mérayksista ja poikkeuksista osoitteesta www.tefal.com.
Tefal takaa, etté pinnoite noudattaa elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvia materiaaleja koskevia
madrdyksia,
KAYTTO & HOITO
Pese tuote ennen ensimmaista kéyttokertaa ja pyyhi pinnoite sen jélkeen ruokadljylla.
Varmista pannun tehokas kéyttd ja vakaus asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle.
Varo polttamasta kahvaa.
Ald anna keittoastian kuumentua liikaa.
« Tefal -tuotteet, joissa on teraksiset kahvat ja nupit:
.kahvat seka nupit saattavat kuumentua yhtajaksoisen pidemman kéyton jalkeen
turvallisuuden ja ké i jen kayttoa
aikana.

INDUCTION

+ Kéytto uunissa: Denna panna kan [amnas pa en
Keitto- tai paistoastiat joissa on terdskahvat  dtervinningsstation.
kestavat uunin kuumuutta jopa 250 astetta
Eisovellu kaytettavaksi mikroaaltouunissa. THERMO-SIGNAL®
Al kéyta pannulla vatkainta tai teravi keittiovalineits. Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver helt rod, nar
Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyita/ halkaisijaltaan pienia voivat panden er opvarmet og klar til stegning.
olla vahemman vakaita kéytettaessé niita kaasuliedell3. Tallzisissa tilanteissa olisi ~ GARANTI
hyvé kyttda kaasuliedelle sopivaa pannunalusta tukena seké pyrkid pitimaan  Dette produkt er omfattet af en S-ars garanti pa produktionsfejl. Dine lokale
kaasunliekki pienené. lovmaessige rettigheder pavirkes ikke af nogen i dette dokument naevnte erklaeringer.
Tuotteen kayttdidn pidentamiseksi suosittelemme kdsinpesua. Belaegningsgarantien omfatter ikke ridser eller misfarvning pga. 2elde og slid.
Jos peset asti k on kéyttaa hellavaraisi kuten nestetta,  Yderligere oplysninger om betingelser, vilkar og undtagelser kan findes pa www.tefal.com.
geelid tai jauhetta, ei tabletteja eika pusseja. Tefal garanterer, at belaegningen er i fuld overensstemmelse med de regulativer, som omfatter
Jos kahvat irtoavat, kiristé ne varovasti takaisin paikoilleen. materialer, der er  kontakt med fodevarer.
Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttévé, voit ottaa yhteytta asiakaspalveluumme sivuston  ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE
www.tefal.com kautta. Panden vaskes, inden den tages i brug for farste gang, og derefter torres belzegningen af med madolie.
Tama pannu voidaan havittéa kierrtyspisteessa. For at panden bliver sa effektiv og stabil som muligt, skal du placere den pa et blus, der passer til pandens

Tefal

INntuition

diameter.
INOX AINLESS STEEL THERMO-SIGNAL® Undga at breende handtaget.
Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt rod nar pannan ér perfekt forvarmd och klar for tillagningen. Pas pa, at dit kogegrej ikke bliver overophedet.
GARANTI « For Tefal produkter med rustfrit stal handtag:

Denna produkt omfattas av en 5-arig garanti mot tillverkningsfel. Dina réttigheter enligt regional lagstiftning paverkas . de kan blive varme efter lzengere tids brug
inte av nagot som foreskrivs i detta dokument. for en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper.
| tacker inte repor eller missfargningar som beror pa naturligt aldrande. +Brugiovn:

ROBUST AND LONG LASTING
MPOYHOCTb 1 JONITOBEYHOCTb

MILHICTb TA AOBIOBIYHICTb '

PERFECT SEARING  DURABLE NON-STICK COATING
WIEAJIbHBIN CTAPT A [N0JITOBEYHOE AHTUTIPUTAPHOE

NOKPBITUE
JI0BTOBIYHE AHTUTIPUTAPHE

HAYANA IPUTOTOBJIEHHUA
INEANIbHUM CTAPT NS
MOYATKY NPUrOTYBAHHA NOKPUTTA

L] scan me

COMMITMENTS

www.tefal.com .

s

WORLD

N.

COOKWARE™

'
§
&
&
H
z
EX
Y
%

b N
" et g RS

o
o
S
Y

iy &
 Homang gt

STIRFRY PAN « PANNUWOKKI « WOK STEKPANNA
WOKPANDE - CKOBOPOZIA — BOK
~ (KOBOPOJIA — BOK - PATELNIAWOK
PANEV WOK « PANVICA WOK - WOK SERPENYO

TEfal_ Guarantee / lfapaHtua / FapaHTis

FAST & EVEN COOKING
BbICTPOE 1 PABHOMEPHOE
NP

LUBUAKE TA PIBHOMIPHE
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Forkomplett information om villkor och undantag, besok www.tefal.com.
Tefal garanterar att belaggningen foljer reglerna for material som &r i kontakt med mat.
ANVANDNING & SKOTSEL
Innan forsta d diska och torka darefter t med matolja.
For effektivitet och stabilitet: Placera pannan mitt pa en spisplatta med en diameter som passar pannan.
Undbvik att branna handtaget.
Overhetta inte dina kokkarl.
 For Tefal-produkter med handtag i rostfritt sta
.de blir mycket varma efter en stunds anvéndning,
For extra sakerhet rekommenderas anvéndning av grytlappar.
Kokkarl som har solida rostfria handtag ar ugnssakra upp till 250°C.
Kan inte anvéndas i mikrovagsugn.
Anvénd aldrig vispar eller vassa redskap i pannan.
En del pannor, speciellt de som har liten diameter och/eller har en lattviktskonstruktion, kan bli mindre stabila nar de anvands pa
vissa typer av gasspis. Under sadana omstandigheter ar det lampligt att anvanda nagon form av stodring eller trefot.
Foratt forlanga din produkts livslangd rekommenderar vi handtvatt.
Anvéndning av diskmaskin: Det & att foredra att anvanda skonsamma rengdringsmedel som vatska, gel eller pulver, inte
tabletter eller pasar.
Om dina handtag borjar lossna drar du forsiktigt at dem.
Forkomplett information, kontakta var kundtjénst via www.tefal.com

Kokkentajsprodukter med handtag i rustfrit stal kan klare ovntemperature op til 250°C.

Tkke mikroovnsikker.

Brug ikke piskeris eller skarpe genstande pa panden.

Nogle pander, iszer dem med mindre diameter og/eller lav vaegt, kan forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. |
disse tilfzelde kan det anbefales at bruge en ring, der gor blusset mindre.
Vianbefaler handvask for at forlenge levetiden pé dit produkt.

Brugafop ka idler som vaeske, gel eller pulver
Hvis handtagene gar los, fastspzendes de forsigtigt igen.

Hvis du har spargsmal eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte kundeservice p www.tefal.com.
Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.

frem for tabletter eller poser.

THERMO-SIGNAL®

Korna ckoBopopja HarpeeTca o onTuManbHoit Temnepatypb, Ha uhavkatope THERMO-SIGNAL® ucuesHyT necoubie yachl.
TAPAHTUA
[leiictayeT pononHuTenbHas rapaHTua TEFAL Ha nocypy U3 HepxaBelolleit CTant B Te4eHue 5 neT, HaunHan ¢ Aatbl NPORaxM, B
Cny4ae BOHUKHOBEHYA AedeKTa, CBA3AHHOTO C HEfOCTaTKOM MaTepiana-ny MPOU3BOAICTBEHHOTO fledeKTa, Kacawlleroca
HepXaBelolleii CTanw, Ny YCHoBIK, eCTM U3fenke UCMonb30Ban0Ch B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM MO SKCTAyaTaLya
npo3BORMTeNA. [laHHaA rapaHTUA He PACNPOCTPAHAETCA Ha CNyyan AedeKTa No NPUUMHE HENPaBUbHOTO UCMONb30BaHNS,
YAaPOB, NA/IEHNS, MIOXKENTEHIA WM NOCUHEHWA METanna iMGO B UHBIX CNy|asX, NPUBEAHHBIX Bbile.

ATMINpHrapHoe MOKpbiTYe: AaHHaA rapaHTUA He NoKpbiBaeT v

YAapami unu W no np! decc IC0b30BaHMA. [APAHTUA Takke He PacNPOCTPaHAETCA Ha

NATHa, V3MeHeHWe LIBETa ¥ MeXaHuueckiie MOBPEX[eHUA Ha BHYTDEHHeil N BHellHeii NOBEPXHOCTU BCNEACTBHE
V3Hoca.

Bce nofipoBHOCTH, YCNOBIA 1 UCKTIOHEHIA MOXET YTOUHMTH Ha caifte wwwtefal.ru
Tefal rapaHTyipyeT, 4TO MIOKPbITVIE COOTBETCTBYET HOPMaM 1
B KOHTaKT C MIPOAYKTaMI MATaHUA.

VHCTPYKL{UAA MO UCMONb30BAHUIO

Tepen nepBbiM MCTIONb30BaHKEM MOMOVITE 1t CMlerka MPOTPUTE MACOM BCK MOBEPXHOCTb BHYTPEHHErO
TIOKPHITHA.

[ina Gonblueit 3EKTUBHOCTU PacnonoxMTe Ballly CKOBOPOY MO LiEHTPY UCTOUHMKA Tenna, KOTOpbiit
TIOZXOAVT Pa3Mepy Ballieii CKOBOPObL.

W36eraitre Harpesa pyuKi.

He neperpesaitre nocyny.

« [Ina nocyspi Tefal ¢ pyukamy 13 Hepxaselolweit crani:

. OHY MOTYT CTaHOBMTBCA FOPAYMMM N1OCNE ANUTENBHOTO UCMIONb30BAHIA

. A Gonblueit 6e30MacHOCTU Mbl p A
(npyxBarKamu).

+ Vlcnonb30BaHvte B yXBKe:

Tocyna ¢ pyuKkamy U3 Hepxaseloleit CTanut MOXeT 6biTb UICMOAb30BaHa B
[yxoBke npy Temneparype fo 250°C.

He NOAXORUT ANA UCNOAIb30BAHKA B MAKPOBOAHOBOV neyM.
He ucnonbayiite BeHUMKM WM OCTPbie aKceccyapbl Ha
Balleit CoBopoze.

BCTYMaloLM

Hekoopble CK0BOPOAbI, 0COBEHHO MaNeHbKOro AMaMeTpa i/uni ¢ HeBobLIMM BECOM, MOTYT BbiTb MeHee
YCTOYMBLIMM NPY MICMOMb30BAHM Ha HEKOTOPbIX TNaX Fa30BbIX MANT. B Takux cnyyanx peKkomeHzyetca
VCMONb30BaTb AAANTOP Ha ra30Bylo rOPENKY UAM NORCTaBKY.

), 4T06bI MPOANMTb CPOK X CYKObI.

Mbl pexoMerzyem py4Hylo MOiAKy u3fienui An Toro,
Ui B 110C it MawnHe:

KWAKOCTEN, HO He TabneTkit.

www.tefal.ru

Ecawt kpennewue pyuku 0cnabno, akKyparHo 3akpyTuTe ee.
3a Bcemn nogpobHoCTAMI ObpallaiiTecb B OTAN Mocne MPOAAXHOTO OBCNYXVBAHUA KMMEHTOB yepe3

a CKOBOPOA MOXET ObiTb YTUAV3MPOBaH B LieHTPaX nepepaboTki OTXOA0B.

A UC ujaALye CpefCTBa B Bipe renei,

Konu ckoBopozia HarpieTbea 40 onTUManbHoi Ter

TAPAHTIA

MOCYAY, WO BUHVIKAE 3 4aCOM BUKOPUCTAHHS.

NPOAYKTaMM XapuyBaHHA.
BUKOPUCTAHHA & AOTNIAR

He neperpisaitre sau nocyg.
« ling nocyny Tefal 3 pydkami 3 Heipxasitouoi crani:

« BukopvicToBygaTi Ha nnwi:

He npupatuit Ans BUKOPUCTaHHS Y MIKPOXBINbOBIlA Nevi.
He uKopicToByiire BiHuiK a60 roCTpi KyXoHHi akcecyapy npu

Ta30BYIX NAUTaX. Y TaKoMy BUNAAKY 6yn0 6 AoLinbHO BUKOPHCTOE

ane He TabneTku Ta calue.
AKILO pyuKa CKOBOPORU PO3XUTANAC, 3rKa MIAKPYTITh i

THERMO-SIGNAL®
THERMO-SIGNAL® 3HKHe MiCOYHMI FOMHHUK.
Lleit npogyKT Mag rapakTito 5 poKW/ig 3 MOMEHTY NPOKaXy, L0 PO3NOBCOAXYETbCA Ha BUPOBHNY sedexTu. Hinki 3aAsn
B L4bOMY FJOKYMEHTI He BAMBaIOTb Ha NPaBa, AKi BU MAETe 3riAHO MICLieBOr 3aKOHOaBCTBA.
TapakTifi He PO3NOBCIOZKYETHCA Ha MEXaHIYHi MOLIKOMKEHHA Yl 3MiHY KONbOPY BHYTILIHOTO Uit 30BHILLHBOTO NIOKPHTTA
[Inst OTPUMaHHS feTanbHOi iHOOPMALLi PO TEPMiHK, YMOBY Ta BUKITI0UEHHA 3 TapaHTil BiABiRaiiTe Be6-caitT www.tefal.ua,

Tefal rapahTye, WO NOKPUTTA Mocydy BIGNOBIaE BUMOTaM, AKi BCTAHOBMIOIOTHCA [O MaTepianis, WO KOHTAKTyTH 3

Mlepep NepLIM BUKOPUCTAHHAM N1OCYA HEOBXAHO NIOMATY Ta 3MACTUTU BHYTPILLIHIO MOBEPXHIO OAiEK.
[InA niBuLieHHA edeKTUBHOCTI Ta cTabinbHoi pobotw: po3willyiiTe Ballly CKOBOPOMY MOLEHTPY BaPUIbHOI NOBEPXHI, PO3MIp
Kol BIAOBIfia€ PO3MIpy BaLLIOi CKOBOPOAW. YHYKaiiTe NeperpiBanHa pyuku.

+BOHII MOXYTb CTaBaTU rapAYMMM NiCA TPUBANOTO BUKOPHUCTAHHA
. n BinbLuoi Ge3nieKyt M pekoMeHAYEMO Bam BUKOPICTOBYBATY KyXOHHI pyKaBHLi, NpUXBaTK

Tocya, pyuku AKOrO BUTOTOBAEHI 3 Hepxailouoi cTani BUTPUMYyE Temneparypy fo 250° C.

[lesiki ckoBOPOAW, 0CO6NMBO Manoro AiameTa i/abo 3 Nerkolo Barok, MOXYTb ByTI MeHL CTI/ik/MM NP BUKOPUCTaHHI Ha [eakmx
1L|o6 npopoBKWTY TepMiH CnyXG1 BaILOrO BUPOGY, M PEKOMEHBYEMO PyHE OUMILIEHHS.

BUKOPYICTaHHA MOCYJOMMITHOT MALLIMHU: DEKOMEH7I0BHO BUKOPHCTOBYBATY M'AKi MUIOYi 3aC0BM, HanpUKnag, piauHA, renb a6o nopowwok,

3 Gyab-AKIMY NUTAHHAMY, MIOB'A33HNMM 3 CepBiCHIM 0BCNYroBYBaHHAM, BIABIRaiiTe Be6-caitT www.tefal.ua.
01y MOXHa YTUAi3yBaT B MYHKTI NepepoGKy BTOPUHHOT CUPOBHHM.

MNepaTypi ANA NOYTKY NPUTOTYBaHHA, Ha HAMKATOpI

MPUroTyBaHH iki.

BYBATY ra30Be KinbLie peayKTop ao ninTpumyyuy niactasKy.

Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealna temperature do

THERMO-SIGNAL®

GWARANCIA

lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi.

RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Nie przegrzewaj naczyn.

« Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewne; :

. po dfugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,

.w celu zwiekszenia bezpieczeristwa zalecamy uzywanie rekawic
+ Uzywanie w piekarniku :

Nie wolno uzywac naczyr w mikrofalowce.
Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyborow w naczyniach.

uzywania tabletek, ani saszetek.
Jezeli uchwyty naczynia poluzujq sie, przykre¢ je delikatnie.

Smazenia.
Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 5 lat. Gwarancja Tefal nie ma wplywu na prawa

Gwarangja nie obejmuje zarysowan oraz przebarwien powloki, bedacych efektem diugoletniego uzytkowania.
Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunkow i wykluczen od gwarandji, odwiedz strone internetowa wwwtefal.com
Marka Tefal gwarantuje, ze powloka speinia wszystkie regulacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z zywnocia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc, a nastepnie przetrze¢ powloke olejem spozywczym.
Aby whasciwie i efektywnie uzyc naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki.

Produkty, ktére posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej 250°C,

Niektore patelnie, zwlaszcza te o matej Srednicy i lekkiej wadze moga by¢ mniej trwale, szczegélnie kiedy sa uzywane na niektorych
modelach kuchenek gazowych. W takich przypadkach, moze by¢ wskazane uzycie reduktora gazu lub podstawy.

Aby diuzej zachowac peing jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.

Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentow, takich jak piyn, zel lub proszek do mycia, nie rekomendujemy za$

Aby uzyskac szczegotowe informacje, prosze kontaktowac sig z nami za posrednictwem strony www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbirki i przetwarzania odpadéw.

kuchennych.

ZARUKA

NAVOD K POUZIVANI

Pred prvnim pouzitim omyjte nddobi a potfete malym mnozstvim
Pro vyssi icinnost a stabilitu: umistéte panev do stiedu plotynky a
Vyhnéte se spaleni rukojeti.

Nédobi neprehfivejte

« Pro vyrobky Tefal s rukojetémi a drzadly z nerezové ocele:

. pHi delsim pouziti mdzou byt horké,

. pro vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavici.

« Pouitfv troubé:

Neni urceno pro pouZiti v mikrovinné troubg.
Nepoutzivejte $lehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.

THERMO-SIGNAL®
Symbol piesypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziskd jednolitou cervenou barvu, kdyz je panev sprévné rozehiata a pfipravend k

Na tento vyrobek plati zéruka 5 let na viechny vyrobni vady. Naroky a prava v zemi prodeje nejsou dotcena zidnym ustanovenim v tomto
dokumentu. Zéruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v disledku stérnuti.

Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navtivite www.tefal.com.

Tefal zarucuje, ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materidly pichazejici do styku s potravinami.

Nadobi s celokovovymi drzadly je mozné pouZit v troubé do teploty 250°C.

Nekteré panve s ménsim primérem anebo leh¢i konstrukei mizou byt na nékterych typech plynovyich sporakii nestabilni. V takovém
pripadé pouZijte redukéni krouzek na hofak nebo podpdmou trojnozku.

vafeni.

oleje na vafeni.
2volte priméfenou velikost plamene/plotynky.

Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu
doporucujeme ruéni myti.
Pouziti v mycce: je vhodn&jsi pouzivat jemné istici prostredky, jako
jsou tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky.
Pokud se rukojet uvolnila lehce ji dotahnéte.
Pro vice informaci a v piipade jakjchkoliv dotazii kontaktujte nas zakaznicky servis
prostiednictvim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.

THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cervent farbu, ked je panvica
spravne rozohiata a pripravend na varenie.
ZARUKA
Na tento vyrobok plati zruka 5 rokov na vietky vyrobné chyby. Naroky a préva v krajine predaja nie sii dotknuté
Ziadnym ustanovenim v tomto dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie alebo zmenu farby povrchu v
dosledku stamutia.
Pre viac informacii tykajticich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com.
Tefal zarucuje, ze povrchy st v stilade s predpismi pre materialy prichédzajice do styku s potravinami.
NAVOD NA POUZIVANIE
Pred prvym pouZitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie.
Pre vys3iu ucinnost a stabilitu: umiestnite panvicu do stredu platnicky a zvolte primeranti velkost plameia / platnicky.
Vyhnite sa spaleniu rukovate.
Riad neprehrievajte.
« Pre vjrobky Tefal s rukovatami a drzadlami z nerezovej ocele:
.pri dlh$om pouzivani mézu byt hortice,
« Pouzivajte v tribe:
Riad s celokovovymi rickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je urcené pre pouzitie v mikrovinnej rire.
Nepoutzivajte $fahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici.
Niektoré panvice s mensim priemerom alebo lahSou konstrukciou mozu byt na niektorych typoch plynovyich $porakov nestabilné.V takom
pripade pouzite redukény krizok na horak alebo podpornd trojnozku.
Pre predizenie Zivotnosti produktu odporicame ru¢né umyvanie.
Pouzitie v umyvacke: je vhodnejsie pouzivat jemné cistiace prostriedky, ako i tekutiny, gély alebo prasok, nie tablety ani sacky.
Ak sa rukovét uvolnila zfahka ju dotiahnite.
Pre viacinformécifa v pripade akychkolvek otézok kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvom www.tefal.com
Tuto panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.

THERMO-SIGNAL®
Ahomokdra eltdinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap , ha az edény megfelelGen felmelegedett és készen alla fézésre.
GARANCIA
Ezen termék minden gyartasi hibdjara 5 év garancia vonatkozik. A helyi torvényes jogait nem befolyasolja semmilyen rendelkezés ebben
a dokumentumban. A garancia nem vonatkozik a feliilet megkarcoldséra vagy elszinezodésére, mely a hasznélat kovetkeztében
keletkezett.
Tovabbi informaciokért a szabélyokrol, feltételekrdl és kivételekrél latogassa meg a www.tefal.com weboldalunkat.
ATefal biztositja, hogy a feliiletek megfelelnek az elGirasoknak az élelmiszerrel érintkez6 anyagokra vonatkozoan.
HASZNALATI UTASITASOK
Azels6 hasznalat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiség( étolajjal.
A nagyobb hatékonységért és stabilitésért: helyezze a serpenydt a f6zdlap kozepére és valassza ki a megfeleld lang / f6zolap
méretet,
Keriilje el a nyél megégését.
Ne melegitse tdl az edényt
+ Nemesacél nyéllel rendelkezo Tefal serpenyok esetében:
.felmelegedhetnek hosszabb ideig tart6 hasznélat kévetkeztében,
.anagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogokesztyit.
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+ Haszndlhato siitoben:
Arozsdamentes acél fogantyus edények siitben is hasznalhatok, egészen 250° C-ig.
Nem haszndlhato mikrohullamd siitcben.

Ne hasznaljon habverdt vagy éles eszkozoket a serpenydben.
Néhany kisebb méretdi vagy kénnyebb serpeny6 a gaztiizhelyek némely tipusan nem stabil. lyen esetben hasznéljon langeloszté lemezt
vagy haromldbu allvanyt.

Atermekél anak dhoz a kézi dst javasoljuk.

Mosogatdgépben torténd tisztitasa: elonyGsebb gyengéd mosaszereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni, nem tablettakat és
tasakokat.

Ha anyél kilazult dvatosan huzza be.
Tovabbi informéciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjiik lépjen kapcsolatba tigyfélszolgalatunkkal a www.tefal.com weboldalon
keresztiil

Eza serpenyd kidobhatd egy Gjrahasznositd ponton.




