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Bedienungsanleitung
Multifunktionsmixer

Komponenten
1. Verschlusskappe mit Messskala 10.  LC-Display
2. Deckel 11, Start-/Stop-Taste
3. Mixkrug 1200 ml 12.  An-/Aus-Schalter
4. Griffabdeckung 13. 2x Trinkverschluss
5. Messerbaugruppe - Kreuzklinge 14.  Mixbehalter 700 ml
6. Antriebseinheit 15.  Mixbehdlter 500 ml
7. Programm-Taste 16.  Messerbaugruppe - Flachklinge
8. Pulse-Taste 17. Mixbehdlter 300 ml
9. Geschwindigkeitseinstellung 18.  Verschlussdeckel

& Wichtige Sicherheitshinweise

* Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden. Das Gerat
und das Netzkabel sollte auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahrt oder betrieben werden.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Das Gerat in folgenden Situationen immer ausschalten und vom
Netz trennen (Netzstecker ziehen):

- bei Stérungen
bei blockierendem Messer
vor dem Zusammenbau und Auseinandernehmen
vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen
vor dem Reinigen
wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-

dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
- in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Biliros und anderen
Arbeitsumgebungen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

= Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern (Verlet-
zungsgefahr!) sowie beim Fiillen/ Leeren des Behélters und beim
Reinigen.

= Reinigen Sie nach Verwendung des Geréates alle Flichen/Teile, die
mit Nahrungsmitteln in Berlihrung gekommen sind. Bitte befolgen
Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

* Vorsicht beim Einfillen heiBer Flissigkeiten, diese konnten in Form
einer plotzlichen Dampfschwade wieder aus dem Gerat ausgestoBBen
werden.

* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur
Folge haben.

Vor dem Benutzen

Der Mixer darf nur fiir den vorgesehenen Zweck gemaB dieser Gebrauchsanweisung verwendet
werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung deshalb vor der Inbetriebnahme sorgfiltig. Sie gibt Anwei-
sungen flir den Gebrauch, die Reinigung und die Pflege des Gerates. Bei Nichtbeachtung libernehmen
wir keine Haftung fiir eventuelle Schaden. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig auf und
geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerdt an Nachbenutzer weiter. Beachten Sie auch die Garantie-
hinweise am Ende. Das Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern nur fiir die
Zubereitung von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Die Anschlussleitung nicht tber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht herunterhdngen
lassen sowie vor Hitze und Ol schiitzen.

= Das Gerit nicht auf heiBe Oberflachen wie Herdplatten o. A. stellen und nicht in der Nihe offener
Flammen betreiben.

DE



= Den Netzstecker nicht an der Leitung oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.

= Das Gerat nicht mit leerem Mixkrug oder leeren Behilter einschalten.

* Den Mixkrug immer mit geschlossenem Deckel betreiben.

= Bei laufendem Gerat keinesfalls mit Gegenstanden im Mixkrug hantieren.

= Nicht in den Krug hinein greifen, bevor der Netzstecker gezogen ist.

= Vor dem Abnehmen des Kruges oder der Behdlter unbedingt den Stillstand des Messers abwarten,
das Gerdt ausschalten oder den Netzstecker ziehen.

= Niemals alkoholhaltige, kohlensdurehaltige oder heiBe Lebensmittel mit den Mixbehaltern verarbei-
ten, um eine Gefahrdung durch Feuer und Uberdruck zu vermeiden.
Hinweis: Im Mixkrug diirfen Lebensmittel mit maximal 60°C verarbeitet werden. In diesem Fall den
Krug hochstens halb fiillen und den Deckel wéhrend des Betriebs mit der Hand fest auf den Krug
driicken.

= Die Klingen sind sehr scharf. Halten Sie die Klingen immer am Klingenboden, wenn Sie damit
hantieren. Fassen Sie niemals auf die Schneiden.

= Versuchen Sie niemals, die Schneiden zu schleifen, die Klingen zu zerlegen oder vom Klingenboden
abzunehmen.

= Das Gerat nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:

Gerat oder Netzkabel beschadigt ist
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.

In diesen Fallen das Gerat zur Reparatur geben.

= Die Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
flir eventuelle Schaden tibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausge-
schlossen.

= Fehlanwendungen kdnnen unter anderem zu Verletzungen fihren.

= Das Gerat ist nicht flir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

= Verwenden Sie nur Originalteile und -zubehdr von WMF. Bei Verwendung von Fremdzubehor
erlischt Ihre Garantie.

= Bei trockenen und/oder auch harten Zutaten kann der Mixbehilter zerkratzt und triib werden. Dies
hat keine negativen Auswirkungen hinsichtlich Leistungsfahigkeit des Mixers bzw. Sicherheitsbe-
denken der Lebensmittel und stellt auch keinen Qualitdtsmangel dar.

Verwendung

Das Gerdt ist fiir das Mixen und Zerkleinern von Lebensmitteln wie Friichten, Gemiise und Niissen
sowie fiir das Zubereiten von Séften, Smoothies und Shakes geeignet.

Die Mixbehdlter 700 ml und 500 ml kdnnen nach dem Mixen auch als Trinkflasche verwendet werden,
indem Sie den Trinkverschluss anstelle der Messerbaugruppe anbringen. Der kleine Behalter 300 ml
eignet sich zum Mahlen und Hacken von hirteren Zutaten, wie Kaffeebohnen, Niissen und Getreide.
Auf S. 9 finden Sie eine Ubersichtstabelle mit empfohlenen Anwendungen hinsichtlich der Messer und
Mixbehélter Kombinationen. .

Der Mixer verfiigt liber drei Autoprogramme: Smoothie ﬁ Zerkleinern von Eis i und Hacken bzw.
Mahlen von harteren Zutaten / AuBerdem kdnnen Sie manuell 6 Geschwindigkeitsstufen einstellen,
die tiber die ,+" und ,-" Tasten (9) auszuwihlen sind oder die Pulse Funktion (8) benutzen.

Inbetriebnahme

Reinigen Sie vor der Verwendung das Gerat wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege" beschrieben.

Verwendung der Mixbehilter (500 ml und 700 ml)

1. Schneiden Sie die gewiinschten Zutaten klein und fiillen Sie diese in den Mixbehdlter (14 oder 15).
Bitte beachten Sie die MAX-Markierung des jeweiligen Behalters. Fligen Sie immer mindestens
100ml Flissigkeit (z.B. Wasser, Saft oder Milch) hinzu, um ein homogenes Mixergebnis zu erhalten.
Tipp: Die leichten Zutaten sollten immer an der Messereinheit liegen. Da der Behdlter zum
VerschlieBen umgedreht wird, empfiehlt es sich, die leichten Zutaten als letztes in den Behélter zu
geben.

2. Schrauben Sie nun die Messerbaugruppe (5 oder 16) durch Drehen im Uhrzeigersinn an den Mixbe-
hélter. Vergewissern Sie sich, dass die Messerbaugruppe fest und absolut dicht auf dem Mixbehélter
sitzt.

3. Setzen Sie den Mixbehilter in die entsprechenden Aussparungen der Antriebseinheit (6) und
drehen im Uhrzeigersinn, bis der Behalter eingerastet ist.

Achtung: Das Gerdt funktioniert nur mit korrekt aufgesetztem Mixbehdlter. Eine Sicherheitsab-
schaltung verhindert den Betrieb ohne Mixbehilter.

4. SchlieBen Sie nun den Netzstecker an.

5. Driicken Sie den An-/Aus-Schalter (12), um das Gerit einzuschalten. Das Display leuchtet auf und
ist zur Auswahl bereit.

Hinweis: Falls das Display nicht aufleuchtet, sitzt der Behalter nicht korrekt auf der Antriebseinheit.

6. Wadbhlen Sie Ihre gewiinschte Funktion:

- Autoprogramm: Uber die Programm-Taste (7) konnen Sie eines der Programme auswihlen.
Smoothie [f Eiszerkleinern § oder Hacken/ Mahlen / Das angewahlte Programm wird Ihnen
mit dem jeweiligen Symbol im Display angezeigt. Um das Programm zu starten driicken Sie
die Start-/Stop-Taste (11). Der Mixvorgang kann jederzeit mit der Start-/Stop-Taste beendet
werden.

Hinweis: Falls lhnen das Mixergebnis noch zu grob ist, kdnnen Sie die Programme wieder-
holen. Beachten Sie jedoch, dass der Mixer nicht langer als 1 Minute am Stiick laufen sollte.
Nach einer Minute Betrieb, sollte der Mixer fiir 1 Minute pausieren, um danach mit voller
Kraft weiterarbeiten zu kdnnen.

Geschwindigkeiten: Uber die ,Plus-Minus-Tasten" (9) kénnen Sie die Geschwindigkeitsstufen
von 1 bis 6 auswahlen. Um den Mixvorgang zu starten driicken Sie die Start-/Stop-Taste.

Die Geschwindigkeit kann wéhrend des Mixens angepasst werden. Der Mixvorgang stoppt
automatisch nach 1 Minute, kann jedoch auch jederzeit mit der Start-/Stop-Taste vorzeitig
beendet werden.

Pulse: Wenn Sie die Pulse-Taste driicken, lduft der Motor mit maximaler

Drehzahl. Dies ist besonders niitzlich fiir mehrere kurze Impulse hintereinander, um z.B. die
Zutaten umzuschichten, zu lockern oder zum nochmaligen Durchmischen vor dem AusgieBen.

7. Schalten Sie das Gerdt mit der An-/Aus-Taste aus. Das Display erlischt.

Hinweis: Sie kdnnen den Mixvorgang jederzeit durch das Driicken des An-/Aus-Schalters sofort
abbrechen.

8. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den Mixbehalter durch das Drehen gegen den Uhrzeigersinn
von der Antriebseinheit nehmen.

9. Drehen Sie den Mixbehélter um, sodass die Messerbaugruppe nach oben zeigt.

10. Messerbaugruppe gegen den Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

Achtung! Messerbaugruppe nie mit dem Messer nach unten ablegen. Das Messer kann beschadigt
und die Ablageflache verkratzt werden.
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11. Nun kdnnen Sie z.B. Ihren Smoothie oder Shake ausgieBen. Alternativ kénnen Sie auch den
Mixbehilter als Trinkflasche verwenden. Schrauben Sie hierfiir einen Trinkverschluss (13) auf den
Mixbehalter.

Verwendung des 300 ml Mixbehilters

Der kleine Mixbehélter eignet sich vor allem fiir Trockenzutaten. Fiir Anwendungsbeispiele und
Fiillmengen konnen Sie sich an der Ubersicht auf S. 9 orientieren.

Gehen Sie zum Befiillen und SchlieBen des Mixbehalters wie im Kapitel ,Verwendung der Mixbehalter
(500 ml und 700 ml)" beschrieben vor. Nach erfolgreichem Zerkleinern nehmen Sie den Mixbehilter
von der Antriebseinheit und schrauben Sie die Messerbaugruppe ab.

Um den Inhalt bei Bedarf aufzubewahren, steht lhnen ein Verschlussdeckel (18) zur Verfiigung.

Verwendung des Mixkruges (1200 ml)

1. Nehmen Sie den Deckel (2) vom Mixkrug und stellen Sie ihn auf den Kopf, um die gewiinschte
Messerbaugruppe im Uhrzeigersinn an den Boden des Kruges anzuschrauben. Wir empfehlen die
Kreuzklinge (5) zu verwenden. Vergewissern Sie sich, dass die Messerbaugruppe fest und absolut
dicht auf dem Krug sitzt.

2. Drehen Sie den Krug wieder um und befiillen Sie ihn mit den gewiinschten Zutaten, die Sie vorher
klein geschnitten haben. Bitte beachten Sie die MAX-Markierung. Fligen Sie immer mindestens
100m| Fliissigkeit (z.B. Wasser, Saft oder Milch) hinzu, um ein homogenes Mixergebnis zu erhalten.
Tipp: Fullen Sie die leichten Zutaten sowie die Fliissigkeit zuerst ein.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Krug. Achten Sie darauf, dass der Deckel fest sitzt und die
Verschlusskappe (1) richtig eingesetzt ist. Durch die Nachfiill6ffnung kdnnen Sie wihrend des
Mixvorganges weitere Zutaten in den Krug geben.

Achtung! Spritzgefahr bei bewegter Klinge!
4. Folgen Sie nun den Punkten 3 bis 8 aus dem Kapitel ,Verwendung der Mixbehélter (500 ml und 700 ml)".
5. Nehmen Sie den Deckel vom Krug, um den frischzubereiteten Smoothie oder Shake auszugieBen.

Kabelaufwicklung
Falls Sie das Kabel aufwickeln wollen, kénnen Sie dafiir das mitgelieferte Klettband benutzen.

Empfohlene Anwendungsiibersicht

Was Empfohlene Empfohlene
Menge Funktionstaste
Krug Mixen und Rihren: Harte Zutaten, minimum Programm ﬁ oder manu-

Obst, Gemiise und
Flussigkeit fiir
Smoothies und Shakes

100 ml Fliissigkeit und
ggfs. Eiswiirfel bis zur

1000-ml-Markierung fiillen.

elle Geschwindigkeits-
einstellung 1-6

Purieren: Obst und
Gemdise fur Brei, Mus
und Piiree

Weiche (gekochte)
Zutaten und minimum
100 ml Fliissigkeit bis zur

1000-ml-Markierung fiillen.

Zuerst 1-2x Pulse und dann
Geschwindigkeitsstufe 3-6

Mixen und Riihren:
Obst, Gemiise und
Flissigkeit fiir
Smoothies und Shakes

Harte Zutaten, minimum
100 ml Flussigkeit und
ggfs. Eiswiirfel bis zur
600-ml-Markierung fiillen.

Programm U oder manu-
elle Geschwindigkeits-
einstellung 1-6

Crushed Ice: Eiswiirfel

Den Behalter maximal bis
zur 200-ml-Markierung
befiillen.

Programm

Mixen und Riihren:
Obst, Gemiise und
Flussigkeit fiir
Smoothies und Shakes

Harte Zutaten, minimum
100 ml Fliissigkeit und
ggfs. Eiswiirfel bis zur
400-ml-Markierung fiillen.

Programm ﬁ oder manu-
elle Geschwindigkeits-
einstellung 1-6

Crushed Ice: Eiswiirfel

Den Behdlter maximal bis
zur 200-ml-Markierung
befiillen.

Programm

Mabhlen: z.B.
Kaffeebohnen,
Pfefferkorner, Getreide
und Reis

Den Behdlter maximal zur
Halfte befillen.

Pulverisieren:

z.B. gedorrtes
Gemiise/ Krauter
fiir Gewlirzpulver
(z.B. Chilischoten,
Kriutersalz)

Den Behalter maximal zur
Halfte befillen.

Programm / oder manuell
Pulse (max. 20 Sek.
gedriickt halten)

Mixbehdlter 300 ml

Schlagen: Sahne

Den Behdlter maximal zur
Halfte befiillen.

Geschwindigkeit 2 oder 3
(ca. 15 Sek.)

Zerkleinern/ Hacken: z.B.

Krauter, Niisse, Kase und
Schokolade

Den Behdlter maximal zur
Halfte befiillen.

Programm loder manuell
Pulse (max. 15 Sek.
gedriickt halten)

= Bitte beachten Sie, dass die am Behalter ersichtliche Maximalmenge nie (iberschritten wird.
= Notfalls kann zum sofortigen Abbruch des Mixvorgangs der An-/Aus-Schalter betitigt werden.
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Reinigung und Pflege

Nach Gebrauch Netzstecker ziehen. Die Antriebseinheit keinesfalls in Wasser tauchen, sondern auBen
nur mit einem feuchten Tuch abwischen. Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Achten Sie
darauf, dass Sie sich beim Reinigen der Messerbaugruppe nicht am scharfen Messer verletzen.

Zur einfachen Reinigung konnen Sie alle Mixbehalter und Deckel, den Krug und die Messerbaugruppen
in die Spiilmaschine geben.

Die Silikon-Dichtungen der Trinkverschliisse kdnnen zur Reinigung abgenommen werden. Vergewissern
Sie sich jedoch vor jedem Zusammenbau, dass die Dichtung wieder richtig eingelegt ist, ansonsten
lduft der Mixbehalter aus.

Hinweis: Falls notwendig kdnnen Sie die Innenseite des Griffes am Krug reinigen.
Nehmen Sie hierzu die Griffabdeckung (4) ab, indem Sie diese an den Laschen
nach vorne abziehen (s. Abb.). Trocknen Sie den Griff nach der Reinigung ab und
driicken Sie die Griffabdeckung wieder auf den Griff, bis sie horbar einrastet.

spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen

Verschlusskappe (1)

Deckel (2)

Mixkrug und -behilter (3, 14,15,17)

Griffabdeckung (4)

Messerbaugruppen (5+16)

Antriebseinheit (6)

Trinkverschliisse (13)

Verschlussdeckel (18)
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1000 W

Schutzklasse: I

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)
Aus 0 -
Standby 0,4 0
Standby mit - -
Zusatzinformationen
Vernetzter Betrieb - -

c E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besit-
zer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstérungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nichsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

1
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

12
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Operating instructions
Multifunctions blender

Components
1. Closing cap with measuring scale 10.  LCdisplay
2. Lid 11.  Start/Stop button
3. Mixing jug, 1200 ml 12. On/Off switch
4. Handle protection 13. 2 drinking caps
5. Cross blade unit 14.  Mixing container, 700 ml
6. Drive unit 15.  Mixing container, 500 ml
7. Programme button 16.  Flat blade unit
8. Pulse button 17.  Mixing container, 300 ml
9. Speed setting 18.  Closing lid

& Important safety information

= Devices can be used by persons with limited physical, sensory or mental
capabilities, and persons lacking experience and/or lacking knowledge,
if they are supervised or have received instructions regarding how the
device is to be used safely and have understood the resulting hazards.
* This appliance should not be used by children. The appliance and the
power cord should be stored and operated out of reach of children.
* Children should be supervised in order to ensure that they do not play
with the device.
* |n the following situations, always switch off the appliance and
unplug it from the mains before proceeding:
In the event of a malfunction
If the blades jam
During assembly and disassembly
When replacing parts or accessories
When cleaning
When not being monitored
* The device is always to be disconnected from the mains by discon-
necting the power plug when there is no supervision present or for a
fault during operation, prior to assembly, disassembly or cleaning.
= Be careful of the sharp cutting blades (danger of injury!) when filling/
emptying the container or when cleaning.
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* |f the supply cable of this device is damaged, the manufacturer, their
customer service or a similarly qualified person must replace it in
order to avoid hazards.
* This appliance is intended to be used in household and similar
appllcatlons such as:
staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
bed and breakfast type environments.

The appliance is designed for indoor household use only.

* Exercise caution when filling with hot liquids, which may be expelled
from the appliance in the form of sudden flash steam.

= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use may result in electric shocks or other hazards.

* Clean after use all surfaces, which have got in contact with food.
Follow the notes in chapter “Cleaning and care”.

Prior to use

The mixer may only be used for its intended purpose according to these operating instructions. Therefore,
carefully read the operating instructions prior to commissioning. It provides instructions for using, cleaning
and maintaining of the device. We do not assume any liability for any damage if the instructions are not
observed. Keep the operating instructions well preserved and pass them on to the subsequent user together
with the device. Also note the warranty information at the end. The device is not intended for commercial
use, but rather only for the preparation of food in common household amounts.

Observe the safety instructions during use.

Safety instructions

= Only connect the device to a properly installed and appropriately earthed socket. The lead and plug
must be dry.

= Do not pinch the connection lead or pull it over sharp edges, do not let it hang down, and protect
it from heat and oil.

= Do not place the device on hot surfaces such as hotplates etc. and do not operate near a naked

flame.

Do not pull the mains plug by the lead or pull it out of the socket with wet hands.

Do not switch the device on if the container or mixing jug is empty.

Always operate the mixing jug with the lid closed.

Never handle objects in the mixing jug while the appliance is running.

15

EN



* Do not reach into the jug before unplugging the appliance from the mains.

= Before removing the jug or the container, always wait until the blades have come to a complete
standstill, switch off the appliance or unplug it from the mains.

= Never use the mixing containers to process alcoholic, carbon dioxide-containing or hot foods, as
this may cause fire or high pressure.
Note: Only foods with a maximum temperature of 60°C may be processed in the mixing jug. In this
case, do not fill the jug more than halfway, and firmly hold the lid down on the jug by hand during
operation.

= The blades are very sharp. Always hold the blades by the base.

= Never touch the cutting edges. Never attempt to sharpen the blades, disassemble them or remove
them from the base.

= Do not operate the device and/or immediately remove the mains plug if:

the device or mains cable are damaged
you suspect a defect after it has fallen or a similar incident.

Send the device to be repaired in these cases.

= Do not immerse the drive unit in water.

= In the case of misuse, incorrect operation or improper repairs, we accept no liability for any
damage caused. Warranty payments are also excluded in such cases.

= Misuse may cause potential injury.

* The device is not intended for commercial use.

= Always use original WMF parts and accessories. Any use of third-party accessories will invalidate
your guarantee.

= When using dry and/or hard ingredients, the mixing container may become scratched or dull-
looking. This has no negative impact on the performance of the mixer, is no cause for concern
regarding food safety and does not indicate a flaw.

Use

The device is suitable for mixing and chopping foods such as fruits, vegetables and nuts as well as for
preparing juices, smoothies and shakes.

After mixing/blending, the 700 ml and 500 m| mixing containers can be used as drinking bottles by
replacing the blade unit with a drinking cap. The small 300 ml container is suitable for milling and
chopping harder ingredients such as coffee beans, nuts and cereals. On Page 18 you will find an
overview table with the recommended applications regarding the combinations of knives and mixing
containers. .

The mixer has three auto programmes: making smoothies ﬁ crushing ice i and chopping/grinding
hard ingredients / Alternatively, you can manually choose between 6 different speeds by using the "+"
and “-" buttons (9) or use the pulse function.

Getting started

Clean the device before use as described in the chapter entitled “Cleaning and care.”

Using the mixing containers (500 ml and 700 ml)

1. Cut the desired ingredients into small pieces and place them in the mixing container (14 or 15).
Please note the MAX mark on the relevant container. Always add at least 100ml of liquid (e.g.
water, juice or milk) to ensure that you get a homogeneous mixture.
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Tip: The light ingredients should always sit on the blade unit. As the container is rotated to close it,
we recommend that you add the light ingredients to the container last of all.

2. Now screw in the blade unit (5 or 16) by twisting it clockwise onto the mixing container. Check
that the blade unit is fastened firmly to the mixing container and forms a tight seal.

3. Stand the mixing container on the relevant recesses in the drive unit (6) and turn the container in
a clockwise direction until it locks into place.

Warning: The appliance only works if the mixing container is attached correctly. A safety
shutdown prevents operation without the mixing container.

4. Now plug the appliance into a mains socket.

5. Press the On/Off switch (12) to turn the appliance on.The display lights up and is ready for
selection. Note: If the display does not light up, the container is not placed correctly on the drive
unit.

6. Now select the function you want:

- Auto programmes: You can choose one of the programmes using the Programme button
(7). Smoothies {f, ice crushers § or chopper/grinder £. The selected programme appears in the
display with the relevant symbol. To start the programme, press the Start/Stop button (11). The
mixing process can be stopped at any time using the Start/Stop button.
Note: If you think the food that has been mixed is still too coarse, you can repeat the pro-
ramme. However, be aware that the mixer should not be in operation for more than 1 minute
at a time. After the mixer has been in operation for a minute you should then pause for a
minute so that it can be run on full power again afterwards.
Speeds: You can choose the speed you want on a scale from 1 to 6 using the "plus or minus
buttons” (9). To start mixing, press the Start/Stop button. The speed can be adjusted while
the mixer is in motion. The mixing process stops automatically after 1 minute, but it can be
stopped beforehand at any time using the Start/Stop button.
Pulse: When you press the Pulse button, the motor starts running at the highest speed
possible. This is especially useful for several short pulses one after the other, e.g. for mixing
layers of ingredients, loosening them or for mixing them again before pouring them out.

7. Switch off the device using the On/Off button. The display goes out.

Note: You can also stop the mixing process anytime by pushing the On/off switch.

8. Unplug the appliance from the mains before removing the mixing container from the drive unit by
turning the container in an anticlockwise direction.

9. Turn the mixing container upside-down so that the blade unit is pointing upwards.

10.Turn the blade unit in an anticlockwise direction and remove it.

Caution! Never place the blade unit with the blades pointing downwards. This can damage the
blades and scratch surfaces.

11. You can now pour out your smoothie, juice or shake. Alternatively, you can also use the mixing
container as a bottle. For this you must screw a drinking cap (13) onto the mixing container.

Using the 300 ml mixing container

The small mixing container is particularly suitable for dry ingredients. Please refer to the overview on
Page 18 for examples for use and fill quantities.

Fill and close the mixing container as described in the chapter entitled "Using the mixing containers
(500 ml and 700 ml)." Having successfully chopped up your ingredients, remove the mixing container
from the drive unit and unscrew the blade unit.

A lid (18) is supplied for storing the prepared ingredients, if desired.
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Using the mixing jug (1200 ml)

1.

Remove the lid (2) from the mixing jug and turn it upside-down. Then attach the desired blade unit
to the base of the jug by turning it in a clockwise direction. We recommend using the cross blade
(5). Check that the blade unit is fastened firmly to the jug and forms a tight seal.

2. Turn the jug back around and add the desired ingredients, which you have previously chopped into

small pieces. Please note the MAX mark. Always add at least 100ml of liquid (e.g. water, juice or
milk) to ensure that you get a homogeneous mixture.
Tip: First fill with the light ingredients and the liquid.

3. Place the lid on the jug. Ensure that the lid is attached firmly and the closing cap (1) is inserted

correctly. The filler opening can be used to add extra ingredients to the jug whilst mixing.
Warning! Moving blade may cause splashing!

4. Now follow instructions numbers 3-8 in the chapter entitled "Using the mixing containers (500 ml

and 700 ml)."

5. Remove the lid from the jug to pour out your freshly prepared smoothie or shake.

Cable winder
If you want to wind up the cable, you can use the velcro tape provided.

What

Recommended quantity

Recommended
function key

Mixing container,
300 ml

Grinding: e.g. coffee
beans, peppercorns,
grains and rice

Fill the container half way
to the top.

Powdering: e.g. dried
vegetables/spices to
create spice powder
(such as chilli, herb salt)

Fill the container half way
to the top.

Programme / or manual
pulse (keep pressed for
max. 20 seconds)

Mixing container,
300 ml

. Recommended
What Recommended quantity e [
Jug Mixing and stirring: Fill with hard ingredients, Programme U ofr manual

fruit, vegetables and minimum 100 ml of liquid
liquid for smoothies and | and, if necessary, ice cubes
shakes up to the 1000 ml mark.

speed setting 1-6

First 1-2x pulse and then
speed 3-6

Puréeing: fruit and Fill with soft (cooked)
vegetables for porridge, | ingredients and minimum
pulp and purées 100 ml of liquid up to the
1000 ml mark.

Mixing and stirring: Fill with hard ingredients, Programme m’ or manual
fruit, vegetables and minimum 100 ml liquid and, speed setting 1-6

liquid for smoothies and | if necessary, ice cubes up to
shakes the 600-ml mark.

700 mi

&

Fill the container to the 200 | programme
ml mark (maximum). .

Crushed ice: Ice cubes

Mixing container,

Mixing and stirring: Fill with hard ingredients, Programme [7' or manual
500 ml

fruit, vegetables and minimum 100 ml liquid and, speed setting 1-6
liquid for smoothies and | if necessary, ice cubes up to
shakes the 400-ml mark.

Crushed ice: Ice cubes Fill the container to the 200 | programme

ml mark (maximum). -
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Whipping: cream

Fill the container half way
to the top.

Speed 2 or 3 (approx. 15
seconds)

Cutting/chopping: e.g.
herbs, nuts, cheese and
chocolate

Fill the container half way
to the top.

Programme / or manual
pulse (keep pressed for
max. 15 seconds)

= Make sure that the visible maximum quantities on the container are never exceeded.
= In case of an emergency, press the On/Off button to immediately interrupt the mixing process.

Cleaning and Care

Remove the mains plug after use. Never immerse the drive unit in water, simply wipe it with a damp
cloth. Do not use any abrasive cleaning agents. Take care that when cleaning the blade unit you do

not injure yourself on the sharp blades.
For ease of cleaning, all mixing containers and lids, the jug and the blade units can be put in the

dishwasher.

The silicon seals of the drinking caps can be removed for cleaning. However, before reassembling,
check whether the seal has been reinserted correctly. If not, the mixing container may leak.

Note: If necessary, you can clean the inside of the jug handle. To do this, remove
the grip cover (4) by pulling the tab forwards (see image). Dry the handle after
cleaning and press the grip cover back onto the handle until you hear a click.
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Can be rinsed
under running
water

Wipe with a
damp cloth

Dishwasher safe

Closing cap (1)

Lid (2)

Mixing jug - container (3, 14,15,17)

Handle protection (4)

Cross blade unit (5+16)

Drive unit (6)

Drinking caps (13)

Closing lid (18)

Technical data
Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1000 W

Appliance class: I

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF 0 -
Standby 0.4 0
Standby with additional - -
information
Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.
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For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the col-
oured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:

- the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.

If a 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.

If in doubt - consult a qualified electrician.

Never use the plug without closing the fuse cover.

Environment

E Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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Notice d'utilisation
Mixeur multifonctions

Composants
1. Capuchon de verrouillage avec graduation 10.  LC Display
2. Couvercle 11. Bouton Start/Stop
3. Broc de mixage 1200 ml 12. Bouton On/Off
4. Coque de la poignée 13.  2x fermetures pour boire
5. Bloc couteaux avec lame croisée 14.  Récipient du mixeur 700 ml
6.  Bloc moteur 15.  Récipient du mixeur 500 ml
7. Bouton Programme 16.  Bloc couteaux - lame plate
8. Bouton Pulse 17.  Récipient du mixeur 300 ml
9. Réglages de la vitesse 18.  Couvercle de fermeture

A Consignes de sécurité importantes

* Les personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de connaissance
peuvent utiliser ces appareils, s'ils sont surveillés et s'ils ont été
instruits pour utiliser cet appareil en toute sécurité et s'ils ont
compris les dangers pouvant résulter de I'usage de I'appareil.
* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et
le cordon d'alimentation doivent €tre rangés et utilisés hors de la
portée des enfants.
* Ne pas laisser les enfants jouer avec cet appareil.
* Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domes-
thues et similaires, telles que :
dans les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail ;
dans les fermes ;
par les clients dans les hotels, les motels et d'autres environne-
ments de type residentiel ;
des environnements de type ,bed and breakfast".

L'appareil est concu pour un usage domestique a l'interieur.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagg, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne
qualifiée, afin d'éviter toute mise en danger.

= Attention en manipulant les lames tranchantes (risque de
blessure !), en remplissant / vidant le récipient ou en nettoyant.
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= Apreés utilisation, nettoyez toutes les surfaces qui sont entrées en
contact avec des aliments. Veillez aux remarques du chapitre «
Nettoyage et entretien ».

* Attention lors du versement de liquides chauds, ceux-ci risquent de
s'échapper soudainement de I'appareil sous forme d'émanations de vapeur.

* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.

* Une utilisation non conforme peut entrainer une électrocution ou
d'autres dangers.

Avant l'utilisation

Le mixeur ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément & ce mode d'emploi. Lisez pour
cette raison minutieusement le manuel d'utilisation avant la mise en service. Il contient des consignes
importantes pour l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Nous déclinons toute respon-
sabilité pour des dommages éventuels dus au non-respect des consignes. Conservez soigneusement ce
manuel d'utilisation et transmettez-le avec I'appareil en cas de remise a une tierce personne. Consultez
également les informations de garantie a la fin de ce manuel d'utilisation. L'appareil n'est pas destiné a
un usage professionnel, mais a la préparation d'aliments dans des portions familiales.

Respecter les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise électrique sécurisée, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et la prise doivent €tre secs.

= Ne pas tirer le cordon d'alimentation sur des bords tranchants, ne pas le coincer, ne pas le laisser
pendre et le protéger de la chaleur et de I'huile.

= Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes telles que des plaques de cuisson ou équivalent et

ne pas l'utiliser a proximité d'une flamme.

Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cable ou avec de mains mouillées.

Ne pas mettre I'appareil en marche quand le broc de mixage ou le récipient est vide.

Toujours faire fonctionner le broc de mixage avec le couvercle fermé.

Ne pas manipuler d'objets dans le broc de mixage lorsque I'appareil est en marche.

Ne pas mettre les mains dans le broc avant que la fiche secteur ne soit débranchée.

Avant de retirer le broc ou le récipient, toujours attendre I'arrét complet du couteau, éteindre

I'appareil ou débrancher la fiche secteur.

= Ne jamais travailler des aliments chauds, contenant de I'alcool ou gazéifiés avec les récipients de
mélange, afin d'éviter un risque d'incendie et de surpression.
Remarque : Seuls les aliments a une température maximale de 60 °C peuvent étre manipulés dans
le broc de mixage. Dans ce cas, ne pas remplir le broc plus qu‘a la moitié et appuyer fermement le
couvercle sur le broc avec la main pendant la marche de I'appareil.

* Les lames sont trés tranchantes. Toujours tenir les lames par le manche lorsque vous les manipuler.
Ne saisissez jamais le tranchant.

= N'essayez pas d'afflter le tranchant, de démonter les lames ou de les retirer du manche.
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= Ne pas mettre I'appareil en march e ou le débrancher immédiatement si:
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés.
I'appareil pouvait étre endommagé suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas emporter I'appareil en réparation.
* Ne pas immerger le bloc moteur dans I'eau.
= Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas d'utilisation détournée,
de mauvaise utilisation, de réparation inappropriée. Dans de tels cas, toute intervention sous
garantie est exclue.
= L'appareil ne doit pas faire I'objet d'un usage professionnel.
= N'utilisez que des pieces et accessoires d'origine de WMF. L'utilisation d'accessoires tiers annule la
garantie.
= Sivous utilisez des ingrédients secs et/ou durs, le récipient de mélange peut étre rayé ou devenir
opaque. Cela n'a aucun effet négatif sur les performances du mixeur, ne pose pas de probleme de
sécurité pour les aliments et ne représente pas un défaut de qualité.

Utilisation

L'appareil est destiné @ mélanger et hacher menu des aliments comme les fruits, les légumes et les
noix, mais aussi a préparer des jus, smoothies et shakes.

Les récipients de mélange de 71 ml et 500 ml peuvent étre également utilisés comme bouteilles aprés
le mixage, en leur fixant la fermeture destinée a boire a la place du bloc couteaux. Le petit récipient de
300 ml est congcu pour moudre et hacher des ingrédients plus durs, comme les grains de café, les noix
et les céréales. Sur la page 28, vous trouverez un tableau récapitulatif avec les utilisations recomman-
dées concernant l'association entre le couteau et le bol de mixage.

Le mixeur dispose de trois programmes automatiques : smoothie [f pillage g de glagons et hachoir
ainsi que broyage d'ingrédients durs /. Vous pouvez également choisir parmi 6 niveaux de vitesse en
appuyant sur les touches « + » et « - » (9) ou utiliser la fonction Pulse.

Mise en service

Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez-le comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».

Utilisation des récipients du mixeur (500 ml et 700 ml)

1. Coupez les ingrédients souhaités en petits ou placez-les dans le récipient du mixeur (14 ou 15).
Veuillez respecter le marquage MAX du récipient utilisé. Ajoutez toujours au moins 100 ml de
liquide (par ex. de I'eau, du jus ou du lait) afin d'obtenir un résultat de mixage homogeéne.
Conseil : il vaut mieux placer toujours des ingrédients légers au niveau du bloc de lames.

2. Vissez a présent le bloc couteaux (5 ou 16) en tournant dans le sens horaire sur le récipient du
mixeur. Vérifiez que le bloc couteaux est attache fermement et de maniére totalement étanche au
récipient du mixeur.

3. Placez le récipient du mixeur dans les encoches correspondantes du bloc moteur (6) et tournez
dans le sens horaire jusqu'a ce que le récipient soit encliqueté.

Attention : L'appareil ne fonctionne que si le récipient du mixeur est bien installé. Un arrét de
sécurité empéche la mise en route sans le récipient du mixeur.

4. Branchez la fiche de I'appareil.

5. Appuyez sur le bouton marche/arrét (12), afin de mettre I'appareil en marche. L'écran s'allume
et vous pouvez faire votre choix. Remarque : si I'écran ne s'allume pas, le récipient n'est pas
correctement enclenché sur le bloc moteur.
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6. Choisissez maintenant la fonction souhaitée :

- Programme automatique : vous pouvez choisir I'un des programmes en utilisant la touche
Programme (7). Smoothie (‘j pillage @ de glacons ou broyage/hachage / Le symbole cor-
respondant au programme sélectionné s‘affichera sur I'écran. Pour démarrer le programme,
appuyez sur le bouton marche/arrét (11). Vous pouvez mettre fin au processus de mixage a
tout moment en appuyant sur la touche marche/arrét.

Remarque : si le résultat du mixage est encore trop gros, vous pouvez relancer le programme.
Attention cependant a ne pas laisser tourner le mixeur plus d'une minute a la fois. Apres
une minute de fonctionnement, le mixeur doit étre arrété pendant 1 minute, afin de pouvoir
continuer avec la puissance maximale.
Vitesses : vous pouvez choisir entre les niveaux de vitesse 1 a 6 via les « Touches plus-moins »
(9). Pour démarrer le mixage, appuyez sur le bouton marche/arrét. Il est possible d'adapter la
vitesse en cours de mixage. Le processus de mixage s'arréte automatiquement aprés 1 minute,
mais il peut étre arrété & tout moment en utilisant la touche marche/arrét.
Pulse : lorsque vous appuyez sur la touche Puse, le moteur tourne a son régime maximum.
Cela est particulierement utile pour plusieurs courtes impulsions successives afin, par ex. de
séparer les ingrédients pour les assouplir ou pour les mélanger de nouveau avant de les verser.
7. Allumez I'appareil en appuyant sur la touche marche/arrét. L'anneau LED s'allume.
Remarque : Vous pouvez interrompre le mixage a tout moment en appuyant sur la touche marche/
arrét.
8. Débranchez la fiche avant de tourner le récipient du mixeur dans le sens anti-horaire pour le retirer
du bloc moteur.
9. Faites tourner le récipient du mixeur pour que le bloc couteaux soit tourné vers le haut.
10. Faites tourner le bloc couteaux dans le sens anti-horaire et retirez-le.
Attention ! Ne jamais poser le bloc couteaux avec le couteau vers le bas. Le couteau pourrait étre
endommagé et la surface sur laquelle vous le posez rayée.
11. A présent vous pouvez, par exemple, verser votre smoothie ou votre shake. Sinon, le récipient du
mixeur peut faire office de bouteille. Vissez pour cela la fermeture destinée 4 boire (13) sur le
récipient du mixeur.

Utilisation du récipient du mixeur de 300 ml

Le petit récipient du mixeur est particulierement concu pour les ingrédients secs. Vous pouvez
consulter le récapitulatif sur la page 28 afin d'obtenir des exemples d'utilisation et des quantités de
remplissage.

Pour remplir et fermer le récipient du mixeur, procédez comme décrit au chapitre « Utilisation des
récipients du mixeur (500 ml et 700 ml) ». Aprés avoir acheté le broyage, retirez le récipient du mixeur
du bloc moteur et dévissez le bloc couteaux.

Si besoin, vous pouvez conserver le contenu grace au couvercle de fermeture (18) disponible.

Utilisation du broc de mixage (1200 ml)

1. Retirez le couvercle (2) du broc de mixage et placez-le sur la téte, afin de pouvoir visser le bloc
couteaux souhaité dans le sens horaire sur le fond du broc. Nous recommandons d'utiliser la lame
croisée (5). Vérifiez que le bloc couteaux est attaché fermement et de maniére totalement étanche
au broc.

2. Faites de nouveau tourner le broc et remplissez-le avec les ingrédients souhaités, que vous avez
préalablement coupés en petits morceaux. Veuillez respecter le marquage MAX. Ajoutez toujours
au moins 100 ml de liquide (par ex. de I'eau, du jus ou du lait) afin d'obtenir un résultat de mixage
homogene.

Conseil : remplissez les ingrédients Iégers et le liquide en premier.
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3. Placez le couvercle sur le broc. Faites attention a ce que le couvercle soit fermement attaché et a ce

que le capuchon de verrouillage (1) soit bien enclenché. Vous pouvez ajouter d'autres ingrédients

pendant le mixage a l'aide de |'orifice de remplissage.

Attention ! Risque de projections lorsque la lame est en mouvement !
4. Procédez selon les points 3 a 8 du chapitre « Utilisation des récipients du mixeur (500 ml et

700 ml) ».

5. Retirez le couvercle du broc afin de pouvoir verser le smoothie ou le shake fraichement préparé.

Enrouleur de cable

Si vous voulez enrouler le cable, vous pouvez vous servir de la bande auto-aggripante fournie.

Touches de fonction

Quoi Quantités recommandées 3
recommandées

Remplir le récipient au maximum | Vitesse 2 ou 3 (env. 15
jusqu'a la moitié. secondes)

Fouetter : créme
fouettée

Récipient du mixeur
300 ml

Broyer [ hacher : p. ex. | Remplir le récipient au maximum
herbes, noix, fromage et | jusqu'a la moitié.
chocolat

Programme / ou
fonction Pulse
manuelle (tenir
appuyé pendant 15
secondes max.)

Quoi

Quantités recommandées

Touches de fonction
recommandées

Mélanger et remuer

: fruits, légumes et
liquide pour smoothies
et milk-shakes.

Remplir jusqu'au marquage

« 1000 ml » avec des ingrédients
solides, minimum 100 ml de
liquide et éventuellement des
glacons.

Programme [j ou
réglage manuel de la
vitesse 1-6

Ecraser : fruits et
Iégumes pour bouillies,
compotes et purées.

Remplir jusqu'au marquage

« 1000 ml » avec des ingrédients
mous (cuits) et minimum 100 ml
de liquide.

Appuyez d'abord 1-2x
sur Pulse puis passez
aux niveaux de vitesse
3-6

700 ml

Mélanger et remuer

: fruits, légumes et
liquide pour smoothies
et milk-shakes.

Remplir jusqu'au marquage « 600
ml » avec des ingrédients solides,
minimum 100 ml de liquide et
éventuellement des glacons.

Programme [j ou
réglage manuel de la
vitesse 1-6

Crushed Ice : glagons

Remplir le récipient au maximum
jusqu'au marquage « 200 ml ».

&
Programme

Mélanger et remuer

: Fruits, Iégumes et
liquide pour smoothies
et milk-shakes.

Remplir jusqu'au marquage « 400
ml » avec des ingrédients solides,
minimum 100 ml de liquide et
éventuellement des glacons.

Programme ﬁ ou
réglage manuel de la
vitesse 1-6

Crushed Ice : glacons

Remplir le récipient au maximum
jusqu'au marquage « 200 ml ».

Programme

Récipient du mixeur
300 ml

Moudre : p.ex. grains de
café, grains de poivre,
céréales et riz.

Remplir le récipient au maximum
jusqu'a la moitié.

Pulvériser : p.ex. les
légumes séchés et
herbes pour les réduire

en poudre d'épices (p.ex.

piment rouge, sel aux
herbes)

Remplir le récipient au maximum
jusqu'a la moitié.

Programme / ou
fonction Pulse
manuelle (tenir
appuyé pendant 20
secondes max.)
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= Veillez a ne jamais dépasser la quantité maximale visible sur le récipient.
= En cas d'urgence, il est possible d'interrompre le mixage en appuyant sur la touche marche/arrét.

Nettoyage et Entretien

Débranchez I'appareil aprés I'utilisation. Ne plongez le bloc moteur en aucun cas dans I'eau, mais
I'essuyer a I'extérieur avec un chiffon humide. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. Faites attention a
ne pas vous blesser avec les lames tranchantes pendant le nettoyage du bloc couteaux.

Zur einfachen Reinigung kdnnen Sie alle Mixbehalter und Deckel, den Krug und die Messerbaugruppen
indie Splilmaschine geben.

Pour un nettoyage facile, vous pouvez mettre tous les récipients du mixeur avec leur couvercle, le broc
et les blocs couteaux dans le lave-vaisselle.

Vous pouvez retirer les joints en silicone de la fermeture pour boire pour les nettoyer. Vérifiez cepen-
dant, avant de remonter |'appareil, que le joint est de nouveau bien placé, sinon le récipient du mixeur
peut présenter des fuites.

Remarque : le cas échéant, vous pouvez nettoyer la face intérieure de la poignée
du broc. Pour ce faire, dtez la coque de la poignée (4) en tirant au niveau des
extrémités (cf. illustration). Séchez la poignée aprés le nettoyage, puis appuyez la
coque contre la poignée jusqu'a ce qu'elle s'enclenche avec un déclic.
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compatible avec
le lave-vaisselle

rincable a I'eau
courante

essuyer avec un
chiffon humide

Capuchon de verrouillage (1)

Couvercle (2)

Broc de mixage (3, 14,15,17)

Coque de la poignée (4)

Bloc couteaux (5+16)

Bloc moteur (6)

Fermetures pour boire (13)

Couvercle de fermeture (18)
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 1000 W
Classe de protection : I

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0 -
Veille 0,4 0

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

c € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

H Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

piles et cordons
se recyclent

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Mezclador multifuncional

Componentes
1. Capuchén con escala de medicion 10.  Pantalla de cristal liquido
2. Tapa 11.  Tecla de inicio/parada
3. Jarra de mezcla 1200 ml 12.  Interruptor encendido/apagado
4. Tapade asa 13. 2 cierres para beber
5. Unidades de cuchillas - hoja en forma de cruz 14.  Recipiente mezclador 700 ml
6. Unidad de accionamiento 15.  Recipiente mezclador 500 ml
7. Tecla de programas 16.  Unidad de cuchillas - hoja plana
8. Tecla Pulse 17.  Recipiente mezclador 300 ml
9. Ajuste de velocidad 18.  Tapa de cierre

A Advertencias de seguridad importantes

= Este aparato no deben utilizarlo personas con alguna discapacidad
fisica, psiquica o sensorial ni aquellas que carezcan de la experien-
cia y/o conocimientos necesarios para usarlo si no cuentan con la
instruccion necesaria para una utilizacion segura del aparato, ya
que podria representar un peligro para su sequridad.
* Este aparato no debe ser utilizado por nifios. El aparato y el cable de
red deben utilizarse y guardarse fuera del alcance de los nifios.
* Los nifos no deben jugar con el aparato.
* Este aparato esta destifiado para el uso doméstico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:
en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;
en casas de campo;
por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;
en pensiones con desayuno.
El aparato esta disenado exclusivamente para uso domestico en
interiores.
= Si el cable de alimentacion a red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por un nuevo por el fabricante, su servicio al
cliente o personal cualificado para evitar cualquier peligro.
= Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas (jpeligro de
lesiones!), asi como al llenar/vaciar el recipiente y limpiarlo.
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* Limpie todas las superficies que hayan estado en contacto con
alimentos después de su uso. Tenga en cuenta las advertencias
contenidas en el capitulo "Limpieza y cuidados”.

* Tenga precaucion al llenar con liquidos calientes, ya que el liquido
puede ser expulsado repentinamente del aparato en forma de vapor.

= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

Antes de usar

Utilice la batidora solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
este manual. Léase atentamente estas instrucciones antes de poner el aparato en funcionamiento. En
ellas encontrard indicaciones para el uso, la limpieza y el mantenimiento correcto del mismo. No nos
responsabilizamos de los dafios ocasionales producidos por una utilizacion no conforme al uso. Guarde
bien estas instrucciones y paselas al siguiente usuario junto con el aparato. Tenga en cuenta también
las advertencias de la garantia contenidas al final de las instrucciones de uso. El aparato no es apto
para el uso industrial, sino solo para preparar alimentos en cantidades domésticas.

Respete siempre las precauciones de seguridad al utilizarlo.

Advertencias de seguridad

= Conecte el aparato solamente en una caja de enchufe con puesta a tierra que esté instalada
correctamente y seguin las normativas al respecto. El cable y el enchufe deben estar secos.

= No coloque ni pegue el cable de conexidn sobre bordes afilados, ni lo deje colgando. Protéjalo del
calor y del aceite.

= No ponga el aparato a funcionar sobre superficies calientes, como fuegos de cocina o lugares

similares, y manténgalo alejado de las llamas abiertas.

No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas.

No encienda el aparato con el recipiente o la jarra de mezclas vacios.

La jarra de mezclas debe funcionar siempre con la tapa cerrada.

Nunca manipule con objetos dentro de la jarra de mezclas mientras el aparato esté funcionando.

No meta la mano en la jarra antes de haber retirado el enchufe de la red.

Antes de quitar la jarra o el recipiente espere a que las cuchillas estén paradas, apague el aparato o

desenchufelo.

= Nunca prepare alimentos con alcohol, con gas o calientes con los recipientes de mezcla para evitar
cualquier peligro por fuego o sobrepresion.
Indicacion: En la jarra de mezclas solo puede cocinar alimentos hasta un maximo de 60° C. En este
caso, llene como mucho la jarra por la mitad y mantenga firmemente presionada la tapa con la
mano durante el funcionamiento.

= Las hojas son muy afiladas. Mantenga siempre las hojas en el fondo cuando utilice el aparato.
Nunca agarre las cuchillas.

* Nunca intente afilar las cuchillas, desarmarlas o quitarlas del fondo.
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= No ponga a funcionar el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
el aparato o cable de red estan dafados,
tiene la sospecha de que se haya podido producir algtn fallo después de una caida del aparato
o similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
= No sumerja la unidad principal en agua.
= la garantia quedara anulada en caso de uso diferente al dispuesto, utilizacion indebida o una
reparacion que no haya sido realizada por profesionales, y no nos haremos cargo de los posibles
dafos ocasionados. En estos casos, las reclamaciones en periodo de garantia también quedaran
excluidas.
= No se ha disefiado el aparato para su uso comercial.
= Utilice solo piezas y accesorios originales de WMF. Al emplear accesorios de terceros su garantia
expira.

En caso de emplear ingredientes secos y/o duros el recipiente mezclador se puede arafiar o empanar.
Esto no afecta negativamente la capacidad de rendimiento del mezclador ni la seguridad de los
alimentos y tampoco merma la calidad.

m-gw -
Utilizacion
El aparato es adecuado para mezclar y triturar alimentos, como frutas y verduras y frutos de cascara,
asi como para preparar zumos, batidos de frutas y cocteles.
Los recipientes mezcladores con capacidades de 700 mly 500 ml también se pueden usar después
de mezclar como botellas para beber. Para ello, coloque el cierre para beber en lugar de la unidad de
cuchillas. El recipiente pequefio de 300 ml es adecuado para moler y picar ingredientes mas duros,
como granos de café, frutos de cascara y cereales. En la pag. 38 encontrara una tabla de resumen
con aplicaciones recomendadas e indicacion de las correspondientes combinaciones de cuchillas y
recipientes mezcladores.
La batidora cuenta con tres programas automaticos: batir Yj picar hielo § | y triturar o moler
ingredientes mas duros / Ademas sepueden ajustar manualmente 6 niveles de velocidad

seleccionandolos con las teclas “+" y "=" (9) o se puede utilizar la funcion Pulse.

Puesta en marcha

Antes de usarlo, limpie el aparato tal y como se describe en el capitulo ,Limpieza y cuidados".

Utilizacion de los recipientes mezcladores (500 ml y 700 ml)

1. Corte en trozos pequefos los alimentos deseados, y échelos dentro del recipiente mezclador (14 o
15). Por favor tenga en cuenta la marca MAX de cada recipiente. Afiada siempre como minimo 100
ml de liquido (por ejemplo, agua, zumo o leche) para conseguir un resultado homogéneo.
Consejo: Los ingredientes ligeros siempre deben encontrarse en la unidad de cuchillas. El recipiente
se cierre dandole la vuelta y, por lo tanto, se recomienda aiadir los ingredientes ligeros en Gltimo
lugar.

2. A continuacion, introduzca la unidad de cuchillas (5 o 16) y fijela al recipiente mezclador girando
en el sentido de las agujas del reloj. Asegurese de que la unidad de cuchillas se encuentra fijada por
completo al recipiente mezclador.
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3. Coloque el recipiente mezclador en las ranuras correspondientes de la unidad principal (6) y gire en
el sentido de las agujas del reloj hasta que el recipiente encaje.
Atencion: El aparato solo funciona con el recipiente mezclador correctamente colocado. Lleva una
desconexion de sequridad que impide que funcione sin el recipiente mezclador.
4. Conecte a continuacion el enchufe de red.
5. Presione el interruptor de encendido/apagado (12) para encender el aparato.La pantalla se enciende
y esta disponible para la seleccién.
Indicacion: Si la pantalla no se enciende, indica que el recipiente no esta correctamente asentado
en la unidad principal.
6. Seleccione la funcion que desee utilizar:
- Programa automatico: Con la tecla de programas (7) puede elegir uno de los programas: batir
, picar hielo B o triturar/moler £. EI programa seleccionado se indica en la pantalla mediante
el simbolo correspondiente. Para iniciar el programa, pulse la tecla de inicio/parada (11). El
proceso se puede finalizar en cualquier momento pulsando la tecla de inicio/parada.
Indicacion: En caso de que el resultado no le parezca suficientemente fino, puede repetir los
programas. No obstante, tenga en cuenta que la batidora no debe estar en funcionamiento de
forma continuada durante mas de 1 minuto. Pasado este tiempo, la batidora debe permanecer
en pausa durante 1 minuto adicional para después poder sequir funcionando a plena potencia.
Velocidades: Con las teclas “+" y “~" (9) puede seleccionar los niveles de velocidad de 1 a 6.
Para iniciar el proceso de mezcla, presione la tecla de inicio/parada. La velocidad se puede
ajustar durante el proceso. El proceso de mezcla se detiene automaticamente tras 1 minuto,
pero se puede interrumpir antes en cualquier momento con la tecla de inicio/parada.
Pulse: Si presiona la tecla Pulse, el motor funciona a velocidad maxima. Esto resulta especial-
mente Util para realizar varias pulsaciones breves sequidas, por ejemplo, para mezclar bien los
ingredientes, para soltarlos o para volver a mezclarlos antes de servir.
7. Apague el aparato con el interruptor de encendido/apagado. La pantalla se apaga.
Indicacion: Puede interrumpir el proceso de mezcla en cualquier momento presionando la tecla de
conexion/desconexion.
8. Desenchufe el aparato antes de quitar el recipiente mezclador de la unidad principal girando en el
sentido contrario a las agujas del reloj.
9. Gire el recipiente mezclador para que la unidad de cuchillas mire hacia arriba.
10. Gire la unidad de cuchillas en sentido contrario a las agujas del reloj y quitela.
jAtencion! Nunca coloque la unidad de cuchillas con la cuchilla hacia abajo. La cuchilla se puede
dafar y la superficie se puede araiar.
11. Ahora ya puede verter sus batidos o zumos. También puede utilizar el recipiente mezclador como
botella para beber. Para ello, coloque un cierre para beber (13) sobe el recipiente mezclador.

Utilizacion del recipiente mezclador de 300 ml

El recipiente pequefo estd especialmente indicado para ingredientes secos. Puede consultar ejemplos
de aplicacion y cantidades en el cuadro de la pagina 38.

Proceda a llenar y cerrar el recipiente mezclador como se describe en el capitulo «Utilizacion del
recipiente mezclador (500 ml y 700 ml). Después de cortar en pequefos trozos los ingredientes quite el
recipiente de la unidad principal y desenrosque la unidad de cuchillas.

Para conservar el contenido hay disponible un tapa de cierre (18).
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Utilizacion de la jarra mezcladora (1200 ml)

1. Quite la tapa (2) de la jarra mezcladora y coloquela cabeza abajo para apretar la unidad de cuchillas
deseada en el sentido de las agujas del reloj en el fondo de la jarra. Le recomendamos que utilice la
hoja en forma de cruz (5). Asegurese de que la unidad de cuchillas se encuentra fijada por completo

al recipiente a la jarra.

2. Vuelva a girar la jarra y afada los ingredientes deseados que habra cortado previamente en
trozos pequenos. Por favor tenga en cuenta la marca MAX de cada recipiente. Afiada siempre
como minimo 100 ml de liquido (por ejemplo, agua, zumo o leche) para conseguir un resultado

homogéneo.

Consejo: Aiada primero los ingredientes ligeros y los liquidos.
3. Coloque la tapa sobre la jarra. Cerciorese de que la tapa esté bien cerrada y el capuchon (1) bien
colocado. A través de la abertura para relleno puede afiadir mas ingredientes en la jarra durante el

proceso de mezclado.

iAtencion! jPeligro de salpicadura cuando la hoja esta en movimiento!
4. Siga ahora los puntos 3 a 8 del capitulo «Utilizacion del recipiente mezclador (500 ml y 700 ml).
5. Quite la tapa de la jarra para verter el batido de frutas o el coctel recién preparados.

Bobinado de cable

En caso de que quiera enrollar el cable, puede utilizar para ello el velcro suministrado.

Qué

Cantidad recomendada

Tecla funcional
recomendada

Mezclar y remover: fruta,
verduras y liquido para
batidos de frutas y cocteles

Llenar con los ingredientes
duros, como minimo 100 ml
de liquido y si se desea cubos
de hielo, hasta la marca de
1000 ml.

Programa W (o]
ajuste manual de
velocidad 1-6

Triturar: fruta y verduras
para masa pastosa, pulpa
y puré

Llenar con los ingredientes
blandos (cocidos) y un minimo
de 100 ml de liquido hasta la
marca de 1000 ml.

Primero 1-2 veces
Pulse y después
nivel de velocidad
3-6

700 ml

Mezclar y remover: fruta,
verduras y liquido para
batidos de frutas y cocteles

Llenar con los ingredientes
duros, como minimo 100 ml de
liquido y si se desea cubos de

hielo, hasta la marca de 600 ml.

Programa g (o]
ajuste manual de
velocidad 1-6

Hielo picado: Cubos de hielo

Llenar el recipiente como
maximo hasta la marca de
200 ml.

®
Programa &l

500 ml

Mezclar y remover: fruta,
verduras y liquido para
batidos de frutas y cocteles

Llenar con los ingredientes
duros, como minimo 100 ml de
liquido y si se desea cubos de

hielo, hasta la marca de 400 ml.

Programa ﬂ o
ajuste manual de
velocidad 1-6

Hielo picado: cubos de hielo

Llenar el recipiente como
maximo hasta la marca de
200 ml.

Programa @
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Tecla funcional

Qué Cantidad recomendada
recomendada

Recipiente mezclador Moler: p. ej. granos de café, | Llenar el recipiente como

Programa _/0 Pulse
300 ml granos de pimienta, cereales | maximo hasta la mitad.

manual (mantener
y arroz pulsada como max.
Pulverizar: p. ej. verduras/ Llenar el recipiente como 20s)

hierbas secas para polvo maximo hasta la mitad.
de especias (p. ej. vainas de
pimiento, sal de especias)

Velocidad 2 o0 3
(aprox. 15's)

Recipiente mezclador Batir: nata Llenar el recipiente como
300 ml maximo hasta la mitad.

Triturar/picar: p. ej. hierbas, | Llenar el recipiente como

e . Programa lo Pulse
nueces, queso y chocolate maximo hasta la mitad.

manual (mantener
pulsada como max.

155)

= Tenga en cuenta que no se supere nunca la cantidad méaxima que se ve en el recipiente.
= En caso de emergencia se puede accionar el interruptor de encendido/apagado para detener de
inmediato el proceso de mezclado.

Limpieza y cuidados

Retire el enchufe después del uso. No sumerja nunca la unidad de accionamiento en agua, solo debe
limpiarse por fuera con un paio humedo. No utilice agentes de limpieza abrasivos. Tenga cuidado para
no lesionarse con las cuchillas afiladas cuando limpie la unidad de cuchillas.

Para una limpieza sencilla, puede introducir todos los recipientes de mezcla y la tapa, la jarra y las
unidades de cuchillas en el lavavajillas.

Las juntas de silicona del cierre para beber se pueden quitar para su limpieza. No obstante, antes de
montar las piezas, no olvide colocar la junta correctamente, ya que de lo contrario el recipiente de
mezcla dejara escapar el contenido.

Indicacion: En caso necesario puede limpiar el lado interior del asa de la jarra.
Retire para ello la cubierta del asa (4) tirando de las lengtietas hacia delante (ver
la imagen). Seque el asa después de la limpieza y presione la tapa del asa para
colocarla en su posicion original. La cubierta del asa encastra audiblemente.
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apto para lava-
vajillas

se puede
limpiar con agua
corriente

limpieza con paiio
humedo

Capuchon con escala de medicion (1)

Tapa (2)

Jarra de mezcla (3, 14,15,17)

Tapa de asa (4)

Unidades de cuchillas (5+16)

Unidad de accionamiento (6)

Cierre para beber (13)

Tapa de cierre (18)
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1000 W
Clase de aislamiento: Il

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0 -
En espera 0,4 0

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

c € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

H i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Carton | Envase Plastico

LA CA

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Mixer multifunzione

Componenti
1. Cappuccio con scala graduata 10. Display LCD
2. Coperchio 11.  Tasto Awvio/Arresto
3. Brocca per frullare 1200 ml 12.  Interruttore accensione/spegnimento
4. Copertura dell'impugnatura 13.  Coperchi per bere, 2 pezzi
5. Gruppilama - lama a croce 14.  Contenitore per frullare 700 ml
6. Unita di azionamento 15.  Contenitore per frullare 500 ml
7. Tasto Programma 16.  Gruppo lame - lama piatta
8.  Tasto Pulse 17.  Contenitore per frullare 300 ml
9.  Impostazione velocita 18.  Coperchio

A Importanti indicazioni per la sicurezza

* Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che mancano di
esperienza efo di conoscenza, solo se sono sorvegliate o se sono
state istruite riguardo all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne
hanno compreso i pericoli risultanti.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
L'apparecchio e il cavo elettrico devono essere conservati e utilizzati
lontano dalla portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

* Questo apparecchio ¢ destinato all'uso domestico e in applicazioni
simili, quali:

- cucine per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;
proprieta agricole;
dai clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
in bed and breakfast.
L'apparecchio € progettato solo per I'uso domestico in interno.

= Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, bisogna farlo
sostituire dal produttore, dal suo servizio clienti o da un'altra
persona competente del settore, per evitare pericoli.
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= Prestare la massima attenzione alle lame affilate (pericolo di
lesioni!) in fase di riempimento/svuotamento del recipiente e
durante la pulizia.

* Dopo l'uso lavare tutte le superfici, che sono venute a contatto
con gli alimenti. Seguire i consigli presenti nel Capitolo “Pulizia e
manutenzione”.

* Prestare attenzione quando si versano liquidi caldi in quanto il
liquido potrebbe venire nuovamente espulso dall'apparecchio sotto
forma di improvvisa esalazione di vapore.

* Usare I'apparecchio solo conformemente alle presenti istruzioni.
L'uso improprio puo provocare shock elettrici o altri rischi.

Prima dell'uso

Il frullatore va adoperato solo per 'uso previsto, seguendo le istruzioni per I'uso. Leggere pertanto
accuratamente le istruzioni per I'uso prima della messa in servizio. Esse forniscono istruzioni per
I'utilizzo, la pulizia e la cura dell'elettrodomestico. In caso di mancata osservanza non ci assumiamo
alcuna responsabilita per eventuali danni. Conservare accuratamente le istruzioni per I'uso ed in caso
di cessione dell'elettrodomestico consegnarle all'utente successivo insieme all'apparecchio. Rispettare
anche le istruzioni di garanzia riportate alla fine. Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso
commerciale, ma solo per la preparazione di alimenti in quantita domestiche.

Durante ['uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Istruzioni per la sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.

= Non tirare o incastrare il cavo di collegamento contro spigoli taglienti, non lasciarlo sospeso e
proteggerlo dal calore e dall'olio.

= Non collocare I'apparecchio su superfici calde come piastre e non metterlo in funzione in prossimita

di fiamme libere.

Non staccare la spina dalla presa, tirandola per il cavo o con le mani bagnate.

Mai accendere I'apparecchio con il contenitore o la brocca vuoti.

Durante il funzionamento il coperchio della brocca per frullare deve essere sempre chiuso..

Quando I'apparecchio ¢ in funzione non inserire assolutamente oggetti all'interno della brocca.

Non mettere mai le mani all'interno della brocca se prima non ¢ stata disinserita la spina.

Attendere assolutamente che le lame si siano fermate, spegnere I'apparecchio o estrarre la spina

dalla presa elettrica prima di sollevare la brocca o il contenitore.

= Nei recipienti per frullare non elaborare mai alimenti bollenti o contenenti alcool o anidride
carbonica per evitare pericoli da sovrapressione o incendio.
Indicazione: Nella brocca elaborare solo alimenti a una temperatura massima di 60°C. In questo
caso riempire la brocca al massimo fino a meta e, durante il funzionamento, tenerne ben premuto il
coperchio con la mano.
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= Le lame sono molto affilate. Afferrare le lame sempre alla base delle stesse, quando devono essere
maneggiate. Non afferrare mai direttamente le lame.
* Non cercare mai di affilare le lame, di smontarle o di estrarle dalla base.
= Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:
I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono guasti
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
In questi casi far riparare I'apparecchio.
* Non immergere |'unita di azionamento nell'acqua.
= Non ci si assume alcuna responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, per
un utilizzo errato oppure in caso di riparazione non professionale. In questi casi sono escluse anche
le richieste di garanzia.
= Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso commerciale.
= Utilizzare esclusivamente componenti ed accessori originali di WMF. L'utilizzo di accessori diversi
comporta I'annullamento della garanzia.
= |l contenitore potrebbe restare rigato o divenire opaco per I'utilizzo di ingredienti secchi e/o
duri. Questo fatto non pregiudica le prestazioni del frullatore, la sicurezza degli alimenti e non
rappresenta un difetto qualitativo.

Utilizzo

L'apparecchio ¢ adatto per miscelare e sminuzzare alimenti come frutta, verdura e noci cosi come per
preparare succhi, smoothie e frappeé.

| contenitori da 700 ml e 500 ml possono essere utilizzati anche come recipiente per bere applicando
il coperchio per bere al posto del gruppo lame. Il recipiente piccolo da 300 ml ¢ adatto per macinare
e tritare ingredienti duri come chicchi di caffe, noci e cereali. A pag. 48 potete trovare una tabella
riassuntiva con le applicazioni consigliate in base alla combinazione di lame e contenitori per frullare.
Il mixer prevede tre programmi automatici: per la preparazione di smoothie [f per sminuzzare @ il
ghiaccio e per tritare 0 macinare gli ingredienti piu duri / Inoltre, ¢ possibile regolare 6 livelli di
velocitd, da selezionare tramite i tasti (9) ,+" e ,-" oppure utilizzare la funzione Pulse.

Messa in servizio

Pulire I'apparecchio prima dell'uso, come descritto nel capitolo “Pulizia € manutenzione".

Utilizzo dei contenitori per frullare (500 ml e 700 ml)

1. Tagliare a pezzetti gli ingredienti e inserirli nel recipiente per frullare (14 o 15). Si prega di
rispettare il simbolo MAX dei rispettivi contenitori. Aggiungere sempre almeno 100 ml di liquidi (ad
es. acqua, succo o latte) per ottenere un risultato omogeneo.

Consiglio: gli ingredienti pit leggeri dovrebbero sempre trovarsi vicino al gruppo lame. Poiché il
contenitore deve essere girato per essere chiuso, si consiglia di inserire gli ingredienti piu leggeri
per ultimi nel contenitore.

2. Ora avvitare il gruppo lama (5 o 16), ruotandolo in senso orario sul recipiente per frullare.
Accertarsi che il gruppo lama sia fissato saldamente e con una buona tenuta sul recipiente.

3. Inserire il contenitore per frullare nelle scanalature dell'unita di azionamento (6) e ruotarlo in senso
orario fino a battuta.

Attenzione: L'apparecchio funziona esclusivamente se il contenitore ¢ posizionato correttamente. Il
blocco di sicurezza impedisce I'azionamento senza I'apposito recipiente.
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4. Ora collegare la spina a una presa elettrica.

5. Premere l'interruttore di accensione/spegnimento (12), per accendere I'apparecchio.ll display si
illumina ed ¢ pronto alla selezione.
Nota: se il display non si illumina significa che il contenitore non ¢ stato collocato correttamente
sull'unita di azionamento.

6. Ora selezionare la funzione desiderata:

- Programma automatico: il tasto Programma (7) consente di selezionare uno dei programmi.
Smoothie ff, tritaghiaccio § oppure tritare/macinare /Al programma selezionato viene visua-
lizzato con il rispettivo simbolo nel display. Per avviare il programma, premere il tasto Avvio/
Arresto (11). Il processo di miscelazione puo essere fermato in qualsiasi momento con il tasto
di Avvio/Arresto.

Nota: se il risultato della miscelazione risulta ancora troppo grossolano, € possibile ripetere
il programma. Tuttavia, fare attenzione a non utilizzare il mixer per pit di 1 minuto alla
volta. Dopo un minuto di funzionamento, il mixer dovra fermarsi per 1 minuto, per poter poi
lavorare di nuovo a piena potenza.
Velocita:i ,tasti Pit/Meno" (9) consentono di selezionare i livelli di velocita da 1 a 6. Per
avviare il processo di miscelazione, premere il tasto Avvio/Arresto. La velocita puo essere
modificata durante la miscelazione. Il processo di miscelazione si blocca automaticamente
dopo 1 minuto, tuttavia puo essere bloccato preventivamente con il tasto Avvio/Arresto in
qualsiasi momento.
Pulse: premendo il tasto Pulse, il motore funziona con il numero massimo di giri. Questa
funzione ¢ particolarmente utile per attivare diversi impulsi brevi in successione, per es. per
variare la disposizione degli ingredienti, per ammorbidire o per mescolare un‘ultima volta
prima di versare il contenuto.
7. Spegnere I'apparecchio con l'interruttore di accensione/spegnimento. Il display si spegne.
Nota: il processo di frullatura puo essere interrotto immediatamente e in qualsiasi momento
premendo I'interruttore di accensione/spegnimento.
8. Disinserire la spina elettrica prima di togliere il contenitore dall'unita di azionamento ruotandolo in
senso antiorario.
9. Girare il contenitore in modo che il gruppo lama si trovi in alto.
10. Ruotare il gruppo lama in senso antiorario e asportarlo.
Attenzione! Non posare mai il gruppo lama con le lame verso il basso. Le lame potrebbero essere
danneggiate e graffiare la superficie di lavoro.
11. A questo punto versare ad esempio il frullato o il frappé. In alternativa, ¢ possibile usare il
recipiente del frullatore come bottiglia per bere. A questo scopo avvitare il coperchio per bere (13)
sul recipiente.

Utilizzo del contenitore per frullare da 300 ml

Il contenitore per frullare piccolo ¢ adatto soprattutto per gli ingredienti secchi. Per gli esempi di
utilizzo e le quantita di riempimento ¢ possibile fare riferimento alla tabella riassuntiva di pag. 48.
Per riempire e chiudere il contenitore per frullare procedere come descritto nel capitolo ,Utilizzo dei
contenitori per frullare (500 ml e 700 ml)". Dopo aver tritato gli alimenti togliere il contenitore per
frullare dall'unita di azionamento e svitare il gruppo lame.

Per la conservazione del contenuto € disponibile un coperchio (18).
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Utilizzo della brocca per frullare (1200 ml)

1. Togliere il coperchio (2) dalla brocca per frullare e posizionarla capovolta per avvitare in senso
orario il gruppo lama sul fondo della brocca. Si consiglia l'utilizzo della lame a croce (5). Accertarsi
che il gruppo lama sia fissato saldamente e con una buona tenuta sulla brocca.

2. Girare nuovamente la brocca e riempirla con gli ingredienti desiderati, tagliati a pezzi piccoli. Si
prega di rispettare il simbolo MAX. Aggiungere sempre almeno 100 ml di liquidi (ad es. acqua, succo
o latte) per ottenere un risultato omogeneo.

Consiglio: inserire gli ingredienti leggeri e i liquidi per primi.

3. Fissare il coperchio sulla brocca. Accertarsi che il coperchio sia chiuso saldamente e che il cappuccio
(1) sia inserito correttamente. Attraverso I'apertura di riempimento & possibile aggiungere ulteriori
ingredienti nella brocca durante la fase di lavorazione.

Attenzione! Pericolo di schizzi quando le lame sono in movimento!

4. Segquire le fasi descritte dal punto 3 al punto 8 del capitolo ,Utilizzo dei contenitori per frullare
(500 ml e 700 ml)".

5. Togliere il coperchio dalla brocca per versare lo smoothie o il frappé.

Avvolgimento cavo
Se si desidera avvolgere il cavo ¢ possibile utilizzare il nastro in velcro in dotazione.

Tasto funzione ¢

Cosa

Quantita consigliata

Tasto funzione ¢
onsigliato

Contenitore per frullare
300 ml

Macinare: ad es. chicchi
di caffe, pepe in grani,
cereali e riso

Riempire il contenitore al
massimo fino a meta.

Polverizzare: ad es.
verdure/erbe aromatiche
secche per spezie (ad

es. peperoncini, sale alle
erbe)

Riempire il contenitore al
massimo fino a meta.

Programma / o Pulse
manuale (tenere
premuto massimo

20 sec.)

Contenitore per frullare
300 ml

Montare: panna

Riempire il contenitore al
massimo fino a meta.

Velocita 2 o 3 (ca.
15 sec.)

Sminuzzare/tritare:
ad es. aromi, noci,
formaggio e cioccolato

Riempire il contenitore al
massimo fino a meta.

Programma / o Pulse
manuale (tenere
premuto massimo

15 sec.)

= Fare attenzione a non superare mai la quantita massima indicata sul contenitore.
= In caso di necessita € possibile interrompere il funzionamento tramite l'interruttore di accensione/

Cosa

Quantita consigliata

onsigliato

Brocca

Frullare e mescolare:
frutta, verdura e liquidi
per smoothie e frappe

Ingredienti duri, riempire con
minimo 100 ml di liquidi ed
event. cubetti di ghiaccio fino al
segno 1000 ml.

Impostazione del
programma [j o della
velocita manuale 1-6

Frullare finemente:
frutta e verdura per
creme, composte e pure

Ingredienti morbidi (cotti),
aggiungere minimo 100 ml di
liquidi fino al segno 1000 ml.

Prima Pulse 1-2 e poi
livello di velocita 3-6

spegnimento.

Pulizia e manutenzione

Staccare la spina dopo I'uso. Non si deve assolutamente immergere 'unita di azionamento in acqua,
ma se ne puo pulire solo la parte esterna con un panno umido. Non usare detergenti abrasivi. Quando
si pulisce il gruppo lame, fare attenzione a non ferirsi con la lama affilata.

Per una facile pulizia € possibile lavare tutti i contenitori per frullare e i rispettivi coperchi, la brocca e
i gruppi lama in lavastoviglie.

700 mi

Frullare e mescolare:
frutta, verdura e liquidi
per smoothie e frappe

Ingredienti duri, riempire con
minimo 100 ml di liquidi ed
event. cubetti di ghiaccio fino al
segno 600 ml.

Impostazione del
programma ﬁ o della
velocita manuale 1-6

Crushed Ice: cubetti di
ghiaccio

Riempire il contenitore al
massimo fino al segno 200 ml.

Programma

500 ml

Frullare e mescolare:
frutta, verdura e liquidi
per smoothie e frappe

Ingredienti duri, riempire con
minimo 100 ml di liquidi ed
event. cubetti di ghiaccio fino al
segno 400 ml.

Impostazione del
programma ﬁ o della
velocita manuale 1-6

Crushed Ice: cubetti di
ghiaccio

Riempire il contenitore al
massimo fino al segno 200 ml.

®

Programma
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Le guarnizioni in silicone dei coperchi per bere possono essere asportati per la pulizia. Accertarsi
sempre, prima di assemblare i pezzi, che la guarnizione sia stata inserita correttamente per evitare

perdite di liquidi.

Indicazione: se necessario € possibile lavare la parte interna dell'impugnatura
della brocca. A questo scopo, sfilare la copertura dell'impugnatura.(4) afferrandola
sulle linguette e tirare in avanti (vedi fig.). Dopo la pulizia asciugare I'impugnatura
e reinserire la copertura sull'impugnatura finché scatta in posizione in modo
udibile.
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adatto per il
lavaggio in
lavastoviglie

sciacquabile con
acqua corrente

pulire con un
panno umido

Cappuccio con scala graduata (1)

Coperchio (2)

Brocca per frullare (3, 14,15,17)

Copertura dell'impugnatura (4)

Gruppi lama (5+16)

Unita di azionamento (6)

Coperchi per bere (13)

Coperchio (18)
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1000 W

Classe di isolamento: Il

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0 -
Standby 0,4 0

Standby con informazioni - -
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’'ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
MyntudyHkunoHaneH bnenpep

KomnoHeHTn
1. Kanauka ¢ nsmepBatenHa ckana 10.  [Oucnnen
2. Kanak 11.  Byron 3a Crapr/cron
3. CwmecutenHa kaHa, 1200 mn 12.  Konue 3a BkntouBaHe [ U3KkmiouBaHe
4. 3awwta Ha apbxKaTa 13. 2 kanaka 3a nueHe
5. Moayn ¢ kpbCTOCaHO OCTpne 14.  KoHteitHep 3a cmecsaHe , 700 ml
6.  Kopnyc c motop 15.  KoHreliHep 3a cmecBaHe , 500 ml
7. byrtoH 3a n3bop Ha nporpama 16.  Mopgyn ¢ nnocko octpue
8. [Mync bytoH 17.  KoHteiiHep 3a cmecsaHe , 300 ml
9.  Ckopocr 18. Kanak 3a 3atBapaHe

Baxna nHpopmauua 3a b6esonacHoctTa

e Te3u ypeaw morart fa ce U3non3eat oT nLa ¢ HamaneHu gusnyeckn,

CETUBHU WUAK YMCTBEHN cnocobHocTn, nnu 6e3 onuT 1 NO3HaHMA,
npu ycnosume ue ce Habnioaaeart, unm ca bunu NHCTpyKTMpaHu 3a
be3onacHOTO 13Non3BaHe Ha ypeaa u pa3bupar cBbp3aHMTe ¢ TOBA
puCKOBe.
® To3u ypeq He TpAbBa Aa ce U3non3Ba o1 aeua. Ypeast u
3axpaHBaluAT kaben Tpabsa oa ce CbxpaHABaT M NOM3BaT HA MACTO,
HeAOCTLMHO 3a Aeua.
¢ C ypena He TpAbBa na murpaat geua.
® Ton He TpADBa fa ce nouncTBa UNM nogabpxa or aeua bes Hagsop.
* To3u ypen e npeaHa3HayeH 3a U3Mno3BaHe B JOMAKMHCTBOTO U B
I'IOJJ,06HVI MPUNOXEHUA, KaTO Hanpumep:
B KYXHU 3a MepcoHana B MarasuHu, opucu u apyru pabotHu
cpeaum;
B CE/ICKOCTOMAHCKM CTONAHCTBA;
OT K/IMEHTW B XOTENN, MOTENM U APYrn MeCTa 3a HacTaHABAHE;
cpeam oT TMna ,HoLlyBKa 1 3akycka".
Ypenst e npeaHasHaueH caMo 3a AoMalHa ynotpeba Ha 3akpuTo.
® YcTpoiicTBOTO BMHAry TpAbBa oa ce W3kMiouBa OT enekTpuyeckara
Mpexa, kaTo ce U3Baau 3axpaHBaluAT kaben, korato e 6e3 Haa3op
unu Npu noBpeaa no Bpeme Ha pabota, npean MoHTax, AEMOHTaX
MAN NOYNCTBAHE.
® bbaere BHMMATENHM ¢ pexeluTe octpueta (onacHocT oT
HapaHsABaHe!) Npu NbiHeHe [ U3npa3BaHe Ha KOHTENHepa UK Npu
noumncTBaHe.
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® Ao 3axpaHBaLLMAT Ha ypeaa € nospeaeH, 1pabsa aa 6bae nogmeHeH
OT MPON3BOANTENA, HETOBUA CEPBU3EH OTAEN UMK NOAOOHO Nuue, 3a
[a ce n3berHat onacHocTuTe.
*® To3un ypen e npeaHa3HayeH caMmo 3a ynorpeba B JOMakMHCTBOTO U 3a
ﬂO,D,06Hl/I MPUNOXEHNA, KaTo:
KyxHu 3a nepcoHana B marasuHu, opucu n apyru pabotHu
cpeam;
hepmu;
OT K/IMEHTW Ha XOTENW, MOTENM 1 APYrn MECTa 3a HaCTaHABAHE;
cpeam;
M€CTa OT TMNa Ha CTau 3a rocTu.
® BHMaBanTte npu NbAHEHE C rOpeLLy TeYHOCTH, KOUTO MoraTt Aa bbaar
N3XBbPMEHM OT ypeaa nopaam BHe3amnHa napa.
® BuHaru n3nonseaite ypeaa CbrnacHo Te3M UHCTPYKLMMN.
HenpaBunHata ynotpeba moxe fa noseane 0o TOKOB yaap v Apyru
OnacHoCTK.
* [IpoBepeTe yCTPOMCTBOTO M akCcecoapuTe 3a NbHOTa U nospean. Ako
4acCTW IMMNCBAT UK Ca MOBPEAEHM, HE N3MON3BaNTe YCTPONCTBOTO,
a ce CBbpXxeTe ¢ oTaena 3a obcnyxsaHe Ha knueHTn. Mons, BuxTe
rapaHUmMATa 3a CbOTBETHWUTE AAHHMW 33 KOHTAKT.

Mpean ynotpeba

bneHpep moxe fa ce n3nonssa camo No NpefHa3sHayeHue, CbrNacHo Te3u MHCTPyKLUMK 3a ynotpeba.
CnepoBatenHo, TpAbBa na NpoyeTeTe BHUMATENIHO MHCTPYKLMUTE 3a yrnoTpeba, npeam fa 3anoyHere.
PbkOBOACTBOTO ChAbpXa MHCTPYKLMK 3a yrnoTpeba, nouncTBaHe 1 NOAAPbXKa Ha ypena. He noemame
OTrOBOPHOCT 3a LUETW, HaHeCeHW nopaau npeHebpersaHe Ha Te3u nHcTpykumn. CbxpaHaBalite
MHCTpYKUMUTE 3a ynotpeba v r1 faBaiiTe Ha Bceku cnedBall cobeTBeHuMK, 3aeaHo ¢ ypeaa. Cobluo Taka
obbpHeTe BHMMaHWe Ha MH(OpMaLMATa 3a rapaHLmMATa B Kpad. YCTPOIACTBOTO He € npefHasHauyeHo 3a
Tbproscka ynorpe6ba, a camo 3a NPUroTBAHE Ha XPaHa B CTAHAAPTHU KOMMYECTBA 33 €4HO AOMAKUHCTBO.
Cnengaite uHCTpyKUMNTE 3a He3onacHocT no Bpeme Ha ynotpeba.

WHeTpykuum 3a 6e3onacHoct

e (CBbp3BaiiTe yCTPONCTBOTO €AMHCTBEHO C NPABWIHO UHCTaNMpaH 1 3a3eMeH KoHTakT. Kabenst u
wencenst TpAbBa Aa ca cyxu.

e He npuwmngaiite kabena u He ro Sbpnaiite BbPXy 0CTpU pbbOBE, HE O OCTaBANTE fa BUCK U TO
nasere oT TONAMHA U Ma3HWHU.

® He nocrasaitte ypena BbpXy ropelun NoBbPXHOCTH, KaTo KOTNIOHW AW ApYrv NoaobHU, KakTo n B
61130CT [0 OTKPUT NNAMBK.

e He Bagerte wencena oT KOHTaKTa, Kato Abprate kabena u He ro BafieTe ¢ MOKPY pbLie.

® He BkntouBaliTe ypeaa, korato KOHTeHepa 1nu CMecuTenHara kaHa e npasHa.
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Pabotete c ypepa camo cbe 3aTBOpEH Kanak.

Hukora He bbpkaiiTe ¢ npegmeT B cMecuTenHaTa kaHa, 4okaro ypeast pabotu.

He 6bpkaiite B kKaHaTa npeau Aa U3KNOYNTE ypeaa oT KOHTAKTa .

[Tpeamn na n3Bagmte KaHaTa UNKM KOHTEMHEPA, BUHArX M34yakalTe, 4OKATO OCTpMETaTa ca HambHO

Crpenu, U3KkmyeTe ypena unm ro U3KkoyeTe oT enekTpuyeckata Mpexa.

® Hukora He n3nonsgaiite cbAoBeTe 3a cMecBaHe 3a 06paboTka Ha ankoxXonHM, CbabpXally
BbLIMEPOEH AVOKCWS NN TOPELM XPaHU, TbIl KaTo TOBa MOXE [1a MPean3BMKa Noxap 1nu BUCOKO
HanAaraHe.
3abenexka: B kanata morat na ce obpabotsat camo xpaHu ¢ MakcumanHa temnepatypa 60 ° C. B
TO3M CNlyYall He HambnBaliTe kaHaTa NoBeye OT MOMOBMHATA W 3[paBo 3aTMCKalTe ¢ pbka Kanaka
Hapony BbpXy kaHata no Bpeme Ha pabora.

® HoxoBsete ca MHOTo ocTpu. BuHaru gpbxre HoxoBeTe 3a OCHoBaTa.

® Hukora He fokocBaliTe pexelmte pbbose. Hukora He ce onuTBainTe Aa TounTe OCTpMETaTa, Aa rm
AEMOHTMpaTe WK [ia v BaauTe OT OCHOBATa.

e He u3non3gaiite yCTpoicTBoTo v [ unu He3abasHO n3BaaeTe wiencena, ako:

YpenbT Unu 3axpaHeawmat kaben e nospeaeH
nogo3supare nospefa cnep nafiaHe Ha ypeaa unu Lpyr UHUMAEHT.

B takuBa cnyyam n3nparete ypeaa Ha peMOHT.

® He notanaiite kopnyca ¢ MOTopa BbB BOAA.

® B cnyuali Ha morpewwHa unu HenpaswaHa ynotpeba unu HeoTopusnpaHn PeMoHTH, He noemame
OTrOBOPHOCT 3a Bb3HMKHanuTe wetn. CbLlo Taka, B TakuBa Cllyyan He ce npuemar npereHumn 3a
rapaHUMOHHO 0bCnyXBaHe.

® HenpaBunHOTO M3M0N3BaHE MOXE AA NPUUUHM MOTEHLUMANHO HapaHABAHE.

® YpenwT He e NpenBUAEH 33 Tbproscka ynotpeba.

® BuHaru n3nonsgaiite opurnHanHu yactu n akcecoapn Ha WMF. Beako nanonssaxe Ha akcecoapu ot
TpeTa cTpaHa e obescunu rapaHumaTa Bu.

e [lpu n3non3eaHe Ha Cyxu 1 [ WM TBbPAM CbCTABKM, CMECUTESTHUAT Cbl MOXE Aa Ce Haapacka

unn aa usrnexaa MureH. ToBa HAMaA oTpuLATeNnHo Bb3AENCTBME BbpXy paboTata Ha Mukcepa, He

npeacrasnasa npobnem 3a 6€30MacHOCTTa Ha XpaHWUTE U HE NpeacTaBABa fedeKT.

Ynotpeba

YcTpoieTBoTo € npenHa3HaueHo 33 CMeCBaHe U KbiLaHe Ha XPaHW KaTo MiofoBe, 3eNeHUyLM U AOKH,
KaKTO 1 33 NPUTOTBAHE HA COKOBE, CMYTU U LIENKOBE.

Cnen cmecBaHe [ nacupane, KoHTeiiHepuTte 3a cmecsare or 700 ml n 500 ml morar aa ce U3non3ear kato
6yTUnkmM 3a nueHe, Kato ce 3aMeHU MOAYNa € HOXOBETe ¢ Kanauka 3a nuexe. Mankuar 300-MununuTPoB
KOHTEIHEp € NoAXOoAALL 332 CMUaHe 1 HapA3BaHE Ha NO-TBLPAM CbCTAaBKM KaTo Kade Ha 3bpHa, AOKK

1 3bpHEHM XpaHu. Ha ctpaHuua 16 we Hamepute Tabnuua ¢ NpenopbuuTeNIHUTE MPUNOXEHNA 3a
KOMOMHALMN OT HOXOBE U CMECUTENIHU KOHTEAHEPH. .

bnenpepst nma Tpu aBTOMaTVILIH}/I nporpamu: NPUroTBAHE Ha CMyTH, 1] Tpowene Ha nen B unu napassane
| ecmunawe Ha TBbpau cberaskm £. [Ipyra Bb3MOXHOCT € pbuHO a u3bepere Mexay 6 pa3nuuHu ckopocTy,
KaTo usnonssare byroHute ,+" 1 ,-" (9) unu nsnonssare nync GyHKUNATa
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Hauano

lMoumncrete ypena npenu ynotpeba, kakto € onucaHo B rnasara “llouncrsane n nogapwxka”.

Wsnon3eaHe Ha KoHTelHepuTe 3a cmecBaHe (500 ml n 700 ml)

1.

9.

Hapexerte xenaHute cbCTaBKy Ha Masiky Napyeta v rv nocrasete B cbaa 3a cmecsaHe (14 unn 15).

Mona, obbpHeTe BHUMaHNe Ha Mapkuposkata MAX Ha cboTBeTHMA KOHTenHep. Bunaru nobasaite

noxe 100 ml reuHoct (Hanp. Boga, CoK Ny MIsAKO), 3a a CTe CUTYPHY, Ue NoNyyaBaTe XOMOreHHa

cmec.

CoBer: J[lekute cbetaBku BUHary Tpabsa Aa 6baaT AMPEKTHO BbPXy HOXOBETE. Thil KaTo KOHTEMHEPHT

ce 3aBbpTa Nnpu 3aTBapaHe,

npenopbyBame aa nobaBuTe Hall-Hakpasa NeKnUTe CbCTaBKM B KOHTEHepa.

Cera 3aBuHTETE MOAYNA C HOXOBETE, KAaTO 3aBLPTUTE MO NOCOKA HA YaCOBHMKOBATA CTpeska

BbPXY KOHTENHepa 3a cmecsaHe . [Iposepere Aanu MOAyNbT C HOXOBETE € 30paBo 3akperneH Kbm

KOHTe/Hepa 3a CMecBaHe 1 fanu e 0obpe ynibTHeH.

MocTasete KOHTEHEpa 3a CMeCBaHe BbPXy CbOTBETHUTE BALOHATUHY B Kopnyca (6) v 3aBbpreTe

KOHTENHEPa Mo MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKa, [LOKATo Ce 3acTONopn Ha MACTO.

Mpenynpexaexue: Ypeast pabot caMmo ako KOHTEMHEPBT 3a CMECBaHE € MOCTaBeH NPaBUIIHO.

®yHkuMATa 3a 3alunTa NpefoTBpaTABa BKOUBaHe 6e3 KoHTeliHepa 3a CMecBaHe.

Cera Bk/ntoueTe ypeaa B KOHTaKTa.

HatucHete 6ytoHa 3a Bkmiousate [ uskiiousate (12), 3a aa Bkniouute ypeaa. [ucnnear ceetsa u

e rotoB 3a u3bop. 3abenexka: AKo LMcnneaT He CBETHE, KOHTEHePbT He € NOCTaBeH NPaBUTHO Ha

3aBUXBALLOTO YCTPOICTBO.

Cera nsbepere xenanara ynkuua:

- Astomatuunu nporpamu : Moxete fia usbepete efHa o1 nporpamure upes bytoHa lNporpama

(7). CmyruTa, TpolweH nen unu yonbp/menHuuka. Mi3bpaHata nporpama ce nosBsBa Ha aucnes
CbC CLOTBETHWA CUMBO. 3a fia cTapTupate nporpamara, HatucHete bytoHa 3a BkmiousaHe/
uskniousare (11). Mpouecst Ha cMecBaHe Moxe fa Hbae CrpsH No BCAKO BpeMe ¢ NOMOLLTA Ha
6yTona Crapr / Cron.
3abenexka: Ako MucnuTe, Ue XpaHaTa € BCE OLUe Ha TBbpLE eapy napyera Moxete Aa
nosTopuTe nporpamara. Vimarite npeasua obaue, ue mukeepsT He Tpabsa Aa pabotn noseue ot
1 MuHyTa 6e3 npekbesaHe. Cnen kato MUKeepsbT paboTi B NPOLBIKEHWE HA MUHYTA, Cflef TOBaA
TpAbBa Aa HanpaBsuTe nay3a B MPOAB/XEHUE Ha €Ha MUHYTa, 3a la MOXE e ToBa OTHOBO Aa
paboTu ¢ Mb/IHa MOLLHOCT.
Ckopoctu : Moxete fa n3bepere ckopocTra, KOATO KUckaTte, Mo ckana oT 1 4o 6, kato u3non3pare
Loc unu Munyc” bytonure. 3a na sanourerte, HatncHere bytona Crapt/Cron. Ckopoctra Moxe
[la ce perynupa, 4oKato MUKCEPBT € B ABUXeHMe. [TpoLiecht Ha cMecBaHe CnuMpa aBTOMaTMYHO
cneq 1 MUHYTa, HO MOXe Aa bbae CnpAH No BeAko Bpeme ¢ nomotuta Ha bytoHa Crapt [ Cron.
Mync: Korato HatucHete bytona “lync”, motopbT 3anousa fa pabotn Ha Haln-BucokaTa
Bb3MOXHA cKopocT. ToBa € 0cobeHO None3HO 33 HAKOMKO KbCy Myfca eanH cnen apyr,
Hanpumep 3a CMECBaHe Ha C/I0€Be OT CbCTaBKM, Pa3pOXKBAHE WM CMECBAaHE OTHOBO, Mpean Aa
M uscunerte.

N3kniouete ycTponeTsoTo, kato HaTucHeTe ByToHa 3a BKNtouBaHe | u3kmiousaHe. [ucnnest naracsa.

3abenexka: MoxeTe CblUO @ cripeTe npoLeca no BCAKO Bpeme, Kato HaTucHete byToHa 3a

BKJIIOUBaHE [ N3KMIOUBaHE.

V3kniouete ypena ot enekrpuyeckata Mpexa, Npeau fa u3Baaute KOHTeHepa 3a CMecBaHe ot

Kopryca ¢ MOTOpa, KaTo 3aBbpTUTE KOHTeHEepa B Mocoka obpaTHa Ha YaCcOBHMKOBATA CTPENKa.

3aBbpTeTe KOHTeiHEpa ¢ rnaBata Hafony, Taka Ye MOAY/bT C HOXOBETE 1a COUM Harope.

10.3aBbpTETE MOLY/TBT C HOXOBETE B MOCOKA 0OpaTHa Ha UACOBHMKOBATA CTPEsKa U ro u3Bagere.
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BHumanue! Hukora He nocraBaiite Moflyna c HOXOBETE C OCTpMeTaTa, HacoueHu Hagony. ToBa Moxe
[ia NOBPEeAN HOXOBETE U [la N3apacka NOBbPXHOCTUTE.

11.Beue moxete Aa u3neere CBOETO CMyTH, COk Unu wweitk. CbLlo Taka MOXeTe Aa 13nonssare
KOHTeHepa 3a cMecBaHe kato byTuika. 3a ToBa Tpabsa na nocrasute kanaukara 3a nueHe (13) Bbpxy
KOHTEeHepa.

N3non3BaHe Ha KOHTeliHepa 3a cmecBaHe oT 300 ml

MankunAat koHTeliHepe ocobeHo noaxoaall 3a cyxu cberaBku. Monsa, HanpageTe crnpaBka ¢ Tabnuuara Ha
cTp. 16 3a NpyMepun 3a U3NON3BAHE U KOSTMYECTBA.

HanbnHete 1 3aTBOpeTe KOHTEHEpa 3a CMeCcBaHe, KakTo € OMucaHo B rnasata, o3arnaseHa ,/3non3saxe
Ha KOHTelHepuTe 3a cmecsare (500 ml n 700 ml)”. Cneq ycnewHoTo Haps3BaHe Ha CbCTaBKUTe, U3BaaeTe
KOHTEIHepa 3a CMeCBaHe 0T Koprnyca € MOTOpa U pa3BuiiTe MOdyna C HOXoBeTe.

Ako xenaere, pasnonarate ¢ kanak (18) 3a cbxpaHaBaHe Ha NPUIOTBEHUTE ChCTAaBKM.

N3non3seaHe Ha cmecuTenHaTa KaHa (1200 ml)

1. Ceanete kanaka (2) ot cMecuTenHata kaHa n 1 obbpHete Haonaku. Cneg ToBa npukpenere
KENaHMA HOX Ha OCHOBATa Ha KaHaTa, KaTo ro 3aBbPTUTE MO NOCOKA Ha YaCOBHMUKOBATa CTPENKa.
Mpenopbuame n3non3BaHeTo Ha KpberocaHua Hox (5). MposepeTe aanu MOayILT ¢ HOXOBETE €
3[1paBo 3aKperneH KbM KaHata u Aanu € obpe ynabTHeH.

2. 3aBbprerte kaHaTa 06paTHO 1 [obaBeTe XenaHuTe CbCTaBKy, KOUTO NPEAM TOBa CTe HapA3anu Ha
Manku napyeHua. Mons, obbpHeTte BHUMaHue Ha mapkuposkata MAX. BuHaru nobasaitte noHe 100
ml TeuHoct (Hanp. Bofa, COK WM MAAKO), 33 A CTe CUTYPHW, Ue MosyyaBaTe XOMOreHHa cMec.
CoBer: [1bpBO HamMbAHETE C NeKnTe CbCTaBKM M TEUHOCTTA.

3. MMocrasete kanaka BbPXy KaHata. YBepeTe ce, ue KanakbT € 3ApaBo NPUKPENEeH 1 kanaykara 3a
3atBapsaHe (1) e nocraBeHa npasunHo. OTBOPBT 3a Mb/IHEHE MOXe Aa ce u3non3sa 3a 4obasaHe Ha
AOMBAHUTENHY CbCTABKM KbM KaHata, fokato paboru.
penynpexneHve: BepTawmar ce HOX MOXe [a NpuumHn npbeki!

4. Cera cnefBairte UHCTPyKLUMW 3-8 OT [n1aBata, 03arnaseHa ,/1snon3saHe Ha KOHTeliHepuTe 3a
cmecsaHe (500 ml n 700 ml)".

5. MaxHeTte kanaka oT kaHaTa, 3a [la u3neere NPACHO NPUTOTBEHOTO CMYTU UMK LLEK.

HaBuBaHe Ha kabena
Ako nckate na HaeueTe kabena, MOXeTe fa U3Mo/3BaTe NPeLoCcTaBeHaTa BENKPO NeHTa.

Mpenopbuntennta
Kakso MNpenopbuntento
yHKuMA
Kana CmecBaHe 1 Hanwnuere ¢ 18bpau Mporpama ﬁ unu phuHa
pasbupksane: CbCTaBKM, HacTpolika Ha ckopocT 1-6

NNOMOBE, 3eNeHUYLN
11 TEYHOCTM 33 CMYTU U
LerikoBe

MuHuMym 100 ml TeuHoct u,
ako e Heobxoanmo, neaeHn
kybueta fio Mapkepa 3a
1000 ml.

Hanbnuere ¢ mekun
(croTeenn) cheraBkn 1
MUHUMYM 100 ml TeyHoCT
[0 Mapkepa 3a 1000 ml.

Miopupane: nnogose n
3eM1eHUyLN 33 OBeceHa
Kaia, nynn v niopera

MbpBo 1-2x nync u cnep,
TOBa ckopocT 3-6
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NNOMOBE, 3eNeHUYLN
11 TEYHOCTM 33 CMYTU U
LwerikoBe

MuHuMym 100 ml TeuHoct u,
ako e Heobxoanmo, nefexHn
kybueta fio Mapkepa 3a

600 ml.

MpenopbuntenHa
Kakso Mpenopbuntento
yHKuMA
KoHteiiHep 3a cmecBaHe | Cmecsate n Hanbnnere ¢ 18bpau Mporpama G’ unu phuHa
700 ml pa3bbpkBaHe: CbCTaBKM, HacTpoliKka Ha ckopocT 1-6

TpouweHxe Ha nea:
neneHn kybuera

HanbnHete Hal-mMHoro oo
mapkepa 200 mn

lMporpama

500 ml

CmecsaHe un
pa3bbpkBaHe:
NNOA0BE, 3€MeHUYLM
11 TEYHOCTM 33 CMYTU 1
enkose

HanbnHerte ¢ TBbpam
CbCTaBKMU,

MuHUMym 100 ml TeuHocT u,
aKo e Heobxoaumo, neaeHu
Kybueta 10 Mapkepa 3a

400 ml.

Mporpama (j WAN pbYHa

HacTpoika Ha ckopocT 1-6

TpoweHe Ha nepa:
neneHn kybuera

HanbnHete Hali-MHOro Ao
mapkepa 200 mn

lMporpama

300 ml

Menene: Hanpumep
Kade, nunep, 3bpHeHN
XpaHu, opu3.

HanbnHete KoHTenHepa
HanomnoBKHa

CrpuBaHe: Hanpumep
cyweHu 3enenuyum |
NOANPaBKM, 3a NpaseHe
Ha MoOANpaBKM Ha npax

HanbnHete koHTelHepa
HanonoBuHa

[porpama / Unmn pbyeH
nync (HatucHere 3a He
noseue o1 20 ceKyHuM]

300 mi

Pa3zbuBaHe: cmetaHa

HanbnHete koHTeHepa
HanonoBuHa

Ckopocr 2 unmn 3 (okono 1
cekyHan)

5

Pasane/kbnuane: 6unku,
AKM, CUpEHE, WOKoNan

HanbnHete KoHTenHepa
HanonoBKHa

[porpama / unu unu
pbueH nync (HatucHere 3a
He noseue ot 15 CCKyHJ:lI/I)

® Hukora He npeBuLIaBaiiTe BUAVMUTE MAaKCUMAHU KOMYECTBA 3@ KOHTEHepa
e B cnyuail Ha aBapus HaTucHeTe GyTOHa 3a BK/IOUBaHe [ M3K/OUBaHe, 3a 1a NpekbCeHeTe He3abasHo

npowueca.
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lNMouncreaHe n nopapbKKa

M3Bapete wencena cneq ynotpeba. Hukora He notanaite kopnyca ¢ MOTOpa BbB BOAa, NPOCTO rO
n3bbpLIETE € BNaxHa Kbpna. He n3nonsgaiite abpasueHN noumcteawm npenaparv. BHumasarite npu
MOYMCTBAHETO HA HOXOBETE HE CE HapaHWTe ¢ OcTpueTata. 3a No-1eCHO NOUNCTBAHE BCUUKN KOHTEIIHEPU
3a CMECBAHE W Kamauu, KaHata 1 HOXYEeTaTa MoraT fja Ce NOCTaBAT B CbAOMUANHATA MALIWHA.
CunnkoHoBMTE YNNBTHEHNA Ha KanaukuTe 3a NueHe morart aa 6baat otcTpaHeHu 3a nouncrsaxe. Mpean
Aa U3BbPLUNTE MOBTOPHO crinobaBaHe, MpoBepeTe Aanu yNAbTHEHMETO € NOCTaBeHO NpaBunHo. B
MPOTUBEH Clyyail CMECUTENHUAT CbA MOXE [a Teye.

3abenexka: Ako e HeobXxoaNMO, MOXeTe ia NOUMCTUTE BBTPELIHOCTTA Ha ApbXKaTa
Ha kaHaTa. 3a Ta3u Lien ceanete kanayero, kato ugbpnare Hanpen (Buxre
n3obpaxerneto). MoacyLere apbxkata cnes NOUNCTBaHe 1 NPUTUCHETE Kanayeto
Ha [ipkXkaTa 0bpaTHO, 40KATO uyeTe LipakBaHe

MopxonsAwm 3a N3nnaksaHe ¢ N36bpeBane ¢
MUANHA Tevaula Boaa MeKa Kbpna

Kanauka (1)

Kanak (2)

CmecutenHa kaHa - KoHTeiHep
(3,14,15,17)

3awwTa Ha opbxkara (4)

Mogyn ¢ kpbeTocaHo octpue
(5 +16)

Kopnyc ¢ motop (6)

Kanauku 3a nuene (13)

Kanak 3a 3atapsHe (18)
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TexHnuyeckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHne:  220-240 V~  50-60 Hz
KoHcymauusa Ha eHeprusa: 1000 W
Knac Ha 3awwra: Il

TexHuuecka nHGopMauma 3a pexumuTe Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPMOA OT BPEME (MWUHYTH)
V3kntoueHo 0 -
B pexum Ha rotoBHoCT 0,4 0

B rotoBHOCT ¢ fonbaHMTENHA -
nHpopmauna

MpexoB pe3epBeH pexum -

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha EBponeickute aupextusu 2014/35/EC, 20

Maserte okonHarta cpepna

E Oa yuyacrtBaMe B ONa3BaHETO HA OKOJIHATa cpena!

®  Ypennt e uspaboteH oT pa3nnuuHKM Matepuanu, KouTo morart aa ce
npenanat Ha BTOPUYHM CYPOBUHM WK A3 C€ PeLMKIMpar.

14/30/EC n 2009/125/EC.

O 3aHecere ro B LEeHTbPa 32 BTOPUYHN CYpPOBUHIN WN B OTOPU3MPaHUA

CEpBU3, KbOETO TON Lie ObAe peunkinpar.

Bw3amoxHu NpOMeEHN.
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Brugsanvisning
Multifunktionsblander

Komponenter
1. Laseafdaekning med méleskala 10.  LC-display
2. lig 11, Start/stopknap
3. Kande 1200 ml 12.  Teend/sluk-afbryder
4. Grebets afdaekning 13.  2x drikkeldg
5. Knivdel-krydsklinge 14.  Beholder 700 ml
6. Motordel 15.  Beholder 500 ml
7. Programknap 16.  Knivdel - fladklinge
8. Pulse-knap 17.  Beholder 300 ml
9. Hastighedsindstilling 18. Llag

A Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Apparater kan bruges af personer med reduceret fysiske, andelige
og sensoriske feerdigheder eller manglende erfaring og/eller viden,
nar de er under opsyn af eller er blevet sat ind i, hvordan apparatet
skal anvendes og har forstaet de farer, som er forbundet med
anvendelsen.

= Apparatet ma ikke benyttes af bgrn. Apparatet og netkablet skal
opbevares eller bruges uden for barns raekkevidde.

* Barn ma ikke lege med apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende
anvendelser, sdsom:

- i kekkener for personale i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;
pa landbrugsejendomme;
af kunder pa hoteller, moteller og andre former for
indkvartering;
i bed and breakfast-steder.
Apparatet er kun beregnet til indendgrs brug i husholdninger.

* Hvis apparatets tilslutningsledning bliver beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller dennes centrale kundetjeneste eller
en tilsvarende kvalificeret person for at undga farlige situationer.

= Kniven er meget skarp og skal behandles forsigtigt (fare for at
komme til skade!), bade nar opsamlingsbeholderen fyldes/temmes
0g ved renggaring.
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= Efter brug rengores alle overflader, der kommer i kontakt med
levnedsmiddel. Folg anvisningerne i afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse".

* Forsigtigt ved pafyldning af varme vaesker, da disse pludseligt kan
sprojte ud af apparatet.

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfare elektrisk stad eller andre farlige
situationer.

Inden ibrugtagning

Blenderen ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Laes

derfor brugsanvisningen omhyggeligt for ibrugtagningen. Den indeholder anvisninger vedrgrende
anvendelsen, renggringen og vedligeholdelsen af apparatet. Ved manglende overholdelse patager vi
os intet ansvar for eventuelle skader. Opbevar brugsanvisning omhyggeligt og videregiv den sammen

med apparatet til efterfalgende brugere. Bemaerk ogsa garantioplysningerne i slutningen. Apparatet er

ikke beregnet til kommerciel brug, men kun til tilberedning af fadevarer i maengder, der er seedvanlige
i husholdningen.
Overhold sikkerhedsanvisningerne ved anvendelsen af apparatet.

Sikkerhedsanvisninger

= Apparatet mé kun tilsluttes til en forskriftsmaessig installeret beskyttelsesstikkontakt. Ledningen og
stikket skal veere tarre.

= Ledningen mé ikke traekkes over skarpe kanter eller klemmes eller haenge lgst ned. Beskyt ledningen

imod varmekilder og olie.
= Apparatet ma ikke stilles pa varme overflader, som f.eks. kogeplader eller lignende steder og ikke
anvendes i naerheden af dben ild.

= Treek ikke i ledningen og bergr ikke ledningen eller stikket med vade heaender, nar stikket traekkes ud

af stikkontakten.

Apparatet md ikke startes med tom kande eller tom beholder.

Brug altid kanden med lukket lag.

Brug aldrig genstande i kanden, nar apparatet er i brug.

Grib aldrig ned i kanden, sa l@nge stikket er i stikkontakten.

Vent altid, indtil kniven star helt stille, sluk apparatet, eller traek netstikket ud, for kanden eller
beholderen fjernes.

= Forarbejd aldrig alkoholholdige, kulsyreholdige eller varme fodevarer med beholderne, for at undga

fare for for brand og overtryk.
Bemaerk: Fodevarer md hgjst veere 60 °C varme ved forarbejdning i kanden. | dette tilfeelde fyldes
kanden kun halvt op, og hold laget fast p& kanden med hadnden under brug.

= Klingerne er meget skarpe. Hold altid klingerne i bunden under handtering af dem. Tag aldrig fat i
skaerene.

= Prov aldrig at slibe skeerene, at adskille klingerne eller at fjerne dem fra bunden.
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Apparatet md ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:

apparatet eller stremledningen er beskadiget

der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
Motordelen mé ikke nedseenkes i vand.
Ved anvendelse til andre formal end det tilsigtede, forkert betjening eller ukorrekt reparation,
patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader. Garantien bortfalder ogsa i disse
tilfeelde.
Apparatet er ikke egnet til kommerciel brug.
Brug kun originaldele og -tilbehgr fra WMF. Garantien bortfalder ved anvendelse af uoriginalt
tilbehor.
Beholderen kan blive ridset og grumset ved forarbejdning af terre og/eller harde ingredienser. Det
pavirker ikke blenderens ydeevne eller fadevarernes sikkerhedsforhold negativt og udger heller ikke
nogen kvalitetsmangel.

Anvendelse

Apparatet egner sig til at blende og findele fodevarer som frugter, grontsager og ngdder samt til
tilberedning af saft, smoothies og shakes.

Beholderne pa 700 ml og 500 ml kan efter forarbejdningen ogsa bruges som drikkeflaske, hvis
drikkeldget monteres i stedet for knivdelen. Den lille beholder pa 300 ml egner sig til at male og
hakke hardere ingredienser som kaffebgnner, ngdder og korn. Pa side 68 findes en oversigtstabel med
anbefalet anvendelse af knivene og beholderkombinationer.

Blenderen har tre automatikprogrammer: Smoothie (], findeling § af is og hakning eller maling af
hardere ingredienser/ Derudover kan 6 hastighedstrin indstilles manuelt, som kan veelges med

knapperne "+" og "-

non non

(9), eller Pulse-funktionen kan bruges.

Ibrugtagning

For brug renggres apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengering og pleje”.

Anvendelse af blenderens beholdere (500 ml og 700 ml)

1.
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Skeer de gnskede ingredienser i mindre stykker, og leeg dem i blenderens beholder (14 eller 15).
Overhold den pageeldende beholders MAX-markering. Tilseet altid mindst 100 ml vaske (f.eks. vand,
saft eller maelk), s& der opnas et homogent blandingsresultat.

Tip: De lette ingredienser skal altid ligge ved knivenheden. Da beholderen vendes for lukning,
anbefales det at tilseette de lette ingredienser som det sidste i beholderen.

Skru knivdelen (5 eller 16) pa beholderen ved at dreje i urets retning. Serg for, at knivdelen sidder
fast og absolut teet pa blenderens beholder.

Anbring beholderen i de passende udskaeringer p4 motordelen (6), og drej den med uret, indtil
beholderen klikker pé plads.

Advarsel: Apparatet fungerer kun, nar blenderens beholder er monteret korrekt. En
sikkerhedsafbryder forhindrer, at motordelen kan starte uden beholder.

Seet nu stikket i en stikdase.

Tryk pé taend/sluk-afbryderen (12) for at teende apparatet.Displayet lyser og er parat til
valgfunktionerne.

Bemzerk: Hvis displayet ikke lyser, sidder beholderen ikke rigtigt pd motordelen.

6.

7.

8.

9.

Vaelg den gnskede funktion:

Automatlkprogram Et af programmerne kan vaelges med programknappen (7). Smoothie Tj
, findeling af is { eller hakning/maling / Det valgte program vises i displayet med det pageel-

dende symbol. Tryk pa start/stopknappen (11) for at starte programmet. Blandingsprocessen
kan stoppes nir som helst med start/stopknappen.
Bemeerk: Programmerne kan gentages, hvis blandingsresultatet stadig er for groft. Bemaerk
dog, at blenderen ikke bar kere mere end 1 minut ad gangen. Efter et minuts drift skal blen-
deren have 1 minuts pause, sa den derefter kan arbejde videre med fuld kraft.
Hastigheder: Hastighedstrinnene 1 til 6 kan vaelges med ,plus-minus-knapperne” (9). Tryk pa
start/stopknappen for at starte blandingsprocessen. Hastigheden kan tilpasses under blandin-
gen. Blandingsprocessen stopper automatisk efter 1 minut, men kan dog 0gsa nér som helst
stoppes for tid med start/stopknappen.
Pulse: Motoren kgrer med maksimalt omdrejningstal, hvis du trykker p& Pulse-knappen.
Dette er iseer nyttigt ved flere kortere impulser efter hinanden, f.eks. for at vende ingredien-
serne, lgsne dem eller for at blande dem en gang til, for beholderen temmes.

Sluk for apparatet pa taend/sluk-aforyderen. Displayet slukker.

Bemaerk: Du kan nar som helst afbryde blandingsprocessen ved at trykke péa teend-/sluk-knappen.

Treek stikket ud, far beholderen drejes mod uret for at tage den af motordelen.

Vend beholderen, sa knivdelen peger opad.

10. Drej knivdelen mod uret, og tag den af.

Vigtigt! Leeg aldrig knivdelen med kniven nedad. Kniven kan blive beskadiget, og overfladen, den
laegges pd, kan blive ridset.

11. Nu kan du haelde din smoothie eller shake op i et glas. Alternativt kan beholderen anvendes som

drikkeflaske. Skru drikkelaget (13) pa beholderen.

Anvendelse af blenderens beholder pa 300 ml

Den lille beholder egner sig iseer til tgrre ingredienser. Se oversigten pé side 68 for
anvendelseseksempler og pafyldningsmaengder.

Gor som beskrevet i kapitlet "Anvendelse af blenderens beholdere (500 ml og 700 ml)" for at fylde og
lukke beholderen. Efter succesfuld findeling fjernes beholderen fra motordelen, og knivdelen skrues af.
Brug laget (18) for ved behov at opbevare indholdet i beholderen.

Anvendelse af blenderens kande (1200 ml)

1.

Tag laget (2) af kanden, og stil den pa hovedet for at skrue den gnskede knivdel pd med uret i
bunden af kanden. Anvendelse af krydsklingen (5) anbefales. Sgrg for, at knivdelen sidder fast og
absolut teet pa blenderens kande.

Vend kanden igen, og haeld de gnskede ingredienser i, som farst er skaret i mindre stykker. Overhold
MAX-markeringen. Tilseet altid mindst 100 ml vaeske (f.eks. vand, saft eller meelk), sa der opnds et
homogent blandingsresultat.

Tip: Fyld farst de lette ingredienser i samt vaesken.

Seet laget pa kanden. Serg for, at laget sidder fast, og at laseafdaekningen (1) er monteret
korrekt. Flere ingredienser kan ved hjeelp af pafyldningsdbningen haeldes i kanden under
blandingsprocessen.

Vigtigt! Sprojtefare, nar klingen er i bevaegelse!

Folg punkt 3 til 8 i kapitlet ,Anvendelse af blenderens beholdere (500 ml og 700 ml)".

Tag laget af kanden for at heaelde den frisklavede smoothie eller shake i glas.
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Kabelopvikling

Hvis du gnsker at vikle kablet op, kan det medfalgende velcro-bdnd bruges til dette.

Hvad

Anbefalet mangde

Anbefalet funktionstast

Mikse og rore: Frugt,
grgntsager og vaeske til
smoothies og shakes

Pafyld faste ingredienser,
minimum 100 ml vaeske og
eventuelt isterninger op til
1000 ml markeringen.

Program ﬁ eller manuel
hastighedsindstilling 1-6

Purere: Frugt og
grentsager til grod, mos
eller puré

Pafyld blade (kogte)
ingredienser og minimum
100 ml vaeske op til 1000 ml
markeringen.

Forst 1-2x Pulse og
derefter hastighedstrin 3-6

Mikse og rgre: Frugt,
grgntsager og vaeske til
smoothies og shakes

Pafyld faste ingredienser,
minimum 100 ml vaeske og
eventuelt isterninger op til
600 ml markeringen.

Program [7- eller manuel
hastighedsindstilling 1-6

Knust is: Isterninger

Fyld beholderen maksimalt
op til 200 ml markeringen.

Program @

Mikse og rgre: Frugt,
grontsager og vaeske til
smoothies og shakes

Pafyld faste ingredienser,
minimum 100 ml vaeske og
eventuelt isterninger op til
400 ml markeringen.

Program g eller manuel
hastighedsindstilling 1-6

Knust is: Isterninger

Fyld beholderen maksimalt
op til 200 ml markeringen.

Program @

Formaling: f.eks.
kaffebgnner, peberkorn,
korn og ris

Fyld maksimalt beholderen
halvt op.

Pulverisering: f.eks.
udskarne tgrrede
grentsager / urter til
pulveriseret krydderi
(f.eks. chili, urtesalt)

Fyld maksimalt beholderen
halvt op.

Program / eller manuel
Pulse (hold trykket maks.
20 sek.)

Piskning: flodeskum

Fyld maksimalt beholderen
halvt op.

Hastighed 2 eller 3 (ca.
15 sek.)

Findeling/ hakning:
f.eks. urter, ngdder, ost
og chokolade

Fyld maksimalt beholderen
halvt op.

Program / eller manuel
Pulse (hold trykket maks.
15 sek.)

= Venligst bemaerk, at den maksimalmaengde, der er vist pd beholderen, aldrig ma overskrides.
= | npdsfald kan teend-/sluk-kontakten aktiveres for straks at afbryde blandingsprocessen.
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Rengering og pleje

Strgmledningen tages ud efter brug. Motordelen ma ikke nedsaenkes i vand, men kan aftgrres
udvendigt med en fugtig klud. Brug ikke slibende renggringsmidler. Pas pa ikke at komme til skade ved
rengoring af den skarpe kniv.

Alle beholdere og lag, kanden og knivdelene taler opvaskemaskine.

Silikonepakningerne pé drikkeldgene kan tages af for rengering. Serg for, at pakningen monteres
korrekt igen, da beholderen ellers ikke er teet.

Bemaerk: Indersiden af kandens greb kan rengares, hvis det er ngdvendigt. Tag
grebets afdaekning (4) af ved at traekke den fremad ved laskerne (se billede). Tar
grebet af efter rengering, og tryk grebets afdeekning pa grebet igen, indtil den
klikker hgrbart pa plads.

Aftarres med
fugtig klud

Taler opvaskema- | Kan skylles under
skine rindende vand

Laseafdaekning (1)

Lag (2)

Kande (3, 14,15,17)

Grebets afdaekning (4)

Knivdel (5+16)

Motordel (6)

Drikkelag (13)

Lag (18)
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1000 W
Beskyttelsesklasse: Il

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0 -
Standby 0,4 0

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby - -

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Monitoimimikseri

Komponentit
1. Sulkutulppa ja mitta-asteikko 10.  LC-néyttd
2. Kansi 11, Kéynnistys-/sammutuspainike
3. Sekoituskannu 1200 ml 12. Virtakytkin
4. Kahvan paallys 13. 2 x juomakansi
5. Terayksikkd, ristitera 14. Sekoitusastia 700 ml
6.  Kayttoyksikko 15.  Sekoitusastia 500 ml
7. Ohjelmapainike 16.  Terdyksikko - kaksisiipinen terd
8. Pulse-painike 17.  Sekoitusastia 300 ml
9. Nopeudensaito 18.  Sulkukansi

A Tarkeita turvallisuusohjeita

* Fyysisilta, aistillisilta tai henkisilta kyvyiltadn rajoittuneet tai

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t saavat kédyttaa laitetta
vain siind tapauksessa, ettd kayttoa valvotaan tai heitd on opastettu

kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa kdyttaa tata laitetta. Laitetta ja verkkojohtoa ei saa

sailyttaa eika kayttaa lasten ulottuvilla.
= Lapset eivat saa leikkia laitteella.

* Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa

kayttokohtelssa kuten:
myymaloiden, toimistojen ja muiden tydymparistojen
henkilostokeittioissa;
maatiloilla;
hotellien, motellien ja muiden majoitusliikkeiden asiakkaille;
bed & breakfast -majoitus
Laite on suunniteltu kaytettavaksi vain sisatiloissa
kotitalouskayttoon.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen
antaa valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan
ammattitaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

= Ole varovainen, kun kisittelet teravia leikkuuteria (loukkaantumis-
vaaral) ja kun taytat/tyhjennit astiaa ja puhdistat sita.
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* Puhdista kayton jalkeen kaikki ulkopinnat, jotka ovat joutuneet

kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa. Noudata kappaleen "Puhdistus
ja huolto” ohjeita.

* Lisdd kuumia nesteitd varoen, silld ne voivat paasta ulos laitteesta

yllattdvan hoyrysuihkun muodossa.

* |aitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta

kaytosta voi aiheutua sahkoisku tai muita vaaroja.

Ennen kayttoa

Tehosekoitinta saa kdyttaa vain tassa kdyttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen,
johon se on suunniteltu. Lue sen vuoksi kdyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoonottoa. Se
sisdltda tietoa laitteen kdytostd, puhdistamisesta ja huollosta. Valmistaja ei vastaa mahdollisista
vahingoista, jotka syntyvét kdyttdohjeessa annettujen ohjeiden noudattamatta jattdmisestd. Sailyta
kayttoohje huolellisesti ja anna se laitteen mukana eteenpdin seuraavalle kayttajélle. Huomioi

myo0s kdyttdohjeen lopussa olevat takuuta koskevat ohjeet. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
kaytt6on, vaan se on suunniteltu kasittelemaan ruoka-aineita ainoastaan kotitalouksissa normaalisti
kdytettdvind maarina. Noudata laitteen kdytdssa turvallisuusohjeita.

Turvallisuusohjeet

Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntdjohdon ja
pistotulpan tulee olla kuivia.
Al veda liitdntdjohtoa terdvien reunojen yli tai ympiri 4l3kd anna johdon roikkua reunan yli.
Suojaa johto kuumuudelta ja 6ljylta.
Ala aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten liedelle, alaka kayta sitd avotulen lahella.
Kun irrotat laitteen pistotulpan pistorasiasta, dla veda johdosta tai koske mérin kasin pistotulppaan.
Laitetta ei saa kdynnistda sekoituskannu tai astia tyhjana.
Kéyta sekoituskannua aina kansi kiinni.
élé laita sekoituskannuun esineita laitteen ollessa kdynnissa.
Al3 tyonna kattd kannuun ennen virtapistokkeen vetamista pistorasiasta.
Odota ennen kannun tai astian irrottamista ehdottomasti terien pysahtymist3, katkaise laitteesta
virta tai veda virtapistoke pistorasiasta.
Sekoitusastioissa ei saa koskaan kasitella alkoholi- tai hiilihappopitoisia eikd kuumia elintarvikkeita
tulipalon ja ylipaineen vaaran valttamiseksi.
Huomautus: Sekoituskannussa saa kasitelld ruoka-aineksia, joiden 1&mpétila on enintdan 60 °C.
Tayta kannu tissa tapauksessa enintddn puolilleen ja paina kansi kayton ajaksi kdsin tiukasti kiinni
kannun paille.
Terdt ovat erittéin terévia. Pitele aina terdalustasta kiinni, kun kasittelet teria. Ala koskaan kosketa
terid.
Ala koskaan yrita hioa terid, purkaa niitd osiin tai irrottaa niita terdalustasta.
Al3 kayta laitetta ja irrota pistotulppa heti pistorasiasta, jos

laite tai liitantdjohto on vahingoittunut

on syyta epdilla laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissa tapauksissa laite tulee toimittaa korjattavaksi.
Al upota kayttoyksikksa veteen.
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= Jos laitetta kdytetddn kayttotarkoituksen vastaisesti tai vaarin tai sille suoritetaan epaasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskdan laitteen takuu ei ole tallaisissa
tilanteissa voimassa.

= Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

= Kéyta vain WMF:n alkuperdisosia ja -tarvikkeita. Muiden valmistajien tarvikkeiden kdytto johtaa
takuun raukeamiseen.

= Kuivat ja/tai kovat ainekset voivat aiheuttaa sekoitusastiaan naarmuja ja haalistumia. Ne eivat
heikennéa sekoittimen tehoa, ruoka-ainesten turvallisuutta eivatka laatua.

Kaytto

Laite on tarkoitettu ruoka-ainesten kuten hedelmien, vihannesten ja pahkindiden sekoittamiseen ja
hienontamiseen sekd mehujen, smoothieiden ja pirteldiden valmistukseen.

Sekoitusastioita 700 ml ja 500 ml voidaan kayttda sekoittamisen jalkeen my6s juomapullona
kiinnittdmalla niihin terdyksikon sijasta juomakansi. Pieni astia 300 ml soveltuu kovempien
ainesten, kuten kahvipapujen, pahkindiden ja viljan, jauhamiseen ja pilkkomiseen. Sivulla 88 on
yhteenvetotaulukko terd- ja sekoitusastiayhdistelmien suositeltavista kdyttotavoista.

Sekoittimessa on kolme automaattiohjelmaa: Smoothie ﬁ jaapalojen I B murskaaminen ja kovempien
ainesten hienontaminen tai jauhaminen £. Lisiksi valittavissa on manuaalisesti 6 nopeusasetusta

won n_n

painikkeiden "+" ja "-" (9) kautta tai Pulse-toiminnon kéytto.

Kayttoonotto

Puhdista laite ennen kayttoa kappaleessa "Puhdistus ja huolto” kuvatulla tavalla.

Sekoitusastioiden (500 ml ja 700 ml) kaytto

1. Pilko haluamasi ainekset pieniksi ja lisad ne sekoitusastiaan (14 tai 15). Huomioi kunkin astian
MAX-merkki. Lisaa aina vahintdan 100 ml nestetts (esim. vettd, mehua tai maitoa) tasaisen
sekoitustuloksen aikaansaamiseksi.

Vinkki: Kevyiden ainesten tulisi aina olla terdyksikkoa vasten. Koska astia suljetaan kdantamalla se
ympari, on suositeltavaa lisdta kevyet ainekset astiaan viimeiseksi.

2. Kiinnit sitten sekoitusastiaan terdyksikko (5 tai 16) myotapaivaan kiertimilla. Varmista, etta
terayksikko on kiinnitetty tiukasti ja taysin tiiviisti sekoitusastiaan.

3. Laita sekoitusastia kiyttyksikdssé (6) oleviin koloihin ja kierrd myotéapéivaidn, kunnes astia lukittuu
paikalleen.

Huomio: Laite toimii vain, kun sekoitusastia on asetettuna oikein paikalleen. Turvakatkaisin estaa
kayton ilman sekoitusastiaa.

4. Liita laitteen virtapistoke pistorasiaan.

5. Kytke laite paille virtakytkimestd (12). Nayttoon syttyy valo, ja se on valmis valintoja varten.
Huomautus: Ellei ndytt6on syty valoa, sekoitusastiaa ei ole asetettu oikein kayttoyksikdn paalle.

6. Valitse haluamasi toiminto:

Automaattiohjelma: Voit valita ohjelmia ohjelmapainikkeen (7) kautta. Smoothie (f,
jaapalojen l § murskaaminen tai hienontaminen/jauhaminen £. Valittu ohjelma tulee nayttgon
kyseisen symbolin kanssa. Kaynnistd ohjelma kdynnistys- /sammutuspalnlketta (11) painamalla.
Sekoittaminen voidaan paattda milloin tahansa kdynnistys-/sammutuspainiketta painamalla.
Huomautus: Voit toistaa ohjelman, jos sekoittimen tulos on vield liian keskenerdinen.
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Huomaa, ettd sekoitin ei saa kdyda yhtéjaksoisesti yli 1 minuuttia. 1 minuutin kdyton jalkeen
sekoittimella taytyy pitdd 1 minuutin tauko, jonka jilkeen kasittelyd voidaan jatkaa taydelld
teholla.
Nopeudet: Voit valita painikkeiden "+" ja "-" (9) kautta nopeusasetukset 1-6. Kaynnisti
sekoittaminen kdynnistys-/sammutuspainiketta painamalla. Nopeutta voidaan sdataa sekoit-
tamisen aikana. Sekoittaminen paattyy automaattisesti 1 minuutin kuluttua, mutta se voidaan
paattaa myos milloin tahansa kdynnistys-/sammutuspainiketta painamalla.
Pulse: Kun painat Pulse-painiketta, moottori kdy suurimmalla kierrosnopeudella. Se on eri-
tyisen hyodyllinen useilla, lyhyilld perakkaisilla painalluksilla, joilla ainekset voidaan sekoittaa
keskendan, pehmentai ja sekoittaa vield kerran ennen uloskaatoa.
7. Katkaise laitteesta virta virtakytkimestd. Nayton valo sasmmuu.
Huomautus: Sekoittaminen voidaan keskeyttaa milloin hyvinsa virtakytkintd painamalla.
8. lIrrota virtapistoke pistorasiasta ennen sekoitusastian irrottamista kdyttoyksikosta vastapaivaan
kiertamalla.
9. K&énna sekoitusastia ympari niin, ettd terdyksikko osoittaa ylospain.
10.Irrota teréyksikkd vastapdivdan kiertamalla.
Huomio! Al3 koskaan sijoita terdyksikkoa ter alaspiin. Tera voi vaurioitua ja alustaan voi tulla
naarmuja.
11. Nyt voit kaataa esim. smoothien tai pirteldn sekoitusastiasta. Voit vaihtoehtoisesti kayttaa
sekoitusastiaa juomapullona. Kierra silloin juomakansi (13) sekoitusastian p3alle.

300 ml sekoitusastian kaytto

Pieni sekoitusastia soveltuu ennen kaikkia kuiville aineksille. Yhteenvedossa sivulla 88 on esimerkkeja
kdyttotavoista ja tayttomaarista.

Téyta ja sulje sekoitusastia kappaleen "Sekoitusastian (500 ml ja 700 ml) kayttd" mukaisesti. Kun olet
hienontanut ainekset, irrota sekoitusastia kayttoyksikosta ja kierrd terayksikko irti.

Voit sdilyttad sisallon tarvittaessa astiassa sulkukantta (18) kayttamalla.

Sekoituskannun (1200 ml) kiytto

1. lrrota sekoituskannusta kansi (2) ja kddnni se ylgsalaisin haluamasi terdyksikon kiertdmiseksi kiinni
my6tapéivaian kannun pohjaan. Suosittelemme ristiterin (5) kiytt63. Varmista, etté terdyksikko on
tiukasti ja tdysin tiiviisti kiinni kannussa.

2. Kaanna kannu takaisin oikein pdin ja lisdd siithen haluamasi ainekset, jotka olet pilkkonut valmiiksi
pieneksi. Huomioi MAX-merkki. Lisd4 aina vahintaidn 100 ml nestettd (esim. vettd, mehua tai
maitoa) tasaisen sekoitustuloksen aikaansaamiseksi.

Vinkki: Lisaa ensin kevyet ainekset seki neste.

3. Laita kansi kannun paille. Varmista, ettd kansi on tiukasti kiinni ja sulkutulppa (1) on oikein
paikallaan. Voit lisatd kannuun lisdd aineksia sekoituksen aikana tayttdaukon kautta.
Huomio! Liikkuva terd aiheuttaa roiskeiden vaaran!

4. Noudata kappaleen "Sekoitusastian (500 ml ja 700 ml) kaytt6" kohtia 3-8.

5. Irrota kannusta kansi vastavalmistetun smoothien tai pirtelén kaatamiseksi ulos.
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Johdon kelaus

Mikali haluat kelata johdon rullalle, voit kdyttaa siihen apuna oheista tarranauhaa.

Tehtéva ja ainekset

Suositeltava maara

Suositeltava
toimintopainike

Sekoitus ja vatkaus:
Hedelmit, vihannekset
ja neste smoothieita ja
pirtel6itad varten

Lisaa kovia aineksia,
vahintdian 100 ml nestetta
ja haluttaessa jaapaloja 1
000 ml merkkiin saakka.

Ohjelma U tai
manuaalinen nopeusasetus
1-6

Soseutus: Hedelmit ja
vihannekset sosetta ja
pyreetd varten

Lisad pehmeita (keitettyja)
aineksia ja vahintdan 100 ml
nestettd 1 000 ml merkkiin
saakka.

Ensin 1-2 x Pulse-toiminto
ja sitten nopeusasetus 3-6

Sekoitus ja vatkaus:
Hedelmat, vihannekset
ja neste smoothieita ja
pirtel6itd varten

Lisda kovia aineksia,
vahintddn 100 ml nestetta
ja haluttaessa jaapaloja 600
ml merkkiin saakka.

Ohjelma (] tai
manuaalinen nopeusasetus
1-6

Crushed Ice: Jadpalat Taytd astia 200 ml merkkiin Ohjelma
saakka. .
Sekoitus ja vatkaus: Lisaa kovia aineksia, Ohjelma ﬁ tai

Hedelmit, vihannekset
ja neste smoothieita ja
pirteloita varten

vahintdin 100 ml nestetta
ja haluttaessa jaapaloja 400
ml merkkiin saakka.

manuaalinen nopeusasetus
1-6

Crushed Ice: Jadpalat

Téayta astia 200 ml merkkiin
saakka.

Ohjelma

Jauhatus: esim.
kahvipavut, kokonaiset
pippurit, vilja ja riisi

Téayta astia enintdén
puoleen véliin saakka.

Hienonnus: esim.
kuivatut vihannekset/
yrtit maustejauhetta
varten (esim. chilipavut,
yrttisuola)

Tayta astia enintaan
puoleen véliin saakka.

Ohjelma / tai manuaalinen
Pulse (pidi painettuna
maks. 20 s ajan)

Vatkaus: Kerma

Tayta astia enintaan
puoleen véliin saakka.

Nopeus 2 tai 3 (noin 15
s ajan)

Pilkkominen/
silppuaminen: esim.
yrtit, pdhkinat, juusto
ja suklaa

Tayta astia enintaan
puoleen véliin saakka.

Ohjelma / tai manuaalinen
Pulse (pid painettuna
maks. 15 s ajan)

= Varmista, ettei astiassa ndkyva enimmaismaara ylity koskaan.
= Sekoitus voidaan pysdyttda hatatapauksessa heti virtapainiketta painamalla.
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Puhdistus ja huolto

Irrota pistotulppa pistorasiasta kdyton jalkeen. AIé:_missiién tapauksessa upota kayttdyksikkoa veteen,
vaan pyyhi se vain ulkopuolelta kostealla liinalla. Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita. Varo, ettet

loukkaa itsedsi terdvadn terddn puhdistaessasi terdyksikkoa.

Kaikki sekoitusastiat ja kannet, kannu ja terdyksikot on helppo puhdistaa astianpesukoneessa

pesemalla.

Juomakansien silikonitiivisteet voidaan irrottaa puhdistusta varten. Varmista kuitenkin aina ennen
koontia, ettd tiivisteet on asetettu paikoilleen oikein, silld muuten sekoitusastia vuotaa.

ettd se napsahtaa paikalleen.

Huomautus: Kannun kahvan sisapuoli voidaan puhdistaa tarvittaessa. Irrota sita
varten kahvan paillys (4) vetimilla sitd eteenpiin kielekkeistd (ks. kuva). Kuivaa
kahva puhdistamisen jalkeen ja paina kahvan paallys takaisin kahvan paalle niin,

konepesun
kestava

huuhtele juokse-
valla vedelld

pyyhi kostealla

Sulkutulppa (1)

Kansi (2)

Sekoituskannu (3, 14,15,17)

Kahvan paillys (4)

Terdyksikkd (5+16)

Kayttoyksikko (6)

Juomakansi (13)

Sulkukansi (18)

67

FI



Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1000 W
Suojausluokka: Il

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0 -
Valmiustila 0,4 0

Valmiustila ja lisétietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

c € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

E Huolehtikaamme ympéristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
<  Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Multifunctionele mixer

Onderdelen
1. Afsluitkap met maatverdeling 10.  Led-scherm
2. Deksel 11, Start-/stoptoets
3. Blenderkan 1200 ml 12.  Aan-Juitschakelaar
4. Greepafdekking 13. 2 x drinkdop
5. Mesmodule: kruismes 14.  Mengbeker 700 ml
6.  Motorunit 15. Mengbeker 500 ml
7. Programmatoets 16.  Mesmodule - vlak mes
8. Pulse-toets 17. Mengbeker 300 ml
9. Snelheidsregelaar 18.  Afsluitdeksel

& Belangrijke veiligheidsaanwijzing

= Apparaten mogen door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of over
het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit
resulterende risico's hebben begrepen.

* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat
en de stroomkabel moeten buiten het bereik van kinderen worden
bewaard en gebruikt.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudens en soortgelijke
toepassingen, zoals:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;
op landbouwbedrijven;
door gasten in hotels, motels en andere verblijfsaccommodaties;
in bed & breakfasts.
Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis in
huishoudens.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant of de centrale klantenservice of door een
vergelijkbaar gekwalificeerde persoon worden vervangen.
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= Wees voorzichtig in de omgang met de scherpe messen (gevaar voor
verwonding), bij het vullen / legen van de mengbeker en tijdens het
schoonmaken.

* Reinig na gebruik alle oppervlakken die in contact zijn gekomen
met levensmiddelen. Neem daarbij de aanwijzingen in het
hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud" in acht.

* Wees voorzichtig bij het vullen met hete vloeistoffen. Het is
mogelijk dat de vloeistof in de vorm van een plotse stoomstoot
weer uit het apparaat wordt gestoten.

* Het apparaat mag uitsluitend volgens deze handleiding worden
gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of andere
risicofactoren tot gevolg hebben.

Voor gebruik

De mixer mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Leest u deze gebruiksaanwijzing daarom zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik
neemt. Het bevat aanwijzingen voor het gebruik, de reiniging en het onderhoud van het apparaat.
Wij zijn niet aansprakelijk voor eventuele schade indien deze aanwijzingen niet in acht worden
genomen. Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig en geef deze bij het apparaat door aan de
volgende gebruiker. Let u ook op de garantie-instructies aan het einde. Het apparaat is niet bestemd
voor commercieel gebruik maar alleen voor de bereiding van levensmiddelen in voor huishoudens
gebruikelijke hoeveelheden.

Neem bij gebruik de veiligheidsaanwijzingen in acht.

Veiligheidsinstructies

= U mag het apparaat alleen op een correct geplaatst en geaard stopcontact aansluiten. Kabel en
stekker moeten droog zijn.

= Zorg ervoor dat de stroomkabel niet langs scherpe randen loopt of beklemd raakt, laat hem niet
naar beneden hangen en bescherm hem tegen hitte en olie.

= Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak zoals een kookplaat en gebruik het niet in de buurt

van open vuur.

U mag de stekker niet aan de kabel en niet met natte handen uit het stopcontact trekken.

Schakel het apparaat niet in wanneer de blenderkan of de mengbeker leeg is.

Gebruik de blenderkan alleen met gesloten deksel.

Steek in geen geval voorwerpen in de blenderkan wanneer het apparaat in gebruik is.

Grijp niet in de kan voordat u de stekker uit het stopcontact hebt gehaald.

Voordat u de blenderkan of de mengbeker verwijdert, moet u in ieder geval wachten tot het mes

stilstaat. Schakel het apparaat uit of trek de stroomkabel uit het stopcontact.
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= Verwerk met de mengbekers nooit alcohol- of koolzuurhoudende en hete levensmiddelen. Er kan
gevaar ontstaan door vuur of overdruk.
Aanwijzing: In de blenderkan mogen levensmiddelen met een temperatuur van maximaal 60°C
worden verwerkt. In dat geval vult u de kan tot maximaal de helft en drukt u tijdens het mengen
stevig met de hand op de kan.

= De messen zijn zeer scherp. Neem de messen steeds vast aan de voet wanneer u ze plaatst of
wegneemt. Neem ze nooit vast bij de snijkant.

= Probeer nooit de snijkanten te slijpen, de messen te demonteren of het mes van de voet los te
maken.

= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer:

het apparaat of de stroomkabel beschadigd is
na een val etc. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.

In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven.

= De motorunit niet in water onderdompelen.

= Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk
voor eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

= Het apparaat is niet bestemd voor commercieel gebruik.

= Gebruik alleen originele WMF-accessoires en -onderdelen. Indien u geen originele onderdelen
gebruikt, vervalt de garantie.

= Als u droge en/of harde ingrediénten mengt, is het mogelijk dat de blenderkan krassen vertoont
of dof wordt. Dit heeft geen negatieve invioed op de efficiéntie van de mixer, veroorzaakt geen
veiligheidsrisico's voor de levensmiddelen en betekent geen tekortkoming op het gebied van
kwaliteit.

Gebruik

HHet apparaat is bedoeld voor het mixen en hakken van levensmiddelen zoals vruchten, groenten en
noten, evenals het bereiden van sappen, smoothies en shakes.

De mengbekers van 700 ml en 500 ml kunnen na het mengen ook als drinkbeker worden gebruikt.
Breng daartoe de drinkdop aan in plaats van de mesmodule. De kleine mengbeker van 300 ml is
geschikt voor het malen en hakken van harde ingrediénten zoals koffiebonen, noten en granen. Op
blz. 58 vindt u een overzichtstabel met gebruiksaanbevelingen voor de combinaties van messen en
mengbekers.

De mixer heeft drie automatische programma's: smoothie [’j crushen van ijsblokjes @ en hakken

of malen van hardere ingrediénten / Bovendien kunt u met de toetsen “+" en “-" (9) handmatig 6
snelheden instellen. U kunt ook de pulse-functie gebruiken.

In gebruik nemen

Reinig het apparaat voor het gebruik zoals is beschreven in het hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud”.

Gebruik van de mengbekers (500 ml en 700 ml)

1. Snij de gewenste ingrediénten klein en doe ze in de mengbeker (14 of 15). Let op de MAX-
markering van de mengbeker die u gebruikt. Om een gelijkmatig mengresultaat te verkrijgen, voegt
u minstens 100 ml vloeistof toe (bijv. water, sap of melk).
Tip: De lichte ingrediénten moeten altijd op de messenmodule liggen. Omdat het mengreservoir
wordt omgedraaid om het af te sluiten, wordt aanbevolen om de lichte ingrediénten als laatste toe
te voegen.

72

2. Schroef nu de mesmodule (5 of 16) aan de mengbeker vast door hem met de klok mee te draaien.
Controleer of de mesmodule stevig vastzit en nauw aansluit op de mengbeker.
3. Plaats de mengbeker in de daarvoor voorziene uitsparingen van de motorunit (6) en draai de
mengbeker met de klok mee totdat hij vastklikt.
Opgelet: Het apparaat werkt alleen met een correct geplaatste mengbeker. Een
veiligheidsuitschakeling voorkomt het gebruik zonder mengbeker.
4. Steek de stekker in het stopcontact.
5. Druk op de aan-/uitschakelaar (12) om het apparaat in te schakelen.Het scherm licht op en u kunt
uw keuze maken.
Aanwijzing: Als het scherm niet oplicht, zit de mengbeker niet goed vast op de motoreenheid.
6. Kies nu de door u gewenste functie:
Automatisch programma: Druk op de Jprogrammatoets (7) om een van de programma's uit
te kiezen: smoothie Tj crushen van ijs | i of hakken/malen / Op het scherm verschijnt het
symbool van het programma dat u gekozen hebt. Om het programma te starten, drukt u op
de start-/stoptoets (11). U kunt het mixen op elk moment stoppen door opnieuw op de start-/
stoptoets te drukken.
Aanwijzing: Als u vindt dat de ingredi€nten na het hakken nog te grof zijn, kunt u de
programma's herhalen. Let er echter op dat u de mixer niet langer dan 1 minuut zonder
onderbreking laat werken. Laat de mixer na één minuut werking gedurende 1 minuut rusten.
Daarna kan hij op volle kracht verder werken.
Snelheden: Kies een snelheid van 1 tot 6 via de toetsen “plus” en “min” (9). Om het mixen
te starten, drukt u op de start-/stoptoets. De snelheid kunt u tijdens het mixen aanpassen.
Het mixen stopt automatisch na 1 minuut, maar u kunt het via de start-/stoptoets ook altijd
vroeger beéindigen.
Pulse: Als u op de pulse-toets drukt, werkt de motor met het maximale toerental. Het geven
van meerdere korte impulsen na elkaar is vooral nuttig om de ingrediénten beter te verdelen,
ze los te maken of even opnieuw te mengen voordat u ze uitgiet.
7. Schakel het apparaat uit met de aan-/uittoets. Het scherm wordt gedoofd.
Aanwijzing: u kunt het mixen op elk moment onderbreken door op de aan-/uitschakelaar te
drukken.
8. Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de mengbeker van de motorunit door hem tegen
de klok in te draaien.
9. Draai de mengbeker om zodat de mesmodule naar boven wijst.
10. Draai de mesmodule tegen de klok in en neem hem weg.
Opgelet! Leg de mesmodule nooit weg met het mes naar onderen. Het mes kan worden beschadigd
en het oppervlak waarop u het neerlegt, kan bekrast raken.

11. Nu kunt u bijv. uw smoothie of shake uitgieten. U kunt de mengbeker ook als drinkbeker gebruiken.

Schroef hiervoor een drinkdop (13) op de mengbeker.

Gebruik van de 300 ml-mengbeker

De kleine mengbeker is vooral geschikt voor droge ingredi€énten. Op blz. 58 vindt u een overzicht met
gebruiksvoorbeelden en de hoeveelheden die u kunt malen.

Voor het vullen en sluiten van de mengbeker gaat u te werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Gebruik van de mengbekers (500 ml en 700 ml)". Nadat u het gewenste mixresultaat bereikt hebt,
verwijdert u de mengbeker van de motorunit en schroeft u de mesmodule af.

U kunt de mengbeker afsluiten met een deksel (18) om de inhoud te bewaren voor later verbruik.
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Gebruik van de blenderkan (1200 ml)

1. Verwijder het deksel (2) van de blenderkan en zet de kan op zijn kop. Schroef nu de gewenste
mesmodule vast aan de bodem van de kan door de mesmodule met de klok mee te draaien. Wij
raden u aan het kruismes (5) te gebruiken. Controleer of de mesmodule stevig vastzit en nauw
aansluit op de blenderkan.

2. Draai de blenderkan weer om en vul hem met de gewenste ingrediénten die u vooraf hebt
kleingesneden. Let op de MAX-markering. Om een gelijkmatig mengresultaat te verkrijgen, voegt u
minstens 100 ml vloeistof toe (bijv. water, sap of melk).
Tip: Voeg eerst de lichte ingredi€énten en de vloeistof toe

3. Plaats het deksel op de blenderkan. Controleer of het deksel vastzit en of de afsluitkap (1) juist
geplaatst is. Tijdens het mixen kunt u via de vulopening verdere ingrediénten toevoegen in de

blenderkan.

Opgelet! Spatgevaar bij draaiend mes!
4. Volg nu de punten 3 tot 8 van het hoofdstuk “Gebruik van de mengbekers (500 ml en 700 ml)".
5. Neem het deksel van de blenderkan en giet de versbereide smoothie of shake uit.

Opwikkelen van de kabel
Om de kabel op te wikkelen kunt u het meegeleverde klittenband gebruiken.

Wat

Aanbevolen dosering

Aanbevolen
functietoets

Mixen en mengen: fruit,
groente en vloeistof
voor smoothies en
shakes

Vullen met harde ingrediénten,
minimaal 100 ml vloeistof en
eventueel ijsblokjes tot aan de
markering van 1000 ml.

Programma ﬁ
of handmatige
snelheidsinstelling 1-6

Pureren: fruit en

Vullen met zachte (gekookte)

Eerst 1 a 2 pulsen, dan

groenten voor papjes, ingredi€nten en minimaal 100 ml | snelheid 3-6
moes en puree vloeistof tot aan de markering

van 1000 ml.
Mixen en mengen: fruit, | Vullen met harde ingredi€nten, Programma ﬁ

groente en vloeistof
voor smoothies en
shakes

minimaal 100 ml vloeistof en
eventueel ijsblokjes tot aan de
markering van 600 ml.

of handmatige
snelheidsinstelling 1-6

Crushed ice: ijsblokjes | Vul de mengbeker maximaal tot Programma
aan de markering van 200 ml. .
Mixen en mengen: fruit, | Vullen met harde ingrediénten, Programma ﬁ

groente en vloeistof
voor smoothies en
shakes

minimaal100 ml vloeistof en
eventueel ijsblokjes tot aan de
markering van 400 ml.

of handmatige
snelheidsinstelling 1-6

Crushed ice: ijsblokjes

Vul de mengbeker maximaal tot
aan de markering van 200 ml.

Programma
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Wat

Aanbevolen dosering

Aanbevolen
functietoets

Mengbeker 300 ml

Malen: bijv. koffiebonen,
peperkorrels, graan
en rijst

Vul de mengbeker maximaal tot
aan de helft.

Verpulveren:

bijv. gedroogde
groenten/ kruiden
voor kruidenpoeder
(bijv. chilipepertjes,
kruidenzout)

Vul de mengbeker maximaal tot
aan de helft.

Programma / of
handmatige pulsen
(max. 20 sec.
ingedrukt houden)

Kloppen: slagroom

Vul de mengbeker maximaal tot
aan de helft.

Snelheid 2 of 3
(ongeveer 15 sec.)

Fijnsnijden/ hakken: bijv.
kruiden, noten, kaas en
chocolade

Vul de mengbeker maximaal tot
aan de helft.

Programma / of
handmatige pulsen
(max. 15 sec.

ingedrukt houden)

* Let op dat de op de mengbeker aangegeven maximale hoeveelheid niet wordt overschreden.
= Het mixen kan, indien nodig, worden onderrbroken door op de aan-/uitschakelaar te drukken.

Reiniging en onderhoud

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact. U mag de motorunit in geen enkel geval in water
onderdompelen, u mag hem alleen met een vochtige doek afvegen. Gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen. Let er bij het reinigen van de messenmodule op dat u zich niet aan de scherpe

messen verwondt.

Voor een eenvoudige reiniging kunt u alle mengbekers en deksels, de blenderkan en de mesmodules in
de vaatwasmachine plaatsen.
De siliconen dichtingen van de drinkdoppen kunt u verwijderen om schoon te maken. Let er echter op

dat u de dichting telkens weer goed aanbrengt, anders loopt de drinkbeker leeg.

Aanwijzing: Indien noodzakelijk kunt u de binnenkant van de greep van de
blenderkan reinigen. Verwijder hiertoe de greepafdekking (4) door hem aan de
lippen naar voren te trekken (zie afb.). Droog de greep na het schoonmaken af en
druk de greepafdekking weer op de greep tot u hem hoort vastklikken.
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A Milieubescherming
E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

geschikt voor de | onder stromend | vochtig afvegen S Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

vaatwasmachine | water afspoelen
Afsluitkap (1) Wijzigingen mogelijk.
Deksel (2)
Blenderkan (3, 14,15,17)
Greepafdekking (4)
Mesmodule (5+16)
Motorunit (6)
Drinkdop (13)
Afsluitdeksel (18)
Technische gegevens
Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz

Stroomverbruik : 1000 W
Elektrische veiligheidsklasse: Il

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0 _
Stand-by 04 0

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

C € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.
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Bruksanvisning
Multifunksjonsblander

Komponenter
1. Lasekappe med méleskala 10.  LC-display
2. Lokk 11, Start/stopp-knapp
3. Blenderkanne 1200 ml 12. Av-[pa-bryter
4. Ytterhdndtak 13. 2 drikkelokk
5. Knivkomponent - knivkryss 14.  Blandebeholder 700 ml
6. Drivenhet 15.  Blandebeholder 500 ml
7. Programknapp 16.  Knivkomponent - flat kniv
8. Pulsknapp 17.  Blandebeholder 300 ml
9. Hastighetsinnstilling 18. Tettsittende lokk

A Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatet kan brukes av personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller personer som mangler erfaring
og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt oppleering i

sikker bruk av apparatet, og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og
stramledningen ma oppbevares og brukes utilgjengelig for barn.

* Barn ma ikke leke med apparatet.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

- i kjgkken for ansatte i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger;
pa gardsbruk;
av kunder pd hoteller, moteller og andre overnattingssteder;
i bed & breakfast.
Apparatet er kun beregnet for innendgrs bruk i husholdninger.

* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av
produsenten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en
person med tilsvarende kvalifikasjon for @ unnga skader.

= Veer forsiktig ved handtering av de skarpe knivene (fare for skader!),
samt ved temming/fylling av beholderen og ved rengjering.

* Rengjor alle flater som har kommet i kontakt med naeringsmidler
etter bruk. Falg anvisningene i avsnittet "Rengjaring og
vedlikehold".

78

= Veer forsiktig ved pafylling av varm vaeske. Vaesken kan plutselig
sprute ut av maskinen i form av en dampsky.

= Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne
bruksanvisningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stot eller
andre risikomomenter.

For bruk

Mikseren ma kun brukes til det beregnede formélet og i samsvar med denne bruksanvisningen. Les
derfor bruksanvisningen ngye fgr du tar enheten i bruk. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet
og vedlikehold av enheten. Unnlatelse av & overholde dette medfgrer at vart ansvar for eventuell skade
bortfaller. Oppbevar bruksanvisningen ngye og gi den sammen med enheten til neste bruker. Veer ogsa
oppmerksom pé garantivilkdrene pa slutten. Apparatet er ikke beregnet for kommersielt bruk, men kun
for tilberedning av mat i husholdnings-mengder.

Respekter sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet.

Sikkerhetsanvisninger

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Tilfersel og kontakt mé veere
torre.

= Tilkoblingskabelen ma ikke dras eller klemmes over skarpe kanter. Den ma heller ikke henge lgst,
samtidig som den md vaere beskyttet mot varme og olje.

= Apparatet mé ikke settes pd varme overflater som kokeplater o.l. eller brukes i naerheten av dpne

flammer.

Stopselet mé ikke dras ut av stikkontakten etter kabelen eller med vate hender

Apparatet md ikke slds pd med blenderkanne eller tom beholder.

Blenderkannen ma kun brukes med lokket pa.

Ikke stikk gjenstander ned i blenderkannen mens apparatet er pa.

Ikke grip inn i kannen for stgpselet er trukket ut av kontakten.

For du tar av kannen eller beholderen, md du alltid vente til kniven star stille. SI& av apparatet eller

trekk ut stopselet.

= Bland aldri alkoholholdige, kullsyreholdige eller varme matvarer i blandebeholderne. Da unngér du
risiko for brann og overtrykk.
Merk: Det ma kun tilberedes matvarer som holder maksimalt 60 °C i blenderkannen. Du skal da
fylle kannen maks. halvveis opp og trykke lokket pa plass under bruk.

= Knivene er svaert skarpe. Hold alltid knivbladene i knivsokkelen nar du skal handtere dem Grip aldri
i skjeerene.

= Forspk aldri 3 slipe skjeerene, demontere knivbladene eller fjerne knivsokkelen.

= Apparatet ma ikke tas i bruk eller stopselet ma trekkes ut umiddelbart dersom:

apparatet eller stramkabelen er skadet
det foreligger mistanke om en defekt etter et fall eller lignende.

| slike tilfeller m& apparatet leveres inn til reparasjon.

= Drivenheten ma ikke dyppes i vann.

= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe
ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsa garantien.
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= Apparatet er ikke beregnet pa naeringsbruk.

= Bruk kun originaldeler og -tilbehgr fra WMF. Bruk av annet tilbehgr vil gjgre at garantien blir
ugyldig.

= Bruk av for tgrre og/eller harde ingredienser gjor at blandebeholderne kan bli ripete og matte.
Dette har ingen innvirkning pa ytelsen til blenderen eller pd matsikkerheten, og utgjor heller ikke
noen kvalitetsmangel.

Bruksomrade

Apparatet er egnet til blanding og hakking av ingredienser som frukt, grannsaker og ngtter samt til
tilberedning av saft, smoothies og shaker.

Blandebeholderne pa 700 ml og 500 ml kan etter blanding ogsa brukes som drikkeflaske ved &

sette pa et drikkelokk i stedet for knivkomponenten. Den lille beholderen pd 300 ml er egnet for
maling og hakking av hardere ingredienser som kaffebgnner, natter og korn. Pé side 98 finner

du en oversiktstabell med anbefalte bruksmuligheter i henhold til kombinasjoner for knivene og
blandebeholderen. .

Blenderen har tre automatiske programmer: Smoothie [1 hakking av is B og hakking/maling av harde
ingredienser / I tillegg kan du velge mellom seks ulike hastighetstrinn manuelt som stilles inn med "+"
og “-"-tasten (9), eller du kan bruke pulsfunksjonen.

Igangkjaring

For bruk mé du serge for at apparatet er rengjort som beskrevet i kapittelet ,Rengjering og pleie”.

Bruk av blandebeholderne (500 ml og 700 ml)

1. Del de @nskede ingrediensene i sma biter og legg dem i blandebeholderen (14 eller 15). Veer
oppmerksom pa maks.-merket pa den aktuelle beholderen. Tilsett alltid minst 100 ml veeske (for
eksempel vann, juice eller melk) for 4 oppna en homogen blandekonsistens.

Tips: De lette ingrediensene bgr alltid ligge mot knivenheten. Ettersom beholderen lukkes ved & vris
rundt, anbefales det at de lette ingrediensene tilsettes i beholderen til slutt.

2. Deretter skrus knivkomponenten (5 eller 16) pa blandebeholderen med urviseren. Pass pa at
knivkomponenten sitter fast helt tett pa blandebeholderen.

3. Sett blandebeholderen i de tilhgrende sporene i drivenheten (6) og vri den med urviseren til
beholderen er Iast.

OBS: Apparatet fungerer bare nar blandebeholderen er satt riktig pa. En sikkerhetsmekanisme
hindrer bruk uten blandebeholder.

4. Sett i stopselet.

5. Trykk pa av/pa-bryteren (12) for & sla pa apparatet.Displayet begynner & lyse og er klart for valg.
Merk: Hvis displayet ikke begynner 3 lyse, er ikke beholderen plassert riktig pa drivenheten.

6. Velg deretter gnsket funksjon:

- Automatisk program: Ved hjelp av programknappen (7) kan du velge et av programmene.
Smoothie [f hakking av is § eller hakking/maling / Det valgte programmet vises med det
tilsvarende symbolet p4 displayet. Trykk pa start/stopp-knappen for & starte programmet (11).
Blandeprosessen kan nar som helst stoppes med start/stopp-knappen.

Merk: Hvis blanderesultatet er for grovt, kan du gjenta programmet. Pass pa at blenderen ikke
kjgrer lenger enn ett minutt om gangen. Etter ett minutts drift ber blenderen fa ett minutt
pause for du blander videre pa full hastighet.
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Hastigheter: Med “pluss-minus-knappen” (9) kan du velge et hastighetstrinn fra 1 til 6.
Trykk pa start/stopp-knappen for & starte blandeprosessen. Hastigheten kan tilpasses under
blanding. Blandeprosessen stopper automatisk etter ett minutt, men kan avsluttes nar som
helst med start/stopp-knappen.
Pulsing: Hvis du trykker pa pulsknappen, kjgrer motoren med maksimalt turtall. Dette er
spesielt praktisk for flere korte impulser etter hverandre, f.eks. for & flytte rundt pa eller lgsne
ingrediensene, eller for & blande gjennom en gang til for skjenking.
7. Sla av apparatet med pa/av-knappen. Displayet slokner.
Merk: Du kan nar som helst avbryte miksingen umiddelbart ved & trykke pa pa/av-bryteren.
8. Trekk ut stopselet for du fjerner blandebeholderen fra drivenheten, ved a vri beholderen mot
urviseren.
9. Vri blandebeholderen slik at knivkomponenten vender oppover.
10.Vri knivkomponenten mot urviseren og ta den av.
OBS! Legg aldri knivkomponentene med kniven vendt ned. Kniven kan bli skadet, og underlaget
kan fa riper.
11. Na kan du f.eks. skjenke smoothien eller shaken. Du kan ogsé bruke blandebeholderen som
drikkeflaske. For a gjore dette ma du skru pa lokket pa blandebeholderen (13).

Bruk av blandebeholderen pa 300 ml

Den lille blandebeholderen egner seg spesielt godt for terre ingredienser. Du kan orientere deg etter
brukseksempler og fyllmengder i oversikten pa side 98.

Fortsett som beskrevet for fylling og lukking av blandebeholderen som beskrevet i ,Bruk av
blandebeholdere (500 ml og 700 ml)" ovenfor. Etter at hakkingen er fullfgrt, tar du blandebeholderen
av drivenheten og skrur av knivkomponenten.

Du kan ta vare pa innholdet i beholderen ved hjelp av lokket (18).

Bruk av blenderkanne (1200 ml)

1. Ta av lokket (2) pa blenderkannen og legg det opp-ned for & skru den gnskede knivkomponenten
fast til bunnen av kannen i urviserretningen. Vi anbefaler & bruke knivkrysset (5). Pass pa at
knivkomponenten sitter fast og helt tett pa kannen.

2. Vri kannen igjen og fyll den med de @nskede ingrediensene som du tidligere har delt i mindre biter.
Veer oppmerksom pa maks.-merket. Tilsett alltid minst 100 ml veeske (for eksempel vann, juice eller
melk) for & oppna en homogent blanderesultat.

Tips: Fyll i de lette ingrediensene og vaesken farst.

3. Sett lokket pa kannen. Se til at lokket er godt festet og at lasekappen (1) er satt inn riktig. Du kan
tilsette de andre ingrediensene i kannen gjennom pafyllingsdapningen mens blandingen pagar.
OBS! Fare for sprut ndr knivbladet er i bevegelse!

4. Fplg pkt. 3-8 fra kapittelet ,Bruk av blandebeholder (500 ml og 700 ml)".

5. Ta av lokket fra kannen nar du skal helle ut den nylig tilberedte smoothien eller shaken.

Kabeloppvikling
Hvis du vil vikle opp kabelen, kan du bruke den medfslgende borreldsen.
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Hva

Anbefalt mengde

Anbefalt funksjonstast

Blanding og rgring:
Frukt, grennsaker og
vaeske til smoothier og
shaker

Fyll pd med harde
ingredienser, minst 100 ml
vaeske og ev. isbiter opp til
1000 ml-merket.

Program [7- eller manuell
hastighetsinnstilling 1-6

Mosing: Frukt og
grgnnsaker til grgt, mos
og puré

Fyll pi med myke (kokte)
ingredienser og minst 100
ml vaeske opp til 1000
ml-merket.

Ferst 1-2 ganger pulsing
og deretter hastighetstrinn
3-6

Blanding og rering:
Frukt, grennsaker og
vaeske til smoothier og
shaker

Fyll pa med harde
ingredienser, minst 100 ml
vaeske og ev. isbiter opp til
600 ml-merket.

Program ﬁ eller manuell
hastighetsinnstilling 1-6

Knust is: Isbiter

Fylle beholderen opp til
maks. 200 ml-merket.

Program @

Blanding og rering:
Frukt, grennsaker og
vaeske til smoothier og
shaker

Fyll p& med harde
ingredienser, minst 100 ml
vaeske og ev. isbiter opp til
400 ml-merket.

Program ﬁ eller manuell
hastighetsinnstilling 1-6

Knust is: Isbiter

Fylle beholderen opp til
maks. 200 ml-merket.

Program @

Maling: f.eks
kaffebgnner,
pepperkorn, korn og ris

Fyll beholderen maks.
halvfull.

Pulverisering: f.eks
torkede grennsaker/
urter til krydderpulver
(f.eks, chilipepper,
urtesalt)

Fyll beholderen maks.
halvfull.

Program / eller manuelle
pulsing (hold inne i maks.
20 sekunder)

Pisking: Krem

Fyll beholderen maks.
halvfull.

Hastighetstrinn 2 eller 3
(ca. 15 sekunder)

Riving/hakking: f.eks.
Urter, notter, ost og
sjokolade

Fyll beholderen maks.
halvfull.

Program / eller manuelle
pulsing (hold inne i maks.
15 sekunder)

= Pase at maks.-mengden pa beholderen aldri overskrides.
= | nedstilfeller kan miksingen stanses umiddelbart med pa/av-bryteren.
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Rengjgring og pleie

Trekk ut stopselet etter bruk. Drivenheten ma aldri dyppes i vann, men rengjares pa utsiden med en

fuktig klut. Bruk ikke slipende rengjeringsmidler. Pass pa at du ikke skjeerer deg pa de skarpe knivene
nar du rengjor knivkomponentene.

Blandebeholdere, lokk, blenderkanne og knivkomponentene kan vaskes i oppvaskmaskinen for enkel

rengjgring.

Silikontetningen i drikkelokkene kan tas av fgr rengjering. Serg imidlertid for at tetningen er satt pa
igjen far beholderen settes sammen pé nytt, ellers renner blandebeholderen over.

Merk: Ved behov kan du rengjere innsiden av handtaket pa kannen. Da tar du av
ytterhdndtaket (4) ved a trekke det av med gripetungene (se bildet). Tork

handtaket etter rengjoring og trykk ytterndndtaket pd igjen. Ytterhdndtaket skal
smekke hgrbart pa plass.

Egnet for opp-
vaskmaskin

Kan skylles under
rennende vann

Torkes av med
fuktig klut

Lasekappe (1)

Lokk (2)

Blenderkanne (3, 14,15,17)

Ytterhandtak (4)

Knivkomponent (5+16)

Drivenhet (6)

Drikkelokk (13)

Tettsittende lokk (18)
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 1000 W

Beskyttelsesklasse: Il

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0 -
Standby 0,4 0
Standby med - -
tilleggsinformasjon
Nettverkstilkoblet standby - -

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Liquidificadora multifuncdes

Componentes
1. Tampa doseadora 10.  Ecrd LCD
2. Tampa 11.  Botdo Iniciar/Parar
3. Copo liquidificador, 1200 ml 12.  Botdo de ligar/desligar
4. Capada pega 13. 2 tampas para beber
5. Laminas cruzadas 14.  Copo liquidificador, 500 ml
6. Bloco do motor 15.  Copo liquidificador, 500 ml
7. Botdo de programa 16.  Laminas lisas
8. Botdo pulse 17. Copo liquidificador, 300 ml
9. Definicdo da velocidade 18.  Tampa de fecho

& Informacoes de sequranca importantes

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas e por pessoas sem experién-
cia e/ou sem conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instrucdes sobre a forma como o aparelho deve
ser utilizado em seguranca e tenham compreendido os perigos dai
resultantes.

= Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. O aparelho e
0 cabo de alimentacdo devem ser guardados e utilizados fora do
alcance das criangas.

* As criancgas devem ser vigiadas de modo a garantir que nao brincam
com o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacoes domésticas e
semelhantes, tais como:

- em cozinhas destinadas a funcionarios de lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho;
em exploracdes agricolas;
por clientes em hotéis, moteis e outros estabelecimentos de
alojamento;
em alojamentos do tipo bed and breakfast.

0 aparelho foi concebido apenas para uso doméstico em ambientes
internos.
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* O aparelho deve ser sempre desligado da corrente, desligando a
ficha da tomada, se ndo houver supervisdo ou em caso de avaria
durante o funcionamento, antes da montagem, desmontagem ou
limpeza.

= Tenha cuidado com as laminas afiadas (perigo de ferimentos!) ao
encher/esvaziar o copo ou ao limpar.

* Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou uma pessoa com qualificagdes semelhantes de modo a evitar
riscos para o utilizador.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e em aplicacoes
semelhantes, tais como:

- areas de cozinha para funcionarios em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;
em quintas;
por clientes em hotéis, motéis e outros
mento;
em quartos de hospedes.

* Tenha cuidado ao encher com liquidos quentes, que podem ser
expelidos do aparelho sob a forma de vapor repentino.

= Utilize sempre o aparelho de acordo com estas instrucoes. A
utilizacdo incorreta pode resultar em choques elétricos ou outros
perigos.

* ApoOs a utilizacdo, limpe todas as superficies que tenham estado em
contacto com os alimentos. Siga as indicacoes do capitulo "Limpeza
e manutencdo”.

tipos de aloja-

Antes da utilizacao

A liquidificadora s6 pode ser utilizada para os fins previstos nestas instrucdes de utilizacdo. Por

isso, leia atentamente as instrugdes de utilizacdo antes de colocar o aparelho em funcionamento.
Estas instrucdes contém informacdes sobre a utilizacédo, limpeza e manutencédo do aparelho. Néo
assumimos qualquer responsabilidade por danos resultantes do ndo cumprimento das instrugoes.
Guarde as instrugoes de utilizacdo em bom estado e entregue-as ao utilizador sequinte juntamente
com o aparelho. Tenha também em atencéo as informacdes sobre a garantia no final. O aparelho nao
se destina a uso comercial, mas apenas a preparacao de alimentos em quantidades normais para uso
domeéstico. Observe as instrugdes de seguranca durante a utilizacao.
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Instrucoes de seguranca

= Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com ligacéo a terra. O cabo de alimentacéo e a
ficha devem estar secos.

= Nd&o aperte o cabo de alimentacdo nem o puxe sobre rebordos cortantes, ndo o prenda, ndo o deixe
pendurado e proteja-o do calor e do ¢leo.

= Né&o coloque o aparelho sobre superficies quentes, como placas de indugdo, etc., e ndo o utilize
perto de uma chama de gas.

= Nd&o desligue a ficha da tomada puxando pelo cabo de alimentagdo ou com as maos molhadas.

= Nao ligue o aparelho se o recipiente ou o copo liquidificador estiver vazio.

= Utilize sempre o copo liquidificador com a tampa fechada.

= Nunca manuseie objetos no copo liquidificador enquanto o aparelho estiver em funcionamento.

* Nao introduza as maos no copo antes de desligar o aparelho da tomada.

= Antes de retirar o copo ou o recipiente, aguarde sempre até que as Idminas tenham parado
completamente, desligue o aparelho ou retire a ficha da tomada.

= Nunca utilize os copos liquidificadores para processar alimentos alcoolicos, que contenham dioxido
de carbono ou quentes, pois isso pode causar incéndio ou alta pressdo. Nota: Apenas alimentos
com uma temperatura maxima de 60 °C podem ser processados no copo liquidificador. Neste caso,
ndo encha o copo mais do que até metade e mantenha a tampa firmemente fechada com a méo
durante o funcionamento.

= As laminas sdo muito afiadas. Sequre sempre as l[aminas pela base.

= Nunca toque nas laminas. Nunca tente afiar as laminas, desmonta-las ou remové-las da base.

= Nio coloque o aparelho em funcionamento efou desligue imediatamente da corrente se:

o aparelho ou o cabo de alimentacgdo estiverem danificados
notar alguma anomalia apds uma queda ou um incidente semelhante.

Nestes casos, envie o aparelho para ser reparado.

= Nao mergulhe o bloco de motor em agua.

= Em caso de utilizagdo indevida, operacdo incorrecta ou reparagoes inadequadas, ndo assumimos
qualquer responsabilidade pelos danos causados. Nestes casos, exclui-se também o pagamento da
garantia.

= A utilizacdo incorreta pode causar ferimentos.

= 0 aparelho nio se destina a uso comercial.

= Utilize sempre pecas e acessorios originais da WMF. A utilizagdo de acessorios de terceiros
invalidara a sua garantia.

= Ao utilizar ingredientes secos efou rijos, o copo liquidificador pode ficar riscado ou opaco. Isto nio
tem qualquer impacto negativo no desempenho da liquidificadora, ndo é motivo de preocupacéo
em termos de seguranca alimentar e ndo indica qualquer defeito.

Utilizacao

0 aparelho é adequado para misturar e picar alimentos como frutas, legumes e frutos secos, bem como
para preparar sumos, smoothies e batidos.

Depois de misturar/triturar, os copos de 700 ml e 500 ml podem ser utilizados como garrafas,
substituindo as laminas por uma tampa para beber. O pequeno copo de 300 ml é adequado para moer
e picar ingredientes mais duros, como graos de café, nozes e cereais. Na pagina 18, encontrard uma
tabela de visdo geral com as aplicagdes recomendadas em relacdo as combinagdes de ldminas e copos.
A liquidificadora tem trés programas automaticos: fazer smoothies [f picar gelo l e picar/triturar
ingredientes duros /. Em alternativa, pode escolher manualmente entre 6 velocidades diferentes
utilizando os botdes «+» e «-» (9) ou utilizar a funcio pulse.
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Colocacao em funcionamento

Limpe o aparelho antes de usar, conforme descrito no capitulo intitulado «Limpeza e manutencéon»

Utilizac4o dos copos liquidificadores (500 ml e 700 ml)

1. Corte os ingredientes desejados em pequenos pedacos e coloque-os no copo liquidificador (11
ou 12). Respeite a marcagdo MAX do copo utilizado. Adicione sempre pelo menos 100 ml de
liquido (por exemplo, 4gua, sumo ou leite) para garantir uma mistura homogénea. Dica: os
ingredientes leves devem ficar sempre sobre as laminas. A medida que o copo ¢é rodado para fechar,
recomendamos que adicione os ingredientes leves por tltimo.
2. Encaixe as laminas (5) rodando-as no sentido dos ponteiros do reldgio. Certifique-se de que as
ldminas estdo bem encaixadas e vedadas no copo.
3. Cologue o copo liquidificador sobre os entalhes correspondentes no bloco motor (6) e rode-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ouvir um clique de encaixe. Aviso: O aparelho so funciona
se o copo liquidificador estiver corretamente encaixado. Um sistema de seguranca impede o
funcionamento naauséncia do copo liquidificador.
4. Agora, ligue o aparelho a corrente.
5. Pressione a tecla ligar/desligar (12) para ligar o aparelho. O visor acende e fica pronto para a
selecdo. Nota: Se o visor ndo acender, o copo ndo esta colocado corretamente no bloco de motor.
6. Agora selecione a funcéo desejada:
Programas automatlcos Pode escolher um dos programas utilizando a tecla Programa (7).
Smoothies, ﬁplcar gelo § ou picar/triturar. /O programa selecionado aparece no visor com o
simbolo correspondente. Para iniciar o programa, pressione a tecla Iniciar/Parar (11). O pro-
cesso pode ser interrompido a qualquer momento utilizando a tecla Iniciar/Parar. Nota: Se
considerar que os alimentos misturados ainda estdo muito grossos, pode repetir o programa.
No entanto, tenha em atencao que a liquidificadora ndo deve funcionar durante mais de 1
minuto de cada vez. Apds a liquidificadora ter funcionado durante um minuto, deve fazer uma
pausa de um minuto para que possa voltar a funcionar na poténcia maxima.
Velocidades: Pode escolher a velocidade desejada numa escala de 1 a 6 utilizando as
teclasemais ou menos» (9). Para iniciar, prima a tecla Iniciar/Parar. A velocidade pode ser ajus-
tada enquanto a liquidificadora esta em funcionamento. O processo para automaticamente
apos 1 minuto, mas pode ser interrompido antecipadamente a qualquer momento utilizando a
tecla Iniciar/Parar.
Pulse: Quando pressiona a tecla Pulse, o motor comeca a funcionar na velocidade mais alta
possivel. Isto € especialmente Util para varios impulsos curtos sequidos, por exemplo, para
misturar ingredientes, solta-los ou mistura-los novamente antes de os retirar.
7. Desligue o aparelho utilizando a tecla Ligar/Desligar. O visor apaga-se. Nota: Também pode
interromper o processo a qualquer momento, premindo a tecla Ligar/Desligar.
8. Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente antes de rodar o copo no sentido contrario aos dos
ponteiros do reldgio para o retirar do bloco motor.
9. Rode o copo liquidificador por forma a que as laminas fiquem viradas para cima.
10. Rode as laminas no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio e retire-as. Cuidado! Nunca
coloque as laminas viradas para cima. Isso pode danificar as [aminas e riscar as superficies.
11. Agora pode servir o seu smoothie, sumo ou batido. Em alternativa, também pode utilizar o copo
liquidificador como garrafa. Para isso, deve enroscar a tampa de beber (13) no copo.
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Utilizacao do copo liquidificador de 300 ml

0 copo pequeno ¢ especialmente adequado para ingredientes secos. Consulte a visdo geral na pagina

18

para obter exemplos de utilizag¢do e quantidades.

Encha e feche o copo conforme descrito no capitulo «Utilizagdo dos copos liquidificadores (500 ml e
700 ml)». Depois de picar os ingredientes com sucesso, retire o copo do bloco do motor e desenrosque
as laminas.

E fornecida uma tampa (18) para guardar os ingredientes preparados, se desejado.

Utilizacdo do copo (1200 ml)

1.

4.

5.

Retire a tampa (2) do copo liquidificador e vire-o ao contrario. Em sequida, encaixe laminas
desejadas na base do copo, rodando-o no sentido dos ponteiros de relogio. Recomendamos a
utilizacdo das laminas cruzadas (5). Verifique se a Iamina esta bem encaixada no copo e se forma
uma vedacéo perfeita.

Vire o copo novamente e adicione os ingredientes, cortados previamente em pequenos pedacos.
Respeite a marcagcdo MAX. Adicione sempre pelo menos 100 ml de liquido (por exemplo, agua,
sumo ou leite) para garantir uma mistura homogénea. Dica: primeiro, coloque os ingredientes leves
e o liquido.

Coloque a tampa no copo. Certifique-se de que a tampa estd bem fechada e que a tampa
doseadora (1) também esta colocada corretamente. O orificio da tampa pode ser utilizado para
adicionar ingredientes extra ao copo durante a mistura. Atengdo! A lamina em movimento pode
causar salpicos!

Siga as instrucoes dos pontos 3 a 8 do capitulo «Utilizagio dos copos liquidificadores (500 ml e 700
ml)»

Retire a tampa do copo liquidificador para verter o batido ou smoothie acabado de preparar.

Enrolador de cabo

If you want to wind up the cable, you can use the velcro tape provided.
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0 que é que

Quantidades recomenda-
das

Tecla recomendadass

Misturar e mexer: frutas,
legumes e liquido para
smoothies e batidos

Encha com ingredientes
solidos, no minimo 100 ml
de liquido e, se necessario,
cubos de gelo até a
marcacgdo de 1000 ml.

Programa ﬁ ou ajuste
manual da velocidade 1-6

Purés: frutas e legumes
para papas, polpas e
purés

Encha com ingredientes
moles (cozidos) €, no
minimo, 100 ml de liquido
até a marcacdo 1000 ml.

Primeiro 1-2 impulsos e
depois velocidade 3-6

700 ml

Misturar e mexer: frutas,
legumes e liquido para
smoothies e batidos

Encha com ingredientes
duros, no minimo 100 ml
de liquido e, se necessario,
cubos de gelo até a
marcagdo 600 ml.

Programa ﬁ ou ajuste
manual da velocidade 1-6

Gelo picado: Cubos de
gelo

Encha o copo até a
marcagdo 200 ml (maximo).

Programa

500 ml

Misturar e mexer: frutas,
legumes e liquido para
smoothies e batidos

Encha com ingredientes
solidos, no minimo 100 ml
de liquido e, se necessario,
cubos de gelo até a
marcacgdo 400 ml.

Programa ﬁ ou ajuste
manual da velocidade 1-6

Gelo picado: Cubos de
gelo

Encha o copo até a
marcacdo 200 ml (maximo).

Programa

300 mi

Moer: por exemplo,
graos de café, pimenta
em gréo, cereais e arroz

Encha o copo até meio.

Pulverizar: por exemplo,
legumes secos/ervas
aromaticas para reduzir
as especiarias em po
(como malagueta, sal
com ervas)

Encha o copo até meio.

Programa [ou impulso
manual (mantenha
pressionado por no
maximo 20 segundos)

300 mi

Bater: natas

Encha o copo até meio.

Velocidade 2 ou 3
(aproximadamente 15
segundos)

Picar/triturar: por
exemplo, ervas, nozes,
queijo e chocolate

Encha o copo até meio.

Programa _/ou impulso
manual (mantenha
pressionado por no
maximo 20 segundos)

= Certifique-se de que as quantidades maximas visiveis no copo nunca séo excedidas.
= Em caso de emergéncia, pressione a tecla Ligar/Desligar para interromper imediatamente a prepa-

racao.
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Limpeza e manutencao

Desligue a ficha da tomada ap6s a utilizacdo. Nunca mergulhe o bloco de motor em dgua, basta

limpa-lo com um pano himido. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Tenha cuidado para ndo se

ferir nas laminas afiadas ao limpar as laminas.

Para facilitar a limpeza, todos os copos e tampas, o jarro e as laminas podem ser colocados na maquina

de lavar loica.

As juntas de silicone das tampas para beber podem ser removidas para limpeza. No entanto, antes de

voltar montar o aparelho, verifique se a junta esta bem colocada. Caso contrario, podem ocorrer fugas

durante a utilizacéo.

clique.

Nota: Se necessario, pode limpar o interior da pega do copo. Para tal, retire a
tampa da pega (4) puxando a patilha para a frente (ver imagem). Seque a pega
apos a limpeza e pressione a tampa da pega de volta para a pega até ouvir um

Pode ir 3 maquina
de lavar loica

Pode ser lavado
em agua corrente

Limpar com um
pano humido

Tampa doseadora (1)

Tampa (2)

Copo liquidificador - recipiente (3,
14,15,17)

Capa da pega (4)

Laminas cruzadas (5+16)

Bloco do motor (6)

Tampas para beber (13)

Tampa de fecho (18)
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Dados técnicos

Tensdo nominal:
Consumo de energia:
Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
1000 W

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0 -
Em espera 0,4 0

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

c 0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
®  Oseu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):

Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.
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PykoBopcTBo nonb3oBarens
MHorodyHkumoHanbHbIn bneHpep

KoMnoHeHTbI
1. Konnayok ¢ n3mepuTenbHoii Lkanom 10.  XKK-ouennei
2. Kpobiuka 11. Konka Start/Stop (Myck/Cron)
3. Yawa gna cmewmsanusa, 1200 mn 12.  Knonka «Bkn/Bbikim
4. 3awwmra pyuku 13. 2 KpbIWKK ANA NNTLA
5. bnok nepekpectHbix ne3sui 14.  Konreiitep ana cmewmsanua, 700 mn
6.  [pusoaHoit bnok 15.  KonreliHep ana cmetwmBanua, 500 mn
7. Kwnonka Bbibopa nporpamMmbl 16.  bnok nnockux nessnit
8. KHorka pexvuma nynbcaumm 17.  KonreiiHep ana cmetwmsanua, 300 mn
9. Hacrpoitka ckopoctn 18.  Kpbiwka

& BaxxHaa nHgopmaumna no 6esonacHocTu

* [1pnbopbl MOrYT NCNONB30BATLCA NULAMU C OTPAHUYEHHBIMU PU3N-
YECKMMMU, CEHCOPHBIMU WTN YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTAMMU, @ TakxXe
nuuammn 6e3 onbita U/unu 3HaHWA o0 pabote NoaobHbIX MPMHOpPOB,
NCKIOYMTENBHO NOA NPUCMOTPOM UK NPU YCII0BUM NMPOXOXAEHUA
MHCTPYKTaxa 0 6e30nacHOM MCronb30BaHMKM Npubopa v TONbKO Npu
MOMHOM MOHVMAHUM BO3MOXHbIX PUCKOB.

* [laHHbIV NprbOpP HE [OMKEH NCNONbL30BaThCA AeTbMU. [1pnbop n WHYp
MUTaHUA OOMKHBI XPAaHUTLCA U UCMONb30BATbCA BAANN OT AETEN.

* He no3Bonante getam murpatb ¢ npubopom.

* He no3BonAanTte OeTAM OCYLLECTBAATL YMCTKY UK 0OCyXnBaHne
npubopa 6e3 npucMoTpa B3pOCbIX.

* [laHHOE YCTPOWCTBO NpeAHA3HAYeHO A1 NCNONb30BaHNA B ObITY 1 B
aHaNOrMYHbIX YCNOBMAX, TAKMX Kak:

* B KyXOHHbIX 30Hax nA NepcoHana B MarasuHax, opucax un

apyrux paboumx nomeLeHunsax;
B CEIbCKOX03ANCTBEHHbIX X03ANCTBAX;
KNMEHTaMW B FOCTUHMLAX, MOTENAX U APYTUX MECTax
pa3MeLLeHNs;
B rOCTUHMLAX TMNa ,MOCTENb 1 3aBTpak'.

YCTpONCTBO NpeaHa3HauYeHo UCKIIOYUTENbHO ANA UCNONb30BaHUA B

ANOMALLHNX YCIOBUAX.
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" ﬂpmﬁop [OMXEH ObITb BCEraa OTKIOUEH OT CeTU NMUTaHNA nyTeém mn3Bsne-

UEHWA BUNIKM N3 CETU, €CNIN OH OCTaB/eH be3 npucmoTpa, ecim B xoae
ero pabotel npounsowen cbown, a Takxke nepen NPoOBEAEHUEM N0ObLIX
paboT MO MOHTAXY, IEMOHTaXy W UNCTKE.
Cnenyet NpoABNATbL OCTOPOXHOCTb C OCTPLIMU PEXYLLMMU NT€3BUAMMY
(puck TpaBMUpoBaHKAl) Npu 3anonHeHK/oNyCcToLWeHNI KOHTeHepa
WN NPU YUCTKE.
B cnyuae nospexaeHna kabena nutaHua npubopa, Bo n3bexaHue He-
CYACTHOTO CNyYan ero 3aMeHy AO/KEH OCYLLECTBIATL MPOU3BOAMNTETb,
npeactaButenb cnyxbbl No pabote ¢ KAMEHTaMuU UK INLO C aHaNorny-
HOW KBanMgukaume.
[aHHbii nprbop NnpeaHasHayeH A1a CNOMb30BaHNA B JOMALLHNX
N aHaNorMYHbIX YCNOBUAX, HaNpUmep:
* Ha KYXHAX ON1A COTPYOHMKOB B Mara3uHax, oucax n apyrmx
pabounx nomeweHmnax;
B XMIIbIX JOMaX Ha (epmax;
KMEHTaMW B OTEeNAX, MOTENAX U MPOYNX MECTaxX MPOXMBAHUSA;
B NONYNaHCUOHAX U T. M.
CnenyeT C OCTOPOXHOCTbIO HA/IMBATh B Yally ropAYmMe XMLKOCTH,
MOCKOMbKY OHU MOTYT ObiTb BbIOpOLLEHB 00paTHO K3 Npubopa B BuaE
BHE€3anHoro Beibpoca napa.
Bcerna cobniogante naHHbe MHCTPYKUMUM NPY MCMOMTb30BaHUN
npnbopa. HenpaBunbHOE UCNOML30BAHNE MOXET MPUBECTU
K MOPaXEHWIO 3NEKTPUYECKUM TOKOM M MPOYNUM PUCKaM.

lNepen ncnonb3oBaHnem

MwuKeep MOXHO 1CMONL30BaTh TOMLKO MO LENeBOMY Ha3HAYEHMIO B COOTBETCTBUM C AAHHOW MHCTPYKLMEN
no skennyatauuu. Mostomy no Hauana pabot cneayer BHUMATENbHO 03HAKOMNTLCA C NPUBEAEHHON

B Hel nHdopmMaLumeil. B naHHOM pykoBOACTBE cofepxaTca HCTPYKLMM MO UCMOMb30BaHMI0, UMCTKe

1 obenyxmBaHuio npubopa. Halwa koMnaHua He HeCeT HIKAKOl OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakue-nnbo ybbiTku,
BbI3BaHHbIE HECODBNIOOeHNEM MHCTPYKLIMIA, COAepXaLLUXea B JaHHOM pykoBoacTse. MIHeTpykumio no
9KCnAyaTaLmum creayer XpaHuTb B HaleXHOM MecTe 1 nepeaars ee BMecTe ¢ NpubopomM nocneaywmum
nonb3oBatenam. Takxe cnenyer 06paTUTb BHUMAHWE HA MH(OPMALWMIO MO rapaHTUK, NPUBEAEHHYIO B KOHLIE.
[Mpnbop He npeaHas3HaueH AnA KOMMEPUYECKOro NCNoMb30BaHNA N MOXET UCMOMNL30BaTLCA TONLKO ANf
MpPUroToBNEeHUA eabl B MaclTabax AOMALIHEro Xo3AalcTsa.

B npouecce ncnons3oBaHna Heobxoaumo cobnoaatb MHCTPYKLUMK Mo 6e3onacHoCTy.
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I/IHCprKu,uu no 6esonacHoctu

[Tpnbop MOXHO noakMoyaTh TONLKO K NPaBUIbHO YCTAHOBNEHHBIM 1 3a3€M/IEHHbIM PO3ETKaM.
Kabenb nutaHua n BUnKa fONXHb! ObITe CyXumm.

= Henb3a nepexnmarb COANHNTENbHBbINA Kabesb, HaTArMBaThb €ro Hafl OCTPbLIMW KpaaMK, OCTaBAATb €r0
B MOABELIEHHOM COCTOAHMM, CNedyeT 3alumniLaTh ero oT BO3AENCTBUA Tenna 1 nonagaHua macna.

= 3anpewaerca pa3mellatb npubop Ha ropAUYNX NOBEPXHOCTAX, HAMPUMEP, Ha INEKTPUYECKUX
KOH(hOPKax UNK1 B aHANOTMUYHBIX MECTAX, @ TakKXe UCMonb30BaTh NPMOOP PALOM C OTKPLITHIM OTHEM.

* Henb3sa BbiAepruBaTh BUIKY M3 PO3ETKM MOKPLIMW pyKamu Unu Aepxach 3a kabenb nutaHua.

= Henb3a Bknoyatb NpubOP Npu NycToM KOHTENHEPE WK MYCTON Yalle AnA CMeLINBaHNA.

= Bo Bpema pabotsl npubopa Kpblluka foMKHa Beeraa bbb 3akpbiTa.

= 3anpelaerca nepemewiatb kakme-nnubo npeamersl BHYTPW Yally ANA nepeMellnBaHna BO BpemaA
pabotsl npubopa.

* Henb3a onyckatb pyku B Yally, HE OTKIIOUYNB NPEABAPUTENLHO BUMKY OT CETH.

= [lepepn Tem, Kak CHUMAaTb Yally UK KOHTEAHEP C OCHOBAHWA, CNEeAyeT BCeraa AoXaaTbeA NoaHom
OCTaHOBKM N€3BUNA, BBIKMIOUNTb NPUOOP 1 OTKMIOUNTL €r0 OT CETU MUTAHUA.

= Hukorpa He cneayert ucnonb30BaTh KOHTENHEPB! A71A CMeLWBaHNA Ana obpaboTkn npoLyKToB
C coaepxaHneM ankorons, AByOKWUCK Yrnepoaa Unu ropauymx npoaykTos, MOCKOMbKY 3T0 MOXET
NpWBECTV K NoXapy unu 0bpa3oBaHMIO BLICOKOTO AaBNEHMA.

[Mpumeuanue. Mpnbop MoxeT ncnonb3oBatbea Ana 06paboTkn efbl ¢ MakCUManbHOM TemnepaTypoit
60 °C. B a1oM cnyyae He cnefdyert 3anofHATL yawy bonee, yem 40 NONOBKHbI, @ BO BpemA paboTbl
npubopa HeobxoaMMOo pyKoW MNOTHO MPYXATb KPBILIKY K Yalle.

= Jle3sua npubopa oueHb ocTpble. Sle3Bna Beerga cenyer aepxarb 3a OCHOBaHMe.

= He cnenyet npukacatbea K pexyluemy kpato. Henb3a npeanpuHuMatb NonbITKM 3aT04NTb N1€3BUA,
pa3obpatb X UNKU CHATb C OCHOBAHUA.

= He ucnonb3yiite npubop 1/unu HesameaIMTENbHO OTKIIOUMTE €70 OT CETU B CIEAYIOLIMX CyYanX:

nospexaeHue npubopa nnu kabena nuraHus;
nofo3peHne Ha HemcnpaeBHOCTL Npubopa nocne ero nageHus uau kakoro-nubo apyroro
aHanorMYyHoOro NPOUCLLECTBUA.

B takom cnyyae npubop HeobxonMMo HanpaBuTb Ha PEMOHT.

= Henb3a norpyxatb B BoQy NpuBOAHOM bnok.

* Hawa KOMNaHWA He HeCceT HNKAKON OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnmbo NoBpexaeHWA, BbI3BaHHbIE
HEenpaBW/bHLIM UCMOMNL30BaHNEM, IKCMyaTaLmneid nan peMoHTom npubopa. B Taknx cnyvasx Takke
MCKMI0YaloTeA Kakme-nnbo BbINAaTel MO rapaHTuu.

* HenpasunbHOE NCMNONBL30BAHNE MOXET BbI3BaTb PUCK TPABMUPOBAHNA.

= [lpnbop He npeaHasHayeH AnA MCNonb30BaHNA B KOMMEPUECKUX LiENAX.

= Bcerpa cnegyer ucnonb3oBath OpurMHanbHele yact n komnnextytowme WMF. Wicnonb3osanne
KOMMNEKTYIOLLMX OT CTOPOHHUX MPOKU3BOAUTENEN aHHYNMPYET rapaHTuio no npubopy.

= [lpu pabore ¢ cyxumun u/unu TBEpALIMIA NHTPEANEHTAMU, MOBEPXHOCTb KOHTEIHEPOB /1A
CMELLMBaHUA MOXET MoLapanartbea Unu noTyckHeTb. ITO HUKAK He BAWACT Ha 3KCryaTaLyoHHble
XapaKTepuUCTUKN MUKCEPA, HE IOMKHO BbI3bIBaTb HUKAKMX OMAceHWit C TOUKM 3peHna besonacHocTu
NULWEBLIX MPOAYKTOB U He ABnAeTcA aedektom npubopa.
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Ucnonb3oBaHue

[Mpnbop npenHasHaueH 1A CMELWMBAHNA N N3MENbYEHNA NULLEBLIX NPOAYKTOB, HanpumMep, GpyKToB,
OBOLLEI 1 OPEXOB, a TakXe ANA MPUTOTOBAEHNA COKOB, CMY3U U KOKTENNE.

Mocne cmewnBaHus/nepemeLinBaHns KoHtenHepsl no 700 M 1 500 M MOTYT BbiTb NCMOMNB30BaHbI KaK
nutbeBble OyThinkK. [1na 3T0r0 Heobxoanmo 3ameHUTb 610K NE3BMIA Ha KPbILWKY ANA NuTbA. ManeHbkuit
KoHTerHep obbemom 300 Mn noaxoamT Ana n3MensyeHuns bonee TBEpAbIX MHIPELMEHTOB, Hanpumep,
Ko(elHbIX 3epeH, OPeXoB 1 3nakoBbIX. Ha cTpaHuue 118 MOXHO HaliTn 0630pHyio TabnuLy, B KOTOPO
npuBeaeHbl peKOMeHAALMK N0 UCMOMNb30BAHUIO TEX UK UHBIX HOXEN N KOHTEHEPOB AA TeX UK UHbIX
C/Ty4aeB UCMOMNb30BaHUA.

Mukcep vmeeT Tpy aBTOMaTUYeCKMe NporpaMMbl: MPUrOTOBAEHUE CMY3K ([f ), apobneHue nbaa [)
U3MesbueHne TBepIbIX MHrpeaneHToB (£). [oMrmo 3T0ro, MOXHO BPYUHYIO BbIOPATh OHY 13 6 Pa3iMUHbIX
CKOPOCTEli C NMOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «-» (9) unu dyHKUnM Nynbcaumm.

Hauano paborbl

I'Iepe.u NCNonb30BaHNEM I'IpVI()Op HeobXxoanMOo MOMbITb, Kak OMMCAHO B pasgene «Yuerka un OﬁCJ’Iy)KVIBaHVIe».

Wcnonb3oBaHne KOHTEMHEPOB A CMEWMBAHUA (500 mn u 700 mn)

1. TMopexbTe MHIPEaMeHTbl Ha MefKNe KyCOUKI 1 NMOMECTUTE B KOHTelHep ana cMewunsanus (14 unn
15). Obpartute BHumarue Ha otmeTky MAX (MAKC) B cootsetcTyiowiem KoHTeiHepe. [na nonydenus
ofHOpOaHOI cmecy Beeraa aobasnaiite kak MuHUMyM 100 M xuakocTu (Hanpumep, Boasl, Coka Unu
Monoka).

Cosert. bonee nerkue nHrpenmeHTsl cnefyer pacnonaratb Hag 6110koM ne3Buiit. [lockonbky KOHTenHep
3aKpbIBAa€TCA NMOCPEACTBOM BpALLEHWA, Mbl pekoMeHyeM fobaBnaTe bonee nerkne MHrpeaneHTbl
B MOC/EHIOI0 0Yepesb.

2. Tenepb BcraBbre 6110k ne3suit (5 unu 16) B KOHTEHEp ANA CMELWMBAHUA U NOBEPHUTE MO YaCOBOM
crpenke. [poBepbTe NAOTHOCTL uKkcaLmn 6roka Ne3Bnii Ha KOHTeiHepe ANnA CMeWnBaHua u
repPMETNYHOCTb COEANHEHMA.

3. [lMomectute KoHTeMHep ANA CMEWMBAHUA B COOTBETCTBYIOLWEE yrybneHue Ha npusonHom broke (6)

1 NOBEPHUTE KOHTEHEP MO YacoBON CTpenke Ao ukcaumuu.

Mpepynpexnpenue. Mpnbop pabotaer TonbKo NPU yCNOBUM NPABUILHOMO KPEMNEHUA KOHTEeHepa
ana cmewnBaHnA. MexaHu3m aBapuitHoOro oTk/loUeHUA NpefoTepalyaet 3anyck npubopa 6e3
KOHTeHepa.

4. Tenepb noaknoumte Npnbop K cetn.

5. Haxwmure kHonky «Bkn/sbikn» (12) n Bknouute npubop. Aucnneit 3aroputes U NpoCUrHanu3npyer
0 TOTOBHOCTU K BbIbOpY pexwuma. Mpumeuanune. Ecnn ancnnei He 3aropaercs, 3HaUNT, KOHTENHEP
HEenpaBuW/bHO YCTaHOBMEH HA NPUBOAHOM broKe.

6. Tenepb BblibepuTe HYXHYI0 (hyHKLMIO:

AsTtomatnueckue nporpamMmsl. C noMoLbio KHONKK BeIbOpa nporpammei (7) Bl MOXeTe BbIGpaTh
ogHy 13 nporpamm: npurotosnenne emysn (ff), npobnerue nbaa ('] UN M3MeNbYeHNE TBEPLbIX
unrpeavenTos (£). Ha aucnnee oto6pasutes 3Hauok BLIBPaHHOI nporpamMmel. [na 3anycka
nporpammbl HeobxoanMmMo Haxatb kHonky Start/Stop (Myck/Cron) (11). Toit xe KHOMKOW MOXHO B
nobol MOMEHT OCTaHOBUTL CMELLIMBAHME.

[Tpumeuanue. Ecnu KoHCKUCTEHUMA NEPEMELLAHHON efibl BCE €LUE HEAOCTAaTOUHO MenKa, Nonpo-
byiTe 3anyctuts nporpammy nosropHo. OnHako nomHuTe, uto Npubop He fomxeH becnepe-
6oiHo pabotate nonee 1 MuHyTl. Mocne Toro kak npubop orpabotan MUHYTY, Cneayer MUHyTy
nopoxaate. Mocne 370ro Bbl CHOBa MOXETE 3amycTuTb NPUOOP Ha MOMHYI0 MOLLHOCTb.
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Ckopoctu. C noMowbio KHOMOK «+» 1 «-» (9) Bbl MOXeTe BbIGpaTh HyXHYIO CKOpPOCTb brieHaepa
B [iMana3oHe ot 1 [0 6. Utobbl BKNOUNTL DYHKLMIO CMELINBaHUA, HaxMuTe KHOMKy Start/
Stop (Myck/Cron). CkopocTs MOXHO perynuposats Bo Bpema pabotsl npubopa. Cmelwratue
aBTOMaTNyeCcKku npekpatntea yepes T MUHYTY, HO €r0 MOXHO OCTaHOBMTb 1 PaHbLLE C MOMOLLbIO
kHonku Start/Stop (Myck/Cron).
Mynscauma. Mpu Haxatm kHonku Pulse (Mynbcauns) asuratens bnenaepa Haunnaer pabo-
Ty Ha MaKCMMarnbHO BO3MOXHON ckopocTy. Micnonb3yiite 31y yHKLMIO, €CTTN BaM HYXHO
HECKO/bKO pa3 3anycTuTb Npubop B TaKOM pexume, Hanpumep, 4Tobbl CMeLwaTb Cou UHrpean-
€HTOB, B3PbIX/TUTb X WK MOBTOPHO CMeELLATb COAEPXKMMOE Yall, MPEXAe YEeM ONMOPOXHUTH ee.
7. Boikntouute npubop ¢ nomoubio kHonku «Bkn/sbikmy. [ucnneii noracHer.
Mpumeuanue. Mpouece CMELWVBAHUA MOXHO TakKe OCTaHOBUTL B 060K MOMEHT KHOMKOI «Bkn/
BbIK/.
8. Mpexae uem CHATb KOHTEMHep ANA CMeLMBaHMA ¢ NPUBOAHOrO broka, HEOOXOANMO OTKIIOUUTL
npubop ot cetn. 3atem NoBepHUTE KOHTENHEP NPOTKUB YaCOBOW CTPESIKY, UTOObI CHATL €ro.

9. nOBepHVITe KOHTCVIHep OnAa CMELWnBaHNA BBEPX AHOM TaKk, utobbl 6n0OK Ne3suin Obin HanpasneH BBEPX.

10.MoBepHuTe 610K NE3BMIA NPOTUB YACOBOI CTPENIKN U CHUMMUTE €ro.
OctopoxHo! Henb3a ycranasnuatb 6710k ne3BUNA, €CU NE3BUA HANPABNEHb BHU3. ITO MOXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO NE€3BUI U NOABNEHWIO LAPanuH Ha NOBEPXHOCTAX.

11.Tenepb MOXHO BbIMUTb MOMYUYMBLUNIACA CMY3U, COK UMW KOKTEANb N3 KOHTelHepa nnbo 1enonb3oBath
KOHTeliHep Kak ByTbiiky. [N 3TOr0 HyXHO HafieTb Ha KOHTERHED KpbiliKy ans nutba (13)
1 3aKpyTUTb €e.

Wcnonb3oBaHue KoHTeHepa ana cmewnBaHua obbemom 300 mn

KoHTeitHep ana cmewwnBaHna manoro obbema fiydile BCero noaxonut ana obpabotkm cyxmx
MHrpeaneHTos. [pumepsl NCNonbL30BaHNA N 06LEMOB HANOMHEHNA NPUBEAEHBI B Tabnuue Ha cTp. 118.
3anonHute n 3aKponTe KOHTENHEp kak onucaHo B rnase «/lcnonb3oBaHne KOHTENHEPOB ANA
cmewmBaua (500 mn 1 700 mn)». No OKOHUAHMIO N3MENbUYEHUA UHTPELUEHTOB CHUMUTE KOHTEAHEp

C NpUBOAHOTO b6110Ka 1 OTKPyTUTE BIOK NE3BMIA.

Mpu HeobxoanMmMocTy ncnonb3yiTe Kpbiwky (18) AnA XpaHeHWA NPUTOTOBAEHHBIX UHTPEAUEHTOB.

Wenonb3oBanne yawm ana cmewnsanua (1200 mn)

1. CHumuTe KpbiWKy (2) € Yalwy AnA CMELWMBAHWSA 1 NOBEPHUTE ee BBEPX AHOM. 3atem npukpenute
HYXHbI 610K N€3BKI K OCHOBaHMIO Yalln, MOBEPHYB €ro No YacoBol cTpenke. Mbl pekomeHayem
UCMonb30BaTh nepekpectHole ne3susa (5). MposepbTe NIOTHOCTL ukcaunn 6roka ne3suii Ha yaiue
ANA CMELMBAHNA U TEPMETUUYHOCTb CORANHEHUA.

2. [lepesepHuTe Yawy B 00bIYHOE NONOXEHNE U [0OABLTE MHTPEANEHTLI, 3apaHee NOPe3aHHbIe Ha
menkue kycouku. Cnegure 3a Tem, utobel He npesbicuts otmetky MAX (MAKC). [ins nonyueus
0[1HOPOAHOI cMecu Beeraa nobasnaitte kak MUHUMYM 100 MN Xuakoctn (Hanpumep, Boab, COKa Uu
MOJI0Ka).

Coger. B nepsyio ouepenb AobaBnAiiTe Nerkne UHrpeaneHTb 1 KULKOCTU.

3. Hakpoiite yawy kpbilkoi. [poBepbTe NAOTHOCTL NOCAAKM KPbLILLKW 1 NPaBUIbHOCTL BCTABKM
konnauka (1). B npouecce cmewnBaHua B uay MOXHO A06aBNATL MHIPEANEHTH Yepe3 CreuuanbHoe
otsepctue. Mpenynpexpaenune! Mpu BpaweHnn ne3sma MoryT pasbpeisratb Xuakme npoaykrbi!

4. Tenepb Bbinonnute waru 3-8 u3 masel «/cnons3osanue KoHTeiHepoB ansa cMewwmnsaHus (500 mn
1 700 mn)».

5. CHMMWUTE KPBILIKY U BbIIENTE CBEXENPUTOTOB/IEHHbIN CMY3U MU KOKTEMAb.
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yCTpOﬁCTBO AnA cMatbiBaHuA Kabens

Ecnu Bam nmpeﬁyercn cMmoTaTb kKabenb, Bbl MOXETE MCMO/b30BaTh NINNKYIO NEHTY U3 KOMMNJEKTa

NoCTaBKU.
Pekomenpyemoe konu- Pekomenpyeman yHk-
KomnoxeHt any ay by
4yecTBo LUMOHaNbHAA KNaBuwa
Yawa CmewmBaHue n Hanonuuts 1BEPABIMYK Bui6partb nporpaMmyﬁ

LWeK1MpoBaHue:
(hpyKTOB, OBOLLEI

1 XugkocTen ana
MPUroTOBAEHNA CMYy3N 1
KokTennen

nHrpeaneHtTamu, 1obasnts
MUHUMYM 100 Mn XuakoceTn
W, ecnu notpebyerea —
Kybuku nbaa ao OTMETKM
1000 mn.

UM HaCTPOUTb CKOPOCTb
BPyYHyto ot 1 00 6

MpuroToBnexue niope:
(pyKTHl 1 OBOLWLM ANA
Kal v niope

3anonHuTL MArKNMN
(npurotosneHHbIMN)
VHrpeameHTamMmm n nobasntb
MUHUMYM 100 Mn XuakoceTn
o otmetku 1000 mn.

CHauana 1-2 3anycka

B pexume «lynbcauman,
3aTem 3amnyck Ha CKopocTy
or3006

KoHteiiHep ana emewn-
BaHua, 700 mn

CwmewwmBaHue n
enKkupoBaHue:
(hpyKTOB, OBOLLEN

1 Xuakocten ana
NPUTOTOBNEHUA CMY3U 1
KoKTennein

HanonHuts TBEpABIMM
VHrpeameHTamu, 4obaBnTb
MUHUMYM 100 mn
XWAKOCTW U MO Mepe
Heobxoanmoctn —kybuku
nba Ao otmetkn 600 mn.

Buibpatb nporpammy ﬁ
WA HAaCTPOUTL CKOPOCTb
BPYUHYI0 0T 1 10 6

[pobnexue nboa:
Kybuku nbaa

HanonHutb KoHTEHEP
[lo otmeTku 200 mn
(makenmym).

Buibpatb nporpammy

KoHteiiHep ana cmewn-
BaHua, 500 mn

CmewmBaHue n
LWeK1MpoBaHNe:
(hpyKTOB, OBOLLEI

1 Xuakoctei ana
NPUroTOBAEHNA CMY3N 1
KOKTEnne

HanonHutb TBEpABIMM
MHrpeaneHTamu, nobasute
MuUHUMYM 100 mn
XMAKOCTM W NOo mMepe
Heobxognmoctn — Kybuku
nbaa Ao otMeTkn 400 M.

Beibpath nporpamMmy ﬁ
UM HAaCTPOUTbL CKOPOCTb
BPyYHyto oT 1 00 6

[pobnenue nbpa:
Kybuku nbaa

Hanonuute koHTeliHep
nio otMeTkn 200 mn
(makcumym).

Bbibpatb nporpammy

KoHteiiHep ana ecmewn-
BaHua, 300 mn

PasmanbiBanue:
Hanpumep, KodeiHbix
3epeH, 3epeH nepua,
xnebHbIX 3M1aKOB 1 puca

HanonHutb KoHTEMHEP OO
NONOBUHbI.

N3menbueHue B
NOPOLLOK: Hanpumep,
BbICYLIEHHBIX OBOLLEIA,
npunpas ansa
NpPUroTOBNEHUA CMECH
npunpas (Hanpumep,
unnun, NPAHON conu)

HanonHutb KoHTEMHEP A0
MONOBUHbI.

Bbibpath nporpammy / unm
3anyCTUTL BPYUHYIO PEXUM
«Mynbcauusa» (ynepxumsarb
KHOMKY HaXaTol B TeueHne
Makenmym 20 cekyHz)
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Pekomenayemoe konu- Pekomenayemasa yHk-

KomnoxeHt
4yecTBo LUMOHaNbHAA KNaBuwa

Ckopoctb 2 unn 3
(npumepHo 15 cekyHa)

HanonHutb KoHTEMHEP A0
MONOBUHbI.

KoHteiiHep ana cmewn- | B3busanne: cnueku
BaHusa, 300 mn

HanonHuute koHTeliHep A0
NONOBUHbI.

Pe3ka/uamensuenne:
HanpumMep, Npunpas,
OpEexOoB, Cbipa n
wokonaga

Bbibpath nporpammy / unm
3anyCTUTb BPYUHYIO p"eh»(wm
«[ynbcaumar (ynepxmsats
KHOMKY HaXaTol B TeueHne
Makenmym 15 cekyHn)

MO)XHO MbITb B
nocynoMOEUHoIi
MallunHe

MoxxHo ono-
nackmsarb
NPOTOUHOI BOAOW

Cnepyet npotu-
paTb BRaXHOM
TKaHblO

Konnauok (1)

= Cnenute 3a TeM, utobbl He NPEBbLILWATE BUAMMbBIE OTMETKN MaKCUManbHOro ypOBHA HANO/HEHUA

KOHTEHEepOB.
= B 9KCTpEHHOM Cilydae cneyer Haxatb KHOMKY «Bki/BbIK/» Ans HEMEANEHHO 0CTaHOBKM MpoLecca

CMELINBaHNA.

Uucrka n obenyxusanune

lMocne ncnonb3oBaHua cneayer OTKMIOUNTbL OT ceTu BUMKY kabena nutaHna. Henb3a norpyxatb
npusofHoi 610K B Bofy; ero HeobX0aMMO oumLLaTh, NPOTUPan BNAXHON TKaHbio. Henb3sa nenons3osats
Hukakme abpasmBHble unctawme cpenctea. [pu yncrke y3na nes3suii cnegyet akkypatHo obpatiatbes

C OCTPLIMU N1€3BMAMM, UTOObI HE MOPaHUTHLCA.

[nA ynpouieHua npouecca YMCTKU BCe KOHTENHEPBI U KPbILIKM, Yally And CMELVBAHUA U y31bl Ne3Buii
MOXHO MbITb B OCYOMOEYHON MaLLUHE.

CunuKOHOBbIE YMNOTHUTENN KPLILLEK ANA NMUTbA MOXHO CHUMATL AnA unctku. OaHako nepes noBTOpHON
cbopkoit cneayet ybeantbea B NpaBUNbHOCTY YCTaHOBKM ynnoTHUTeNen. B npotneHom cnyvae
KOHTEMHEpPbl MOTyT NpoTeKar.

Mpumeyanue. Mo mepe HeobXo0ANMOCTY MOXHO OUUCTUTL PYUKY YaLIW N3HYTPW.
[lns 31010 CNeyeT CHATL KPbILLKY pyuky (4), NOTAHYB 3a A3bIUOK (CM. prUCyHOK).
Mocne unetku cnedyer NPoCyLINTb PyUKy U HaXaTMeM HafeTb KPbiliKy 06paTHO Ha
KPBILIKY [0 LienyKa.
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Kpbiwka (2)

Yawa ana cMewmnBaHna — KoHTenHep
(3, 14,15,17)

Sawmta pyukn (4)

Brok nepekpectHbix ne3suii (5+16)

MpueoaHoi 6n0k (6)

Kpbiwku ans nutes (13)

Kpbiwka (18)
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHune: 220-240 B~ 50-60 'y
Motpebnaeman mowHocts: 1000 Br
Knacc 3awutsi: Il

TexHuueckan nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXXUM MOTPEG/TEHUE SHEPTUW (BATT) MEPUOA BPEMEHU (MUHYTbI)
BoikntoueHo 0 -
B pexume oxupaHus 0,4 0

Pe3epBHbIN pexum ¢ -
NONONHUTENbHON UH(OPMaLnein

CeTeBoil pexum oXuaaHus -

c YcrpoiictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx ampektns
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmTum OKpyXxaioulyio cpeny
H 3awmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!
®  [aHHbi npubop COOEPXNT LIEHHbIE MaTepuanbl, KOTopble
MOXHO nepepaboTaTb MMCNONL30BaTh MOBTOPHO.

2 Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMKU OTXOLOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Multifunktionsblandare

Komponenter
1. Mattbagare 10.  LCD-display
2. lock 11, Start/stopp-knapp
3. Mixerkanna 1200 ml 12.  Strombrytare
4. Greppskydd 13. 2 kapsyler
5. Knivenheter - dubbelt knivblad 14.  Mixerbehallare 700 ml
6. Motorenhet 15.  Mixerbehéllare 500 ml
7. Programknapp 16.  Knivenhet - enkelt knivblad
8. Pulsknapp 17.  Mixerbehallare 300 ml
9. Hastighetsinstéllning 18. Lock

A Viktiga sakerhetsanvisningar

* Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer med nedsatt
fysisk, psykisk eller sensorisk férmaga eller av personer som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet sdvida dessa personer inte
forst far instruktioner hur man anvander apparaten pa ett sakert
satt och forstar de risker som finns.
* Denna apparat far inte anvdndas av barn. Apparaten och natkabeln
maste forvaras och anvandas utom rackhall for barn.
* Barn far inte leka med apparaten.
* Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushall och liknande mil-
joer, sdsom:
i kok for personal i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer;
pa lantbruk;
av gaster pa hotell, motell och andra boendeanldaggningar;
i bed and breakfast-boenden.

Apparaten ar endast avsedd for anvandning inomhus i hushall.

* Om strémkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.

= Var forsiktig vid hanteringen av de vassa knivarna (risk for
personskada!) bade vid pafyllning/tdmning av behallaren och vid
rengoring.
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* Efter anvandning ska du rengora alla ytor som kommit i kontakt
med livsmedel. Las anvisningarna i kapitlet "Rengoring och skotsel".

= Var forsiktig vid pafyllning av heta vatskor, eftersom de kan bilda
heta angmoln som snabbt strommar ut ur apparaten.

= Apparaten far endast anvandas i enlighet med denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning medfor risk for elektrisk stot
eller andra faror.

Fore anvindning

Mixern far anvandas endast for det andamal som beskrivs i den har anvandarguiden. Lis
instruktionerna noga innan du bdrjar installationen. Har finns anvisningar for anvandning, rengéring
och underhall av apparaten. Om du inte foljer instruktioner och avisningar, tar vi inget ansvar for
eventuella skador. Férvara instruktionerna pd ett sakert stille s& att du vid behov kan ge dem vidare
till ndste dgare. Notera ocksa garantiupplysningarna pa slutet. Apparaten &r inte avsedd att anvandas i
kommersiellt syfte, utan enbart for beredning av livsmedel i mindre méngder.

Beakta alltid sdakerhetsanvisningarna om hur apparaten ska anvéandas.

Sakerhetsanvisningar

* Anslut apparaten bara till korrekt installerat jordat uttag. Strémkabel och kontakt maste vara torra.

= Draeller klam inte in anslutningskabeln runt skarpa kanter. Lat den inte hanga fritt och skydda den
fran vdarme och olja.

= Stéll inte apparaten pé heta ytor som plattor och liknande, och inte ndra 6ppen laga.

= Dra inte ur nitkontakten fran vigguttaget om du har vata hinder och inte heller genom att dra

direkt i stromkabeln.

Starta aldrig apparaten om mixerkannan eller behéallaren ar tom.

Locket pa mixerkannan maste alltid sitta pa nir du anviinder apparaten.

Forsok aldrig hantera innehéllet i mixerkannan nér apparaten kors.

Stick aldrig in hdnderna i mixerkannan innan du har dragit ut stickkontakten ur eluttaget.

Innan kannan eller behallaren lyfts bort frdn motorenheten méaste knivarna forst vara helt stilla,

apparaten vara avstangd eller stickkontakten ha dragits ut ur eluttaget.

= For att undvika risk for brand eller 6vertryck far du aldrig anvinda alkoholhaltiga, kolsyrehaltiga
eller heta livsmedel i mixerkannan eller behallaren.
Obs! Livsmedel som bearbetas i mixerkannan far ha en maxtemperatur pd 60 °C. Kannan fér da
hogst fyllas till halften och under bearbetningen maste du hela tiden halla handen pa locket och
trycka det stadigt mot kannan.

= Knivbladen dr mycket vassa. Nar du hanterar kniven maste du alltid halla i sjdlva knivenheten. och
aldrig i knivbladen.

= Forsok aldrig slipa eggen, montera isar knivbladen eller ta bort dem frén knivenheten.

= Om foljande skulle intraffa, ska du inte anvénda apparaten och genast dra ur kontakten:

Apparaten eller stromkabeln ar skadad
Du missténker att apparaten kan ha tagit skada p.g.a. att den fallit i golvet eller liknande.

| sddana fall ska du alltid lamna in apparaten for lagning.
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= Sink inte ner apparaten i vatten.

= | hdndelse av missbruk, felaktig anvandning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Om sadan skada skulle uppstd omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti.

= Apparaten dr inte avsedd att anvandas i kommersiellt syfte.

= Anvind endast originaldelar och -tillbehdr frin WMF. Garantin géller inte om du anvander
tillbehor eller delar av andra marken.

= Vid bearbetning av torra och/eller hirda ingredienser kan behallaren bli repig och ogenomskinlig.
Detta paverkar varken funktionen hos mixern eller livsmedelssakerheten och utgdr heller ingen
kvalitetsdefekt.

Anvandning

Apparaten ar avsedd for att mixa och finférdela livsmedel som frukt, grénsaker och notter samt for att
gora juicer, smoothies och shakes.

Mixerbehéllarna pd 700 ml respektive 500 ml kan efter blandningen dven anvandas som dricksflaskor.
Skruva bara fast kapsylen istéllet for knivenheten. Den mindre behallaren pa 300 ml lampar sig att
anvinda ndr du vill mala och hacka hérdare ingredienser som exempelvis kaffebdnor, notter eller
spannmal. Pa sid. 78 hittar du en dversiktstabell med rekommenderade anvéndningsandamal for olika
kombinationer av knivar och mixerbehallare. .

Blendern har tre automatiska program: smoothie tf, iskross & och hackning/malning av hardare
ingredienser 4. Forutom detta kan du manuellt stdlla in 6 hastighetsnivder med hjélp av knapparna "+"
och "-" (9) alternativt anvianda pulsfunktionen.

Forsta anvandningen

Fore forsta anvindningstillfallet - rengdr apparaten enligt beskrivningen i avsnittet "Rengdring och
skotsel”.

Anvindning av mixerbehallarna (500 ml och 700 ml)

1. Skir de aktuella ingredienserna i sma bitar och ligg dem i behallaren (14 eller 15). Observera MAX-
markeringen for respektive behéllare. Tillsatt alltid minst 100 ml vitska (t.ex. vatten, juice eller
mjolk) for att fa ett slatt och jamnt resultat.

Tips: De latta ingredienserna ska alltid ligga mot knivenheten. Eftersom behallaren stings genom
att vridas rekommenderas det att de Idtta ingredienserna laggs i sist i behéllaren.

2. Skruva fast knivenheten (5 eller 16) genom att vrida den medurs pd behallaren. Sikerstill att du
har skruvat fast knivenheten ordentligt sa att den sluter helt tatt mot mixerbehéllaren.

3. Placera behéllaren i de for indamélen avsedda héilen pa motorenheten (6) och vrid behéllaren
medurs tills den spérras pa plats.

Obs! Apparaten fungerar bara om mixerbehdllaren har monterats korrekt p4 motorenheten. En
sakerhetsanordning forhindrar att apparaten startar utan mixerbehallare.

4. Anslut sedan stickkontakten till eluttaget.

5. Tryck pa strombrytaren (12) for att starta apparaten.Displayen tands och &r redo for fortsatta val.
Obs! Om displayen inte tands, &r behallaren inte korrekt monterad pd motorenheten.
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6. Vilj nu dnskad funktion:

- Automatiskt program: Du kan vilja ett av programmen med hjilp av programknappen (7).
Smoothie [f, iskross § eller hackning/malning £. Valt program anges genom att motsvarande
ikon visas i displayen. For att starta programmet trycker du pa start/stopp-knappen (11). Du
kan nir som helst avsluta blandningsprocessen genom att trycka pé start/stopp-knappen.
Obs! Om du tycker att blandningen ger for grovt resultat, kan du upprepa programmet. Obser-
vera dock att du inte far kora blendern langre dn 1 minut i taget. Efter en minuts drift maste
blendern fé svalna i 1 minut. Darefter kan den anvdndas som vanligt igen.

Hastigheter: Med "plus-minus-knapparna” (9) kan du vilja hastighetsniva 1 till 6. For att
starta blandningen trycker du pd start/stopp-knappen. Du kan anpassa hastigheten under
pagaende blandning. Blandningen avbryts automatiskt efter 1 minut, men du kan nar du vill
avbryta den innan genom att trycka pa start/stopp-knappen.
Pulser: Om du trycker pa pulsknappen, kérs motorn med maximalt varvtal. Detta &r extra
praktiskt for att fa flera korta impulser efter varandra, for att t.ex. omfordela eller luckra upp
ingredienser eller for att blanda om innehéllet en gang till innan du haller upp det.
7. Sténg av med hjalp av strombrytaren. Displayen slacks.
Vand p& mixerbehallaren sé att knivenheten vinds uppat.
9. Vrid knivenheten moturs och ta bort den.
Varning! Ligg aldrig ifran dig knivenheten med kniven vind nedat. Kniven kan skadas och ytan
repas.
10. Nu kan du hilla ut innehallet, till exempel den fardiga smoothien eller juicen. Alternativt kan du
anvinda mixerbehallaren som dricksflaska. Skruva i s fall fast en kapsyl (13) pa mixerbehallaren.

©

Anvindning av mixerbehallaren pa 300 ml

Den lilla mixerbehéllaren lampar sig framforallt for torra ingredienser. Fér anvandningsexempel och
pafyliningsmiangd, se Gversikten pa sid. 78.

For att fylla och stdnga mixerbehallaren féljer du anvisningarna i avsnittet "Anvandning av
mixerbehallarna (500 ml och 700 ml)". Nar du &r n6jd med resultatet tar du bort mixerbehéllaren frin
motorenheten och skruvar av knivenheten.

Om du Gnskar férvara innehéllet i behallaren finns det ett lock (18) du kan anvénda.

Anvindning av mixerkannan (1 200 ml)

1. Ta bort locket (2) fran mixerkannan och still den upp och ner for att skruva fast 6nskad knivenhet
medurs i botten av kannan. Vi rekommenderar att du anviander de dubbla knivbladen (5). Sakerstall
att du har skruvat fast knivenheten ordentligt s& att den sluter helt tdtt mot mixerkannan.

2. Vénd pé kannan och fyll den med &nskade ingredienser som du forst har skurit i sma bitar.
Observera MAX-markeringen. Tillsatt alltid minst 100 ml vdtska (t.ex. vatten, juice eller mjolk) for
att fa ett slatt och jamnt resultat.

Tips: Hall forst i de latta ingredienserna samt vatska.

3. Satt tillbaka locket pd kannan. Se till att mixerlocket sitter ordentligt och att mattbagaren
(1) i pafylinings6ppningen ar korrekt isatt. Genom pafyllningsdppningen kan du tillsatta flera
ingredienser under blandningsprocessen.

Obs! Stankrisk nar knivbladen roterar!
4. Fblj nu punkt 3-8 i avsnittet "Anvandning av mixerbehallarna (500 ml och 700 ml)".
5. Ta bort locket fran kannan for att halla upp smoothien eller shaken som du precis har gjort.
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Sladdvinda

Om du vill rulla upp sladden kan du anvénda det medf6ljande kardborrbandet.

Vad

Rekommenderad méngd

Rekommenderad
funktionsknapp

Mixa och blanda: frukt,
gronsaker och vatska for
smoothies och shakes

Fyll upp till 1000
ml-markeringen med harda
ingredienser, minst 100 ml

vatska och eventuellt isbitar.

Program ﬁ eller manuell
hastighetsinstélining 1-6

Gora en puré: frukt och
gronsaker till grét, mos
och puré

Fyll upp till 1000
ml-markeringen med mjuka
(kokta) ingredienser och
minst 100 ml vétska.

Forst 1-2 pulser och sedan
hastighetsniva 3-6

Mixa och blanda: Frukt,
gronsaker och vatska for
smoothies och shakes

Fyll upp till 600
ml-markeringen med harda
ingredienser, minst 100 ml

vétska och eventuellt isbitar.

Program ﬁ eller manuell
hastighetsinstallning 1-6

Krossad is: Isbitar

Fyll behallaren maximalt till
200 ml-markeringen.

Program @

Mixa och blanda: frukt,
gronsaker och vétska for
smoothies och shakes

Fyll upp till 400
ml-markeringen med harda
ingredienser, minst 100 ml

vatska och eventuellt isbitar.

Program ﬁ eller manuell
hastighetsinstélining 1-6

Krossad is: Isbitar

Fyll behallaren maximalt till
200 ml-markeringen.

Program %

Mala: t.ex. kaffebonor,
pepparkorn, spannmal
och ris

Fyll behallaren maximalt till
halften.

Pulverisera: t.ex. torkade
gronsaker/orter for
kryddpulver (t.ex.
chilipeppar, 6rtsalt)

Fyll behallaren maximalt till
halften.

Program / eller manuell
puls (hall intryckt i
maximalt 20 sek.)

Vispa: gradde

Fyll behallaren maximalt till
halften.

Hastighet 2 eller 3 (ca 15
sek.)

Finfordela/hacka: t.ex.
orter, notter, ost och
choklad

Fyll behallaren maximalt till
halften.

Program / eller manuell
puls (hall intryckt i
maximalt 15 sek.)

= Tank pd att inte dverskrida den maximala mingden som visas pa behallaren.
= | nodfall kan mixern stdngas av omedelbart med hjélp av strombrytaren.

108

Rengoring och skotsel

Dra ur kontakten efter anvandning. Sink aldrig ner drivenheten i vatten, utan torka av den pd utsidan

med en fuktad trasa. Anvind inga fratande rengdringsmedel. Se upp sé att du inte skir dig pa den

vassa kniven nér du rengor knivanordningen.
For enkel rengdring kan alla mixerbehallare och lock, mixerkannan och knivenheterna maskindiskas.

Tatningarna av silikon i kapsylerna kan tas bort fore disk. Se dock fére all montering alltid till att

tatningen &r ratt isatt, annars lacker mixerbehdllaren.

Obs! Vid behov kan du rengdra insidan av kannans handtag. For att géra detta tar
du bort greppskyddet (4) genom att halla i kanterna och dra ut det framat (se
bild). Torka av handtaget nar du rengjort det och tryck sedan fast greppskyddet
pa handtaget igen tills det klickar pa plats.

Kan diskas i
diskmaskin

Kan diskas under
rinnande vatten

Torkas med fuktig

trasa

Méattbagare (1)

Lock (2)

Mixerkanna (3, 14,15,17)

Greppskydd (4)

Knivenheter (5+16)

Motorenhet (6)

Kapsyler (13)

Lock (18)
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 1000 W
Skyddsklass: Il

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0 -
Standby 0,4 0

Standby med ytterligare - -
information

Néatverksansluten standby - -

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

ﬁ Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.
9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pé en auktoriserad
serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Cok islevli blender

Bilesenler
1. Olgekli kapatma kapag 10.  LCekran
2. Kapak 11, Baslatma/Durdurma diigmesi
3. Mikser kabi, 1.200 ml 12.  Acma/Kapama diigmesi
4. Tutma yeri korumasi 13. 2 icme kapag
5. Capraz bicak birimi 14.  Mikser kabi, 700 ml
6. Calistirma birimi 15. Mikser kabi, 500 ml
7. Program digmesi 16.  Diiz bigak birimi
8. Turbo diigmesi 17. Mikser kabi, 300 ml
9. Hizayan 18. Kapatma kapagi

& Guvenlikle ilgili onemli bilgiler

* Fiziksel, duyusal veya zihinsel becerileri kisith olan ve deneyimi ya da
bilgisi yeterli olmayan kisiler, gozetim altinda olmalari veya cihazin
glivenli bir sekilde nasil kullanilacaguyla ilgili talimatlari almis ve
tehlikeleri anlamis olmalari kosuluyla cihazlari kullanabilir.

* Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz ve gti¢ kablosu,
cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklanmali ve calistiriimalidir.

* Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

* Bu cihaz, asagidakiler gibi evsel ve benzeri uygulamalarda
kullaniimak tizere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢calisma ortamlarindaki ¢alisanlar icin
mutfaklarda;
tarimsal isletmelerde;
oteller, moteller ve diger konaklama tesislerinde musteriler
tarafindan;
yatak ve kahvalti tipi ortamlar.
Cihaz sadece ev icinde kullanim i¢in tasarlanmistir.

* Cihaz gozetim altinda olmadiginda veya calisma sirasinda ariza oldu-
gunda; montaj, sokme ya da temizlik dncesinde fis ¢ikarilarak cihazin
sebekeyle baglantisi daima kesilmelidir.

= Kabi doldururken/bosaltirken veya temizlik sirasinda keskin bigaklara
dikkat edin (yaralanma tehlikesi).
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* Cihazin glic kablosu zarar gorirse hasari 6nlemek icin kabloyu Uretici,
ureticinin misteri hizmetleri birimi veya benzer diizeyde yetkili bir kisi
degistirmelidir.

* Bu cihaz, evde ve su gibi benzer uygulamalarda kullaniimak tizere
tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlari;
ciftlikler;
otel, motel ve diger konaklama tiirii ortamlarinda msteriler
tarafindan;

- pansiyon tirl ortamlar.

* Cihaza sicak sivi doldururken dikkatli olun. Sicak sivilar, ani buhar
seklinde kaptan cikabilir.

* Cihazi daima bu talimatlara uygun sekilde kullanin. Yanhs kullanim,
elektrik carpmalarina veya baska hasarlara yol acabilir.

Kullanimdan once

Blender yalnizca bu kullanim talimatlari dogrultusunda, kullanim amacina uygun sekilde kullanilmalidir.

Bu nedenle, kullanmaya baslamadan énce bu kullanim talimatlarini dikkatle okuyun. Bu belgede, cihazin
kullanimi, temizligi ve bakimiyla ilgili talimatlar saglanmaktadir. Talimatlara uyulmamasi durumunda ortaya
cikabilecek higbir zarar icin sorumluluk kabul etmiyoruz. Kullanim talimatlarini iyi sekilde saklayin ve cihazla
birlikte sonraki kullaniciya teslim edin. Sondaki garanti bilgilerini de inceleyin. Cihaz ticari kullanim igin
degil, yalnizca genel olarak evlerde gereken miktarlarda yiyecek hazirlamaya yénelik olarak tasarlanmistir.
Kullanim sirasinda giivenlik talimatlarina dikkat edin.

Giivenlik talimatlar

= Cihazi yalnizca diizgiin sekilde takilmis ve toprak baglantisi uygun sekilde yapilmis bir prize takin.
Priz ve fis kuru olmalidir.

= Prizin uglarini sikistirmayin veya keskin kenarlardan gecirmeyin, asagi sarkitmayin. Prizi isiya ve

yaga karsi koruyun.

Cihazi elektrikli ocak gibi sicak ylizeylerin lizerine koymayin ve atesin yakinlarinda calistirmayin.

Fisi uclarindan ¢ikarmayin veya elleriniz 1slakken prizden ¢ikarmayin.

Mikser kabi veya siirahi tipi kap bosken cihazi calistirmayin.

Mikser kabini daima kapagi kapaliyken calistirin.

Cihaz ¢ahsirken mikser kabindaki malzemelere asla dokunmayin.

Cihazin fisini prizden cekmeden dnce siirahi tipi kabin icine elinizi sokmayin.

Siirahi tipi kabi veya kabi ¢cikarmadan 6nce, daima bicaklar tamamen durana kadar bekleyin, cihazi

kapatin veya cihazin fisini cekin.
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= Mikser kaplarini alkollii, karbondioksit iceren ya da sicak yiyecekleri islemek icin asla kullanmayin.
Bu tiir kullanimlar, yangina veya yiiksek basinca yol agabilir.
Not: Siirahi tipi mikser kabinda yalnizca sicakligi 60 °C'ye kadar olan yiyecekler islenebilir. Bu
durumda, siirahi tipi kabi yaridan fazla doldurmayin ve calistirma sirasinda kabin kapagina elinizle
sikica bastirin.

* Bicaklar son derece keskindir. Bicaklari her zaman tabandan tutun.

= Keskin kenarlara asla dokunmayin. Bicaklari bilemeyi, sokmeyi veya tabanindan cikarmayi kesinlikle
denemeyin.

= Su kosullarda cihazi galistirmayin ve/veya hemen fisi prizden cekin:

Cihaz veya gii¢ kablosu hasar gérmiisse.
Cihazin diismesinden veya baska bir olaydan sonra kusur oldugundan siiphelenirseniz.

Bu durumlarda cihazi onarima gonderin.

= Calistirma birimini suya daldirmayin.

= Hatali kullanim, yanlis calistirma veya uygun olmayan onarimlar durumunda hasarlar konusunda
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz. Bu tiir durumlarda, garanti kapsaminda 6demeler de gecersiz
olur.

= Hatali kullanim, yaralanmalara yol acabilir.

= Cihaz ticari kullanim i¢in tasarlanmamistir.

= Daima orijinal WMF parca ve aksesuarlari kullanin. Uciincii taraf aksesuarlarin kullanimi, garantinizi
gecersiz kilar.

= Kuru ve/veya sert malzemeler kullanirken mikser kabi ¢izilebilir veya matlasabilir. Bu durum blender
cihazinin performansini olumsuz etkilemez, gida giivenligi acisindan endise yaratmaz ve cihazda
kusur oldugu anlamina gelmez.

Kullanim

Cihaz meyve, sebze ve kabuklu yemisler gibi yiyeceklerin karistiriimasi ve dogranmasinin yani sira
meyve suyu, smoothie ve shake hazirlamaya uygundur.

Karistirma/mikser isleminin ardindan 700 ml ve 500 m| mikser kaplari, bicak biriminin igme kapaklariyla
degistirilmesiyle icme sisesi olarak kullanilabilir. 300 ml boyutundaki kiiclik kap kahve ¢ekirdedi,
kabuklu yemis ve tahil gibi daha kati malzemelerin 6giitiilmesi ve dogranmasi icin uygundur. Sayfa
108'da bicak ve mikser kabi kombinasyonuyla ilgili 6nerilen uygulamalari iceren bir genel bakis tablosu
bulunmaktadir.

Blender cihazinda li¢ otomatik program bulunur: smoothie yapma Fj buz kirma f ve sert malzemeleri
dograma/6giitme | /. Dilerseniz "+" ve "-" diigmelerini (9) kullanarak 6 farkli hiz arasindan manuel
olarak se¢im yapabilir veya turbo islevini kullanabilirsiniz.

Kullanmaya baglama

"Temizlik ve bakim" baslikli boliimde aciklandigi gibi, kullanimdan 6nce cihazi temizleyin.

Mikser kaplarini (500 ml ve 700 ml) kullanma

1. Istenen malzemeleri kiiciik pargalar halinde kesin ve mikser kabina (14 veya 15) yerlestirin. ilgili
kabin Gizerindeki MAX isaretine dikkat edin. Homojen bir karisim elde etmek icin daima en az
100 ml sivi (6r. su, meyve suyu veya siit) ekleyin.
ipucu: Bicak biriminin tizerinde daima hafif malzemeler bulunmalidir. Kabi kapatmak igin
dondiiriirken hafif malzemeleri kaba en son koymanizi 6neririz.
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2. Bigak birimini (5 veya 16) saat yoniinde dondiirerek mikser kabina takin. Bicak biriminin mikser
kabina sikica takili oldugundan ve sizdirmayacak durumda oldugundan emin olun.
3. Mikser kabini galistirma biriminin (6) tzerindeki ilgili girintilere yerlestirin ve kabi yerine
sabitlenene kadar saat yoniinde dénddirin.
Uyar: Cihaz yalnizca mikser kabi dogru sekilde takildiginda ¢ahsir. Mikser kabi takil olmadiginda,
glivenli kapatma islevi cihazin ¢alismasini 6nler.
4. Simdi, cihazin fisini takin.
5. Agma/kapama diigmesine (12) basarak cihazi acin. Ekran acilir ve secim yapmaya hazir hale gelir.
Not: Ekran acilmazsa kap, calistirma birimine dogru sekilde yerlestirilmemis demektir.
6. §|md| istediginiz islevi secin:
Otomatik programlar: Program diigmesini (7) kullanarak programlardan birini segebilirsiniz.
Smoothie [f buz kirma § veya dograma/ogiitme £. Secilen program, ekranda ilgili sembolle
birlikte gosterilir. Programi baslatmak icin Ba§latma/Durdurma digmesine (11) basin. Blender
islevi, Baslatma/Durdurma diigmesine basilarak istenildiginde durdurulabilir.
Not: Mikserden gecirilen yiyecek yeterince karismadigini diistinliyorsaniz programi tekrar-
layabilirsiniz. Ancak blender cihazinin tek seferde en fazla 1 dakika kullanilmasi gerektigini
unutmayin. Blender bir dakika boyunca calistiktan sonra, tekrar tiim glicte yeniden calisabil-
mesi icin bir dakika beklemeniz gerekir.
Hizlar: "Arti veya eksi diigmelerini” (9) kullanarak 1-6 arasinda bir hiz secebilirsiniz. Blender is-
levini baslatmak icin Baslatma/Durdurma diigmesine basin. Hiz, blender ¢alisirken ayarlanabilir.
Blender islemi 1 dakika sonra otomatik olarak durur ancak istendiginde Baslatma/Durdurma
diigmesine basilarak bu siireden 6nce durdurulabilir.
Turbo: Turbo diigmesine bastiginizda motor, miimkiin olan en yiiksek hizda calismaya baslar.
Bu 6zellik, 6zellikle ardi ardina birkac kez gerceklestirilen turbo islemi igin kullanishdir. Orne-
gin, malzeme katmanlarini karistirmak, gevsemesini beklemek veya kabin disina almadan 6nce
tekrar karistirmak icin kullanilabilir.
7. Cihazi, Agma/Kapama digmesini kullanarak kapatin. Ekran kapanir.
Not: Blender islemini, Acma/Kapama diigmesine basarak dilediginiz zaman da durdurabilirsiniz.
8. Mikser kabini saat yoniiniin tersine dondirerek calistirma biriminden ¢ikarmadan dnce, cihazin
fisini cekin.
9. Mikser kabini, bigak birimi yukari bakacak sekilde ters cevirin.
10. Bicak birimini saatin tersi yonde cevirin ve cikarin.
Dikkat! Bicak birimini hicbir zaman bicaklar asagi bakacak sekilde yerlestirmeyin. Aksi takdirde
bicaklar zarar gorebilir ve yiizeyleri ¢izilebilir.
11. Simdi, hazirladiginiz smoothie, meyve suyu veya shake'i kaptan alabilirsiniz. Dilerseniz mikser kabini
sise olarak da kullanabilirsiniz. Bunun icin mikser kabina bir igme kapagi (13) takmaniz gerekir.

300 ml mikser kabini kullanma

Kiictik mikser kabi, 6zellikle kuru malzemeler icin uygundur. Kullanim 6rnekleri ve doldurma miktarlan
icin ltitfen sayfa 108'daki genel bakis tablosunu inceleyin.

Mikser kabini "Mikser kaplarini (500 ml ve 700 ml) kullanma" bashkl béliimde agiklandigi sekilde
doldurup kapatin. Malzemelerinizi basariyla parcaladiktan sonra mikser kabini ¢alistirma biriminden
cikarin ve bicak birimini sokiin.

Dilerseniz hazirlanan malzemeleri saklamak igin kullanabileceginiz bir kapak (18) saglanmistir.
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Siirahi tipi mikser kabini (1.200 ml) kullanma

1.

Sirahi tipi mikser kabinin kapagini (2) ¢ikarin ve kabi ters cevirin. Daha sonra, istenen bicak birimini
saat yoniinde cevirerek siirahi tipi mikser kabinin tabanina takin. Capraz bicak (5) kullanmanizi
oneririz. Bicak biriminin siirahi tipi kaba sikica takili oldugundan ve sizdirmayacak durumda
oldugundan emin olun.

2. Surahi tipi kabi gevirin ve istediginiz malzemeleri (daha 6nce kiigiik pargalara boldiginiiz) ekleyin.

Litfen MAX isaretine dikkat edin. Homojen bir karisim elde etmek icin daima en az 100 ml sivi
(6r. su, meyve suyu veya siit) ekleyin.
Ipucu: Once hafif malzemeleri ve siviyi koyun.

3. Sirahi tipi kabin kapagini yerlestirin. Kapagin sikica takih oldugundan ve kapatma kapaginin

(1) dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Doldurma acikhigi, blender islemi sirasinda ekstra
malzeme eklemek icin kullanilabilir.
Uyan! Hareketli bicak malzemelerin sicramasina neden olabilir.

4. Simdi, "Mikser kaplarini (500 ml ve 700 ml) kullanma" baslikli béliimdeki 3-8 numarali talimatlari

islem

Onerilen miktar

Onerilen islev tusu

Mikser kabi,
300 ml

Ogiitme: 6r. kahve
cekirdekleri, karabiber
taneleri, tahil ve piring

Kabi yariya kadar doldurun.

Un haline getirme: or.
kurutulmus sebzeler/
baharat tozu yapmak
icin baharatlar (toz
biber, tuz ve baharat
karisimi gibi)

Kabi yariya kadar doldurun.

Program /veya manuel
turbo (maksimum

20 saniye boyunca basili
tutun)

300 mi

Cirpma: krema

Kabi yariya kadar doldurun.

Hiz ayari 2 veya 3 (yaklasik
15 saniye)

izleyin.

5. Sirahi tipi kabin kapagini cikarin ve hazirlanan taze smoothie veya shake'i baska bir kaba alin.

Kablo sarici

Kabloyu sarmak isterseniz cihazla birlikte gelen cirt bandi kullanabilirsiniz.

Dograma/parcalama: Kabi yariya kadar doldurun.
or. yesillikler, kabuklu turbo (maksimum

yemisler, peynir ve 15 saniye boyunca basili

Program [veya manuel

islem

Onerilen miktar

Onerilen islev tusu

Siirahi tipi kap

Karistirma ve calkalama:
smoothie ve shake igin
meyve, sebze ve sivi

Sert malzemeleri, minimum
100 ml siviyr ve gerekirse
buz kiiplerini 1.000 ml
isaretine kadar doldurun.

Program ﬁ veya 1-6
arasindan manuel hiz ayar

Piire yapma: lapa,
parcacikli karisim ve
piire icin meyve ve sebze

Yumusak (pismis)
malzemeleri ve minimum
100 ml siviyr 1.000 ml
isaretine kadar doldurun.

ilk 1-2 kez turbo, ardindan
3-6 arasi bir hiz ayar

700 ml

Karistirma ve calkalama:
smoothie ve shake igin
meyve, sebze ve sivi

Sert malzemeleri, minimum
100 ml siviyr ve gerekirse
buz kiiplerini 600 ml
isaretine kadar doldurun.

Program [j veya 1-6
arasindan manuel hiz ayari

Parcalanmig buz: Buz
kiipleri

Kabi 200 ml isaretine
(maksimum) kadar
doldurun.

Program @

500 ml

Karistirma ve calkalama:
smoothie ve shake igin
meyve, sebze ve sivi

Sert malzemeleri, minimum
100 ml siviyr ve gerekirse
buz kiiplerini 400 ml
isaretine kadar doldurun.

Program ﬁ veya 1-6
arasindan manuel hiz ayar

Parcalanmig buz: Buz
kiipleri

Kabi 200 ml isaretine
(maksimum) kadar
doldurun.

Program @
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cikolata tutun)

= Kaplarda goriinen maksimum miktarlarin hicbir zaman asilmadigindan emin olun.
= Acil durumda, mikser islemini hemen durdurmak i¢in Agma/Kapatma digmesine basin.

Temizlik ve Bakim

Kullanimdan sonra cihazin fisini cekin. Calistirma birimini hicbir zaman suya daldirmayin. Nemli

bezle silmeniz yeterlidir. Asindirici temizlik malzemesi kullanmayin. Bicak birimini temizlerken,
yararlanmamak icin keskin bicaklara dikkat edin.

Temizligi kolaylastirmak icin tiim mikser kaplari ve kapaklar, stirahi tipi kap ve bigcak birimleri bulagik
makinesinde yikanabilir.

icme kapaklarinin silikon sizdirmaz parcalari cikarilip temizlenebilir. Ancak yerine takarken sizdirmazlik
parcalarinin dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Aksi takdirde mikser kabi sizdirabilir.

Not: Gerekirse siirahi tipi kabin tutma kolunun icini temizleyebilirsiniz. Bunun icin
tirnagi 6ne dogru cekerek (resme bakin) tutma kolu kapagini (4) cikarin.
Temizlikten sonra kolu kurulayin ve bir tik sesi duyana kadar tutma kolu kapagini
yerine bastirin.
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Bulagik makine-
sinde yikanabilir

Akan suyla duru-
lanabilir

Nemli bezle silin

Kapatma kapag (1)

Kapak (2)

Siirahi tipi mikser kabi - kap
(3, 14,15,17)

Tutma yeri korumasi (4)

Capraz bigak birimi (5+16)

Calistirma birimi (6)

icme kapaklari (13)

Kapatma kapagi (18)
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Teknik veriler

Nominal gerilim:
Giic tiiketimi:
Koruma sinifi:

220-240 V~ 50-60 Hz
1000 W

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0 -
Bekleme 0,4 0

Ek bilgi ile beklemede kalin

Aga bagh bekleme

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
E Cevrenin korunmasina katilahm!

®  Cihaziniz geri donustiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

2  Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
73312 Geislingen / Steige
Germany

+49 (0)7331 256 256

contact@wmf.com
wmf.com

CMMF 3200000396 | Model 04 1653 0011

OdmumansbHelil npeacraButens B Poceuiekoi
®enepauuu, umnoprep:

3A0 «pynna CEB-Boctok» 125171, Mockaa,
JleHuHrpanckoe woccee, A. 16A, cp. 3

8(495) 213-32-31

contact-ru@wmf.com

3201114790/03





