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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG 1

Poignée supérieure

Bloc moteur

Capteur de trop plein

Connecteur du bloc moteur

Connecteur du bol

Poignée latérale

Indication niveau MAX - MIN a lintérieur du bol
Fiche du cordon d’alimentation

Bol

Cordon d'alimentation

Couteau 4 lames

Tableau de commande

P1 Programme soupe veloutée

P2 Programme soupe avec morceaux

P3 Programme compote

P4 Programme auto nettoyage

P5 Programme mixage

P6 Voyant de maintien au chaud

P7 Lancement ou arrét des programmes

TRUYSTIToOoMMOAOA®>



a UTILISATION DE L'APPAREIL]

o Nettoyez l'appareil avant la premiére utilisation comme indiqué dans le
paragraphe nettoyage.

e Votre appareil posséde 5 programmes automatiques pilotés depuis le tableau de
commande (P).

Température| Temps
(Max) préparation

X P1 - Soupe Veloutée o . 5 fois 20s ON -
C@% (texture fine) 100°C 23 min 10s OFF

m P2 - Soupe avec
@ morceaux (texture 100°C 25 min Pas de mixage
. avec morceaux)

2x 3s / 5s OFF
2x 10s / 5s OFF

. 6 Fois 15s ON
@ P4 - Auto nettoyage Chauffe 3 min 155 OFF

Pas de 4 min 5 fois 25s ON -
chauffe 15s OFF

Mixage

P3 -Compote 100° C 20 min

P5 - Mixage

MISE EN SERVICE

® Maintenez le bol par la poignée latérale avec une main et retirez le bloc moteur
a l'aide de la poignée supérieure avec l'autre main (fig 1).
® Mettez les ingrédients dans le bol (fig 2).
Conseils :
- Mettre toujours en premier les légumes et ensuite les autres ingrédients
(riz, viande).
- Couper les ingrédients en cubes de 2 cm.
- Décongeler les ingrédients avant de les mettre dans le bol.
® Ajoutez ensuite de l'eau en respectant impérativement les niveaux MAX et MIN
du bol (fig 3) pour les programmes P1 et P2. Pour le programme P3 vous pouvez
mettre jusqu'a 800 gr de fruits maximum avec 150 ml de liquide minimum.



® Remuez le liquide et les ingrédients (fig 4).

® Repositionnez le bloc moteur sur le bol en vous assurant que les deux connecteurs
(repéres D et E) soient bien alignés (fig 5).

e Insérez la fiche du cordon sur la poignée du bol et branchez le cordon sur
l'alimentation (fig 6).

e L'ensemble des fonctions clignotent.

MISE EN ROUTE DES PROGRAMMES

® Sélectionnez le programme souhaité en appuyant sur la touche correspondante
(fig 7). Seul le programme choisi clignote.

® Appuyez sur la touche start pour lancer le programme. L'appareil émet un signal
sonore, la touche start et celle du programme choisi restent éclairées jusqu'a la
fin du programme (fig 8).

e Une fois le programme terminé, l'appareil émet un signal sonore. Aprés les
programmes P1, P2 et P3, 'appareil passe automatiquement en mode maintien
au chaud pendant 40 min et son voyant s'allume (fig 9).

Remarques : vous pouvez arréter le programme a tout moment en appuyant de

nouveau sur la touche start/stop.

En cas d‘interruption du cycle d'une recette en appuyant sur le bouton
start/stop ou par 'ouverture du bloc moteur, il faudra recommencer la
préparation et attendre 20 min de refroidissement de 'appareil pour
relancer le cycle de programmation.

e Débranchez le cordon de la prise secteur et retirez-le ensuite du bol.

® Maintenez le bol a l'aide de la poignée latérale avec une main et retirez le bloc
moteur & l'aide de la poignée supérieure avec l'autre main (fig 1).

e Vous pouvez maintenant verser la soupe, le smoothie ou la compote dans un
récipient.

Conseil: Si vous voulez une soupe encore plus lisse, vous pouvez sélectionner
ensuite le programme mixage (P5) pour affiner votre préparation.

Pour faire connaissance avec votre machine nous vous suggérons d’essayer les
recettes du livret recettes.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

e Avant la premiére utilisation, faire un cycle de lavage pour nettoyer l'appareil
comme indiqué ci-dessous :
- Ouvrez l'appareil (fig 1) et remplissez le bol avec 1.2 L. d'eau chaude du
robinet (jusqu'au niveau MAX) (fig 3).
- Refermez l'appareil (fig 5) et branchez-le (fig 6).
- Sélectionnez le programme auto nettoyage (P4) puis lancez-le en appuyant
sur la touche start/stop (fig 10).
- Au signal sonore vous indiquant la fin du programme, ouvrez l'appareil
(fig 1), videz l'eau et rincez l'intérieur du bol (fig 11).
e L'appareil ne doit pas étre immergé. Ne passez pas le bloc moteur (B) et le bol

(I) sous l'eau courante.

@



o Si nécessaire, une fois lappareil refroidi, passez les lames sous le robinet (fig
12) et finissez de nettoyer l'intérieur du bol et du bloc moteur avec une éponge
humide.

e Si des salissures persistent, dans le bol, laissez tremper pendant plusieurs heures
avec de l'eau additionnée de liquide vaisselle et enlevez ensuite les résidus avec
une éponge abrasive.

e Rincez ensuite le bol.

® Prenez des précautions lorsque vous retirez le bloc moteur (B) et lors du
nettoyage des lames qui sont coupantes.

® Pour nettoyer l'extérieur du bloc moteur (B) et les parois du bol (I), utilisez un
chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

® Ne pas mettre de liquide vaisselle dans le bol pendant le programme easy cleaning
(risque de débordement durant le cycle de nettoyage).

e L'appareil nest pas prévu pour étre nettoyé dans un lave vaiselle.

© ASTUCE : Certains aliments peuvent tacher la cuve de votre appareil. Ceci ne
présente aucun danger pour votre appareil ni pour votre santé. Pour enlever
les taches, mettez de l'eau dans la cuve de lappareil additionnée d'un peu de
produit habituellement utilisé pour votre lave vaisselle (1 pastille, liquide,
poudre). Laissez tremper une nuit. Puis, frottez légérement a laide d' une
éponge, les taches disparaissent.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
Branchez lappareil sur une
prise. Assurez-vous que le

L app:c\reﬂ ne La prisen est pas cordon d'alimentation est
fonctionne pas branchée PP
correctement inséré dans la
poignée latér ise ré
Retirez une partie des
ingrédients.
Le bloc moteur (B) Vérifiez que le contenu ne

L'appareil ne

N n'est pas correctement |dépasse pas le niveau MAX et
fonctionne pas

positionné ou verrouillé |assurez-vous que les ingrédients
sont répartis uniformément au
fond du bol.

Placez lappareil sur une

L'appareil n'est pas posé
sur une surface plane,

Vlbrat1.ons 'appareil n'est pas stable surface plane
excessives Volume d’ingrédients Réduisez la  quantité
trop important dingrédients traités

Capteur de trop plein (C)
Fuite par le haut  |encrassé

du bol Volume d'ingrédients Réduisez la quantité
trop important d'ingrédients traités

Nettoyer le capteur (C)




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Préparations mal
mixées

Morceaux d'aliments trop
gros ou trop durs

Réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités

Arrét du moteur par la
protection surcharge
moteur

Laissez refroidir au minimum
20 minutes votre produit
et réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide

L'appareil fait Laisser sécher lappareil
disjoncter Appareil ayant pris endant 24H  avant de le
Vinstallation lhumidité P

. . rebrancher .

électrique

Votre appareil
bipe en continu
et toutes les LED
clignotent

Capteur de trop plein
encrassé (C)

Votre appareil est équipé
d'un détecteur de niveau (C)

Nettoyer le capteur (C)
Réduisez la  quantité
dingrédients

Cuisson mal
réalisée ou prise au
fond du bol

Volume d'ingrédients trop
important

Ne dépassez pas le niveau maxi
(fig 3) pour les ingrédients

Vous n‘avez  pas
sélectionné le bon
programme

Recommencer la recette
avec la bonne sélection du
programme

Pas assez ou trop de
liquide

Vérifiez bien que le liquide se
trouve entre le niveau MIN et
MAX pour P1 et P2 (fig 3).
Pour P3 prévoir du liquide
entre 150 ml et 300ml.

Mauvaise homogénéisation
des ingrédients

Remuez le liquide et les
ingrédients (fig 4)

Vous avez fait chauffer
du lait

L'appareil a soupe n’est pas
approprié pour faire chauffer
du lait.




Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

RECYCLAGE

® Elimination des matériaux d’emballage et de l'appareil
@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
lenvironnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
@ recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner auprés du service
approprié de votre commune.

® Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :
Participons a la protection de l'environnement !
®Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

mmmm < Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.

La directive Européenne 2012/19/UE sur les Déchets des Equipements Electriques
et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés ne soient pas
jetés dans le flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés doivent
étres collectés séparément afin d’optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire limpact sur la santé humaine et
l'environnement.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG 1

A Top handle

Motor unit

Overflow sensor
Motor unit connector
Jug connector

Side handle

MAX level - MIN level on the inside of the jug
Socket for power cord
Jug

Power cord
Four-point blade
Control panel

P1 Creamed soup

P2 Soup with pieces
P3 Compote

P4 Easy Clean

P5 Blending

P6 Keep warm

P7 Start/stop

TRW-SIOTMMOAN®



USING YOUR APPLIANCE

e (Clean the appliance before the first use, as indicated in the cleaning section.
® Your appliance has 5 automatic settings which can be chosen from the control
@ panel (P).

Temperature | Preparation
(Max) time

@ P1 - Creamed soup . 5 times 20 secs
@ 100°C 23 min ON - 10 secs
(creamy texture) OFF

Blending

P2 - Soup with pieces
w (coarser texture

with some small 100°C 25 min No blending
= bits)
2x3secs /5
©/ P3 - Compote o . secs OFF 2 x 10
e (stewed fruit) 100° ¢ 20 min secs / 5 secs
- OFF
6 times 15 secs
P4 - Easy Clean Heat up 3 min ON - 15 secs
OFF
5 times 25 secs
P5 - Blending No heating 4 min ON - 15 secs
OFF

® Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
e Put the ingredients into the jug (fig 2).
Tips:
- Defrost the the ingredients before putting them in the jug.
- Cut the ingredients into 2cm pieces.
- Always put the vegetables in first, followed by the other ingredients (rice,
meat).
® Then add the water, ensuring that you respect the MIN and MAX levels marked
on the jug (fig 3) for settings P1 and P2. For the P3 setting, you can add up to

i2)



800g of fruit as a maximum, using a minimum of 150ml liquid.

e Stir the liquid and ingredients together manually (fig 4).

® Place the motor unit back on the top of the jug, ensuring that the two connection
points (parts D and E) fit together properly (fig 5).

® Plug one end of the power cord into the side handle and connect the other end
to the mains socket (fig 6).

® All the settings on the control panel will flash.

USING THE SETTINGS

e Choose your preferred setting by pressing the corresponding button (fig 7). Only
the chosen setting will flash.
® Press the start button to start the programme. The appliance will beep, and the start
button and chosen setting will stay lit up until the programme has finished (fig 8).
® Once the programme has finished, the appliance will beep again. After settings
P1, P2 and P3, the appliance will automatically switch to keep-warm mode for
40 minutes and the button will light up (fig 9).
Note: You can stop the programme at any time by pressing the start/stop button
again.
If a soup-making cycle is interrupted by pressing the start/stop button or by
opening the motor unit, preparation should be restarted and you should wait
20 mins for the appliance to cool down, before restarting the programme.
® Unplug the cord from the mains socket, and then remove the jug.
® Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
® You can now pour the soup, smoothie or compote into a container.
Tip: For a smoother soup, you can then press the blend setting (P5) to give it
a creamy texture.

To familiarise yourself with the appliance, we suggest you try out one of the
recipes from the recipe booklet.

CLEANING YOUR APPLIANCE

e Before first use or to clean the appliance as indicated below:
- Open the appliance (fig 1) and fill the jug with 1.2 L of hot water from the
tap (up to the MAX level) (fig 3). Do not add washing-up liquid to the jug.
- Put the top back on (fig 5) and plug it in (fig 6).
- Press the P4 Easy cleaning button (fig 10).
- When you hear the beep indicating the programme has finished, open the
appliance (fig 1), empty the water and rinse inside the jug (fig 11).
® Do not immerse the appliance in water. Do not place the motor unit (B) or the
jug (I) under running water.
e If necessary, once the appliance has cooled down, wash the blade under the tap

o



(fig 12) and finish by cleaning the inside of the jug and the motor unit with a
damp sponge.

o If there are still stains on the inside of the jug, leave it to soak for a few hours
in hot soapy water, then remove the residue with a plastic scourer.

® Rinse the bowl.

e Be careful when you remove the motor unit (B) and when cleaning the blade,
which is extremely sharp.

e To clean the outside of the motor unit (B) and the walls of the jug (I), use a
damp cloth. Dry carefully.

® Do not put washing-up liquid in the jug while the easy-cleaning programme is
running (risk of overflowing during the cleaning cycle).

® The appliance is not designed to be cleaned in a dishwasher.

® TIP: Some foods may stain the bowl of your appliance. This poses no risk
whatsoever to your appliance or to your health. To remove stains, add some
water mixed with a small amount of cleaning product intended for use in your
dishwasher (e.g. a tablet, liquid, powder) to the bowl of your appliance. Leave
overnight to soak. Then, gently scrub with a sponge and the stains will disappear.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESN'T WORK

PROBLEMS

CAUSES

The plug is not
connected or switched
on at the mains power

SOLUTIONS
Plug your appliance into a
power socket. Ensure that the
power cord is correctly inserted
into the socket on the side

. socket. handle and mains socket
The appliance does Remove some of the
not work. ingredients.

The motor unit (B) is
not correctly positioned
or locked in.

Check that the contents to not
exceed the MAX level and ensure
that the ingredients are spread

evenly over the base of the jug. |

Place your appliance on a
stable,flat heat-resistant,
clean, and dry surface.

The appliance has not
been placed on a flat

. . . surface; the appliance is
Excessive vibrations

not stable.
Volume of ingredients is |Reduce the quantity of
too high. ingredients processed.
Olverﬂo(;/v sensor (C) is Clean sensor (C).

Leak at the top of c09ged up.

the jug. Volume of ingredients is [Reduce the quantity of

too high.

ingredients processed.

o



PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Poorly-mixed
preparations.

Pieces of food are too
large or too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

Stop the motor using
the motor overload
protector.

Leave your product to cool
down for at least 20 minutes
and reduce the size or quantity
of ingredients processed.

Add liquid.

The appliance has
cut the electricity

supply.

Appliance is damp.

Leave the appliance to dry
for 24 hrs before trying to
connect again.

Your appliance
continually beeps
and all the LEDs are
flashing.

Fouled up overflow sensor
©

Your appliance s
equipped with a level
sensor (C).

Clean the sensor (C)
Reduce the quantity of
ingredients.

The food is not
properly cooked or
something is caught
at the base of the

jug.

Volume of ingredients
is too great.

Do not exceed the maximum
level (fig 3) of ingredients.

You have not selected
the right programme.

Start again, choosing the
right programme.

Not enough or too
much liquid.

Check that the liquid is
between the MIN and MAX
levels for settings P1 and P2
(fig 3).

For P3, ensure there is
between 150ml and 300ml of

liquid.

. Stir the liquid and
Il:gric#ents not blended ingredients  together
propery. manually (fig 4).

You have used the | The soup-maker is not

appliance to heat up
milk.

appropriately-designed to
do this.




My appliance still does not work
Go to an authorised service centre (see list in the service booklet).

ﬁ RECYCLING

® Disposal of the appliance and its packaging materials
@ The packaging exclusively contains materials that are not dangerous
to the environment, which can be disposed of in accordance with the
%& recycling regulations in force in your area.

® Expired electronic or electric products:

Think of the environment!
®Your appliance contains valuable materials which can be recovered or

recycled.
mmmm Zleave it at a local waste collection point for it to be processed.

Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic equipment (WEEE)
stipulates that used household appliances must not be disposed of in normal
unsorted municipal waste. Used appliances must be collected separately to increase
the re-use and recycling rate of the materials they are made from and to reduce the
impact on the environment and human health.



BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB 1

A Oberer Griff
B Motorblock
C Uberlaufsensor

D Anschluss Motorblock

E Anschluss Behélter

F Seitlicher Griff

G Anzeige Bereich MAX - MIN im Inneren des Behdlters
H Stecker des Netzkabels

I Behélter

J Netzkabel

K Messer mit 4 Klingen

P Bedienfeld

P1 Programm Cremesuppe

P2 Programm Suppe mit Stiickchen

P3 Programm Kompott

P4 Programm Automatische Reinigung

P5 Programm Mixvorgang

P6 Leuchte Warmhaltefunktion

P7 Start oder Stopp der Programme



o

GEBRAUCH DES GERATES

e Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme wie im Abschnitt
“Reinigung” beschrieben.

o Ihr Gerdt verfiigt iiber 5 automatische Programme, die iiber das Bedienfeld (P)
gesteuert werden.

Temperatur | Zuberei-
(Max) tungszeit

(@A P1 - Cremesuppe o . 5 mal 20 s ON -
(feine Textur) 100°C 23 min 10 s OFF
L]

P2 - Suppe mit

n kleinen Stiickchen o . Kein
< (Textur mit 100°C 25 min Mixvorgang
= Stiickchen)

Mixvorgang

2x3s/5s

P3 —-Kompott 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
. s OFF

P4 - Automatische Damof 3 min 6 mal 15 s ON -
Reinigung P 15 s OFF

5 mal 25 s ON -
15 s OFF

P5 - Mixvorgang Kein Dampf 4 min

INBETRIEBNAHME

e Halten Sie das Gerdt mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
e Fiillen Sie die Zutaten in den Behdlter (Abb 2).
Tipps:
- Geben Sie immer zuerst das Gemiise und anschlieend die anderen Zutaten
(Reis, Fleisch) in den Behilter.
- Schneiden Sie die Zutaten in 2 cm breite Wiirfel.
- Tauen Sie die Zutaten auf, bevor Sie diese in den Behilter geben.
® Geben Sie anschlieRend Wasser hinzu und beachten Sie dabei die Bereiche MAX
und MIN am Behdlter (Abb 3) fiir die Programme P1 und P2. Fiir Programm P3



konnen Sie bis maximal 800 g Friichte mit mindestens 150 ml Flissigkeit einfiillen.

e Riihren Sie die Fliissigkeit und die Zutaten gut um (Abb 4).

® Positionieren Sie den Motorblock wieder im Behalter und vergewissern Sie sich
dabei, dass die beiden Anschliisse (Kennzeichnung D und E) ordnungsgemaly
angeschlossen sind (Abb 5).

o Stecken Sie den Netzstecker am Griff des Gerates ein und schlieRen Sie das Kabel
am Netz an (Abb 6).

e Samtliche Programtasten auf dem Bedienfeld Blinken.

EINSTELLUNG DER PROGRAMME

e Wahlen Sie das gewiinschte Programm, indem Sie auf die entsprechende
Auswahltaste driicken (Abb 7). Nur das gewahlte Programm blinkt.
 Driicken Sie die Taste ,Start”, um das Programm zu starten. Das Gerdt gibt ein
akustisches Signal aus, die Taste “Start” und die des gewdhlten Programmes
leuchten solange, bis das Programm beendet ist (Abb 8).
® Sobald das Programm beendet ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal aus. Nach
den Programmen P1, P2 und P3 stellt sich das Gerat automatisch in das Programm
“Warmhalten” fiir 40 Minuten und die entsprechende Leuchte geht an (Abb 9).
Anmerkungen: Sie konnen das Programm jederzeit beenden, indem Sie erneut auf
die Taste Start/Stopp driicken.
Wenn ein Vorgang durch Driicken der Taste Start/Stopp oder durch
Offnen des Motorblocks unterbrochen wird, muss die Vorbereitung
erneut gestartet und 20 Minuten gewartet werden, bis das Gerat
abgekiihlt ist, um das Programm erneut zu starten.
® Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und anschlieRend aus dem Gerat.
e Halten Sie das Gerdt mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
e Sie konnen jetzt die Suppe, den Smoothie oder das Kompott in eine Schale geben.
Tipp: Wenn Sie eine noch feinere Suppe wiinschen, konnen Sie anschlieBend das
Programm Mixvorgang (P5) wahlen, um Ihre Zubereitung zu verfeinern.

Um sich mit Ihrem Gerdt vertraut zu machen, empfehlen wir Ihnen, die Rezepte aus
dem Rezeptbuch zu probieren.

REINIGUNG DES GERATES

e Fiihren Sie vor der ersten Verwendung einen Reinigungsvorgang durch, um das
Gerdt wie unten beschrieben zu reinigen:
- Offnen Sie das Gerat (Abb 1) und befiillen Sie den Behilter mit 1,2 | warmem
Leitungswasser (bis zum Bereich MAX) (Abb 3).
- SchlieRen Sie das Gerdt (Abb 5) und schlieRen Sie es an das Netz an (Abb 6).
- Wahlen Sie das Programm Automatische Reinigung (P4) und starten Sie es
anschlieBend durch Driicken der Taste Start/Stopp (Abb 10).
- Nachdem das akustische Signal zum Ende des Programms ertdnt, 6ffnen Sie
das Gerdt (Abb 1), leeren Sie das Wasser aus und spiilen Sie den Behilter

aus (Abb 11). @



® Das Gerdt darf nicht in Wasser getaucht werden. Halten Sie den Motorblock (B)
und den Behdlter (I) nicht unter flieRendes Wasser.

® Sobald das Gerdt abgekiihlt ist spiilen Sie die Klingen, falls notwendig, unter
flieRendem Wasser ab (Abb 12) und reinigen Sie abschlieRend das Innere des
Behilters und des Motorblocks mit einem feuchten Schwamm.

e Sollten die Verschmutzungen im Behdlter bestehen bleiben, lassen Sie den
Behilter fiir mehrere Stunden in Wasser mit Spiilmittel einweichen und entfernen
Sie anschlieRend die Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm.

e Spiilen Sie anschlieRend den Behdlter aus.

e Seien Sie bei Entnahme des Motorblocks (B) und bei der Reinigung der
Klingen vorsichtig, da diese sehr scharf sind.

® Verwenden Sie fiir die dullere Reinigung des Motorblocks (B) und der Wande des
Behilters (I) ein feuchtes Tuch. Trocken Sie ihn sorgfaltig ab.

® Geben Sie wahrend des Programms Easy Cleaning kein Wasser mit Spiilmittel
in den Behdlter (es besteht die Gefahr des Uberlaufens wdhrend des
Reinigungsvorgangs).

e Das Gerat darf nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden.

® TIPP: Manche Lebensmittel konnen am Behilter Ihres Gerdtes Flecken
hinterlassen. Dies stellt weder eine Gefahr fiir Ihr Gerat noch fiir Ihre Gesundheit
dar. Zum Entfernen der Flecken geben Sie etwas Wasser mit einem Mittel, das
Sie normalerweise fiir Ihre Geschirrspiilmaschine benutzen (1 Tab, Fliissigkeit,
Pulver), in den Behdlter. Lassen Sie die Mischung iiber Nacht einwirken. Reiben
Sie dann leicht mit einem Schwamm {iber die entsprechenden Stellen, um die
Flecken zu beseitigen.

WAS TUN, WENN THR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Eine zu groRe Menge an|Ubersteigen Sie nicht den Bereich
Zutaten. MAX (Abb. 3) fiir die Zutaten.

Sie haben nicht das|Beginnen Sie die Zubereitung
richtige  Programm|nach Rezept mit der richtigen
ausgewdhlt. Programmauswahl neu.

Stellen Sie sicher, dass sich die
Fliissigkeit im Bereich MIN und
MAX fiir P1 und P2 befindet
(Abb 3).

Fir P3 ist eine Flissig-
keitsmenge zwischen 150 ml
und 300 ml vorgesehen.

Schlechtes Gar-
Resultat oder Nicht genug oder zu
Haften am Boden  |wenig Fliissigkeit.

des Behadlters

UngleichmaRige Verteilung [Riihren Sie die Fliissigkeit und
der Zutaten. die Zutaten gut um (Abb 4).

Der Behilter fiir Suppen ist
Sie haben Milch erhitzt. [nicht fiir das Aufwdrmen von

Milch geeignet.




PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerat
funktioniert nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieRen Sie das Gerdt an eine
Steckdose an. Stellen Sie sicher,
dass das Netzkabel korrekt am
seitlichen Griff und an der
Steckdose eingesteckt ist.

Der Motorblock (B) ist
nicht korrekt positioniert
oder verriegelt.

Entnehmen Sie einen Teil der
Zutaten.

Stellen Sie sicher, dass der Inhalt
nicht den Bereich MAX iibersteigt
und vergewissern Sie sich, dass
die Zutaten gleichmaRig auf dem
Boden des Behalters verteilt sind.

Extrem starke
Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf
einer ebenen Fliche; das
Gerdt ist nicht stabil.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Es tritt Fliissigkeit
aus dem Oberteil
des Behalters aus

Uberlaufsensor (C)
verschmutzt.

Reinigen Sie den Sensor (C).

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Schlecht gemixte
Zutaten

Die Lebensmittelstiicke
sind zu grol} oder zu hart.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Motor stoppt
aufgrund des Motor-
Uberlastschutzes.

Lassen Sie das Gerdt mindestens
20 Minuten abkiihlen und
verringern Sie die GroRe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Fliissigkeit hinzufiigen.

Das Geradt Lassen Sie das Gerdt 24 Stunden
unterbricht die Das Gerat wurde feucht. |trocknen, bevor Sie es wieder
Netzspannung an das Netz anschlieRen.

Ihr Gerit gibt Verschmutzter Uberlaufsensor

einen dauerhaften
Piepton ab und
alle LED-Leuchten
blinken

© R
Thr Gerdt ist mit einem
Uberlastungssensor (C)
ausgestattet.

Sensor reinigen (C)
Verringern Sie die Menge der
Zutaten.

@




Ihr Gerat funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste im Serviceheft).

RECYCLING

® Entsorgung des Gerates und der Verpackungsmaterialien

(Z} Die Verpackung besteht ausschlieRlich aus umweltfreundlichen
Materialien, die nach den giiltigen Recycling-Bestimmungen entsorgt
. werden konnen.

Fiir die Entsorgung des Gerdtes selbst informieren Sie sich bitte bei den
zustandigen Stellen Ihrer Gemeinde.

P B

tsorgung elektrischer und elektronischer Gerdte:
Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet oder recycelt
werden konnen.

mmmm < Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
Gemeinde ab.

Die Europdische Richtlinie 2012/19/EU iiber Elektro- und Elektronik-Altgerdte
sieht vor, dass gebrauchte Haushaltsgerdte nicht in den normalen kommunalen
Abfallkreislauf entsorgt werden diirfen. Gebrauchte Gerdte miissen separat
gesammelt werden, um die Wiederverwertungsquote und das Recycling der darin
enthaltenen Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (FIG 1

Bovenste handvat

Motorblok

Overloopsensor

Connector van het motorblok

Connector van de kan

Zijhandvat

Niveau-indicator (MAX/MIN) binnen in de kan
Voedingsaansluiting

Kan

Netsnoer

Mes met 4 lemmeten

Bedieningspaneel

P1 Programma voor roomsoep

P2 Programma voor soep met stukjes

P3 Programma voor vruchtenmoes

P4 Programma voor automatisch reinigen
P5 Programma voor mixen

P6 Controlelampje voor warmhouden

P7 Starten of stoppen van programma’s

TRUYTITOoMMOAOA®>



GEBRUIK VAN HET APPARAAT

© Reinig het apparaat volgens de reiningsaanwijzingen voordat u dit voor de eerste

keer gebruikt.

e Uw apparaat heeft 5 automatische programma'’s die vanaf het bedieningspaneel
worden bestuurd (P).

Temperatuur| Bereidings- Mixen
(max) tijd
[ P1 - Roomsoep o . 5x205sON -
(fijne textuur) 100°¢ 23 min 10 s OFF
m P2 - Soep met stukjes
@& (textuur met 100°C 25 min Zonder mixen
= stukjes)
2x3s/5s
P3 -Vruchtenmoes 100° C 20min  [OFF2x10s/5
s OFF
P4 - Automatisch Opwarmen 3 min 6x15s ON -
reinigen P 15 s OFF
. . . 5x25s 0N -
P5 - Mixen Zonder mixen 4 min 15 s OFF

INGEBRUIKNAME

® Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
® Doe de ingrediénten in de kan (fig 2).

Tips:

- Doe altijd eerst de groenten in de kan en daarna de andere ingrediénten
(rijst, vlees).
- Snijd de ingrediénten in blokjes van ongeveer 2 cm.
- Laat ingrediénten eerst ontdooien voordat u ze in de kan doet.
® Voeg vervolgens water toe. Voor programma P1 en P2 moet het niveau strikt

o



tussen het MAX- en MIN-streepje (fig 3) liggen. Voor programma P3 kunt u
maximaal 800 gr fruit in de kan doen met minimaal 150 ml vocht.

® Roer het vocht en de ingrediénten door elkaar (fig 4).

® Zorg dat de twee connectoren (D en E) zich recht tegenover elkaar bevinden en
plaats het motorblok terug op de kan (fig 5)

e Steek de voedingsaansluiting in het zijhandvat en steek de stekker in het
stopcontact (fig 6).

e Alle functies knipperen nu.

EEN PROGRAMMA STARTEN

® Kies het gewenste programma door op de toets van dat programma te drukken
(fig 7). Uitsluitend het gekozen programma knippert nu.
® Druk nogmaals op de toets om het programma te starten. Het apparaat geeft
een geluidssignaal af, de start-toets en die van het gekozen programma blijven
verlicht tot aan het einde van het programma (fig 8).
® Zodra het programma is afgelopen, geeft het apparaat een geluidssignaal af. Na
het einde van programma P1, P2 en P3 blijft het apparaat gedurende 40 minuten
automatisch in de warmhoudstand en gaat het warmhoudlampje branden (fig 9).
Opmerkingen: U kunt een programma op elk moment beéindigen door opnieuw op
de start/stop-knop te drukken.
Als u programma onderbreekt door opnieuw op de start/stop-knop
te drukken of het motorblok weg te nemen, moet u het programma
opnieuw starten nadat u het apparaat gedurende 20 minuten heeft
laten afkoelen.
® Haal de stekker uit het stopcontact en het netsnoer vervolgens uit de kan.
® Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
e U kunt nu de soep, smoothie of vruchtenmoes uitgieten in een kom.
Tip: Voor een nog gladdere soep kunt u vervolgens het programma mixen (P5)
kiezen.

Om te leren omgaan met uw apparaat raden wij u aan om recepten uit het
receptenboekje uit te proberen.

REINIGING VAN HET APPARAAT

® Reinig uw apparaat voor het eerste gebruik aan de hand van de hieronder
beschreven reinigingscyclus:

- Open het apparaat (fig 1) en vul de kan met 1,2 liter warm kraanwater (tot
aan het MAX-niveau) (fig 3).

- Sluit het apparaat (fig 5) en steek de stekker in het stopcontact (fig 6).

- Kies het programma automatisch reinigen (P4) en start dit door op de start/
stop-toets te drukken (fig 10).

- Er klinkt een geluidssignaal om aan te geven dat het programma is afgelopen.

o



Open dan het apparaat (fig 1), schenk het water uit de kan en spoel de kan
om (fig 11).

® Het apparaat mag niet in een vloeistof worden ondergedompeld. Houd het
motorblok (B) en de kan niet (I) onder stromend water.

® Indien nodig kunt u de lemmeten van het mes onder de kraan afspoelen wanneer
het apparaat is afgekoeld (fig 12). U kunt dan ook de binnenkant van de kan en
het motorblok met een vochtige doek afnemen.

® Mocht de kan dan nog niet helemaal schoon zijn, kunt u de kan vullen met water
en wat afwasmiddel. Laat de kan een paar uur staan en reinig vervolgens de
binnenkant met een schuursponsje.

® Spoel de kan vervolgens om.

® Wees voorzichtig wanneer u het motorblok wegneemt (B) en de scherpe
lemmeten schoonmaakt.

® Gebruik een vochtige doek om de buitenkant van het motorblok (B) en de wanden
van de kan (I) te reinigen. Droog het apparaat vervolgens zorgvuldig af.

® Doe geen afwasmiddel in de kan tijdens het “easy cleaning”-programma (de kan
zou kunnen overlopen tijdens de reinigingscyclus).

® Het apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

® ADVIES: Bepaalde levensmiddelen kunnen vlekken achter laten op de pan van
het apparaat. Dit levert geen gevaar op voor uw apparaat of uw gezondheid.
Om eventuele vlekken te verwijderen, doe water met een beetje "afwasmiddel’
and go on with ‘in de pan van het apparaat in de pan van het apparaat.” Laat
gedurende een nacht weken. Wrijf vervolgens lichtjes met een spons totdat alle
vlekken verdwenen zijn.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Doe de stekker van het
apparaat in het stopcontact.
Zorg dat het netsnoer goed in

De stekker zit niet in het

stopcontact. het zijhandvat zit en de stekker
goed in het stopcontact.

Het apparaat werkt Haal een deel van de
niet ingrediénten uit de kan.

Het motorblok (B) is Zorg ervoor dat de inhoud het
niet goed aangebracht of | MAX-niveau niet overschrijdt en
is geblokkeerd. dat de ingrediénten gelijkmatig
zijn verdeeld op de bodem van
de kan.




PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Overmatige
trillingen

Het apparaat staat

niet op een vlakke
ondergrond, het apparaat
staat niet stabiel.

Zet het apparaat op een vlakke
ondergrond stabiel neer.

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De kan loopt over

De overloopsensor (C)
is vuil.

Reinig de sensor (C).

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De bereiding is niet
goed gemixt

Er zijn te grove of te
harde ingrediénten
gebruikt.

Maak de ingrediénten kleiner
of verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Aandrijving stopt
door overbelasting-
beveiliging.

Laat uw apparaat ten minste
20 minuten afkoelen en maak
de ingrediénten kleiner of
verminder de hoeveelheid
ingrediénten Voeg vloeistof toe.

Het apparaat
veroorzaakt
kortsluiting

Er is vocht in het
apparaat gekomen.

Laat het apparaat gedurende
24 uur drogen voordat u de
stekker van het apparaat weer
in het stopcontact steekt.

Uw apparaat

geeft constant
geluidssignalen af
en alle LED-lampjes
knipperen

Vuile overstromingssensor
©

Uw apparaat is uitgerust
met een overloopsensor

(©).

Reinig de sensor (C)
Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.




PROBLEMEN O0ORZAKEN OPLOSSINGEN
Te veel ingrediénten in De inhoud van de kan mag niet
g boven het MAX-niveau (fig 3)
de kan. .
uitkomen.

U heeft niet het juiste|Begin opnieuw en kies het

programma gekozen. juiste programma.
De bereiding is Controleer of het
niet goed gelukt vloeistofniveau zich tussen
of vastgekoekt op |[Niet genoeg of te veellhet MIN- en MAX-niveau voor
bodem van de kan |Vvloeistof. P1 en P2 bevindt (fig 3).

Zorg dat u voor P3 150 ml tot
300 ml vocht gebruikt.

De inhoud is niet|Roer het vocht en de
homogeen genoeg. ingrediénten door elkaar (fig 4).

U hebt melk in de kan|Het soepapparaat is niet geschikt
warmgemaakt. om melk in warm te maken.

Werkt het apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de Lijst in het serviceboekje).

RECYCLING

. Verwijdering van verpakkingsmateriaal en van het apparaat.

De verpakkmg bestaat uitsluitend uit materialen die geen gevaar vormen
voor het milieu en kunnen worden verwijderd overeenkomstig de geldende
bepalingen voor recycling.

Vraag voor het wegwerpen van het apparaat om inlichtingen bij de
bevoegde dienst in uw gemeente.

@

e Elektronische of elektrische producten aan het einde van hun levensduur:
Wees vriendelijk voor het milieu!
®Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.
mmmm > Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking.

De Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) bepaalt dat elektrische apparaten niet met het
gewone huisvuil mogen worden meegegeven. Afgedankte apparaten moeten
gescheiden worden ingezameld om het recyclen en herwinnen van de daarin
gebruikte materialen te optimaliseren en potentiéle schade voor de menselijke
gezondheid en het milieu te voorkomen.

22)



DESCRIPCION DEL APARATO (FIG 1

A Empufadura superior

Blogque motor

Sensor de rebosadero

Conector del bloque motor

Conector del vaso

Empufadura lateral

Indicacion nivel MAX. - MIN. en el interior del vaso
Clavija del cable de alimentacion

Vaso

Cable de alimentacion

Cuchillo de 4 cuchillas

Cuadro de mandos

P1 Programa crema

P2 Programa sopa con tropezones

P3 Programa compota

P4 Programa autolimpieza

P5 Programa mezclado

P6 Testigo de mantenimiento de calor

P7 Puesta en marcha o detencion de los programas

TRW-SIOTMMOAN®




USO DEL APARATO

e Limpie el aparato antes de utilizarlo por primera vez como se indica en el
apartado limpieza.
e E| aparato posee 5 programas automaticos controlados desde el cuadro de

mandos (P).
Tempgratura Tiempo fifa Mezclado
(max.) preparacién
[ P1 - Crema (textura ° . 5 veces 20 s ON
@ Céa fina) 100°C 23 min - 10 s OFF
P2 - Sopa con
& tropezones 100°C 25 min Sin mezclado
(textura con
tropezones)
2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
s OFF
. 6 veces 15 s ON
@ P4 - Autolimpieza Calentar 3 min _ 155 OFF
. . 5 veces 25 s ON
@ P5 - Mezclado Sin calentar 4 min ~15 s OFF

PUESTA EN MARCHA

® Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el bloque motor utilizando
la empufadura superior con la otra mano (fig 1).
® Ponga los ingredientes en el vaso (fig 2).
Consejos:
- Ponga siempre primero las verduras y luego los restantes ingredientes (arroz,
carne).
- Corte los ingredientes en dados de 2 cm.
- Descongele los ingredientes antes de ponerlos en el vaso.
e Luego afiada agua respetando obligatoriamente los niveles MAX. y MIN. del vaso
(fig 3) para los programas P1y P2. Para el programa P3, puede poner hasta 800



gr de fruta como maximo con 150 ml de liguido como minimo.

® Remueva el liquido y los ingredientes (fig 4).

® Coloque nuevamente el bloque motor sobre el vaso asegurandose de que los dos
conectores (marcas D y E) estan bien alineados (fig 5).

e Introduzca la clavija del cable en el asa del vaso y conecte el cable a la
alimentacion (fig 6).

® Todas las funciones parpadean.

PUESTA EN MARCHA DE LOS PROGRAMAS

e Seleccione el programa deseado presionando sobre la tecla correspondiente (fig
7). Solo parpadea el programa elegido.

® Pulse la tecla start para ejecutar el programa. El aparato emite una sefial sonora,
la tecla start y la del programa elegido permanecen iluminadas hasta el final del
programa (fig 8).

e Una vez terminado el programa, el aparato emite una sefial sonora. Después
de los programas P1, P2 y P3, el aparato pasa automaticamente a modo de
mantenimiento en caliente durante 40 min. y el testigo se ilumina (fig 9).

Observaciones: puede detener el programa en cualquier momento pulsando de

nuevo la techa start/stop.

En caso de interrupcion del ciclo de una receta presionando el
botdn start/stop o abriendo el bloque motor, sera necesario
recomenzar la preparacion y esperar 20 min. de refrigeracion del
aparato para retomar el ciclo de programacion.

e Desenchufe el cable de la corriente de red y luego retire el vaso.

e Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el bloque motor utilizando
la empuiiadura superior con la otra mano (fig 1).

e Ahora puede verter la sopa, la crema o la compota en un recipiente.

Consejo: Si desea una sopa todavia con menos grumos, puede seleccionar
después el programa mezclado (P5) para mejorar su preparado.

Para familiarizarse con su maquina, le recomendamos que intente llevar a cabo las
recetas del libro:

LIMPIEZA DEL APARATO

e Antes del primer uso, ejecute un ciclo de lavado para limpiar el aparato como se
indica a continuacion:
- Abra el aparato (fig 1) y llene el vaso con 1.2 L. de agua caliente del grifo
(hasta el nivel MAX.) (fig 3).
- Cierre el aparato (fig 5) y enchifelo (fig 6).
- Seleccione el programa de autolimpieza (P4) y luego ejecitelo pulsando la
tecla start/stop (fig 10).
- Cuando escuche la sefial sonora que indica el final del programa, abra el
aparato (fig 1), vacie el agua y enjuague el interior del vaso (fig 11).
e Este aparato no debe sumergirse. No pase el blogue motor (B) ni el vaso (I)




D

bajo el agua corriente.

e Si es necesario, una vez que el aparato esté frio, pase las cuchillas bajo el grifo
(fig 12) y termine de limpiar el interior del vaso y del bloque motor con una
esponja himeda.

® Si hay incrustaciones persistentes en el bol, péngalo a remojo durante varias
horas en agua con liquido lavavajillas y luego retire los residuos con una esponja
abrasiva.

e Luego aclare el vaso.

* Tome precauciones cuando retire el bloque motor (B) y durante la limpieza
de las cuchillas, puesto que cortan mucho.

e Para limpiar el exterior del bloque motor (B) y las paredes del vaso (I), utilice
un pafo himedo. Séquelo con cuidado.

* No afiada liquido lavavajillas en el vaso durante le programa easy cleaning (risco
de desbordamiento durante el ciclo de limpieza).

® El aparato no esta disefiado para su lavado en un lavaplatos.

© TRUCO: algunos alimentos pueden manchar el recipiente del aparato. Esto no
representa ningln peligro, ni para el aparato ni para su salud. Para quitar las
manchas, ponga agua en el recipiente del aparato con poco del producto que
generalmente utiliza para el lavavajillas (1 pastilla, liquido, polvo). Deje a remojo
durante la noche.

A continuacion, frote ligeramente con una esponja; las manchas desapareceran.

;QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
Conecte el aparato a un enchufe.
El cable no esté Cqmpruel?g gue el cable de
conectado :ahmenta.cwn esta correctamente
introducido en el asa lateral y la
toma de alimentacion.
EL aparato no Retire una parte de los
funciona: ingredientes.
El blogue motor (B) Compruebe que el contenido no
no esta correctamente  |supera el nivel MAX. y aseglrese
posicionado o bloqueado [de que los ingredientes estan
repartidos de manera uniforme
en el fondo del vaso.
El aparato no esta apoyado Ponga el aparato sobre una
en una superficie plana o superficie plana
Vibraciones no se mantiene estable. P P
excesivas . . .
Volumen de ingredientes |Reduzca la cantidad de
demasiado grande ingredientes

52)




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Fugas por la parte

Sensor de rebosadero
(C) atascado

Limpie el sensor (C)

superior del vaso. |Volumen de ingredientes [Reduzca la cantidad de
demasiado elevado ingredientes
Los alimentos son -
Reduzca el tamafio o la

Preparaciones mal
mezcladas

demasiado grandes o
demasiado duros.

cantidad de los ingredientes

Parada del motor por la
proteccion de sobrecarga
del motor

Deje enfriar al menos 20
minutos su producto y reduce
el tamano o la cantidad de
ingredientes tratados.

Anada liquido

Al enchufar el
aparato salta la
instalacién eléctrica

El aparato tiene
humedad

Deje secar el aparato durante
24 horas antes de enchufarlo
de nuevo.

El aparato emite
un pitido continuo
y todos los LEDs
parpadean.

Incrustaciones en el
sensor de rebose (C)
El aparato incluye un

sensor de nivel (C)

Limpie el sensor (C)
Reduzca la cantidad de
ingredientes

Coccion mal
realizada o
compacta en el
fondo del vaso

Volumen de ingredientes
demasiado grande

No supere el nivel max. (fig 3)
de los ingredientes

No ha seleccionado el
programa adecuado

Reinicie la receta seleccionando
el programa correcto.

Falta o sobra liquido

Compruebe que el liquido se
encuentra entre el nivel MIN.
y MAX. para P1y P2 (fig 3).
Para P3, afada liquido entre
150 mly 300 ml.

Mala homogeneizacion de
los ingredientes

Remueva el liquido y los
ingredientes (fig 4).

Ha calentado leche

El aparato para sopa no se
adecua para calentar leche.




¢El aparato sigue sin funcionar?
Dirijase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de servicio).

RECICLAJE

@ ® Eliminacion de materiales de embalaje y del aparato.

El embalaje incluye Gnicamente materiales sin riesgo para el medio
%& ambiente, que se pueden desechar de conformidad con las disposiciones
de reciclaje vigentes.

Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente
de su municipio

® Productos electronicos o eléctricos al final de su vida atil:
E iPiense en el medio ambiente!
@®Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmmm >Llévelo a un centro de recogida de residuos para su procesamiento.

La directiva europea 2012/19/UE sobre los Residuos de Equipos Eléctricos y
Electronicos (DEEE) exige la eliminacién de los electrodomésticos usados por un
cauce diverso del flujo normal de los residuos municipales. Los aparatos usados
deben recogerse por separado a fin de optimizar el indice de recuperacion y el
reciclaje de los materiales que los componentes, ademéas de reducir el impacto sobre
la salud humanay el medio ambiente.



MNEPIFPA®H THX ZYZKEYHZ (=X. 1)

Avw Aapry

Bdion-potép (kevtpikr povdda)
AwoBNTPaC UMEPTAPWONG

T UVOEDOG TG KEVTPIKAG MovAadag

S UvEOHOG TOU Lmoh

Mevpikn Aapn

‘Evdeién katwramng kat avwtatng otaBpng MAX — MIN 0to e0WTEPIKS TOU UMOA
Buopa tou kahwdiou pedpaTog

Mo\

Kohwdio pevparog

Komng pe 4 Aemibeg

Nivakag eNéyyou

P1 Mpdypappa coumag Behouté

P2 Mpoypappa colmag pe Koppdria

P3 Mpodypaupa Kopmootag

P4 Mpoypappa autopatou Kabapiopou
P5 Mpdypappa avapeiEng

P6 ‘Evdeién Siatripnong Beppokpasiog
P7 Evapén 1 mavon mpoypappaTwy
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XPHXZH THX ZYZKEYHZX

© KaBapioTe T OUoKEUN TPV QIO TV TIPWTN XPr 0N ONWE UOSEIKVUETAL TNV TTapdypago
OXETIKG pE TOV KaBaplopo.
© H ouokeur) oG SI0BETEL 5 QUTOHOTA TTPOYPAUMATA TTOU EMAEYOVTAL amd Tov Trivaka eAéyxou (P).

Ogppokpacia] Xpovog .
(Max) mpogTolpaciag| Avépeién
[ P1 - ZoUma Belouté o . 5 @opég20s
Céa (et uon) 100°¢ BTG | o105 OFF
m P2 - Youna pe Xwoi
KOMMATIA (VPN pE 100°C 25 \emtd wpte
avapein
. KOMMATIO)
2x3s/5s0OFF
P3 —Koumdota 100°C 20 Aemrtd 2x10s/5s
OFF
P4 — Autépatog . . 6 popeg15s
KaBapiopog Z¢otapa 3 hemtd ON - 15 s OFF
CAug Xwpig . 5 @opég25s
P5 - Avapeién L¢otapa 4 \entd ON - 15 5 OFF

ENAP=H AEITOYPIIAX

® Kpatriote To umoA amo v mAeuptkr) Aafr He To éva xépt Kat Tpafréte tn Baon-potép
(kevtpikn povdda) amé Ty dvw AaPn pe to dMo xépt (o). 1).
© TomoBETHOTE Ta CUOTATIKA OTO PITOA (O, 2).

ZupBOUAEG:

- TomoBeteite MPWTa Ta AaXaVIKA KAl ETTEITA Ta UTOAOITA GUOTATIKA (UL, KpEag).
- K&Bete T 6UOTATIKA 08 KUBOUC TwV 2 cm.
- Nol amoyUXeTe Ta GUOTATIKA TPV Tal TOIOOETAOETE OTO UMOA.

o




 [pocbéote émerta vepd TNEWVTAC OIWOSHTOTE Ta onpeia aviwtatng (MAX) kal Katwtatng
(MIN) oté8ping Tou pmoA (a. 3) yia ta mpoypaupiata P1 kat P2. Ma to mpdypappa P3 pmopeite
va ToroBeteite o oAU 800 gr @poUTa pe Touldyiotov 150 ml uypov.

® AVOKATEYTE TO LyPO KAl TA CUCTOTIKA (O). 4).

® TomoBetriote Eavd tn BAon-poTtép (KEVTPIKA Hovada) oto o @povtifovtag wote ot dUo
ouvdeapiol (oTotxeio D kat E) va eivat euBuypapiopévot (ay. 5).

® Eioaydyete To BUopa tou KaAwdiou otn Aapr| Tou UmoA Kat cuvSéoTte To Kahwdio otnv mpila
(ox. 6).

© O\ec ot evSeielg Aerroupylwv avaBoofrvouv.

ENAP=H TQN NPOrPAMMATQN

® EmAECTE TO eMOBUPINTO MPOYPAPLA TTATWVTAG TO AVTIOTOIKO TARKTPEO (OX. 7). AvaBoofrivel
MOV TO TIPOYPAUA TTIOU EMAEXBNKE.
© atrioTe To KoupTi vapéng yia va EEKIVIOEl To TTPGYPaupa. H GUCKEUN EKENTEL éva NYNTIKO
ONua, To Koupi Evapéng Kal EKEVO TOU TTPOYPAUUATOG TToU €xel emMAeXBEl Mapapévouv
QwTEVA éwg T Aén Tou Mpoypdupatog (o). 8).
© MONC oAokANpwOEi To TPOYPAUKA, N GUCKEUN| EKTIEUTIEL €va NXNTIKO orjua. Metd amd ta
npoypdupata P1, P2 kat P3, n ouoKeur epvA autoudtwg otn Aerroupyia diatripnong
Beppokpaciag yia 40 Aerrtd kat avapel n avtiotoyn voeign (oy. 9).
MapatnpRoeig: Mmopeite va OTAMATACETE TO TPOYPAA avd TAoA OTlyn TTATWVTAC {avA TO
Koupri évapéng/mavong.
Y€ TEPITTTWON SIOKOTTE TOU KUKAOU IAE OUVTAYNG HE TO TIATN (IO TOU KOUMTTIOU
évapéng/mavong fj He To Avolypa Tng KeVTpIKNG povadag, Ba mpémel va
EEKIVIOEL EK VEOU N TTAPAOKELN Kall Vol TIEPIUEVETE 20 AETTTA Yia va KPUWOEL N
GUOKEUN WOTE Va EEKIVHOETE KAl TIAAL TOV KUKAO TOU TIPOYPAUHATOC,
© Anocuvdéote To KaAwSIo armd TN mEila Kat EMerta amd To WmoA.
© KpatoTe To Umol amod TV mMAUPIKN Aafr| LeE TO éva xépL Kat apalpéoTe T BAon-HoTép amd
v emdvw AaPn pe to dAo xépt (ax. 1).
® Mmopeite Twpa va oepPipeTe Tn couma, To smoothie fj TNV kopmodoTa o€ éva Goxeio.
ZupBouln: Edv Bé\ete akdpa mo @iva couma, PMopeite va MAEEETE 0T GUVEKELD TO
TIPOYPAMA avAUEIENC (P5) yia va TIETUXETE AEMTTOTEPN UQI| OTO MElYHA 0aG

la va e§oIkelwDE(TE e TN GUOKEUN 0aC, 0aG POTEVOULE VO SOKIUAOETE TIC TAPOKATW CUVTAYEG:

KAOAPIZMOZX THX XYZKEYHZ

© [Ipw armé TNV mPWTN XPrion, TPAyHaTomorjoTe évav KUKAO TAUGIATOG Yia Va KaBapioeTe T
GUOKEUN OTTWG UTOSEIKVUETAI OTN CUVEXELQ:
- Avoi€te T cuokeun (o). 1) Kat yepiote To pmoA pe 1,2 Aitpa {eoTd vepod amd tn Ppuon
(¢wc Ttn 0T86uN MAX) (o). 3).
- ZavakAeioTe Tn ouokeur (o). 5) kat cuvdéote Ty (o). 6).

o
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- Em\é€te To mpoypappa autopatou kabapiopol (P4) kal matAoTe To Koupri start/stop
(ox. 10).
-'0Tav aKOUGTE( TO NXNTIKO Orjpa TIoU UTTOSEKVUEL TN AjéN TOU TPoYpApHaTog, avoi€Te Tn
OUOKeUN (0. 1), adeldoTe To VPO Kall EEMMUVETE TO ECWTEPIKO TOU WMol (). 11).

© H ouokeun Sev mpémet va Bubiletal oe omolodrymote uypd. Mnv TomoBeteite Tn Baon-potép
(B) kat To prmoA (1) kdtw amd TPEKOUEVO VEPO.

© Edv eivat amapaitnTo, HOAIG KPUWOEL ) GUOKEUN, TEPAOTE TIG AeMiSeG KaTw amd tn Bpuon (o.
12) kat OAOKANPWOTE TOV KABAPIOHO TOU ECWTEPIKOU TOU UITOA KAl TNG KEVTPIKNAG Hovadag
HE Eva uypd apouyydpl.

® Edv umdipyel emipovn Bpwtd Péoa oTo UImoN, aPrioTe TO Va MOUNACEL PKETES WPEC OE VEPO
Kall UYPO TIATWV Kall AMOMOKPUVETE EMEITA TO UMTOAEIUUATA e OKANPO GQOUyYapL.

© ‘Enerta EEMUVETE TO PO

* Mpocé&te otav agpaipeite Th faon-potép (B) kat Katd Tov KaBapiopo Twv Aemmibwv mou
givan aryunpéc.

® [0 va KaBapioete 10 e€WTEPIKO TNG BAONC-HOTEP (B) KAl TWV EMPAVEIWDY TOU UmoA (1),
XPNOWWOTOIOTE UYPO TTaV(. ZTEYWVWOTE TTPOCEKTIKA.

© Mnv mpooBETETE UYPO MATWY OTO PIOA KATA TO TIPOYPAMHA E0KONOU KaBaplopou (easy
cleaning) (kivbuvog umepyeiliong katd Tov KUkAo kaBaplopiov).

© H ouokeun Sev mpoopietal yia MAUGILO G TTAUVTIPIO TIATWV.

® TYMBOYAH: Mepikéc Tpo@ég pmopei va Aekidoouv To SOXEI0 TNG GUOKEUNG O0G.
Auto Sev mapouoialel kavévav Kivduvo yla Tn GUCKEUR 0a¢ 1 yla TV Lyeia oag.
Mo va agaipéoete Toug AekéSeC, BAATe vepd 0TO SOXEID TNG OUOKEUNC TTPOCBETOVTAG
Niyo amoppumavtikd mdtwv (Uypd 1 okdvn). AProTe va HouNdoel yla pia voxta.
3TN OUVEXELD, TPITE EAaPPA e Eva opouyydpt. Ot Aexedeg Ba e§agavioTolv.

TINA KANETE ZE NEPINTQXH NOY H ZYZKEYH ZAZ AEN

NMPOBAHMATA AITIEZ NYZEIZ

YuvbéoTe TN OUOKEUN OTO
pevpa. BeBaiwbeite 6Tl TO
KaAWS10 peUpATOC xEl CUVSEDEL
0OWOoTA oTnV MAEUPIKN Aafn Kat

otnv npila SIKTUou

H cuokevr) dev Aev éxel ouvdebei To
A&rtovpysei KaAwdto otnv mpila




NMPOBAHMATA

AITIEZ

NYZEIX

H ouokevn dgv

Aev éxel ouvdebei To

JuvéoTe TN OUOKEUN OTO
pevpa. BePawwbeite ot TO
KaAwd10 pevpaTog €xel oUVOEDEI

Aerroupysi kahwdio otnv mpila 0woTd oTnY TAEUPIKA AaB Kat
otnv npia Siktvou.
H ouokeun dev givat
Tono@srnusvn ave TomoBetrioTE TN OUOKELN Of
o€ enimedn em@avela, ined .
YnepBoAikoi n ouokeun dev eivat EMMEON EMPAvEId
Kpadaaopoi otafepn

H moootnta Twv
OUOTATIKWV Eival

Mewote TRV MOOOTNTA
TWV OUCTATIKWV Tou Ba

umepBoAikd peydin enefepyaoTteite
O awebntripag
L unepminpwong (C) eivat KaBapiote Tov atobntripa (C
Atappori ané To aKdgaprlgc ns(C) p ntpa (€)
E';%‘;\w HepogTou Hnoootnta twv Mewote v moodtnta
M OUCTATIKWV gival TWV oUOTATIKWV Tou  Ba
uniepBoAIKA ueydin ene€epyaoteite

Kakn avapeién twv

Ta KoppdTia Twv
TPOYipwV givat
umePPBoAIKA peydia ny
OoKAnpaA

Mewote 10 péyebog 1 TV
mooOTNTA TWV CUCTATIKWY
mpog eme€epyaoia

A@AOTE T GUOKEUN Va KPUWOEL

TOPACKEVACHATWY | A(aKOTT) TOU HOTER yla TtouAdxiotov 20 Aemtd
HEOW TOU PNXaviopoU KAl YEIWOTE TO PéyeBoC 1) TNV
TIPOOTAGIAG TOU HOTEP  [TOOOTNTA TWV  OUOTATIKWY
anod umepPOPTWON mpog eme€epyaoia.
MpooBéate vypo
H cuokeur mpokaAei . ,
amoouvdeon TG H ouokeun xel 2‘[(23\?(;(878[ Jlg 2 405355#31\/ T\r,13
NAEKTPONOYIKNG OUYKEVTPWOEL UYpasia , .
£YKATACTAGNC EMAVAOUVOEDETE PE TO PEUAL.

H ouokevn ekmépumel
éva guveyn nxo
UM Kl OAEC
o1 evdeifeic LED
avafoofrivouv

Bpwuiko¢ atoOntripag
umepxeiiong (C)

H ouokeuny oag StaBétel
avixveutr otadung (C)

Bpwpuikog atebntnpag
unepyeiliong (C)

Mewote TRV MOOOTNTA
OUOTATIKWV




MPOBAHMATA AITIEZ NYZEIX

H moocdétnta Ttwv
GUOTATIKWV eival
unePBOAIKA peyain

Mnv unepfaivete TN péylotn
0tdbun (ox. 3) yla Ta ouoTtaTikA

=ekivijote amd TNV apxf ™
oLVTAYN HE TNV OWOTH EMAOYN
TIPOYPAUHATOG

ENéy€te eav 1o LYPO PBpiokeTal
To @aynto 8zv éxat Hetagy e otabung MIN kat
HOYEIPEVTE  OWGTA | Aey umapyel apketd N MAX yia ta mpoypdaupata P1

] Xt KOAARGEL GTOV | )17 : - |kat P2 (oy. 3).

;lld%(otou p:rlo)\ undpxet UePBOAIKO LYPS | F o w0 mpoypauua  P3
mpoBAéYTE MOCOTNTA UYPOU
petagl 150 ml kau 300ml.

Aev éxete emAé€el TO
owotd MPdypappa

Kakry opoyevomoinon twv |AvakaTéPte To Lypo Kal Ta
OUCTATIKWV ovoTatikd (oy.4)

Xpnowgomoijoate Tn|H oOvoKeuj TAPAOCKEUNG
OUOKEUN Yla va (eoTtavete | ooUmag Sev eivat KATAANAN yia
yaAa To (éoTapa YOAOKTOC,

H cuokeun gag e§akolouBei va pn Aerroupyei;
AneuBuvbeite o €ouotodotnuévo kévTpo a€pPIC (BAEme KatdAoyo oTo QUANASIO yia TO GEPPIC).

ANAKYKAQZH

@ © AmoppIPN TWV UNKWY GUOKEVAGIOG KOl TG CUOKEUNG
H ouokeuaoia amoteleital amokAEIoTIKA amd UNIKA TTou gival akivéuva mpog To
%& miepIBENOV Kal prmopouv va anoppipBolv oUPEWva LE TIG LoXUOUOEC SlaTAEElg
QVaKUKAWONG.
la v anopppn TG ouokeunc, {NTriote MANPOPopIEC amod Ty appoddia ummpeoia
Tou 6rpou 6ag.

ToUG:
Ac suppalloupe otV mpocTacia Tou mepiBailovrog !
®H ouokeun oag mepiéxel TOAG alomolriotpia 1 AVOKUKAWOTA UNIKA.
Dlapadwote v mahid 060G CUOKEUN 0 KEVTPO CUNOYNG yla TV EMe€epyacia TG,

ﬁ. A1dBe0n NAEKTPIKWV KAt NAEKTPOVIKWV TIPOIOVTWV 670 TENOG TG Sidpketag {wig

H gupwmaik odnyia 2012/19/EE oxeTika e Ta amoPANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
egomhiopol (AHHE), amayopelet TV amdppiPn Twv UETOAKEIPIOUEVWY OIKIOKWY CUOKEUWV
OTNV KAVOVIK por| A0TIKWV amoPAfTwy. Ot HETAXEIPIONEVES CUOKEUEC TIPETEL VA OUNEYOVTOL
EEXWPIOTA TIPOKEILEVOU VOl PEYIOTOTIOINGEL O TOXOG AVAKTNONG KAl N AVAKUKAWGT TwV UNKWV
Qo TA OTTOi0l AMOTEAOUVTAL Kall VAl LEWBOUV Ol EMITTWOELG 0TV UYEIC TOu avBpwimou Kal To

mePIBANOV.
[0



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG. 1

A Impugnatura superiore

Blocco motore

Sensore di livello

Connettore del blocco motore
Connettore della campana
Impugnatura laterale

Indicazione del livello MAX - MIN all'interno della campana
Spina del cavo di alimentazione
Recipiente

Cavo di alimentazione

Coltello a 4 lame

Pannello comandi

P1 Programma Vellutata

P2 Programma Minestrone a pezzi

P3 Programma Composta

P4 Programma Auto-pulizia

P5 Programma Frullatore

P6 Indicatore Mantenimento al caldo
P7 Avvio o arresto dei programmi

TRW-SIOTMMOAN®




UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

® Pulire l'apparecchio prima del primo utilizzo come indicato nella sezione relativa

alla pulizia.

® |'apparecchio ha 5 programmi automatici controllabili dal Pannello comandi (P).

Temperatura| Tempo di Lavorazione
(Max)  |preparazione
5 volte 20 sec.
Y - .
< P1 Vellut'ata . 100°C 23 min ON - 10 sec.
(consistenza fine) OFF
m P2 - Minestrone a
@& pezzi (consistenza 100°C 25 min  [Senza frullatore
. densa)
2x3sec. /5
=% _ o . sec. OFF 2 x 10
P3 - Composta 100° C 20 min sec. / 5 sec.
< OFF
P4 - Programma 6 volte 15 sec.
Aut%- ulizia Riscalda 3 min ON - 15 sec.
P OFF
5 volte 25 sec.
P5 - Frullatore Non riscalda 4 min ON - 15 sec.
OFF

AVVIAMENTO

e Tenere il recipiente dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con laltra aiutandosi con limpugnatura superiore (fig. 1).
® Mettere gli ingredienti nella campana (fig. 2).

Consigli:

- mettere sempre prima le verdure e successivamente gli altri ingredienti (riso,

carne).

- Tagliare gli ingredienti a dadini di 2 cm.
- Scongelare gli ingredienti prima di metterli nel recipiente.
® Aggiungere poi l'acqua rispettando rigorosamente i livelli MAX e MIN della
campana (fig. 3) per i programmi P1 e P2. Per il programma P3 & possibile
aggiungere fino a 800 gr di frutta max con almeno 150 ml di liquido.



e Mescolare il liquido e gli ingredienti (fig. 4).

® Riposizionare il blocco motore sul recipiente assicurandosi che i due connettori
(riferimenti D e E) siano ben allineati (fig. 5).

e Inserire la spina del cavo di alimentazione sullimpugnatura della campana e
collegare il cavo all'alimentazione elettrica (fig. 6).

e Tutte le funzioni lampeggeranno.

AVVIO DEI PROGRAMMI

o Selezionare il programma desiderato premendo il tasto corrispondente (fig. 7).
Lampeggera solo il programma selezionato.

® Premere il tasto Start per avviare il programma. L'apparecchio emette un
segnale sonoro, il tasto Start e il tasto corrispondente al programma selezionato
resteranno illuminati fino al termine del programma (fig. 8).

e Al termine del programma l'apparecchio emettera un segnale sonoro. Dopo i
programmi P1, P2 e P3, lapparecchio passa automaticamente alla modalita
Mantenimento al caldo per 40 min. e lindicatore corrispondente si illumina (fig. 9).

Note: é possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo di

nuovo il tasto Start/Stop.

In caso di interruzione del ciclo di una ricetta premendo il tasto Start/Stop
o aprendo il blocco motore, occorrera iniziare nuovamente la preparazione e
attendere 20 min. per permettere all'apparecchio di raffreddarsi e riavviare
poi il ciclo di programmazione.

® Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e successivamente
ritirarlo dalla campana.

® Tenere la campana dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con l'altra aiutandosi con l'impugnatura superiore (fig. 1).

® QOra é possibile versare la zuppa, lo smoothie o la composta in un recipiente.
Suggerimenti: per una zuppa ancora pitl vellutata, selezionare successivamente
il programma Frullatore (P5) per affinare la preparazione.

Per un primo approccio con lapparecchio vi suggeriamo di provare le ricette
contenute nel ricettario.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

® Prima di qualsiasi utilizzo, effettuare un ciclo di lavaggio per pulire l'apparecchio
come di seguito indicato:
- Aprire l'apparecchio (fig. 1) e riempire la campana il recipiente con 1, 2 litri
di acqua calda del rubinetto (fino al livello MAX) (fig. 3).
- Richiudere l'apparecchio (fig. 5) e accenderlo (fig. 6).
- Selezionare il programma Auto-pulizia (P4) e avviarlo premendo il tasto
Start/Stop (fig. 10).
- Quando verra emesso il segnale sonoro che indichera il termine del
programma, aprire l'apparecchio (fig. 1), svuotarlo e sciacquare linterno

della campana (fig. 11).




T

® Non immergere l'apparecchio in acqua. Non passare mai il blocco motore (B) e la
campana (I) sotto l'acqua corrente.

® Se necessario, una volta raffreddato l'apparecchio, passare le lame sotto l'acqua
(fig. 12) e terminare di pulire linterno del recipiente e del blocco motore con
una spugna umida.

e Qualora linterno della campana sia ancora sporco, lasciarla immersa nell'acqua
con detergente per stoviglie per qualche ora ed eliminare i residui con una
spugna abrasiva.

® Sciacquare la campana.

e Fare attenzione nell'estrarre il blocco motore (B) e nel pulire le lame
taglienti.

 Pulire U'esterno del blocco motore (B) e le pareti del recipiente (I) con un panno
umido. Asciugarlo quindi con cura.

® Durante il programma Easy cleaning non mettere nel recipiente del detergente
per stoviglie (rischio fuoriuscita durante il ciclo di pulizia).

® Non lavare in lavastoviglie.

© SUGGERIMENTO: alcuni alimenti possono macchiare la vasca dell'apparecchio.
Cio & innocuo per 'apparecchio e per la vostra salute. Per rimuovere le macchie,
versare nella vasca dell’acqua con un po’ di detersivo per lavastoviglie (liguido, in
polvere o 1 pastiglia) e lasciare agire per una notte. Quindi sfregare leggermente
con una spugna per eliminare le macchie.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Collegare lapparecchio a una
presa di corrente. Assicurarsi che il
cavo di alimentazione sia inserito

Il cavo non € collegato

correttamente. M
correttamente nell'impugnatura
laterale e alla presa di corrente.

L'apparecchio non Diminuire la quantitda di
funziona. ingredienti.

Il blocco motore non Verificare che il contenuto non

é (B) posizionato o superi il livello MAX e assicurarsi

avvitato correttamente |[che gli ingredienti siano
distribuiti in modo uniforme
sul fondo della campana.




PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana,
l'apparecchio non é stabile.

Collocare l'apparecchio su una
superficie piana

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la di

ingredienti.

quantita

Fuoriuscite dalla
parte superiore del
recipiente

Sensore di livello (C)
ostruito

Pulire il sensore di livello (C)

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la di

ingredienti.

quantita

Preparati fruttati
male

Gli alimenti sono troppo
grossi o troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.

Arresto del motore
da parte del sistema
di protezione da
sovraccarico motore

Lasciare raffreddare per
almeno 20 minuti il preparato
e ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.
Aggiungere del liquido.

L'apparecchio fa
saltare l'impianto
elettrico

L'apparecchio & stato
esposto a umidita.

Lasciare asciugare per 24
ore prima di accenderlo
nuovamente.

L'apparecchio
emette un bip
continuo e tutti i
LED lampeggiano

Sensore di sovraccarico
sporco (C)

L'apparecchio ¢ dotato di
un sensore di livello (C)

Pulire il sensore (C)
Ridurre la quantita degli
ingredienti
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PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Non superare il livello MAX
(fig. 3) indicato per gli
ingredienti

Volume eccessivo di
ingredienti.

Non é stato selezionato | Iniziare nuovamente la
il programma pil adatto | ricetta selezionando il
alla preparazione della | programma pit adatto alla

ricetta sua preparazione
Cottura non Verificare che la quantita
eseguita di liquido sia compresa tra
correttamente o il livello MIN e MAX per i
bruciatura degli Quantita di liquido | programmi P1 e P2 (fig. 3).
ingredienti sul insufficiente/eccessiva | Per il programma P3 la
fondo del recipiente quantita di liquido deve
essere compresa tra 150 ml
e 300 ml.
Errata omogenizzazione | Mescolare il liquido e gli
degli ingredienti ingredienti (fig. 4).

E stato utilizzato

v . L'apparecchio non € indicato
apparecchio  per

per scaldare il latte.

scaldare del latte
L'apparecchio continua a non funzionare?
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni).

RICICLAGGIO

® Smaltimento dei materiali dimballaggio e dell'apparecchio
(73 L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per
%& 'ambiente che possono essere smaltiti conformemente alle vigenti norme

in materia di riciclaggio.
Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al proprio centro assistenza
autorizzato di zona.

e Prodotti elettronici o elettrici non pil utilizzabili:
E Partecipiamo alla tutela dell’ambiente!
|

®Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere
smaltiti o riciclati.
OPer il suo smaltimento, depositarlo presso un centro per la raccolta
differenziata.
La direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE), vieta lo smaltimento degli elettrodomestici nei normali
rifiuti urbani. Gli apparecchi usati devono essere raccolti separatamente al fine di
ottimizzare il tasso di recupero dei materiali che li compongono e ridurre l'impatto
sulla salute e sull'ambiente. @



DESCRICAO DO APARELHO (FIG. 1

A

TRW-SIOTMMOAN®

Pega superior

Bloco do motor

Sensor de limite de capacidade
Conector do bloco do motor

Conector da taca

Pega lateral i i
Indicacao de nivel MAX. - MIN. no interior da taca
Ficha do cabo de alimentacdo

Taca

Cabo de alimentacdo

Pé com 4 laminas

Painel de controlo

P1 Programa de sopa aveludada

P2 Programa de sopa com pedacos

P3 Programa de compota

P4 Programa de limpeza automatica

P5 Programa de mistura

P6 Indicador da funcdo manter quente
P7 Arranque ou paragem dos programas




UTILIZACAO DO APARELHO

e Antes da primeira utilizacdo, limpe o aparelho conforme indicado na secgdo
sobre limpeza.

® 0 seu aparelho possui 5 programas automaticos controlados a partir do painel
de controlo (P).

Tempgratura Tempo d_e Mistura
(Max.) preparagao
W@ P1 - Sopa aveludada o . 5 vezes 20 s ON
Céa (textura fina) 100%C 23 min - 10 s OFF
m P2 - Sopa com pedacos
@& (textura com 100°C 25 min Sem mistura
- pedacos)
2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
s OFF
P4 - Limpeza Aquecimento 3 min 6 vezes 15 s ON
automatica q - 15 s OFF
. Sem . 5 vezes 25 s ON
@ P5 - Mistura aquecimento 4 min - 15 s OFF

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

® Segure o copo pela pega lateral com uma méo e retire o bloco do motor com a
ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
e Coloque os ingredientes na taga (fig. 2).
Conselhos:
- Coloque sempre os legumes em primeiro lugar e depois os restantes
ingredientes (arroz, carne).
- Corte os ingredientes em cubos de 2 cm.
- Descongele os ingredientes antes de os colocar na taca. ) i
® De seqguida, adicione a 4gua, respeitando obrigatoriamente os niveis MAX. e MIN.
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da taca (fig. 3) para os programas P1 e P2. Para o programa P3, pode colocar
até 800 gr de fruta no maximo (por exemplo, magas) com 150 ml de liquido no
minimo.

e Mexa o liquido e os ingredientes (fig. 4).

® Coloque novamente o bloco do motor na taca, certificando-se de que os dois
conectores (marcas D e E) estdo bem alinhados (fig. 5).

e Insira a ficha do cabo na pega da taga e ligue o cabo a corrente (fig. 6).

e Todas as fungdes piscam.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO DOS PROGRAMAS

e Selecione o programa desejado premindo o botdo correspondente (fig. 7).
Apenas o programa selecionado pisca.
® Prima o botdo «start» para iniciar o programa. O aparelho emite um sinal sonoro,
0 botdo «start» e o do programa selecionado permanecem iluminados até ao final
do programa (fig. 8).
® Depois do programa terminar, o aparelho emite um sinal sonoro. Apds os
programas P1, P2 e P3, o aparelho passa automaticamente para o modo «manter
quente» durante 40 min. e o seu indicador acende (fig. 9).
Observagoes: pode parar o programa em qualquer momento premindo de novo o
botdo «start/stop».
Em caso de interrupcdo do ciclo de uma receita premindo o botdo
«start/stop» ou através da abertura do bloco do motor, é necessario
recomecar a preparagao e aguardar 20 min. pelo arrefecimento do
aparelho para voltar a iniciar o ciclo de programacao.
® Desligue o cabo da tomada e de seguida retire-o do copo.
® Segure a taca com a ajuda da pega lateral com uma mao e retire o bloco do motor
com a ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
e Agora ja pode deitar a sopa, o smoothie ou a compota num recipiente.
Conselho: Se desejar uma sopa ainda mais fina, pode selecionar de seguida o
programa de mistura (P5) para afinar a sua preparacao.

Para conhecer a sua maquina, sugerimos que experimente as receitas do livro de
receitas.

LIMPEZA DO APARELHO

® Antes da primeira utilizacao, efetue um ciclo de lavagem para limpar o aparelho
conforme indicado abaixo:

- Abra o aparelho (fig. 1) e encha a taca com 1.2 | de 4gua quente da torneira
(até ao nivel MAX.) (fig. 3).

- Volte a fechar o aparelho (fig. 5) e ligue-o (fig. 6).

- Selecione o programa de limpeza automatica (P4) e de seguida inicie-o
mesmo premindo o botdo «start/stop» (fig. 10).

- Quando ouvir o sinal sonoro que indica o final do programa, abra o aparelho

o
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(fig. 1), esvazie a agua e enxague o interior da taca (fig. 11).

® 0 aparelho ndo pode ser mergulhado em liquidos. Nao passe o bloco do motor
(B) e da taca (I) por 4gua corrente.

e Se necessario, quando o aparelho tiver arrefecido, passe as laminas por uma
torneira (fig. 12) e acabe de limpar o interior do copo e do bloco do motor com
uma esponja himida.

® Se o copo continuar com sujidades, deixe de molho durante varias horas dentro
de agua com detergente para a loica e de seguida retire os residuos com uma
esponja abrasiva.

e De sequida lave o copo.

e Tenha cuidado ao retirar o bloco do motor (B) e durante a limpeza das
laminas que sao afiadas.

® Para limpar o exterior do bloco do motor (B) e as paredes do copo (I), utilize um
pano hamido. Seque-o cuidadosamente.

® Nao coloque detergente para a loica no copo durante o programa «easy cleaning»
(risco de derrame durante o ciclo de limpeza).

® 0 aparelho ndo foi concebido para ser lavado na maquina de lavar loica.

e DICA: Alguns alimentos podem manchar a cuba do seu aparelho. Isto nao
apresenta qualquer perigo para o seu aparelho nem para a sua sadde. Para
eliminar as manchas, coloque agua dentro da cuba do aparelho e adicione um
pouco de detergente para a loica (pastilha, liquido, pd). Deixe repousar da noite
para o dia. A seguir, passe ligeiramente com uma esponja e as manchas acabarao
por desaparecer.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Ligue o aparelho a uma
tomada. Certifique-se de que
o cabo de alimentacdo esta
corretamente inserido na pega
lateral e na tomada de rede.

0 aparelho nao esta
ligado a corrente

0 aparelho nao - - :
funciona Retire uma parte dos ingredientes.

0 bloco do motor (B) Verifigue que o conteddo
nado esta corretamente  [ndo ultrapassa o nivel MAX.
posicionado ou e certifiqgue-se de que os
encaixado ingredientes estdo repartidos
uniformemente no fundo do copo.




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGOES

Vibragdes
excessivas

0 aparelho ndo esta
colocado sobre uma
superficie plana, o
aparelho ndo esta estavel

Cologue o aparelho sobre uma
superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacao

Fuga pela parte de
cima do copo

Sensor de limite de
capacidade (C) esté sujo

Limpar o sensor (C)

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacgao

Preparagoes mal
misturadas

Pedagos de alimentos
demasiado grandes ou
duros

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao

Paragem do motor pela
protecdo de sobrecarga
do motor

Deixe o seu produto arrefecer
no minimo 20 minutos e
reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao.

Acrescente liquido

0 aparelho corta
a corrente da
instalagao elétrica

Aparelho com humidade

Deixe secar o aparelho durante
24 h antes de voltar a liga-lo
a corrente.

0 seu aparelho
emite um bip
continuamente e
todos os LED piscam

Sensor (C) inundado sujo
0 seu aparelho esta
equipado com um detetor
de nivel (C)

Limpe o sensor (C)
Reduza a quantidade dos
ingredientes




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGOES

Cozedura mal
realizada ou presa
no fundo da taca

Volume excessivo de
ingredientes

Ndo ultrapasse o nivel
méaximo (fig. 3) para os
ingredientes

Ndo selecionou o
programa correto

Recomecar a receita com a
selecdo correta do programa

Liquido em quantidade
insuficiente ou em
eXcesso

Verifique que o liquido se
encontra entre o nivel MIN.
e MAX. para P1 e P2 (fig. 3).
Para P3, calcular entre 150
ml e 300 ml de liquido.

Os ingredientes ficam
mal homogeneizados

Mexa o liquido e os
ingredientes (fig. 4)

Aqueceu leite

0 aparelho para sopa ndo é
adequado para aquecer leite.

0 seu aparelho continua sem funcionar?

W

Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto
de Servicos de Assisténcia Técnica).

RECICLAGEM

@ e Eliminacdo do aparelho e dos materiais da embalagem
% A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos

para o ambiente e que, por conseguinte, podem ser eliminados em

conformidade com as regras de reciclagem em vigor.

Relativamente a eliminacdo do aparelho, contacte o servico apropriado

das autoridades da sua regido.

Protecao do ambiente em primeiro lugar!

E- Produtos eletrénicos ou elétricos em fim de vida:

®0 aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

mmmm OEntregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

A Diretiva europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos
e eletronicos (REEE) exige que os aparelhos eletrodomésticos usados ndo sejam
eliminados no fluxo normal dos residuos municipais. Os aparelhos usados devem ser
recolhidos separadamente a fim de otimizar a taxa de recuperacao e a reciclagem
dos materiais que os compdem e reduzir o impacto na saiide humana e no ambiente.

s2)




OMUCAHUE NPUBOPA (PUC. 1)

A

TRW-SIOTMMOAN®

BepxHas pyuka

Bnok motopa

[laTuunk nepenonHeHns

Pa3bem 6r1oKa ynpasneHysa MOTOpoM
Pasbem yaLum

Bokosas pyuka

VHaunkaTop yposHaA BHyTpM Yaium MAX/MIN
Pasbem ana WHypa snekTponutaHma

Yawa

LLIHyp 3neKkTponutaHua

Hox ¢ 4 ne3snamun

MaHenb ynpaeneHua

P1 lNporpamma npuroToBneHus cyna-nwope
P2 lMporpamma npurotoeneHuns cyna ¢ Kycoukamm
P3 lNporpamma npurotoeneHns KomnoTa
P4 Pex<vim aBTOMaTUYECKOI OYNCTKI

P5 Pexum cmelumBaHua

P6 VHgukaTop pexxvima nogorpesa

P7 3anyck nnm octaHoBKa Nnporpamm



NCMOJZIb3OBAHUE NMPUBOPA

© [pon3seanTe YICTKY NprU6opa nepes NepBbiM ero UCMoNb30BaHNEM, KaK ONCAHO B paszene
«Huctka npubopa.

© [1pr6op NMeET 5 aBTOMATVYECKIIX PEXMMOB MPUTOTOBNEHMS, BbIOMPaTh KOTOPbIE MOXHO MpK
MOMOLLM NaHenu ynpasneHns (P).

Temnepatypa Bpemsa CMewnBanne
(Max) NpUroToBneHNA
P1 - Mporpamma
w2 o . 5x20cON—
NpUroToBeHns 100°C 23 min 10 c OFF
= cyna-niope
P2 - Mporpamma
2 npuUroToBnieHNa bes
cyna ¢ Kycoykamm 100°C 25 min
. (TeKcTypa ¢ cMelumBaHuA
KycoyKamm)
P3 - Mporpamma 2x3c/5cOFF
NPUroToBNEeHNA 100°C 20 min 2x10c/5¢
@ KomnoTa OFF
" aPE::)T\AN;TquCKon HarpesaHve 3 min 6x15cON —
15 c OFF
OUNCTKN
P5 — Pexnm be3 . 5x25cON—
4 min
cMelunBaHua HarpeBaHua 15 c OFF
noaroToBKA K PABOTE

© YnepxmBaiiTe OfJHO PyKOI YalLly CyroBapKyi 3a 6OKOBYIO pyuKy, a APYroii pyKoi U3Bnexute
610K MOTOpa, MOTAHYB €r0 BBEPX NPV MOMOLLI BepXHEl pyuKu (puc. 1).
© [lomMeCTTe MHTPEeAVIeHTHI B Yallly CynoBapkyi (puc. 2).
PekomeHpaumn:
- Bcerpa 3aknagpbiBaiiTe OBOLUYV NEPBbIMM, @ 3aTeM KIafiuiTe OCTasbHble MHIPeAVeHTbI (puC,
MACO).
- Hapezalite UHrpeueHTbl Kybukamu o 2 cm.
- Bce 3amMopoeHHble MHTpevieHTbI HeOBXOAMMO Pa3MOpaKIBaTb Neper Tem, Kak NMoNoXKUTb

VIX B Yally CyroBapKU.




© 3atem fjo6aBbTe BOAy CTPOro cobmiofan YpoBHU 3amnonHeHns yaw MAX n MIN (puc. 3) gna
pexumos P11 P2. [ina nprrotoBneHna KOMNOTOB B pexume P3 Bbl MOXeTe UCMONb30BaTb He
6onee 800 r ppyKTOB 11 He MeHee 150 MIT KIBKOCTU.

© [lepemeLLaiiTe UHrPeaEeHTbI BMECTE C XXUAKOCTbIO (puc. 4).

© CHoBa ycTaHoBUTE 6GIOK MOTOpa Ha yallly, ybeauBLIMCh, uTo 0ba pasbema (D u E) cosnanu u
COeaVHWINCH NPaBUbHO (pyc. 5).

© BcTaBbTe LUHYP 3NEKTPOMMUTAHNA B Pa3beM Ha PyUKe Yallin CyrnoBapKM 1 MOAKIOYITE BUTKY
LUHypa K PO3eTKe 3M1eKTponuTaHuA (puc. 6).

© (DyHKLMOHaMbHbIE KHOMKYI Ha MaHeNu ynpaeneHa HauMHaloT MUraTh.

3ANYCK MPOrPAMM

© BbibepuTe HyKHyto MPOrpamMMy, Hax<as Ha COOTBETCTBYIOLLIYIO KHOMKY (puic. 7). DyHKLMOHanbHas
KHOMKa BbIbpaHHOI MPOrpaMMbl HaUMHAET MraTb.
© HaxmuTe Ha KHOMKy start AniA 3amycka nporpammbl. [prbop NoAaeT 3ByKOBOW CUrHar, a KHoMka
start 1 GpyHKLMOHaNbHaA KHOMKa BbI6paHHOI MPOrpaMMbl MPOAOMKAIOT FOPeTb [0 MOMHOTO
3aBeplLLeHVs ee paboTbl (puc. 8).
© [locne TOro Kak nporpamva 3aBepLuia CBOt paboTy, Mprbop NoAaeT 3ByKoBoi curHan. Moane
3aBeplueHns paboTbl nporpamm P1, P2 1 P3 nprbop aBTOMATUUECKN NEPEXOANT B PEXIM
nogorpeBa, KOTOPbI NOARePXBaeTCA B TeueHre 40 MUHYT M NpU KOTOPOM 3aropaetca
COOTBETCTBYIOLLMI MHAMKATOP (pKC. 9).
MpumeyaHma. Bbl MoxeTe 0CTaHOBITb PaboTy MPOrpaMMbl B 060 MOMEHT, HaXaB Ha KHOMKY
start/stop.
B cyuae npepbiBaHmA paboyero LyKia nporpaMmbl MyTeM HaxaTs Ha KHOMKY
start/stop unu Npu OTKpPbITIY 61oKa MOTOPa HEOGXOANMMO BYAET BO30OHOBUTL
npoLiecc NpuUroToBeHna 6o, BbMKAAB 20 MUHYT /1A TOro, uTobbl MPK6op
OCTbI/ 1 Nepe3aryCTiB HEOGXOAVIMYHO MIPOTPamMmy.
© OTKNIoUVTE LHYP NEKTPOMUTAHNA OT PO3eTKM NepeMeHHOro TOKa, @ 3aTeM OTCOeAVHITE ero
oT npubopa.
© YnepxmBaiiTe OfJHO PyKOI YalLly CyroBapKii 3a 6OKOBYIO pyUKy, a APYroil YKol U3BnexuTe
610K MOTOpa, MOTAHYB €ro BBEPX MNP MOMOLL BepXHEl pyuKu (puc. 1).
© Tenepb Bbl MOXETe NEPENUTH MPUTOTOBMEHHDIIA CyM, CMy3U I KOMMOT B S0yt EMKOCTb.
Pekomenpaumsa: Ecnm Bbl XoTuTe cfienatb NpUroTOBEHHbIN Cyn elie 6onee HeXHbIM, Bam
HeobxoAuMo OyAeT BbIOpaTb MporpaMmy cMelLvBaHma (P5), YToObl M36aBUTBCA OT JIMLLHIX
KOMOYKOB B Cyre.

Yr106bl 03HAKOMUTBCA C OCOBEHHOCTAMM PaboTbl MPUBOPa, PEKOMEHYeM BaM NPUrOTOBUTL
HECKOMbKO 61107 MO PeLiernTam, KOTopble NMPeACTaB/EHbI B KHIMe PeLiernToB.

YUCTKA NMPUBOPA

® [lepen nepBbIM 1CMONb30BaHEM NPGOPa BLIMOIATE €ro Kak yKasaHO HibKe:
- OTKpoiiTe Nprbop (puc. 1) v HanonHwTe Yaluy 1,2 1 ropayeil Boabl U3-NOf KpaHa A0 YPOBHS
MAX (puc. 3).
- CHoBa 3aKpoliTe npr6op (puc. 5) v nogkntouuTe ero (puc. 6).
- BbibepuTe nporpammy aBToMaT4ecKor oumncTii (P4) v 3amycTiiTe ee, Hax<aB Ha KHOMKY start/
stop (puc. 10).
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-Mpu 3ByKOBOM CMrHane, KOTOPbI COOBMT BaM O 3aBepLUeHN PaboTbl MPorpammbl
ABTOMATVYECKOI OUMCTKM, CriedyeT OTKPbITb NMprbop (puc. 1), CuTb BOZY 1 XOPOLLO
MNPOMbITb BHYTPEHHIOI YaCTb YalLy CyrioBapky (puc. 11).

* [1prbop He ciepyeT Norpyxatb B Body. He nomelwaiite 6ok mMotopa (B) 1 valuy cynosapki (1)
MOA CTPYHO BOADI.

Mpy HeobxoAMMOCTI, NOCTE TOrO Kak NPKbOop OXTaamnTCs, NOMECTUTE Ne3BA HOXa MOA CTPYHO
BOAbI M3-MOf, KpaHa (puc. 12) 1 3aKoHuMTe YNCTKY BHYTPEHHEI NOBEPXHOCTI Yalum 1 6110Ka
MOTOpa MY NMOMOLLM BNIaXHOW ryoKU.

Ecnn Ha BHyTpeHHel NOBEPXHOCTY YalLiv OCTaHYTCA KaKie-Mbo NATHa, HarnelTe B Hee Bogy C
[A06aBNEHVIEM XVKOro MOHLLEro CPEACTBA A1 MOCY/bl U OCTaBbTe TakuM 06pasoM OTMOKaTb
B TeUeHMe HECKOMbKIIX YacoB, MOCE YEro yAanuTe OCTaBLUECA MATHA NPU MOMOLLM KECTKOM
ryoKu.

3aTem XOPOLLO OMOMIOCHHTE Yally.

CobniopjaiiTe 0co6YI0 OCTOPOXKHOCTb NpY M3BNIeUeHNN 6n10Ka MoTopa (B) 1 Bo Bpema
YNCTKY J1e3BUIA, TOCKONIbKY OHM O4Y€eHb OCTpble.

[Inf ouNCTKY BHELUHEl NoBEepXHOCTY 6110Ka MoTOpa (B) 1 cTeHOK YaLum (1) cnonb3yiiTe BRaxHYIO
TKaHb. Kak ciepyeT npocyLumTe yCTpoiicTBO NOCe YNCTKU.

He pobasnsiiTe xmaKoe Mololiee CPefcTBO ANA MOCYAbl B yally CyrnoBapKu BO Bpems
VICMONb30BaHMA MPOrpamMMbl aBTOMATVYECKO OUMCTKM easy cleaning (CyllecTByeT puck
BbIN/IECKBaHYIA BOAbI 13 Yall BO BPEMA LKA OUNCTKM).

[laHHbIN NpUbOop He NpeHa3HaueH AN MbiTbA B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

COBET. HekoTopble ByAbl MULLEBbIX NPOAYKTOB MOTYT OCTaBIATH LIBETHbIE MATHA Ha EMKOCTM
BaLLIero yCTPOICTBA. TO He NPeACTaBAAET ONACHOCTI HU 1A MOBEPXHOCTU YCTPOIICTBA, HY ANA
BaLLIero 30poBbA. [J1A yaneHns NATeH 3anelite B eMKOCTb BoAy € AoGaBneHemM 06bIYHOTO
CPeqCTBa /1A MOCYAOMOEYHON MallnHbI (1 TabneTky unm 1 403y UBKOCTA UK MOPOLLKA).
OcTaBbTe OTMOKaTb Ha HOUb. 3aTem Crierka NoTpuTe ryOKO, 1 MATHA UCYE3HYT.



TO AEJNIATD, ECJIN NPUBOP HE PABOTAET?

NPOBJIEMbI

NPUYNHBI

PELLUEHWNA

Mpu6op He paboTtaet

Mpn6op He NopKIoYEH K
aneKTpoceTn

Mogakniounte npnbop K poseTke
anekTponuTanua. Yoeputecn, uto
LWHYp 3NeKTPONUTAHIA NPaBUIbHO
BCTaBNeH B pa3bem Ha 60KOBOW
PYUKe 1 B CETEBYIO PO3ETKY.

Brnok moTopa (B)
HenpaBuWNIbHO YCTaHOBNEH
VNN 3aKpenneH

V13BneKuTe YacTb MHrpeanEeHTOB.
MpoBepbTe, UTOOLI COAEpPXUMOE
yalwy CynoBapKku He Mpesbilwano
ypoBeHb MAX un yb6eputech,
4TO WHIPeANeHTbl PaBHOMEPHO
pacnpegeneHbl Ha fiHe yaluu.

CunbHas Bubpaums

Mpu6op ycTaHoBneH Ha
HEPOBHOI1 MOBEPXHOCTY,
HEeYCTO4MBO CTONT

MocTaBbTe NpuGOP Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb

Cnvwkom 6onbluoe
KOMMYECTBO NHIPENEHTOB

YMeHbWHNTE KONMYyecTBO
00pabaTbiBaeMbix MHIPEAUEHTOB

[atumk nepenonteruns (C)

WHrpeanenTsb nnoxo

CNLWKOM 6onbLUne UK
C/INWKOM TBepAble

Habniopaetca yTeuKka |3arpasrien Ouncrwre parumk (C)
XKNAKOCTN Yepe3s
Cnuwkom Gonbluoe YmeHbwnTe Konn4yectBo
BEPXHIOI0 YacTb Yawm
KONMYeCTBO MHIPeaMEHTOB  |06pabaTbiBaeMbiX MHIPEANEHTOB
Kycouku npoaykto YMmeHblWwunTe  pasmep  uUau

KonnyecTBO 0b6pabaTbiBaeMblX
VHrPeaMeHToB

[laiiTe MOTOPY OCTbITb B TeyeHue
He MeHee 20 MWHYT, a TakXe

CBETOANOADI MUFAOT

natyukom nepenonHenus (C)

cmelunBaloTCA
OcraHoBKa MOTOPa, yMeHbLWNTe KONUYECTBO WAN
BbI3BaHHas €ro neperpyskoii |[pasmep  06pabaTbiBaembix
VIHFPEANEHTOB.
[Jlo6aBbTe HEMHOTO XIAKOCTY
Pa6ota npubopa
npuBOANT K Mpocywute npubop B TeyeHue
PuBoA Bo BHyTpeHHue yactn pocy pubop
aBapunHomy 24 4 nepes MNOBTOPHbIM
npnbopa nonana enara
OTKNIOYEHNIO NOAKIIOYEHNEM.
aNneKTpoceTn
aTyuK nepenonHeHus
Eg:f;p;;;l:(g:grelsuo )jarpnsueH (€) P Quucrure patuuk (C)
YMmeHbwnTe KONMNYyecTBoO
CUrHanbl 1 Bce Baw npubop ocHaweH
VIHrpeaneHToB

)




NMPOBJIEMbI MPUYNHDI PELLEHWA

He npeBbiwainTe MakCMManbHbIi
YPOBeHb 3anonHeHnsa Yawm (puc.
3) UHrpeameHTamu

Bbl HenpaBunbHo|lepesanycTute CynoBapky,
BbIbpanu nporpammy AnA|BbIOPaB NpPaBubHYI NPOrpammy
npuroToBaeHs 6nioaa Q18 NPUroToBAEHUs boaa

Y6enuTech, UTo YpOBEHb XIAKOCTY
HaXoAuUTCA mexng oBHem MIN
Bntopo nnoxo n MAX npu Myczgnbaosaumm
NpUroToBMNOCH NN | HenocTaToOUHO UM CINLLKOM | peximos P1 v P2 (puc. 3).
NpuCcTaeT Ko AHY Haln | vHoro uakoctn [ina pexuma P3 Heobxopumo
npefycMoTpeTb  KONMYecTBO
XugKoctn B o6beme ot 150 mn go
300 mn.

HepocTaTtouHa a|llepemewainte WHrpeaneHT
O[HOPOMIHOCTb UHTPEANEHTOB | BMECTE C KIAKOCTbIO (puc. 4)

CynoBapka He npefHasHayeHa Ana
pa3orpeBaHns MOJIOKa.

Cnnwkom 6onbwoe
KOMMYECTBO MHTPE[NEHTOB

Bbl pasorpesann MONoKo

Mpun6op no-npexkHemy He pa6oTaer?
O6paTiTecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIA LIEHTP (CM. CMIMCOK B KHUKKE CEPBUCHOMO
00CTyMBaHUA).

@ NMEPEPABOTKA

© YTNM3aLA YaKoBOUHbIX MaTepuanoB 1 npibopa
YNnakoBKa COCTOMT MCKIIOUMTENbHO M3 Ge30macHbiX [A OKpyXalollieil cpefpl
LA marepuanos u MoXer GbiTb YTUAMIMPOBaHa B COOTBETCTBMM C AeiiCTBYloLYMM
%& npaBMnamy.
[nA yTUM3aumMmM camoro npubopa CieflyeT O6paTUTbCA 3a MHGOpMaLveil B
CoOTBETCTBYlOLLI0 TGy B BallieM paiioHe.

© OKOHYaHIe CPOKa CYXKObl NeKTPUYECKOro 1 3N1eKTPOHHOro 060pyAoBaHMSA:
3awmTm oKpy»KaioLLyto cpepy!
®Baw npnbop coaepuT 6OMbLIOE KONMYECTBO MaTepKanos, MPUrOZHbIX K
MHOrOKPaTHOMY VCrONb30BaHVIK0 M NepepaboTke.
f— SlepepaliTe ero B CreLManM3npoBaHHbIN MyHKT MpUemMa OTXOA0B ANA nocnieaytoLLei
nepepaboTKy.

Eeponeiickaa avpektusa 2012/19/EU no yTunamsaumy 3neKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOTO
obopynosaHusa (DEEE) TpebyeT, utobbl CTapble GbITOBbIE MEKTPONPHOGOPDI He YTN3MPOBANCH
BMecTe C 06blUHbIM ObITOBBIM MycopoMm. Mcrnonb3oBaHHble Nprbopbl Heobxopnumo cobrpatb
OTAENbHO 1A OMTVMM3ALIAY MPOLIECCa YTUNM3aLnM 1 MOBTOPHON NepepaboTK COCTaBNAIOLLMX VX
MaTepyasnoB 1 KOMMOHEHTOB, a TaKKe 1A YMeHbLUEHWA VX BPEAHOTO BO3AE/CTBUA Ha 3A0POBbe
UerioBeKa 11 OKpy»KatoLLyto cpefy.



onnc nPUNAAy (PUC. 1)

A

TRW-SIOTMMOAN®

BepxHs pyuka

Brnok moTopa

[JlaTuvk nepeBaHTaeHHs

3'enHyBay 6110Ka MoTopa

3'enHyBay vaLui

Bokosa pyuka

Mo3Hauky MAX - MIN piBHA HanOBHEHHA BcepeauHi Yali
LLitencenb LWHypa X1BneHHs

Yawwa

LLIHYp u1BneHHaA

Hix i34 nesamu

MaHenb kepyBaHHA

P1 TMporpama “Cyn-niope”

P2 Tporpama “Cyn”

P3 Tporpama “Miope”

P4 TMporpama aBTOMaTUUHOTO YMLLIEHHA

P5 TMporpama 3milLyBaHHA

P6 IHgvikaTop nporpamu NigTPYIMKY B TENAOMY CTaHi
P7 3anyck abo 3yniHKa nporpam



U

BUKOPUCTAHHA NPUNTALQY

© BumuiiTe npunag nepeq nepliMm BUKOPUCTaHHAM, AIK Lie BKa3aHO B PO3fiNi wogo

UULLEHHA.
© Y Balomy npunagi € 5 nporpam, AKi 3anyckarTbca aBTOMATUYHO 3 NaHeni kepyBaHHs (P).
MakcumanbHa Yac .
3miyBaHHA
Temnepartypa [purotTyBaHHs
5pa3no20c.
é P1 - Cyn-nope (api6Hi 100°C 23xB. YBIMK. - 10 .
iHrpepieHTy) BUMK
m P2 - Cyn (iHrpegieHtn
@ nofpibHeHi Ha 100°C 25 XB. bes 3miwyBaHHaA
LIMATOYKM)
2x3c/5¢
@ P3 - Miope 100°C 20 xs. BVIMK.2x10c/
5 ¢ BUMK.
6pazno15c¢
P4 - AsTomarnine MipirpiBaHHA 3xB. YBIMK.-15¢
YMLLEHHA BUMK
5pasno25c¢
P5 - TNporpama bes 4xs yBriMK “15¢
3MiLLyBaHHA nigirpisaHHa ’ BMMK
MOYATOK EKCMAYATALII

® [ligTpriMytoun yaluy 3a 6OKOBY PyuKy, BUTATHITb 6/10K MOTOPA iHLLIOK PYKOIO 32 BEPXHIO

pyuKy (puc. 1).

© [NoknagiTb iHrpenieHTV B yalLy (puc. 2)

Mopapu WoAO0 BUKOPUCTaHHSA:

- CnoyaTKy 3aBau KagiTb OBOYI, a NOTIM iHLUi iHrpeaieHTH (prc, M'ACo).
- MopixTe iHrpeaieHTV KybrKamm no 2 cm.
- Po3mMopo3bTe iHrpepieHTV nepes TM, K KNacTu iX y valuy.

Lso)



® [loTim popainTe BOAMW, AOTPUMYIOUMCH MaKCUMabHOTO Ta MiHIManbHOro piBHA
HarnoBHeHHs valui (puc. 3) nig Yac NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM nporpam P1 i P2.
Mig yac NpUroTyBaHHs 3 BUKOPYCTaHHAM Mporpamm P3, MoxHa NMOKMacTy WoHanbinbLue
800 r dpykTiB i fofaTy WoHameHLwe 150 Mi piguHu.

® [NepemilaiiTe pianHy Ta iHrpeaieHTV (puc. 4).

® [locTaBTe 3HOBY 670K MOTOpA Ha uallly, MepeKOHaBLUUCh, WO eNeKTPUYHi Po3'emm
3HaXOAATLCA Y MPaBUIbHOMY MONOMEHHI, TO6TO Ha OAHiN iHil (Mo3Haukw D i E) (puc. 5).

® BcraBTe LTENCENb LWHYpPa Yy MHi3A0, PO3MilLieHe Ha pyyLli Yalli, Ta NiAKIIoYiTh 10ro Ao

enekTpomepexi (puc. 6).

© Briok yHKLi bnmmae.

3ANYCK NPOTPAM

® Bubepitb NOTPiGHY Nporpamy, HaTUCHYBLUY BIAMOBIAHY KHOMKY (puc. 7). Bnivmae nuiwe
BUOpPaHa nporpama.
® HaTUCHITb KHOMKY 3amycky, Wob 3amycTutu HeobxigHy nporpamy. Mpunag nopae
3BYKOBWIA CUHas, KHOMKa 3arycKy Ta KHOMKa BybpaHoi nporpamu 6yayTb CBITUTMCA BO
3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA (puc. 8).
® [licnA 3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA NpuUnag Noaae 3ByKOBMIA curHan. Micna 3aBeplueHHA
NPUroTyBaHHA 3 BUKOpUCTaHHAM nporpam P1, P2 i P3 npunag aBTomaTMyHO nepexoaunTb
Y PEXMM MiATPYMaHHA Tenna npoTarom 40 X8, NPy LibOMY BMVKA€ETbCA iHANKATOP poboTh
Liei nporpamu (puc. 9).
Mpumitkn. MprroTyBaHHA MOXHa 3yNUHUTL 6YAb-KOMW, HATUCHYBLLW Ha KHOTIKY 3arycKy
Ta 3yNHKW.
Y pasi nepepriBaHHA NpoLecy NPUroTyBaHHA LUAAXOM HAaTUCKaHHA KHOMKM
3anycKy Ta 3ynuHKU abo BifKpWBaHHS 670Ky MOTOpa, NPUroTyBaHHs Tpeba
3amnyckaTi 3 noyatky. [nAa Lboro HeobXifHO AOYEKATUCA OXONOLKEHHA
npunagy npotarom 20 XB, Wo6 BiGHOBUTI NPOLIEC NMPUFOTYBaHH.
 BigkntouiTb WTencenb WHypa Bif PO3eTKK, a NOTiM Bif'€AHaNTe WHYP Bif YaLli npunagy.
© [ligTprMytoum YaLLly 3a GOKOBY PyuKy, BUTAMHITb G/I0K MOTOpA iHLLOKO PYKOIO 33 BEPXHIO
pyuKy (puc. 1).
© Teniep cyn, cyn-niope abo GpyKTOBE Mope MOXKHA BUIIUTU B OKPEMUIA NOCY A,
Mopapa. AKLLo xoueTe OTPMMATV CYN Le HIPKHILLMIA 33 KOHCUCTEHLIIEID, MOXKETe BUOpaT/
nporpamy 3millyBaHHs (P5), L6 NoAPIGHUTY iHrpefieHT CTpaBU.

LL{o6 Kpalie 03HaNOMUTICA 3 NPUIA[OM, PEKOMEHAYEMO BUNPOGYBaTX peLienTy, NofaHi
Yy KHI3i peLienTis.



YULWEHHA NPUNARY

© [lepep NepLUVIM BUKOPUCTaHHAM HEOOXIAHO BUMUTY MPUNag TaK, fIK BKa3aHO HIbKYe.
- Bipkpuitte npunag (puc. 1) i HanuiiTe B Yawy 1,2 n rapavoi Boau 3 KpaHa (oo
Mo3HaYKM MakCMManbHOro pisHA) (puc. 3).
- 3akpuiATe npunag (puc. 5) i NigKnoUiTh MOro Ao Mepexi X1BneHHaA (puc. 6).
- Bubepitb nporpamy aBTOMaTUYHOTO YnLeHHs (P4) i 3anycTiTb i, HATUCHYBLUM KHOMKY
3anycky 4v 3ynuHku (puc. 10).
- MNicnA 3ByKOBOro crrHany, Lo BKa3ye Ha 3aBepLLEHHA NPOLECY YMLLEHHS, BiKpUiTe
npwnag (puc. 1), BUnwiiTe Bogy 1 nponosoLwits Yaly (puc. 11).
© He 3aHyploiiTe npunag y Bogy. He nincraensaiite 6nok motopa (B) i ualuy (1) nig cTpymiHb
BOAN.
© 3a noTpebu, K TiNbKY NPUNag OXOJOHE, Jle3a MOXHA MOMUTU Mif CTPYMEHeM BOoAw 3
KpaHa (puc. 12) i 3aBepLunTI YMLLEHHA Yalli Ta 610Ky MOTOpa 3a [JOMOMOTrOlo BOSOrof
ryoKu.
© KO 3a6pyAHEHHSA BCEPEAVHI YaLlli He 3HUKNK, 3anuniATe B HEl Ha AeAKMI Yac BOAY 3
[0faBaHHAM MUIOYOTO 3acoby A/ Mocy y, MOTiM BAANITh 3a/MLLKK X 32 AOMOMOrolo
YKOPCTKOI FyOKM.
® [MicnA Lboro NPOnonoLLiTh Yallly.
* ByabTe o6epeXHi MiA Yyac 3HiMaHHA 6noKy moTopa (B) i unweHHA nes, AkKi €
rocrpumu.
© [1nA unLeHHA 30BHILLHBOT YacTVHY 610Ky MoTopa (B) i cTiHOK yalvi (I) BUKopucToBYiiTe
BOJIOTY raHuipKy. PeTenbHO BUCYLLITH iX.
® He noTpibHo AoAaBaTV MMouMiA 3acib Ana NocyAy B Yally nif Yac NPorpamm ferkoro
YULLIEHHSA (€ PY3UK PO3NMBY PIAVHY Mif YacC YNLLEHHR).
© [punap He NpU3HaYeHNi 1A MUTTA B MOCYAOMUINHIN MaLUVHI.
© MTOPAJA. [lesiki npoyKTV MOXyYTb 3a6pyAHUTI YalLuly BaLLOro npunapy. Lie He CTaHOBUTb oaHoT
Hebe3reKku [y1A BaLLOro Npuiagy uv 350poB'A. [1nA BUAANEHHA Niam HanviATe B Yallly npunagy
BOAY 11 JOAANTE HEBENVIKY KiNbKICTb 3ac00y, AKMIA B 3a3B114ail BUKOPUCTOBYETE B NOCY[OMUIHIi
MaLLmHi (1 TabneTka, pifnHa, MopoLLOK). 3aMouiTb Ha Hiu. oTiM 3nerka NpoTpiTb rybKoto, i NAAMM
3HVIKHYTb.



O POBUTU, AKLLO NPUNAA HE NMPALIIOE?

HECMPABHOCTI

MPUYNHN

PILLEHHA

Mpunap He npauioe

Mpunag He nig'egHannin fo
po3eTKu

YBIMKHITb npunag y poseTky.
lepekoHanTeca, WO WHYpP
KUBNEHHA npaBuabHO
nigknoyeHnn po pos'emy,
po3milieHoro Ha 6OKOBIN pyyLi
npunagy, Ta jo po3eTKu.

Bnok moTopa (B)
HenpasunbHO
BCTaHOBMNEHUN a60
3aKpinneHuin

3abepitb 3aNBUX
iHrpepienTiB.

epeKkoHainTecs, WO KinbKicTb
iHrpepieHTiB He nepeBuLye
NO3HauYKW  MaKCUManbHOTo
PiBHA HAMOBHEHHA i WO BOHU
piBHOMipHO  poO3TaloBaHi
BCEpeAuHi Yallli.

4acTuHy

HapmipHi Bi6pauii

Mpunap yctaHoBneHMin Ha
HepiBHil1 NoBepxHi, npunaa
He 3aKpinneHun

MoctaBTe npunag Ha piBHY
NIOBEPXHIO

3abarato iHrpegieHTiB

3MeHLUTE KiNbKIiCTb iHrpegieHTiB

BuTikaHHA piguHn
yepes Kpaii yauwi

[laTunk nepeBaHTaXeHHs
(C) 3abpyaHeHUn

MouncTbTe gatuuk (C)

3abarato iHrpegieHTiB

3MeHLUTE KiNbKICTb iHrpegieHTIB

LLmaToukm ixi 3aHaaTo
Benviki abo Teeppi

3meHwWTe po3mip abo KinbKicTb
iHrpegieHTiB, WO nignAraoTb
06pobui

©

Moraxo MoTpi6HO oxonoguTy Npunag
nepemiwyTbca 3YMIMHKa MOTODA YeDe3 npoTAroM LWoHaMeHwe 20
IHrpeAieHTN Y pa 1ep XBUAWH | 3MEHWUTN PO3Mip
CnpaLoBaHHA JaTunka LT S
abo KinbKicTb iHrpepnieHTiB, Wo
nepeBaHTaXeHHA ) :
nignaraiTb 06po6Lj.
[opainte piguHy
lMpunag BrkopucToByBaBcA |HeOOXiAHO BUCYWNTY Npunag
Mpunap BUMKHYBCA | B MiCLi 3 BUCOKIM PiBHEM  |NPOTATOM 24 roAWH i NOBTOPUTH
BOJIOrOCTi cnpoby.
3a6 HEHUN aTumk
Mpunap nopae PYA A
. nepenosHeHHs (C)
3BYKOBMWIA CUrHan, . |Ounctutn gatumk (C)
P . Mpunag obnagHaHun R -
i BCi cBiTNOgioan 3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpefieHTiB
[DaTYMKOM MepeBaHTaXeHHs
6numaiotb
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HECMPABHOCTI MPUYUHU PILLEHHA

He nepeBunwyiiTe no3Hauku
3abararto iHrpegieHTis MaKCWManbHOTO piBHA
HarnoBHeHHs (puc. 3).

MpoaoBXyNTe NPUroTyBaHHS,
NMpaBuUbHO BOPaBLUV NPOrpamy
[epekoHanTecsa, wWo pianHa
3HAXOAMTBHCA MiX MO3HAUKamu

0O6paHo HeBipHY Nporpamy

np"fMyBa""" MiHIManbHOro i MakCUManbHOro
npoiino Hesgano | HenoctatHbo a6o saarato PiBHA HaMOBHEHHA AN1A Nporpam
a6o npoaykTu ocinu | PiANHN P11 P2 (puc.3)
Ha pHi Hawi [na nporpamu P3 06'em pignHn
NOBUHeH cTaHoBUTM 150 -300 mA.
IHrpepierHTn noraHo|Po3miwanTte piguHy Ta BCi
nepemilanmca iHrpepieHT (puc. 4)
Mpunag 6yB BrKOpUCTaHUI Mpunan AnA MpuroTyBarHa
0 cyny He npu3HayeHwWn pana
AnA nigirpisaHHA Monoka nigirpiBaHHA MoK
Mpunap Bce e He npaLoe?

3BepHITbCA B OfVH 3 aBTOPU30BaHMX LIEHTPIB TeXHIYHOro 06CyrosyBaHHA (AVB. CINCOK Y
TeXHiYHOMY MacrnopTi BUpoOy).

YTUNI3ALIA

® YTunisauia nakysanbHUX Matepianis i npunagy
@ YnakoBKa BWroTOBNeHa 3 matepianie, AKi He CTaHOBMATb 3arposy AnA
& HaBKOMLLHBLOIO CePEfOoBULLA V MOXYTb OyT YTINI30BaHi 3riHO 3 NONOMEHHAMM
YMHHOTO 3aKOHOAABCTBA.
[ina oTprmaHHa iHGopmaLii LWoao yTunizauii npunagy 3BePHITbCA A0 MiCLIEBUX
opraHis Bnagu.

© EneKTpoHHa Ta eNeKTpryHa NpoAyKLis, WO nignArae yrunisawyii.
3axuLaiiMo HaBKOMMLUHE cepefioBuLe pasom!

®Lleit npunag MicTiTb MaTepiany, siki MOXyTb 6yTi nepepobneHi abo MOBTOPHO

B BYKOPUCTaHI.

SBigHeciTb Liel nprnag Ha nepepobKy L0 LIEHTPY NpuriioMy NobyTOBUX BiAXOLIB.
[vpextreoto €C 2012/19/UE “Mpo Biaxoamn eneKkTpruyHoro Ta e1eKTpOHHOro 06naaHaHH:"
3ab0opoHeHo, Wob nobyToBa TexHika, WO BWMLINA 3 YXKUTKY, MOTpannana Ha Micbki
CMITTE3BANMLLA Pa30M 3 iHLLMMY NOBYTOBMMM Bigxoaamu. [MobyTosi npynaan, Wo BUALLAM
3 YXWTKY, HeOOXiJHO 30aBaTu B MYHKTV NepepobKM eNeKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOro
06nagHaHHA 3 MeTOI0 NepepobKI MaTepiarnis, AKi MOXyTb CTaHOBUTY 3arPO3y AiA JIOLCHKOrO
3/]0POB'A Ta HABKONLLHLOTO CEpPeioBHLLA.



K¥PAJ14bIH, CUTIATTAMACHI (1 CYP.)

A Xorapbl can

KozanTkpiw bsiori

Tonbin KeTkeHAj 6iNAipeTiH alKbIHAAFbILL
KO3FanTkpllThl Backapy 6710riHIH axXblpaHbIChl
TocTafaH axblpaHabIChl

Bynipaeri can

MAX/MIN TocTafaH iliHAeri AeH e alKblHAAF biLLbl
DneKTPMEH KOpeKTeHZIpY BayCbiMbiHA apHANIFaH aXbIpaHAbl
TocraraH

DNeKTPMEH KOpeKTeHZAIpY BayCbIMbl

4 xy3i 6ap nbllwak,

backapy acnanberi

P1 E3be-copnaHbl AaibiHaay baFapnamacs!

P2 Tyuipnepi bap copnaHbl AanbiHaay 6aFaapnamach
P3 Hapcy panbiHaay 6araapnamach

P4 ABTOMATTbI Ta3anay peximi

P5 Apanactbipy peximi

P6 XbINbITy peXiMiHiH, alKbIHAAF bILLIbI

P7 bafpapnamaHbl icke KOCy Hemece ToKTaTy

TRW-SIOTMMOAN®



K

K¥PAJ1ibl KOJIAAHY

o Kypanabl anfaw KongaHap anabliHaa «Kypangabl Tasanay» benimiHae
cunaTTanFaHzan Ky panfpl Tasananbi3.
o Ky panabiH, 6ackapy acnan6eTiHin, (P) kemeriMeH TaHaay+Fa 6onaTbiH 5 aBTOMATTbI

nanbliHaay peximi bap.

Temnepatypa [licipy
(Max) yaKbITbl Apanactbipy
P1 - E36e-copnaHsl
é nalibiHaay 100°C 23 v |° x1200cc0?:l|\:l B
= 6araapnamacsl
P2 - Ty#ipnepi bap
n copnaHbl AavbIHAAY o
@& 6 napnaMacsI(Ty hip- 100°C 25 MuH  |ApanacTbipycbi3
: nepi 6ap TekcTypa)
. 2x3c/5¢
4 P3 - Hapcy nambinpay o
Gasnapnamacl 100° C 20 muH  |OFF 2C éFlFO c/5
P4 - ABTOMaTTbI 6 x 15cON —
@ Tasanay peximi Keizasipy 3 MuH 15 c OFF
P5 - Apanactbipy 5x25cON—
@ pexii Kbi34bIpYyCbI3 4 MuH 15 c OFF

XYMbICKA OANBIHOAK

o bip KonbIH bI36eH copna NicipriluTiK, Oy iip cabbiHaH yCTan Ty pbi, KOFAPFbI CANTbIH, KOMEriMeH
KOFapbl Kapai TapTy apKbUbl KO3FITKbILL B1OTiH eKiHLLi KONbIHbi36eH abikbi3 (1 cyper).

o Kypam beniktepai copna nicipriluTeri TocTaFaHFa canbibi3 (2 cyper).

KeHectep:

- YHeMi KekeHicTepai OipiHWi canbiHbi3, COCbIH KanFaH Kypam beniktepai (Kypil, 1)

CaJTbIHbI3.

- Kypam benikTepi 2 cM eTin TekLwwenen TypaHbi3.
- baprblk My3aaTbinFaH Ky pam beniktepai copna niciprilTiK, TocTaFbiHa CanyzaH by pbiH

XIBITY Kepek.
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o CocbiH P1 xaHe P2 peximpaepi yuwiH MAX xoHe MIN (3 cyper) ToCTafaHzbl TOATbIPY
[AeHreinepiH KaTa, cakTay oTbIpbi, Cy KOCbIHbI3. P3 peximMiHAe HpCy AaibiHAay YwiH 800
r-HaH apTbiK eMeC XeMiC-KuaeKT xaHe 150 MA-ZaH KeM emMec CybIKTbIKTbI KOMAaHyFa
bonazbl.

o Kypam benikepai cyitbiKTbIkNeH bipre apanacTsipbiHbi3 (4 cyper).

o EKi ablpaHapiHbiH Aa (D xaHe E) beTTeckeHiHe XaHe Ay pbiC bainaHbiCKaHbIHA KO3 XeTKi3in
KO3FaNTKbILL BNOTiH TOCTaFaHFa KaitTa opHaTbIHbI3 (5 Cyper).

o DNIeKTPMEH KOPEKTEHAIpY baycbiMbiH COpna MiCipril TOCTaFaHbiHbIH CabbIHAAFbI
AKbIPAHAbIFA KaFaHbl3 aHe HAyCbIMHbIH, ALACbIH INEKTPMEH KOPEKTEHAIPY PO3eTKacbiHa
KOCbIHbI3 (6 CyperT).

o backapy acnan6etiHzeri hyHKUMOHaNAbIK HaTbipManapsl XbinblbIKTal HacTaip.

AT IAPJIAMAJIAP[1bI ICKE KOCY

o Calikec baTblpMaHbl 6acy apKbiibl KKeT basaapnamaHbl TaHAaHbi3 (7 cyper). TaHaanFaH
0afaapnamaHbit, (hyHKLMOHANABIK OaThipMaChl XbiMbINbIKTAN 6acTansbl.

o barapnamansl icke Kocy Y LWiH start barbipMaciH 6acbiHbi3. Ky pan abibbicTbik 6enri bepesi,
an start barbipMacsl ¥oHe TaHAIFaH baraapnamaHbit, GyHKLMOHANAbIK OaTbipMAChi OHbIH,
XY MbICbI TOMbIK QAKT/IFQHLLUA aHYbIH xanFacTbipazbl (8 cyper).

o baFjapnama 63 Ky MbIChIH asKTaFaHHaH KeltiH Ky pan AblbbICTbik benri bepeai. P1, P2 xaHe P3
bar AapnamanapbiHbiH, Xy MblCbl aFKTIFaHHAH KeiiH Ky pan 40 MiHYT 60ibl CakTan Ty paTbiH
EKbIﬂbITy pexiMiHe aBTOMATTbI TYPAE KOLIEAI XaHe CON Ke3ze CAMKEC aifKbIHAAFbILL KaHaZbl

9 cyper).
Eckeprne. Ci3 start/stop 6aTblpMachiH 6acy apkbifibl Ke3 KeireH yakpiTra bafaapnama
)KYMBICbIH TOKTaTa anachbi3.
Start/stop 6aTblpMachiH 6acy apkpiibl 6aFaapnamMaHbiH, KyMbIC aiHAMbIMbIH
TOKTATKaH XaFfaiiaa Hemece KO3FanTKbl GMOTiH alkaH Ke3ze, KypanblH,
CaNKbIHAAYbI YWiH 20 MUHYT KYTin, KaxeT 6aFaapnamaHbl icke KOCy apKbibl
TaFamaapabl LanbHaay YAEPICH KATa aH FbIPTY KKET.

o DNeKTPMEH KOPeKTeHZAIpY bayCbiMblH aitHbIMasbl TOK PO3eTKAChIHAH @XblPaTbIHbi3, COCbIH
OHbI Ky pa/ifiaH bin TacTaHbi3.

o bip KonbIHbI36eH copna micipriwTiy, Gydip cabbiHaH yCTan Typbin, XOFapFbl CanThiH
KeMeriMeH XoFapbl Kapail TapTy apKblbl KO3FITKbIL O0riH eKiHLWi KOMbIHbI30EH ablHbi3
(1 cyper).

o EHAli Ci3re aaibiH 60nFaH copnaHbl, CMy3nai HeMece HapCy/i Ke3 KereH bifblCKA Ky Abim
anybiHpi3Fa bonaapl.

Kenectep: Erep ci3 AaiibiH 6onFaH copnaHbl 0fiaH Aa Hasiripek 6oFaHbiH KanacaHbi3,
copnazasbl apTblk TYAIpLUIKTEPAEH KYTbiY YLUiH apanacTbipy 6as AapnamackiH (P5) TaHaay
Kaxer.

Kypan XyMbICbiHbIH epeKLienikTepiMeH TaHbiCy YLWiH peLienTinep KitabbiHaa bepinred

peLenTinep boibIHLA BipHeLLe TaFaMaapabl AanbiHaayFa KeHec bepemis.
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KYPAJ1bl TASAJIAY

o Kypanabl ansal KosgaHap anabiHAa OHbl TOMEHZE KOpPCETINreHAEN eTin KyblHbi3:

- Kypanapl atwbiHbi3 (1 cyper) )aHe ToctaraHabl MAX aeHreltiHe AeltiH KybbipaaH afbin
TypFaH 1,2 1 bICTbIK CyMeH TONTbIPbIHbI3 (3 Cyper).

- Kypanapl Kaitta %abbiHbi3 (5 Cyper) xaHe OHbl xanFaHbi3 (6 cyper).

- ABTOMATTHI Ta3anay barAapnamachlH (P4) TaHAaHbi3 XoHe start/stop baTbipmachlH b6acy
APKbINbI OHbI iCKe KOCbIHbI3 (10 cypeT).

- AsToMaTTbl Tazanay 6araapnamacbiHbIH, Xy MbIChl asKTanFaHbl Xainbl xabap bepeTiH
AbIObICTbIK 6eri ecTinreHHeH KeiiH Ky panasl awbin (1 cyper), Cyapl ToriHi3 xaHe copna
niciprilL TOCTaFaHbIHbIH, iLKi BeMIFiH Xakcbinan xybiHbi3 (11 cyper).

o Kypanapl cyra batbipyra 6onmainapl. Kozrantkpiw 6noriH (B) xaHe copna miciprilTiv
TOCTaFaHblH (I) aFbin TypFaH Cy aCTblHAA YCTaMaHbi3.

o KaeT bonFaH Xaraanaa, Kypan CankplHAaFaHHaH KeiiH MbILWAKTbIH, XY3AepiH KybbipaaH
aFbin TypFaH Cy acTbiHAQA Xybin anblHbI3 (12 CypeT) XaHe binFan rybkaHbliH, kemerimeH
TOCTaFaHHbIH, iLLIKi OETIH He KO3FaNTKbILL 6A0TiH Tasanay /bl afKTaHbi3.

o Erep TOCTafFaHHbIH, ilUKi beTiHAE KaHAal Aa 6ip AakTap Kabin KOWCA, OFaH biabIC XyyFa
apHaIFaH CyMblK Yy Ky pabl KOCbIFaH Cyabl Ky MbIHbI3 koHe Ocbinania BipHLe caratka
KaAbIPbIHbI3, COAAH KeriH KanFaH KaNAbIKTapabl KaTTbl rybKaHbIH, KOMEriMeH KETipiH,3.

o COCbIH TOCTaFaHbl KaKChiNan WailbIHbi3.

o Ko3ranTkplw 6noriH (B) anfaH ke3fe xaHe Xy3aepAi Tasanay 6apbicbiHAA aca cak
60nbIH,bI3, BIATKEHI ONap eTe yLKip.

o KO3ranTkblLw 6r0riHiH, CbIpTKbI BETiH (B) aHe ToCTaFaHHbIH, kabbipFanapbiH (1) Tasanay yLwiH
bUIFaN LWy 6epeKTi KonAaHbIHbI3. Tasanan bonraHHaH KeitiH Ky panbl Kakchiaan KemnTipiis.

o Eeasy cleaning aBToMaTThl Ta3anay barAapaamackiH KonaaHy bapbicbiHAa copna nicipriwTiy,
TOCTaFaHbIHa bILIC KYYFa apHAIFaH Cy bIK XYY Ky PasibiH KOCTIAHbi3 (Ta3aiay aitHasIbIMbIHbIH,
OapbiCbIHAA TOCTAFaHHaH CyAblH, TOriny Kayin-katepi bap).

o Ocbl Kypan biAbIC XyaTblH MALIMHAAA XYY YLUIH apHAIMaFaH.

o KEHEC: kelbip TamakTap KypbiiFbl biAbICbIHAA AaK KanAbipybl MyMKiH. Byn KypbinFbiFa
Hemece [eHcaynbikka ewbip kayin TeHAipMenAi. [lakTapabl KeTipy YWiH Kypbinfbl
bIZLbICBIHA bIZBIC XYY MAWWHACbIHAA MaAaNaHyFa apHalFaH Tasanay 3aTbiHbIH, (MbiCab,
1 TabneTkachiH, CyMbIKTbIK, YHTaK) bipa3 MeniwepiMeH apanacTbipbiiFaH 6ipa3 cy KOChIHbI3.
KibiTy yLWiH TyHre KanabipbiHbi3. CoAaH KeiliH bICKbILLNEH aKbIPblH KbIPbIHbI3, COHAA AaKTap
KOFanafbl.



EFEP KYPAJ1 XXYMbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

KUbIHLIBITbIKTAP

CEBEMTEP

LWEWIMAEP

Kypan xyMmbic
icremenpi

Ky pan anekTp xeniciHe
*anFaHbaraH

Kypanzbl anektpmeH KopekTeHAipy
pO3eTKaCbiHa KOCbIHbI3. JNeKTpMeH
KOPeKTeHAiIpy  BayChiMblHbIH
Bywipaeri canTbiH aKbIPAHABICHIHA
KIHe Keninik po3eTkara Ay pbic
Ca/TbIHFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

Ko3ranbkpilw 6nori (B)
LY PbIC OpHATbIAMAFaH
Hemece bekiTinmereH

Kypam 6enikTepsiH KapTbiCbiH
aNbin TaCTaHbi3.

Copna micipriw TOCTaFbIHbIHbIH,
iwingeri kypam beniktepain MAX
[JeHrefiHeH acnaFaHblH TeKCepii3
XoHe Ky pam beniktepain TocTaFaH
Ty6iHae Gipkesnki canbiHFaHbiHA
KO3 KeTKi3iHi3.

OTe KaTThl Aipin

Ky pan Teric emec betre
OPHANIACKaAH, OPHBIKCHI3 Ty .

Ky panapl Teric beTke KoMblHbI3.

Ky pam beniktepaiH, ete ken
menwepi.

OHAeneTiH Kypam beniktepaix,
MONLUEPIH a3aNTbIHbI3.

TocTafaHHbIH,
XOFap+bl benirinen
CYMbIKTbIKTbIH, aFybl
baiikanaapl

Tonbin KeTKeHAj bingipetiH
6epriuw (C) nactaHsa.

bepritwti (C) Tasanaxbi3.

Kypam beniktepaiH, eTe ken
Meniuepi.

OHAeneTiH Kypam 6enikTepain,
MEILLEPIH a3aThIHbI3.

Kypam benikrep
AYpbIC apanacnangbl

OHiMHiH, benikTepi eTe
Y/IKEH Hemece eTe KaTTbl.

Onpenetin kypam benikepain
enweMiH KiWipenTinis Hemece
Me/LuepiH a3aiThiHbI3.

Ky panzblH aca xyKrenyiHeH
TYbIHAAFAH KO3FNTKbILL
6noriHiH, ToKTaybl

KozranTkpiiul 610riH 20 MUHYTTaH Kem
eMeC yakbiT OOVl CanKbHAATIHbI3
KaHe BH/AENETIH Kypam benikTepaix
ONWeMIH  KiWipenTiHi3 Hemece
MenLUEpiH a3aiTbiHbI3.

A3 FaHa CyAbIKTbIK KOCbIHbI3.

KypanzapiH, XyMbiCbl
INEKTP KeNiCiHiH,
anartTbl aXbipayblH
TYAbIpPaAbl

KypanabiH, iwki 6enirive
bIFaN TUAI.

Kypangbl Kaitta kocyaa OypbiH
24 carar 6oiibl KenTipiHi3.

Kypan y3aikci3
AblObICTLIK benrinep
wblFapasbl

XdHe bapnblk
XapblK AnoaTapbl
KbINbINbIKTARAbI.

Tacbin TerinyaeH kopfay
ceHcopsl (C)

Ci3pix KY pasibliHbl3
aca TOMbIN  KEeTKeHAI
6ingipetin bepriwnen (C)
KabAbIKTANIFaH.

CeHcopapl Tasanay (C)
Kypam beniktepaiH MenwwepiH
a3aMThIHbI3.




KUbIHLWbITBIKTAP CEBENTEP WEWIMAEP

Kypam beniktepai TocTaraHAbl
TONTBIPYAbIH ~ €H  XOFapbl
[LeHreiHeH acbipMaHbi3 (3 cyper).
Ci3 Taramaapas! AaibiHAY TaFamapl AaibiHAQY YLWiH Ly pbiC

; baraapnamaHsl TaHAay apKbibl
Ywik Ganapnaaisl AypHC copna nicipriwTi KanTta icke

Kypam benikTepaiH, eTe ken
MernLepi.

TaHAaMa/ibIHbi3. KOCIHbI3.
TafaM AypbIC P1 xaHe P2 peximaepiH konaaHy
AavbiHAanMaasl GapbiCbiHAA  CYMBIKTHIKTHIH
Hemece neHreni  MIN xoHe MAX
TOCTaFaHHbIH, TybiHe [CyibIKTbIK  KeTKiNiKCi3|aeHreinepi apacbiHaa ekeHpiriHe
Xabbicbin Kanasbl Hemece eTe Kerl. K63 XeTKi3iHi3 (3 cyper).

P3 pexiMi YWiH CyMbIKTbIKTbIH,
kenemi 150 mn-pen 300 mn-re
[AeliH 6onFaHbIH Kafaranay Kepex.
Kypam  6enikTepain|Kypam beniktepai CyibIKTbIKMNEH
KETKINIKCI3 bipkenkiniri. bipre apanacTbipbiHbi3 (4 cype).
Copna nicipriL CyTTi XbUIbITY Y LWiH
apHa/IMaFaH.

Ci3 CYT XbIAbITTbIH bI3.

Kypan 6ypbIHFbICbIHLIA XYMbIC icTeMeliai me?
Y3KineTTi KpI3MeT KepceTy opTablbiHA XY FiHIHI3 (Ti3IMAI KbI3MeT KepceTy KiTanwacbiHaH
KapaHbi3).

KAWUTA OHIEY

o KanTay MaTepuanziapbiH XaHe Ky panfsl nainaara acsipy

@ KanTama Tek KopluaraH opTa yyiH Kayivnci3 MaTepuanfapAaH faHa Ty pabl XoHe
KOMAHBICTaFbl epexenepre CONKEC Nanaara achipblaybl My MKiH.
Kypanaplh e3iH nanaara acelpy OOMbHIWA aknapaT any YWiH Ci3AiH,
ayAaHbIHbI3AaFbl CAKEC KbI3MET KOPCETY OpTablFbIMEH XabapaachlHbi3.

o DNeKTPNi KIHE INEKTPOHAbI KAOALIKTbIH, KbI3MET €Ty Mep3iMiHiH, asKTanysbl:
KopluaFaH opTaHbl Kopaiiblk!
®Ci3aiH Ky panbIHbi3ablH, Ky paMbiHAA KN PeT naitaanaHyFa Hemece KaiTa eHaeyre
BonatblH MaTepuanaapablH, KentereH mMeswepi bap.
OOHbI KaWTa eHAey YLWiH MaMaHAAHAAPbIFaH KaAbIKTApAsl Kabbinaay OpHbiHA
B OTKiBIHi3.

INeKTPAi KHE INEKTPOHAbI XababIKThl Nanaara ackipy boibiHwa 2012/19/EU Eyponanbik
Gacwbinblk Hyckaybl (DEEE) TO3bI¥bl ETKEH TYPMbICTbIK 3MeKTP Kypanaapbl dAeTTeri
TYPMBICTBIK KaNbIKMEH Bipre naitAara acbipbiiMaraHbiH Taan eTe. Maiiaara acbipy xaHe
OHbIH, Ky pamblHAa MaTepuanaap MeH Ky pam beniktepai kaitta eH ey y AepiCiH OHTainaHabIpy
YLUiH, COHbIMEH KaTap On1ap/blH, afaM AeHCayNblFbiHa XIHE KOpLUAFaH OpTaFa 3UAHAbI 9CepiH
3Ty YLLIH NaitfanaHbliaFaH Ky panfap/ibl KeKe XnUHaFaH XeH.
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

an MAKELOHUJA
ARGENTINA 0800-122-2732 EovPT 16622 VIETNAM 1800-555521 MACEDONIA | (022050319
USTIUSTL EESTI SLOVENIA
"ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 SLOVENIA 02234 94 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
suomi ELLADA
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 09 8946 150 GREECE 2106371251 MEXICO (55) 52839354
& FRANCE Continentale
STERREICH + Guadeloupe, k2]
AUSTRIA 01890 3476 Martinique, Réumion, | 0974504774 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 224035
St-Martin
o) DEUTSCHLAND MAGYARORSZAG NEDERLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 HUNGARY 0618018434 | . 50 eriands | 0318582424
BENAPYCb b Al
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 INDONESIA | +62 2157937007 | NEW ZEALAND | 0800 700711
BELGIQUE 801300 420
POLSKA ITALIA NORGE
BELGIE 070233159 koszt jak za 199207 354 229639 30
BELGIUM POLAND polaczenie lokalne [TALY NORWAY
BOSNAI Info-linija za potrosace :E3 ESPANA
HERCEGOVINA 033 881 220 PORTUGAL 808 284 735 JAPAN 0570-077772 SPAIN 933 06 37 65
BRASIL el oM SVERIGE
BRAZIL 1129154400 QATAR 44485555 JORDAN 5665505 SWEDEN 08 629 25 00
BbATAPUSI REPUBLIC OF KA3AKCTAH SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 |RELAND 01677 4003 KAZAKHSTAN | 7273783939 IS oo aND | 044837 1840
sH=20f . Uszmaing
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KOREA 080-733-7878 THAILAND 02765 6565
Poccus el . TURKIYE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 49521332 30 KUWAIT 1807777 Ext :2104 TURKEY 444 40 50
g g ) Al LATVJA Sanial gyl )
COLOMBIA 018000520022 SAUD! ARABIA 920023701 LATVIA 66163403 UAE 8002272
HRVATSKA SRBIJA o Ykpaina
CROATIA 0130 15204 SERBIA 060 0732 000 LEBANON 4414727 UKRAINE 044300 13 04
CESKA
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LII-':EIEIJ-\‘::A 52140057 Kllj";‘gfgm 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO
DENMARK 43350 350 SLOVAKIA 232 199930 LUXEMBOURG | 003270 233159 USA 800-395-8325
24/1012018

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiiivii / Kjopsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiiev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data
zakupu / Datum izrotitve blaga / Datum kupovine / Visérlds ddtuma / Data achizitiei / [laa a saxynysase / Jlara npozay / lus&wnph op. / ata npoan /
Carpunran kyni /i A F / Yudida / PLUR}/ Tarym na kynysame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto /T / / Toote /
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Készillék tipusa / Cod produs / Mozen / Mozens / Unnl.
Monens / Yarici / #4h ) 7 7 L > A%/ qundnfouni / AZ / Monaroun 3a npossoior:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direecion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miliija kauplus ja aadress / Veikala un adrese / ir adresas /
Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo neve és cime / Numele si adresa vanzitorului / Tspropiu ofexr
Haspa a anpeca npozasist / Yuiquwlbpuynipjul wiwbnud b hwugh. / Hassanie 1 agpec nposasiia / CaTylIbIHBIR aTaysi Meit Mekeri-skaiist /

W4 (T / fauavRaguasiosudida /A0 O[22} 24 / Hwe n anpeca 1a nporasas :

Distributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jalleenmyyjan leima / Forhandler stempel / Aterforsiljarens stampel / Tempel / Zimogs /
\ntspaudas / Pieczet sprzedawcy / Pecat distributera / Pegat trgovine / 6 pecsétje / Stampila vinz /Tlewar na Toprosckus obext / Tleuatxa
hponasius / Glihp. / Tevars, npozasua / Catywsimsin wopi / Ji724FH) / asnlssiuuagvinosuiida / 204 2191/ Tevar na anctpuGytep
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