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> CONSIGNES DE SECURITE

PRECAUTIONS IMPORTANTES :

o Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique. Il n'a pas été concu pour étre utilisé
dans les cas suivants qui ne sont pas couverts par la
garantie :

- dans les coins de cuisines réservés au personnel
dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels,

- dans les fermes,

-par les clients des hotels, motels et autres
environnements a caractére résidentiel,

-dans les environnements de type chambres
d’hotes.

* Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par 'intermédiaire d'une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d'instructions
préalables concernant I' utilisation de I'appareil.

II convient de surveiller les enfants pour s'assurer

qu'’ils ne jouent pas avec I'appareil.

o Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés
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de 8 ans et plus et les personnes manquant
d’expérience et de connaissances ou dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, si elles ont été formées et encadrées
quant a l'utilisation de I'appareil d'une maniére
sire et connaissent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par I utilisateur ne doit pas
étre fait par des enfants @ moins qu'ils ne soient
Ggés de 8 et plus et supervisés.

Tenir I'appareil et son cordon hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

o Al atempérature des surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque |'appareil est en fonctionnement.

« Vérifier que l'installation électrique est compatible
avec la puissance et la tension indiquées sous
I'appareil.

o Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande a
distance séparé.

*Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service apres
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

eNe jamais plonger dans I'eau la charniére
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I électrique avec les résistances et son cordon. Ne
jamais les passer au lave-vaisselle.

eEnlever tous les emballages, autocollants ou
accessoires divers a |'intérieur comme a |'extérieur
de I'appareil.

* Dérouler entierement le cordon avant de brancher
I'appareil.

« Si une rallonge électrique est utilisée, elle doit étre
de section au moins équivalente et avec prise de
terre incorporee.

» Ne brancher |'appareil que sur une prise avec terre
incorporée.

o Bien sécher tous les éléments aprés le nettoyage
avant de redémarrer |'appareil.

A faire

o Lire attentivement et garder @ portée de main les instructions de cette notice, communes aux différentes
versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

o Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appeler un médecin si
nécessaire.

o Lors de la premiére utilisation, laver les plaques (voir paragraphe Nettoyage), verser un peu d’huile sur la
plaque et I'essuyer avec un chiffon doux.

« Veiller aI'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne
pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s’entrave dedans.

o Pour éviter de détériorer les plaques, utiliser celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles ont été
congues (ne pas les mettre dans un four, sur le gaz,...)

o Pour préserver le revétement de la plaque de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou en bois.

« Vérifier que I'appareil est débranché avant nettoyage.

o Les plaques de cuisson et le corps de I'appareil se nettoient avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide
vaisselle.

eles fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de respiration
particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner du
lieu de cuisson.

« N'utiliser que les plaques fournies avec I'appareil ou acquises auprés du centre de service agréé.

o Si I'appareil est utilisé au centre de la table, le mettre hors de portée des enfants.
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A ne pas faire (FR

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...) ou
sur un support de type nappe plastique.

« Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-dessus
d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

o Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

« Ne pas couper directement sur les plaques.

 Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (ex : revétement antiadhésif,...)

« Ne jamais faire chauffer I'appareil en position verticale.

o Ne pas brancher I'appareil sans les plaques et les capots correctement positionnés.

Conseils/Informations

« Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Ten-
sion, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement,....).

o Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

» Merci d’avoir choisi cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Mode d'emploi

Les dessins explicatifs sont en derniéres pages.

o Poser I'appareil sur un plan ferme.

Avant la premiére utilisation

« Dérouler entiérement le cordon.

« Ouvrir I'appareil en levant le loquet - A.

« Pour enlever les plaques, appuyer sur les touches "EJECT" - 4 - situées sur le devant des capots supérieur et in-
férieur-C-D-E.

« Pour remettre les plaques, poser la plaque de biais et appuyez sur la plaque pour la verrouiller - F - G - H.

o Les plaques gril et gaufres ne sont pas interchangeables. Faire correspondre le repére 1 de la plaque avec le re-
pére 1 du capot & I'intérieur du produit, et le repére 2 de Iautre plaque avec le repére 2 de I'autre capot - G.

« Lors de la premiére utilisation, laver les plaques (suivre paragraphe nettoyage), verser un peu d’huile sur les
plaques et les essuyer avec un chiffon doux.

« Vérifier que I'appareil est froid et débranché avant de procéder & un changement de plaques.

Utilisation de I’appareil

« Veiller & ce que les plaques et les capots soient stables, bien positionnés et bien clipsés sur I'appareil.

« Fermer I"appareil.

« Vérifier que I'interrupteur est sur 0.

« Brancher le cordon sur le secteur. Mettre I'interrupteur I en marche (position 1). Le voyant rouge s'allume - L.

o Laisser préchauffer I'appareil : le voyant vert s’allume quand la température de cuisson est atteinte - J.

o Ouvrir I'appareil et placer les préparations sur les plaques - L.

« Fermer I'appareil.

o Laissez la préparation cuire le temps désiré.

« Pendant la cuisson, il est normal que le voyant vert s'allume et s'éteigne tour a tour.

« Alafin des cuissons, éteindre I'appareil en mettant I'interrupteur en position 0. Puis débrancher la prise - N -
0.

o Laisser refroidir environ 2 heures.



Utilisation du minuteur pour controler le temps de cuisson
B’ Le bouton situé a droite de I'afficheur permet :
- de régler le temps par appui prolongé ou par plusieurs appuis brefs ; un petit *5" s'affiche en haut & droite
pour signaler les demi-minutes ;
- d’arréter la sonnerie manuellement en appuyant quelques secondes.
o Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la sonnerie retentit et s’arréte automatiquement aprés deux séries.
« Le minuteur signale la fin du temps de cuisson, mais il n’arréte pas I'appareil.

Nettoyage

o Aprés refroidissement, vous pouvez éjecter les plaques - C- D - E.

« Laisser refroidir I'appareil environ 1 heure en position ouverte avant éjection des plaques.

« Pour éjecter les capots pour passage au lave-vaisselle, appuyer sur le bouton "CLEAN" - 5. Les deux capots - 1- 2 -
avec leurs plaques se nettoient au lave-vaisselle ou avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle - 5.

o Placer les capots - 1 - 2 - verticalement dans le lave-vaisselle, en positionnant la poignée vers le haut - P.

« Pour nettoyer les plaques, utiliser une éponge humide avec du produit & vaisselle ; les rincer et les essuyer soi-
gneusement.

« Les plaques peuvent passer au lave-vaisselle.

o La charniére électrique - 3 - ne passe pas au lave-vaisselle. Elle peut étre nettoyée avec un linge humide, puis
séchée - R.

« Pour remonter I'appareil : s’assurer que tous les éléments sont complétement secs avant de les assembler.

« Les capots inférieur et supérieur doivent étre séchés avec précaution avant toute nouvelle utilisation.

Rangement

« L'appareil peut étre rangé verticalement - T.

o Il est possible d"enrouler le cordon autour des poignées avant le rangement de |I'appareil.

Remplacement de la pile du minuteur

« S'ily a perte partielle ou totale de I'affichage, la pile doit étre remplacée.

« Nous vous recommandons d’utiliser un tournevis plat.

« Insérer un tournevis dans la fente arriére du minuteur afin de déclipser et extraire le minuteur - U.

« Dévisser la partie ronde située sous le minuteur.

« Extraire la pile.

« Par respect de I'environnement, ne pas jeter la pile, mais I'apporter @ I'un des points de collecte prévu a cet effet.

Environnement

Participons a la protection de I’environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm = Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

Recettes Croque-monsieur

Mettre les plaques croque-monsieur (*). Placer les croque-monsieur dans les alvéoles des
plaques. Refermer I'appareil et serrer progressivement les poignées pour bien sceller les tranches de
pain. Laisser cuire 3 a 4 minutes selon le degré de cuisson souhaité.

Croque-monsieur

« 4 tranches de pain ¢ tranche de jambon cuit « 70 g de gruyére o poivre ¢ 20 g de beurre

Beurrer la face extérieure des 4 tranches de pain. Découper le gruyére en fines lamelles et disposer la moitié du
fromage sur les deux tranches de pain. Poser pardessus 1/2 tranche de jambon. Poivrer. Recouvrir de gruyére et
réunir les tranches deux & deux.
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Croque-Roquefort ‘a
« 4 tranches de pain « 30 g de beurre ¢ 8 noix ¢ 50 g de Roquefort

Beurrer les tranches de pain sur les faces extérieures. Retirer les noix de leurs coques et les hacher grossiérement.
Mélanger avec 10 g de beurre et le Roquefort. Garnir deux tranches de pain avec la préparation, puis recouvrir
avec les deux autres.

m Recettes Gaufres et gaufrettes

Mettre les plaques gaufres (*). Verser la pdte en prenant soin de recouvrir chaque petit
pavé et de ne pas la faire déborder. Refermer I’appareil, attendre 10 secondes, puis retourner I'appareil
pour bien répartir la pate et assurer une cuisson uniforme. Laisser dans cette
position pendant 2 minutes. Remettre I’appareil a I’endroit et laisser cuire en- Vol T ~N
core environ 1 minute 30. Eviter d’ouvrir en cours de cuisson. Placer les gaufres
sur une grille et attendre 1 minute avant de déguster : elles deviennent alors
plus croquantes.

Gaufres traditionnelles

* 300 g de farine « 10 g de levure o sel « 75 g de sucre en poudre « 100 g de beurre « 2 ceufs

* 1/21de lait

Mélanger la farine et la levure dans un saladier. Faire un puits et ajouter le sel, le sucre, le beurre fondu et les
ceufs entiers. Délayer peu & peu avec le lait. Laisser reposer la pate 1 heure.

Gaufres croustillantes

* 300 g de farine ¢ 1 sachet de levure « 1 pincée de sel « 1 c. a soupe de sucre » 2 ceufs « 40 cl de lait
Battre les ceufs en omelette jusqu’a consistance mousseuse. Incorporer les autres ingrédients et battre jusqu’a
consistance lisse.

Gaufrettes petit-déjeuner

« 3 jaunes d’ceuf ¢ 370 ml de lait » 250 g de farine « 2 c. a café de levure 3 c. a café de sucre

¢ 1/2 c. a café de sel 8 c. a café d’huile « 3 blancs d’ ceuf

Mélangez les jaunes d’ceuf et le lait. Ajoutez la farine, la levure, le sucre, le sel et mélangez bien le tout. Ajoutez
I'huile. Battez les blancs en neige et incorporez-les a la péte.

Gaufrettes a la vanille

* 200 g de beurre « 50 g de sucre ¢ des morceaux de gousse de vanille « 1 pincée de sel « 6 ceufs

« 300 g de farine « 2 c. a café de levure o 1/4 de litre de lait « 1 c. @ soupe de rhum

Battez le beurre, le sucre, la vanille et le sel. Mélangez la farine et la levure et ajoutez & I'ensemble progressivement
le lait et les ceufs, puis incorporez le thum.

‘Grilludes

Mettre les plaques grils (*). Poser la viande sur les plaques. Refermer I’appareil et laisser
cuire selon la recette et le degré de cuisson souhaité.

Panini
Mettre les plaques grils (*). Placer le pain sur les plaques. Refermer I'appareil et laisser
cuire selon la recette et le degré de cuisson souhaité.



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

[ BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

eUw apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Deze is niet ontworpen voor
gebruik in de volgende gevallen, waarvoor de
garantie niet geldiq is:

-in kleinschalige personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere
verblijfsvormen.

» Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of
toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogen hen niet in staat stellen dit
apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Er moet
toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het
apparaat kunnen spelen.

Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met
het apparaat kunnen spelen.

« Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of
personen zonder ervaring of kennis, indien ze via
een persoon die verantwoordelijk is voor hun

veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand
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instructies kregen over het gebruik van het toestel
en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Schoonmaak en onderhoudswerkzaamheden
mogen alleen worden verricht door kinderen boven
de 8 jaar die onder toezicht staan.

Houd het apparaat en diens snoer buiten bereik
van kinderen onder de 8 jaar.

o« AWanneer het apparaat aanstaat, kan de
temperatuur hoog oplopen.

o Controleer of de elektrische installatie geschikt is
voor de op het apparaat aangegeven
stroomsterkte en spanning.

» Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden
in combinatie met een tijdschakelaar of
afstandsbediening.

» Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te
worden vervangen door de fabrikant, zijn
servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

e Dompel het uitneembare elektriciteitsblok met de
verwarmingselementen en het snoer nooit onder in
water. Reinig ze nooit in de vaatwasser.

o Verwijder de volledige verpakking, de stickers en
diverse accessoires, zowel aan de binnenkant als

aan de buitenkant van het apparaat.
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* Rol het snoer volledig uit en steek de stekker van het
apparaat in het stopcontact.

o Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt,
moet deze minimaal van een gelijke doorsnede zijn
en met een geintegreerde geaarde stekker hebben.

o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard
stopcontact.

» Droog alle onderdelen na reiniging grondig voor u
het apparaat weer gebruikt.

Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding
betreft de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires.

« Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een
huisarts.

« Bij het eerste gebruik de bakplaten schoonmaken (Paragraaf "reiniging"); doe een klein beetje olie op de
bakplaten en neem de bakplaten af met een zacht doekje.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen
en er niemand over kan struikelen.

» Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze
voor bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

» Om beschadigingen aan de bakplaat te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te
gebruiken.

« Controleer of de stekker van het apparaat uit het stopcontact is verwijderd voordat u het reinigt.

« De bakplaat en het apparaat moeten met een spons, warm water en afwasmiddel afgewassen worden.

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met
bijzonder gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand
van de plek waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

« Gebruik alleen de bij het apparaat geleverde bakplaten of aangeschaft via een erkend service center.

« Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van
kinderen blijft.

Niet doen

« Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u deze niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.
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« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit boven
een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoorts).

« Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

* Snijd het voedsel niet op de platen.

« Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Verwarm het apparaat niet in verticale stand.

o Steek de stekker niet in het stopcontact als de platen en de kappen niet juist zijn aangebracht.

Adviezen / Informatie

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspan-
ning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

o Tijdens het eerste gebruik kan er tijdens de eerste paar minuten geur en rook vrijkomen.

« Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Gebruiksaanwijzing

Achterin dit boekje vindt u illustraties ter verduidelijking.

« Plaats uw apparaat op een stevige ondergrond.

Voor het eerste gebruik

* Rol het snoer volledig uit.

o Til hendel op om het toestel te openen - A.

« Het verwijderen van de platen, druk op de toetsen “EJECT" - 4 - op de voorzijde van de bovenste en onderste
kap-C-D-E.

« Het terugplaatsen van de platen, zet de plaat schuin neer en druk hierop om hem te vergrendelen - F - G - H.

« De grill- en wafelplaten zijn niet onderling verwisselbaar. Zet merkteken 1 van de plaat tegenover merkteken 1
van de kap aan de binnenzijde van het apparaat en merkteken 2 van de andere plaat tegenover merkteken 2
van de andere kap - G.

» Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt dient u de platen af te wassen (zie de paragraaf Reiniging),
daarna giet u een beetje olie op de plaat of platen en veegt deze vervolgens met een zachte doek schoon.

« Controleer voordat u de platen gaat veranderen of het apparaat is afgekoeld en de stekker uit het stopcontact
is gehaald.

Gebruik van het apparaat

« Zorg ervoor dat de platen en de kappen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat.

« Sluit het apparaat.

« Controleer of de knop op "0" staat.

« Steek de stekker van het snoer in het stopcontact. Zet de knop I aan (positie 1). Het rode controlelampje licht
op-L

« Laat het apparaat opwarmen: zodra de baktemperatuur is bereikt, gaat het groene controlelampje branden -
]

« Open het apparaat en leg de bereiding op de platen - L.
o Sluit het apparaat.
« Verwarm de bereiding gedurende de gewenste tijd.
« Het is normaal dat tijdens de bereiding het groene lampje uit en aan gaat.
» Wanneer de bereidingstijd is verstreken, schakelt u het apparaat uit door op "0" te drukken. Haal de stekker van
het apparaat uit het stopcontact - N - O.
« Laat het apparaat afkoelen (ca. 2 uur).
Gebruik de timer voor het bijhouden van de baktijd
« De toets rechts op het display kan gebruikt worden om:
- de baktijd in te stellen door deze continu ingedrukt te houden of door impulsen te geven. De kleine “5”in de
rechterbovenhoek geeft de halve minuten aan;
1



- het waarschuwingssignaal handmatig te stoppen.
« Zodra de ingestelde tijd verstreken is hoort u een waarschuwingssignaal. Na 2 series van piepjes houdt dit

signaal automatisch op.
m « Het signaal waarschuwt dat de ingestelde tijd verstreken is, maar schakelt het apparaat niet uit.

Reiniging

o U kunt de platen uitwerpen zodra ze zijn afgekoeld - C- D - E.

« Laat het apparaat (ongeveer 1 uur) afkoelen in geopende positie avant éjection des plaques.

» Om de kappen los te maken om ze in de vaatwasser te steken, drukt u op de knop “CLEAN” - 5. De twee kappen -
1-2- en hun platen kunnen in de vaatwasmachine schoongemaakt worden of met een spons, warm water en
afwasmiddel - 5.

o Plaats de kappen - 1- 2 - verticaal in de vaatwasmachine, met de handgreep naar boven - P.

« Gebruik een vochtige spons met afwasmiddel om de platen schoon te maken. Spoel en droog grondig.

« De platen zijn vaatwasmachinebestendig.

« Nooit het elektrische scharnier - 3 - in de vaatwasmachine doen. U kunt het schoonmaken met een vochtige
doek, daarna afdrogen - R.

« Het monteren van het apparaat: controleer voor de montage of alle elementen goed droog zijn.

« De onderste en bovenste kap moeten voor ieder nieuw gebruik zorgvuldig afgedroogd worden.

Opbergen

» Het apparaat kan verticaal opgeborgen worden - T.

« U kunt het snoer rond de handgrepen oprollen voordat u het apparaat opbergt.

De batterij van de timer vervangen

o Als de cijfers in het display gedeeltelijk of helemaal niet meer zichtbaar zijn moet de batterij vervangen wor-
den.

 Wij raden u aan een platte schroevendraaier te gebruiken.

« Steek een schroevendraaier in de achterste gleuf van de timer om deze los te klikken en te verwijderen - U.

o Schroef het ronde gedeelte los onder de timer.

« Verwijder de batterij.

» Om het milieu te beschermen raden wij u aan de batterij niet weg te gooien, maar deze terug te brengen naar uw
leverancier.

Milieu

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
s = Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

m Recepten Tosti’s

De tostiplaten plaatsen (*). Plaats de te roosteren sandwiches op de tostiplaten. Sluit het
apparaat en klem geleidelijk de handgrepen dicht om de sneden in het brood te maken. Laat het brood
3 tot 4 minuten bakken, al naar gelang uw smaak.

Tosti met ham en kaas

« 4 sneden brood « 20 g boter ¢ 70 g Goudse kaas « 1 plakje ham e peper

De sneden brood aan de binnenzijde licht insmeren met wat boter. Snijd de kaas in dunne plakjes en verdeel het
over twee sneetjes brood. Leg een half plakje ham erbovenop en strooi er een snufje peper overheen. Bedek het
met de andere twee sneden.
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Tosti met Roquefort en walnoten

« 4sneden brood 30 g boter « 8 walnoten « 50 g Roquefort kaas (of andere blauwschimmelkaas)
De sneden brood aan de binnenzijde licht insmeren met wat boter. Hak de walnoten in niet al te kleine stukjes. @
Roer deze door de 10 g boter en de Roquefort kaas. Verdeel de bereiding over twee sneden en doe daar de an-

dere 2 sneden bovenop.

m Recepten Wafels/Wafeltjes

De wafelplaten plaatsen (*). Verdeel het beslag over ieder vakje en let erop dat het beslag
niet over de plaat heen loopt. Sluit het apparaat, wacht 10 seconden en draai het apparaat om (onderste
plaat boven) zodat het beslag zich goed kan verspreiden en een mooi gelijk-

matig bakresultaat verkregen wordt. Laat het apparaat 2 minuten staan. Vol ~N
Draai het weer om en laat de wafels nog eens 1 minuut 30 bakken. Open het
apparaat tijdens het bakken niet. Neem de wafels uit het apparaat en laat ze

op een rooster 1 minuut uitwasemen. Ze zijn dan krokanter.

Klassieke wafels

300 g bloem « 10 g bakpoeder « zout « 75 g witte basterdsuiker « 100 g boter « 2 eieren « 1/2 | melk
Meng de bloem en het bakpoeder in een kom. In het midden een kuiltje maken en een snufje zout, de suiker, de
gesmolten boter en de eieren toevoegen. De melk beetje bij beetje toevoegen. Roeren tot een egaal beslag ont-
staat. Laat het beslag 1 uur rusten, voordat u gaat bakken.

Krokante wafels

* 300 g bloem « 10 g bakpoeder « 1 snufje zout « 1 theelepel suiker « 2 eieren o 40 cl melk

Klop de eieren totdat een schuimige substantie ontstaat. Voeg de andere ingrediénten toe en klop dit op tot een
egaal beslag.

Ontbijtwafels

« 3 eidooiers 370 ml melk 250 gr bloem e 2 theelepels gist 3 theelepels suiker  1/2 theelepel zout
« 8 theelepels olie « 3 eiwitten

Meng de eidooiers en de melk. Voeg bloem, gist, suiker en zout toe en meng alles goed. Voeg de olie toe. Klop
de eiwitten stijf en voeg ze toe aan het beslag.

Vanillewafels

« 200 gr boter « 50 gr suiker « 1 in stukjes gesneden vanillestokje ¢ 1 mespuntje zout « 6 eieren

« 300 gr bloem e 2 theelepels gist « 1/4 liter melk 1 eetlepel rum

Mix boter, suiker, vanille en zout. Meng bloem en gist en voeg geleidelijk de melk en de eieren toe aan het geheel;
voeg tenslotte de rum toe.

‘Recepten Grillgerechten

~ De grillplaten plaatsen (*). Leg het vlees op de platen. Sluit het apparaat en laat het zo-
lang bakken als geadviseerd in het recept of al naar gelang uw smaak.

-Recepten Paninis

De grillplaten plaatsen (*). Leg het brood op de platen. Sluit het apparaat en bak het brood
volgens het recept en de gewenste bakgraad.
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SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE VORKEHRUNGEN
Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung
in privaten Haushalten bestimmt.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf die

Verwendung in Umgebungen wie beispielsweise:

- Kochecken fur das Personal in Geschaften, Buros
oder sonstigen Arbeitsumfeldern,

- landwirtschaftlichen Anwesen,

- den Gebrauch durch Gaste in Hotels, Motels und
sonstigen Umfeldern mit Beherbergungscharakter,
- Fruhstuckspensionen.

» Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt in Betrieb.

o Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern
oder Personen das Gerat, wenn deren physische
oder sensorische Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch
hindern. Sie mussen stets uberwacht werden und
zZuvor unterwiesen sein.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicher zu
gehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter von 8
Jahren und von Personen, deren korperliche oder
geistige Fahigkeiten bzw. Wahrehmungsfahigkeiten
eingeschrankt sind oder die uber mangelnde

Erfahrungen oder Kenntnisse verfugen, nur unter
14



der Voraussetzung verwendet werden, dass sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur
sicheren Nutzung des Gerats erhalten haben und
die damit verbundenen Risiken verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Gerdt darf
nicht von Kindern gereinigt oder gewartet werden,
es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Achten Sie darauf, dass das Gerat und sein
Netzkabel sich stets aufer Reichweite von Kindern
im Alter von unter 8 Jahren befinden.

o ADie zugdnglichen Flachen konnen wdhrend des
Betriebs hohe Temperaturen erreichen.

« Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit der
auf der Unterseite des Gerats angegebenen
Stromstarke und Spannung ubereinstimmt.

o Dieses Gerat darf nicht Uber eine externe Schaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung betrieben werden.
eWenn die Anschlussleitung dieses Gerats
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder

seinen Kundendienst ausgetauscht werden.

eDer elektrische  Basisgerateteil mit den
Heizelementen und das Kabel durfen weder ins
Wasser getaucht noch in der Geschirrspulmaschine
gereinigt werden.

e Verpackungen, Aufkleber und gesamtes Zubehor
15



innerhalb und auBerhalb des Gerats entfernen.

e Rollen Sie das Stromkabel ganz ab und schliefen
Sie das Gerat an.

e Wenn ein Verlangerungskabel verwendet wird,
muss dies mindestens den gleichen Querschnitt
haben und eine Erdung besitzen.

o SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete
Steckdose an.

eNach der Reinigung mussen alle Elemente gut
getrocknet werden, bevor das Gerat wieder
eingeschaltet wird.

Immer

elesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorgfdltig durch und bewahren Sie diese griffbereit auf. Die
Gebrauchsanleitung ist fir alle Modelle giltig.

oIm Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser Uber die Verbrennung laufen und rufen Sie
gegebenenfalls einen Arzt.

« Reinigen Sie die Platten bei der ersten Inbetriebnahme, und geben Sie ein wenig Ol auf die Platten und reiben
Sie sie mit einem weichen Tuch ab.

eBitte treffen Sie alle geeigneten MaBnahmen, damit das Stromkabel und gegebenenfalls das
Verldngerungskabel die Bewegungsfreiheit der Gdste bei Tisch nicht beeintrachtigen und niemand dariiber
stolpern kann.

« Um eine Beschddigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie diese nur auf dem Gerdit, fir das sie konzipiert
wurden (z.B.: nicht in einem Ofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

e Benutzen Sie stets einen Spatel aus Plastik oder Holz, um die Beschichtung der Kochplatte nicht zu
beschddigen.

« Uberpriifen Sie, ob das Geréit vom Stromnetz getrennt und abgekihlt ist, bevor Sie es reinigen.

« Reinigen Sie die Platten und das Gehduse des Gerdts mit einem Schwamm und heifem Seifenwasser.

« Die Kochddmpfe kénnen fir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Vogel eine Gefahr
darstellen. Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten.

« Verwenden Sie ausschlieflich die mitgelieferten oder bei einem autorisierten Kundendienstzentrum erworbene
Platten.

o Wenn das Gerdt in der Mitte des Tisches benutzt wird, darf er sich nicht in Reichweite von Kindern befinden.

Niemals

« SchlieBen Sie das Gerdt nie an, wenn es nicht benutzt wird.

o Zur Vermeidung von Uberhitzung des Geréites darf dieses nicht in Ecken oder an einer Wand aufgestellt werden.

o Das Gerdt darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte M6bel, etc.) oder auf
1%/eiche Unterlagen gestellt werden.



« Platzieren Sie das Gerdt nicht auf oder in der Néhe von rutschigen oder heifen Oberfldchen. Fiihren Sie das
Netzkabel niemals tiber scharfe Kanten oder eine Warmequelle wie Kochplatten oder einen Gasherd.

« Legen Sie keine Kochutensilien auf die Kochfldchen des Gerdts.

« schneiden Sie nicht direkt im Grillplatten.

e Verwenden Sie keine Metallschwdmme und kein Scheuerpulver, um die Kochfldchen(Anti-Haft-
Beschichtung) nicht zu beschddigen (zum Beispiel: die Anti-Haft-Beschichtung, ...). @

« Erhitzen Sie das Gerdt nicht in vertikaler Position.

o SchlieBen Sie das Gerdt nicht an das Stromnetz an, solange die Platten und die beiden Abdeckungen nicht
richtig eingesetzt sind.

Ratschldge / Informationen

« Fiir Thre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen gdngigen Standards (Niederspannungsrichtlinie, elektromag-
netische Vertrdglichkeit, Lebensmittelverordnung, Umweltschutz,...).

* Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs- oder Rauchentwicklung kom-
men. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Geruchs- oder Rauchentwicklung mehr feststellbar ist.

» Wir freuen uns, dass Sie sich fir dieses Gerdt entschieden haben. Dieses Gerdt ist ausschlieflich fir den Haus-
gebrauch in geschlossenen Rdumen bestimmt.

Bedienungsanleitung

Auseinandergezogene Ansicht des Gerdtes am Ende dieser Beilage.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile Unterlage.

Vor der ersten Inbetriebnahme

« Rollen Sie das Netzkabel ganz aus.

« Offnen Sie das Gerdit durch Anheben der Verriegelung - A.

« Um die Platten zu entfernen, dricken Sie die Eject Taste - 4 - an der Vorderseite, oben und unten- C-D - E.

« Einlegen der Platten, die Platte schrdg einlegen, darauf driicken, um sie zu verriegeln - F - G - H.

« Die Waffel- und Grillplatten konnen nicht beliebig eingesetzt werden. Die Markierung 1 der Platte mit der Mar-
kierung 1 der Abdeckung im Produkt, und die Markierung 2 der anderen Platte mit der Markierung 2 der anderen
Abdeckung in Ubereinstimmung bringen - G.

« Reinigen Sie die Platten vor der ersten Inbetriebnahme (beachten Sie den Abschnitt “Reinigung”), geben Sie
ein wenig Ol auf die Platten und reiben Sie sie mit einem weichen Tuch ab.

o Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt kalt und von Stromnetz getrennt ist, bevor Sie die Platten wechseln.

Gebrauch des Gerdtes

o Achten Sie darauf, dass die Platten und die Abdeckungen stabil, richtig positioniert und fest auf das Gerdt ge-
clipst sind.

o SchlieBen Sie das Gerdt.

« Stellen Sie sicher, dass der Schalter auf 0 gestellt ist.

o SchlieBen Sie das Stromkabel an. Schalten Sie den Ein-/Aus-Schalter I ein (Position 1). Das rote Lampchen der
Betriebskontrollleuchte geht an - I.

« Heizen Sie das Gerdt vor : der griinen Betriebskontrollleuchte leuchtet auf, sobald die richtige Temperatur erreicht ist - J.

« Offnen Sie das Gerdt und geben Sie die Zubereitungen auf die Platten - L.

o SchlieBen Sie das Gerdt.

« Garen Sie die Zubereitungen je nach gewiinschter Dauer.

» Wahrend des Betriebes schaltet der griinen Betriebskontrollleuchte ein und aus. Dieses ist eine normale Funktion.

» Am Ende des Garvorgangs schalten Sie das Gerdt durch Driicken des Ein-/Aus-Schalters auf 0 aus. Ziehen Sie
den Netzstecker - N - 0.

« Lassen Sie das Gerdt in offener Position abkiihlen (ca. 2 Stunde).

Nutzen Sie den Timer, um die Garzeit zu kontrollieren
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o Der Schalter auf der rechten Seite ermdglicht :
- die Zeiteinstellung: durch gedriickt halten oder mehrmaliges kurzes Driicken. Ein kleines “5™-auf der rechten
Seite des Displays zeigt die verbliebenen Sekunden an;
- das manuelle Unterbrechen des Warnsignals.
« Wenn die Garzeit beendet ist, ertont ein Warnsignal, welches nach zweimaligem Klingeln stoppt.
E * Der Timer zeigt das Ende der Garzeit an, schaltet das Gerdt aber nicht aus.

Reinigung

« Nach dem Abkiihlen kdnnen Sie die Platten - C - D - E ausklinken.

o Lassen Sie das Gerdt (ca. 1 Stunde) vor Auswurf der Platten in gedffneter Position abkuhlen.

» Um die Abdeckungen zum Reinigen in der Geschirrsptilmaschine abzunehmen, driicken Sie die “CLEAN"- Taste
- 5. Die beiden Abdeckungen - 1 - 2 - und die Platten konnen in der Geschirrspilmaschine oder mit einem
Schwamm, heiBem Wasser und Geschirrspllmittel gereinigt werden - 5.

o Stellen Sie die Abdeckungen - 1 - 2 - senkrecht in die Spiilmaschine, mit dem Griff nach oben - P.

« Zum Reinigen der Platten verwenden Sie einen feuchten Schwamm mit etwas Spilmittel, dann absptilen und
sorgfdltig trocknen.

« Die Platten sind sptilmaschinengeeignet.

« Das elektrische Basiselement - 3 - darf nie in der Geschirrspilmaschine gereinigt werden. Das elektrische Basis-
element kann mit einem feuchten Tuch gesdubert und anschlieBend getrocknet werden - R.

» Um das Gerdt zusammenzubauen: vor dem Zusammenfiigen vergewissern sie sich, dass alle Elemente vollkom-
men trocken sind.

« Die oberen und unteren Abdeckungen missen vor jeder neuen Benutzung sorgsam getrocknet werden.

Aufbewahrung

o Das Gerdt kann in vertikaler Stellung aufbewahrt werden - T.

« Vor dem Aufbewahren des Gerdtes knnen Sie das Kabel um die Griffe wickeln.

Auswechseln der Batterie des Timers

» Wenn die Anzeige teilweise oder total ausfdllt, muss die Batterie ausgewechselt werden.

» Wir empfehlen Ihnen, einen flachen Schraubenzieher zu verwenden.

« Flihren Sie einen Schraubenzieher in den Schlitz hinten am Timer ein und I6sen Sie den Timer ab - U.

« Schrauben Sie das runde Teil unter dem Timer ab.

» Nehmen Sie die Batterie heraus und ersetzen Sie diese durch eine gleichwertige.

» Um die Umwelt zu schiitzen, werfen Sie die Batterie des Timers nicht in den Hausmdill, sondern bringen Sie
diese zu einer Annahmestelle fiir Altbatterien.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@ Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
— = Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder Gemeinde ab.

m Rezepte getoastete Sandwichs

Die Croque- Monsieur- Platten einlegen (*). Setzen Sie die Sandwich-Platten ein. Legen
Sie die Toastscheiben auf die Platte. SchlieBen Sie das Gerdt, indem Sie allméhlich den Druck auf die
Griffe erhohen, um die Toastscheiben gut miteinander zu verbinden. Lassen Sie die Toastscheiben je
nach Geschmack 3 bis 4 Minuten im Gerdt.
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Getoastete Sandwiches

« 4 Scheiben Toastbrot « 20 g Butter « 70 g Schweizer Kdse « 1 Scheibe gekochten Schinken e Pfeffer
Bestreichen Sie die AuBenseiten der Brotscheiben mit Butter. Schneiden Sie den Schweizer Kése in diinne Scheiben
und legen Sie die Hdlfte davon zwischen die beiden Brotscheiben. Legen Sie eine halbe Scheibe Schinken oben
auf das Brot und bestreuen Sie es mit Pfeffer. Dann decken Sie alles mit dem Schweizer Kése ab und klappen
Sie die Scheiben zusammen.

Croque-Roquefort

o 4 Scheiben Toastbrot « 30 g Butter « 8 Walniisse 50 g Roquefort-Kdse

Bestreichen Sie die AuBenseiten des Brotes mit Butter. Hacken Sie die Walnisse grob und riihren diese mit 10 g
Butter unter den Roquefort-Kdse. Geben Sie die fertige Masse auf 2 Scheiben Toastbrot und decken Sie mit den
librigen Scheiben ab.

m Rezepte: Waffeln und Knusperwaffeln

Die Waffelplatten einlegen (*). Verteilen Sie die Masse so, dass die gesamte Fldche be-
deckt ist, aber nicht iiber die Seiten der Heizplatten herauslduft. SchlieBen Sie das Gerdt, warten 10 Se-
kunden und drehen Sie dann das Gerdt um, damit sich der Teig gut verteilt und gleichmdfig gebacken
wird. Halten Sie diese Position 2 Minuten. Drehen Sie das Gerdt nach rechts und backen Sie die Waffeln

weitere 1 Minute 30. Vermeiden Sie es, das Gerdt wéhrend des Backens zu 6ff- I \
nen. Legen Sie die Waffeln auf ein Gitter und warten Sie 1 Minute bevor Sie
diese essen: Dadurch wird die Waffel knuspriger.

Traditionelle Waffeln

300 g Mehl « 10 g Backpulver « Salz « 75 g Zucker » 100 g Butter o 2 Eier « 1/2 | Milch

Mischen Sie das Mehl und das Backpulver in einer Schissel. In eine Vertiefung geben Sie eine Prise Salz, Zucker,
zerlassen Butter und die Eier. Vermischen Sie alles allmdhlich mit der Milch. Lassen Sie den Teig 1 Stunde stehen.

Knusprige Waffeln

* 300 g Mehl « 10 g Backpulver o 1 Prise Salz 1 Teel6ffel Zucker o 2 Eier « 400 ml Milch

Schlagen Sie die Eier schaumig und geben Sie dann nach und nach die anderen Zutaten hinzu. Riihren Sie den
Teig solange weiter, bis eine geschmeidige Masse entsteht.

Friihstiickswaffeln

« 3 Eigelb « 370 ml Milch ¢ 250 g Mehl « 2 Teeloffel Trockenhefe « 3 Teeloffel Zucker  1/2 Teel6ffel Salz
« 8 Teeloffel Ol « 3 Eiweip

Verriihren Sie die Eigelb und die Milch. Geben Sie das Mehl, die Hefe, den Zucker, das Salz hinzu und verriihren Sie
alles. Dann fiigen sie das Ol hinzu. Schlagen Sie das Eiweif zu Schnee und heben Sie den Fischnee unter den Teig.
Vanillewaffeln

« 200 g Butter » 50 g Zucker « Vanilleschote in Stiicken e eine Prise Salz « 6 Eier « 300 g Mehl « 2 Teeloffel
Trockenhefe  1/4 | Milch o 1 Essloffel Rum

Butter, Zucker, Vanille und Salz verriihren. Mehl und Hefe mischen und langsam nach und nach die Milch und die
Eier hinzufligen, dann den Rum einarbeiten.

_Rezepte Grillen

Setzen Sie die Grillplatten ein (*). Legen Sie das Fleisch auf die Heizplatten. SchlieBen Sie
das Gerdt und lassen Sie es, je nach Rezept und Ihrem Geschmack, braten.

—Rezepte Paninis

Setzen Sie die Panini-Platten ein (*). Legen Sie das Brot auf die Platten. SchlieBen Sie das
Gerdt und lassen Sie das Brot je nach Rezept und gewiinschter Bréune toasten.
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CONSIGLI DI SICUREZZA

PRECAUZIONI IMPORTANTI

* Questo apparecchio é stato concepito per uso

E unicamente domestico.
Non é stato ideato per essere utilizzato nei sequenti
casi, che restano esclusi dalla garanzia:
- in angoli cottura riservati al personale nei negozi,
negli uffici e in altri ambienti professionali,

- nelle fabbriche,
- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture
ricettive residenziali,
- in ambienti tipo camere per vacanze.

« Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

» Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato
da persone (compresi i bambini) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o da
persone prive di esperienza o di conoscenza, tranne
se hanno potuto beneficiare, tramite una persona
responsabile della loro sicurezza, di una
supervisione o di istruzioni preliminari relative
all'utilizzo  dell’apparecchio. E  opportuno
sorvegliare i bambini per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchio.

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in su e da persone le cui

capacita fisiche, sensoriali 0 mentali sono ridotte o
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da persone prive di esperienza o di conoscenza,
purché possano beneficiare di sorveglianza o di
istruzioni preliminari relative all'uso
dell'apparecchio e comprendano i pericolia
implicati. Evitare che i bambini giochino con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione devono essere svolte unicamente da
bambini dagli 8 anni in su.

Tenere |'apparecchio e il relativo cavo di
alimentazione fuori della portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

o ALa temperatura delle superfici accessibili puod
essere elevata quando I'apparecchio € in funzione.

* Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile
con la potenza e la tensione indicate sotto
I"apparecchio.

* Questo apparecchio non € destinato a essere
messo in funzione per mezzo di un timer esterno o
di un sistema di comando a distanza separato.

e Se il cavo di alimentazione e’ danneggiato, esso
deve essere sostituito dal costruttore o dal suo
servizio assistenza tecnica o comunque da una
persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

« Non immergere in acqua la cerniera elettrica con le

resistenze e il cavo. Non lavare in lavastoviglie.
21



* Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia
all'interno che all’esterno dell’apparecchio.
o Srotolare completamente il cavo e collegare

B I"apparecchio.
* Se viene utilizzata una prolunga, quest’ultima deve

presentare almeno una sezione equivalente ed
essere dotata di messa a terra integrata.

e Collegare I'apparecchio solamente ad una presa
con messa a terra incorporata.

« Prima di riavviare |'apparecchio, asciugare con cura
tutti gli elementi dopo averli lavati.

Cosa fare

« Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno
parte delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.

« Nel caso di incidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se
necessario.

» Al momento del primo utilizzo, lavare la piastra o le piastre (seguire il paragrafo pulizia), versare un po’ d’olio
sulla piastra o sulle piastre e asciugare con uno straccio morbido.

« Al momento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per
non ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

« Per evitare di deteriorare le piastre, utilizzarle solo sull’apparecchio per il quale sono previste (es.: non metterle
nel forno, sul fornello o su una piastra elettrica).

« Per non danneggiare il rivestimento delle piastre di cottura e delle padelline, utilizzare sempre una spatola di
plastica o di legno.

« Verificare che I'apparecchio sia scollegato prima di pulirlo.

« La piastra di cottura e il corpo dell’apparecchio si puliscono con una spugnetta, acqua calda e liquido per i
piatti.

oI fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente
sensibile, come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.

« Utilizzare solo le piastre fornite con I'apparecchio o acquistate presso il Servizio Assistenza Autorizzato.

« Se I'apparecchio € usato al centro del tavolo, metterlo fuori dalla portata dei bambini.
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Cosa non fare

« Non collegare mai I'apparecchio quando non ¢ utilizzato.

o Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

« Non mettere mai direttamente |'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...) o su
un supporto morbido, come per esempio una tovaglia di gomma.

« Non appoggiare I'apparecchio su di una superficie scivolosa o calda, o vicino ad essa. Non lasciare mai il
cavo pendente sopra una fonte di calore (piastre di cottura, fornelli a gas ecc.). ﬂ

 Non posare utensili di cottura sulle superfici di cottura dell’apparecchio.

« Non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.

» Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la superficie di cottura (es.:
rivestimento antiaderente, ...).

« Non riscaldare mai I'apparecchio in posizione verticale.

« Non collegare |'apparecchio se le piastre non sono posizionate correttamente.

Consigli / informazioni

o Per la vostra sicurezza, questo prodotto & conforme alle norme in vigore (Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilita
elettromagnetica, Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,...).

« Al primo utilizzo, si pud produrre un leggero odore o fumo per i primi minuti.

« Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

Istruzioni d'uso

Disegno esploso nelle ultime pagine.

« Mettere il vostro apparecchio sopra un piano d’appoggio fermo.

Prima del primo utilizzo

« Srotolare completamente il cavo.

« Aprire I'apparecchio alzando il fermo - A.

o Premere i tasti “EJECT” - 4 - situati sulla parte anteriore dei supporti anteriore e inferiore - C- D - E.

« Per rimettere le piastre, appoggiare la piastra di traverso e premere sulla piastra per bloccarla - F - G - H.

« Le piastre grill e cialde non sono intercambiabili. Fare corrispondere il segno 1 della piastra con il segno 1 del
supporto all’interno del prodotto, e il segno 2 dell’altra piastra con il segno 2 dell’altro supporto - G.

 Almomento del primo utilizzo, lavarele piastre (seguire il paragrafo Pulizia), versare un po’ d’olio sulle piastre
e asciugare con uno straccio morbido.

« Verificare che I'apparecchio sia freddo e staccato dalla corrente prima di procedere alla sostituzione delle piastre.

Utilizzo

« Verificare che i supporti le piastre siano stabili, ben posizionate e ben fissate sull’apparecchio.

o Chiudere I'apparecchio.

« Verificare che |'interruttore sia in posizione 0.

« Collegare il cavo alla rete di alimentazione. Awviare |'apparecchio posizionando I'interruttore I'su 1. La spia rossa
siaccende - L.

« Preriscaldare I'apparecchio : una volta raggiunta la temperatura di cottura, si accende la spia verde - J.

« Aprire I'apparecchio e posizionare i preparati sulle piastre - L.

« Chiudere I'apparecchio.

« Lasciare cuocere il preparato il tempo necessario.

« Durante la cottura, & normale che la spia verde si accenda e si spenga.

« Afine cottura, spegnere I'apparecchio premendo su 0. Scollegare il cavo dalla corrente direte - N - O.

« Lasciare raffreddare I'apparecchio (2 ora circa).
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Usare il timer per controllare il tempo di cottura
« Il tasto situato sul lato destro dello schermo consente:
- di impostare il tempo tenendo il tasto continuamente premuto o premendolo piti volte. Un piccolo “5” in alto
a destra indica il mezzo minuto;
- di arrestare manualmente il segnale di awviso.
* Allo scadere del tempo di cottura, il timer emette un segnale di awviso e si ferma automaticamente dopo due

serie di segnali sonori.
E o I timer indica la fine del tempo di cottura ma non spegne I'apparecchio.

Pulizia

« Dopo aver fatto raffreddare I'apparecchio & possibile estrarre le piastre - C- D - E.

« Lasciare raffreddare I'apparecchio (1 ora circa) in posizione aperta prima di estrarre le piastre.

« Per sganciare i supporti da lavare in lavastoviglie, premere il pulsante “CLEAN" - 5. T supporti - 1- 2 - e le piastre
possono essere lavati in lavastoviglie o in acqua calda con una spugna e un detersivo per piatti - 5.

» Mettere i supporti - 1- 2 - in posizione verticale nella lavastoviglie, con la maniglia rivolta verso I'alto - P.

o Per pulire le piastre, utilizzare una spugna umida e del detersivo per piatti. Sciacquarle e asciugarle con cura.

* Le piastre di cottura possono essere lavate in lavastoviglie.

« Non lavare mai la cerniera elettrica (3) in lavastoviglie. Pulire la cerniera elettrica con un panno umido, quindi
asciugare - R.

« Per rimontare I'apparecchio: assicurarsi che tutti gli elementi siano completamente asciutti prima di assemblarli.

« [ supporti inferiore e superiore devono essere asciugati con attenzione prima di qualsiasi ulteriore utilizzo.

Sistemazione

« L’apparecchio puo essere sistemato verticalmente - T.

« £ possibile arrotolare il cavo intorno alle maniglie prima di riporre I'apparecchio.

Cambiare la batteria del timer

* Nel caso il display sia parzialmente o completamente illeggibile, la batteria deve essere sostituita.

 Raccomandiamo I'uso di un cacciavite a punta piatta.

« Inserire la punta di un cacciavite nella fessura posteriore del timer per sganciarlo ed estrarlo dal corpo dell'ap-
parecchio - U.

« Svitare il componente rotondo situato sotto il timer.

« Rimuovere la batteria.

« Nel rispetto dell'ambiente, non buttare la batteria ma consegnarla al distributore, grossista o rivenditore.

Ambiente

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

@ Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm = Losciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Ricette Toasts

Posizionare le piastre per toasts. Posizionare i toasts sulle piastre. Chiudere I'apparecchio
e serrare progressivamente le impugnature per sigillare bene le fette di pane. Lasciar cuocere dai 3 ai 4
minuti a seconda del proprio gusto.
Toasts
o 4 fette di pane « 20 g burro « 70 g formaggio groviera 1 fetta di prosciutto cotto « pepe
Imburrare la parte esterna delle fette di pane. Tagliare a fettine il formaggio groviera e porre meta del formaggio
su due fette di pane. Mettere 1/2 fetta di prosciutto e aggiungere pepe. Coprire con formaggio groviera quindi
unire le altre fette di pane.
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Croque-Roquefort

o 4 fette di pane « 30 g di burro « 8 noci « 50 g di formaggio Roquefort (o gorgonzola)

Imburrare la parte esterna delle fette di pane. Spezzettare le noci ed aggiungere, mescolando al burro ed al for-
maggio Roquefort. Spalmare il preparato su due fette di pane quindi coprire con le restanti fette.

m Ricette Cialde (waffles) e wafer

Mettere le piastre per cialde. Stendere la pastella facendo attenzione a coprire I'intera a
area della piastra senza debordare. Chiudere I’apparecchio, attendere 10 secondi quindi capovolgere
I’apparecchio per permettere al burro di distribuirsi bene e di cuocere uniformemente. Se I’apparecchio
& dotato di una base, procedere come segue. Tenere nella posizione per 2 mi-
nuti. Capovolgere nuovamente I’apparecchio e lasciar cuocere ancora per 1 Vol T ~N
minuto 30. Evitare di aprire durante la cottura. Mettere le cialde sopra una
griglia e aspettare 1 minuto prima di mangiarle: diventano pitl croccanti.
Cialde tradizionali
« 300 g di farina « 10 g di lievito in polvere ¢ sale « 75 g di zucchero « 100 g di burro « 2 uova
* 1/21dilatte
Amalgamare in una terrina la farina con il lievito. Fare un buco e aggiungere il sale, lo zucchero, il burro sciolto e
le uova. Aggiungere lentamente il latte. Lasciar riposare per 1 ora.

Cialde croccanti

« 300 g di farina « 10 g lievito in polvere « 1 pizzico di sale « 1 cucchiaio di zucchero ¢ 2 uova

¢ 40 cl latte

Shattere le uova finché raggiungano una consistenza schiumosa. Aggiungere gli altri ingredienti e sbattere fino
ad ottenere un impasto liscio ed omogeneo.

Cialde “Prima Colazione”

* 1/2 cucchiaino di sale 8 cucchiaini di olio ¢ 3 albumi d’uovo

Mescolate i tuorli con il latte. Aggiungete la farina, il lievito, lo zucchero, il sale e mescolate bene il tutto. Aggiungete
I'olio. Montate i bianchi a neve e incorporateli alla pasta.

Cialde alla Vaniglia

* 200 g. di burro ¢ 50 g di zucchero « qualche pezzo di vaniglia « un pizzico di sale ¢ 6 uova

Battete il burro con lo zucchero, la vaniglia e il sale. Mescolate la farina con il lievito e aggiungete al composto
progressivamente il latte e le uova, poi incorporate il thum.

Ricette grigliate

N Grillades

Mettere le piastre grill. Posizionare le piastre per grigliare (a seconda del modello). Posi-
zionare la carne sulle piastre. Chiudere I’apparecchio e far cuocere secondo la ricetta e il proprio gusto.

‘Ricette panini

Mettere le piastre grill. Posizionare le piastre per panini (a seconda del modello). Posizio-
nare il pane sulle piastre. Chiudere |'apparecchio e far cuocere secondo la ricetta e il proprio gusto.
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CONSEJOS DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES

« Este aparato se ha disenado Gnicamente para un
uso doméstico. El aparato no se ha disenado para

ekl utilizado en los siguientes casos, que no estan

cubiertos por la garantia:

-En zonas de cocina reservadas al personal en
tiendas, oficinas y demas entornos profesionales,

- En granjas,

- Por los clientes de hoteles, moteles y demas
entornos de tipo residencial,

- En entornos de tipo casas de turismo rural.

» No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

« Este aparato no esta previsto para ser utilizado por
personas (incluso ninos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén reducidas, o personas
provistas de experiencia o de conocimiento,
excepto si no han podido beneficiarse si a través de
una persona responsable de su seguridad, de una
vigilancia o instrucciones previas referentes al uso
del aparato. Hay que vigilar a los ninos para
asegurarse de que no juegan con el aparato.

o Este electrodomeéstico pueden utilizarlo ninos a
partir de 8 anos de edad y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales

reducidas o desprovistas de experiencia o de
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conocimiento, siempre que dispongan de
supervision o hayan recibido instrucciones sobre el
uso sequro del electrodoméstico y entiendan los
riesgos que implica. Los ninos no deben jugar con el
electrodomeéstico. Los ninos no deben ocuparse 3
de la limpieza y el mantenimiento de usuario del
electrodoméstico, salvo que sean mayores de 8
anos y estén supervisados por un adulto.
Mantenga el electrodoméstico y su cable de
alimentacion fuera del alcance de los nifos
menores de 8 anos.

e Ala temperatura de las superficies accesibles
puede aumentar cuando el aparato esté en funcio-
namiento.

e Compruebe que la instalacion eléctrica es
compatible con la potencia y la tension indicadas
debajo del aparato.

» Este aparato no estd destinado para ser puesto en
marcha mediante un reloj exterior o un sistema de
mando a distancia separado.

* Si el cable de alimentacion esta danado, éste tiene
que ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio
Técnico autorizado, o una persona cualificada,
para evitar cualquier peligro.

» No sumerja nunca en agua la bisagra eléctrica con

las resistencias y el cable. No lave nunca estos
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elementos en el lavavaiillas.
* Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios
tanto de dentro como de fuera del aparato.
e Desenrosque completamente el cable antes de
'ES) conecte el aparato.

o Si se utiliza un prolongador eléctrico, el mismo
debe ser de seccion al menos equivalente y con
toma de tierra incorporada.

* S0lo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.
* Seque bien todos los elementos después de limpiarlos
y antes de volver a poner en marcha el aparato.

Lo que se debe hacer

« Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes
versiones seglin los accesorios suministrados con el aparato.

« Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico
si fuera necesario.

e Enla primera la primera utilizacion, lavar las placas (sequir el parrafo después de la limpieza), verter un poco
de aceite sobre las placas y secarlo con un pafo suave.

« Velar por la ubicacién del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar
la circulacion de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

« Para evitar deteriorar las placas, utilizarlas Gnicamente en el aparato para las que han sido disefiadas (ej: no
poner en un horno, sobre el gas o sobre una placa eléctrica...).

« Para preservar el revestimiento de las placas de coccion y de las minisartenes, utilice siempre una espatula de
pléstico o madera.

» Aseglirese de que el aparato esté desconectado antes de limpiarlo.

« Las placas de coccion y el cuerpo del aparato se limpian con una esponja, agua caliente y detergente para vaiillas.

e Los humos causados por la coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema
respiratorio particularmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los
alejen del lugar donde se realiza la coccién.

« Utilice solamente las placas y las minisartenes suministradas con el aparato o adquiridas en un centro de
servicio oficial.

« Si se utiliza el aparato en el centro de la mesa, ponerlo fuera del alcance de los nifos.

Lo que debe cuidar para evitar riesgos

« No conecte nunca el aparato cuando no lo esté utilizando.
« Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo cologue en una esquina o contra la pared.
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» No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueble
barnizado...) o sobre un soporte blando, tipo mantel de pléstico.

« No coloque el aparato encima o cerca de superficies resbaladizas o calientes. No deje nunca el cable encima
de una fuente de calor (placas de coccién, cocina de gas...).

« No colocar utensilios de coccion sobre las superficies de coccion del aparato.

« No corte directamente los alimentos sobre las placas.

« No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la superficie de coccion (Ej.:
Revestimiento antiadherente).

« No caliente nunca el aparato en posicién vertical.

« No conecte el aparato sin que las placas estén correctamente colocadas. a

Consejos / informacion

o Para su sequridad, este aparato es conforme a las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Ten-
sion, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).

oEn la primera utilizacion, podrd producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante los primeros
minutos.

« Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.

Instrucciones de uso

Vista explotada del aparato disponible en las dltimas paginas.

« Coloque el aparato sobre una superficie firme.

Antes de la primera utilizacion

« Desenrosque completamente el cable.

« Abra el aparato levantando el cierre - A.

« Para retirar las placas: presione los botones "EJECT" - 4 - situados sobre la parte delantera de las tapas superior
einferior-C-D-E.

« Para volver a colocar las placas: coloque la placa oblicua y presione sobre la placa para bloquearla - F - G - H.

« Las placas de parrillada y gofres no se pueden intercambiar. Haga coincidir la marca 1 de la placa con la marca
1 de latapa en el interior del aparato, y la marca 2 de la otra placa con la marca 2 de la otra tapa - G.

« Antes de la primera utilizacion, lavar las placas (sequir parrafo Limpieza), verter un poco de aceite sobre las
placas y secar con un trapo suave.

» Compruebe que el aparato esta frio y desconectado antes de cambiar las placas.

Uso del aparato

« Cuide que las placas y las tapas sean estables, estén bien posicionadas y bien fijadas con clips en el aparato.

« Cerrar el aparato.

» Compruebe que el interruptor esté en 0.

« Conecte el cable ala red. Ponga el interruptor I en marcha (posicion 1). El indicador luminoso rojo se encenderd
-1
Deje precalentar el aparato, el indicador luminoso verde se enciende cuando se alcanza la temperatura de coc-
cion-J.

« Abra el aparato y cologue la preparacién en las placas - L.

« Cerrar el aparato.

« Cocine la preparacion durante el tiempo deseado.

« Durante el tiempo de coccién, es normal que el indicador luminoso verde se encienda y apague sucesivamente.

« Cuando haya terminado la coccion, apague el aparato pulsando 0. Desconecte el enchufe de la pared - N - 0.

« Deje enfriar el aparato (aproximadamente 2 hora).

Utilizacion del reloj para controlar el tiempo de coccion

« El botdn situado a la derecha de la pantalla permite:
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- ajustar el tiempo mediante una presion prolongada o mediante varias presiones breves. Para indicar los medios
minutos aparecera un pequefio "5 en la parte superior derecha ;
- parar la sefial sonora manualmente presionando unos segundos.
« Cuando el tiempo de coccion ha transcurrido, la sefial sonora suena y se para automaticamente después de
dos series.
« El reloj sefiala el fin del tiempo de coccion pero no detiene el funcionamiento del aparato.
Limpieza
« Una vez que se hayan enfriado, podrd expulsar las placas - C-D - E.
« Deje enfriar el aparato (aproximadamente 1 hora) abierto antes de retirar las tapas.
« Para extraer las tapas para introducirlas en el lavavajillas, pulsar el botén “CLEAN” - 5. Las dos tapas - 1- 2 -
con sus placas se pueden lavar en el lavavaijillas o con una esponja con agua caliente y liquido lavavajillas - 5.
« Coloque las tapas - 1- 2 - verticalmente en el lavavajillas con el asa hacia arriba - P.
« Para limpiar las placas, utilice una esponja himeda con producto lavavajillas. Aclarelas y séquelas con cuidado.
« Las placas pueden lavarse en el lavavajillas.
« Nunca coloque el eje eléctrico - 3 - en el lavavaijillas. El eje eléctrico puede limpiarse con un paiio himedo y se-
carlo a continuacion - R.
« Para volver a montar el aparato: asegurese de que todos los elementos estén completamente secos antes de
volverlos a montar.
« La tapa inferior y superior deben secarse con precaucion antes de cada uso.

Colocacion

« El aparato puede guardarse verticalmente - T.

« Puede enroscar el cable alrededor de las asas antes de guardar al aparato.

Cambio de la pila del reloj

« Si se pierde total o parcialmente la pantalla, debe cambiarse la pila.

* Recomendamos que utilice un destornillador plano.

« Encaje un destornillador plano en la parte posterior del reloj para desencajar y extraer el reloj - U.

« Destornille la parte redonda situada bajo el reloj.

« Extraiga la pila.

« Este aparato contiene una o varias pilas. Por respeto al medio ambiente, no las tire a la basura, llévelas a un
punto de colecta para su reciclado.

Medio ambiente

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!

@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
B Senvicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

Recetas Sandwich

Coloque las placas para sandwich (*). Coloque los sandwich en los huecos de las placas.
Cierre el aparato y apriete progresivamente las asas para sellar adecuadamente las rebanadas de pan.
Deje cocinar de 3 a 4 minutos segtn el grado de coccién deseado.

Sandwich de jamén y queso

* 4 rebanadas de pan « 1 loncha de jamaén cocido « 70 g de queso gruyere « pimienta

* 20 g de mantequilla

Untar con mantequilla la cara exterior de las 4 rebanadas de pan. Cortar el queso gruyere en laminas finas y co-
locar la mitad del queso sobre las dos rebanadas de pan. Colocar por encima 1/2 loncha de jamén. Afadir un
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poco de pimienta. Cubrir con queso gruyere y pegar las rebanadas de dos en dos.

Sandwich Roquefort

« 4 rebanadas de pan ¢ 30 g de mantequilla « 8 nueces « 50 g de Roquefort

Untar con mantequilla la cara exterior de las rebanadas de pan. Retirar la cascara de las nueces y picarlas en
trozos grandes. Mezclar con 10 g de mantequilla y el Roquefort. Untar dos rebanadas de pan con la mezcla y
cubrir con las otras dos.

m Recetas Gofres y gaufrettes

Coloque las placas para gofres (*). Vierta la masa teniendo cuidado de cubrir cada pe-
queno hueco y que no se desborde. Cierra el aparato, espere 10 segundos y de la vuelta al aparato
para repartir bien la masa y asegurar una coccion uniforme. Deje en esta posicion durante 2 minutos.

Vuelva a poner el aparato del derecho y deje cocer todavia 1 minuto 30 se- P N
gundos mds aproximadamente. Evite abrirlo durante la coccion. Coloque las
gofras sobre una rejillay espere 1 minuto antes de probarlas: asi estardan mds

crujientes.

Gofres tradicionales

300 g de harina « 10 g de levadura e sal « 75 g de aziicar en polvo « 100 g de mantequilla ¢ 2 huevos
 1/21de leche

Mezclar la harina y la levadura en una ensaladera. Hacer un pozo y aiadir la sal, el azdcar, la mantequilla derretida
y los huevos enteros. Diluir poco a poco con la leche. Dejar reposar la masa durante 1 hora.

Gofres crujientes

300 g de harina « 1 sobrecito de levadura 1 pizca de sal « 1 c. sopera de azicar ¢ 2 huevos

* 40 cl de leche

Batir los huevos en tortilla hasta conseguir una consistencia espumosa. Incorporar el resto de los ingredientes y
batir hasta conseguir una consistencia uniforme.

Gofrettes para el desayuno

« 3 yemas de huevo « 370 ml de leche ¢ 250 g de harina « 2 cucharadas pequenas de levadura

« 3 cucharadas pequefias de harina e 1/2 cucharada pequeiia de sal « 8 cucharadas pequeiias de aceite
* 3 claras de huevo

Mezcle las yemas de huevo y la leche. Afiada la haring, la levadura, el azlicar y la sal. Mézclelo todo bien. Afiada
el aceite. Bata las claras de huevo a punto de nieve e incorpérelas a la masa.

Gaufrettes a la vainilla

* 200 g de mantequilla ¢ 50 g de aziicar « trozos de vaina de vainilla « 1 pizca de sal « 6 huevos

* 300 g de harina « 2 cucharadas pequefias de levadura ¢ 1/4 de litro de leche

« 1 cucharada pequeia de ron

Bata la mantequilla, el azlicar, la vainilla y la sal. Mezcle la harina y la levadura y afddales progresivamente la
leche y los huevos. Incorpore el ron.

W\ Parrilladas
Coloque las placas parrilla (*). Coloque la carne sobre las placas. Cierre el aparato y deje
cocer seguin la receta y el grado de coccion deseado.

Panini
" Coloque las placas parrilla (*). Coloque el pan sobre las placas. Cierre el aparato y deje
cocer seg(in el grado de coccion deseado.
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CONSELHOS DE SEGURANCA

CONSELHOS IMPORTANTES

o Este aparelho foi concebido apenas para uma
utilizacao doméstica. Nao foi concebido para ser
utilizado nos casos seguintes, que ndo estdo
cobertos pela garantia :

mEm cantos de cozinha reservados aos funciondrios
nas lojas, escritorios e outros ambientes
profissionais,
- Em quintas,
- Pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
de cardcter residencial,
- Em ambientes do tipo quartos de hospedes.

* Nunca utilize o aparelho sem vigilancia.

o Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, a nao ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a
correcta utilizacao do aparelho, pela pessoa
responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir
que as mesmas nao brinquem com o aparelho.

o O aparelho pode ser usado por criancas com mais de
8 anos de idade e por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta de
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experiéncia e conhecimentos, se tiverem recebido
supervisdo ou instrucoes relativamente ao uso do
aparelho com seguranca e compreendam os perigos
envolvidos. As criancas ndo podem brincar com o
aparelho. A limpeza e manutencao a realizar pelo
utilizador ndo pode ser efectuada por criancas, a
menos que estas tenham mais de 8 anos e sejam‘ﬂ
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respectivo cabo de
alimentacao fora do alcance de criancas com menos
de 8 anos de idade.

o AA temperatura das superficies acessiveis pode subir
quando o aparelho estiver a funcionar.

o Certifique-se que a instalacao eléctrica é compativel
com a poténcia e a tensao indicadas por baixo do
aparelho.

o Este aparelho ndo se destina a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
exterior ou de um sistema de controlo a disténcia
separado.

* Se 0 cabo de alimentacdo se encontrar de alguma
forma danificado 0o mesmo devera ser substituido
pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma pessoa qualificada por forma
a evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador.

o Nunca mergulhe em agua a parte eléctrica com as
resisténcias e o cabo. Nunca lave estas partes na
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maquina de lavar loica.

o Retire todas as embalagens, autocolantes ou
acessorios tanto no interior como no exterior do
aparelho.

e Desenrole o cabo por completo antes de ligue o

maparelho.
Se utilizar uma extensao eléctrica, a seccao da

mesma deve ser pelo menos equivalente e com
tomada de terra incorporada.

» O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada
com terra incorporada.

o Seque bem todos os elementos ap6s a limpeza
antes de voltar a utilizar o aparelho.

A fazer

o Leia com atengo o manual de instrucdes e guarde-o para futuras utilizagdes. Este manual é comum as diferentes
versoes, consoante 0s acessorios entregues com o seu aparelho.

eEm caso de acidente, passe imediatamente a queimadura por agua fria e consulte um médico caso seja
necessdrio.

« Aquando da primeira utilizacéo, lavar as placas (seguir paragrafo limpeza) deitar um pouco de 6leo na placas e
limpd-las com um pano macio.

« Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extensco, de maneira a ndo impedir a circulagdo
dos convidados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

« Para evitar deteriorar as placas, utilizé-las apenas sobre o aparelho para as quais elas foram concebidas (ex.: ndo
as colocar dentro do forno, sobre um bico de gds ou sobre uma placa eléctrica ...).

« Para preservar o revestimento das placas de cozedura e dos acessorios, utilize sempre uma espatula de plastico
ou madeira.

« Antes da limpeza, verificar se o aparelho estd desligado da corrente antes de proceder d sua limpeza.

« As placas de cozedura e o corpo do aparelho devem ser limpos com uma esponja, dgua quente e detergente para
aloica.

« Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratdrio particularmente
sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasta-los do local de cozedura.

« Utilizar apenas as placas incluidas com o aparelho ou adquiridas junto de um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

« Caso o aparelho seja utilizado no centro da mesa, mantenha-o fora do alcance das criangas.

A nao fazer

éll.\lunco ligue o aparelho quando este ndo for utilizado.



« Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, no o instale num canto ou contra uma parede.

» Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével
envernizado...) ou sobre um suporte mole, do tipo toalha pléstica.

» Ndo colocar o aparelho em cima ou perto de superficies escorregadias ou quentes; ndo deixar o cabo de
alimentagdo pendurado por cima de uma fonte de calor, placas eléctricas ou fogdo a gds...).

« Ndo coloque utensilios de cozedura sobre as superficies de cozedura do aparelho.

« Ndo corte os alimentos directamente nas placas.

« Nunca utilize esponjas metdlicas nem p6 de arear por forma a ndo danificar a superficie de cozedura (por ex..
revestimento antiaderente...).

» Nunca aquecer o aparelho na posicdo vertical.

« Ndo ligar o aparelho sem que as placas e as coberturas estejam correctamente posicionadas. a

Conselho / informacdo

« Para sua seguranqa, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentagdes aplicaveis (Directivas
de Baixa Tenscio, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).

« Aquando da primeira utilizacgo, pode ocorrer uma ligeira libertagdo de cheiro e fumo.

« Parabéns por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a um uso doméstico.

Instrucdes de utilizagGo

Vista extensa do aparelho nas tltimas paginas.

« Cologue o aparelho sobre uma superficie estdvel.

Antes da primeira utilizagtio

« Desenrole o cabo por completo.

« Abra o aparelho levantando o cadeado - A.

« Para retirar as placas: prima os botdes "EJECT" - 4 - situados na parte da frente do corpo superior e inferior - C-D - E.

« Para colocar de novo as placas: coloque a placa na diagonal e pressione-a de modo a que esta fique perfeitamente
encaixada e presa - F - G - H.

« As placas grill e waffles ndo podem ser utilizadas em simultaneo. Faga corresponder a marca 1 da placa com a
marca 1 da cobertura no interior do produto e a marca 2 da outra placa com a marca 2 da outra cobertura - G.

« Aquando da primeira utilizacdo, lave as placas (sequir as indicagdes do paragrafo Limpeza), deite um pouco de
6leo nas placas e limpe com um pano macio.

o Certifique-se que o aparelho esta frio e desligado antes de proceder a uma mudanca de placas.

Utilizagdo do aparelho

« Ha que ter em atencdo a estabilidade das placas e das coberturas, colocd-las correctamente e fixd-las bem no
aparelho.

o Feche o aparelho.

« Verifique se o interruptor esta na posigdo 0.

« Ligue o cabo @ corrente. Ligue o interruptor I en marche (posicdo 1). A luz vermelha acende-se - I.

» Aguarde até o aparelho concluir o pré-aquecimento: quando a temperatura de cozedura é atingida, o indicador
luminoso verde acende-se - J.

 Abra o aparelho e coloque as preparagdes nas placas - L.

« Feche o aparelho.

« Deixe a preparacdo cozer durante o tempo pretendido.

 Durante a cozedura, € normal que a luz verde acenda e apague alternadamente.

 No final da cozedura, desligue o aparelho pressionando o botdo 0. Retire a ficha da tomada - N - O.

« Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 2 hora).

Utilizagdo do temporizador para controlar o tempo de cozedura

« 0 botdo situado a direita do visor permite:

- ajustar o tempo de cozedura através de uma presséo prolongada ou através de varias presses breves. £ a%%



sentado um pequeno "5" no canto superior do visor para assinalar os meios-minutos;
- parar o temporizador manualmente através da pressdo do botdo durante alguns segundos.
* Depois de decorrido o tempo de cozedura, o temporizador emite um aviso sonoro e desliga-se automaticamente
ao fim de duas séries.
« O temporizador avisa sobre o tempo de cozedura mas ndo para o aparelho.
Limpeza
« Depois de arrefecer, pode ejectar as placas - C- D - E.
« Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 1 hora) na posicdo aberta antes de retirar as placas.
« Para retirar as coberturas para lavar @ maquina, prima o botdo "CLEAN" - 5. O corpo superior e inferior - 1 - 2 - com
as respectivas placas, podem ser lavados na maquina de lavar loiga ou simplesmente com uma esponja, agua
m quente e detergente liquido para aloiga - 5.
« Coloque o corpo superior e inferior - 1 - 2 - na vertical na maquina de lavar loica, posicionando a pega para cima - P.
« Para limpar as placas, utilize uma esponja himida com detergente para a loiga; enxague-as e seque-as bem.
« As placas sdo compativeis com a maquina de lavar loica.
» Nunca coloque a parte eléctrica do aparelho na maquina de lavar loiga - 3 - A parte eléctrica pode ser limpa com
um pano hdmido e, posteriormente, seca - R.
« Para voltar a montar o aparelho : certifique-se que todos os elementos estdo completamente secos antes de os
montar.
« As coberturas inferior e superior devern ser limpas com cuidado antes de qualquer nova utilizacgo.

Arrumagdo

« O aparelho pode ser guardado na vertical - T.

« Pode enrolar o cabo @ volta das pegas antes de arrumar o produto.

Substitui¢do da pilha do temporizador

« Caso ocorra uma perda parcial ou total dos caracteres no visor do temporizador, & necessario substituir a pilha.

 Recomendamos-lhe a utilizacGo de uma chave-de-fendas plana para facilitar a remogéo do temporizador.

« Insira uma chave-de-fendas na ranhura do temporizador de modo solté-lo e retird-lo - U.

« Desaparafuse a superficie redonda situada por baixo do temporizador.

o Retire a pilha.

« Por forma a respeitar o ambiente, néo as deite no lixo, mas sim num dos pontos de recolha previstos para este
efeito.

Ambiente

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
@ 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

mmm = Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Receitas Tosta Mista

Coloque as placas para tostas mistas (*). Coloque os tostas mistas nos alvéolos das placas.
Feche o aparelho e pressione progressivamente as pegas de modo a fechar bem as fatias de pdo no seu
interior. Deixe cozer entre 3 a 4 minutos consoante o grau de cozedura desejado.
Tosta Mista
« 4 fatias de pdo « 1 fatia de fiambre « 70 g de queijo gruyére  pimenta « 20 g de manteiga
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Barrar com manteiga a face exterior das 4 fatias de pdo. Cortar o queijo gruyére em fatias finas e dispor metade do
queijo sobre duas das fatias de pdo. Colocar em cima 1/2 fatia de fiambre. Temperar com pimenta. Cobrir com o
queijo gruyére e reunir as fatias juntar as duas a duas.

Tosta Mista com Roquefort

« 4 fatias de pdo 30 g de manteiga « 8 nozes « 50 g de queijo Roquefort

Barre com manteiga as faces exteriores das fatias de pdo. Descasque as nozes e pigue-as grosseiramente. Misture
com 10 g de manteiga e com o queijo Roquefort. Guarneca duas fatias de pdo com o preparado e, em sequida,
cubra com as outras duas fatias.

m Receitas Waffles a

Coloque as placas para waffles (*). Deite a massa, certificando-se que cobre todos os al-
véolos, ndo deixando verter a massa para fora. Feche o aparelho, aguarde cerca de 10 segundos e, entdo,
vire o aparelho ao contrdrio de modo a espalhar a massa e, assim, garantir uma cozedura uniforme. Deixe-
o nesta posicdo durante cerca de 2 minutos. Volte a colocar o aparelho na sua posicdo inicial e deixe cozer
ainda durante cerca de 1 minuto e 30 segundos. Evite abrir o aparelho no decorrer da cozedura. Coloque
as waffles sobre uma grelha e aguarde 1 minuto antes de provar: elas tornam-
se, assim, mais estaladicas. Yl \
Waffles tradicionais
« 300 g de farinha « 10 g de fermento de padeiro « sal 75 g de acticar em po
« 100 g de manteiga
e 2 0vos ¢ 1/2 1 de leite
Misture a farinha e o fermento numa taca. Faga uma cova no meio e junte o sal, o aglcar, a manteiga derretida e
0s ovos inteiros. Dilua a massa pouco a pouco com o leite. Deixe a massa repousar durante 1 hora.

Waffles estaladicas

« 300 g de farinha 1 embalagem de fermento « 1 pitada de sal « 1 colher de sopa de aglicar » 2 ovos o
40 cl de leite

Bata os ovos até obter uma consisténcia cremosa. Incorpore os outros ingredientes e bata até obter uma consis-
téncia lisa.

Waffles para o pequeno-almogo

« 3 gemas ¢ 370 ml de leite « 250 g de farinha ¢ 2 c. de café de fermento e 3 c. de café de aglcar

* 1/2 c. de café de sal « 8 c. de café de dleo « 3 claras

Misture as gemas e o leite. Junte a farinha, o fermento, o agicar, o sal e misture tudo muito bem. Junte o 6leo. Bata
as claras em castelo e envolva-as na massa.

Waffles de baunilha

* 200 g de manteiga « 50 g de agticar  pedagos de vagem de baunilha « 1 pitada de sal « 6 ovos

* 300 g de farinha « 2 c. de café de fermento « 1/4 de litro de leite « 1 c. de sopa de rum

Bata a manteiga, o aglicar, a baunilha e o sal. Misture a farinha e o fermento e adicione gradualmente & mistura o
leite e 0s ovos. Seguidamente junte o rum.

-Grelhudos

Coloque as placas grill (*). Disponha a carne nas placas.
Feche o aparelho e deixe cozinhar de acordo com a receita e o grau de cozedura pretendido.
Paninis
" Coloque as placas grill (*). Disponha o pdo nas placas. Feche o aparelho e deixe cozinhar de
acordo com a receita e o grau de cozedura pretendido.
37



OAHIIEZ AZOAAEIAZ
ZHMANTIKEZ MPOOYAAZEIZ
* H apoUoa cuckeun mpooplleTal anokAELOTIKG yLa
OLKLOKY XPnom. Aev €xeL 0XEOLAOTEL YLa XPHOM OTLC
OKOAOUBEG, TIEPLITWOELG, OL OTtoleg eV KAAUTTOVTOL
ané my eyyinon:
- 2€ XWPOUG KouC{vag Tou XOnOLUOTOLOUVTaL amo TO
ELJ MPOOWTIKO 0€ KATAOTAUATA, Ypapeia Kal GAA
ETAYYEAUATLKG,
- 2& QYPOKTNUATA,
- [la xprion and neAdtec Eevodoyeiwv, mavdoxeiwv
kal AAAQ OKLOTKG mepUBArAovTQ,
-2¢ TepLBAANovTa TUmou evolklalOpevwv
OLOUEQLOUATAV.
® Mnv LUETAKLVELTE TI) CUOKEUT| EVW) HAYELPEUETE.
* H guokeur autn dev PETEL VA XPNOLUOTIOLELTOL A0
ATOHA (OUUMEQLAGUBAVOUEVIV TWV TIALBLWV) UE
MELWUEVEG OWHATIKEG ALOBNNOLAKEG 1) DLAVONTIKEG
lKavoTnTeG 1 AToua XwpiG melpa i yvwan g
OUCKEUNG, EKTOG Qv £X0UV ABEL OXETIKEG 0NYLES
yld T XPAoN TG GUOKEUNG N EmTnolvTaL armo
ATOMO UNEUBUVO YL TNV A0PAAELA TOUC,
Ta nawdLd mpemeL va emLPEoUVTOL KAL VA PNV TOUC
EMLTPENETAL VO MALLOUV UE TN OUCKEU.
*H ouokeun aum umopel va xonatponomneel and
MaLdLA NAKIAG TOUAGXLOTOV 8 eTWV KaL ano ATod
UE HELWHEVEC OWUATIKEC, QVTLANTTIKEC N
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TIVEUUATLKEG LKAVOTNTEG 1 TIoU DeV £X0UV EUMELDIa
KaL Yvaon, dedopevou 0TL Teholv uno eniBAeyn 1
kaBodnynan 600V agopd T XPNoM TG CUOKEUNG e
aoQaAeLa Ka OTL KATAVOOUV TOUG EUMAEKOUEVOUG
KLvOOvoug. Tox maidlLa dev mpeneL va maiGouv pe m
ouokeur. O kaBapLopog kaLn ouvmonon dev mpeneL
va mpaypatonotodvTaL ané nawdld, napd pévo av
gival amd 8 eT@v kaL ndve kat av tehodv und T
eniBAeynm.

Alampeite ™ OuoKeun KaL TO KAAWOLO NG o€
onuelo mou va unv m ¢tavouv nawdLd pkpdtepa amnd
8 eTwv.

o AH Bepokpacia Twv MPOoBACWWY EMPAVELDV
uropel elvat auénuévn Katd mv wpa AsLtoupyiag
NC OUOKEUNC.

e BeBawwBelte OTL n oX0C ™C NAEKTPKNC 0QC
eykatdotaonc avtiotolxel pe v LoxU Tmou
QvaypAPeTaL 0TO KATW MEPOG TNG OUCKEUNG.

e H guokeun auth dev mpoopiletal va Tibetal o€
Aettoupyla pe  e&wTePKO  Xpovodlakomm 1
XWPLOTO TNAEXELONOTAPLO.

*Eav KATAoTPagel TO KAAWOLO, TPEMEL va
QVTIKOTAOTAOEl and TOV KATOOKEUaoT 1 amnd
KAMOLO £E0UCLOBOTNUEVO KEVTPO GEPRLE, WOTE Va
anopUyeTE TUXOV KLVOUVOUG,

* Morté pn Bubidete o€ vepd TV NAEKTPIKN Baon Le Tig
QVTIOTAOEI Kol TO KAAwDIO TNG. oTE nv TAEvETE TNV

39



nAekTpIKA BAan 0TO TTAUVTAPIO TIATWVY.

*BydAte OAd Ta UAIKA TnG ouckeuaciag,Ta
QUTOKOAANTA Kat Ta a&eooudp, amnd 10 ECWTEPLKO
KaL EEWTEPLKO PEPOC TNG CUCKEUNC.

* ZETUNLETE TEAELWG TO NAEKTPLKO KAAWALO.

* EQv YpnowuomnoLe(te KaAwdLO MPOEKTAONC, MEETEL VA

EXEL TO AlyOTEPO (BLa dlaTopn Kat yeLwuévn mpida.
B> " No ouvdéete TNV OUOKEUR 0ac mavta o€
mptla pe yelwon.

o 2TEYVWOTE KAAQ OAa T €PN TNG CUOKEUNG LETA TOV
KaBaPIOUO KAl TTPIV OTTO TNV ETTAVEKKITNG GUOKEUNC.

TLnpETEL VA KAVETE

o AlaBdoTe MPOOEKTIKA TLG 0dnYieg xproewg KaL kpateloTe TiG. OL 0dnyieg elval kowvéc yla dLdpopouc
T0noug av@Aoya e mola eEapTiuaTa eivat EEOIALOUEWN 1) GUOKEUN.

o 3¢ Mep(MTWON aTuXNUATOS, Pi&Te aUESWE KPUO vePd 0TO £YKAUMA Kal €Av elval anapaitnto KAAEDTE
ylarpo..

o Mpv v PN Xprion MAGVeTe TG MAAKeG (BAEne T deuTepn mapdypago KabapLopog), ahelyte Tig
TIAGKeG e Alyo AGdL kal okount{oTe TIG e anaAd mavi.
» OpovTioTe KaTd ™V TOTOBETNON TOU KaAWd{oU pe 1 Xwplg unahavtéla va AauBdveTe dAeg TG anapalTeg
TPOPUAGEELG MPOKELUEVOU va pnv TapepunodiZeTal n KukAopopia Twv KAAEouEVWY YUpWw and To TameLL.
o [0 anoQuYH PBOPAS TWV TIAKKWV : VKX TLG XONOLLOTIOLELTE AMOKASLOTIKG MAvw 0N Baon mou mpoopilsTal
yLa autév Tov oKomod (LY. : unv T TomoBeTelTe Péoa oTov Polpvo, ndvw oe eaTia koul{vag e aéplo 1y
NAEKTPLKN MAGKA...).

o [la ™ dlampnon g emkaAudng g MAGKag YnoluaTog, va XPnoLomoLe(Te TAvTa pia MAQOTKA 1} EUALVN
ondtoula.

« Mpwv and To kaBapLopa, BeBalwelte OTLN cuckeur dev elval oy mpida.

» Mnopeite eniong va kaBaploeTe TLG MAGKEG KAL TO GWUA TNG CUOKEUNG XPNOLLOTIOLOVTAG VA OPOUYYQPAKL
KL UYPO AMOPEUMAVTIKG TLATWV.

 H dnuwoupyia kamvou pnopel va eivat emkivuwn yia {oa pe oAl eualobnTo avanveuoTikd oUoTnua, TG
Ta MMV4. 206 MPOTEVOUUE Va Unv KpaTtdte mmvd v kougiva.

o XpnowuomoLelTe POvVov MAGKES MOOUNBEULEVES JUE TN GUOKEUN 1) QYOPAOUEVEG OTO ELDIKEUHEVO OEQRLG.

 EGv 1) ouokeur| pnouuoToLe(TaL 0To KEVTPO Tou TpanedLol, pPOvTIOTE va TV TOTIOBETHOETE MAKPLA aNd
Ta nadLa.

TLTPETEL VA ATTOPEUYETE

o [10TE Unv a@rveTe TNV GUOKEUN OUVOEDdEPEVN 0TV TIP(Ca 6Tav dev TV XPNOLUOTOLELTE, EKTOG edv TV
npoBeppalveTe.

o [la va anopUyeTe TV UMEPBEQAVOT TG GUOKEUNG, 0OG OUVLOTOUE va Unv TV TOMOBETE(TE 0€ Ywvieg
KOL V@ PNV aKoupndeL 0TovV TolxO.

o MMoté pnv TomoBeTelTe ™V CUOKEUT aneudeiag oe euaiotnTeg emPpaveleg (YUAAWO TpamédL, polxa, EmmAa
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ue Bepvikl). ATopUyeTE va MV XPNOLUOTIOLE(TE TIAVW O LAAQKY) ETLPAVELD GOV TOV MOUCAHA.

* Mnv TonoBetelTe ™ ouokeun MAvw oe OALOBNPEEG 1) 0€ KAUTEC EMLPAVELEC, NV APHVETE TIOTE TO KAAWSLO
va KpépeTal mdvw and myn Bepudmrag (udtia koudivag, YkadL...).

» Mnv TomoBeTelTe oKeln 1} epyaleia payelpépatog mavw OTLS EMLpAveLes YnolaTOG TG OUOKEUNG.

* TIOTE PNV KOBETE TO PpaynTé dTav autd elvat akopa OTLG TAGKEG,.

¢ [10T€ un xpnowwomole(te PETAAAKS OQOUYYAPL, 0UTE KAl OkOVN Yl TPWLMO MPOKEEVOU VA unv
TpokaAéoeTe pBopd oV enLpdvela YPnoipatog (T.x. : AVTLKOAANTIKN ETkEAUYN, ...).

o [1oté pn Bepuaivete Tn GUOKEUR o€ KABET Béon.

o Mn ouvd£ETE T GUOKEUN OTO PEUMA Qv OEV EXETE TIPWTO TOTTOBETAOEI CWOTA TIG TTAGKEG.

Zuppoulég/MAnpopopLowv

 H dnpioupyia kamvol umopel va elvat emkivouwn ya {wa ue moAd euaioBnTo avanveuoTikéd oUoTna, OTwe
Ta MMvd. 2ac mPOTelvoUpE va Unv kpatdte mmvd oy Kougiva.

 ‘OTav XPENOLUOTOLACETE TV GUCKEUN 0aG YLO TPWTN POPd, MTOPEL va UNAPEEL HLa MLKPT LUpWwdLA Kcua
Alyog kamvdg katd Ta mpdTa AenTd.

 EuxapLoToUpe ou ayopdoaTte auThv TV CUCKEUN, 1) OTola XEL KATAOKEUAOTEL YLA OLKLAKY| XPrion HOVO.

Odnyieg xpnong

O1 emmednynpaTIKEG EIKOVEG BpiokovTal OTIG TEAEUTAIEG TEAIDES.

e TonoBeToTe ™V OUOKeUN 0aG MAvw oOe uia enimedn, oTaBEPR KAl QVOEKTIKN OTLG UPNAEG
Beppokpacteg emeavela.

TMpLv XPNOLHOMOLNOETE TNV CUGKEUN GAG YLA TIPWTN Popd :

o ZeTUNETE TeAElWG TO NAEKTPLKG KAAWOLO.

* Na avoiyeTe T CUOKEUR AVOONKWYOVTAG TO HAVOaAO - A.

o [la va apalpéoeTe TIG MAdkeS : MiéoTe Ta mkTea "EJECT" - 4 - mou BpiokovTal 0TO UMPOCTLVO UEPOC
TV KOAUMUATOV ™G ouokeung-C-D -E.

«[la va TonoBetoeTe ava Tig MAAKe : TonoBeTteloTe ™ MAdKa Oe ywvia Kat méoTe ™V wodTou va
kAeldwoeL o Béon G -F-G-H.

o OL MAGKEG YKPLA KaL YKoppeTav dev elval evaAAGELeG. DEpTe oe eubela v €vdelén 1 mdvw omv
TAGKQ TNG OUOKEUNG HE TNV EVOELEN 1 0TO eEWTEPIKG UEPOG TG GUOKEUNC., KaL TV EVELEN 2 0V
GMN mAdKa pe v EvOelEn 2 010 AANO EEWTEPLKG MEPOC TNG OUOKEUNG - G.

o [pwv ™ W Xprion xUote Alyo AddL mdvw oL Adkeg. KaBapioTe e pia anoppopnTiki netoéta
Koug{vag.

« EAEyETE av 1 ouokeun elval kpla kat ektog mElCag mpLv aAAGEETE TIG MAGKEG.

Xpnotporoinon

o EAEyETe, av oL TAAKeC elval 0TabePEC, OwoTd TOMOBEUEVES KAL AV EPAPUOTOUV GWOTA OTr GUCKEUN).

o Khelote mv.

* BeBaiwbeire 611 0 diakoTng eivar ot Béon 0.

» Anoouvd€aTe To KAAWSLO arno To pelja KaL oTn SUVEXeLa. MupioTe Tov BlakdTrTn | oTn Béon evepyotroi-
nong (8¢an 1). H k6kkwvn £vOelEn avapet kaw n ouckeun apxiCel va beppaivetal- I.

* AQoTE TN GUOKeUN va ipoBeppaveel, n pwTtewvr| EvOeLEn yivetal mpdown, LOALG TACEL 08 OwoTH
Bepuokpacta Ynoluatog - J.

o AvOigTe T GUOKEUN Kal TOTIOBETATTE TIG TPOPEG TIAVW OTIG TTAGKES - L.

o KAeloTe ™V GUoKeun.

* ApriaTe TV TPOQr| Vo YnOei 600 ETIBUNEITE.

o H pdovn pwtewvr £vdelén Ba ofrvel kat Ba avdBel o€ TAKTIKA XPOVIKA SLAOTAUATA KATA TN Xprion
unodetkviovTag 6T SlampelTal n Beppokpacia.

o 270 TEAOG TOU YNOipaTOG, ATTEVEPYOTTOINGTE T OUOKEUN yupidovTag Tov SiakdTr ato 0. AmoouvdEoTe
v ouokeur|-N - 0.

* AQrOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

XPNOLUOTIOLELTE TO XPOVOHETPO YLA Va EAEYXETE TO XPOVO Ynoiparog

¢ O dLakdénng o de€Ld mAeupd 0ag EMLTPEMEL: 41



- Na puBuiceTte v pa METOVTAG KOL KPATWVTAG TATUEVO TO KOUpML 1y TLEZovVTag TO Koupnl ypryopa
YLO OPKETEG POPEG. Mia pkpn Evdelén «5» 010 Skl mavw uépog unodetkviel Ta pLod Aemtd.
- Na otapatioete ™y évdelEn mpoeLdomoinong.
»'0OTtav 0 XpvoG HAYELPEUATOG TEAELDOEL TO XPOVOUETPO 0aG ELDOMOLEL KaL OTaUATAEL QUTOUATA PETA ANG
d00 dLadoxkoUg XoUG.
o To XpovOUETPO UTodeLKVUEL TO TENOC TOU Ynoipatog aAAG dev BETEL T oUoKeUn ekTOC AetToupyiag.

KaBapiopog
» Mrmopeite va agaipéoere Tig TTAdKeS - C - D - E agol kpuwaouv.
o MpLv aparpéoeTe TLG MAGKEG YLa va TIG TAUVETE OTO TIAUVTAPLO TLATWY, APAOTE TN GUOKEUN VA KPUWOEL
(mepimou yLa 1 cpa) Exovrag mv avoLT.
L0 TV agalpean Twv KAAUUUATWVY OoTe va MAUBolv 0To MAUVTAPLO TdTwv, tamote To kouurnt “CLEAN”-5. Ta
B00 KaAUppaTa ™G OUOKEUNG - 1- 2 - Ka oL TAGKeG TTAEVOVTAL 0TO MAUVTIPLO TLATWY 1 XPNOLUOTIOLHVTAG
(€016 vePd KaL AMOPPUTIAVTIKG TLATWV - 5.
o TonoBeteloTe T dU0 pEPN - 1 - 2 - KABETA 0TO MAUVTAPLO TLATWV e TN XELPOAQRH MPOG Ta AV - P.
o [a va KaBapioeTe TIG TTAGKEG, XpPno1HoTToINOTE éva Bpeyuévo apouyydp! kai uypd TETwY. =EMAOVETE Kal
OKOUTTIOTE TIG TTPOCEKTIKG.
o O1 TTAAKeG PTropolv va TTAUBOUV GTO TTAUVTAPIO TTHATWY.
o Moté unv BaZete TV NAekTPLK BAon 0T0 MAUVTAPLO TLATWY - 3. H nAekTpiki| Bdon umopetl va kabapLotel
ue €va uypo mavi KaL UeTa va v oTeyvwoeTe - R.
o [la TV €K vEou GUVapUOAGYNON NG OUOKEUNG: BeBawwBeite 6TL OAa ta uépn ™G elvat evieAdng oteyvd
TpoTOU TA GUVAPHOAOYNOETE.
o To endvo Kat To KATw KAAUPMA TIPETEL Va e{val OIWOONTIOTE OTEYVA TIPLV amd OmoLadiToTE vEa XPran.

Anofnkeuon

 H ouokeun unopel va anobnkeutel TomoBemuévn oe kabe B€on - T.

» Mropeite va TUAi§eTe T0 KOAWSLO YUpW amd TG XELPOAABEG TpLY amobnkeUoETE TN GUOKEUN.

AvTIKATAOTAON TG PNATAPiag TOU XPOVOUETPOU

o Av xa6el n €vdeLEn peptkag 1 evieAdg , n pnatapia mpémel va aAhayOel.

« Mpoteivoupe va xpnatponooeTe Eva mAatl katoaBidl.

¢ BdAte 10 KaTOQBOL OTNV QVAONKWUEVN OXLOWA MAVW OTO XPOVOUETPO VLA VA QAMOCUVOECETE TO
XPOVOUETPO - U.

* ZeBLd0TE TO OTPOYYUAS EEGPTNHA TOU BPiOKETAL TOMOBETNHEVO KATW MO TO XPOVOUETPO.

¢ Apawpéote ) unatapia.

» H apoloa ouckeur meptéxel pia 1 meploodtepeg unataples. Ma Adyoug oeBacpol mpog to meptBaAAov,
UnVv METATE TLG XPNOLUOTONPEVEG umaTapieg, aAAG PETaPEPETE TG oTa onpela SLaAoyrg mou ipoopifovtat
YLa QuTV TOV OKOTO.

MepBaiiov

Ag ouUMBANAOUE KL EPELS OTNV TIPooTaCia TOU MEPLBAAAOVTOG!
ﬁ ®H ouokeun 0ag MEPLEXEL TOAG GELOTIOWOLUA ) AVAKUKAGOLA UK.

2 MapadeoTe Ty MoMA 6aS GUGKEUN O va KEVTPo Slahoyig, To omolo Ba avaAdBel TV
_— enefepyaoia mg.

2UVTaYEG TOOT

TomoBeteiote TIG €181kEG yia tost, avTikoAAnTikég mAdkeg (*). TomoBeteiote Ta
odvtouLtg emdvw oTLG avTiKOANTIKEG TAGKeG. KAeiote v TooTIEPA KaL OPiyETe OTAdLAKA TIG
XELPOAABES TIPOKELUEVOU VA OPPAYLOTOUV KAAA OTNV TOOTIEPA OL PETEG TOU YwpLoU. APrveTe Ta
oavTouLtg va Ynbouv 3 1§ 4 Aemta avaloya Pe TV TMPOTLUNOT) 0aG.

TOOT
© 4 péteg YwpL @ 20 Yp. Boldtupo @ 70 yp. Tupi YpaBiépa @ 1 péta Bpactd Jaumoév e mmepL
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BoutupwveTe TiG ¢ETeG Tou Wuptol and v €Ew mheupd. K6BeTe To Tupl oe AemTéqg pETeG Kat BAleTe TO
ULo6 MAvw og 2 QETEG Ywpi. Katdmv BAleTe uLor éta {aumov Kat ILIEPL eV KAAUTITETE e TO UTIOAOLTIO
Tupl TLG GANEG 2 PpéTEG YwpLol.

Croque-Roquefort

o 4 péteg Ywpi @ 30 Yp. BouTupo @ 8 kapudLa e 50 yp. Tupi TUTOU POKPOP

BoutupwveTe TiG ¢ETEG ToU Waptol and mv EEw mAeupd. TepayileTe Ta kapUdla KaL Ta avapelyvUeTe ue
10 TUpl ™G emAoyng oag kat 10 yp. Boltupo. Mepilete 2 PETeq Wl ue To mapandvw pelyua Kat g
KOAUTTETE e TLC UTOAOLTIEC 2.

TR Zuvtayn yia BAPAEG KaL YKOPPETEG

TomoBeteiote LG BAPAEG OTLG OTLG AVTLKOAANTLKEG TIAGKES (*). AAELPETE PE TO peiypa
OAn MV empavela Twv BapAwv, mpooExovtag va unv drapuyet To peiypa anod tig mAeupes. KAeiote
™V T00TILENQ, TIEPLHEVETE 10 SEUTEPOAETITA KAl AKOAOUOWG YUPLOTE TN OUCKEUN avAroda TOL WOTE
70 Boutupo va amAwBei opoLopoppa 6 OAN TV empdvera Twv BapAwv. Kpamote ) cuokeun o
autd T 6€on yLa epimou 2 Aemtrd. [upioTe T ouokeun oV opr} TG BEon
Kat aprioTe TG BapAeg va YnBouv yLa akopn 1 1/2 Aemrd. Ano@uyete va mv Vel N
avoifete kard m duapkela Tou Ynoiparog. TomoBeteiote TLG BapAes mAvw
0€ pLa oY apa KaL MePLUEVETE YLa 1 AemTo, £T0L WOTE OL BAPAEG va Yivouv miLd
TPAYAVES.

Meiypa ya Napadoolakég BagpAeg

© 300 yp. akeupt @ 10 yp. puratkLv-rtaouvtep @ akdre @ 75 yp. {axapn e 100 yp. Boutupo @ 2 auyd e Y2 Aitpo
yaha

AvapelyvieTe To aheUpL KaL TO UMALKLY-TIAoUVTEP OE €va PNA. Katém mpooBéate To ahdtt, ™ {ayapn,
T0 auyd Kot To BoUTupo ALwpévo. AvakaTtéWTe KaAd eva plxveTe 0Tadlakd kat To yaAa. AgroTe To BodTupo
€kTOC Yuyelou yLa mepimou 1 wpa, MOTE va ALDGEL.

Meiypa yia tpayaveg BapAeg

© 300 yp. akeUpt @ 10 yp. UralkLv-reaouvtep @ ahdrt @ 1 koutaAid Tng oounag {axapn e 2 auya e 40 cl
ydAa

Avapelyviete apxLkd Ta auyd momou va yivouv "opeAETa" kal KaTomv MPooBETeTE 0TAdLAKA T UTtOAOLTA
UAIKA. AvapeLyvUeTe OUVEXWG WOTOU va YLVOUV €va OUOLOMOP®O LELYMA.

FKoPPETES YLa PWLVO

© 3 kpokoL aBywv e 370 ml yaAa e 250 yp. aAelpL @ 2 k. Tou YAukoU payta e 3 K. Tou YAukou {dxapn e
1/2 K. Tou YAUKOU aAdrL @ 8 K. Tou YAukoU AadL e 3 aompadia aBywv

AvapelEte Toug Kpdkoug aBywv kat To YaAa. MpooBEaTe To aAelpt, ™ payLd, m {axapn KaL To OAdTL kat
avakatéPte Ta 6Aa pad{ kahd. Mpoobéate To AGdL. XTUMoTe T@ AoTIPAdLA ABYWV WOTE va Yivouv Lapéyka
KOL KATOTILY TIPOOBEDTE TN HapEYKA OTn OUN.

FkoppéTeg pe Baviia

© 200 yp. BodTupo e 50 yp. Zaxapn e 1 papddxL Baviliag oe koppdria @ 1 tpéda ahdrL @ 6 apyd e 300 yp.
aAelpL o 2 K. Tou YAukoU payia e 1/4 Aitpo ydAa e 1 k. ™G golnag poupL

Xtumote 10 BolTupo, ™ Caxapn, T Bavidia kat To aAdTL. AvakatéWte To aAelpL Kal T payld Kat
TP00BEDTE BLadoYIKG 0TO Melyua TO YAAA kat Ta aByd KaL KATMLY TO POULL.

‘Uh]rd oo grill
TonoBeteiote 116 €13IKEG avTikoAANTIKEG TIAAKeG yia grill (*). TomoBeteioTe 10 Kpéag
ndvw oTig mAdkeg. KAeioTe Tn cuokeun kat aprote va Ynbel o kpéag avaloya pe TV MPOTLUNGH Gag.

‘Panini YwpdKLa
TomoBeteioTe TI§ MAAKEG YLa Ta Pwpdkia (*). BaAte ta Ywpdkia mave oTig mAAKES.
K\eiote ) ouokeun kaw YnoTe Ta avaloya pe TV ouvTayn Kat Thv mpoTiunon oag.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

« This appliance is intended for domestic household
use only. It is not intended to be used in the
following applications, and the guarantee will not
apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;
Ry farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;
- bed and breakfast type environments.

* Never leave the appliance unattended when in use.
* This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they

do not play with the appliance.

« This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the
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appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Children under the age of 8 years should
not use this appliance unless continuous
supervision by a responsible adult is given. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 years and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach ofq
children less than 8 years.

o AAccessible surface temperatures can be high
when the appliance is operating.

e Make sure that the electric power supply is
compatible with the power rating and voltage
indicated on the bottom of the appliance.

» This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

o If the power supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its service agent or
a similarly qualified person in order to avoid a
hazard.

» Never immerse the removable power unit with the
heating elements and cord in water. Never put
them in the dishwasher.

eRemove all packaging materials, stickers and
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accessories from the inside and the outside of the
appliance.

e Fully unwind the power cord before plugging in the
appliance.

o If it is necessary to use an extension lead ensure
that it is of suitable construction and power rating,
with an earth connection.

o Always plug the appliance into an earthed socket.

B!Before restarting the appliance, dry all the parts
thoroughly after cleaning.

Do

« Read the instructions carefully, common to different versions depending on the accessories supplied with your
appliance, and keep them within reach.

« Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will not apply.

« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

« Before first use, wash the plates (follow paragraph Cleaning) pour alittle cooking oil onto the plates and wipe
with a soft cloth or paper kitchen towel.

« Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around
the table without tripping over it.

« To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not
place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

« Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plate.

o Check that the appliance is unplugged before cleaning.

« Clean the cooking plates and the body of the appliance with a sponge, hot water and washing-up liquid.

« Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as
birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

« Only use the plates provided with the appliance or bought from an Approved Service Center.

« If the appliance is used in the centre of the table, keep it out of the reach of children.

Do not

« Never leave the appliance plugged in when not in use.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

« Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.) oron a
soft surface such as a tea-towel.

« Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; never leave the cord hanging over a heat source
(hotplates, gas stove, etc.).
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« Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

o Never cut food directly on the plates.

Do not use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g.: non-stick
coating, ...).

« Never leave the appliance to heat in a vertical position.

« Never plug the appliance without the plates and covers are correctly positioned.

Advice / information

« For your safety, this appliance conforms to all applicable standards and regulations (Low Voltage Directive, Elec-
tromagnetic Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ...).

« first use, there may be a slight odour and a little smoke. This is normal and will quickly disappear.

« Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Instructions for use

Exploded view of the appliance at the end of this leaflet.

« Place your appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. ﬂ

Before you use your appliance for the first time

« Fully unwind the power cord.

« Lift the latch - A - to open the appliance .

« To remove the plates, press the "EJECT" buttons - 4 - located on the front of the upper and lower covers. - C-D - E.

« To refit the plates, place the plate at an angle and press down to lock it in place - F - G - H.

« The plates used for making waffles and for grilling are not interchangeable. Line up the mark 1 on the plate
with the mark 1 on the cover, inside the appliance and the mark 2 on the other plate with the mark 2 on the
other cover - G.

« Onfirst use, wash the plates (follow paragraph Cleaning), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with
asoft cloth.

« Always make sure that the appliance is cold and unplugged from the power outlet before changing the plates.

Using the appliance

« Ensure that the plates and covers are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance.

« Close the appliance.

o Check that the switch is in "0" position.

« Connect the cord into the mains. Turn on the switch I (position 1). The red light will light up - I.

« Leave the appliance to pre-heat: the green light goes out when the correct cooking temperature is reached - J.

« Open the appliance and place the prepared food to be cooked on the plates - L.

« Close the appliance.

« Leave the food to cook for the desired time.

« The green light goes out and lights up again regularly during the cooking process, this is normal.

» When cooking is complete, switch off the appliance by pressing "0". Unplug the electrical cord from the wall
socket- N - 0.

o Let the appliance cool down (approximately 2 hours).

Using the timer to control the cooking time
«The button situated on the right side of the screen enables you:
- to set the time by pressing and holding down the button or by pressing the button quickly several times. A

small "5" displays at the top and on the right side to indicate the half minutes;

- to manually stop the warning signal by pressing a few seconds.

» When the cooking time is finished, the timer gives a warning signal and stops automatically after two series of
ringing.

« The timer indicates the end of cooking time but does not turn the appliance off.
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Cleaning

« You can eject the plates - C - D - E after they have cooled down.

« Leave the appliance to cool (for about 1 hour) in an open position before removing the plates.

o Press the "CLEAN" button - 5 - to remove the covers before washing in the dishwasher. The two covers - 1- 2 - and
their plates can be washed in a dishwasher or with a sponge using hot water and washing-up liquid - 5.

o Place the covers - 1- 2 - vertically in the dishwasher with the handle pointing upward - P.

« To clean the plates, use a damp sponge with washing-up liquid; rinse and wipe carefully.

* The plates are dishwasher safe.

« Never put the removable power unit - 3 - in the dishwasher. The removable power unit can be cleaned with a
moist cloth, then dried - R.

« Reassembling the appliance: make sure that all of the component parts are completely dry before assembling
them.

o The lower and upper covers must be dried carefully before they are used again.

@Storuge
« The appliance can be stored vertically - T.

« You can wind the cord around the handles before storing the appliance.

Timer battery replacement

« If there is a partial or total loss of the display, the battery must be changed.

» We recommend you use a flat head screwdriver.

« Insert the tip of a screwdriver into the rear slot on the timer to detach and remove the timer - U.
« Unscrew the round component situated under the timer.

» Remove the battery.

« To respect the environment, dispose of it at your local waste disposal centre.

Environment

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

]

HELPLINE: If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice: 0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - ROI or consult our website - www.tefal.co.u

m Recipes for toasties

Fit the toasted sandwich inserts (*). Place the prepared sandwiches on the toasted sand-
wich insert with the butter on the outside surface of the bread. Close the appliance and tighten the
handles progressively to firmly seal the slices of bread. Leave to cook for 3 to 4 minutes depending on
your taste.

Ham and cheese toasted sandwich

* 4 slices of white bread « 20 g butter ¢ 70 g gruyere cheese o 1 slice cooked ham « pepper

Butter the outer surfaces of the slices of bread. Cut the gruyere cheese into thin slices and place half of the cheese
on the unbuttered side of bread. Place half slice of ham on top and add pepper. Cover with the remaining gruyere
cheese then cover with the other slices of bread, with the butter on the outside.
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Roquefort and walnut toasted sandwich

« 4slices of white bread « 30 g butter « 8 walnuts « 50 g Roquefort cheese (or stilton)

Butter the outer surfaces of the slices of bread. Roughly chop the walnuts. Mix them with 10 g butter and the Ro-
quefort cheese. Spread the mixture onto the unbuttered slide of two slices of bread, then cover them with the
two remaining slices, so the butter is on the outside.

m Recipes Waffles and mini waffle

Fit the waffle inserts (). Spread the mixture making sure the entire area is covered but
without spilling over the side of the plate. Close the appliance, wait for 10 seconds then turn the ap-
pliance upside down to allow the batter to spread well and to cook evenly.
Keep in this position for 2 minutes.Turn the appliance right side up and leave Vol T ~N
to cook for a further 1 minute 30. Avoid opening during cooking. Place the
waffles on a cooling tray and wait for 1 minute before eating: they become
more crispy.
Traditional waffles q
* 300 g plain flour « 1 thsp baking powder e salt ¢ 75 g caster sugar « 100 g melted butter « 2 eggs
500 ml milk

Mix the flour and the baking powder in a bowl. Make a hole and add the salt, the sugar, the melted butter and
the eggs. Gradually beat in the milk. Leave the batter to stand for 1 hour. Then cook as above.

Crispy waffles

* 300 g plain flour « 1 tbsp baking powder 1 pinch of salt « 1 thsp sugar « 2 eggs « 400 ml milk

Beat the eggs to a frothy consistency. Mix all the other dry ingredients in a large bowl. Gradually mix in the egg
and milk. Beat until a smooth consistency.

Breakfast Waffles

« 3 egg yolks ¢ 370 ml milk « 250 g plain flour e 2 tsps baking powder 3 tsps sugar e 1/2 tsp salt

« 8 tsps oil « 3 egg whites

Mix the egg yolks and the milk. Add the flour, baking powder, sugar and salt and mix well. Add the oil. Beat the
egg whites until stiff and incorporate into the batter.

Vanilla Waffles

* 200 g butter ¢ 50 g sugar « some pieces of vanilla pod « a pinch of salt « 6 eggs ¢ 300 g plain flour

o 2 tsps baking powder o 1/4 litre milk « 1 tbsp rum.

Beat the butter, sugar, vanilla and salt. Mix the flour and baking powder and gradually add all the milk and the
eqggs, then incorporate the rum.

-Grill recipes

~Position the grill inserts (*). Place the meat on the inserts.
Close the appliance and leave to cook according to the recipe and depending on your taste.

-Recipes Panini

Position the grill inserts (*). Place the bread on the inserts.
Close the appliance and leave to cook according to the recipe and depending on your taste
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GUVENLIK TALIMATLARI

ONEMLI UYARILAR

«Bu cihaz yalniz evsel ev ici kullanima uygun
olarak tasarlanmistir tasarlanmistir. Bu cihaz,
garanti kapsaminda olmayan su durumlarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamistir :

- magaza, ofis ve diger is ortamlarinda
personele ayriimis olan mutfak kdselerinde,
ciftliklerde,

- otel, motel ve konaklama 6zelligi bulunan
yerlerin misterileri tarafindan,

- otel odalari tirinden ortamlarda.

o Cihaz calisir durumdayken kesinlikle yanindan
ayriimayin.

« Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi
yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi
olmayan kisiler tarafindan (cocuklar da dahil),
guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi
olmaksizin, cihazin kullanimi ile ilgili dnceden
bilgilendirilmeden kullanilmamalidir. Cihazla
oynamadiklarindan emin olmak acisindan
cocuklar gozetim altinda tutulmalidrr.

«Bu cihaz 8 yasin Uzerindeki cocuklar veya
azalmis fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip ya da deneyim veya bilgi
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eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin givenli
kullanimi ve sebep olacagi olasi tehlikeler ile
ilgili bilgi verilmesi veya gozetim altinda
bulundurulmasi durumunda kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oymamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi, gézetim altinda olmadiklari
surece 8 yas altindaki ¢cocuklar tarafindan
yaplimaz.

Cihazi ve kablosunu 8 yasin altindaki
cocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak tutun.
«A\Cihaz calisirken acikta olan yizeylerin

sicakhgr yuksek olabilir.

« Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen gic
orani ve gerilimle uyumlu olmasina dikkat edin.

¢ Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir
kumanda sistemi ile calistiriimaya yonelik
degildir.

e cihazin gic kordonu zarar gordigunde, olasi
herhangi bir tehlikeyi dnlemek acisindan
kordonnun yalnizca Uretici veya yetkili servis
tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir
elektrikgi tarafindan degistiriimesi gereklidir.

e Isitma ekipmanini iceren cikarilabilir elektrik Gnitesini
ve guc kordonunu hicbir sekilde suya sokmayin.
Bunlari asla bulasik makinesinde yikamayin.
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o Cihazin icinde ve disinda bulunan tim etiketleri,
aksesuarlart ve ambalaj Grinlerini cikarin.

« Kordonyu tamamen acin ve cihazi elektrice
baclayin.

o E§er uzatma kordonu kullaniyorsaniz, en azindan
ayni ¢capta olmali ve toprakl prize sahip olmalidir.

e Cihazi her zaman toprakl prize takin.

e Cihazi yeniden calistirmadan, temizlediginiz

TR) parcalar tamamen kurulayin.

Yapilmasi gerekenler

o Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlar dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak izere saklayin.
Talimatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkli modeller igin aynidir.

« Bir kaza olmasi halinde, yanigin Gzerine derhal soduk su dokin ve gerekirse bir doktor gagirin.

oIk kullanimda isiticyt yikayiniz (bkz. Temizieme sonra kismi), isiticiya veya fondi deki tastan kabin ic
kismina biraz yag dokiniz ve yumusak bir bez ile kurulayniz .

« Uzatmali veya uzatmasiz haliyle kordonun yoluna dikkat edin, masa etrafindaki dolasimi etkilememeye
Ozen gosterek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

e [siticinin zarar gdrmesini engellemek icin onlari sadece onlarin kullanimi igin Uretilmis olan cihazda kul-
laniniz (&rmegin firina,gaz ocaklarina veya elektrikli ocaklara koymayiniz...).

« Pisirme tepsisinin kaplamasina zarar vermemek icin herzaman plastik veya tahta spatula kullanin.

« Temizlemeye baslamadan énce cihazin fisinin prizden ¢ikarimis oldugunu kontrol edin.

« Plakalari ve cihazin gdvdesini singer ve bulasik deterjaniyla temizleyin.

« Pisirme dumanlari, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar icin tehlikeli olabilir.
Kus sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz.

« Sadece cihazla verilen isiticilan veya yetkili serviste satilanlar kullaniniz.

« Eder cihaz masa Uzerinde kullanilacaksa, ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yere koyun.

Yapilmamasi gerekenler

« Pisirme oncesi 1sitma disinda, kullanmadiginiz zamanlarda cihazin fisini kesinlikle prizde birakmayin.

« Cihazin asiri isinmasini dnlemek icin, koselerde ya da duvara ¢ok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin.

« Cihazi higbir zaman cam bir masa, masa 6rtist veya cilall yizey gibi kolayca zarar gérebilecek bir
yere koymayin veya lastik 6rti olan yizeylere yerlestirmeyiniz.

« Cihazi kaygan veya sicak zemin Uzerine yerlestirmeyin; cihazin kordonunun  sicaklik kaynagi unsurlar
(ocak, gazl firn vb...) Uzerine dogru sarkmasina asla izin vermeyin.

« Cihazin pisirme yizeylerine pisirme aksesuarlarini birakmayin.

« Yiyecekleri kesinlikle cihazin iginde kesmeyin.
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« Pisirme yUzeyine (6rn: yapisma dnleyici kaplamalar, ...) hasar vermemek icin asla telli siinger veya ova-
lama kremi kullanmayin.

« Cihaz ve kordon bulasik makinesinde yikanamaz.

« Cihazi ve kordonunu kesinlikle suya sokmayin.

« Cihazi dikey konumda istmayn.

« Cihazi dogru bir sekilde konumlandirdiginiza emin olmadan fise takmayn.

Tavsiye / danisma

« Givenliginiz acisindan bu cihaz yirirlikteki tim standart ve diizenlemelere (Disik voltaj Yénergesi,
Elektromanyetik Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur, EEE Yénetmeligine Uygundur.

o ilk kullanimda birkag dakika hafif bir koku ve az miktarda duman cikabilir.

« Sadece ev ici kullanim igin tasarlanmis bu cihazi satin aldiginiz igin tesekkir ederiz.

Kullanim talimatlar

Kitapgigin sonunda agiklayici gizimler mevcuttur.

« Cihazi sabit, diz ve sicaga dayanikli bir zemine yerlestirin.

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce ﬂ

« Gii¢ kordonunu tamamen agin.

o Cihazi agmak icin mandali - A kaldirin.

o Izgara plakalarini gikartmak igin : alt ve Ust kapaklarin Gzerinde bulunan "EJECT" digmelerine - 4 - basin
-C-D-E

« |zgara plakalarini tekrar yerlestirmek icin : 1zgara plakasini dizgin bir aglyla kapagin Ustine koyup
yerine oturtmak igin plakanin Uzerine bastirn-F - G - H.

» Waffle ve 1zgara yapmak icin kullonilan pisirme yUzeyleri degistirilemez. Cihazin iginde 1 isareti olan
yere Uzerinde 1 yazan plakayi, Uzerinde 2 yazan diger kisma da 2 isaretinin bulundugu diger plakayi
yerlestirin - G.

« llk kullanimda isitictyr yikaymiz (Temizleme bashkli paragraftaki talimatlari izleyin), 1siticiya veya fondi
deki tastan kabin i¢ kismina biraz yag dékiniz ve yumusak bir bez ile kurulayiniz.

« Izgara plakalarini degistirmeden dnce cihazin soguyup sodumadigini ve fisin cekili olup olmadigini kontrol
edin.

Cihazi kullanma

o [siticinin sabit, iyi ayarlanmis ve cihaza iyi oturmus oldugundan emin olunuz.

« Cihazi kapatin.

« Digmenin "0" konumunda oldugundan emin olun.

« Fisi prize takin. Gésterilen digmeden | agin (1 konumunda). Kirmizi 1sik yanar - 1.

« Cihazi 6nceden isitin: pisirme sicakligina ulasildiginda gosterge 151G yanar - J.

« Cihazi agin ve plakalara karnisimlar yerlestirin - L.

« Cihazi kapatin.

« Tercih ettiginiz sire kadar karisimi pismeye birakin.

o Sicakligin korundugunu belirtmek icin yesil 1sik dizenli olarak sénecek ve yeniden yanacaktr.

« Pistikten sonra "0" diigmesine basarak cihazi kapatin. Cihazin fisini prizden gikarin. - N - 0.

« Cihazi agik konumdayken yaklasik 2 saat sogumaya birakin.

Cihazin pisirme siresini kontrol etmek icin saati kullanin

o Ekranin sag tarafindaki digmeyi kullanarak:

- diigmeyi basili tutarak veya hizla Ust iste birkag kez basarak saati ayarlayabilirsiniz. Ust ve sag ta-
rafta, yorim dokikay! ifade eden kiguk bir "5" rakami gérinr.
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- uyan sinyalini elinizle durdurabilirsiniz.

« Pisirme sUresi sona erdiginde saat bir uyar sinyali verir ve iki kere ¢aldiktan sonra otomatik olarak
durur.

« Saat pisirme stresinin sona erdigini haber verir fakat cihazi kapatmaz.

Temizleme

o Plakalari - C- D - E tamamen soguyunca gikarabilirsiniz.

« |zgara plakalarini gikarip bulasik makinesinde yikamadan énce cihazin kapaklarini agarak sogumaya
birakin (yaklask 1 saat).

« Kapaklari ckarmak ve bulasik makinesinde yikamak icin "CLEAN" (Temizle) digmesine basin - 5. Her iki
kapak da - 1- 2 - 1zgara plakalaryla birlikte bulasik makinesinde veya sicak su ve bulasik deterjani kul-
lanilarak bir singer yardimiyla yikanabilir - 5.

o Kapaklari - 1 - 2 - bulasik makinesine kulplari yukar bakacak sekilde dik olarak yerlestirin - P.

« Plakalar temizlemek igin nemli bir singer ve bulasik deterjani kullanin; dikkatle durulayin ve kurutun.

« Plakalar bulasik makinesinde yikanabilir.

o Elektrikli gdvdeyi - 3 - asla bulasik makinesine koymayin. Elektrikli gévde nemli bir bezle silinip
daha sonra kurutulabilir - R.
«Cihazi yeniden monte etme: Monte etmeden énce tim pargalarin tamamen kurudugundan emin olun.

« Alt ve Ust kapaklarin yeniden kullanimadan énce dikkatle kurulanmasi gerekir.

Duzenleme

« Cihaz dik olarak muhafaza edilebilir - T.

o Cihazi kaldirrken kordonunu kulplarin etrafina sarabilirsiniz.

Saat pilinin degistirilmesi

o Eger ekranda kismen veya tamamen bir gorinti kaybi varsa, pil degistirimelidir.

« Yassi tornavida kullanmaniz tavsiye edilir.

« Saati sokip ¢ikarmak igin tornavidanin ucunu arka taraftaki saatin Ustindeki yuvaya sokun - U.

« Saatin altinda bulunan yuvarlak pargayr sékin.

« Pili gikarin.

« Bu cihazda bir veya daha fazla pil bulunmaktadir. Cevre korumasina destek olarak bunlari atmayiniz ve
oOnerilen bir toplama noktasina teslim ediniz.

Cevre

Bnce cevre koruma !
® Cihazinizda pek ok degerlendirilebilic veya yeniden dénistirilebilir materyal bulunmaktadir.
2 Dénijsim yapilabilmest icin bir toplama noktasina birakin.

m Tarifler Sicak Tostlar

Ucgen tost plakalarini yerlestirin (*). Hazirladigimiz sandvicleri ticgen tost plakasinin
icine yerlestirin. Cihazin kapagimi kapatin ve saplarindan iyice bastirarak ekmek dilimlerinin iyice
mihirlenmesini saglayin. Damak zevkinize gére 3-4 dakika pismeye birakin.

Jambon-Kasarl tost
+ 4 dilim ekmek + 20 gr. yag « 70 gr. kasar (veya Gruyere peynir) 2 dilim jambon « karabiber
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Ekmeklerin dis yUzlerine yag surin. Peyniri 4 dilim halinde kesin ve yarisini iki ekmek dilimi Uzerine yerlestirin.
Peynirlerin Uzerine jambonlar yerlestirip karabiber serpin. Kalan peynirler ile jambonlarin Gzerini értip, kalan
2 ekmek dilimi ile tostlar kapatin.

Croque-Rokfor

« 4 dilim ekmek « 30 gr. yag « 8 ceviz « 50 gr. rokfor peyniri (veya stilton)

Ekmeklerin dis yizlerine yag strin. Cevizleri gelisigiizel kiyin. Kiyilmis cevizleri 10 gr. yag ve rokfor peyniri
ile karistinn. Hazirladiginiz malzemeyi 2 dilim ekmek Uzerine stirin ve kalan dilimleri Gzerlerine kapatin.

m Waffle ve mini waffle tarifleri

Waffle plakalarini takin (*). Karisimi tém plaka izerine ke-
narlardan tasmayacak sekilde iyice yayin. Cihazin kapagini kapatip 10 sa- l' \
niye kadar bekledikten sonra cihaz ters cevirerek waffle hamurunun daha
esit sekilde dagilmasini ve pismesini saglayin. Bu sekilde 2 dakika tutun.
Cihazi tekrar ters cevirerek 1 1/2 dakikada bu sekilde pismesini bekleyin. Pisirme sirasinda cihazin

kapagini agmayn. Pistikten sonra waffle'lari bir tel 1zgara iizerinde yaklasik 1 dakika bekletin,
bdylece daha gevrek olacaklardir.

Geleneksel Waffle

+ 300 gr. un « 10 gr. kabartma tozu « tuz « 75 gr. seker « 100 gr. tereyagdi « 2 yumurta

o 1/2 litre siit

Cukur bir kapta un ve kabartma tozunu karistirn. Karisimin ortasinda bir cukur agip tuz, seker, eritilmis tera-
yagi ve yumurtalar ekleyin. Siti yavas yavas ilave ederek karistirin. Olusan sulu hamuru 1 saat dinlenmeye
birakin.

Kitir Waffle

« 300 gr. un « 10 gr. kabartma tozu « 1 tutam tuz « 1 yemek kasigi seker « 2 yumurta « 400 ml. siit
Yumurtalar kdpUkli bir kivam olusturana kadar girpin. Diger malzemeleri ekleyip plrizsiz bir kivam elde
edene kadar tekrar cirpin.

Kahvalti Waffle'lari

« 3 yumurta sarisi « 370 ml siit « 250 g un « 2 cay kasigi kabartma tozu « 3 ¢ay kasigi seker

« 1/2 gay kasigi tuz « 8 cay kasigi sivi yag « 3 yumurta beyazi

Yumurta sarilarini ve sitd kanstirn. Unu, kabartma tozunu, sekeri ve tuzu ekleyerek iyice karistirin. Sivi yagdi
ekleyin. Yumurta beyazlarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve hamura karistirin.

Vanilyal Waffle'lar

« 200 gr tereyagdi « 50 gr seker « birkag parca vanilya gubugu e bir tutam tuz « 6 yumurta

« 300 g un « 2 cay kasigi kabartma tozu « 1/4 litre sit « 1 ¢ay kasigi rom

Tereyagini, sekeri, vanilyay! ve tuzu ¢irpin. Unu ve kabarma tozunu karistirip sitin tamamini ve yumurtalari
azar azar ekledikten sonra romu ilave edin.

‘Izgqrclor

Izgara plakalarini takin (*). Etleri plaka Gzerine yerlestirin. Cihazin kapagini kapata-
rak tarifte belirtilen sire ve damak zevkinize gére pismeye birakin.

MR, Panini ekmedgi

Panini 1zgaralarini yerlestirin (*). Ekmegi 1zgaralarin iizerine yerlestirin. Cihazin kapa-
gini kapatin ve tarife ve damak zevkinize goére pisirin.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

VIGTIGE FORSIGTIGHEDSREGLER

» Maskinen er udelukkende beregnet til brug i en
almindelig husholdning. Den er ikke beregnet til
brug under falgende forhold og en sddan brug er
ikke daekket af garantien:

- i et kokken forbeholdt personalet, i butikker, pa
kontorer og i andre professionelle omgivelser,
- pa garde,
-af kunder pa hoteller, moteller og andre
£ beboelsesmassige omgivelser,
- i omgivelser af typen Bed and Breakfast.

o Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nér det er i
brug.

» Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt
af personer (herunder barn) hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svaekkede eller
personer blottet for erfaring eller kendskab, med
mindre de er under opsyn eller har modtaget
forudgaende instruktioner om brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

o Apparatet ma kun betjenes af bern, der er mindst
8 ar gamle, samt af personer med fysisk,

56sc1nsemotorisk eller mentalt handicap eller personer



med manglende erfaring eller viden, nér de
overvages eller pa forhand er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet og forstar de farer, der
kan vaere forbundet hermed. Barn md ikke lege
med apparatet. Barn skal vaere mindst 8 ar gamle
og under opsyn for at foretage rengering og
vedligeholdelse af apparatet.

Born under 8 ar ma ikke have adgang til apparatet.

o ADe tilgeengelige overfladers temperatur kan
blive meget hgj, ndr apparatet er i gang.

eKontroller at de elektriske installationer er@
i overensstemmelse med dem, som er angivet i
bunden af apparatet.

o Dette apparat er ikke beregnet til at fungere
ved hjelp af en ekstern timer eller en saerskilt
fiernbetjening.

* Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes
af fabrikanten eller hans servicevarksted eller af
en tilsvarende uddannet person for at undgé, at
der opstar fare.

 Nedsznk aldrig den aftagelige stramenhed med
varmelegemerne og ledningen i vand. Set dem
aldrig i opvaskemaskinen.

e Fjern al emballage, klistermaerker og lase dele
indeni og udenpd apparatet.

e Rul ledningen helt ud.
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eRul ledningen helt ud inden de set i
apparatet.

« Hvis der benyttes forlaengerledning, skal den have
et tvaersnit mindst pa starrelse med ledningens.

o Tilslut altid apparatet et stik med jord.

o For apparatet genstartes, skal alle dele afterres
omhyggeligt efter rengaring.

Hvad man skal gere

e Lees brugsanvisningen omhyggeligt og opbevar den et lettilgeengeligt sted. Den er felles for de
forskellige udgaver afhaengig af de tilbeharsdele, der leveres sammen med apparatet.
o Skulle ulykken ske, skyl straks forbraendingen med koldt, rindende vand og tilkald en lege, hvis nedven-
digt.
« Vask pladerne, for apparatet tages i brug ferste gang (felg afsnittet Rengering), kom lidt olie pé pla-
derne og ter af med en bled klud.
o Veer opmaerksom pd, hvordan ledningen med eller uden forlengerledning anbringes, og tag de nadven-
dige forholdsregler for ikke at genere gaesternes bevaegelser omkring bordet, s ingen snubler over den.
o For at undgd at edeleegge pladerne md de kun benyttes pd det apparat, de er beregnet til (eksempel:
pladerne ma ikke benyttes i ovnen, pd et gasblus eller en elektrisk kogeplade).

« For at bevare stegepladens belagning skal man altid bruge en skraber i plastic eller tree.

« Kontroller at apparatet er kolet af og stremmen afbrudt, fer apparatet rengeres.

 Renger apparatets plader og kabinet med en svamp, vand og flydende opvaskemiddel.

« Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et felsomt andedraetssystem som f.eks. fugle. Hvis der
er fugle i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem pd afstand af det sted, hvor der steges.

Benyt kun de plader, der felger med apparatet, eller som er kebt i et autoriseret servicecenter.

« Hvis apparatet bruges midt pa bordet, skal det anbringes saledes, at det er udenfor barns raekkevidde.

Hvad man ikke skal gore

« Lad aldrig apparatet st teendt, nar det ikke er i brug,

« For at undgd overophedning af apparatet ber det ikke placeres i et hjorne eller direkte op ad en veeg.

« Placer aldrig apparatet pa en skrabelig overflade (glasbord, dug, lakeret mebel, m.v.), undgd at anvende
apparatet p en bled overflade, sasom en daekkeserviet.

o Placer ikke apparatet pd eller i naerheden af glatte eller varme overflader; lad aldrig ledningen haenge ned over
en varmekilde (kogeplader, gasblus...).

o Laeg ikke kakkenredskaber p& apparatets stegeflader.

o Skeer aldrig direkte ned i grillpladen.

« Brug aldrig en grydesvamp i metal eller skurepulver for ikke at beskadige stegefladen (f.eks. slipbeleegning, ...).

o Apparatet ma ikke opvarmes i lodret position.

« Apparatet md ikke tilsluttes, inden pladerne er placeret korrekt.
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Rad / oplysningerne

« For at beskytte brugeren er dette apparat i overensstemmelse med gaeldende forskrifter og standarder (Direktiver
om Lavspaending, Elektromagnetisk Kompatibilitet, Materialer i kontakt med fedevarer, Miljgbeskyttelse osv.).

* Vled forste brug kan apparatet afgive en smule lugt og reg.

« Tak for Deres kab af dette apparat, designet udelukkende til husholdningsbrug.

Brugsvejledning

Tegninger med forklaringer findes i slutningen af denne brochure.

« Placer Deres apparat pd en flad, stabil og varmesikret overflade.

For apparatet anvendes forste gang

« Rul ledningen helt ud.

* Loft lasetappen - A -for at dbne apparatet.

o Tag pladerne ud: tryk pa "EJECT” knappen - 4 - som sidder foran bade i top ogbund - C-D - E.

o Seet pladerne i: placer pladerne i vinkel og tryk pa pladen for at lase dem fast - F - G - H.

« Viaffel- og grillpladerne er ikke indbyrdes substituerbare. Maerke 1 pa pladen skal vaere ud for maerke 1 indeni
apparatet, og merke 2 pa pladen skal vaere ud for meerke 2 indeni apparatet - G.

« Inden forste ibrugtagning skal pladernes vaskes af (efter afsnit om rengering). Haeld derefter lidt olie pé pladerne,
og ter dem af med en bled klud.

* Serg for at apparatet er afkelet og slukket, for der udskiftes plader. @

Brug af apparatet
« Serg for at to lag og pladerne er anbragt stabilt og rigtigt, samt at de er klipset godt fast pa apparatet.
o Luk apparatet.
« Kontroller, at kontakten sidder i positionen "0”.
o Seet ledningen i stikkontakten. Taend for kontakten I (position 1). Den rede kontrollampe taender - I.
« Lad apparatet forvarme, det grenne lys taender, nar apparatet har ndet den rigtige temperatur - J.
« Abn apparatet, og placer den tilberedte mad pé pladerne - L.
o Luk apparatet.
o Lad den tilberedte mad koge i den enskede tid.
« Den grenne kontrollampe slukker og taender med jeevne mellemrum under brug.
» Nar maden er feerdig, skal apparatet slukkes ved at trykke p& "0". Tag ledningens stik ud af stikkontakten - N - O.
o Lad apparatet afkele (ca. 2 time).
Anvend timeren til at styre tilberedningstiden
« Knappen i hojre side af skaermen tillader Dem:
- At szette tiden, ved at trykke og holde knappen nede eller ved at trykke hurtigt flere gange. Det lille "5” averst
indikerer halve minutter;
- Manuelt at stoppe advarselssignalet.
« Nér tilberedningstiden er get, giver timeren et advarselssignal og stopper automatisk efter to serier ringen.
« Timeren indikerer, at tilberedningstiden er gdet, men slukker ikke for apparatet.
Rengering
o Du kan skubbe pladerne - C- D - E - ud, efter at de er kolet af.
* Lad apparatet afkele (ca. en time) i Gben position fer top og bund fjernes.
o Tryk pa "CLEAN"-knappen for at tage pladerne ud og vaske dem i opvaskemaskinen - 5. De to lag - 1- 2 - og
pladerne kan vaskes i opvaskemaskinen eller med en svamp med varmt vand og opvaskemiddel - 5.
* Placer lagene - 1 - 2 - i opvaskemaskinen med handtagene opad - P.
« Til rengering af pladere anvendes en fugtig svamp med opvaskemiddel. Skyl og after omhyggeligt.
« Pladerne kan vaskes i opvaskemaskine.
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« Put aldrig den elektriske base - 3 - i opvaskemaskinen. Den elektriske base kan rengares med en fugtig klud og
torret af - R.

+ Samling af apparatet igen: Serg for, at alle apparatets dele er helt tarre, for apparatet samles igen.

» Top- og bundpladerne skal tarres grundigt, fer de bruges igen.

Opbevaring

» Apparatet kan opbevares pd hgjkant - T.

o Ledningen kan vikles rundt om handtagene, inden apparatet seettes vaek.

Udskiftning af batteriet i timeren

« Hvis displayet helt eller delvist svigter, skal batteriet udskiftes.

« Vi anbefaler at anvende en flad skruetraekker.

o Seet spidsen af skruetraekkeren ind i bagenden af timeren for at udigse og fjerne timeren - U.

o Skru det runde lag under timeren af.

« Fjern batteriet.

« Dette apparat fungerer med et eller flere batterier. Smid ikke batterierne i skraldespanden, men bring dem til
et specialiseret indsamlingssted for at beskytte miljeet.

Miljebeskyttelse

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
m E ® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.
O Aflever det hos et specialiseret indsamlingscenter eller et autoriseret servicevaerksted, ndr
_— det ikke skal bruges mere.

m Opskrifter Sandwich

Sat sandwichplader i apparatet (*). Put sandwich pa sandwichpladen. Luk apparatet og
stram for at lukke siderne pa brodet. Lad riste i 3 til 4 minutter afhangig af personlig smag.
Toast
o 4 skiver brad ¢ 20 g. smar « 70 g. smelteost o 1 skive kogt skinke ¢ peber
Smer bredene pa den side, der skal vende udad. Skeer smelteosten i tynde skiver og placer halvdelen af osten pa
to stykker bred. Placer halvdelen af skinken ovenpd osten og drys med peber. Daek med resten af osten og leeg
de to andre stykker bred ovenpd.
Roquefort Toasts
o 4 skiver brad « 30 g. smor « 8 valngdder ¢ 50 g. Roquefort ost
Smer bredene pa den side, der skal vende udad. Hak valnedderne groft. Rer dem sammen med 10 g. smer og
Roquefort osten. Leeg blandingen pa to stykker bred og laeg de to andre stykker bred ovenpa.

m Opskrifter til vafler og minivafler

Sat vaffelplader i apparatet (*). Fordel dejen ud over hele pladen, uden at det flyder ud
over siden af pladen. Luk apparatet, vent i 10 sekunder og vend derefter apparatet rundt for at dejen
fordeles godt og bages ens. Lad vaere i denne position i 2 minutter. Vend ap-

paratet igen og lad bage i 1 1/2 minut. Undga at abne apparatet under bag- r N
ningen. Put vaflen pa en kold tallerken og vent 1 minut inden den spises: den

bliver meget sprod.

60



Traditionelle vafler

* 300 g. mel » 10 g. bagepulver « salt ¢ 75 g. sukker 100 g. smor ¢ 2 &g « 1/2 liter maelk

Bland mel og bagepulver i en skdl. Lav et hul i melblandingen og tilsat salt, sukker, smeltet smer og &g. Rer mael-
keni. Lad dejen stéientime.

Sprode vafler

300 g. mel » 10 g. bagepulver ¢ en smule salt ¢ 1 spsk. sukker o 2 &g « 40 cl. maelk

Pisk &g som til en omelet. Tilszet de andre ingredienser og pisk indtil en jaevn og glat konsistens.
Morgenvafler

« 3 &ggeblommer 370 ml mzlk » 250 g mel « 2 tsk. bagepulver o 3 tsk. sukker  1/2 tsk. salt

« 8 tsk. olie « 3 &@ggehvider

Bland aeggeblommer og mzelk. Tilsaet mel, bagepulver, sukker og salt, og bland godit. Tilsaet olie. Pisk 2eggehviderne
stive, og vend dem i dejen.

Vaniljevafler

* 200 g smor o 50 g sukker e stykker af vaniljestang  en smule salt « 6 a2g 300 g mel « 2 tsk. bagepulver
o 1/4 liter maelk 1 spsk. rom

Pisk smer, sukker, vanilje og salt. Bland mel og bagepulver, og tilszt al maelken og aeggene lidt efter lidt. Vend

derefter rommeni. @
Grill

St grillplader i apparatet (*). Put kedet pa pladen. Luk apparatet og lad grille ifelge op-
skriften og afhaengig af egen personlig smag.

Panini
~ Seet panini-plader i apparatet (*). Put bradet pa pladen. Luk apparatet og lad riste ifolge
opskriften og afhaengig af egen personlig smag.
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER

VIKTIGE FORSIKTIGHETSREGLER

o [kke la apparatet std i solen eller ute om vinteren.
Dette apparatet er kun beregnet til bruk i
hjemmet. Den er ikke ment for slik bruk som
beskrives nedenfor, og som ikke dekkes av
garantien:
- i kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker,

p& kontorer og andre arbeidsmiljger,
- pa garder,
-av kundene pd& hotell, motell og andre steder
> med hjemlig preg,

- pa steder som f.eks. bed & breakfast.

e La aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.

e Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl.
barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller uerfarne personer, unntatt
dersom de far tilsyn eller forh&ndsinstruksjoner
om anvendelsen av apparatet fra en person med
ansvar for deres sikkerhet.
Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at barnet
ikke bruker apparatet til lek.

» Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og
av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller av personer som ikke

har den nedvendige erfaring eller kunnskap, pa



den betingelse at disse personene er under
overvaking eller har fatt de nedvendige
instruksjoner i bruken av apparatet, og at de har
forstéelse for de faremomenter som falger med
det. La ikke barn leke med apparatet. Rengjering
og vedlikehold skal kun utfgres av barn over 8 ar
som er under overvéking.

La ikke apparatet og ledningen befinne seg
innen rekkevidde for barn under 8 ér.

o ATemperaturen pd de tilgjengelige overflatene
kan vaere hgy mens apparatet er i bruk.

e Kontroller at de elektriske installasjonene er @
overensstemmelse med dem som er angitt
under apparatet.

o Dette apparatet er ikke laget for & fungere med
en utvendig timer eller et separat
fjernkontrollsystem.

eDersom strgmledningen er skadet, ma den
byttes av produsenten, dens serviceverksted eller
av en autorisert elektroforhandler. Dette for &
unngd fare ved bruk senere.

eSenk aldri den avtakbare streamenheten med
varmeelementer og ledning i vann. Sett de aldri
i oppvaskmaskin.

eFjern all emballasje, klistremerker og lase deler

inni 0g utenpd apparatet.
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eRull ledningen helt ut fer du kobler den til
apparatet.

« Hvis det brukes skjgteledning, skal den ha minst
samme tverrsnitt og innebygd jording.

o Stremtilkoble alltid apparatet til en jordet
stikkontakt.

o Tork alle delene grundig etter rengjering for du
starter apparatet pa nytt.

Det man ma gjere

e Les naye gjennom denne bruksanvisningen, og oppbevar den pa et sikkert sted.
 Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis

nedvendig.
@- Ved forste gangs bruk ma du rengjere stekeplatene (se avsnitt Rengjering). Hell litt olje pa stekeplaten
eller pa innsiden av stekedelen og terk av den med en myk klut.
o Pass pa @ plassere ledningen slik at den ikke er i veien for noen. Serg for at ingen snubler i ledningen.
*Unnga @ skade fatet: Bruk fatet kun pd underlaget det er ment for (f.eks: ikke sett den i en ovn, pd et
gassbluss eller kokeplate ...).
o Bruk alltid en plast- eller trespatel for & beskytte stekeplatens overflate.
o Kontroller at apparatet er kaldt og frakoplet fer det gjeres rent.
« Platene og hoveddelen rengjeres med en klut eller en svamp, vann og oppvaskmiddel.
o Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt folsomt andedrettssystem, slik som fugler. Vi anbefaler
fugleeiere & holde fugler pa god avstand fra stedet det stekes pa.
*Du ma kun bruke stekeplatene som leveres med apparatet eller som du har kjept pd et godkjent
servicesenter.
« Serg for at apparatet er utenfor barns rekkevidde hvis det brukes pa bordet.

Det man ikke ma gjore

o La aldri apparatet sta pa ndr det ikke er i bruk.

« For & unngd overoppheting av apparatet, ber det ikke plasseres i et hjerne eller inntil en vegg.

o Plasser aldri apparatet pa en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mabler og lignende), unngd @ bruke
apparatet pd myke underlag.

o Sett ikke jernet pd eller i nzerheten av glatte eller varme overflater, og la aldri ledningen henge over en
varmekilde (kokeplater, gassbluss...).

« Ikke legg kjekkenredskaper pa apparatets stekeoverflater.

o Skjeer aldri direkte i grillplaten.

o Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver, da stekeoverflaten kan bli skadet (f.eks. slippbelegg ...).

o Ikke varm opp apparatet i loddrett stilling.

o Ikke koble til apparatet hvis platene ikke er posisjonert riktig.
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Rad / informasjon

« For din sikkerhet er dette produktet i samsvar med alle gjeldende standarder og reguleringer (lavspenn-
ingsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materiell godkjent for kontakt med mat, milje).

« Ved forste gangs bruk kan apparatet avgi litt lukt og os.

o Takk for at du kjopte dette apparatet som er utviklet kun til husholdningsbruk.

Bruksanvisning

Forklarende illustrasjoner finnes bakerst i denne brosjyren.

o Plasser apparatet pa en flat, stabil og varmesikret overflate.

For apparatet brukes for forste gang

Rull ledningen helt ut.

o Loft lasen - A - for & pne apparatet.

o For a fjerne platene: Trykk pd "EJECT"-knappene - 4 - foran pd topp- og bunndekselet - C - D - E.

« For & sette platene tilbake i stilling: Hold platen i skré vinkel, og skyv til den klikker pé plass - F - G - H.

« Innleggene som brukes til & lage vafler og for risting kan ikke brukes om hverandre. Merke 1 p& platen
skal plasseres mot merke 1 p& dekselet inni jernet. Merke 2 pa den andre platen skal plasseres mot merke
2 pa det andre dekselet - G.

« Nar du bruker apparatet for forste gang, ma du vaske platen(e) (etter avsnitt om rengjering), hell litt olje
pa platen(e) og terk med en myk klut.

« Kontroller far du skifter plater at jernet ikke er varmt, og at ledningen er trukket ut.

Bruke apparatet @

« Serg for at dekslene og platene er helt stabile, korrekt plassert og klipset p& apparatet.

o Lukk apparatet.

o Sjekk at bryteren er i posisjon 0.

« Koble ledningen til strom. Sla pa bryteren I (posisjon 1). Det rede lyset tennes - L.

o La jernet fa varme seg opp: den grenne lampen tennes ndr riktig tilberedningstemperatur er nadd - J.

« Apne apparatet, og plasser maten pé platene - L.

o Lukk apparatet.

o La maten steke i gnsket tid.

« Det grenne lyset slukkes og tennes regelmessig i lopet av stekingen, dette er normalt.

o Nar du er ferdig med a steke, slér du av apparatet ved a trykke pa 0. Trekk stopselet ut av stikkontakten -
N-O.

« La apparatet avkjoles (ca. 2 time).

Bruk av tidtakeren for d kontrollere steketiden

» Med knappen til heyre for displayet kan du:
- stille inn tiden ved & trykke og holde nede knappen eller trykke raskt pd den flere ganger. Et lite femtall

vises oppe til hayre for & indikere halvminutter.

- manuelt stoppe varselsignalet.

« Nar steketiden er over, gir tidtakeren et varselsignal og stopper automatisk etter to serier med ringelyder.

« Tidtakeren indikerer at steketiden er over, men slér ikke av jernet.

Rengjering

 Du kan stete ut platene C- D og E etter at de er nedkjelt.

e La jernet fd kjele seg ned i omtrent 1 time i apen stilling fer du tar av dekslene.

o Trykk pa knappen CLEAN - 5 - rengjer for @ stote ut dekslene og vaske dem i en oppvaskmaskin. De to
dekslene - 1- 2 - og platene deres kan vaskes i oppvaskmaskin eller med svamp, varmt vann og oppvask-
middel - 5.

o Plasser dekslene - 1 - 2 - loddrett i oppvaskmaskinen med handtaket vendt opp - P.
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o Bruk en fuktig svamp med oppvaskmiddel til & rengjere platene, og skyll og terk dem grundig.

o Platene kan vaskes i oppvaskmaskin.

o Plasser aldri den elektriske hengslingen - 3 - i en oppvaskmaskin. Den elektriske hengslingen kan rengjeres
med en fuktig klut og deretter tarkes - R.

« Sette sammen apparatet pd nytt: Pase at alle komponentdelene er helt terre for de settes sammen.

« Qvre og nedre deksel ma tarkes naye for de brukes pd nytt.

Oppbevaring

o Jernet kan oppbevares loddrett - T.

 Du kan tvinne ledningen rundt handtakene for du setter vekk jernet.

Skifte tidtakerbatteri

« Hvis tegnene i displayet forsvinner helt eller delvis, mé batteriet skiftes.

o Vianbefaler at du bruker en flat skrutrekker.

o Sett spissen pa skrutrekkeren inn i spalten bak pa tidtakeren for @ lesne den og ta den av - U.

o Skru ut den runde delen under tidtakeren.

« Ta ut batteriet.

« Dette apparatet inneholder ett eller flere batterier. Av miljghensyn ma du ikke kaste dem, men ta dem
med til et innsamlingssted for spesialavfall.

Miljo

Ta hensyn til miljoet!
@ @ Ditt apparat inneholder mange elementer som kan gjenbrukes eller resirkuleres.
mmmm = Lever apparatet inn pd et resirkuleringssenter eller et godkjent servicesenter.

m Oppskrifter pa ristede sandwicher

Sett i platene for ristede sandwicher (*). Plasser sandwichene pa sandwichplaten. Lukk
jernet, og klem igjen handtakene gradvis for a feste bradskivene godt. La skivene stekes i 3 til 4 minutter,
alt etter smak og behag.
Ristet sandwich med ost og skinke
o 4 skiver brad ¢ 20 g smer « 70 g gryere-ost (eller vanlig gulost) « 1 skive kokt skinke ¢ pepper
Ha smer pa begge sider av bradskivene (pass pa at du bruker stekesmer). Skjeer gruyere-osten i tynne skiver, og
legg halvparten av osten pd to skiver brad. Legg en halv skive skinke oppd, og stre p& pepper. Dekk med gruyere-
ost, og legg skivene sammen.
Ristet sandwich med roquefort og valnett
o 4 skiver brad « 30 g smor « 8 valnatter « 50 g roquefort (eller stilton)
Ha smer p& begge sider av bredskivene (pass pa at du bruker stekesmer). Grovhakk valnettene. Rer dem med 10
g smer og roqueforten. Ha blandingen pd to av bradskivene, og dekk med de andre to skivene.

m Oppskrifter pa vafler og minivafler

Sett i vaffelplatene (*). Hell over reren, og pass pa at hele omradet dekkes uten at reren
renner over kanten av platen. Lukk jernet, vent i 10 sekunder, og snu jernet opp ned slik at reren sprer

seg godt og stekes jevnt. La jernet std i 2 minutter. Snu jernet med den riktige P
siden opp, og la steke i enda 1 1/2 minutt. Ikke dpne mens steking pagar. N
Plasser vaflene pa et brett, og la dem kjole seg ned i 1 minutt for de serveres E’

- da blir de sproere.

66



Tradisjonelle vafler

* 300 g siktet hvetemel « 1 ss bakepulver ¢ salt « 75 g farin « 100 g smeltet smor ¢ 2 egg « 5 dl melk
Bland melet og bakepulveret i en bolle. Lag en grop, og tilsett salt, sukker, smeltet smar og egg. Pisk inn melken
gradvis. La reren std i 1 time. Deretter steker du vaflene som beskrevet over.

Spro vafler

* 300 g siktet hvetemel « 1 ss bakepulver « 1 klype salt « 1ss sukker e 2 egg « 4 dl melk

Pisk eggene til de far en Iuftig konsistens. Bland de andre terre ingrediensene i en bolle. Bland inn eggene og
melken gradvis. Pisk til en jevn rore.

Frokostvafler

« 3 eggeplommer ¢ 370 ml melk « 250 g hvetemel o 2 ts bakepulver o 3 ts sukker  1/2 ts salt « 8 ts olje
« 3 eggehviter

Bland eggeplommene og melken godt. Legg til mel, bakepulver, sukker og salt og bland godt. Legg til oljen. Visp
eggehvitene til de er stive, og bland dem inn i raren.

Vaniljevafler

* 200 g smor o 50 g sukker o litt vaniljestang ¢ 1 klype salt « 6 egg » 300 g hvetemel o 2 ts bakepulver
e 1/41melk ¢ 1ssrom

Visp sammen smer, sukker, vanilje og salt. Bland i mel og bakepulver. Hell gradvis i all melken og eggene, og de-
retter rommen.

[N, Grilling [No

Sett i grillplatene (*). Legg kjottet pa platene. Lukk jernet, og la steke i henhold til opp-
skriften og din egen smak.

Panini
Sett i paniniplatene (*). Legg brodet pa platene. Lukk jernet, og la steke i henhold til opp-
skriften og din egen smak.
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SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

e Apparaten ar endast avsedd att anvandas for
hemmabruk. Den ar inte avsedd att anvandas i
foljande fall som inte tacks av garantin:
- I pentryn for personal i butiker, kontor och pa

andra arbetsplatser,
- P& lantbruk,
- For gasternas anvandning pé hotell, motell och
andra liknande boendemiljoer,
- I miljcer av typ bed & breakfast, vandrarhem
B och liknande rum for uthyrning.

e Lamna aldrig grillen obevakad nar den ar i bruk.

eDenna apparat ar inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) som inte klarar av att
hantera elektrisk utrustning, eller av personer utan
erfarenhet eller kannedom, forutom om de har
erhallit, genom en person ansvarig for deras
sakerhet, en overvakning eller p& forhand fétt
anvisningar angdende apparatens anvandning.
Om barn anvander denna apparat méste de
overvakas av en vuxen for att sakerstalla att
barnen inte leker med apparaten.

e Den har apparaten far anvandas av barn over 8

&r samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
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eller mental forméga samt av personer utan
erfarenhet och kunskap, om de overvakas eller har
fatt instruktioner om hur apparaten ska anvandas
pd ett sakert satt och om de forstér de risker som
foreligger. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och anvandarunderhdll far goras av
barn om de ar over 8 ar och det sker under
ansvarigs tillsyn.

Forvara apparaten och sladden utom rackhéll for
barn under 8 ar.

o ATemperaturen kan vara hog pd de dtkomliga
ytorna nar apparaten ar i funktion. ISV

o Kontrollera att natspanningen stammer dverens
med markningen p& apparatens undersida.

e Apparaten ar inte avsedd att fungera med
hjalp av en extern timer eller med en separat
fjarrkontroll.

»Om sladden skadas, skall den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceagent eller likvardigt
kvalificerad person for att undvika fara.

e Sank aldrig ned den avtagbara stromforsorjnin-
gsenheten med varmeelementen och sladden i
vatten. Diska den aldrig i diskmaskinen.

e Ta bort allt forpackningsmaterial, klisterlappar

och tillbehor som finns inuti och utanpd apparaten.
69



eRulla ut sladden helt och hdllet innan du anslut
apparaten .

» Om en forlangningssladd maste anvandas, se till
att den har motsvarande diameter och har en
jordad kontakt.

o Anslut alltid stickkontakten till ett jordat uttag.

o Torka alla delar noga efter rengdring innan du
startar om apparaten.

. o .

Gor sa har

« Lds noga igenom instruktionerna i denna bruksanvisning och forvara den pa en sciker plats.

*Om olyckan dnda dr framme, skolj omedelbart brénnskadan med kallt vatten och tillkalla Idkare om
nodvandigt.

« Fore forsta anvandning, diska plattorna (se beskrivningen Rengéring), hdll lite olja pa plattorna och torka av
dem med en mjuk trasa.
« Vidta alla nédvandiga forsiktighetsatgdrder ndr du placerar sladden, med eller utan forldngningssladd, vid

bordet s att den inte dr i viigen for ndgon och sa att ingen riskerar att snava Gver den.

« For att undvika skador pa formen: Anvdnd den endast pd underlaget den dr tillverkad for (t.ex. anvdnd den inte
i en ugn, pa en gas- eller elspis...).

« For att bevara beldggningen pa tillagningsplattan, anvind alltid en plast- eller trdspatel.

« Var noga med att apparaten dr urkopplad och att den dr kall innan du borjar rengdra den.

« Rengr tillagningsplattan och apparatens huvuddel med en fuktig svamp, varmt vatten och diskmedel.

e Roken vid tillagning kan innebdra fara fér djur som har speciellt kansliga luftvdgar, som faglar. Vi
rekommenderar att faglar halls p& behérigt avstand fran platsen for tillagning.

« Anvdnd endast de plattor som levereras med apparaten eller som kopts hos ett auktoriserat servicecenter.

» Om apparaten anvénds mitt pd bordet, se till att den dr utom rackhall for barn.

Gor inte sa har

« Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt ndr den anvands.

o For att undvika dverhettning av apparaten far den aldrig placeras i ett horn eller mot en végg.

« Stdill aldrig apparaten direkt pd en 6mtdlig yta (glasbord, duk, lackade mébler etc.). Undvik att stdlla den p&
ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.

« Placera inte apparaten pa eller nara hala eller varma ytor; 1t aldrig sladden hdnga ner éver en varmekdlla
(spisplattor, gasspis...).

o Placera inte koksredskap p& apparatens tillagningsytor.

« Skdr aldrig upp maten ndr den ligger kvar pa grillplattan.

« Anvdnd aldrig stalull eller liknande for att inte skada tillagningsytan (t.ex. sldpp-ldtt belaggning,...).

« Vdrm inte upp apparaten ndr den stdr i lodrdtt Idge.

« Anslut inte apparaten forrdn plattorna sitter korrekt.
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Rad / information

« For din scikerhet 6verensstdmmer denna apparat med alla radande standarder och regleringar (Idgspdnnings-
direktiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material godkénda fér livsmedelskontakt, miljo).

« Forsta gangen apparaten anvands, kan en svag lukt eller en liten rokutveckling forekomma under de férsta mi-
nuterna.

o Tack for att du har kopt denna apparat, som enbart dr avsedd for hemmabruk.

Bruksanvisning

Forklarande illustrationer finns i slutet av broschyren.

« Placera apparaten pd en plan, stabil och varmetalig yta.

Innan du anvdnder apparaten forsta gangen

o Rulla ut sladden helt och hallet.

o Lossa spdrren - A - for att oppna apparaten.

o For att ta loss plattorna: Tryck pa "EJECT"-knapparna - 4 - som finns i framkant pa de 6vre och undre locken - C
-D-E

« For att sdtta tillbaka plattorna: Satt in plattan en aning uppvinklad och tryck sedan pa plattan for att ldsa den
irattldge-F-G-H.

« Plattorna for vafflor och plattorna for grillning dr olika och kan inte bytas ut mot varandra. Se till att mdrke 1 pa
plattan dr i linje med mdrke 1 pa locket inuti apparaten och mdrke 2 pa den andra plattan med mdrke 2 pa det
andra locket - G.

« Hdlllite olja pa plattorna vid det forsta anvdndningstillfdllet. Torka av med en kdkshandduk eller hushallspapper.

« Fore forsta anvdndningen, diska plattan/plattorna (se stycket om rengdring), hdll lite olja pa plattan/plattorna

och torka med en mjuk trasa. Q
« Kontrollera att apparaten dr helt avsvalnad och att sladden dr utdragen innan plattorna byts.

Anvdnda apparaten
o Se till att locken och plattorna sitter stadigt, dr rdtt placerade och fastklickade p& apparaten.
« Stdng igen apparaten.
« Kontrollera att strémbrytaren stdr i ldge 0.
« Anslut ddrefter kontakten till ett vagguttag. Sla pa strombrytaren I (Ige 1). Den roda kontrollampan ténds - I.
« Lat apparaten forvarmas, ndr rdtt temperatur ar uppnddd tdnds den grona lampan - J.
« Oppna apparaten och léigg anrdttningen pa plattorna - L.
« Stdng igen apparaten.
« Tillaga anrdttningen sd Idnge som onskas.
« Den grona kontrollampan tdnds och sldcks regelbundet under anvéndningen for att indikera att temperaturen
bibehdlls.
o Tryck pa O for att sténga av apparaten ndr tillagningen dr klar. Dra ur sladden ur vigguttaget - N - O.
« Lat apparaten svalna (ca 2 timme).
Anvdnd timern for att kontrollera tillagningstiden
« Knappen som finns pa displayens hégra sida ger dig méjlighet att:
- stdlla in tiden genom att trycka pa och hdlla ned knappen eller genom att trycka snabbt pa knappen flera
ganger. En liten "5" syns i dverkant och p& den hdgra sidan for att visa halva minuter.
- manuellt stoppa varningssignalen.
o Ndr tillagningstiden dr slut avger timern en varningssignal och slutar automatiskt ringa efter 2 omgangar.
« Timern visar ndr tillagningen dr klar, men den stanger inte av apparaten.

Rengoring
* Du kan ta ut plattorna - C - D och E ndr de har svalnat .

o Lat apparaten kallna (tar ca en timma) i utfallt Idge innan du tar loss plattorna.
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o Tryck pa knappen "CLEAN” - 5 - for att frigdra locken och diska dem i diskmaskin. De bada locken - 1 - 2 - och
tillhérande plattor kan diskas i diskmaskin eller med en svamp, varmt vatten och diskmedel - 5.

o Placera locken - 1 - 2 - stdende i diskmaskinen med handtagen riktade uppat - P.

« Rengdr plattorna med en fuktig svamp och diskmedel. Skélj och torka noga.

« Plattorna kan diskas i diskmaskin.

o Diska aldrig det elektriska gangjdrnet - 3 - i diskmaskin. Det elektriska gangjarmet kan rengéras med en fuktig
trasa och sedan torkas torrt - R.

» Montera apparaten pa nytt: Se till att alla ingaende delar dr helt torra innan du monterar samman dem.

« De dvre och undre locken méste torkas noggrant innan de anvéands pd nytt.

Forvaring

« Apparaten kan forvaras vertikalt - T.

* Du kan linda upp sladden runt handtagen innan den stdlls undan.

Byte av batteri i displayen

 Om siffroma i displayen forsvinner helt eller delvis dr det dags att byta batteri.

o Det dr ldmpligt att anvanda en vanlig skruvmejsel.

o Sdtt in skruvmejseln i det bakre sparet pa timern for att lossa och ta bort den - U.

« Skruva bort den runda delen som sitter under timern.

« Ta bort batteriet.

« Apparaten innehdller ett eller flera batterier. Var rdd om miljon och ldmna batterier pd en atervinningsstation.

Miljo

Var radd om miljon!
@ @ Din apparat innehdller olika material som kan dteranvéndas eller atervinnas.
—

S Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad serviceverkstad for
omhdndertagande och behandling.

m Recept Varma smorgasar

Montera plattorna for varma smérgasar (*). Placera smérgasarna pa plattorna for varma
smorgdsar. Stdng apparaten och tryck ihop handtagen successivt for att forsegla brodskivorna. Tillaga
i 3 till 4 minuter beroende pa smak.

Varm smorgas med skinka och ost

o 4 skivor brod ¢ 20 g smor « 70 g gruyereost « 1 skiva kokt skinka ¢ peppar

Sméra brodet pd utsidan. Skdr gruyereosten i tunna skivor och 1dgg hdilften av osten pd tva av brédskivorna. Lgg
pa skinkan och peppra. Téck med resten av osten och till sist tva brodskivor.

Varm smorgas med roquefort och valnotter

o 4 skivor brod « 30 g smor e 8 valnétter 50 g roquefortost (eller stilton)

Smora brodet pa utsidan. Hacka valnétterna grovt. Blanda dem med 10 g smér och roquefortosten. Fordela
blandningen pé 2 av brédskivorna och téck sedan med de kvarvarande skivorna.

m Recept Vafflor och minivafflor

Montera vaffelplattorna (*). Sprid ut vaffelsmeten sa att den tdcker hela ytan. Se till att
det inte kommer smet utanfor vaffelplattan. Sténg igen apparaten, véinta i 10 sekunder och vénd sedan
apparaten upp och ner for att smeten skall flyta ut ordentligt och vafflan blir jimnt graddad. Lat den
vara i detta Idge i 2 minuter. Véind sedan tillbaka apparaten till ursprungsld-
get och lat vafflan grdddas i ytterligare 1 1/2 minut. Oppna inte under grédd- Ved N
ningen. Lat vafflorna svalna pa ett galler i nagon minut innan de skall dtas.

Detta gor dem frasigare.
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Traditionella vafflor

« 300 g vetemjol « 1 msk bakpulver o salt 75 g strosocker ¢ 100 g smdlt smor e 2 dgg « 500 ml mjolk
Blanda mjol och bakpulver i en skal. Gor ett hal i mjolet och tillsdtt salt, socker, smdlt smor och dgg. Vispa sedan
i mjolken, litet i taget. Lat smeten sta i en timma. Gradda sedan enligt beskrivningen ovan.

Frasvafflor

300 g vetemjol « 1 msk bakpulver 1 nypa salt e 1 msk socker « 2 dgg » 400 ml mjolk

Vispa dggen till vitt skum. Blanda de 6vriga torra ingredienserna i en skdl. Blanda férsiktigt ned de vispade dggen
och mjélken i mjélblandningen. Vispa sedan till en jdmn smet.

Frukostvafflor

« 3 dggulor ¢ 370 ml mjolk e 250 g mjol e 2 tsk bakpulver o 3 tsk socker o 1/2 tsk salt 8 tsk olja

« 3 dggvitor

Blanda dggulorna och mjdlken. Tillsdtt mjol, bakpulver, socker och salt och blanda val. Tillsdtt oljan. Vispa dggvi-
torna till ett hart skum och blanda ned dem i smeten.

Vaniljvafflor

200 g smor 50 g socker « nagra bitar vaniljstang « en nypa salt « 6 dgg 300 g mjol « 2 tsk bakpulver
« 1/4 liter mjolk e 1 msk rom

Vispa ihop smar, socker, vanilj och salt. Blanda mjol och bakpulver och tillséitt dgg samt all mjolk lite i taget. Blanda
i rom.

_Grlllnm

Montera grillplattorna (*). Léigg kottet pa grillplattorna. Stdng igen apparaten och till-
laga enligt recepten och efter din personliga smak. a

Panini
Montera grillplattorna (*). Ldgg kottet pa grillplattorna. Sténg igen apparaten och tillaga
enligt recepten och efter din personliga smak.
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TURVAOHIJEET

TARKEITA VAROTOIMIA

e Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Sita ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa tilanteissa,
jotka eivat kuulu takuun piiriin:

- Myymaloiden, toimistojen tai vastaavien
ammatillisten ymparistojen henkilokunnalle
varatuissa keittiotiloissa,

- Maatiloilla,

- Hotellien, motellien tai vastaavan kaltaisten
asuntoloiden asiakkaille,

- Maatilamatkailun kaltaisissa ymparistoissa.

o Ald koskaan jata toiminnassa olevaa laitetta

I valvomatta.
e Laitetta eivat saa kayttaa henkilot (lapset
mukaanluettuna), joiden fyysiset,

aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat
puutteelliset, eivatka henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietoa sen kaytosta, paitsi siina
tapauksessa, etta heilla on tilaisuus toimia
turvallisuudesta vastuussa olevan henkilon
valvonnassa tai saatuaan edeltakasin tarkat
ohjeet laitteen kaytosta.

On huolehdittava siita, etta lapset eivat leiki
laitteella.

e Tata laitetta voi kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
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henkilot, joiden fyysiset, tai aistilliset kyvyt ovat
heikentyneet tai joilla ei ole kokemusta tai
osaamista laitteen kaytosta, jos he ovat
valvonnan alaisina tai jos he ovat saaneet
laitteen  kayttoa  koskevan  turvallisen
opastuksen, ja jos he ymmartavat kayttoon
littyvat vaarat. Ala anna lasten leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai suorittaa
kayttajalle sallittuja huoltotoimenpiteita, paitsi
jos he ovat yli 8-vuotiaita ja valvonnan alaisina.
Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

o ALaitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun
laite on kaytossa.

o Varmista, etta sijoitustalouden sahkaistys vastaa
laitteeseen merkittyja tehon ja jannitteen
arvoja.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaynnistettavaksi
ulkopuolisen  qgjastimen  tai  erillisen
kaukosaadinjarjestelman avulla.

eJos  verkkoliitantajohto  vaurioituu, on
valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai
vastaavan patevan henkilon vaihdettava se, etta
valtetaan vaara.

eAla koskaan upota irrotettavaa virtayksikkoa,

kuumennuselementteja tai virtajohtoa veteen.
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Ala koskaan pese niita astianpesukoneessa
ePoista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja
varusteet niin laitteen sisalta kuin paaltakin.

¢ Ota liitosjohto taysin esiin ennen kuin kytket
laitteen.

o Kaytettaessa jatkojohtoa on sen poikkipinta-
alan oltava vahintaan sama ja on kaytettava
maadoitettua pistorasiaa.

e Liita laite pistotulpalla tilaluokituksen mukaiseen
pistorasiaan.

e Kuivaa kaikki osat huolellisesti puhdistuksen
jalkeen ennen laitteen kayttamista.

Tee nain

o Lue ja pidd aina saatavilla némd mukana olevien lisavarusteiden perusteella erilaisille malleille annetut
yhteiset ohjeet huolellisesti.

« Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmdilla vedelld ja ota tarvittaessa yhteys ladkdriin.

o Ensimmdiselld kdyttokerralla levy tai levyt on pestdvd (katso kappaletta Puhdistus), kaada hiukan 6ljyd levylle
tai levyille ja pyyhi pehmedilld kankaalla.

* Aseta johto turvalliseen paikkaan. Varmista, ettd johto ei haittaa ruokailijoiden likkumista poyddn ympdrilld,
eikd kukaan voi kompastua siihen.

o Astian suojelemiseksi: Kaytd sitd vain sille suunnitellulla alustalla (esim. sitd ei pidd laittaa uuniin, kaasuliekille
tai sdhkolevylle...).

« Jotta laitteen paistopinnat pysyisivat kunnossa, on kdytettdvd puu- tai muovilastaa.

o Varmista, ettd laiteet on irrotettu sdhkdverkosta ja se on jadhtynyt ennen puhdistuksen aloittamista.

« Paistolevy ja laitteen runko puhdistetaan sienelld kdyttden IGmmintd vettd ja astianpesuainetta.

« Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkdd, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmadn linnut poissa paistoalueelta.

« Kdytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltolikkeestd ostettuja keittolevyjd.

o Jos laitetta kaytetadn keskelld pdytdd, se on pidettdva poissa lasten ulottuvilta.

o .o

Ala tee ndin

« Kytke laite ainoastaan, kun kdytdt sitd.

« Jotta laite ei kuumene likaa, dld sijoita sitd nurkkaan tai seindd vasten.

« Ald koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipdytd, péytdliina, maalattu pinta jne.) valtd
kayttdmastd laitetta pehmedlld pinnalla kuten pyyhkeen padilld.

« Ald koskaan laita laitetta luistavalle pinnalle tai kuumalle pinnalle tai sen Iéhelle; dld anna johdon roikkua
lammanldhteen ylapuolella (keittolevy, kaasuliesi...).
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o Aléi laita valmistusvalineitd laitteen paistopinnoille.

« Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevyll.

o Al koskaan kéytd metallisinentéi tai hankausjauhetta, jotta paistopinta ei vahingoitu (esim. tarttumista
hylkivd pinnoitef, ...).

o Aléi kéiytd laitetta pystyasennossa.

« Al kytke laitetta pistorasiaan, ennen kuin paistoalustat ovat oikein paikoillaan.

Neuvoja / tiedot

« Laitteen turvallisuus on varmistettu sen noudattaessa voimassaolevia normeja ja saédoksid (Direktiivit: Bassas
jannitteet, elektromagneettinen yhteensopivuus, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat aineet, ympd-
rist0...).

o Ensimmdiselld kdyttokerralla laitteesta saattaa syntyd vahdn karyd ja savua.

« Kiitos, ettd ostit taman laitteen, joka on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskdyttoon.

Kdyttoohjeet

Havaintokuvat ovat tdmdn lehtisen lopussa.

« Sijoita laite tasaiselle, tukevalle ja kuumuutta kestdvdlle pinnalle.

Ennen kuin kdytdt laitetta ensimmdistd kertaa

« Otaliitosjohto tdysin esiin.

« Avaa laite nostamalla salpa - A.

« Paistolevyjen irrotus: Paina yld- ja alakansissa olevia "EJECT" - 4 - painikkeita- C- D - E.

« Levyjen asennus takaisin: Aseta levy sopivaan kulmaan ja paina sitd, kunnes se lukittuu paikalleen - F - G - H.

« Grillaukseen ja vohveleiden valmistukseen kdytettdvdt levyt eivt ole keskenddn vaihtokelpoisia. Kohdista levyssé
oleva merkki 1 laitteen sisdlld olevan merkin 1 kanssa ja toisessa levyssé oleva merkki 2 toisessa kannessa olevan

merkin 2 kanssa - G.

o Pese keittolevyt ensimmdisen kdyttokerran yhteydessd (katso kappaletta kdyton puhdistus), kaada \evyil\ea
tai keraamisen fondue-astian sisdosaan vihdn 6ljyd ja pyyhi pehmedilld liinalla.

« Varmista ennen levyjen vaihtamista, ettd laite on jadhtynyt ja irti pistorasiasta.

Laitteen kdytto
« Varmista, ettd keittolevyt ovat tasapainossa, oikeassa asennossa ja tiiviisti laitetta vasten.
« Sulje kansi.
« Tarkista, ettd kytkin on 0-asennossa.
« Kytke sdhkojohto sitten seindpistorasiaan. Siirrd kytkin I kdyttéasentoon (asento 1). Punainen merkkivalo syttyy
-L
« Anna laitteen [ammetd. Vihred valo syttyy, kun oikea ldmpdtila on saavutettu. - J.
« Avaa kansi ja aseta valmisteet paistolevyille - L.
« Sulje kansi.
« Anna valmisteiden kypsyd halutun ajan.
« Vihred merkkivalo sammuu ja syttyy sdanndllisesti kayton aikana merkiksi siitd, ettd lampétila pysyy vakiona.
o Kun kaikki ruoka on kypsad, katkaise laitteesta virta painamalla O-painiketta. Irrota pistoke pistorasiasta - N - O.
* Anna laitteen jédhtyd (noin tunnin ajan) avattuna.
Kdytd ajastinta paistoajan scdtdmiseen
» Ndyton oikealla puolella olevan painikkeen avulla voit:
- asettaa ajan pitdmdllé painiketta painettuna tai painamalla sitd lyhyesti useita kertoja. Pieni "5 ndkyy ylhadlla
oikealla puolien minuuttien merkkind.
- hiljentad varoitusddnen.
« Kun paistoaika on padttynyt, ajastin antaa kaksi sarjaa varoitusadnid.
» Ajastin iimaisee paistoajan, mutta ei sammuta laitetta.
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Puhdistus

o Alustat - C- D ja E voidaan irrottaa, kun ne ovat jédhtyneet.

« Anna laitteen jédhtyd (noin tunti) avoimessa asennossa.

« Irrota kannet painamalla CLEAN-painiketta - 5 - ja pese ne astianpesukoneessa. Kaksi kantta - 1 - 2 - paistole-
vyineen voidaan pestd astianpesukoneessa tai kdsin kuumalla vedelld ja astianpesuaineella - 5.

o Aseta kannet - 1 - 2 - astianpesukoneeseen pystysuoraan, kahva ylospdin - P.

« Puhdista alustat kostealla sienelld ja astianpesuaineella. Huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti.

« Ne voi pestd astianpesukoneessa.

« Al laita sdhkistd saranaosaa - 3 - astianpesukoneeseen. Sahkdinen saranaosa voidaan puhdistaa kostealla
liinalla, jonka jdlkeen se kuivataan - R.

« Laitteen uudelleen kokoaminen: Varmista ennen laitteen kokoamista, ettd kaikki osat ovat téysin kuivia.

« Ala- ja yldkannet on kuivattava huolellisesti ennen kéyttoa.

Sdilytys

« Laitetta voidaan sdilyttdd pystyssa - T.

« Voit kietoa virtajohdon kahvojen ympdrille ennen sdilytysta.

Ajastimen pariston vaihto

« Jos ajastimen ndyton toiminta heikkenee tai se pimenee kokonaan, on aika vaihtaa paristo.

« Suosittelemme littedn ruuvitaltan kdyttod.

» Aseta ruuvitaltan kdrki ajastimen takana olevaan uraan ja irrota ajastin - U.

« Kierrd ajastimen pohjassa oleva pydred osa irti.

« Poista paristo.

o Tdssd laitteessa on yksi tai useampi paristo. Ympdriston suojelemisen vuoksi niitd ei saa heittdd pois vaan

B toimittaa tarkoitukseen varattuun kerdyspisteeseen.

Ympadristo

Huolehtikaamme ympdristostd!
@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrdtettavilla materiaaleilla.

2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun huoltokeskukseen,
jotta laitteen osat varmasti kierrGtetadn.

m Ruokaohjeita Toastit

Asenna voileipdlevyt (*). Aseta leivdt levylle. Sulje laite ja kiristd kahvoja vdhitellen, kunnes
leivdt ovat tukevasti levyjen vdlissd. Paista 3-4 minuuttia, oman makusi mukaan.

Kinkku-juustoleivdt

* 4 viipaletta leipdd « 20 g voita « 70 g gruyere-juustoa e 1 siivu keittokinkkua e pippuria

Voitele leipien toiset puolet. Leikkaa gruyere-juusto ohuiksi siivuiksi ja levitd puolet juustosta kahdelle leipdviipa-
leelle. Aseta puoli siivua kinkkua juuston pddille ja lisad pippuria. Levitd loppu juusto ja aseta toiset leipdpalat kan-
neksi.

Roquefort-maapdhkindleivdt

* 4 viipaletta leipdd « 30 g voita 8 maapdhkindd ¢ 50 g Roquefort-juustoa (tai stilton)

Voitele leipien toiset puolet. Hakkaa maapdhkindt karkeaksi rouheeksi. LisGd rouheen sekaan 10 g voita ja Ro-
quefort- juusto. Levitd seos kahdelle leipdviipaleelle ja laita toiset viipaleet kanneksi.
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Ruokaohjeita Vohvelit ja minivohvelit

Asenna vohvelilevyt (*). Levitd taikina siten, ettd koko paistoalue peittyy, mutta dld pddstd
taikinaa valumaan paistolevyn sivuille. Sulje laite, odota 10 sekuntia ja kédnnd laite ympdri taikinan
levittdmiseksi tasaisesti. Pidd laite tdssd asennossa 2 minuuttia. Kddnnd laite
oikein pdin ja anna paistua vield 1,5 minuuttia. Ald avaa laitetta paistamisen r N
aikana. Aseta vohvelit jddhtymisalustalle ja odota vield minuutin verran
ennen syomistd; ndin vohveleista tulee rapeampia.
Perinteiset vohvelit
« 300 g jauhoja ¢ 1 rkl leivinjauhetta « suolaa ¢ 75 g hienosokeria « 100 g voisulaa ¢ 2 munaa
* 500 ml maitoa
Sekoita jauhot ja leivinjauhe kulhossa. Tee seokseen reikd ja lisGd suola, sokeri, voisula ja munat. Vatkaa maito
sekaan vahitellen. Anna taikinan seistd tunnin ajan. Paista sitten kuten edelld.
Rapeat vohvelit
« 300 g jauhoja « 1 rkl leivinjauhetta « hyppysellinen suolaa « 1 rki sokeria « 2 munaa « 4 dl maitoa
Vatkaa munat vaahdoksi. Sekoita kuivat ainekset kulhossa. Sekoita kuivat ainekset vahitellen vaahdotettujen ka-
nanmunien ja maidon sekaan. Vatkaa, kunnes taikinan koostumus on tasainen.
Aamiaisvohvelit
* 3 munankeltuaista ¢ 370 ml maitoa « 250 g jauhoja ¢ 2 tlleivinjauhetta ¢ 3 tlsokeria ¢ 1/2 tIsuolaa
« 8 tldljyd 3 munanvalkuaista
Sekoita munankeltuaiset ja maito. Lisdd jauhot, leivinjauhe, sokeri ja suola. Sekoita hyvin. Lisdd 6ljy. Vatkaa mu-
nanvalkuaiset kovaksi vaahdoksi ja lisGd taikinaan.

Vaniljavohvelit

* 200 g voita « 50 g sokeria e vaniljatangon palasia « hyppysellinen suolaa ¢ 6 munaa a
300 gjauhoja e 2 tlleivinjauhetta 2,5 dl maitoa « 1 rkl rommia

Vatkaa voi, sokeri, vanilja ja suola. Sekoita jauhot ja leivinjauhe. Lisdd vahitellen maito ja munat ja lopuksi rommi.

Grillaus
" Asenna grillauslevyt (*). Aseta liha grillauslevyille. Sulje laite ja paista ohjeen seké oman
makusi mukaan.

‘Tc’iytetyt sdmpyldt

Asenna panini-levyt (*). Aseta leipd paistolevyille. Sulje laite ja paista ohjeen sekd oman
makusi mukaan.
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PEKOMEHOALIUX NO BE3ONACHOCTH

MEPbI BESOMNACHOCTU

¢ 3TOT NP1OOP NPEAHA3HAYEH UCKKYNTENBHO AN
[OMALLHEro NCrob30BaHus.

OH He npeaHa3HaAYeH [ng MCNONb30BAHWUS B

CNeayoLWMX Cnyyasx, Ha KOTOPble rapaHTUs He

PACMPOCTPAHSIETCS, @ UMEHHO:

- Ha KyxHsiX, 0TBEEHHbIX [/191 EPCOHAIA B MarasHax,
010p0 1 MHOM NPOdECCMOHANBHO CPEaE,

- Ha pepmax,

- [TocToSNbLAMY TOCTUHUL, MOTENEN N UHbIX
3aBe/IEHNI, NPeIHa3HAYEHHBIX 151 BDEMEHHOIO
NPOXMBAHMS,

- B 3aBeneHunax Tmna "KoMHatbl gis roctein”.

eHe octaBnainte paboTaowmii npubop 6e3

[ npucmorpa.

o [lpnOOp He npemHasHayeH Ang MCnonb30BaHNS
nmuamy - (BkoYas  Oeten) € MOHUXEHHLIMY
PU3NYECKUMN, YYBCTBEHHBIMM WM YMCTBEHHBIMY
CMOCOOHOCTAMM MAW NPW OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa
AW 3HAHWIA, €CAM OHU HE HaxoasaTca nof
KOHTPONEM WA He MNPOUHCTPYKTUPOBAHbI 00
MCnob30BaHMM Nprbopa NNLOM, OTBETCTBEHHBIM
3a Ux 6e30MacHOCTb.

JleTn [oNMXHbl HaxoauTCs NoAd, KOHTPONEM Ans

HEeA0NYLLEeHNS Urpbl ¢ NPMOOPOM.

¢ YCTPOMCTBO MOXET WCMOMb30BATLCA AETbMU,
OOCTUrLIMMI BOCbMUNETHEr0 BO3PAcTa, intamu ¢
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OrPaHNYeHHBbIMU PU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMI CMOCOOHOCTAMM W iMLAMU, HE
NMEIOLMMN  COOTBETCTBYIOLEr0 OMbiTa  MAN
3HAHWIA, TONBKO NPK YCNOBWK, YTO OHU HAXOASTCS
noa HaOMIOAEHNEM WA MPOUHCTPYKTUPOBAHBI O
0e30MacHOM  MCMOMb30BaHUM YCTPOWACTBA U
0CO3HAIOT BO3MOXHbIE omacHocTW. Cneamte 3a
TEM, YTOObI AETU HE UrPanm ¢ YCTPOMCTBOM.
Yuctka unm  o0CNyXMBaHWE YCTPOMCTBA HE
LO/KHbI MPOU3BOANTLCS AETbMU, HE JOCTUTLLIMM
BOCbMUIETHEr0 BO3PACTa, a Takke 6e3 npucmoTpa
B3POCHIbIX.

o ABO Bpems paboTbl Nprnbopa ero NOBEPXHOCTU
MOTYT CUNIbHO HArpPeBaThCs.

olepen nopknoyeHnem npubopa K  CETH
yOEOMTECH, YTO HAMPSXKEHWE BALLE ANEKTPOCETH
COOTBETCTBYET paboyemMy HanpsxeHuto nprubopa,
YKa3aHHOMY Ha HIKHeN YacTu npubopa.

o ITOT NPKOOP He NPeaHa3HAYEH A5 UCMONb30BAHMS
C BHELLHMM TalMepOM U1 He YMPaB/IETCS OTAENbHOA
CUCTEMOW ANCTAHLMOHHOTO YNPABNEHMS.

eECIM WHYp nuTaHWS nNOBPEXAeH, B LEnax
0e30MacHOCTM  €ro  3aMeHa  BbIMOMHAETCS
NPOM3BOAMTENEM, WAM B COOTBETCTBYIOLLEM
CEPBUCHOM LEHTPE, UK KBanM@ULMPOBAHHBIM
CMeumanucToMm.

o 3aMPELLAETCH NOrpyxartb B BOAY CbEMHbIA ONOK
NATAHUS C HarpeBaTesbHbIMK 3NIEMEHTAMU 1
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LWHYpOM. He nomeliainTte mXx B MOCYLOMOEYHYIO
MaLLIHY.

o« Pacnakyinte npubOp, CHUMUTE HAKNEAKM U
ybepuTe [ONOMHUTENbHbIE aAKCECCyapbl, Kak
CHapYXw, TaK 1 BHYTPK npubopa.

o [10/IHOCTLIO PAa3MOTANTE LLUHYP NUTAHMS.

¢ B cnyyae ncnonb30BaHNS YOAMHUTENS, OH JOMXEH
NUMETb KaK MWHUMYM TakKoe Xe Ce4YeHune W
3a3eMJIEHHYI0 PO3ETKY.

o Pa3peLuaeTcs BkoYaTh Nprbop TONbKO B PO3ETKY
C 3a3EMJIEHNEM.

¢ YT0ObI OYMCTUTb NOTKW, NPOTPUTE WX BAAXHOM
rybKoi, CMOYEHHON B MOIOLLEM CPELCTBE, 3aTEM
NPONONOLLMTE U TILLATENBHO BLITPUTE.

Heo0Gxoaumo

* BHIMATENLHO MPOYMTATb U COXPAHUTB PEKOMEHTALIVM, KOTOPbIE OTHOCSTCS KO BCEM MOJIENISM 3TOr0 MpuBopa ¢ y4eToM
UX KOMMAIEKTYHOLLVIX.
* B cyyae 0X0ra HeMeZ/IEHHO CMOYITE €ro XON0AHOM BOAOV U NP HEOBXOAMMOCTY 0BpaTUTECh K Bpady.

o [Tpy NEPBOM MCIONL30BAHMIA BLIMOATE WM MAUTKM (CMOTPUTE PEKOMEHAALMM, NpuUBeAeHHble B maparpade YucTka),
Hane/iTe HEMHOrO PACTUTENLHOTO MacAa Ha MAMTKY U BLITDUTE UX C MOMOLLIBIO MSTKOM TKaHM.

o CrienvTe 3a pacronoXeHuem LUHypa NUTaHus, KOTOPbIi UCToNb3yeTcs 6e3 uim BMeCTe C yamHuTeneM, cobiofaiite Mepbl
MPEAOCTOPOXHOCTM, YTOBbI LLUHYP NUTAHWS HE MELLIN MPUCYTCTBYIOLMM,

¢ Yr06bl M3BexaTb NOBPEXAEHUS KOH(DOPOK, WCMONb3YITE WX WCKMOYUTENBHO C MPUBOPOM, ANIS KOTOPOrO OHM Bbink
W3rOTOBMIEHbI (HAMP. HE CTABLTE WX B ZlyXOBKY, Ha ra30BYI0 MW ANEKTPUYECKYIO NANTY...).

» [insi npezioxpaHeHist MoKpbITIAS MOBEPXHOCTU BCET/A NONb3YITEC MNACTMACCOBOIA Wi AEPEBSHHOM NOMaTKOM.

* Mepez Y1CTKOM YCTPOIACTBA YOEMMTEC, YTO OHO BLIKTIOYEHO 13 CETM 3NEKTPONMUTAHNS.

¢ HarpesatenbHyio nnacTuy v kopnyc npubopa crieayet ouvwwath ¢ nomoLubio rybkv 1 Tennoit Bodbl C foBasneHvem
XWEKOCTU Z471S MbITES MOCY/bI.

o [lbiM, 06pasylowwmiics Npu NPUrOTOBAEHUM NULLM, MOXET NPEACTABNSATb OMACHOCTb AR XUBOTHbIX, OBnazaioLyx 0cobo
YYBCTBUTENBHOM AbIXATENbHON CHCTEMON, - TakvX Kak MTuLbl. Mbl PEKOMEHZYeM BNafenbLiaM NTuL, YHECTU UX 13 MecTa
TPUrOTOBAEHNS MULLY.

¢ /icrionb3yiiTe TONbKO NAMTKY, NOCTABASEMYIO B KOMMAEKTE C NPUBOPOM, WA KOTOPYIO Bbl NPUOBPENN B YONHOMOYEHHOM
CEPBYCHOM LIHTpE.

o Eciv npuBop CNONb3yeTes B LIEHTPE CTONA, CNIEAVTE 3a TEM, YTOBbI AETV HE MOT/N [0 HETO AOTSHYTHCS.

He penairte atoro

* 3anpeLLaeTcs BKI0YaTb MpnBop, ECIIM Bbl UM HE MONb3YETECH.

* Bo n3bexauue neperpesa npwﬁopa He CTaBbTe €ro B Yron 1w BnOTHYIO K CTEHE.

o 3anpelLaeTcst CTaBuTb NPUGOP HEMOCPEACTBEHHO HA MOBEPXHOCTb, KOTOPast MOXET MCMOPTUTLCS (CTEKNsHHbIA CTon,
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cKaTepTh, N0AMPOBaHHas MeBeb...). He pexoMeHzayeTcs cTauTb IPUBOP Ha MAKyio NOBEPXHOCTb, HAMPUMEP, CKATEPTb 13
MPOPE3MHEHHON TKaHM.

* 3anpeLLaeTcs paameLuarb Npubop Ha CKONb3KIX WM FOPSYMX MOBEPXHOCTSX, MO0 BOMA3W HuX; Hin B KOEM Cly4ae He
OCTaBNRAATE LUHYP BNEKTPOMNUTAHS NOABELLEHHBIM HAZL MCTOYHUKOM Tenna (KoHdopKa, ra3osas nauTa nT.4.).

* 3anpeLLaeTcs CTaBUTb KyXOHHYIO YTBapb Ha HArpeBaTeNbHbIE NOBEPXHOCTY NpuBOopa.

* He pexbTe NpoAyKTb! HENOCPEACTBEHHO Ha PeLueTkax.

*Bo n3bexaHne noBpex/aeHns HarpesaTenbHol NOBEPXHOCTU (HAMp.: aHTAMPUrapHOrO MOKPBITUS, ...) 3anpeLuaeTtcs
1CrIONb30BAT METANMYECKYHO MYOKY WA YNCTSLLMIA OPOLLIOK.

* Hukorzaa He HarpeBaifTe 6110k B BEPTUKaIbHOM NONOXEHMM.

* He nopknioyaTh YCTpOVicTBa 63 KPBILUKM 11 NaHENV B MPaBUILHOM MONOXEHM.

Koncynbtaumm / UndopmaumoHHo

* B iensix BaLLeit 6e30MmacHOCTY iaHHbIN NPUGOp COOTBETCTBYET CYLLECTBYIOLLVM HOPMaM 11 MipasiniaM (HopMaTBHblE akTl,
KacaloLLMecs HIKOrO HanPAXeHVS, BNEKTPOMArHUTHO! COBMECTUMOCTY, MATepUanos, CONPUKACAIOLLWXCS C NPOAYKTaMi,
OXPaHbl OKPYXaIOLLEN Cpesbl....).

* Bo Bpems nepBoro MCnoNb30BaHKS B MEPBbIE MUHYTbI BO3MOXHO MOSIBNEHIE 3anaxa uim AbiMa.

¢ Bnaropapvm Bac 3a T0, YTO Bbl MPEANOYAN Hale W3AenMe M HANOMUHAeM, 4TO Baw 3neKTponpuBop npeaHasHayeH
VICKTIOYUTENBHO AN UCNONb30BaHMS B ObITOBBIX LIESX.

NHCTpyKumm

MosiCHUTENbHbIE PUCYHKU SIBNSIIOTCS OKOHYATENbHBIMU CTPAHMLY,

* [locTasbTe NpuBOP Ha YCTOMHMBYIO NOBEPXHOCTD.

Mepea nepBbiM UCMIONb30BAHUEM

* [OHOCTbI0 PA3MOTaIATE LUHYP MUATaHNS.

* [opHVMKTE 3aLLienky, 4To0bl OTKPLITb NPUGop - A.

o [insi TOro 4100b! YAQMTH NAACTUHBI : HaXMUTE Ha KHOMK Buibpackisatenst "EJECT" - 4, pacnionoxeHHbie B nepeaHei yacTtu
BEPXHEN 1 HXHel kpbilek - C- D - E.

o [ins TOr0 4T06b! BHOBb YCTAHOBUTL PaBoyme NNacTuHbI : NOMECTITE NNACTUHY NOZ ONpeaeneHHbIM YoM, Kak NOKa3aHo Ha
PUCYHKe, ¥ HaZiaBITE Ha Hee TaK, 4ToBbl OHa BeTana Ha MecTo - F - G - H.

o PaBouve NnacTUHbl AN NPUrOTOBNEHNS BAadeNb 1 pUNs He SBASIIOTCS B3auMo3ameHsieMbiMu. CrienaiiTe Tak, HTOﬁbI@
otMeTka "1" Ha nnacTiHe CoBMana ¢ NOMETKOM "1" Ha BHYTPEHHeIA MOBEPXHOCTI KpbiLKi Npubopa, 1 4To6bl 0TMeTKa "2"
Ha NNacTiHe CoBana c 0TMETKOM "2" Ha APYroi ero Kpbilke - G.

o [Tpn nepBOM MCMONL30BAHMN BLIMOIATE MANTKY (MMM MAWTKM) (CMOTPUTE PEKOMEHAALMM, MPUBEAEHHbIE B Maparpade
ucTKa), Haneiite HEMHOrO PACTUTENBHOTO Macna Ha NANTKY (MM NAUTKY) W BLITPUTE MX C NOMOLLIBIO MATKOV TKaHM.

o [Tpexae yeM 3ameHsiTb Paboyme MNacTuHbl, YAOCTOBEPLTECH B TOM, YTO OHW JOCTATO4HO OCThITM. Kpome Toro, npubop
ZLOnXeH ObiTb OTKIIOYEH OT 3NEKTPOCETH.

Yrunusaums

o Y6enuTech, 4T0 KOH(OPKM CTabUNbHbI, XOPOLLIO YCTAHOBAEHb! 1 MPABINIBHO MPUNEraloT K YCTPOVCTBY.

* 3akpoiiTe npudop.

* YBeauTech, 4T NepexnioyaTent ycraHosneH B 0.

* 3atem nopknioduTe Npubop K CeTw. MepeBoz perynsaTopa B Monoxeue | BKIKYMT YCTPONCTBO, 3aropaeTcsi CBETOBON
VHOMKATOP KPacHoro Lieta - I.

* [lporpeiite npubop B TeyeHne NPuBAMNTENLHO. MPU MOCTUKEHMA TeMNepaTypbl roTOBHOCTI K paboTe BKO4aeTCs
VHAMKATOp 3eneHoro LigeTa = J.

» OTKpOIiTe YCTPOIACTBO 1 MECTO Ha MOArOTOBAEHHBIX MNACTH = L.

* 3akpoiiTe npubop.

o [lasaiiTe roTOBMTb NOLTOTOBKE HYXHOE BPEMS.

* Bo Bpems NpuroToBNEHNS MIALL, 3TO HOPMAITBHO, HTO 3eMEHbIt CBET BKIIOYAETCS U BBIKIIYAETCS.

* B KOHLIe NpUroTOBAEHNA NLLW, BIKNIowMTe Npubop, nepeseas nepexniodarens 8 nonoxerue 0. 3atem otknioumte - N - 0.

o [laiite npubopy 0CTbITb (OKOMO 2 4aCOB).

MporpamMmupoBaxne BpeMeH NPUroTOBNEHNS

* PacnonoxexHas cnpasa oT AYCTNes KHOMKa N0o3BONTET:
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- 3anporpamm1poBaTb HeOBXOAMMOE Bpems.. [ns 3TOro HyXHO B0 HaxaTb Ha 3Ty KHOMKY 1 YAEPXVBaTb ee B TeyeHe
HEKOTOPOro BPEMeHH, B0 HaxaTb Ha 3Ty KHOMKY HECKONbKO Pa3 NOAPSA. B npaBoii BepxHeit YacTit aucnnes nosBuTCA
ManeHbKWA 3HAHOK "5", OTMEYAIOLLIA NONYMIUHYTHBIE HTEPBANbI.

- BpyuHyto BbIKI04MTb 3BYKOBOV CUTHAN, MPEYMPEXAAI0LLMiA 06 OKOHYaHM BPEMEHY NPUroToBAEHNS.

o Korpa 3anporpaMm1poBaHHOE BPEMS MPUrOTOBAEHIS WCTEYET, Pa3AacTcs npesynpexpaalolmii 38ykoBoi curkan. O

MPO3BY4IT 1BA PA3a 1 BLIKMIOYMTCS ABTOMATUYECKN.

* Taiimep MofiacT curHan 06 OKOHYaHuY BPEMEHY MPUTOTOBAEHNS, HO He BLIKIOHMT NpUGOp.

Yucrka

* /13Bn1EKaTb JIOTK MOXHO TOMLKO NMOC/IE MOAHOTO UX oxnaxaenus - C - D - E.

o [laiite npubopy OCTbITb B OTKPLITOM NOAOXEHNY (MPUBAMNTENBHO B TeveHve 1yaca) nepes BLIGPOCOM NNacTuH.

o Haxmure kHonky "CLEAN" - 5 - 119 M3BNEYEHIs KPbILLEK 1 BBIMOIATE X B MOCYAOMOEYHOM Mallmte. 06e kpbilk - 1 -2, a
TaKxe paboyve NNaCcTUHbI MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE. VX Takke MOXHO BbIMbITb ropsiueil BOLOIA, MCMONb3ys
ry6KY, CMOYEHHYIO B XIAKOCTU A1 MbITbst OCY/b! - 5.

* BepTvikanbHo MocTaBbTe 06e KpbILLKK - 1 - 2 - B NOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY TaK, YTOGbI X Py4Ky HAXOAMANCH BBEPXY - P.

* Y106bl 04MCTITL NOTKY, MPOTPHUTE WX BNAXHOM ryGKOIA, CMOYEHHOI B MOIOLLIEM CPEACTBE, 3aTeM NPONONOLLVTE U TLLATENbHO
BBITPUTE.

® X MOXHO MbITb B IOCY/I0MOEYHOM MaLLIHE.

o Hukorza He MOiATe SMeKTPUYECKOe LUAPHUPHOE COEMMHEHWE B MOCYAOMOEYHON MallnHe - 3. [leTann anekTpuyeckoro
LIAPHIUPHOTO COBAVHEHIS MOXHO MPOTEPETL BNAXHOI TKAHBIO. 3aTeM UX CNenyeT BbiTepeTb Hacyxo - R.

* MosTOpHas cBopka npubopa: Mepes c6opKkoi yGeauTeCh B TOM, YTO BCE AETAM CyXVe.

o [epef; 1CNI0Nb30BAHIEM BEPXHSIS 11 HUKHSS KPbILLKIA OMXHb! ObiTb TLLATENBHO BbICYLLEHbI.

XpaHeHue
o [TpuBOp CReSyeT XpaHNTb B BEPTUKANLHOM NONOXeHUH - T.
¢ [1ns y06CTBa XPaHERWS 3NeKTPUYECKMiA LLUHYP MOXHO 0BMOTATb BOKPYT py4ek npubopa.
3ameta Gatapeek MOHUTOpa
o Ecrvt Ldpbl Ha AVCTIIEE MNIOXO YATAIOTCS MAM eCAM Aucrineid BOOGLLE HUYEro He NOKa3bIBaET, 3HA4T MPULLNO BPEMS!
3aMeHuTb Batapeiiky.
* PexomenHyem BOCNONb30BATLCH OTBEPTKOM C MAOCKUM PaBO4UM KOHLIOM.
* BcTasbTe KOHeL, 0TBEPTKY B Na3 TaiMepa, pacnonoXeHHbIA B ThINLHO €r0 4acTw, 1 BbiHbTE Taiimep - U.
o OTBIHTITE BUHT Ha KPbILLIKE OTCEKa NOg, TaiMepoM.
o BbiHbTe Gatapeiiky.
¢ 3707 NprbOp COREPXUT OZHY WK HECKOAbKO GaTapeex. B Liensix npeaoxpaHeHys OKpyXalolLei Cpeabl OT 3arpsiHeHys,
He BbIGpachIBaiiTe X, a CAABAIATE B CMELMANM3VPOBAHHIIA MPUEMHBIA MYHKT.
Oxpyxatowas cpeaa
YyacTeyiite B 0XpaHe OKpyXatoLLei cpeabl!
@ Bavw npubop COREPXUT MHOOUUCTEHHbIE KOMMAEKTYIOLLYE, U3TOTOBNEHHBIE U3 LIEHHbIX UMM MOTYLLMX BbiTh
11CNI0NL30BaHHbIX NOBTOPHO MaTepUanos.
EEN D o 0koHYaHMM cpoka CyxObl Npubopa CAaliTe ero B NYHKT Npvema UK, B Cy4ae OTCYTCTBIS TAKOBOTO, B
YMOSHOMOYEHHBII CEPBUCHBIA LIEHTP fi/15 €ro nocneaylolLeit 06paboTky.

(U Pezer
YcTaHoBMTE Ha npuOOp paboume NNacTUHbI ANS NPUrOTOBNEHUS CaHABMYEN (*). Boinoxute

C3HABNYM Ha OJHY U3 NNACcTUH. 3akpoiite NpubOP M CKpenuTe pyyku Tak, 4ToGbl NOMTMKM Xneba Gbin NIOTHO
3a)aTbl MeXAY paGounmu nnacTuHamu. FoToBbTE B TEYEHME TPEX-YEeTbIpeX MUHYT UK AONbLUE, B 3aBUCMMOCTH OT
Bawwero Bkyca.

CaHpBMYM C BETYMHON U CbIPOM

* 4 nomtuka xnea ¢ 20 r cnmBo4Horo macna ¢ 70 r ceipa lpuep ¢ 1 TONCTBII NOMTUK BapeHOi BETYMHI

* yepHbIi nepet

CMaxbTe NOMTVKY xneba CAVBOYHbIM MacnoM. HapexbTe Chip TOHKMY NOMTUKaMM 1 BINOXUTE [Ba IOMTYKA Ha Ba Kycka
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xne6a. CBepxy BbINOXUTE MO NONOBUHKE NOMTUKA BET4MHBI. MpunpaBbTe YepHbiM nepLiem. Hakpolite ocTaBLMMUCS
NOMTUKaMM Cbipa v xneba.

Canpguum ¢ cbipom Pokdop v rpeLkumm opexamu

* 4 nomtika xne6a ¢ 30 r cIUBOYHOrO Macna ¢ 8 SApPbILIEK rPeLKUX OPeXoB

* 50 r cbipa Pokdop (unm cbipa CTUnbTOH)

CMaxbTe OMTUKM Xne6a CMBOYHBIM MacioM. MamensuuTe aapa rpeukvx opexos. CMeluaiite opexv ¢ 10 T CMBOYHOMO
Macna v ceipom Pokgop. BeinoxwTe nonyyeHHyio Maccy Ha TOMTUKM xeBa v HakpoiTe ABYMS APYTVIMU NOMTUKaMM Xneba.

m PeuenTbl ang npurotoBneHus sagenb u MUHM Badenb
YcTaHoBuTe Ha npubop pabouve nnacTuHbl Ans npurotoBnexus Badens (*). Pacnpepenute
NPUroTOBNEHHOE TECTO MO OAHOW U3 MNAacTUH TaK, 4T0Gbl OHO MONHOCTBIO ee

nokpbieano. He gonyckaiite, 4T00bl TECTO CTEKaNo N0 GOKOBLIM CTEHKAM NNACTMHbI. f \
3akpoiite npubop, nopoxaute 10 cekyHa u nepeesephute ero. Bnarogaps atomy E’ ‘H
TECTO pacnpefenuTcs no BTOPOi NAacTUHe W MponeveTcs pas pHo. Ha age

MUHYTBI 0CTaBbTe NpuGop B TakoM nonoxenuu. Moctaebte NpUGOP B BEPTUKANLHOE NONOXEHUE U NPOAOMXKAIATE
TOTOBMTb B TEYEHME eLue nonyropa MuHYT. He oTKpbiBaiiTe NpuGop B npouecce NPUroToBneHus. Buinoxute
roToBble Bad1 Ha NOAHOC 1 AAIATE UM OCTHITb B TEYEHUE OAHOM MUHYTBI, TOTAA OHY NoNyyaTcs Gonee XpycTaLMmMM.

TpapuuuoHHble Bapnm

* 300 r npocesiHHOi MykM * 1 CTONOBAs NOXKA Pa3pLIXUTENS ANS TECTA ; COMb ¢ 75 I caxapHoii nyapbl » 100 r
pacTonneHHoro CIMBOYHOro Macna ¢ 2 siiua ¢ 500 mn Monoka

B mucKe cMeLwaiiTe MyKy 1 paspbixauTenb Ans TecTa. Caenaiie B nony4eHHoR CMecu HeBoNbLLOE YryOneHue, BoNoxXuTe B
Hero CaxapHylo nyapy, pacTonneHHoe CAMBOYHOE MaCo v Conb, BOEiTe sifLia. CMeLwaiiTe BCe MHTPEAVIEHTbI 1 NOCTENEHHO
BeiATe MONOKO. [laiiTe TECTY HACTOAITLCS B TEYEHME Yaca. [puroToBbTe Badu, kak ykadaHo BbilLe.

Xpycrawme sadpnu

* 300 r npocesiHHOIt MyKK * 1 cTONOBaA NOXKA paspbixAuTens Ang Tecta ¢ 1 wenotka conu * 1 cronoBas Noxka
caxapa * 2 siiua * 400 mn monoka

BaGelite sifiia B KpYTYIO NeHy. B Mucke cmeluaiite oCTasbHble MHrpeavenTsl. MocTeneHHo BReiiTe MONOKO 1 BBEAUTE

AN4HYI0 Maccy. lNepemeLunsaiie 4O NoYYEHUS OAHOPOAHON MacChl. @

Badnm k 3aBTpaky

o 3 anyHbix Xentka ¢ 370 mn Monoka ¢ 250 rmyku ¢ 2 CT.1. pa3pbixauTens ¢ 3 ¢T.1. caxapa ¢ 1/2 4.n. conme 8
CT.J1. PaCTUTENbHOTO Macna * 3 SuyHbIx 6enka

Babeiite xentkn ¢ Monokom. [loBasbTe MyKy, paspbixauTenb, caxap W COMb U TWATeNbHO nepemeluaite. Bneiite
pacTuUTeNbHOE Macno. B3beiite Genky 40 NOSBAEHIS NEHbI U BIEHTE B TECTO.

BanunbHble Badnu

¢ 200 r cnuBoyHOro Macna ¢ 50 r caxapa ¢ HeCKoNbKO KyCOMKOB CTPYYKa BaHW/M ¢ LienoTka conm ¢ 6 auy ¢ 300
I MyKu * 2 cT.0. paspbixautense 1/4 nmonoka ¢ 1.cr.n. poma

B3Geiite CAMBOYHOE MACNIO C CaxapoM, BaHWIILIO 1 COMbIO. CMeLLaliTe MyKy C Pa3pbiXUTENeM 1 PaBHOMEPHO BAIEITE MOMOKO
1 siiua, 3atem 406aBbTE POM.

-Bmop.a-rpunb
YcTaHoBuTe Ha npubop paboure NNacTUHbI ANs NpUroToBneHns 6niog Ha rpune (*).

Bbinoxure Maco Ha paGouyto nnacTuHy. 3akpoiiTe npudop 1 roTOBLTE B TEYEHUE BPEMEHM, YKa3aHHOro B peLente.
Bbl MOXeTe BapbUpoBaTh BpeMS NPUroTOBNEHNS B 3aBUCUMOCTY OT Baluero Bkyca.

-ropmue OyrepOpoabl
YcTaHoBuTe Ha npubop pabouvre NNacTUHLI ANS NPUroToBNEHUS ropsumx GytepGpoaos (*).

Boinoxure xned Ha paGouyio nnacTuHy. 3akpoiite npubop v roToBbTE B TEYEHME BPEMEHH, YKA3aHHOrO B peLenTe.
Bbl MOXeTe BapbMpOBaTh BPEMS NPUrOTOBNEHMS B 3aBUCUMOCTY OT Balwero Bkyca.
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PEKOMEHJALMU NO BE3OMACHOCTH

MEPbI BE3ONACHOCTU

elleit npunag npu3HayeHWn Ang BUKOPWUCTAHHA B
[OMalLHiX ymoBax. BiH He npu3HayeHwin ong
BUKOPUCTAHHS Y HACTyNHi Cnocobu, Ha §Ki He
MOLIMPIOETLCS rapaHTig, a came:

- Ha KYXH$IX, LLO BiABEMEHI [/19 NepcoHany B Marasu-
Hax, 010p0 Ta iHOMY NPODECIHOMY CEPEmOBMLL;

- Ha pepmax;

- NOCTOSNbLSAMM FOTENIB, MOTENIB Ta IHLUWX 3aKNaAjB,
MPU3HA4EHIX NS TUMHYACOBOTO NPOXMBAHHS;
- y 3aKnajax Tuny “kiMHaTh 4ns rocTen”.

* He 3anuiuaiite BBIMKHEHWI npunap, 0e3 Ha rnsgy.

¢ He [103BONSIIATE KOPUCTYBATICS NPUCTPOEM LiTAM Ta
oco0am 3 0OMEXeHO Qi3nN4HOK, HEPBOBOK abo
PO3YMOBOK CMPOMOXHICTIO, ab0 Takum, WO He

[y MaioTb  JOCTATHBO O [OCBiOy Ta 3HaHb 3
BUKOPMCTaHHs MPUCTPOIO (KPiM BuNapakis, koawu 3a
HAMW  3[CHIOETHCA  KOHTPONMb 800  HajaHo
nonepeaHi iHCTPYKLi 3 BUKOPUCTaHHS 0C00010, Aka
BiINOBIAA€ 3a ixHI0 Oe3neky).

He [,03BONAIATE AITAM TPATUCS 3 MPUCTPOEM.

*Lleit npucTpiit MOXe BUKOPUCTOBYBATUACS AiTbMU
BikOM Bif 8 pokiB i cTaplie, a Takox ocobamu 3
0OMEXeHUMU  (i3NYHIMK,  CEHCOPHUMM a0
PO3YMOBUMI  MOX/IMBOCTAMM | ocobamn  0e3
BINOBIAHIX 3HaHL 200 MoNepeHbOro A0CBIAY, SKLLO
000614 BiANOBiAANbHI 3a iXHIO Oe3neky, HarngaanTb



3a HUMK @00 NONEePeaHbO NPOIHCTPYKTYBANM iX LLIOA0
6e3neyHoro cnocoby BUKOPWUCTAHHS NPUCTPOIO |
MOSICHAAM NP0 MOXNWBI HEOe3neku, noB’a3aHi 3
BMKOPUCTAHHAM MPUCTPOID. He aonyckaite, wwiob
LTV TPANNCS 3 NMPUCTPOEM.
He ponyckaiTte, wob Aitu BUKOHYBa/IM YLLEHHS! |
00CnyroByBaHHA MPMCTPOIO, KPiM BUMAKIB, KOMM
BOHM CTaplle 8 poKiB i 33 HUMM HarnsaaTh
BiANOBIAANbHiI 0CO0OM.

o Ain yac pobOTN NPUCTPOIO MOXNMBE MiABNLLIEHHS
TeMNePaTypu BiAKPUTUX MOBEPXOHb.

*[lepekoHanTecs, WO MOTYXHICTb Ta Hanpy ra
IXepena  eNeKTPOXWBIAEHHS  BIAMOBIAAIOTH
3a3Ha4eHnUM Ha npunami.

o [IpuCTpiN He nNPU3HAYEHUA [N BUKOPWUCTAHHS
30BHIlLHBO IO TaMMepa 4uM OKPeMO ro nynbTa
OVCTAHLINHO O KEPYBaHHS.

oY Bunagky konu kabenb enekTponocTayaHHs
MOLIKOMKEHO, LIEHTPY CEPBICHO r0 00CNY rOBYBAHHS
ab0 ocolu, WO Mae aHano rivHy keanidikaio, 3
MUTaHHS 10 r0 3aMiHV 3315 NONEPEIKEHHS TPABM.

o Hikonn He 3aHypioiTe 3HIMHUIA BNOK XMBNEHHS 3
e/IEMEHTaMM HarpiBaHHs Ta LWHYPOM Y BoLy. Hikomm
He KNnagjTb IX A0 NOCYLAOMUAHOI MaLLNHMK,

¢ 3BifIbHITb 30BHILLHIO TA BHYTPILLHIO MOBEPXHI TPUIO
Bil MakyBajibHO r0 Mmatepiany, €TUKETOK abo
[00AaTKOBO r0 Npunaaas.

¢ [TOBHICTIO PO3MOTAIATE LLIHYP XMBNIEHHS.
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oY BUMALKY BWKOPUCTAHHS MNPOLOBXYBa4a, BiH
NOBMHEH MaTK SK MIHIMYyM Takumil X po3pi3 Ta
3a3eMIIEeHy PO3ETKY.

o[lpucTpin  cnig  migknlo4aTM 0O PO3ETKM 3
3a3eMJIEHHAM.

*[lepeq NOBTOPHMM YBIMKHEHHAM Mpunagy mnicns
YULLEHHSI, PETENBHO BUCYLLITL YCi AeTasli.

Lo cnip pobutn

* YBaXHO MpOuMTaiiTe Lo iHCTPYKUiio Ta 36epi raifte i nig pykot. IHCTPYKList CTOCYETLCS YCiX BEPCi NpoayKTy,
3aN1eXHO Bifl AOAATKOBO 0 NMPUNAZAAS, LU0 NOCTAYAETLCS PA3OM 3 HUM.

* Y BUNazky oniky He raitHo NPOMUIATE NOLLKOZXEHE MICLLe XONOAHOI BOLOO Ta, 38 HEOOXIBHOCTI, BUKINYTE Jlikaps.

¢ [Tpy nepLIOMy BUKOPUCTAHHI BIMMIATE KOHPOPKX (AvB. ab3al, YucTka), Hanuiite Tpoxv onii Ha koHdopKy abo Ha
BHYTPILLHIO YaCTUHY GapdOpOBOi MU1CKM AN GOHAIO | NPOTPITL M'AKOI0 TaHYIPKOI0.

* PO3TaLLIOBYIO4Y LHYP XMBAEHHS, NIAKMIOYEHNIA 38 AONOMO roio NoA0BXyBaYa abo 6e3 HbO ro, CTEXTE 3a TUM, W06
rocTi Mo rn 6e3 NepeLUKos, NepeMmiLLaTACs HABKONO CTONY, HE CMIOTUKAI0YMCh 06 HbO ro.

1106 YHUKHYTV NOLUKOZXKEHHS KOHDOPOK, BIKOPUCTOBYIATE iX NWLe 3 NMPUNAKOM, ANs KO O BOHWM Bynn Bu
rOTOBNEHI (HAaNP. He CTaBTe iX B BYXOBKY, HA ra3oBy Yi €NEKTPUYHY NANTY...).

* 3aBXaM KOPUCTYITECS MNACTUKOBOK abo AepeB’sHOI0 N0MaTkolo, Ais TO To W06 He 3aBHATW MOLIKOZXEHHS
MOKPUTTIO NANTKY.

¢ [epLL HiX YUCTUTW NPUCTPIit NEPEKOHANTECS, LLIO Or0 BiAKNIOYEHO Bif, MEPEX ENEKTPOXMBNEHHS.

o TnuTky A5 BUNiKaHHS | KOPMYC NpUAay MOXHA YUCTUTI 33 LONOMO roko TyOKM, rapsiyoi BOAW Ta MUioyo ro 3acoby
ANS 1ocyay.
* [l Bif, CMaXeHHs! MOXe 3aLUKOAMTYM TBAPMHAM, LLO MalOTb 0COBMBO YyTMBY AVXANbHY CUCTEMY, HAMPUKNAZ,

nraxam. BnacHukam nraxis pekoMeHL0BaHO TPUMATM iX NOAAI Bif, 30HI NPU FOTYBAHHS iXi.

* BUKOPUCTOBYIATE TiNbK NANTKY, HafaHy BUPOGHIKOM Y KOMNAEKTi 3 Npunafom, abo KynneHy B ynoBHOBXEHOMY
LIEHTPI CEPBICHO r0 06CAY rOBYBAHHS.

* 1KLL NPUNag BUKOPUCTOBYETLCS B LIEHTPI CTON, BCTAHOBITH 10 FO TakiM YHOM, LLOG BiH GyB N03a LOCSKHICTIO
Aaiteit.

Yoro He cnig podutn

* He 3anuwwaiite rpunb NIKIIOYEHAM [0 €1EKTPOMEDEXI, SKLLIO BiH HE BUKOPUCTOBYETHCS.

¢ L1106 3ano6i rTv nepe rpiBaHHIo MPUCTPOIO, HE PO3MILLLYATE /O FO Y KYTKY 4i Gins CTiHM.

* He craBTe npucTpili GesnocepenHbo Ha Bpa3nuBi NOBEPXHi (CKNSHUA CTiN, ckaTepTuHy, nakoai Mebni). He
BCTAHOBIOATE rPUIb HA M’SIKY NMOBEPXHIO, HAMPUKNAZ, YailHMiA PYLLHWK.

* 3a60pOHEHO BCTAHOBMIOBATU MPWUNaZ Ha Cu3bkux aBo rapsumx noBepxHsx, a6o X nobauay Hux; Hikonu He
3a/MLLAIATE LUHYP eNeKTPOXVBNEHHS Y NiABILLEHOMY CTaHi Haf kepenom Tenna (koHpopka, ra3osa nauTa ToLo).

* He knapiTb 3HAPSAAS AN NPW FOTYBaHHS HA NOBEPXHIO Npunagy.

o Hikonm He pixTe 6e3nocepeHbo Ha MpUCTpOi.

e Hikonm He KOpUCTYITECS METaneBolo ry6Kolo Hi NOPOLIKOM ANS YWLLEHHS, W6 He 3aBAATM NOLIKOZAXEHHS
BAPWNbHil NOBEPXHI (HAMPUKNAL, aHTUNPK FrapHOMY MOKPUTTIO TOLLO).

¢ Hikonm He HarpiBaiiTe 610K y BEPTMKabHOMY MONOXEHHI.

* He nigknioyatv npucTpoi 6e3 KPULLKK i NaHeni B NpaBuabHOMY NONOXEHHI.
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KoHcynbTauii / IndpopmauiiiHo

* 3 104K 30py Ge3neku, NpUCTPiii BILNOBIZAE YCiM 3aCTOCOBHUM HOPMaM Ta CTaHAAPTaM (AMPEKTUBM NMPO HU3bKY
Hanpyry, eneKTpOMa rHiTHY CyMICHICTb, MaTepiany, PU3HaYeHi [1st KOHTAKTY 3 Xap4OBMMM MPOAYKTAMM, OXOPOHY
HaBKO/MLLHBO O CEPeaoBMILA i T. iH.).

*[ig, 4ac nepLUo ro BUKOPUCTAaHHS Y NepLui AeKiNbka XBUAMH MOX/IMBA NOSIBA HE3HAYHO O 3anaxy Ta aumy.

o [lakyemo 3a Te, Lo npuabanm Lei NpUcTpiil, Npu3HaueHNit AN AOMALHBO 0 BUKOPUCTaHHS.

IHCTPYKUT

MosicHIOBaNbHi ManIoHKM € 0CTaTOYHMMM CTOPIHOK.

* PO3MICTITb rpuib Ha NAACKii NOBEPXHi.

MepLue 3acTOCYBaHHS rpumio

¢ [10BHICTIO PO3MOTANATE LUHYP XMUBNEHHS.

¢ [igHimiTb dikcatop W06 BigKpUTM Npunag - A.

o [1nq 3HTTS NNacTuhK : HatueHiTs knonky “EJECT” (Buaaya) - 4, po3TaLloBaHi Ha nepeaix YacT1Hax BEPXHbOI

i HWKHBOI KpUwok - C- D - E.

o [Insi BCTAHOBNEHHS NNACTUHM Ha MicLe : BCTaHOBITb NNACTIHY Mif, BYTNOM i HATUCHITL HA Hel, W06 LinbHO

3aKpinuTK Ha Micwi - F - G - H.

¢ [INacTuHW oS NPUroTyBaHHs Badesb Ta NAACTUHM-TPUIbL He € B3aeMO3aMiHHUMI. 3'efHaiiTe noMiTky 1 Ha
NNacTVHi 3 NOMITKOIO 1 HA KWL BCEPEAVIHI NPUCTPOIO, Ta MOMITKY 2 Ha HLLIA NAaCcTUHi 3 NOMITKOIO 2 Ha
Apyrii kpuwi - G.

e[lepen NeplwmMM BUKOPUCTAHHAM, MOMUIATE MAWTKM (HABEAEHUX Y po3aini YucTka), HanMiTe Ha NAUTKY

HEBENVKY KiflbKICTb Ol Ta IPOTPITb M’AKOIO TKAHMHOIO.

*[lepe TM, K 3MIHUTW NNACTUHM, NEPEKOHANTECS, LLO MPUCTPINA OXONOAXEHWN | BIAKMOYEHMIA.

BukopucTaHhs

* [epekoHaiiTecs, Lo koHdopKM cTabinbHi, 106pe BCTAHOBNEHI | NPaBULHO NPUAS FaloThb [0 NPUCTPOID.

* 3aKpuiiTe MpUCTPili.

¢ [epekoHaiitecs, Wo nepemmkay 0.

¢ Min'enHaite kabenb XMBNEHHS 0 ENEKTPUYHOT Mepexi. A NOBEPHYTU Nepemukay (MonoxeHHs 1). YepsoHe CBiTIO

o [laiite rpunio Npu6N3HO NS nonepeaHbo ro poai rpisy. MonepeaHiit posi rpis 3aBepLUEHO, KOMM BMUKAETHCS
3eNeHnI iHaukaTop - J.

¢ BigkpuiiTe npuCTpif i MicLe Ha NiaroToBNeHWX nnacTuH - L.

* 3akpuiiTe NPUCTPIiA.

¢ [laBai‘te roTyBaTi NigroToBLi NOTPIBHMIA Yac.

* lig 4ac NpUroTyBaHH ixi, Lie HOPMABHO, LLO 3eN1EHE CBITNO BMUKAETHCS | BAMUKAETBCS.

¢ B kiHUj npuroTyBaHHs ixi, BUMKHITb Npunag, nepesiBLuK nepemikay B nonoxetHs 0. MoTim sigkntoyits - N - 0.

o Laisser refroidir environ 2 heures.Oxonoautn 6a13bko 2 roanH.

B BUKOpuMCTOBYIiTE TaliMep A1 KOHTPOJIO 3@ YaCOM NPUrOTYBAHHS

* KHonka, po3TalloBaHa 3 NpaBoi CTOPOHM ekpaHa Aae MOXUBICTb:

- BCTAHOBMTY Yac LUNAXOM HATUCHEHHS Ta YTPUMYBaHHS KHOMKW 260 LUASXOM LUBUAKMX HATUCHEHb HA KHOMKY
aekinbka pasis. ManeHbka umdpa “5” BUBOANTLCS HA ekpaH 3BepXY Ta NPaBopyy AN iHAMKaLYi HenoBHIUX
XBUNH.

- BPYYHY BIAKNIOYMTY NONEPEXyBaNbHUIA CUTHAN.

* Ko 4ac npuroTyBaHHs 3akiH4yETbCS, TaliMep Aa€ NonepemKyBanbHUA CUrHaN | aBTOMATUYHO BUKIOYAETbCS
nicns BOX Cepiii A3BiHKIB.

* Tailmep 3a3Hayae KiHeLb Yacy NpUroTyBaHHs, ane He BiakNio4ae NpUCTpii.

Yuctka

* MoxHa BUAHSTY NAACTUHW MICAs TOTO, SIk BOHW OXONOHYTb - C - D - E.

o 3anuLiTe NPUCTPIiA OXONOHYTM Y BIAKPUTOMY MONOXEHHI (NPUGAM3HO MPOTSrOM 1 TOAMHM) nepen BUKMAOM

NNACTVH.

o HatucHiTb kHonky "CLEAN" - 5 s TOro, 06 BUIHSTI KPULLKY T BUMUTY iX Y NOCYBOMUIAHIA MaLwimHi. [1gi
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KpULLKYA - 1 - 2 - Ta iXHi NNaCTUHM 03BONSETLCS MUTY B NOCYAOMMIALY, & TAKOX M'SKOKO ryBKOI0 B rapsuiii Bopj
3 BUKOPUCTAHHAM PIGUHY L1 MATTS NOCYAY - 5.

*BepTiKanbHO PO3MICTITb KPULLKK - 1 - 2 - B NOCYAOMUIALY (pykosTkamu foropu) - P.

* BUKopuCTOBYiiTE BOMOTY ry6KY Ta MUIOUWiA 3aCi A5 YULLIEHHS! NNACTH, PETENBHO CMIONICKYIATE Ta BUTUPAIiTE iX.

¢ [1NaCTUHW MOXHA MTVW B MOCYLOMMIAHIN MaLUWHI.

* Hikonw He KnagiTb eneKTPUYHMIA LWapHIP B NOCYAOMMIAKY - 3. ENeKTpUYHNIA WapHip A03BONSETLCS MPOTUPATU
BOJIOr00 TKAHWHOIO, @ NOTIM HAcyXo BUTMPaTK - R.

¢ [ToBTOPHE CKNaaaHHs NPUCTPOIO: Neper, CknaaHHAM NepekoHaitTecs, Lo BCi AeTani abConioTHO CyXi.

 HUXHIO T BEPXHIO KPULLKM HEOOXIAHO PETENBHO BUACYLLIMTI NEPEL, MOBTOPHAM BUKOPUCTAHHSM.

30epexeHHs

o [pucTpiit MoXe 36epiraTncs y BEPTUKANLHOMY MONOXEHHI - T.

* MoxHa 06MOTaTV NPOBIf HABKONO PYKOSTOK NEpPeS, TUM, S NOKNACTV MPUCTPIi Ha 36epiraHHs.

3amina Garapeiiku TaiiMepa

* 91140 YacTKOBO 260 NOBHICTIO 3HUKAE 306paXeHHs Ha expaHi, TO HeoBXiaHO 3amiHuTI GaTapeo.

* PekoMeHaYETbCS BUKOPWUCTOBYBATM BUKPYTKY 3 NAOCKUM BICTPSM.

* BcTaBTe BiCTPS BUKPYTK B TUNbHUIA Na3 TaliMepa anis Toro, Wwo6 siaainuTi Ta joctary itoro - U.

* BinrBuHTiTh Kpyrny fieTanb, o po3TalloBaHa Nig TaiMepoM.

+ BursriTs 6aTapeto.

e Lleit npunag, micTuTb opuH abo Aekinbka GarapeitHux akymynsatopie. LLIo6 3axvcTWUTV HABKOMMILHE
CepefoBHLLE, HE BIKMAAITE iX i3 3BU4ANHWM CMITTAM, @ BIGHECUTb [0 CNELiaNbHOro NyHKTY NpUitoMy.

HaekonuwHe cepenosuie

Bepexitb HaBKONMILHE CepepoBuLLe!
@ MpucTpili MiCTUTB LijHKI MaTepiasy, ski MoxyTb BTy BifHoBNEH 60 nepepobneHi.

2 3paiite ix 4o nyHKTiB npuitomy abo, 3a BILCYTHICTIO Takux, O LEHTPY 06Ny roByBaHHS, e iX 3MOXYTb
edeKTIBHO yTUAI3yBaTH.

m PeuenTu rapsyi 64Tepbpoau
BcTaHOBITb NNACTUHM ANS NPUroTYBaHHs rapsunx 6yTep6pogis (*). Moknaaitb cknGouku
m xniby Ha NNacTUHM ANS NPUroTyBaHHS rapsuux OytrepGpoais. 3akpuiite NPUCTpIi Ta NOCTYNOBO
3DKMiTb PYKOSITKM AANS TOTO, W06 repMeTMyHO 3aKpuTh cknboukm xniby. FoTyiite 3 a6o 4 XBUNUHM
3anexHo Big Baworo cmaky.
apsui GyTepOpoaym 3 LWMHKOIO Ta CUPOM
¢ 4 cknboykm xniGy ¢ 20 rpamie macna ¢ 70 rpamis cupy rpioiep ¢ 1 TOBCTMIA LLMATOYOK FOTOBOT LUMHKK
* nepeup
HamacTiTb Macnom 30BHiLLHi noBepxHi cknbo4oK xniby. MopixTe cup rpioiiep TOHKMMM NNACcTUHKaMM i NoKnagiTs
NONOBIHY CUPY Ha 2 CKMBOouKK xniba. MoknaaiTh YaCTUHY LUMATKa WWHKY HaBepX Ta foaaiite nepuyo. Hakpuiite
CUPOM rpIoViED, LLIO 3aMLLKBCS, Ta 3'€AHANTE 3 iHLLMMK CKOKaMu XTiBy.
Tapsui OyTepOpoam 3 cupom "Pokdop” Ta rpeLibkuM ropixom
* 4 cknGoykw xnidy ¢ 20 rpamie macna ¢ 8 rpeubkux ropixis ¢ 50 rpamie cupy “Pokdop” (a6o “CrinTon™)
HamacTitb Macnom 30BHiLuHi noBepxHi cknbok xniby. KpynHo nopixTe rpeubki ropixu. Mepemilaire ix 3 10
rpamamu macna Ta cupom “Pokdop”. Moknagite Macy Ha 2 ckubku xniby Ta HakpuiiTe ABOMA MMM, L0
SMLNANCh.
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m Peuentun npurotyBaHHs Badenb Ta MiHi-Badenb

BcTaHoBiTb NNAaCTUHM ANS NPUroTyBaHHs Badens (*). HamacTitb cymilu no BCil noBepxHi
NNacTUHK, ane He BUXoAbTe 3a il Mexi. 3akpuiite npucTpiit, 3a4ekaiite 10 cexyHa, NOTiM NepeBepHiTL
npucTpiii foropu AHOM, Wo6 Macno Ao6pe Po3MacTUNOCh | NPUrOTYBaHHS BifOYBanoch PiBHOMIPHO.
Tpumaiite npucTpiit B Ll NO3nLi 2 XBUNNHK. [lepeBepHiTb NPUCTPIN NNLIbOBOIO CTOPOHOIO LOBEPXY i
npopoexyiite rotysatu we 1 xeununy 30 cekyHa. YHukaiTe BigKpUTTS
npUCTPOIO NiA Yac roTyBanHs. Moknapits Badni Ha 0XONOAXYIOUY TapinkKy Ta r N
3ayekaiite 1 XBUAMHY Nepea BXMBaHHAM B Xy, W06 BOHM cTanu Ginbl
XPYCTKUMM.
Tpapuuinni Badni
¢ 300 rpamiB yucToro GopoLuHa ¢ 1 cTonoBa NoxXka po3nyLuyBayy ¢ cinb ¢ 75 rpamis LyKPOBOT NyApK
* 100 rpamiB po3TonneHoro macna ¢ 2 siiug * 500 mn Monoka
3wmilaiite B MucLi 60poLLHO Ta po3nyLuysay. 3po6iTh 3arnBReHHs Ta AOAaIATe CiMb, LKOP, PO3TONNEHe Macno
i arus. [lofaiiTe MONOKO, NOCTYNoBO 36vBaloyM. 3anuwTe piake 36uTe TiCTo NOCTOATM Ha 1 roauHy. MoTim
rOTYWTE 3rigHO ONMCAHOI BILLE MPOLeaypH.
Xpyctki Badni
¢ 300 rpamis yucToro GopowHa ¢ 1 cTonoBa noxka posnywyeayy ¢ 1 winka coni
* 1 cTonoBa NoXka Lykpy * 2 siius * 400 mn monoka
36uitTe Siius [0 KOHCUCTEHUT NiHW. 3MiluaiiTe iHLWi Cyxi iHrpeieHT B MucLi. MocTynoBo amiluaiite aiius 3
MonokoM. 361BaliTe 10 OTPUMAHHS OLHOPIHOI MacK.
Badni Ha cHigaHok
¢ 3 9€4Hi X0BTKU * 370 M MonoKa ¢ 250 r 3euyaiiHOro GOPOLLHA * 2 YaifHMX NOXKMW Po3nyLIyBaYa TicTa
* 3 YaifHUX NOXKM LIYKPY * 1/2 YaitHOT NOXKM cONi ¢ 8 YaliHNX NIOXKOK oIl ® 3 AEYHNX Binku
3MmiLuaiiTe sieyHi x0BTKM 3 MonokoM. [logaiite 60POLLHO, Po3yLLYBaY TICTa, LYKOp, Cinlb Ta A0Bpe NepemilLaitTe.
[opaiite onito. 36uitTe seyHi 6inku 40 NiHK Ta AofaiiTe oo TicTa.
BaHinbHi Badni
¢ 200 r BepiuKoBoro macna ¢ 50 r Lykpy ¢ Aekinbka LUIMATOYKIB CTPY4KiB BaHiNi ® winka coni ¢ 6 9eub
¢ 300 r 3BuyaiiHoro GopoLuHa ® 2 yaiiHi NoXKM po3nyliyBaya Ticta ¢ 1/4 nitpa monoka ¢ 1 cTonoea
noxka pomy
306uiiTe BEPLUKOBE MACNO, LYKOP, BaHiNb Ta CiNlb. 3MilLyiiTe GOPOLLHO Ta pO3nyLLYBaY TICTa MOCTYNOBO [OAAI0HN
BCE MONOKO Ta i, NOTIM OAANTE PoM.

-anrOTyBaHHﬂ Ha rpuni
~ BcTaHoBiTh nnacTuHu-rpuns (*). Moknapits M'aco Ha nnacTuHu. 3akpuiite NpucTpiii Ta

roTyiiTe 3riAHoO peLenTy i 3anexHo Bia Baworo cmaky.

MaHiHi
" BCTaHOBITb NnacTMHW Ans npurotyBanHs Mawii (*). Moknaaite xni6 Ha nnacTuHu.
Bakpuiite npuCTpiii i roTyiiTe 3riaHo peuenTy i 3anexHo Big Baworo cmaky.
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