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Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement a un usage domestique. Lire attentivement et garder a
portée de main les instructions de cette notice, communes aux différentes versions suivant les accessoires livrés

avec votre appareil. Pour saisir des g

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension, o Placer le baca.

Compatibilité électromagnétique, Matériaux en contact avec les aliments, Environnement,...). o Régler le therm

Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques ou com- o Refermer I'app

posants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo XX ne peut étre consommeé. Pour la fo

Prévention des accidents domestiques Pour griller en m

 Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physi- o Placerle baca

ques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si « Pour ouvrir le

elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou - pousser le bot

d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer - prendre la poi

qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. -lacher le bout

« Latempérature des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement. - I'appareil est «
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé. BrunChen

« Siun accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un médecin si nécessaire. o Dérouler entier

o Les fumées de cuisson pourraient étre dangereuses pour des animaux ayant un systéme de respiration particulié- o Verifier que I'in

k rement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner de la cuisine. ) « Ne brancher I'q

« Siune rallonge

Montage - elle doit étre ¢

- prendre toute:

Avant la premiére utilisation

« Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a I'extérieur de I'appareil. sonnes de qualifi

o Nettoyer les plagues gril : suivre les instructions du paragraphe "Aprés utilisation”. Cet appareil n’es
o Passer un chiffon doux huilé sur les plagues gril. de commande a
* Placer votre appareil sur un plan ferme. Eviter de I utiliser sur un support souple, de type nappe "Bulgomme”. o Régler le therm

La position du't

« Brancher le cor
Le voyant rouge

Si I'appareil est utilisé au centre de la table, le mettre hors de portée des enfants.
Veillez a I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas
géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

Ne jamais placer I’appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...). Le voyant vert s'¢
Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou G cté de matériaux inflammables comme maintenue.

des stores, des rideaux, des tentures. Ne jamais branct
Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur. Ne jamais utilisel
Ne pas utiliser de papier aluminium pour protéger I’appareil des salissures. o Laisser préchau
o Lors de la premiére utilisation, laver les plaques (suivre paragraphe aprés utilisation) verser un peu d'huile sur les pla- Pour conserver le

ques et les essuyer avec un chiffon doux.

A la premiére util
« Pour mettre les plaques gril :

. e ) Ne jamais utilisel

- déverrouiller I'appareil - 1

- ouvrir complétement I'appareil (fonction barbecue) en enclenchant le bouton bloqueur - 7 Cuisson

- d’abord, poser la plaque inférieure de biais, I'ergot venant en butée dans la partie droite de I'appareil - 2a puis

appuyer sur le coté opposé de la plague pour la verrouiller - 2b o Aprés le précha

- ensuite, poser la plaque supérieure de biais, I'ergot venant en butée dans la partie droite de I'appareil - 3a puis Pour conserver le

appuyer sur le cté opposé de la plaque pour la verrouiller - 3b - utiliser de préfé;
o Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur I'appareil. N'utilisez que les plaques - ne pas couper d

fournies avec |'appareil ou acquises aupres du Centre de Service Agréé. - ne pas faire de
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nent et.gurQer’d Pour la fonction gril
1ccessoires livrés
Pour saisir des grillades et réaliser des sandwichs, paninis...

es Basse Tension, o Placer le bac & jus sous la plaque afin de recueillir le jus qui pourrait s*écouler - 4
o Régler le thermostat selon les instructions du tableau de cuisson - 5

ristiques ou com- o Refermer I'appareil.

sommé. Pour la fonction barbecue

Pour griller en méme temps viandes et légumes.

)

o Placer le bac a jus sous la plaque afin de recueillir le jus qui pourrait s'écouler - 4

« Pour ouvrir le gril :
- pousser le bouton bloqueur vers le haut - 7a
- prendre la poignée, faire pivoter la partie supérieure en maintenant le bouton blogueur vers le haut - 7b
- Iéicher le bouton bloqueur, puis ouvrir I'appareil & 180° - 7¢
- I'appareil est complétement ouvert - 7d

Branchement et préchauffage

« Dérouler entiérement le cordon.
« Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension indiquées sous I'appareil.

« Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée.
« Siune rallonge électrique est utilisée :
- elle doit étre de section au moins équivalente et avec prise de terre incorporée ;
- prendre toutes les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans.

Si le cable de cet appareil est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des per-
‘appareil. sonnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme
de commande a distance séparé.
jomme". o Régler le thermostat sur la position indiquée dans le tableau de cuisson - 5
La position du thermostat lors du préchauffage est identique a celle utilisée lors de la cuisson.

« Brancher le cordon sur le secteur : I'appareil est alors sous tension.

es afin de ne pas . ; t !
Le voyant rouge s'allume et |'appareil commence a chauffer - 6

.

). Le voyant vert s’éteindra et se rallumera réguliérement au cours de ['utilisation pour indiquer que la température est
maintenue.

Ne jamais brancher I'appareil sans avoir positionné les 2 plaques de cuisson.
Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

mmables comme

o Laisser préchauffer I'appareil environ 5 minutes. Le préchauffage est terminé lorsque le voyant vert s'allume - 6

{'huile sur les pla- Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, éviter de laisser chauffer trop longtemps a vide.
A la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant les premiéres minutes.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

Cuisson

« Aprés le préchauffage, I'appareil est prét  étre utilisé.

ippareil - 2a puis

ppareil - 3a puis Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement :

- utiliser de préférence une spatule en bois pour retourner les aliments,
z que les plagues - ne pas couper directement les aliments sur les plaques,
- ne pas faire de cuisson en papillote.
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Pour éviter de détériorer les plaques, utiliser celles-ci uniquement sur I'appareil pour lesquelles elles ont été concues
(ex : ne pas le mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas mettre d'ustensile de cuisson a chauffer sur I'appareil.

Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont trés chaudes :
utiliser la poignée et mettre des gants culinaires si nécessaire.

Ne pas déplacer I'appareil pendant son utilisation.
« Ne pas retirer le bac @ jus pendant la cuisson. En fin de cuisson de chaque série de viande, vérifier si le niveau MAX indi-

qué est atteint par le jus. Si le niveau MAX est atteint, attendre le complet refroidissement de I'appareil puis vider le
bac @ jus avant de mettre une nouvelle série de viande.

« Ne pas manipuler le bouton blogueur, ni les 2 boutons de déverrouillage durant la chauffe de I'appareil.

Pour la fonction gril

« Disposer les aliments sur la plaque gril inférieure.
o Refermer I'appareil.
o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

o |'écartement entre les deux plaques gril se régle automatiquement (de 0 cm @ 3,5 cm) suivant I'épaisseur des aliments
G cuire- 8

Lorsque vous cuisez des viandes avec os, préférez la position barbecue pour une meilleure homogénéité de cuisson.

Pour la fonction barbecue

« Disposer uniformément les aliments sur les deux plaques gril.
o Lorsqu'une seule surface de cuisson est utilisée, choisir de préférence la plaque gril supérieure.
o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

N ore .
Aprés utilisation
o Placer le thermostat sur la position mini.
« Débrancher I'appareil. Ouvrir I'appareil.
o Laisser refroidir I'appareil (environ 1 heure) en position ouverte.
o Vider le bac @ jus. Attention a ne pas déplacer I'appareil lorsque le bac est rempli.
o Aprés refroidissement, fermer I'appareil.
« Pour enlever les plaques gril :
- ouvrir complétement I'appareil (fonction barbecue - 7) en enclenchant le bouton blogueur
- la plaque supérieure, d’abord : appuyer sur le bouton de déverrouillage, soulever la plaque et la retirer sur le
c6té - 9a- 9b
- la plaque inférieure ensuite : appuyer sur le bouton de déverrouillage, soulever la plaque et la retirer sur le
c6té - 10a - 10b
o Le bac d jus et les plaques peuvent passer au lave vaisselle ou se nettoyer avec une éponge, de I'eau chaude et du
liquide vaisselle.

« L'appareil et le cordon ne peuvent pas passer au lave-vaisselle.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Ne pas utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson (ex :
revétement antiadhésif,...).

« En cas de lavages répétés au lave-vaisselle, il est recommandé d’enduire les plaques de temps en temps avec un peu
d’huile alimentaire, afin de préserver les qualités anti-adhérentes.
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o Larésistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec un chif- o

fon sec.
Il 'est normal que les plaques se décolorent légérement au fil du temps.
« Nettoyer le bac @ jus entre chaque utilisation.

Cet appareil ne doit pas étre immergé.
Ne jamais plonger dans I'eau I'appareil ni le cordon.

« L'appareil peut se ranger en position verticale - 11

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Temps de cuisson

Ils sont donnés a titre indicatif : ils peuvent varier en fonction de la quantité, du godt de chacun, de la grosseur
des morceaux et de leur nature.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Viandes et brochettes —————  Poissons

Thermostat 3 Fonction Cuisson Thermostat 3 Fonction  Cuisson
Cotes de boeuf gril 9-11 min Sole nature barbecue  6-7 min/face
Filets de beeuf gril 3-4'min Filets de sardines barbecue  4-5 min/face
Tournedos gril 4-5min Darnes de saumon barbecue  5-6 min/face
Cotes de veau barbecue 8-9 min/face
Cotes d'agneau barbecue 7-8 min/face —Qﬁﬂ—
Cétes de porc gril 7-9 min 3-4min
Steack rumsteak gril 3-4 min Légumes
Steack haché gril 4 min Thermostat 3 Fonction  Cuisson
Saucisses g 79 min Champignons barbecue  5-7 min/face
Brochettes d'agneau barbecue 20-22 min Tomates babecue 5.7 min/face
Brochettes foie/rognons  barbecue 20-25 min Courgettes babecue 510 min/face
Brochettes de poulet barbecue 20-25min Aubergines barbecue 510 min/face
Saucisses cocktail barbecue 7-9 min

4-5min
Sandwichs
Thermostat 3 Fonction  Cuisson
Panini gril 7-9 min
Croque-monsieur gril 4-5 min

Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé pour que son traitement

soit effectué.
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Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik. Lees de o Zorg ervoor dat
instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft de geleverde bakp
verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning,

Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...). Voor het grillen

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te allen tijde » Plaats de vetop
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen. o Stel de thermo:
Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo 3 staat, kunnen niet o Sluit het apparc

meer geconsumeerd worden.

Het voorkomen van ongelukken in huis
« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere personen

Voor de |
Voor het tegelijk

indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te + Plaats de vetop

gebruiken. Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.  Open de grill

« Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen. - duw de blokke

Raak de hete delen van het apparaat niet aan. - neem de hanc

) ) . . - laat de blokke

« Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt. - het apparaat
« Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een R

huisarts. Aansluite

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder o Rol het snoer vc

gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek

> o Controleer of d
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

\_ J o Sluit het appar
Montage et e
Voor het eerste gebruik m alle ber
o Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires, zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant ‘anneer het net

van het apparaat. gelijkwaardig gek
« Reinig de grillplaten: volg de instructies van de paragraaf “Na gebruik". Dit apparaat is n
« Smeer de bakplaten in met keukenpapier gedrenkt in (olijf) olie. o Stel de thermo:
« Plaats uw apparaat op een stevige ondergrond. Vermijd een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende De stand van d

vulling. o Steek de stekke
Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen blijft. het rode contre

Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er

- > Het groene contr
niemand over kan struikelen.

op temperatuur t
Het apparaat no
Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van andere Het apparaat nie
brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...).

Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen. * :_(;]ritp;elt)rggzsr
« Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt dient u de platen af te wassen (zie de paragraaf na gebruik), daarna

giet u een beetje olie op de platen en veegt deze vervolgens met een zachte doek schoon. Om de anti-aanb

« Het plaatsen van de platen : Tijdens het eerstt
- ontgrendel het apparaat - 1 Het apparaat no
- open het apparaat volledig (barbecuefunctie - 7) door een druk op de blokkeerknop Bereiden
- plaats de onderste plaat eerst schuin, het pennetje steunt op het rechter deel van het apparaat - 2a
en druk vervolgens op de tegenovergestelde zijde van de plaat om hem te vergrendelen - 2b « Na het voorven

- plaats vervolgens de bovenste plaat schuin, het pennetje steunt op het rechter deel van het apparaat - 3a
en druk vervolgens op de tegenovergestelde zijde van de plaat om hem te vergrendelen - 3b

o

Om de anti-aanb
- gebruik bij voor
- snijd het voedse
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gebruik. Lees de « Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik allen de bij het apparaat
iding betreft de geleverde bakplaten of aangeschaft via een erkend service center. @

v Voor de grillfunctie
" Laagspanning, Voor het grillen van vlees en het maken van tosti’s en panini’s.

uiker te allen tijde * Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de plaat om eventuele vet en vleessappen op te vangen - 4
o Stel de thermostaat in volgens de instructies van de bereidingstabel - 5
taat, kunnen niet o Sluit het apparaat.

Voor de barbecuefunctie
) Voor het tegelijkertijd grillen van vlees en groenten.

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de plaat om eventuele vet en vieessappen op te vangen - 4

 Open de grill :
- duw de blokkeerknop naar boven - 7a
- neem de handgreep vast, laat het bovenste deel draaien en duw daarbij de blokkeerknop naar boven - 7b
- laat de blokkeerknop los en open het apparaat 180° - 7¢
- het apparaat is helemaal open - 7d

Aansluiten en voorverwarmen

o Rol het snoer volledig uit.
« Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.

_ « Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

« In geval van gebruik van een verlengsnoer :
- moet deze minimaal van een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker;
—_——— - neem alle benodigde voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

an de buitenkant Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door de fabrikant, zijn servicedienst of een
gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een tijdschakelaar of afstandsbediening.
o Stel de thermostaat op de in de bereidingstabel aangegeven stand - 5
 met een verende De stand van de thermostaat tijdens het voorverwarmen is gelijk aan de stand die tijdens het bereiden gebruikt wordt.
o Steek de stekker van het snoer in het stopcontact: het apparaat staat dan onder spanning.
an kinderen bljjft. het rode controlelampje gaat branden en het apparaat begint te verwarmen - 6
I kan lopen en er Het groene controlelampje gaat regelmatig uit en weer aan tijdens het gebruik, om aan te geven dat het apparaat
op temperatuur blijft.
Het apparaat nooit aanzetten zonder de beide grillplaten.
Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

<t meubel...).
jheid van andere

o Laat het apparaat ongeveer 5 minuten voorverwarmen. Het voorverwarmen is klaar wanneer het groene controle-

€ plaatsen. lampje brandt - 6

1 gebruik), daarna
g ) Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.

Tijdens het eerste gebruik kunnen er tijdens de eerste paar minuten een geur en rook vrijkomen.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Bereiden

« Na het voorverwarmen is het apparaat klaar voor gebruik.

lat - 3 Om de anti-aanbaklaag te beschermen:

- gebruik bij voorkeur een houten spatel voor het omkeren van het voedsel,

- snijd het voedsel niet op de platen,
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10

- gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de plaaten en de te bereiden voedingsmiddelen
leggen.

Geen keukengerei op het apparaat verwarmen.

De metalen delen van het apparaat niet aanraken als het apparaat aanstaat omdat deze zeer heet kunnen worden.
gebruik de handgreep en draag, indien nodig, ovenwanten.

Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.
o Haal tijdens het bakken de opvanglade niet weg. Controleer aan het eind van elk baksessie of het aangegeven niveau

MAX door de vleessappen bereikt is. Wacht, wanneer het MAX-niveau bereikt is, tot het apparaat volledig is afgekoeld
en maak dan de opvanglade leeg, voordat u een nieuwe hoeveelheid vlees bereidt.

* Raak tijdens het opwarmen van het apparaat de blokkeerknop en de 2 vergrendelingsknoppen niet aan.

Voor de grillfunctie
o Plaats het voedsel op de onderste grillplaat.

o Sluit het apparaat.

« Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

« De afstand tussen de twee grillplaten wordt automatisch afgesteld (tussen 0 cm en3,5 cm), afhankelijk van de dikte
van het te bereiden voedsel - 8

Wanneer u vlees met bot bereidt, gebruik dan bij voorkeur de barbecuestand, zodat het vlees gelijkmatig gebakken
wordt.

Voor de barbecuefunctie

« Verdeel de gerechten gelijkmatig over de twee grillplaten.
» Wanneer slechts één bakoppervlak gebruikt wordt, kies dan bij voorkeur de grillplaat.
« Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

Na gebruik

o Draai de thermostaat op de minimum stand.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Open het apparaat.

o Laat het apparaat in de open stand afkoelen (ca. 1 uur).

» Maak de vetopvangbak leeg. Let op, verplaats het apparaat nooit terwijl de vetopvangbak gevuld is.
« Sluit na het afkoelen het apparaat.

« Verwijderen van de grillplaten :
- open het apparaat volledig (barbecuefunctie - 7) door een druk op de blokkeerknop
- eerst de bovenste plaat: druk op de ontgrendelingsknop, til de plaat op en verwijder hem via de zijkant - 9a - 9b
- daarna de onderste plaat: druk op de ontgrendelingsknop, til de plaat op en verwijder hem via de zijkant - 10a - 10b

« De opvanglade en de platen kunnen in de vaatwasser of afgewassen worden met een spons, warm water en
afwasmiddel.

o Het apparaat zelf en het snoer mogen niet niet in de vaatwasmachine geplaatst worden.
De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.
Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Indien de bakplaten vaak in de vaatwasmachine worden schoongemaakt, raden wij u aan regelmatig de bakplaten in
te smeren met (olijf) olie voor het behoud van de anti-aanbaklaag.

« Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht u tot
deze geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

o
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Het is normaal dat na verloop van tijd de anti-aanbaklaag zal slijten.

o Maak na ieder gebruik de vetopvangbak schoon. @
Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden.

Nooit het apparaat met het verwarmingselement en het snoer in water onderdompelen.

« Het apparaat kan rechtop opgeborgen worden - 11

Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

Bereidingstabellen

Onderstaande bereidingstijden zijn slechts een indicatie: deze kunnen variéren aan de hand van de hoeveel-
heid, ieders smaak, de grootte van de stukken en hun soort.

£

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min
Vlees en spiesen Vis
Thermostaat 3 Functie Koken Thermostaat 3 Functie Koken
Runderribstukken grill 9-11 min Tong naturel barbecue  6-7 min/zijde
Ossenhaas grill 3-4 min Gefileerde sardientjes barbecue  4-5 min/zijde
Tournedos grill 4-5min Zalmmoten barbecue  5-6 min/zijde
Kalfskarbonades barbecue 89 min/zijde
Lamsrib barbecue 7-8 min/zijde m_
Varkenskoteletten grill 7-9 min 3-4min
Biefstuk, lendenbiefstuk  grill 3-4 min Groenten
Gehakt gril £ min Thermostaat 3 Functie Koken
Worstjes grill 7-9 min Champignons barbecue 5-7 min/zijde
Lamsspiesen barbecue 20-22 min Tornaten barbecue 57 minlzijde
Spiesen met lever/niertjes barbecue 20-25 min Courgettes barbecue 5-10 min/zijde
Kipspiesen barbecue 20-25 min Aubergines barbecue 5-10 min/zijde
Cocktailworstjes barbecue 7-9 min

4-5min
Broodjes
Thermostaat 3 Functie Koken
Panini grill 7-9 min
Tosti's grill 4-5min

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

o

1
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Wir freuen uns, dass Sie sich fiir dieses Gerdt entschieden haben. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den
Hausgebrauch in geschlossenen Rdumen bestimmt. Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorgfdltig durch
und bewahren Sie diese griffbereit auf. Die Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig.

Fiir Ihre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen géngigen Standards (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische
Vertraglichkeit, Lebensmittelverordnung, Umweltschutz....).

Unser Unternehmen behilt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers Anderungen der technischen Eigenschaften
und der Bestandteile vorzunehmen.

Lebensmittel, die mit Gegenstdnden in Bertihrung kommen, die dieses Symbol 3 tragen, dtirfen nicht mehr verzehrt werden.

Vorsorge gegen Haushaltsunfdlle

« Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern oder Personen das Geriit, wenn deren physische oder sensorische
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie missen stets tiberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

« Die zugdnglichen Fldchen kdnnen wahrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen.
Beriihren Sie nicht die heiBen Fldichen des Gerdts.

« Das Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.

o Im Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser (iber die Verbrennung laufen und rufen Sie
gegebenenfalls einen Arzt.

« Die Kochddmpfe konnen fiir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Végel eine Gefahr

L darstellen. Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten. )

Montage

Vor der ersten Inbetriebnahme
o Verpackungen, Aufkleber und gesamtes Zubehdr innerhalb und auBerhalb des Gerdtes entfernen.

« Reinigen Sie die Grillflachen: Anweisungen siehe Abschnitt “Nach der Benutzung'.

o Reiben Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch und ein wenig Speisedl ein.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile und Hitzebestdndige Unterlage. Das Gerdit darf nicht auf weiche Unterlagen ges-
tellt werden.

Wenn das Gerdt in der Mitte des Tisches benutzt wird, darf er sich nicht in Reichweite von Kindern befinden.
Bitte treffen Sie alle geeigneten Mafinahmen, damit das Stromkabel und gegebenenfalls das Verldngerungskabel die
Bewegungsfreiheit der Gdste bei Tisch nicht beeintrdchtigen und niemand dariiber stolpern kann.

Das Gerdt darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte Mdbel, etc.) gestellt werden.

Das Gerdt darf nicht unter Mébelstiicken und Regalen oder in der Néhe von leicht entflammbaren Materialien, wie
Vorhdnge, Gardinen und Wandbehdnge, aufgestellt werden.

Sollten Teile des Gerdt in Brand geraten,versuchen Sie nicht die Flammen mit Wasser zu Iéschen, sondern ziehen Sie
den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

Zur Vermeidung von Uberhitzung des Gerdtes darf dieses nicht in Ecken oder an einer Wand aufgestellt werden.
Benutzen Sie das gerdt nicht wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder sichtbare Schaden aufweist.

Lassen Sie die Zuleitung niemals in Berihrung oder in die Néhe von heiBen Teilen des Gerdtes, einer Warmequelle
oder einer scharfen Kante kommen.

Jeder Eingriff, auBer der dblichen Reinigung und Pflege durch den Kunden, muss durch den Kundendienst erfolgen.
Bewegen Sie das Gerdt niemals solange es heif ist.

« Benutzen Sie keine Alufolie, um das Gerdt vor Verschmutzung zu schiitzen.

o Anbringen der Grillplatten :
- entsichern Sie das Gerdt - 1
- klappen Sie das Gerdt ganz auf (Barbecue-Funktion - 7) und driicken Sie den Verriegelungsknopf

o

- legen Sie zunt
des Gerdts - 2
- legen Sie dani
des Gerdts - 3

o Achten Sie darc
die Platten, die

Zum Grillen von
o Stellen Sie den
o Stellen Sie das
« Klappen Sie da:

Barbecueb
Zum gleichzeitig
o Stellen Sie den
« Offnen Sie de
- schieben Sie ¢
- fassen Sie der
- lassen Sie den
- das Gerdt ist r

o| Schlieen Sie d

o Wenn ein Verld
- muss dies min
- ergreifen Sie ¢
Lassen Sie das |
Ziehen Sie den
Bei Gerditen mif

Wenn die Anschl
oder eine Ghnlich
Dieses Gerdt darf
o Stellen Sie das

Das Thermosta
o SchlieBen Sie d
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Lassen Sie das G
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lieBlich fiir den - legen Sie zundchst die untere Platte schrdg ein und setzen Sie dabei die Ausbuchtung an die rechte Seite
sorgfdltig durch des Gerdts - 2a; driicken Sie dann auf die gegeniiberliegende Seite der Platte, um sie festzustellen - 2b
- legen Sie dann die obere Platte schréig ein und setzen Sie dabei die Ausbuchtung an die rechte Seite

ktromagnetische des Gerdts - 3a; driicken Sie dann auf die gegentiberliegende Seite der Platte, um sie festzustellen - 3b

o Achten Sie darauf, dass die Platten stabil, richtig positioniert und fest auf das Gerdit geclipst sind. Verwenden Sie nur
en Eigenschaften die Platten, die mit dem Gert geliefert wurden, oder die Sie beim autorisierten Service-Stlitzpunkt erworben haben.

Grillbetrieb

r verzehrt werden.

Zum Grillen von Fleisch und fiir Sandwiches, Paninis, etc.
—\ o Stellen Sie den Auffangbehdilter unter die Ablauftiille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 4
o Stellen Sie das Thermostat unter Befolgung der Angaben auf der Garzeitentabelle ein - 5
« Klappen Sie das Gerdt zu.

Barbecuebetrieb

Zum gleichzeitigen Grillen von Fleisch und Gemiise.

« Stellen Sie den Auffangbehalter unter die Ablauftiille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 4

« Offnen Sie den Grill:
- schieben Sie den Verriegelungsknopf nach oben - 7a
- fassen Sie den Griff fest an und heben Sie den oberen Teil an, ohne den Verriegelungsknopf loszulassen - 7b
- lassen Sie den Verriegelungsknopf los und klappen Sie das Gerdt um 180" auf - 7c

- das Gerdt ist nun ganz aufgeklappt -.7d
Anschluss und Vorheizen

« Rollen Sie das Netzkabel ganz aus. Verlegen Sie das Kabel nie unter dem Gerdt.

—— « Uberpriifen Sie, ob Thre elektrische Anlage mit den Leistungs- und Spannungsangaben am Boden des Geriites iiber-
einstimmt.

o Schliefen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird:
- muss dies mindestens den gleichen Querschnitt haben und eine Erdung besitzen ;
- ergreifen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um zu verhindern, dass das Kabel zur Stolperfalle wird.
Lassen Sie das Kabel nicht herunterhdngen und ziehen Sie es nicht Gber scharfe Kanten.

e Unterlagen ges-

efinden. Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.
gerungskabel die Bei Gerdten mit loser Zuleitung darf nur die original Zuleitung verwendet werden.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschddigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
| gestellt werden. oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.
 Materialien, wie Dieses Gerdt darf nicht iiber eine externe Schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung betrieben werden.

o Stellen Sie das Thermostat auf die in der Garzeitentabelle angegebene Position - 5

ndern ziehen Sie Das Thermostat befindet sich beim Vorheizen in derselben Position wie beim spdteren Garen.
) « SchlieBen Sie das Stromkabel an die Steckdose an. Das rote Lampchen geht an und das Gerdt beginnt zu heizen. - 6
stellt werden.

en aufweist. Das griine Lampchen geht wdhrend des Betriebs regelmdBig an und aus und zeigt damit an, dass die Temperatur
konstant gehalten wird.

SchlieBen Sie das Gerdt nicht an, ohne zuvor die beiden Grillplatten eingelegt zu haben.

dienst erfolgen. Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.

ner Warmequelle

« Heizen Sie das Gerdt etwa 5 Minuten vor. Die Vorheizzeit ist zu Ende, sobald das griine Lampchen aufleuchtet - 6

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung darf das Gerdt nicht tiber ldngere Zeit leer aufgeheizt werden.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs- oder Rauchentwicklung kommen.
Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt in Betrieb.

o

13
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Garen
o Nach der Vorheizphase ist das Gerdt betriebsbereit.

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung des Gerdts sollten Sie folgende Punkte beachten:

- benutzen Sie zum Wenden der Speisen vorzugsweise einen Bratwender aus Holz oder Kunststoff;
- schneiden Sie die Speisen nie direkt auf den Grillfldchen.

- grillen Sie keine in Alufolie gewickelten Speisen.

Um eine Beschddigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie diese nur auf dem Gerdt, fir das sie konzipiert wur-
den (zB.: nicht in einem Ofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

Legen Sie nie Aluminiumfolie oder sonstige Gegenstdnde zwischen die Platten und das Gargut.
Legen Sie keine Kochuntensilien auf die Kochfldchen des Gerdts.

Beriihren Sie die Metallteile des Gerdts nicht, wenn es in Betrieb oder aufgeheizt ist, da diese duBerst heif3 werden.
Fassen Sie das Gerdt am Griff an oder verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf es nicht verschoben werden.
« Die Auffangschale wdhrend der Verwendung nicht herausziehen. Priifen Sie zwischen den einzelnen Garvorgdngen

den Fiillstand der Auffangschale. Warten Sie bis das Gerdt vollstandig abgekihlt ist und leeren Sie dann die
Auffangschale aus, bevor Sie erneut Fleisch auflegen. Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen und Fetten.

o Wahrend der Aufheizzeit des Gerdts dirfen der Verriegelungsknopf und die beiden Entsicherungskndpfe nicht betdtigt
werden.

Grillbetrieb

« Legen Sie die Speisen auf die untere Grillfldche.
« Klappen Sie das Gerdt zu.

« Garen Sie nach den Angaben auf der Garzeitentabelle.

o Der Abstand zwischen den beiden Grillflachen (zwischen 0 und 3,5 cm) stellt sich je nach Dicke der Speisen automa-
tisch ein - 8

Fleisch mit einem Knochen sollte in der Barbecue-Position gegrillt werden, damit es gleichmdpBiger gart.

Barbecuebetrieb

« Verteilen Sie die Speisen gleichmdBig auf den beiden Grillflachen.
o Bei Benutzung von nur einer Grillfléiche sollte die untere Grillfltiche eingesetzt werden.
« Garen Sie die Speisen nach den Angaben in der Garzeitentabelle.

Nach der Benutzung

« Stellen Sie den Temperaturregler auf die Position Min.

o Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Klappen Sie das Gerdt auf.

o Lassen Sie das Gerdt etwa 1 Stunde lang offen abkiihlen.

« Leeren Sie die Auffangschale aus. Achtung, das Gerdt darf nicht transportiert werden, wenn die Fettauffangwanne vollist.
* Klappen Sie das Gerdt nach dem Abkihlen zu.

o Abnehmen der Grillplatten:
- klappen Sie das Gerdt ganz auf (Barbecue-Funktion - 7) und driicken Sie zundichst den Verriegelungsknopf
- der oberen Platte: driicken Sie den Entriegelungsknopf, heben Sie die Platte an und ziehen Sie sie seitlich heraus - 9a - 9b
- und dann der unteren Platte: drlicken Sie den Entriegelungsknopf, heben Sie die Platte an und ziehen Sie sie seitlich
heraus - 10a - 10b.

e Das Gerdt und das Netzanschlusskabel diirfen nicht in die Spilmaschine.

Legen Sie die heiBe Platte niemals unter Wasser oder auf eine empfindliche Fldche.

o
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Verwenden Sie keine Metallschwdmme und kein Scheuerpulver, um die Kochfldchen nicht zu beschddigen (zum

Beispiel: die Anti-Haft-Beschichtung, ...).

« Werden die Grillplatten regelmdBig in der Sptilmaschine gescubert, empfehlen wir die Platten mit ein wenig Speised!
einzureiben, damit die Anti-Haft-Beschichtung erhalten bleibt. Schneiden Sie niemals auf den Grillplatten.

« Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: véllig abktihlen lassen und mit

einem trockenen Tuch abreiben.

Nach einiger Zeit verblassen die Grillplatten leicht - dies ist normal.

« Reinigen Sie die Saftbehdlter nach jeder Benutzung.

Tauchen Sie das Gerdt und das Kabel nicht ins Wasser.

« Das Gerdt kann in senkrechter Position aufbewahrt werden - 11

Tragen Sie das Gerdt nicht am Griff .
Garzeitentabelle

Die angegebenen Garzeiten sind nur als Anhaltspunkte zu verstehen und konnen je nach Menge, personlichem

Geschmack sowie der GroBe und Art der jeweiligen Speisen abgedndert werden.

e 2 £ u v C

Ty

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Fleisch und SpieBe Fisch
Thermostat 3 Funktion Garzeit Thermostat 3 Funktion Garzeit
Rinderrippen Grill 9-11 Min. Scholle naturbelassen Barbecue  6-7 Min./Seite
Rinderfilets Grill 3-4 Min. Sardinenfilets Barbecue  4-5Min./Seite
Tournedos Grill 4-5Min. Lachsstlicke Barbecue  5-6 Min./Seite
Kalbsrippchen Barbecue 8-9 Min./Seite _Qm]_
Lammrippchen Barbecue 7-8 Min./Seite 34 min
Schweinerippchen Grill 7-9 Min. Gemiise
Rumsteak Gril 3-4 Min. Thermostat 3 Funktion Garzeit
Hacksteak Gril  Min. Champignons Barbecue 5-7 Min./Seite
Wirstchen Gril 79 Min. Tomaten Barbecue 5-7 Min./Seite
Lammspiefe Borbecue 20-22 Min. Zucchini Barbecue 5-10 Min./Seite
Leber-/Nierenspiee Barbecue 20-25 Min. Auberginen Barbecue 510 Min/Seite
HiihnchenspieBe Barbecue 20-25 Min.
Cocktailwiirstchen Barbecue 7-9 Min.

4-5 min

Sandwichs
Thermostat 3 Funktion Garzeit
Panini Grill 7-9 Min.
Kdse-Schinken-Toast Grill 4-5 Min.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

@ Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
mmm 2 Geben Sie Thr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

o

15
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Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico. Leggere attentamente e tenere
a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte delle diverse versioni di acces-
sori forniti insieme al vostro apparecchio.

Per la vostra sicurezza, questo prodotto & conforme alle norme in vigore (Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilita elettro-
magnetica, Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,...).

La nostra societd si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento, nell’interesse del consumatore, caratteristiche o
componenti di questo prodotto.

Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo 3 non possono essere consumati.

Prevenzione degli incidenti domestici

« Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui capacita fisiche, senso-
riali o mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, tranne se hanno potuto beneficiare,
tramite una persona responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni preliminari relative all’uti-
lizzo dell’apparecchio. E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

o La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata quando I'apparecchio € in funzione.
Non toccare mai le superfici calde dell'elettrodomestico.

« Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

o Nel caso di incidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se
necessario.

« [ fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile,

L come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura. )

Montaggio

o Verificare che le
I'apparecchio

Per fare grigliate
o Posizionare la v
e Regolare il terrr
o Richiudere I'ap)

Per la funz
Per grigliare con

o Posizionare la v
o Aprire il grill :
- far scorrere ve
- afferrare I'img
- rilasciare il pul
- I'apparecchio

Collegam

« Svolgere compl
o Verificare che I
o| Collegare I'app

e si utilizza un

Prima del primo utilizzo

« Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che all’esterno dell’apparecchio.

o Pulire le piastre : sequire le istruzioni del paragrafo "Dopo I'utilizzo".

« Strofinare le piastre con uno straccio morbido e un po di olio.

 Mettere il vostro apparecchio sopra un piano d’appoggio fermo. Evitare di utilizzarlo su un supporto morbido, come
per esempio una tovaglia di gomma.

Se I'apparecchio é usato al centro del tavolo, metterlo fuori dalla portata dei bambini.

Al momento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non
ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

Non mettere mai direttamente I'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...).

Non mettere mai I’apparecchio sopra un mobile fissato al muro o una mensola o vicino a materie infiammabili come
veneziane, tende, carta da parati.

Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

Non utilizzare carta d’alluminio per proteggere il prodotto dallo sporco.

» Al momento del primo utilizzo, lavare le piastre (sequire il paragrafo dopo Uso), versare un po’ di olio sulle piastre e
asciugarla con un panno morbido.

« Per applicare le piastre :
- sbloccare I'apparecchio - 1
- aprire completamente I'apparecchio (funzione barbecue - 7) facendo scorrere il pulsante di blocco
- per prima cosa, posizionare di sbieco la piastra inferiore, fino allarresto completo del perno nella parte destra
dell'apparecchio - 2a - quindi premere il lato opposto della piastra per bloccarla - 2b
- in sequito, posizionare di sbieco la piastra superiore, fino all'arresto completo del perno nella parte destra
dell'apparecchio - 3a - quindi premere il lato opposto della piastra per bloccarla - 3b

—fuest’ultima ¢
- prendere tutte

Se il cavo di alim
tecnica o comun
Questo apparecc
comando a dista
o Regolare il terrr

La posizione de
o Collegare il cav

La spia rossa si
La spia luminosa
zionata viene ma
Non collegare mc
Non usare mai I’
o Lasciar riscaldan

Per conservare le
Al primo utilizzo,
Non utilizzare mc
Cottura

« Dopo il prerisca

Per conservare le
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amente e tenere « Verificare che le piastre siano stabili, ben posizionate e ben fissate sull’apparecchio. Utilizzare solo le piastre fornite con
versioni di acces- I'apparecchio o acquistate presso il Servizio Assistenza Autorizzato.
patibilita elettro- Per la funzione gn"

Per fare grigliate e cuocere sandwich, panini...

. caratteristiche o « Posizionare la vaschetta sotto la piastra al fine di raccogliere il grasso che potrebbe colare - 4

« Regolare il termostato secondo le indicazioni della tabella di cottura - 5

‘e consumati. T K .
« Richiudere I'apparecchio.

\ Per la funzione barbecue

Per grigliare contemporaneamente carni e verdure.

o Posizionare la vaschetta sotto la piastra al fine di raccogliere il grasso che potrebbe colare - 4
o Aprireil grill :
- far scorrere verso I'alto il pulsante di blocco - 7a
- afferrare I'impugnatura e far ruotare la parte superiore mantenendo verso I'alto il pulsante di blocco - 7b
- rilasciare il pulsante di blocco, quindi aprire I'apparecchio a 180° - 7¢
- I'apparecchio & completamente aperto - 7d

Collegamento e preriscaldamento
« Svolgere completamente il cavo.

« Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza e la tensione indicate sotto I'apparecchio.

« Collegare I'apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

o Sesi utilizza una prolunga :
- quest’ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata di messa a terra integrata;
- prendere tutte le precauzioni necessarie perché non rappresenti un ostacolo.

Se il cavo di alimentazione e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

0 morbido, come Questo apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo di un timer esterno o di un sistema di
comando a distanza separato.

o Regolare il termostato sulla posizione indicata nella tabella di cottura - 5

cessarie per non La posizione del termostato durante il preriscaldamento é identica a quella utilizzata durante la cottura.
o Collegare il cavo alla rete di alimentazione: I'apparecchio & quindi sotto tensione.
ato...). La spia rossa si accende e il prodotto comincia a riscaldare - 6
fiammabili come La spia luminosa rossa si spegne e si riaccende regolarmente durante I'utilizzo per mostrare che la temperatura sele-

zionata viene mantenuta.
Non collegare mai I’apparecchio senza avere posizionato le 2 piastre di cottura.
Non usare mai I’apparecchio a vuoto.

lio sulle piastre e o Lasciar riscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti. Il pre-riscaldamento & terminato quando si accende la spia verde - 6
Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento, evitare di lasciar riscaldare troppo a lungo a vuoto.
Al primo utilizzo, si pud produrre un leggero odore o fumo per i primi minuti.
Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

Cottura

« Dopo il preriscaldamento, I'apparecchio & pronto per I'uso.

arte destra
destra

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento:
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- utilizzare di preferenza una spatola di legno per girare gli alimenti,
- non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre
- non cuocete al cartoccio.

Per evitare di deteriorare le piastre, utilizzarle solo sull’apparecchio per il quale sono previste (es.: non metterle nel
forno, sul fornello o su una piastra elettrica).

Non interporre mai un foglio di alluminio né qualsiasi altro oggetto tra la piastra o la griglia e gli alimenti da cuocere.
Non mettere utensili da cucina a riscaldare sopra I'apparecchio.

Non toccare le parti in metallo dell’” apparecchio mentre si stanno riscaldando e se sono in funzione poiché sono
molto calde. Utilizzare I'impugnatura e indossare, se necessario, guanti da forno.

Non spostare I'apparecchio durante il suo utilizzo.
« Durante la cottura, non estrarre il cassetto di recupero del grasso. Al termine della cottura di ogni serie di carne, verifi-

care se il grasso ha raggiunto il livello MAX indicato. In questo caso, attendere il completo raffreddamento dell’appa-
recchio, quindi svuotare il/i cassetto/i di recupero del grasso prima di cuocere una nuova serie di carne.

 Non toccare il pulsante di blocco né i 2 tasti di sblocco durante il riscaldamento dell'apparecchio.

Per la funzione grill
« Disporre gli alimenti sulla piastra grill inferiore.

o Richiudere I'apparecchio.

« Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.

o La distanza tra le due piastre grill si regola automaticamente (da 0 a 3,5 cm) secondo lo spessore degli alimenti da
cuocere - 8

Quando si cuociono delle carni con ossa, preferire la posizione barbecue per una migliore omogeneita di cottura.

Per la funzione barbecue

« Disporre uniformemente gli alimenti sulle due piastre grill.
 Quando si utilizza una sola superficie di cottura, scegliere di preferenza la piastra grill superiore.
« Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura

Dopo I'utilizzo

o Mettere il termostato sulla posizione min.

« Scollegare I'apparecchio. Aprire I'apparecchio.

« Lasciar raffreddare I'apparecchio (circa 1 ora) in posizione aperta.

« Svuotare la vaschetta. Non spostare I'apparecchio quando la vaschetta € piena.
« Una volta raffreddato, chiudere I'apparecchio.

o Per rimuovere le piastre ::
- aprire completamente |'apparecchio (funzione barbecue - 7) facendo scorrere il pulsante di blocco
- iniziare con la piastra superiore: premere il tasto di sblocco, sollevare la piastra e rimuoverla da un lato - 9a - 9b
- quindi procedere con la piastra inferiore : premere il tasto di sblocco, sollevare la piastra e rimuoverla da un lato
-10a - 10b

o La vaschetta e le piastre possono essere lavati in lavastoviglie o essere puliti con una spugna, dell'acqua calda e del
detersivo per stoviglie.

« L'apparecchio e il cavo non possono essere lavati in lavastoviglie.
Non mettere la piastra calda sotto il rubinetto o su una supefficie fragile.

Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la supefficie di cottura (es.: rivesti-
mento antiaderente, ...).
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« In caso di frequenti lavaggi in lavastoviglie, raccomandiamo di passare le griglie ogni tanto con un po d'olio da cucina
allo scopo di conservare |'antiaderenza.

o Laresistenza non puo essere lavata. Se & davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla con
uno straccio asciutto.

Altrimenti é normale che le piastre si scoloriscano leggermente.

« Pulire la vaschetta raccogli-sugo dopo ogni utilizzo.

Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua. °
Non immergere mai in acqua I’apparecchio ed il cavo.

« [l prodotto pud essere riposto verticalmente - 11

Non trasportare I'apparecchio dalla maniglia o dai fili metallici.

Tabelle di cottura

I tempi di cottura sono dati a titolo indicati : possono variare in funzione della quantita, del gusto di ciascuno,
della grandezza dei pezzi e della loro natura.

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10min  6-12min  10-12 min 6-10 min

Carne e spiedini ————  Pesce
Termostato 3 Funzione  Cottura Termostato 3 Funzione  Cottura
Costata di manzo griglia 9-11 min Sogliola al naturale barbecue  6-7 min/lato
Filetto di manzo griglia 3-4'min Filetti di sardine barbecue  4-5 min/lato
Tournedos griglia 4-5 min Tranci di salmone barbecue  5-6 min/lato
Costata di vitello barbecue 8-9 min/lato
Cotoletta d'agnello barbecue 7-8 min/lato
Costoletta di maiale griglia 7-9 min ﬂ_
Bistecca di girello di bue  griglia 3-4'min Verdure
Hamburger griglia 4 min Termostato 3 Funzione  Cottura
Solsicce griglia 79 min Funghi barbecue  5-7 min/lato
Spiedini di agnello barbecue 20-22 min Pomodori barbecue 5.7 min/lato
Spiedini di fegato/rognoni barbecue 20-25 min Zucchine babecue 510 min/lato
Spiedini di pollo barbecue 20-25 min Melanzane barbecue  5-10 min/lato
Grigliata mista barbecue 7-9 min

4-5min
Sandwich
Termostato 2 Funzione  Cottura
Panini griglia 7-9 min
Croque-monsieur griglia 4-5min

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
® Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm 2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

19
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Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico. Leer atenta-
mente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes versiones
segun los accesorios suministrados con el aparato.

Para su sequridad, este aparato es conforme a las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).

Nuestra sociedad se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del consumidor, caracteristicas o
componentes de los productos.

Cualquier alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo 3X no podra ser consumido.

Prevencion de los accidentes domésticos
« Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluso nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales estén reducidas, o personas provistas de experiencia o de conocimiento, excepto sin han podido
beneficiarse a través de una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o instrucciones previas refe-
rentes al uso del aparato. Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.
o La temperatura de las superficies accesibles puede aumentar cuando el aparato esté en funcionamiento.
No toque nunca las superficies calientes del electrodoméstico.

« No conecte nunca el aparato cuando no lo esté utilizando.
« Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico si
fuera necesario.
o Los humos causados por la coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio
particularmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar
\_ donde se realiza la coccion. )

Montaje

Para hacer parril

o Colocar el recip
o Ajuste el termo
o Vuelva a cerrar

Para la ful
Para asar al misi

o Colocar el recip
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Conexion

» Desenrosque cc
» Compruebe qu
o Solo conecte el

o Sies necesario
- el mismo deb

- tiene que estc

n con el cable

Antes de la primera utilizacién
« Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro como de fuera del aparato.

o Limpie las placas parrilla : siga las instrucciones del parrafo "Después de la utilizacion”.

« Pase un paiio suave con un poco de aceite por las placas parrilla.

« Coloque el aparato sobre una superficie firme. Evite utilizarlo sobre un soporte blando, tipo mantel de plastico.
Si se utiliza el aparato en el centro de la mesa, ponerlo fuera del alcance de los nifios.

Velar por la ubicacion del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar la cir-
culacién de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueble barnizado...).

No coloque nunca el aparato debajo de un mueble colgado en la pared o de una estanteria o al lado de materiales
inflamables como estores, cortinas, elementos colgantes.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.
No utilizar papel de aluminio para proteger el producto de las manchas.

o Enlaprimera la primera utilizacién, lavar las placas (sequir el parrafo después de la utilizacién), verter un poco de aceite
sobre las placas y secarlo con un pafio suave.

« Para colocar las placas parrilla :
- desbloquear el aparato - 1
- abrir completamente el aparato (funcion barbacoa - 7) activando el botén bloqueador
- en primer lugar, colocar la placa inferior en diagonal, la guia que hace de tope en la parte derecha del aparato - 2a

y presionar en el lado opuesto de la placa para bloguearla - 2b

- a continuacion, colocar la placa superior en diagonal, la guia que hace de tope en la parte derecha del aparato - 3a
y presionar en el lado opuesto de la placa para bloquearla - 3b.

« Cuide que las placas sean estables, estén bien posicionadas y bien fijadas con clips en el aparato. Sélo utilice las pla-
cas suministradas con el aparato o adquiridas en el Centro de Servicio Aprobado.
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Para la funcion parrilla
Para hacer parrilladas, sandwiches y paninis...

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desaguie de las placas para recoger el jugo que pudiera salir - 4
* Ajuste el termostato segin las instrucciones de la tabla de coccion - 5

« Vuelva a cerrar el aparato

Para la funcién barbacoa

Para asar al mismo tiempo carnes y verduras.

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desaguie de las placas para recoger el jugo que pudiera salir - 4

o Abra la parrilla:
- empujar el botén bloqueador hacia arriba - 7a
- sujetar el asa, hacer girar la parte superior sujetando el botén bloqueador hacia arriba - 7b
- soltar el botén bloqueador y abrir el aparato a 180" - 7¢
- el aparato estd completamente abierto - 7d

Conexion y precalentamiento

o Desenrosque completamente el cable.
« Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la tension indicadas debajo del aparato.
« Solo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Sies necesario utilizar una extension para el cable :
- el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra incorporada ;
- tiene que estar dotada de toma de tierra; tome todas las precauciones para asegurarse que las personas no tropie-
zan con el cable.

Si el cable de alimentacion estd dafiado, éste tiene que ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio Técnico auto-
rizado, 0 una persona cualificada, para evitar cualquier peligro.
Este aparato no estd destinado para ser puesto en marcha mediante un reloj exterior o un sistema de mando a dis-
tancia separado.
* Ajuste el termostato en la posicion indicada en la tabla de coccion - 5
La posicion del termostato durante el precalentamiento serd idéntica a la utilizada durante la coccion.
o Conecte el cable ala red : el aparato ya esta conectado.
El indicador luminoso rojo se encenderd y el aparato empezard a calentar - 6
La luz verde se apaga y se enciende de nuevo regularmente durante el proceso de coccion, lo que indica que la tem-
peratura seleccionada se mantiene.
Nunca conectar el aparato sin haber colocado las 2 placas de coccion.
No utilice nunca el aparato en vacio.
* Precaliente el aparato durante aproximadamente 5 minutos. El precalentado termina cuando el indicador luminoso
verde se enciende - 6
Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento, no caliente el aparato demasiado tiempo en vacio.
En la primera utilizacion, podra producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante los primeros minutos.
No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

.2
Coccion
« Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento:
- utilice preferentemente una espatula de madera para dar la vuelta a los alimentos,

21
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- no corte directamente los alimentos sobre las placas,
- no cocine alimentos envueltos en papel de aluminio.

Para evitar deteriorar las placas, utilizarlas Gnicamente en el aparato para las que han sido disefiadas (ej: no poner
en un horno, sobre el gas o sobre una placa eléctrica...).

No colocar nunca papel de aluminio o cualquier otro objeto entre la placa o la rejilla y los alimentos a cocer.
No colocar utensilios de coccién sobre las superficies de coccion del aparato.

No toque las partes metdlicas del aparato mientras esté calentando o en funcionamiento porque estaran muy
calientes. Utilice el asa y péngase guantes de cocina si fuera necesario.

No desplace el aparato durante su utilizacion.
« No retirar el cajon de recuperacion de jugo durante la coccion. Al final de la coccién de cada serie de carne, verificar si

el juego ha alcanzado el nivel MAX indicado. Si se ha alcanzado el nivel MAX, esperar a que el aparato se enfrie com-
pletamente y vaciar el o los cajones de recuperacion de jugo antes de poner una nueva serie de carne.

 No manipular el boton blogueador, nilos 2 botones de desbloqueo mientras el aparato esté caliente.

Para la funcion parrilla

« Coloque los alimentos sobre la placa parrilla inferior.
 Vuelva a cerrar el aparato.

« Ponga a cocer segln las instrucciones de la tabla de coccion.
« La distancia entre las dos placas parrilla se ajustard automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) segin el grosor de los ali-
mentos que vaya a cocinar - 8

Cuando cocine carne con huesos, es preferible utilizar la posicién barbacoa para una mayor homogeneidad de la coccion.
Para la funcion barbacoa
« Coloque los alimentos de manera uniforme sobre las dos placas parrilla.

e Cuando utilice una sola superficie de coccion, elija preferentemente la placa parrilla superior.

« Deje cocer segun las instrucciones de la tabla de coccion.

Después de la utilizacion

o Colocar el termostato sobre la posicion mini.

« Desconecte el aparato. Abra el aparato.

« Deje enfriar el aparato (aproximadamente 1 hora) en posicion abierto.

« Vaciar el recipiente para jugo. Tener la precaucion de no desplazar el aparato cuando el recipiente esté lleno.
« Después de que se haya enfriado, cierre el aparato.

« Para retirar las placas parilla:
- abrir completamente el aparato (funcién barbacoa - 7) activando el botén bloqueador
- la placa superior en primer lugar: presionar el botén de desbloqueo, levantar la placa y retirarla a un lado - 9a - 9b
- la placa inferior a continuacion: presionar el boton de desbloqueo, levantar la placa y retirarla a un lado - 10a - 10b

« El recipiente para jugo y las placas pueden ir al lavavajillas o limpiarse con una esponja, agua caliente o detergente
para vajillas.

o Elproducto y el cordon no se pueden lavar en el lavavajillas.

No poner la placa caliente bajo el agua o sobre una supefficie fragil.

No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la superficie de coccion (Ej.:

Revestimiento antiadherente).

o En caso de lavados repetidos en el lavavajillas, se recomienda untar las placas de vez en cuando con un poco de aceite
alimentario para conservar sus cualidades antiadherentes.

« Laresistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo seco.
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Es normal que las placas se decoloren ligeramente con el paso del tiempo.

o Limpiar el recipiente de jugo entre cada utilizacion.

Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.

Nunca sumergir en el agua el aparato ni el cable.

« El producto puede colocarse en posicion vertical. - 11

No llevar el aparato por la empufiadura o los cables metdlicos.

Tablas de coccion

Los tiempos de coccion se dan a titulo indicativo. Pueden variar en funcion de la cantidad, del gusto de cada
uno, del grosor de los trozos y del tipo.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Carnes y brochetas Pescados
Termostato 3 Funcion  Coccion Termostato 3 Funcion Coccion
Costillas de ternera grill 9-11 min. Lenguado natural  barbacoa  6-7 min./por cada lado
Solomillos de ternera ~ grill 3-4 min. Filetes de sardinas  barbacoa  4-5 min./por cada lado
Turnedos grill 4-5 min. Rodajas de salmén ~ barbacoa  5-6 min./por cada lado
Costillas de ternera barbacoa  8-9 min./por cada lado
Costillas de cordero barbacoa  7-8 min./por cada lado ﬂ!ﬂ?_
Costillas de cerdo gl 7-9 min. S-Amin
Lomo de terera grill 3-4min. Verduras
Hamburguesa gril 4min. Termostato 3 Funcién Coccion
Salchichas grill 7-9 min. Champifiones barbacoa  5-7 min./por cada lado
Brochetas de cordero  barbacoa  20-22 min. Tomates barbacoa  5-7 min./por cada lado
Brochetas Calabacines barbacoa  5-10 min./por cada lado
de higado/rifiones barbacoa_20-25 min. Berenjenas barbacoa  5-10 min./por cada lado

Brochetas de pollo

barbacoa  20-25 min.

Salchichas coctel

barbacoa  7-9 min.

4-5 min
Sandwiches
Termostato 2 Funcion Coccion
Panini grill 7-9 min
Sandwich de jamén y queso  grill 4-5 min.

ji Participe en la conservacion del medio ambiente !!

® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

mmm 2 Entréguelo al final de su vida (til, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros Servicios
Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

o
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Parabéns por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a um uso doméstico. Leia com atengéo o
manual de instrucdes e guarde-o para futuras utilizacoes. Este manual é comum as diferentes versoes,
consoante os acessorios entregues com o seu aparelho.
Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentacdes aplicaveis (Directivas de
Baixa Tensco, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
A nossa empresa reserva-se o direito de modificar a qualquer momento, no interesse dos consumidores, as caracteristi-
cas ou os componentes deste produto.
Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pecas marcadas com o simbolo 3 ndo deverd ser
consumido.
Prevencdo de acidentes domésticos
« Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser
que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacéo do aparelho, pela pessoa
responsdvel pela sua seguranca. E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brin-
quem com o aparelho.
« Atemperatura das superficies acessiveis pode subir quando o aparelho estiver a funcionar.
Ndo toque nas partes quentes do aparelho.

« Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.

« Em caso de acidente, passe imediatamente a queimadura por dgua fria e consulte um médico caso seja necessario.
« Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente sensi-
vel, como os passaros. Aconselhamos os proprietarios de passaros a afastd-los do local de cozedura. )

Montagem
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seccto da

Antes da primeira utilizacéo
o Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no interior como no exterior do aparelho.

o Limpe as placas : siga as instrucées do paragrafo "Apés cada utilizagdo”.

o Passe um pano suave com um pouco de dleo sobre as placas grill.

« Coloque o aparelho sobre uma superficie estvel. Evite utiliza-lo num suporte mole, do tipo toalha pldstica.
Caso o aparelho seja utilizado no centro da mesa, mantenha-o fora do alcance das criangas.

Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extensdo, de maneira a ndo impedir a circulacao dos
convidados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...).

Nunca instale o aparelho por baixo de um movel fixado a parede, numa prateleira ou ao lado de materiais inflama-
veis, como estores, cortinas e cortinados.

Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o instale num canto ou contra uma parede.
Nao utilizar papel de aluminio para proteger o produto contra as sujidades.

« Aquando da primeira utilizacéo, lave a placas (seguir as indicacées do paragrafo apés a utilizagdo), deite um pouco
de 6leo na ou nas placa e limpe com um pano macio.
« Para colocar as placas grill :
- desbloguear o aparelho - 1
- abrir completamente o aparelho (fungdo barbecue - 7), premindo o botdo blogqueador
- em primeiro lugar, colocar a placa inferior inclinada, com o gancho encaixado na parte direita do aparelho - 2a
depois, carregar no lado oposto da placa para a bloquear - 2b
- de seguida, colocar a placa superior inclinada, com o gancho encaixado na parte direita do aparelho - 3a
depois, carregar no lado oposto da placa para a bloguear - 3b

 Ha que ter em atencdo a estabilidade das placas, colocd-las correctamente e apertd-las bem no aparelho. Utilizar ape-
nas as placas incluidas com o aparelho ou adquiridas junto de Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

omar as devi

Se o cabo de alim
Servico de Assisté
para o utilizador.

Este aparelho nd
tema de controlo
o Ajuste o termos
A posicdo do te
o Ligue o cabo a1
A luz piloto verdk
mantém-se.
Nunca ligar o ap
Nunca utilize 0
« Deixe pré-aque
Para conservar a:
Aquando da prim
Nunca utilize 0 q,

Cozedura
« Depois do pré-c

Para conservar a
- utilize, de prefer



1 com atencdo o
erentes versoes,

eis (Directivas de
).

es, as caracteristi-

¥ ndo deverd ser

)

lho.

lastica.

a circulagdo dos

envernizado...).
ateriais inflama-

), deite um pouco

iparelho - 2a

ho - 3a

elho. Utilizar ape-
zado.

EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 123 Page 25

Para a funcdo grill
Para grelhados, sandes, paninis...

« Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher
0 5UCO que possa escorrer - 4

« Ajustar o terméstato de acordo com as indicagdes do quadro de cozedura - 5

o Fechar o aparelho.

Para a fungdo churrasco
Para grelhar ao mesmo tempo pegas de carne e legumes.

« Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher
0 5UCO que possa escorrer - 4

* Abra o grelhador :
- premir o botdo bloqueador para cima - 7a
- segurar na pega, fazer rodar a parte superior, mantendo o botGo bloqueador para cima - 7b
- soltar o botdo blogueador e depois abrir o aparelho a 180° - 7¢
- 0 aparelho estd completamente aberto - 7d

Ligacdo e pré-aquecimento

« Desenrole o cabo por completo.

o Certifique-se que a instalacdo eléctrica é compativel com a poténcia e a tensdo indicadas por baixo do aparelho.
« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.

* Se utilizar uma extensgo :
- a secgdo da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terra incorporada ;
- tomar as devidas precaugdes para ninguém tropegar.

Se o cabo de alimentagdo se encontrar de alguma forma danificado o mesmo devera ser substituido pelo fabricante,
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de perigo
para o utilizador.

Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento por meio de um temporizador exterior ou de um sis-
tema de controlo a distdncia separado.
o Ajuste o terméstato para a posicdo indicada no quadro de cozedura - 5

A posicdo do termostato no decorrer do pré-aquecimento é idéntica @ utilizada aquando da cozedura.
o Ligue o cabo a tomada : 0 aparelho estd agora sob tensdo. A luz vermelha acende-se e o produto comega a aquecer - 6
A luz piloto verde acende-se e apaga-se durante a cozedura por forma a indicar que a temperatura seleccionada
mantém-se.
Nunca ligar o aparelho sem ter posicionado correctamente as duas placas de cozedura.
Nunca utilize o aparelho vazio.
* Deixe pré-aquecer o aparelho durante cerca de 5 minutos. O pré-aguecimento termina quando a luz verde se acende - 6

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer demasiado tempo vazio.
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacGo de cheiro e de fumo durante os primeiros minutos.
Nunca utilize o aparelho sem vigilancia.

Cozedura

* Depois do pré-aquecimento, o aparelho esta pronto a ser utilizado.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento :
- utilize, de preferéncia, uma espatula de madeira para virar os alimentos,

25
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- ndo corte os alimentos directamente nas placas,
- ndo cozinhe alimentos em papel aluminio.

Para evitar deteriorar as placas, utiliza-las apenas sobre o aparelho para as quais elas foram concebidas (ex.: ndo as
colocar dentro do forno, sobre um bico de gds ou uma placa eléctrica ...).

Nunca coloque uma folha de papel aluminio ou qualquer outro objecto entre a placa e os alimentos a cozinhar.
Nao coloque utensilios de cozedura sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nao toque nas partes metdlicas do aparelho em aquecimento ou em funcionamento pois estas estdo muito quen-
tes. Utilize a pega e, se necessario, use luvas de cozinha.

Nao deslogue o aparelho no decorrer da sua utilizagdo.

« Ndo retirar a gaveta de recuperag@o de suco durante a cozedura. No final da cozedura de cada série de carne, verifi-
car se o nivel MAX indicado foi atingido pelos sucos. Se o nivel MAX tiver sido atingido, aguardar que o aparelho arre-
feca completamente e de sequida esvaziar a ou as gavetas de recuperagdo de suco antes de colocar a nova série de
came.

 Ndo accionar o botdo bloqueador nem os 2 botdes de desblogueio durante o aquecimento do aparelho.

Para a fungdo grill

« Coloque os alimentos sobre a placa grill inferior.

o Feche o aparelho.

« Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

 Aabertura entre as duas placas grill ajusta-se automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) consoante a espessura dos alimen-
tos a cozinhar - 8

Quando cozinhar carnes com ossos, prefira a posicdo churrasco, de modo a obter uma melhor homogeneidade da
cozedura.

Para a funcdo churrasco
« Coloque os alimentos uniformemente sobre as duas placas grill.

 Sempre que é utilizada uma Gnica superficie de cozedura, escolha de preferéncia a placa grill superior.
« Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

Apos cada utilizagao

o Cologue terméstato na posicdo mini.

« Desligue o aparelho. Abra o aparelho.

« Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 1 hora) na posicdo aberta.

« Esvazie reservatorio para o suco. Tome atengdo para ndo deslocar o aparelho quando o reservatério estiver cheio.
« Depois de arrefecer, feche o aparelho.

« Para levantar as placas grill :
- abra completamente o aparelho (funcdo barbecue - 7) premindo o botdo bloqueador
- comece pela placa superior: prima o botdo de desbloqueio, levante a placa e retire-a de lado - 9a - 9b
- de seguida, a placa inferior: prima o botdo de desblogueio, levante a placa e retire-a de lado - 10a - 10b

« As placas podem ser lavadas na méaquina da loica ou ser limpas com uma esponja, agua quente e detergente da loica.
« 0O produto e o cabo eléctrico ndo sdo compativeis com a maquina de lavar loica.
Nao colocar a placa quente dentro de dgua ou sobre uma supefficie fragil.

Nunca utilize esponjas metdlicas nem pé de arear por forma a ndo danificar a superficie de cozedura (por ex.. reves-
timento antiaderente...).
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« No caso de lavagens repetidas na maquina de lavar a loiga, recomendamos que unte as placas com 6leo de vez em
quando, por forma a preservar as qualidades antiaderentes das mesmas.

« Aresisténcia ndo se limpa. No caso de estar realmente suja, aguarde até estar totalmente fria e esfregue-a com um
pano seco.

Caso contrario, é perfeitamente normal que as placas percam ligeiramente a cor.
o Limpe o tabuleiro para recolha de sucos apés cada utilizagéo.

Este aparelho ndo deve ser submergido em dgua.
Nunca imergir o aparelho ou o cabo eléctrico dentro de dgua.

« O aparelho pode ser arrumado na posicdo vertical - 11

Nao transportar o aparelho sequrando pela pega ou pelos fios metdlicos. o
Quadros de cozedura

Os tempos de cozedura séo fornecidos a titulo indicativo: podem variar em funcéo da quantidade, do gosto de
cada um, da espessura dos alimentos e da sua natureza.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Carne e espetadds ————  Peixe

Termoéstato 3 Fungdo  Cozedura Termoéstato 3 Fungdo Cozedura
Costeletas de vaca grelha 9-11min. Linguado ao natural barbecue 6-7min./lado
Filetes de vaca grelha 3 -4 min. Filetes de sardinhas barbecue 4—-5min. /lado
Tornedo grelha 4-5min. Postas de salmdo barbecue 5-6min./ lado
Costeletas de vitela barbebue 8 -9 min./lado
Costeletas de borrego barbebue 7 -8 min. /lado m_
Costeletas de porco grelha 7 =9 min. 34 min
Bife grelha 3 -4 min. Legumes
Hamburguer grelha 4min. Termostato 3 Funcdo  Cozedura
Salsichas gretha 7~ 9 min. Cogumelos barbecue  5-7min./lado
Espetadas de borrego barbecue 20 - 22 min. Tomates barbecue 57 min. / lado
Espetadas de figado/rim  barbecue 20 - 25 min. Curgetes barbecue 510 min. / lado
Espetadas de frango barbecue 20 - 25 min. Beringelas barbecue 510 min. / lado
Cocktail de salsichas barbecue 7 -9 min.

4-5 min
Sanduiches
Termostato 2 Funcdo Cozedura
Panini grelha 7 -9 min.
Tosta mista grelha 4-5min.

Protecctio do ambiente em primeiro lugar!
® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

o
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Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee
will not apply.

For your safety, this product conforms to all applicable standards and regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic
Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ...).

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products without prior notice.
Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with X logo.

Prevention of accidents at home

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concer-
ning use of the appliance by an adult responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

o Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating.
Never touch the hot surfaces of the appliance.

« Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

« Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.

\_ We advise bird owners to keep them away from the cooking area. )

Assembly
Before you use your appliance for the first time

« Remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside and the outside of the appliance.
» Wash the grill plates: follow the instructions in the paragraph "After use”.
o Prime the grill plates by wiping over them using a little cooking oil.

« Place your appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Avoid using your appliance on a soft surface such as
a tea-towel.

If the appliance is used in the centre of the table, keep it out of the reach of children.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the table
without tripping over it.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.).

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable materials such as
blinds, curtains or wall hangings.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.
Do not use aluminium foil to keep the product from getting dirty.

« Before first use, wash the plate(s) (follow paragraph "After use"), pour a little cooking oil onto the plate(s) and wipe
with a soft cloth or paper kitchen towel.

« To fit the grill plates:
- unlock the appliance - 1
- open the appliance completely (barbecue function - 7 by pressing the blocking button,
-first, set the lower plate slantways, ensuring the pin comes up against the right-hand side of the appliance - 2a - then
press the opposite side of the plate to lock it - 2b
- then set the upper plate slantways, ensuring the pin comes up against the right-hand side of the appliance - 3a - then
press the opposite side of the plate to lock it - 3b

« Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.
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To grill food and make sandwiches, panini, etc.

o Place the juice tray under the plate to collect the juice that may run off - 4
o Set the thermostat according to the instructions in the cooking table - 5

e Close the appliance.

For the grill function

For the barbecue function

To grill meat and vegetables at the same time.

o Place the juice tray under the plate to collect the juice that may run off - 4

« Opening the grill :
- push the blocking button up - 7a

- take the handle, rotate the upper part while holding the blocker button up - 7b

- release the blocker button and then open the appliance at 180" - 7¢

- the appliance is completely open - 7d

Connection and pre-heating
o Fully unwind the power cord.

» Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and voltage indicated on the bottom of

the appliance.

« Always plug the appliance into an earthed socket.

« If an extension cord is used:

- make sure to choose an extension cord of equivalent diameter with an earthed socket,

- take all necessary precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a similarly qua-

lified person in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

o Set the thermostat to the position indicated in the cooking table - 5
The position of the thermostat during pre-heating is the same as that used for cooking.

« Plug the cord into the mains: the appliance is switched on.

The red indicator light comes on and the appliance starts to heat up - 6

The green light goes out and lights up again regularly during the cooking process, to show that the selected tempe-

rature is maintained.

Never plug the appliance in without putting the 2 cooking plates in place.

Never run the appliance empty.

o Pre-heat the appliance for about 5 minutes. Pre-heating has finished when the green indicator light comes on - 6

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance empty.
On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.
Never leave the appliance unattended when in use.

Cooking

o After pre-heating, the appliance is ready for use.

To preserve the non-stick properties of the coating:
- as a preference, use a wooden spatula to turn the food over,

- never cut food directly on the plates,
- do not cook food in aluminium foil.

o
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To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Do not use aluminium foil or other objects between the plates and the food being cooked.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Do not touch the metal parts of the appliance when it is heating or operating, as they are very hot: use the handle
and wear oven gloves if necessary.

Do not move the appliance when in use.
Do not remove the juice tray during cooking. At the end of cooking of each batch of meat, check that the juice has not

reached the MAX. level. If the MAX level is reached, wait for the appliance to cool down completely then empty the
juice tray before putting a new lot of meat onto the appliance.

« Do not handle the blocking button or the 2 unlocking buttons while the appliance is heating.

For the grill function

o Place the food on the lower grill plate.

o Close the appliance.

o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

« The space between the two grill plates is adjusted automatically (0 cm to 3,5 cm) depending on the thickness of the
food to be cooked - 8

When you cook meats containing bones, use the barbecue position to ensure the meat is cooked uniformly.

For the barbecue function

« Spread the food evenly on the two grill plates.
» When only one cooking surface is used, as a preference use the upper grill plate.
o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

After use

o Place the thermostat in the min. position.

« Unplug the appliance. Open the appliance.

o Let the appliance cool down (approximately 1 hour) in the open position.

« Empty the juice tray. Be careful not to move the appliance when the tray is full
« Once cooled down, close the appliance.

« To remove the grill plates:
- open the appliance completely (barbecue function - 7 by pressing the blocking button
- the top plate, first: press the unlock button, lift the plate and remove it from the side - 9a - 9b
- then the bottom plate: press the unlock button, lift the plate and remove it from the side - 10a - 10b

« The juice tray and plates can go into the dishwasher or be cleaned with a sponge, hot water and washing up liquid.
« The appliance and its power supply cord must not be put in the dishwasher.

Do not place the hot plate under water or on a fragile surface.
Do not use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g.: non-stick coating, ...).

« If washed regularly in a dishwasher we recommend that the plates are seasoned by wiping with a little cooking oil from
time to time to maintain their non-stick performance.

« The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry cloth.
Over time the non-stick of the grill plates may discolour slightly - this is normal.

o Clean the juice collection pans after each use.

o

Do not immerse the appliance in water.
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Never immerse the appliance or power supply cord in water.

« The appliance can be stored in the vertical position. - 11

The appliance can be stored in the vertical position.

Cooking tables

Cooking times are given as an indication only: they can vary according to quantity, personal taste, size of the
pieces and type of food.

= &

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min
Meats and kebabs Fish
Thermostat 3 Function Cooking time Thermostat 3 Function Cooking time
Beef ribs grill 9-11 min Plain sole barbecue 6-7 min / side
Beef fillets grill 3-4'min Sardine fillets barbecue 4-5min / side
Tournedos grill 4-5min Salmon steaks barbecue 5-6 min / side
Veal chops barbecue 8-9 min/side
Lamb chops barbecue 7-8 min/side
Pork chops grill 7-9 min ﬂ_
Rump steak grill 3-4min
Beefburgers grill 4min Veqetubles
Sausages gil 7.9 min Thermostat 3 Function Cooking time
Lamb kebabs barbecue 2022 min Mushrooms barbecue 5-7 min / side
Liver / kidney kebabs ~ barbecue 20-25 min Tomatoes barbecue 57 mh ! siqe
Chicken kebabs barbecue 20-25 min Courgettes barbecue 5-10 min / side
Cocktail sausages barbecue 7.9 min Aubergines barbecue 5-10 min / side

4-5 min
Sandwiches
Thermostat 2 Function Cooking time
Panini grill 7-9 min
Croque-monsieur grill 4-5 min

Environment protection first!
@® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm D Leave it at alocal civic waste collection point.

o
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EuyapioToUye mou ayopdoate aumv v GUOKEUN, N Oroia €Xel KATAOKEUAOTEL Yia OlKIaKY Xprion pévo. AloBdote
TIPOCEKTIKA TIG 0Bnyleq Xprioews kat kpatelote TIG. OL 0dnyleg elvat Kolvée yia didpopoug TUoug avaloya e Tola
eEapmpara ivar eEomALGPEVT 1) GUSKEUN).

la mv aopaled oag, n cuokeur auTr CUPPWVEL Pe Ta LoXUoVTa MIPOTUTA KAl TOUG LoXUOVTES kavoviopoug (Odnyieg yia
™ XaunAf Tdon, ™V NAEKTPOHAYVNTIKY OUUBATOTNTA, TA UNKG OE EMAQH Le TPOPES, TO TEPBANOV KA.TL).

H eTapeia pag €xel pa tpéxouca moNTIKA €peuvag kat dlampet To dikaiwpa va aAha&el auta Ta mpotdvTa Xwpiq Kapia
eldomnoinon.

Kabe otépea i uypr) Tpo@n 1) oroia €pxeTal o enagn pe Ta e§apmpatanou PEPOUV To Aoyoturo X dev mpénel va
KatavaA@vovTal.

MpoAnyYn ollIaK®OV atunUATOV

« H ouokeun aut dev MPEMEL va XPNOWOTOLETaL and ATOHA (OUUMEPIAAUBAVOPEVWY TV TADIDV) pe PELéVES
OWHATIKEG ALOBNTNPELAKEG 1 DlavonTIKEG KavOTNTEG I} ATOMA XWPIQ MEipa 1) V(oM ™G CUCKEUNG, EKTOG av EXouv
AaBet oYeTIKEG 00NYieg yia ™ Xprion ™G ouokeung 1y emmpoUvTal anoé dTopo uneuBuvo yia Ty aopdAeld Toug.
Ta mawdld mpénet va emmpoUvTal KAl va Pnv Toug EMTPENETAL Va Tailouv e T OUOKEU.

« H Beppokpacia Twv TPooBACIUWY EMPAVELDY UTOPE eival QUENKEVN KATA TV GPa AELTOUPYIag ™G OUOKEUNG.
Mnv ayyilete Tiq Le0TéQ emOAvelEq TG OUCKEUNG.

« [10Té Unv Xpnoomoleite v cuokeur edv eival ddela.

o ¢ mepimtwon atuxiuatog, pi&Te apéowg kpUo vepd 0To £yKaupa kau edv eivat anapaimTo KaAéoTe YIaTpo.

« H dnuoupyia kamvou propet va efvat emikivouvn yia {ha pe TIOAU guaioBnTo avanveuoTikod oUomua, Onwg Ta

L mMva. 20 MPOTEVOURE Va UV KPATATE TMVA 0NV Kougiva. )

Zuvappohdynon
Mpwv XENOILOTIOMOETE TV OUOKEUN 0aG YIa Iph ™ popa

o ByaAte O6Aa Ta UMK TG ouokeuaciag, Ta aUToKOAANTA Kat Ta aEeaoudp, amo To e0WTEPIKO Kat EEWTEPKO UEPOG ™G
OUOKEUNG.

o M\évete Tiq MAdkeq Ynaipatoq : AkoloubeioTe TIq odnyieq ol omoieq Bpiokovtal omv mapdypago “‘Metd mv
xpnon/kabaptopog”.

o AXeilte TIq MAGKeG Ynaipatog pe éva paAakd mavi kat Aiyo AGdt payelpéuatog.

« TonoBeTioTe ™V OUOKeEUr 0ag MAvw o€ pia eminedn, oTaBepr kat avBekTiki 0TI UPNAEQ Beppokpacieq emodvela.
ATOQUYETE Va TV XPNOILOTIOLE(TE TIAVW OE PAACKT) ETILPAVELD GaV TOV HOUCAUA.

Edv n ouokeurj xpnoiuonoleitat 1o kEVIPo Tou Tpane(lo, ppovTioTe va ™V ToroBeTHOETE [akpld and Ta naidla.
OpovTioTe katd mv TormoBEmon Tou kaAwdiou e 1 xwpic uraAavté(a va AauBaveTe 6Aeg TI¢ anapaimTeg MpoPuAGEelg
TIPOKEWEVOU va [nv napeunodifeTat n kukAopopia Twv KaAeouEVwY Ylow and To Tpanéd.

[ToTé Unv TonoBeteite ™MV oUoKeUN aneubeiag oe evaloBnTeG eMmPaveles (YuaAivo Tpanédl, pouxa, EmnAa ue Pepviki).
[ToTé Lnv TomoBeTeite ™MV OUOKEUN KATW amod VIOUAdmt To omoio eival aTepewyévo oTov Toixo i pdgl i dimAa amnd
eUPAeKTa UAIKG onwe mapabupdpuAia, koupTives iy omplyuata Toixou.

[a va amopuyete mv unepBEpUAVON TG OUCKEUNG, 0AG OUVIOTOUKE Va [NV TV TOMOBETEITE 0 Ywvieg Kat va unv
aKouurndel aTov Toixo.

Mnv yonowonoeite adoupvéyapto yia mv Mpoatacia Tou mpolévTog amd akabapoies.

o [pwv My np@™ Xpron MAUveTe TIG MAAKeG (BAETe ) delTepn mapdypapo HeTd ™ Xpnion), aAeiPTe TG TAGKEG e Aiyo
A&t kat oKouTioTE TIG pe anaAd mavi.

« TMa va TomofemoeTe TIG MAGKES
- anaopahioTte ™ ouokeun - 1
- avoi€Te evTeA®S T ouokeun (Aettoupyia YnoTapldg - 7) matevTag To Koupni aopahiong
- Katapyrv, TonofeToTe TV KATw MAAKa Ao&d, Le Tov Melpo LEXPL TO TEPUA HEDa 0TO DeELO TUUA TG OUCKEUNG - 28
0T OUVEYELD MATHOTE TV ANEVAVTL MAEUPG G TIAGKAG Y va TV ao@alioeTe - 2b
- KaTOTIV TOTIOBETOTE TV EMAVW® MAAKA AOEd, He TOV TIEIPO PEXPL TO TEPUA HEDA 0TO BEEI0 THAUA TG OUSKEUNG - 3a
0Tn OUVEYELD TIATHOTE TV AMEVAVTL TIAEUPA TG MAGKAS YLa va TV acpaAioeTe - 3b

o

o EAéYETE, Qv oL
MOVOV TAGKEG T

la va YroeTe e

« ToroBetoTe T
o Pubpiote Tov B
* Kheiote mv ou

lMa mv Aett
Ta va yrioeTe Kp
« TonoBetioTe T

o [la va avoitete
- Tpapne To K
- kpamote ™ A
- QQroTE TO KOl
- 1) OUOKEUN &iv

20vdeon K
o ZeTUNETE TEAE

o BeBawwbeite 0T
G OUOKEUNG.
o Na ouvdéete
| EQv ypnowloro
- TIPEMeEL Va EXE
- IPOQUAGEEIQ

KkaraoTpagel
0EPBIC, WoTe va ¢

ouokeun autn ¢
+ PuBpiote Tov B

H B¢on Tou Beg
o ATIOOUVOEDTE T

1 KOKKIVR EVOElL
To npdowvo Qg
emAeyuévn Bepuc
[MoTé unv ypenoic
[ToTé Unv Aettoup
o poBeppavete
[a va dlamprioe
ouoKeun eivat doe

‘Otav ypnowonol
Ta MpWTa AenTa.

Mnv uetaKiveite 1
Mayeipepa
o Metd mv nmpod
[a va dlampnoeT
- KaTa mpoTina,
- TIOTE LNV KOBETE
- v YriveTe pay
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| pévo. Alapacte o EAéYETe, av ol mAdkeg eival 0TaBepég, 0woTd TomoBeTnUEVES Kat av EQapUOLoUV OWOTA T GUOKEUH. XpNOluomoleite
avaAoya e nola HOVOV MAGKES MPOUNBEUPEVES [e TN OUOKEUN 1) QYOPACLEVES OTO EIBIKEUNEVO OEPPIC.

lNa mv Aettoupyia tou ykpl

;\O;I'JQ) (O8nyies via Ta va ynoeTe paynTo kat va PnAEeTe GAvTOULTS, TIAvivL KA.

K'J'VT'Q' 0PI Kapia « ToroBemoTe To doelo GUMOYIG UYP@Y KAT® ard my MAdka yia GUAOYT Twv UYp@V Mou ropet va xubouv - 4
« PuBjiote Tov BeppooTd oUpQWVa e TIG 0dnYieg OTOV Tivaka ayelpéuatog - 5

X dev Mperel va o Khelote mv ouokeun.

l'a v Aeltoupyia TOU PUMAPEKIOU
Ta va PrioeTe Kpéag Kat Aaxavika mv idla oTypr.
\ « TomoBeoTe T0 doxelo CUAOYNG UYPAV KATW Ao v MAAKA Yia GUANOYN TwV UYp@V ToU {ropel va xuolv - 4
« [la va avoiete T0 YKpIA:
- TpaBAETe TO Koupmti a0pdAong Mpog Ta mavw - 7a
- KpaTOTE ™ Aan KAl QvaonKwoTe TO EMAve TUUa BlamEMVTag To KOUUTI ao®aAiong mpog Ta nave - 7b
- APOTE TO KOUKT a0ANaNG Kal 0T GUVEXELD avoiETe T ouokeun oe Ywvia 180° - 7¢
- 1) OUOKeUn efval evieAg avolkT - 7d

20vdeom kat pobéppavon
o ZeTUNETE TeAeiwg TO NAEKTPIKO KAAGDILO.
« Befaiwbeite 0111 10XUG ™G NAEKTPIKAG 0AG EYKATAOTAONG QVTIOTOLXEL Pe TV LoXU TTOU QVaypaPETal 0TO KATW PEPOG

G OUOKEUNG.
-— « Na ouvdéete ™V ouokeun oag mavta oe mpia e yeiwon.

o Edv ypnowornoleite KAA®SLO TPOEKTAONG :
- TIpEMel va xel To AlyoTepo idla dlatopn kat yelwpévn mpida ;
S - TIPo@UAGEELG Y1a va amopUYETE TOV Kivduvo va OKoVTAYEL KATIOIOG 0TO KAAGOLO.

TEPIKO PEPOC Edv kataotpagei To kaAwdlo, MpENeL va avTikataoTabel and Tov KaTAoKEUaoT 1j ad KAmolo e50UGIOO0TNUEVO KEVTPO
0EPPIG, WOTE Va anoUyeTe TUYOV KIVOUVOUG.
pago “Meta mv H ouokeur aut dev MpoopileTal va TiBeTal o€ AeiToupyia e EEWTEPIKG YpovodiakomT 1f XwploTo TAEXeNOTIIO.

o Pubuiote Tov BeppoaTatn oy BEON MoU UnodelkvieTal 0TOV TivaKa payelpeuatog - 5
H 6¢on Tou BeppooTam katd mv npo-BEppaven eivat n idla pe aUTAV ToU XPNOOTIOLE(TAL YIa TO payeipepa.
000G EMPAVELd. o AMoouvd£0Te TO KAAWOLO AMd TO PEUPA KAl OTN GUVEXELD : 1) GUOKEUN TPOPODOTELTAL e PEUNQ;
1 KOKKIv €vBelEn avdpet Kat 1) ouakeur apxilet va BeppaiveTat - 6
0 T Maidid. To npdawo pwe e&apavi(etal Kat enaveupaviCetal Katd m OlGoKela TOU LAYEIPEUATOG, YIa 0AG EVNUEPWOEL OTI N
176G MOOPUAGEELS emAeyjévn Beppokpacia dlaoeirar .
oté unv xpnaiuonoleite mv ouokeur eav eivat ddela.

mha e epviki). Moté unv Aettoupyeite mv ouokeur doela.
doL i dimAa and ) , . ) , ) o , ) .
« TpoBeppavete v ouokeun yia mepimou 5 Aemta. H mpoBéppavon £xel TeAelwoel otav avayel n mpaovn Vel - 6
WVieg Kal va unv a va dlampnoete TG avikoANTIKEG 10I0TNTEG TG EMOTOWONG, amoPuyeTe ™V unepBoAikr} unepBépuavan, dtav n
ouokeun elvat doela.

‘Otav ypnoomnoinoeTe my ouoKeur 0ag Yia MoW Popd, Uropel va undpéel pa Likon pupwdld kat Aiyog kamvog katd
10 MpWTa AemTd.

1G IAGKEG e Aiyo ) L p

Mnv ueTakiveite T OUOKEUN £V [AYELPEUETE.

Mayeipepa

o Metd mv mpoBéppavon n ouokeun oag eival Toyn yia xprion.
MG OUOKEUTG - 28 la va dlaproeTe TIG AVTIKOANTIKEG (BIOTTES TNG EMOTPWONG :

- KaTa npoTignon, xpnotporolelte EUAVN OTATOUAQ YLa Va YUPIOETE TO paynTo.
NG GUOKEURS - 32 - TOTE PNV KOBETE TO (aynTo 6Tav QUTO €ival akopa oTIG TAAKES.

- IV YrveTe paynTa oe aAoupvoxapTo.

33
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Ma va amopUyete ™V @B0pA TwV TAGK®Y, XPNOWOTOLE(OTE TIG QMOKAELOTIKA OTn OUCKEUN, YW@ TNV omoia
KATAOKEUAOTKAY (TLY. UnV TIG BACETE 0TO POUPVO, O AEPLOUYXO KAUOTAPA 1) OE NAEKTPIKA TAAKA ...).

Moté pnv TonoBeteite ahoupvoxapTo 1j onolodnnote GANo avTikeipevo peTa&l MG MAAKag 1 ™G 0XApag Kat Twv
TPOGIMWV ToU YrjvovTal.

Mnv ToroBeTeite okeln 1} epyaeia payelpépaTog Mavw OTIG EMPAVELES YNoiUaTog TG CUOKEUNG.

Mnv ayyiCeTe Ta peTahhika pépn ™G ouokeung otav auty Beppaivetal i eivat oe Aettoupyia, kabag eivat MoAU (eoTa.
Xpnayloroleite MV XelpoAafr kat Yavtia poupvou eav eival anapaimto.

Mnv peTakiveite v ouckeur 6Tav eival oe Aettoupyia.

Mnv agapeite 10 doxeio oUMOYNAG UYPQV Kata To Powo. Ev n oTabun tou doyelou pTdoet oTo eminedo MAX,
TIEPIEVETE EWG OTOU KPUMOEL EVTEAWG N OUOKEUN KAl OTn ouvéxela adelaote To doxeio OUANOYNRG UYp@V TIPOTOU
TPOXWEHOETE O€ WNOILO VEOU KPEATOG.

Mn xetpiCeoate To Kouuri aopaAiong, 1} Ta 2 kouuria anacedAiong katd To {E0Taua ™G OUCKEUNG.

l'a mv Aettoupyia Tou YKpIA
o BaAte 10 paynTé omv Mdvw MAdka Ynaigatog.

« K\elote ™y ouokeur).

o ApnoTe 1o Qaynto va Yndei oUPPwva e TIG 0dNyieq Tou Tivaka LaYELPEATO.

« To kevo avapeoa oTiq dUo mAdkeq Ynaipatog pubicetar (0,5 cm pe 3,5 cm) avaloya e To TaX0G Tou payntol mou
BéAeTe va payelpépete - 8

Otav LayelpeleTe KDEAG UE KOKAAO, MPOTYNOTE T BE0m UMAPUTIEKIOU YIa KAAUTEPN OUOIOYEVEL YNofuatog.

Ma v Aettoupyid TOU WMAPUTEKLOU
o TonoBeToTe TO PayNTO OUOLOKOPPA KAl OTIG HUO TAAKES Ynaipatog.

o ‘Otav ypnooroteite povo My pia emedavela Ynoiuatog, xpnaonoleite Ty navw MAAKa Ynoiuatog KaTa mpoTiunan.
o AprioTe T0 GaynTo va Ynbel ouppwva pe TIg 0dnyleg 0ToV Tivaka HayelpEpaTos.

MeTa mv yprjon/kabaplouog
o TupioTe Tov Beppootam o xaunAotepn Beon.
« AnoouvdeaTe ™V ouckeun. Avoi§te Tv ouokeun.
o AQrOTE TV OUGKEUN Va KPUMOEL (Tepimou 1 dpa) oV avolkTr BEan.
o AdelaoTe 1o doyeio cUNOYNG Uyp@v. Mn petakiveite ™ ouokeun OTav To doXeio eival yepdto.
o MOAIC KpUGOEL ) CUOKEUN, KAEIOTE TNV.
o TMa va ByaAete Tiq makeg Ymoipatog :
- avoi€Te eveA®S T ouokeun (Aettoupyia YnoTaplag - 7) matavTag To Kouprni ao@ahiong
- MPMTA MV eMAve MAGka: MaToTe TO Kouprni anacpaong, avaonkaoTte v MAGKa Kat apaipéoTe T TpaBdvTag m
Tpog o TAdL - 9a - 9b
- LeTd ™V KATW MAAKQ: IATAOTE TO KOUUTI anacpaAiong, avaonk®oTe Tnv MAGKa Kat apalpéaTe Tn TpaBevTag T mpog
10 MAdL - 10a - 10b
o To doxeio OUNOYNG UYPQV Kat oL TAAKeG UmopoUv va mAuBouv oTo TAuvTiplo Tudtwv. Mrmopeite emiong va ta
KkabapioeTe e Eva opouyYapL, Le0TO Vepd Kal UYpo TATWY.
« Mn Bagete ™ ouokeur Kat To KaAGOI0 0TO MAUVTAPLO TUATWV.

Mn Tonoeteite m (eom mAdka oTo vepod 1j 0e eUBpauo empdvela.

[ToTé un xenawomnoeite ETAAAIKO GPOUYYAQL, OUTE Kat OKOVN Yia TPIYIUO MOOKEILEVOU Va Unv MPOKAAEDETE pBopd oV

em@dvela Ynoiuatog (m.x. : avIkoAMNTIKA emkdAuym, ..).

o EQv ot makeq Ynoipatog mAévovtal ouxvd 0To MAUVTHPLO TIATWY 0ag ouvioTolue va TG aAeipeTe e Alyo AddL
HayelpEPaToq kata dlacpata, OoTe va dlamerioouy TIG avVTIKOAANTIKEG TOUG LBIOTNTEG.

o H avtiotaon dev kabapiletal. Edv eivat mOAU Bpdpikn, MEPEVETE £1G OTOU KPUWOEL EVIEADS Kal TPIYTE T Le éva
0TEYVO TAVAKL.

Me mv napodo Tou xpovou n avTikoAANTIKA EMPAvela TwV MAaKWV UMOPEL va Mapouctdoel eEAaPPES OUTYPWUIES — aUTO

elvat pualoAoyIKo.
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« KaBapioTe ToUg diokoug 0UooMPEUONG Aimoug KeTd amod kabe xprion.

MoTé un BubileTe 010 VEPO TN GUOKEUN.
Mn BubiCeTe MOTE ™ OUCKeUN Kat TO KAA®ALO 0TO VePOD.

« H ouokeun unopel va anoBnkeutel oe 6pbla Béom - 11

Mn peTapépeTe ™ OUCKeUN Kpatwvtag Ty and mv Aapi i ané ta peTaAAkd oUppata.

Nivakag xpbvwv payelpéuatoq

O1 xpdvol payepépatog eivat anmhag evdelkkoi ; molkiAouv avaoya e mv moodmTa, To TIPOGWITKG YoUoTo, TO

uéyedog kat 1o £id0¢ Tou paynTou.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min

6-12min 10-12 min

Kpéag kat coupAdKia Wapla
Oeppootdmg 3 Aeitoupyia Wnowo Oeppootdmg 3 Aettoupyia  Wriowo
Bodiveg pmpiioreg YKPIA 9-11 Aemmtd OpéoKia yAwooa ynotapld 6-7 Aerté/mieupa
OW\éTa oapderag Ynotapld 4-5 \entd/mAeupd
Bodwva pi\éTa YKPIA 3-4 \entd O&TeC COAOMOU Ynotapa 5-6 Aent@/mieupd
Toupvevto YKPIA 4-5 \emtd -Q!IH @
Mooyxapioteq pripitoAeq Ynotapld  8-9 AemT&/mAeupd 5.4 in
Apviola maidakia ynotapid  7-8 Aemtd/mieupd Aayavika
XolpWeG UMpiioAeg  YKpIA 7-9 min Oepyootamg 3 Aeroupyia  Wroyo
Kinoto YK 3-4 min Mavitapia ynotapld  5-7 Aemt@/mheupd
Mrugtékia YK 4 min Ntoudteg ynotapld  5-7 Aemta/mheupd
Noukavika YOI 79 herd KoAokuBakia ynotapid  5-10 Aemtd/mheupd
Apviola coupAdkia ynotapla  20-22 Aemttd MeNZaveg ynotapd 5-10 Aemt/mheupd
20UBAdKIa and
OUKWTUVEPPG ynotapd  20-25 min
YoupAdkia kotorouhou  Ynotapld  20-25 Aemta “smin
NoUKAVIKa KOKTEIA ynotapld  7-9 Aentd ZQVTOUITQ
Oeppootdmg 3 Aetrovpyia  Wriowo
Panini YKPA 7-9 \emta
[aAAIKO TOOT YKPA 4-5 \emta

Ag oupBdAAoue Ki gleiq otnv TipooTacia Tou mepIBAAAovTogl

® H ouokeun oag meplexet MOAG aglomomotua 1 avakUuKAQOIa UAKA.
mmm 2 [lapadhote ™ mMaMd ouokeuy oag oe KEvipo dlaAoyng N eAAeiPel TETOOU KEVTPOU OF

€E0ual0d0TNUEVO KEVTPO 0EPPLG TO omoio Ba avaAaBel mv enegepyacia g.

o
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Sadece ev ici kullanim icin tasarlanmis bu cihazi satin aldiginiz igin tesekkir ederiz. Kullanm kilavu-
zunda bulunan talimatlan dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak izere saklayin. Talimatlar,
cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkli modeller icin aynidir.

Givenliginiz agisindan bu cihaz yirirlikteki tim standart ve diizenlemelere (Disik voltaj Yénergesi,
Elektromanyetik Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur.

Sirketimiz arastirma gelistirme alaninda sirekli gelisim politikasi izlediginden, bu Urinler énceden bilgi verilmek-
sizin degistirilebiir.
Uzerinde Xisareti bulunan bdlmelerle temas eden her tirli sivi ya da kati gida tisketimemelidir
Ev ici kazalarin 6nlenmesi
« Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi olmayan kisiler
tarafindan (cocuklar da dahil), giivenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi olmaksizin, cihazin kullanimi ile

ilgili dnceden bilgilendirimeden kullanimamalidir. Cihazla oynamadiklarindan emin olmak agisindan gocu-
klar gdzetim altinda tutulmalidir.

« Cihaz calisirken agikta olan yizeylerin sicakhgr yuksek olabilir.
Cihazin sicak yizeylerine dokunmayin.

o Kullanimadigr zamanlarda cihozi asla prizde birakmayn.
o Bir kaza olmasi halinde, yanigin Gizerine derhal soguk su dokin ve gerekirse bir doktor ¢adirn.

o Pisirme dumanlar, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar igin tehlikeli olabilir. Kus
\_ sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz. )

Montaj
Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce

o Cihazin iginde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlari ve ambalaj Grinlerini gikarin.

o |zgara plakalarini yikayin: “Kullanimdan sonra/temizleme” baslikli paragraftaki talimatlart izleyin.

« |zgara plakalarini yumusak bir bez ile yaglayn.

« Cihozi sabit, diiz ve sicaga dayanikli bir zemine yerlestirin. Cihazi naylon 6rtiler gibi yumusak yuzeylerde kul-
lanmayin.

Eger cihaz masa Ustinde kullanilacaksa, cihazi ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yere koyun.

Uzatmal veya uzatmasiz haliyle kordonun yoluna dikkat edin, masa etrafindaki dolasimi etkilememeye 6zen
g0sterek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

Cihazi higbir zaman cam bir masa, masa értisi veya cilal yizey gibi kolayca zarar gérebilecek bir yere koymayin.

Cihazi kesinlikle duvara monte edilmis bir dolabin ya da rafin altinda ya da til, perde ya da duvar aksesuar-
lari gibi yanici maddelerin yanina koymayin.

Cihazin asiri ismmasini Gnlemek icin, kdselerde ya da duvara ¢ok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin.
Uriiniin kirlenmesini énlemek icin aliminyum kagit kullanmayiniz.

« ik kullanimda tepsiyi veya tepsileri yikayin (kullanim sonrast bolimiine bakin), tepsiye veya tepsilere biraz yag
surin ve yumusak bir bezle silin.
« Izgara plakalarini yerlestirmek igin:
- cihazin kilidini agin - 1
- sikistrma digmesini acarak cihazi tamamen agin (barbeki fonksiyonu - 7)
- dnce pin cihazin sag kismina dayanacak sekilde alt plakay yerlestirin - 2a - ardindan kilitlemek
icin plakanin karsi tarafi Gzerine bastirin - 2b
- daha sonra, pin cihazin sag tarafina dayanacak sekilde Ust plakayi yerlestirin - 3a- ardindan - ardindan-
daha sonra pin cihazin sag tarafina dayanacak sekilde Ust plakayr yerlestirin - 3a- ardindan

o lsiticinin sabit, iyi ayarlanmis ve cihaza iyi oturmus oldugundan emin olunuz. Sadece cihazla verilen isiticilari

veya yetkili serviste satilanlari kullaniniz.

Izgara ya da tc

 Akabilecek me
« Termostat aya
o Cihazi kapatin

Barbeki

lzgarada eti ve

« |zgaradan ake

« lzgarayi agin
- sikistrma du
- sapi tutun, sl
- sikistrma du
- cihaz tamar

Baglanti

o Glc kordonun
« Sebeke voltaj
o Cihazi her zar

o Eger bir uzatn
- en azindan ¢
- kordona tak

in gl¢ kore

veya yetkili

Bu cihazi harici |
« Termostati pisi
Termostatin pi

« Fisi prize tokin
Kirmizi gosterg
Sicakhgin korunc
2 izgara plakasi
Cihazi kesinlikle

« Pisirme &ncesir

Yapismaz yizey
calistirmaktan ke

Ik kullanimdar bi
Cihaz ¢alisir durt

Pisirme
« On isitmanin o

Izgara plakanin
- yiyecekleri gev
- yiyecekleri kes
- yiyecekleri ya
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Izgara fonksiyonu igin

ullanim kilavu-
yin. Talimatlar,

Izgara ya da tost, kitir ekmek vb. yapmak igin...

oltaj Yonergesi, « Akabilecek meyve suyunu toplamak icin meyve suyu haznesini plakanin altina yerlestirin - 4
« Termostat ayarini pisirme tablosunda verilen talimatlara gére yopin - 5

n bilgi verilmek- « Cihazi kapatin.

Barbekii fonksiyonu icin

Izgarada eti ve sebzeleri ayn anda pisirmek igin.

.

\ « |zgaradan akabilecek suyu toplamak igin su haznesini plakalarin altina yerlestirin- 4
* lzgarayi agin:
- sikistrma digmesini yukari dogru kaldirin - 7a
- sap! tutun, sikistirma digmesini yukari dogru tutarak Ust kismi déndirin - 7b
- sikistrma digmesini birakin, ardindan cihazi 180" agin - 7¢
- cihaz tamamen agiimistir - 7d

Baglanti ve 6n 1sitma

« Gi¢ kordonun tamamen agin.
« Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen glic orani ve gerilime uyumlu olmasina dikkat edin.
U o Cihazi her zaman toprakli prize takin.

o Eder bir uzatma kordon kullanilacaksa:

- en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakli prize sahip olmalidir ;
- kordona takilarak disilmemesi icin gerekli tim dnlemleri alin.

A Cihazin gu¢ kordonu zarar gérdiginde, olasi herhangi bir tehlikeyi énlemek agisindan kordonun yalnizea Gre-
tici veya yetkili servis tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir elektrikgi tarafindan degistiriimesi gereklidir.

in.
4 Bu cihazi harici bir zaman ayarlayici veya bir kumanda sistemi ile ¢alistirimaya yénelik degildir.

« Termostatr pisirme tablosunda belirtilen konuma ayarlayin. - 5
Termostatin pisirme éncesi Isitma konumu, pisirme konumuyla aynidir.
« Fisi prize takin: Bu durumda cihaza elektrik gelmektedir.
Kirmizi gésterge lambasi yanar ve cihaz 1sinmaya baslar. - 6

yuzeylerde kul-

ilememeye 6zen
Sicakligin korundugunu belirtmek icin yesil i1sik diizenli olarak yanip sénecektir.
ir yere koymayin. 2 1zgara plakasini yerine takmadan cihazi kesinlikle elektrige baglamayin.

duvar aksesuar- Cihazi kesinlikle ici bos halde calistrmayin.
kagnin « Pisirme 6ncesinde cihazi yaklasik 5 dakika isitin. Yesil isigin yanmasi 6n isinmanin tamamlandigini gsterir - é
) Yapismaz yiizeyin bu ézelligini koruyabilmek icin, cihazi ici bos durumdayken én isitma konumunda uzun sire
calstirmaktan kagmin.

Dsilere biraz yog ik kullanimdar birkag dakika hafif bir koku ve az miktarda duman cikabilir. Bu normaldir

Cihaz ¢alisir durumdayken kesinlikle yanindan ayriimayin.
Pisirme
emek « On istmann ardindan cihaz, kullanma hazr hale gelir

Izgara plakanin yapismaz kaplama 6zelligini korumak icin:
- yiyecekleri cevirirken tahta spatula kullanmay tercih edlin,
n - yiyecekleri kesinlikle cihazin icinde kesmeyin.

1 verilen isiticilart - yiyecekleri yagh kagdida sararak pisirmeyin.

dan - ardindan-

37
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Cikarilabilir plakalarin zarar gérmesini engellemek icin onlari sadece kullanimiari igin Uretilmis olan cihazda kul-
laniniz (rnegin firina,gaz ocaklarina veya elektrikli ocaklara koymayiniz...).

Yiyeceklerle 1zgara veya tepsi arasina hicbirzaman aliminyum folyo veya baska bir nesne koymayin.
Cihazin pisirme yUizeylerine pisirme aletlerini birakmayin.

Cihaz 1sitma konumunda ya da ¢alisir durumdayken, metal kisimlari cok sicak olacagindan kesinlikle dokunmayin.
Kolu kullanin ve gerekirse eldiven takin.

Cihaz ¢alisir durumdayken yerini degistirmeyin.
« Pisirme esnasinda su toplama haznesini gikarmayin. Pisirmeden sonra her pismis etin MAX isareti sinirnda 6z

suyu olup olmadigini kontrol ediniz. MAX seviyesine erismis ise, cihazin tamomen sogumasini bekleyin ve
ardindan yeni etleri koymadan 6nce su toploma haznesini bosaltin.

o Cihazin isinmasi stresince sikistirma digmesini ve 2 kilit agma digmesini ellemeyin.

lzgara fonksiyonu igin

« Yiyecegi dlt izgara plakasina yerlestirin.

« Cihazi kapatin.

« Yiyecegi pisirme tablosunda verilen talimatlara gore pisirin.

« ki 1zgara plakasi arasindaki mesafe, pisirilen yiyecegin kalnligina gére otomatik olarak (0 - 3.5 cm) ayarlanrr - 8

Kemikli et pisirdiginizde en iyi pisirme yéntemi agisindan barbeki konumunu segin.

Barbekii fonksiyonu icin

« Yiyecegi 1zgara plakalarina esit sekilde dagitin.
« Sadece bir pisirme yizeyini kullanirken, Ust 1zgara plakasini kullanmayr tercih edin.
« Yiyecegi pisirme tablosunda verilen talimatlara gére pisirin.

Kullanimdan sonra

« Termostati mini konumuna getirin

o Cihazin fisini prizden ¢ikarin. Cihazi agin.

o Cihazi agik konumdayken yaklasik 1 saat sogumaya birakin.

« Su toplama haznesini bosaltin. Dikkat, su toplama dolu iken cihazi hareket ettirmeyin.
« Soguduktan sonra cihazi kapatin.

« Izgara plakalarini ¢ikarmak igin:
- Sikistrma diigmesini acarak cihazi tamamen agin (barbeki fonksiyonu - 7)
- dnce Ust plaka: kilit agma digmesine basin, plakayr kaldirin ve yan tarafa ¢ekin - 9a - 9b
- ardindan alt plaka: kilit agma digmesine basin, plakay kaldirn ve yan tarafa ¢ekin - 10a - 10b

« Su toplama haznesi ve plakalar bulasik makinesinde yikanabilir veya bir singer, sicak su ve bulasik deterjani ile
temizlenebilir.

o Cihaz ve kordon bulastk makinesinde yikanamaz.

Sicak plakayi suya sokmayiniz ve nazik yizeylere birakmayiniz.
Pisirme ylizeyine hasar vermemek icin asla telli singer veya asindirici Grinler kullanmayin.

« Plokalar dizenli olarak bulasik makinesinde yikaniyorsa, yapismaz yizey ézelliklerini koruyabilmeleri icin ara
sira yumusak bir bez ile yaglamanizi 6neririz.

« Rezistans temizlenmemelidir. Cok kirli oldugu durumlarda, tamamen sodumasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
lzgara plakalarinin yapismaz yiizeylerinin rengi zamanla bozulabilir, bu normaidiir

« Her kullanimdan sonra damlama tepsilerini temizleyin.

o
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Bu cihaz suya daldiriimamalicir
Hig bir zaman cihazi ve kablosunu suya sokmayiniz.

« Uriin dikey konumda saklanabilir - 11

Cihazi tutucularindan veya madeni tellerinden tutarak tasimayiniz.

Pisirme tablolar

Pisirme sireleri ortalama olarak verilmistir: yiyecegin miktarina ve tirine, damak zekine ve parcalarin
biiyikligine gére degisebilir.

£

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min
Etler ve sisler Baliklar
Termostat 3 Fonksiyon Pisirme Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme
Biftek lzgara 9-11 dakika Dilbaligi Barbeki 6-7 dakika/tek tarafi
Dana fileto lzgara 3-4 dakika Sardalye fileto Barbeki 4-5 dakika/yiz
Tournedos bonfile lzgara 4-5 dakika Somon dilimleri Barbekii 5-6 dakika/yiz
Dana pirzola Barbeki 8-9 dakika/yiiz
Kuzu pirzola Barbeki 7-8 dakika/yiz jp_[ﬂ]_
Domuz pirzola iptal lzgara 7-9 dakika 3-4 min
Bonfile Izgara 3-4 dakika Sebzeler
lzgara ksfte lzgara 4 dakika Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme
Sosis lzgara 7-9 dakika Mantar Barbeki 5-7 dakika/yiz
Barbeki kuzu sis Barbeki 20-22 dakika Domates Barbeki 5.7 dokika/yiz
Ciger/bobrek sis Barbeki 20-25 dakika Yook Barbeki 5-10 dokika/yiz
Tavuk sis Barbeky 20-25 dakka  pyicon Barbeki 5-10 dakika/yiz
Kokteyl sosis Barbeki 7-9 dakika

4-5min
Sandvicler
Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme
Sandvig lzgara 7-9 dakika
Tost lzgara 4-5 dakika

Once cevre koruma !

@ Cihazinizda pek cok degerlendirilebilir veya yeniden déniistiirilebilir materyal bulunmaktadir.

mm O Dénijsiim yapilabilmesi icin bir toplama noktasina birakin.

o
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GARANTI BELGESI
GARANTI iLE iLGiLi OLARAK DiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, rinin kullaonma kilavuzunda yer alan hususlara aykir
kullanimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadidi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1

2.
3.

4.

5.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

Hatali elektrik tesisati kullanimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

Tiketici UrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.) meydana gelebilecek hasar-
lar,

Garantili onarim icin yetkili servise basvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis per-
soneli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

Urinde kullonilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin gideriimesi tcret karsiigr yapilr.

GARANTI SARTLARI

Bu 0riin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Stresi, Urinin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Urlnin bitin pargalar dahil olmak Gzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3.

4. Urlnin tamir siresi en fazla 30 is ginidUr. Bu stire, Urlniin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi

Uriintin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siresine eklenir.

durumunda, Urinin saticisi, bayii, acentas, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihin-
den itibaren baslar.

Sanayi Urininin arizasinin 15 is gind icerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi veya ithalatgr; Grintn tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Grining tiketicinin kullanimina tahsis etmek
zorundadr.

Urlnin garanti siresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi
halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir Gcret talep
etmeksizin, tamiri yapilacaktr.

Uriingn:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siresi iginde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizayi ikiden fazla
tekrarlomasi veya farkl anizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli arizalarin
toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin trinden yararlanmamayr sirekli kimasi,
- Tamiri icin gereken azami strenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatgisindan  birinin - diizenleyecedi raporla  arizanin - tamirinin- mimkin - bulunmadiginin - belirlenmesi
durumlarinda, Ucretsiz olarak degistirme islemi yopilacaktr.

Uriintn kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullanimasindan kaynaklanan arizalar garanti kap-
sami disindadir.

Goaranti siresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldudu, imalatgi veya ithalatg
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiketiciden iscilik Ucreti veya ben-
zeri bir Ucret talep edilemez.

10. Goranti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Midirligi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak  yirirlige konulon Garanti
Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanh@r Tuketicinin ve Rekabetin
Korunmasi Genel Midirligi tarafindan izin verilmistir.
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iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:

Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi : Beybi Giz Ploza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI : 444 40 50
FIRMA YETKILISINiN:

G L
“: : I
] J

MALIN:
Markasi . TEFAL
Cinsi IZGARA VE TOST MAKINASI
Modeli : GC50012
Belge Izin Tarihi : 09.04.2007
Garanti Belge No ;39227
Azomi Tamir Stresi : 30 giin
Garanti Stresi 2 2yl
Kullanim Omri Al

SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tiketici Danisma Hattimizdan dgrenebilirsiniz.
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Dékujeme Vam, Ze jste si koupili tento pfistroj Tefal, ktery je uréen vyhradné pro pouZiti v domacnosti.
Pozorné si preététe a uloZte na dosah ruky pokyny v tomto navodu, které jsou spoleéné pro rizné
verze podle pfisluienstvi dodaného s timto pFistrojem.

V z&jmu Va3 bezpecnosti je tento pristroj ve shodé s pouZitelnymi normami a predpisy (Smémice o nizkém
napéti, Elektromagnetické kompatibilité, Materidlech v kontaktu s potravinami, Zivotnim prostfed...).

Nase spolecnost vyhrazuje pravo kdykoliv v zdjmu spotiebitele zménit viastnosti nebo pouzité dily téchto
vyrobky.

Jakékoliv potraviny v tekutém nebo pevném stavu, které se dostanou do kontaktu s dily oznacenymi logem3X,
nelze konzumovat.

Prevence Urazd v domdcnostech

« Tento piistroj neni ur¢en k tomu, aby ho pouZivaly osoby (véetné déti), jejichZ fyzické, smyslové nebo
dusevni schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych zkusenosti nebo znalosti, pokud na né
nedohliZi osoba odpovédnd za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba predem nepoudila o tom,
jak se pristroj pouZiva. Na déti je tfeba dohliZet, aby si s pristrojem nehrdly.

o Jestlize je pristroj zapnuty, nékteré ¢asti mohou byt horké. Nesahejte na horké plochy pristroje.

« Nikdy nezapojujte do sité pristroj, ktery nepouzivate.

« Jestlize dojde k popdleni, ihned dejte popdlené misto pod studenou vodu a v pfipadé potieby privo-
lejte lékare.

« Vypary uvoliované pri vafeni mohou byt nebezpecné pro nékterd zvirata, kterd maji velice citlivy res-

\ piracni systém, jako jsou ptdci. Maijitelim ptékd doporucujeme, aby je umistili mimo kuchyn. )

r v
Montaz
Pfed prvnim pouzZitim
o Z vnitini i vn&jsi strany pfistroje odstrarite viechny obaly, samolepky nebo riznd prislusenstvi.
o Ocistéte desky grilu: postupujte podle odstavce ,Po pouZiti”.
« Desky grilu otfete jemnym naolejovanym hadfikem.
« Pfistroj polozte na pevnou pracovni plochu. NepouZzivejte pruzny podklad, jako je napfiklad pryZové krytina.

Jestlize pristroj pouzivate uprostred stolu, umistéte jej mimo dosah déti.

Pozor na umisténi napdjeci $iry s prodluZovaci $fidrou nebo bez ni, uciiite veskerd nezbytnd bezpecnostni
opatreni, aby nebrénila pohybu lidi u stolu a aby nikomu nepfekézZela.

Pristroj nikdy nepokladejte pfimo na kiehky nebo choulostivy podklad (sklenény stdl, ubrus, lakovany ndbytek...).
Pfistroj nikdy nepoklddejte pod ndbytek pripevnény ke sténé nebo na policku nebo do blizkosti vznétlivych
materidly, joko jsou rolety, zaclony, zavésy.

Pfistroj nedavejte do rohu nebo ke sténé, aby se neprehival.

NepouZivejte alobal, jako ochranu pred uspinénim pristroje.

« Pfed prvnim pouzitim umyjte nadoby (viz odstavec po pouZiti), potfete kapkou oleje a vytiete jemnym
hadfrikem.

«» Nasazeni desek grilu:
- uvolnéte pifistroj - 1
- spustte blokovadi tlacitko a zcela oteviete pristroj (funkce barbecue - 7)
- nejdive  zeSikma poloZte spodni desku grilu, Cep zapadne na pravou stranu pristroje - 2a - potom zat-
la¢te na druhou stranu desky grilu a zaijistéte ji - 2b
- déle zesSikma poloZte horni desku grilu, Cep zapadne na pravou stranu pristroje - 3a - potom zatlacte
na druhou stranu desky grilu a zajistéte ji - 3b

« Zkontrolujte, zda jsou nddoby stabilni, spravné umisténé a pripnuté k zafizeni. PouZivejte pouze nddoby
dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stredisku.

o

Pro opékani gr
o Pod desky gr
o Termostat nas
« Pristroj zaviet

Funkce ro
Pro sou¢asné g

o Pod desky gr

« Oteviete gril
- zatlacte ble
- uchopte dr
- uvolnéte bl
- pristroj je zc
Ve . 4

Pripojeni

« Odvinte 3hdru

o Ujistéte se, ze

« Pfistroj zapoju

o Jestlize pouZiv

- musi mit min|

- provedte ve

napdjeci
Servisni oddéleni
Tento pristroj ne,
kové oviadanym
o Termostat nas
Nastaveni terr
« Napdjeci $in
Rozsviti se Cer
Zelené svétlo zh
udrzi.
Nikdy nezapojuj
Pristroj nikdy ney
o Pfistroj nechte
V zgjmu zacho
naprézano.

Pfi prvnim pouzi
Pristroj nikdy ney
v 4

Peceni

« Po predehrati
V zéjmu zachow
- pouZivejte k o
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i v domdcnosti. H
eéné pro rizné . ] . ] ] - Funkce gril
Pro opékani grilovanych pokrmi a pfiprava sendviéy, italskych sendvic ,panini”...

[é:jﬂic*)? o nizkém o Pod desky grilu vloZte misku na Stavu, kterd by mohla vytékat - 4
edi...).

o « Termostat nastavte podle pokynd uvedenych v tabulce peceni - 5
JZité dily téchto

« Pristroj zaviete.

‘enymi logemX, Funkce rost
Pro soucasné grilovani masa a zeleniny.
)\ o Pod desky grilu vloZte misku na Stavu, kterd by mohla vytékat - 4

« Oteviete gril :
- zatlacte  blokovadi tlacitko smérem nahoru - 7a
- uchopte drzadlo, vytocte horni ¢ast a drzte pritom blokovaci  tlacitko nahofe - 7b
- uvolnéte blokovaci tlacitko a oteviete pristroj o 180° - 7¢
- pfistroj je zcela uvolnény - 7d
Ve . 4 a0 - v,
Pfipojeni k siti a predehrati

« QOdviite $n0ru po celé délce.
« Ujistéte se, Ze elektrickd instalace odpovidd prikonu a napéti, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

), o Piistroj zapojujte pouze do uzemnéné zdsuvky.
o Jestlize pouzivate elektrickou prodiuzovaci §riru:
- musi mit minim&Iné stejny prifez a uzemnénou zdsuvku ;
- provedte veskerd nezbytnd bezpecnostni opatreni, aby nikomu neprekazela.
AR Jestlize napdjeci kabel tohoto pristroje je poskozeny, z bezpecnostnich divodu jej musi vyménit vyrobce, jeho

VI servisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikaci.

Tento pristroj neni urcen k tomu, aby fungoval ve spojeni s externim casovym spinacem nebo se zvIastnim dal-
kové ovlddanym systémem.
pryZova krytina. « Termostat nastavte podie pokynd uvedenych v tabulce peceni - 5
Nastaveni termostatu pri predehfivani je stejné joko nastaveni pri peceni.
NG bezpecnostni « Napéjedi $iidru zapojte od elektrické sit& a pak : pristroj je pod napétim
Rozsviti se Cervend kontrolka a piistroj se zaéne zahfivat - 6
vany nébytek...).

o Zelené svétlo zhasne a rozsviti opét pravidelné béhem procesu vareni, aby se ukdzalo, Ze zvolené teploty se
kosti vznétlivych

udrZi.

Nikdy nezapojujte do sité pfistroj, jestlize na ném nejsou nasazené obé avé desky grilu.
Pristroj nikdy nepouZivejte naprazdno.

vytiete jemnym « Pristroj nechte predehrdt asi po dobu 5 minut. Predehrdti je ukonceno, jakmile se rozsviti zelend kontrolka - 6
V' z4jmu zachovéni viastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem nenechavejte pristroj prilis dlouho zapnuty
naprézano.

Pfi prvnim pouZiti se béhem prvnich minut mdZe objevit mimy zépach a kour:
Pristroj nikdy nepouZivejte bez dozoru.

v 4
Peceni

« Po predehdti je pristroj pripraven k pouZiti.

a - potom zat-

potom zatlacte

- pouze nadoby V z&imu zachovéni viastnosti vrstvy s nepfilhavym povrchem:
- pouZivejte k otaceni potravin nejlépe dievénou stérku,

43
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- nekréjejte potraviny piimo na deskach,
- nepecte potraviny zabalené v pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Nédoby pouZivejte pouze se zafizenim, pro které jsou urceny, abyste zamezili jejich poskozeni (napf nedd-
vejte je do trouby, na plynovy nebo elektricky spordk, apod.).

Mezi desku nebo gril a upravované potraviny nikdy nedavejte hiinikovou folii nebo jakykoliv jiny predmét.
Na zahfivané plochy pristroje nepokladeijte kuchynské nacini.

Nedotykejte se kovovych casti zahfatého nebo zapnutého pristroje, protoZe jsou velice horké :

v pripadé potieby pouZivejte Uchyty a kuchyriské rukavice.

Pristroj béhem pouzivéni nepremistujte.

« Béhem peceni nevyjimejte misku na $tavu. Po upeceni kazdé vérky masa zkontrolujte, zda vypecend stéva

nedosdhla rovné znacky MAX. Jestlize je dosaZeno Urovné MAX, nechte pristroj zcela vychladnout a pred
vloZenim dalsiho masa vyprazdnéte misku na $tavu.

« Béhem zahfivani pristroje nemanipulujte s blokovacim tlacitkem ani se 2 tlacitky pro uvolnéni.
Funkce gril

« Potraviny rozlozte na spodni desce grilu.
o Pfistroj zavrete.
o Nechte péci podle pokynd uvedenych v tabulce pecenti.

o Vzddlenost mezi deskami grilu se nastavuje automaticky (od O cm do 3,5 cm), podle tloustky pecenych
potravin - 8

Pfi peceni masa s kosti pouZivejte radgji polohu rostu, aby peceni bylo rovnomérnéjsi.

Funkce rost

« Potraviny rovnomérné rozlozte na obé desky grilu.
o Jestlize k peceni pouZivéte jen jednu pecici plochu, zvolte k tomu horni desku grilu.
» Nechte péci podle pokynd uvedenych v tabulce peceni.

Ve,
Po pouziti
o Termostat nastavte na minimum
« Pfistroj odpojte od sité. Pfistroj otevrete.
o Nechte pristroj vychladnout (asi 1 hodinu) v oteviené poloze.
o Vyprazdnéte misku na Stavu. Nepremistujte pristroj, jestlize je miska napinénd.
o Pfistroj po vychladnuti zaviete.

« Vyjmuti desek grilu:
- spustte blokovac tlacitko a zcela oteviete pristroj (funkce barbecue - 7)
- nejdfive horni desku grilu: stisknéte tlacitko uvolnéni, nadzvednéte desku a vyjméte ji na stranu - 9a - 9b
- poté dolni desku  grilu: stisknéte tlacitko uvolnéni, nadzvednéte desku a vyjméte ji na stranu - 10a - 10b

o Misku na  §tavu i desky grilu mizete myt v mycce nddobi nebo myci houbou, teplou vodou a tekutym
prostfedkem na nadobi.

« Zafizeni a napdjeci $idra se nesmi myt v mycce na nadobi.

Horké nadoby neddvejte do vody ani na citlivé plochy.

Nikdy nepouZivejte draténku ani prések k cidéni, abyste neposkodili povrch pro tepelnou Jpravu (napf:
nepfilnavou vrstvu proti pripeceni, ...).

« Pri opakovaném myti v mycce ndobi je vhodné desky obcas potfit trochou jediého oleje, aby byly zacho-
vany vlastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem.

o
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« Topné téleso se nemyje. Jestlize je silné uspinéné, pockejte aZ zcela vychladne a otete jej suchym hadiikem.

Je norméini, Ze desky postupné mimé zméni barvu.

o Po kazdém pouZiti vyCistéte misky na Stavu.

Tento pristroj se nikdy nesmi ponofit do Zadné kapaliny.
Pfistroj a $nidru nikdy neponofujte do vody.

o Vlyrobek mizete uloZit do svislé polohy - 11

Zarizeni nepfendsejte za rukojet’ ani za kovové draty.

Cas peceni

Uvedené hodnoty maji informativni charakter: mohou se isit podle mnoZstvi, individudini chuti, tloustky a druhu

kouskd.

Topy

4-5min 6-10 min

6-12min

4-5min  5-7min 10-12 min

Maso a raznici

6-10 min

Ryby

Termostat 3 Funkce  Peéeni Termostat 3 Funkce Peceni

Hovézi Zebra gril 9-11 min Pfirodni mof'sky  grilovéni 6-7 min/na kazdé strané

Svickova gril 3-4 min lozyk — — -

Svickové fezy gi 4-5 min Sordinko,vé fHety grilovc‘m! 4-5 min/nat kogdg stron?

Telod! kotlety griovani8-9 min/na kazdé strond Lososové platky  grilovéni 5-6 min/na kazdé strané

Skopové kotlety grilovéni  7-8 min/na kaZdé strané

Veprové kotlety gril 7-9 min —

Biftek ramstek gril 3-4 min hmn

Steak z mletého masa gl 4 min Zelenina

Klobdsy gril 7-9 min Termostat 3 Funkce  Peceni

Jehnédi raznici grilovéni 20-22 min Houby grilovéni 5-7 min/na kazdé strané

Raznici jatra/ledvinky grilovani  20-25 min Rajéata grilovéni  5-7 min/na kazdé strané

Kufeci raznici grilovéni 20-25 min Tykvicky grilovéni  5-10 min/na kazdé strané

Frankfurtské klobésy grilovéni  7-9 min BaklaZan grilovéni 5-10 min/na kazdé strané
4-5 min

Sandwichs

Termostat 3 Funkce Peceni

Panini gril 7-9 min

Croque-monsieur gril 4-5 min

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

® V3 pristroj obsahuje Cetné materidly, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
D Syite jej sbérmému mistu nebo, neexistuje-li, schvdlenému servisnimu stredisku, kde s nim bude

o

naloZeno odpovidajicim zpUsobem.

45



EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 %: 23 Page 46

46

Dakujeme Véam, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢, uréeny vyluéne na poutitie v domécnosti. Pozorne
Citajte a uchovajte pokyny tohto ndvodu, ktoré si spoloéné pre jednotlivé verzie podla typu
prisluenstva dodaného spolu s Vasim spotrebi¢om.

Pre Vasu bezpecnost je tento spotrebic v silade s platnymi normami a prévnymi predpismi (Smernica o nizkom
napéti, o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s potravinami, o Zivotnom prostredi....
Nasa spolocnost si v zaujme spotrebitela vyhradzuje pravo kedykolvek menit charakteristiky, alebo jednotlivé
komponenty svojich vyrobkov.

Zdkaz konzumovat tekuté alebo pevné potraviny prichddzajice do kontaktu so sicastami oznacenymi
logom X .

Prevencia proti Urazom v domdacnosti

« Tento spotrebi¢ by nemali pouZivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi, alebo men-
talnymi schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢i neoboznémené osoby, okrem pripadu, ked' si pod
dozorom osoby zodpovednej za ich bezpecnost, pripadne ak im tdto osoba poskytne predbezné instruk-
cie tykajice sa pouZivania spotrebica. Je potrebné uistit sa, Ze sa Ziadne deti nehrajd so spotrebicom.

« Teplota pristupnych povrchov mdZe byt velmi vysokd, ked' je spotrebi¢ v prevédzke.
Nedotykajte sa horicich Casti spotrebica.

« Nikdy nenechavaite spotrebi¢ pripojeny do elektrickej siete ak sa nepouZziva.

« V pripade Urozu popdleninu okamZite o3etrite studenou vodou a podia potreby zavolajte lekdra.

o Vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd so zvidst citlivou dychacou sistavou, ako si vtdky.

L Chovatelom vtdkov odporicame, aby ich umiestnili do dostatocnej vzdialenosti od kuchyne. y

r v
Montaz
Pred prvym pouzitim
« Odstrdrite vietky obaly, samolepky alebo prislusenstvo, nachédzajice sa tak vo vntri, ako aj vonku na pristroji.
« Ocistite grilovacie platne: dodrzujte pokyny nachddzajice sa v odseku ,Po pouziti”.
« Grilovacie platne utrite jemnou handrou, mierne namocenou v jediom oleji.
« Umiestnite V&3 spotrebic na pevny povrch. NepouZivajte poddajny podklad, ako napriklad obrus.

Ak pristroj pouzivate v strede stola, dbajte na to, aby bol mimo dosahu deti.

Dbajte na umiestnenie napdjacieho kabla (&i sa pouziva s prediZovacim kéblom alebo bez neho) a urobte
vSetky opatrenia, aby kabel neprekazal pri pohybe stolujicim, aby niekto o neho nezakopol.

Nikdy neumiestriujte spotrebic priamo na krehky povrch (skleneny stdl, obrus, lakovany nébytok...).

Nikdy neumiestriujte spotrebic na ndbytok, ktory je pripevneny na stene, na policku, alebo do blizkosti
horlavych predmetov, ako sU zdclony, zavesy, tapety.

Neumiestriujte spotrebic do rohu, alebo k stene, aby ste predisli jeho prehriatiu.
Nepouzivajte hlinikovd foliu aby ste chrénili vyrobok pred zaspinenim.

o Pred prvym pouZitim umyte varnG dosku alebo varné dosky (postupujte podia odseku po pouZiti), na varnd
dosku alebo dosky naneste trochu oleja a utrite ich jemnou handrickou.

« Vlozenie grilovacich platni:
- pristroj odistite- 1
- pristroj mbZete Uplne otvorit (funkcia grilovanie - 7) uvolnenim  zaistovacej packy
- najprv Sikmo zaloZte spodn( dosku, kolicek na pravej strane pristroja musi zapadnGt na doraz - 2a
a potom zatlacte na opacnl stranu dosky, aby sa zaistila - 2b
- najprv Sikmo zaloZte vrchnG dosku, koli¢ek na pravej strane pristroja musi zapadn(t na doraz - 3a
a potom zatlacte na opacnt stranu dosky, aby sa zaistila - 3b

« Skontrolujte, Ci s platne stabilné, spravne umiestnené a pripnuté k zariadeniu. PouZivaite iba platne dodané
50 zariadenim alebo zakipené v autorizovanom servisnom stredisku.

o

Grilovanie a pr

o ZbernG nédot
 Nastavte term
« Zatvorte spotr

Funkcia b
Sucasné grilove
o ZbernG nédot
+ Otvorte gril:
- zaistovaciu |
- chytte rukov
- pustite zaistt
- pristroj je g
Pripojeni
« Uplne rozviite
« Skontrolujte, ¢
« Spotrebic prip
« V pripade pot
- musi mat’ mir
- vykonaijte V3

Tento spotrebic
ovlddania.

« Nastavte terr
Poloha termos

« Napdjaci kdbe
Zasvieti sa Ce
Zelené svetlo zh
sa udrZi.
Nikdly nepripdjay
Nikdly nepouZivc
« Spotrebi¢ nec
troka - 6
Aby ste zachov
Pri prvom pouZit
Nikdy nenechév
Doba val
« Spotrebic je p

Aby ste zachov
- na obracanie |
- potraviny nekr
- nevarte v pap
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cnosti. Pozorne Funkcia gr||
ie podla typu . . , . -
Grilovanie a priprava sendvicov, paninis...

\ernica o nizkom  Zbern( nédobu na stavu podlozte pod dosku, aby 3tava mohla odtekat - 4
prostredi...). « Nastavte termostat podia pokynov v tabulke varenia - 5
alebo jednotlivé « Zatvorte spotrebic.

Funkcia barbecue

Sucasné grilovanie mdsa a zeleniny.

mi- oznacenymi

o Zberni nadobu na stavu podloZte pod dosku, dby Stava mohla odtekat - 4

« Otvorte gril:
- zaistovaciu packu potlocte smerom hore - 7a
- chytte rukovat, otocte vrchn( Cast a zaistovaciu packu pridrziavajte v hornej polohe - 7b
- pustite zaistovaciu packu a potom pristroj otvorte na 180° - 7¢
- pristroj je Uplne otvoreny - 7d

Pripojenie do elektrickej siete a predhriatie

« Uplne rozviiite privodnd elektrick $ndru.
« Skontrolujte, ¢i sa Vasa elektrickd instalécia zhoduje s vykonom a napdtim, ktoré si uvedené na spotrebici.
« Spotrebic pripdjcite iba do zdsuvky s integrovanym uzemnenim.
), « V pripade pouZitia predlZzovacej privodnej $ndry :
- musi mat minimélne rovnaky prierez a uzemnend zasuvku ;
- vykonajte vietky potrebné opatrenia aby sa nikto do prediZzovacej $niry nezamotal.

)

Ak je privodnd sndra tohto spotrebica poskodend, musi byt vymenend vyrobcom, jeho autorizovanym ser-
visnym strediskom, alebo osobou so zodpovedaijicou kvalifikaciou, aby sa predislo rizikém.

Tento spotrebic nie je urceny na zapinanie pomocou externych spinacich hodin, alebo oddeleného externého

jonku na pristrdji.

ovlédania.
b « Nastavte termostat do polohy uvedenej v tabulke varenia - 5
oborus. Poloha termostatu pri predhrievani zostva rovnakd ako pocas grilovania.
» Napdjaci kdbel zapojte z elektrickej siete: pristroj je pod napdtim.
neho) a urobte Zasvieti sa Cervend kontrolka a spotrebi¢ sa zacne zohrievat - 6
ok..) Zelené svetlo zhasne a rozsvieti opét pravidelne pocas procesu varenia, aby sa ukézalo, Ze zvolené teploty

sa udrZi.

bo do blizkosti Nikdy nepripdjajte spotrebic do elektrickej siete bez 2 vioZenych varnych platni.

Nikdy nepouZivajte spotrebic naprazano.

« Spotrebi¢ nechajte priblizne na 5 min(t predhriat. Predhrievanie je ukoncené ked' sa rozsvieti zelend kon-
trolka - 6

ouZiti), na varnG o, ) L . . )
Aby ste zachovali antiadhézne viastnosti povrchu, nenechdvaijte spotrebic zohrievat prilis diho napréazdno.

Pri prvom pouZiti méZe zo zaciatku ddjst k lahkému uvolheniu dymu a zépachu.
Nikdy nenechévajte spotrebic bez dozoru.

Doba varenia

« Spotrebic¢ je po predhriati pripraveny na pouZivanie.

oraz - 2a

raz - 3a A .
raz Aby ste zachovali antiadhézne viastnosti povrchu:

- na obracanie potravin pouZivajte drevent spachtly,

3 platne dodané - potraviny nekrdjajte priamo na platniach,

- nevarte v papilote.
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Platne pouZivajte iba so zariadenim, pre ktoré boli uréené, aby ste predisli ich poskodeniu (napr. nedévaite ich
do riry, na plynovy alebo elektricky vari¢ ap.).

Medzi dosku alebo rost a potraviny urcené na pecenie nikdy nedavajte alobal ani Ziadne iné predmety.
Na varné plochy pristroja neukladajte kuchynské néradie.

Nedotykaijte sa kovovych Casti spotrebica, ktory sa predhrieva, alebo ktory je v prevadzke, pretoZe si velmi
horice. PouZivaijte rukovat a v pripade potreby kuchynské rukavice.

Pri pouzivani spotrebic nepremiestriujte.
« Pocas pecenia nevyberajte zbernd nddobu na stavu. Po upeceni kazdej varky mésa skontrolujte, ¢i vytecend

Stava nedosiohla MAX. Ak Stava  dosiahla hladinu MAX., pristroj vypnite, nechajte Uplne vychladn(t,
vyprézdnite zbernl nddobu na Stavu a mdZete piect dalsie kisky mésa.

« Pocas zohrievania pristroja nemanipulujte so zaistovacou packou ani s 2 odistovacimi tiacidiami.
Funkcia gril
« PoloZte potraviny na spodn{ grilovaciu platfiu.
o Zatvorte spotrebic.

« Pripravujte podla pokynov v tabulke varenia.

o Vzdidlenost medzi oboma grilovacimi platiiami sa nastavuje automaticky (od 0 cm do 3,5 cm) podia hribky
pripravovanych potravin - 8

Pri peceni mésa s kostou pouZivajte polohu grilovanie, aby bolo méso ¢o najhomogénnejsie prepecené.

Funkcia barbecue

« Umiestnite potraviny rovnomerne na obe grilovacie platne.
« V pripade, Ze pouZivate iba jednu platiu, uprednostnite vrchnG grilovaciu platiiu.
« Pripravujte podla pokynov v tabulke varenia.
Po pouziti
« Termostat dajte do polohy miniméineho vykonu.
« Odpojte spotrebic z elektrickej siete. Otvorte spotrebic.
« Nechaijte otvoreny spotrebi¢ vychladnit (priblizne 1 hodinu).
« Vyprazdnite zberni nddobu na stavu. Dbaite, aby ste pristroj neprendsali, ked' je nddoba pind.
o Po vychladnuti spotrebi¢ zatvorte.
« Odobratie grilovacich platni:
- pristroj mbZete Uplne otvorit (funkcia grilu - 7) uvolnenim zaistovacej packy
- najprv vrchnd doska: stlacte odistovacie tlacidlo, zdvihnite dosku a poloZte ju na bok - 9a - 9b
- potom spodnd doska: stlacte odistovacie tlacidlo, zdvihnite dosku a poloZte ju na bok - 10a - 10b
 Zberni nddobu na Stavu a dosky méZete umyvat v umyvacke riadu alebo $pongiou, teplou vodou a
tekutym Cistiacim prostriedkom na riod.

« Zariadenie a sietovy kdbel sa nesmd umyvat v umyvacke riadu.

Horice platne nedavajte pod vodu ani na citlivé plochy.
Nikdy nepouzivaijte kovové drétenky ani préskovy Cistiaci prostriedok, aby ste neposkodili povrch varnej dosky
(napr. nelepivi povrchovd Gpravu...).

« V pripade opakovaného umyvania v umyvacke riadu sa odporica grilovacie platne z ¢asu na Cas natriet
malym mnoZstvom jedlého oleja, aby ste zachovali antiadhézne povrchové viastnosti.

« Ohrevné teleso sa necisti. Ak je skutocne znecistené, pockajte kym Uplne vychladne a odistite ho suchou han-
drickou.

o
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Farba grilovacich platni méZe casom mierne vybledndt.

o Po kazdom pouZiti ocistite nddobky na odtekajicu Stavu.

Tento pristroj sa nesmie pondrat do Ziadnej tekutiny.
Spotrebic, ani privodnd $niru nikdy nepondraijte do vody.

« Vyrobok je mozné odkladat vo vertikdinej polohe - 11

Zariadenie neprendsajte za rukovat ani za kovové drdty.

Doby varenia
Uvedené doby su iba informaéného charakteru: méZu sa menit v zavislosti na mnoZstve, preferovanej
chuti, velkosti jednotlivych kiskov a ich kvality.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Mdso a raznici Ryby
Termostat 3 Funkcia  Peéenie Termostat 3 Funkcia  Pecenie
Hovéidzie kotlety g 9-11 min Kombala na opekanie  6-7 min/jedna strana
Hovédzie filé gl 3-4 min prwrodny sposloF) - —
Pecené hovédzie miso g 45 min Filety zo sardiniek ~ opekanie  4-5 min/jedna strana
Teladie koflety opekanie  8-0 min/jecha strana Podkovy zlososa  opekanie  5-6 min/jedna strana
Jahfiacie kotlety opekanie  7-8 min/jedna strana
Bravéové kotlety gril 7-9 min ﬂ_
Steak rumsteak gril 3-4 min .
Miety steak gril 4 min Zelenina
Klobdsky gl 7-9 min Termostat 3 Funkcia Pecenie
Jahnacie raznici opekanie  20-22 min Huby opekanie 5-7 min/jedna strana
Raznici z pecene opekanie  20-25 min Paradajky opekanie 5-7 min/jedna strana
a obiciek Cukiny opekanie 5-10 min/jedna strana
Kuracie raznidi opekanie 20-25 min Baklazany opekanie 5-10 min/jedna strana
Malé klobasky opekanie  7-9 min

4-5 min
Sandwiches
Termostat 2 Funkcia  Pecenie
Panini gril 7-9 min
Zapekany chlieb so Sunkou a syrom  gril 4-5 min

Chréaiime Zivotné prostredie !
@ V&5 spotrebi¢ obsahuje mnoZstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.

mmm 2 Odovzdajte ho do zberného strediska, alebo do autorizovaného servisného strediska, kde bude

spracovany.

o
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el figyelmesen ezen Utmutatoban dsszefoglalt utasitdsokat, és tartsa ezeket kéziigyben. Ezek mindegyik
verziora érvényesek, a készillékhez rendelt tartozékoktél fiiggden.

Az On biztonsaga érdekében ez a termék megfelel a hatdlyban 1évd szabdlyozasoknak (alacsonyfesziiitségre,
Elektromagneses Kompatibilitasra, Elelmiszerrel érintkezé anyagokra, Koérnyezetvédelemre stb. vonatkozd
irényelvek).

A fogyasztd érdekében cégink fenntartja jogdt ezen termékek jellemzoinek illetve Gsszetevdinek minden elézetes
bejelentés nélkili modositasara.

Tilos barmely olyan szilérd vagy folyékony élelmiszer fogyasztdsa, amely az X logéval elldtott részekkel érintkezik.
Hazi balesetek megel6zése

o Tilos, hogy a késziléket olyan személyek haszndliak (beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képességeik korlatozottak, valamint olyan személyek, akik nem rendelkeznek a haszndlatéra

vonatkozd gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok a személyek, akik biztonsdgdra felelds

személy feligyel, vagy akikkel ez a személy elézetesen ismertette a készilék haszndlatdra vonatkozoé uta-

sitdsokat. Ajdnlott a gyerekek feligyelete, annak érdekében, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

A hozzéférhetd fellletek homérséklete magas lehet a készilék mikédésének ideje alatt.

Ne érintse meg a készilék felforrdsodott felileteit.

Haszndlaton kiviil soha ne csatlakoztassa a késziléket.

Ha baleset torténik, az égési sebet azonnal tartsa hideg viz ald, és szikség esetén hivion egy orvost.

A sitéskor felszabaduld fustok veszélyesek lehetnek az olyan dllatokra nézve, amelyek kilonGsen érzé-
keny légzérendszerrel rendelkeznek, mint amilyenek példaul a madarak. A madértulajdonosoknak javasol-
\_ juk, hogy tartsak tavol az dllatokat a sitési terllettdl. )

o R
Osszeszerelés

” ’ ”
Elso haszndlat elott
« Tavolitsa el az Gsszes csomagoldanyagot, matricat és tartozékot a készilék kilsejérdl és belsejébdl.
» Mossa le a grill-lapokat: jérjon el a ,Haszndlat utén” részben leirtaknak megfeleléen.
« Torolje Gt a grill-lapokat egy kevés étolajba martott puha torléruhdval.

o Helyezze a késziléket szildrd feliletre. Kerllie a készilék puha felileten torténd haszndlatdt, mint amilyen
példaul a viaszos teritd.

Ha a késziiléket az asztal kézepén haszndlja, tartsa tavol a gyermekektdl.

Vigydzzon a hosszabbitéval ellatott vagy hosszabbitd nélkili tépkébel elhelyezésére! Tegyen meg minden
szUkséges Ovintézkedést, hogy ne akaddlyozza az asztal kordli forgalmat, és senki ne botoljon meg benne.
Soha ne helyezze a késziiléket kézvetlenil érzékeny feliletre ((ivegasztal, asztalteritd, lakkozott bitor stb.).
Soha ne helyezze a késziléket falra szerelt bitor vagy polc ald, gydlékony anyagok kézelébe, mint amilyenek
a sotétiték, a figgonydk vagy a falikérpitok.

A készilék tilmelegedésének megelézése érdekében, ne helyezze azt a sarokba vagy falnak tdmasztva.

Ne haszndljon aluminium féliét ahhoz, hogy a terméket megvédie a bepiszkolodastdl.

o Az elsd hasznélat elétt mossa le a lapot (lapokat) (kévesse a haszndlat utdni paragrafust), toltsdn egy kevés
olajt a lapra (lapokral, és térdlie le egy puha tériéruhaval.
o A grill-lapok beillesztéséhez:
- oldja ki a késziléket - 1
- nyissa ki a késziléket teljesen (barbecue funkci6 - 7) a régzitbgomb mikddtetésével
- el6észor tegye be rézsitosan az alsd sitdlapot, Ugy, hogy a ful a készulék jobb oldaldba akadjon - 2a
majd nyomja meg a sitdlap ellentétes oldaldt ennek rogzitéséhez - 2b
- ezt kbvetGen tegye be rézsitoson a felsé sitdlapot, gy, hogy a ful a készllék jobb oldaldba akadjon - 3a
majd nyomja meg a siitdlap ellentétes oldalét ennek rogzitéséhez - 3b

o

« Bizonyosodjon
kész{ilékhez. K
ndlja.

Elelmiszerek ar
o A zsirgy(itd tdl
o Allitsa be a te
o Zarja be a ké:
A barbeci
Husfélék és zol
o A zsirgyitd tdl

« Nyissa kiag
- tolja el felfel
- ragadja meg
részt - 7b
- eressze el a
- a készilék t

Csatlako

o| Tekerje le telje
izonyosodjon
sz0ltségértél
o| A késziléket r
o| Hosszabbito
- gy ennek a
hogy legyen ;
- tegyen meg

Ha a készilék k
gel rendelkezé

A készilék nem
« Allitsa be a te
A termosztdt |
o Csatlakoztass
A piros lémpa
A fézés kbzben
héfokot.
Soha ne csatlaki
Soha ne mikéalt

o Korllbelll 5 p
kigyullad - 6

Annak érdekébe

elémelegitését.
Elsé haszndlatko
Soha ne hagyja



rvezve. Olvassa
Ezek mindegyik

sonyfesziltségre,
stb. vonatkozd

minden el6zetes

zekkel érintkezik.

)

elsejébdl.

4t, mint omilyen

.en meg minden
n meg benne.
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, mint amilyenek

¢ tdmasztva.

Sltson egy kevés

1 akadjon - 2a

ba akadjon - 3a
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« Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a sitdlapok stabilan dlinak, megfelelé pozicidban vannak, és jol rogziltek a
készilékhez. Kizérolag a készilékhez meliékelt, vagy Hivatalos Szervizkdzpontban vasarolt sitdlapokat hasz-
ndlja.

A grill funkciohoz
Elelmiszerek grillezéséhez, illetve szendvicsek, panini stb. készitéséhez.

o A zsirgy(itd télcdt helyezze a sitdlop ald annok érdekében, hogy ez dsszegylitse az esetlegesen kifolyd zsirt - 4
+ Allitsa be a termosztatot a siitési tablazatban szerepld utasitasoknak megfeleléen - 5

o Zarja be a késziléket.

A barbecue funkciohoz
Husfélék és z6ldségek egyideji grillezéséhez.

o A zsirgy(jtd tdlcdt helyezze a siitélap ald annak érdekében, hogy ez dsszegyditse oz esetlegesen kifolyd zsirt - 4

« Nyissa ki a grillsitdt:
- tolja el felfelé a rogzitbgombot - 7a
- ragadja meg a foganty(t, és a rogzitbgomb folyamatos fenti pozicidba tartdsa mellett hajtsa ki a felsd
részt - 7b
- eressze el a rogzitbgombot, majd nyissa ki a késziléket 180 fokban - 7¢
- a készilék teliesen nyitott dllapotban van - 7d

Csatlakoztatas és elomelegités

« Tekerje le teljes hosszdban a kdbelt.

« Bizonyosodjon meg arrdl, hogy elektromos felszerelése kompatibilis a készilék aljén feltintetett dram- és
fesziltségértékekkel.

o A készuléket minden esetben kizérélag foldelt csatlakozdalizatba dugja.
o Hosszabbitd haszndlata esetén:
- Ogy ennek a keresztmetszetének legaldbb megegyezének kell lenni, és a csatlakozd aljzat is lefoldelve kell,
hogy legyen ;
- tegyen meg minden szikséges Ovintézkedést annak megeldzésére, hogy barki belebotolhasson.
Ha a késziilék kabele sérilt, azt a gydrténak, az Ugyfélszolgdlat alkalmazottinak vagy hasonld képzettség-
gel rendelkezé személynek kell kicserélnie a veszély elkerilése érdekében
A készilék nem alkalmas kilsé idézitével vagy kiléndllé tavvezérld rendszerrel vald mikédtetésre.
« Alitsa be a termosztatot a siitési tablazatban megjelélt pozicioba - 5
A termosztdt poZicidja oz elémelegités alatt megegyezik a sitéshez haszndlt pozicidval.
o Csatlakoztassa a kabelt az dljzatba : a készilék ekkor fesziltség alatt van.
A piros ldmpa kigyullad, és a készilék elkezdi az elémelegitést - 6
A fézés kbzben rendszeresen kialszik és kigyullad Gira a zéld fény, hogy érzékeltesse, tartsa a kivdlasztott
héfokot.
Soha ne csatlakoztassa a készuléket, mielétt a két grill-lapot a helyére nem illesztette.
Soha ne mikSdtesse Uresen a késziléket.
o Korilbelil 5 percig hagyja elémelegedni a késziléket. Az eldmelegités befejezodott, amikor a zéld lémpa
kigyullad - 6
Annak érdekében, hogy megdrizze a bevonat tapaddsmentes tulajdonségait, kerilie az Ures készilék tulzott
elémelegitését.
Els6 haszndlatkor eléfordulhat, hogy az elsé néhény percben a készilék enyhe szagot és némi fistot bocsét ki.
Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil mikodés kozben.

o
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.o ’
Sites
o Az eldmelegitést kdvetden a készilék készen dll a haszndlatra.
Annak érdekében, hogy megdrizze a bevonat tapaddsmentes tulajdonsdgait:
- javasolt fa spatula haszndlata az élelmiszerek forgatdsahoz,

- ne vagja fel az ételt kdzvetlendl a sitSlapokon,
- ne sisse az ételt alufélidban.

A sitblapok kérosoddsdnak megelézése érdekében, ezeket kizérdlag a hozzdjuk tervezett készilékkel hasz-
ndlia (pl. ne helyezze siitébe, gdz- vagy elektromos f6z6lapra stb.).

Soha ne helyezzen aluféliat vagy més targyat a lap, illetve a grillkées és a sitni kivént élelmiszerek k6zé.

A slit6felszereléseket ne helyezze a készilék sitdfelileteire.

Ne érjen a készilék fém részeihez melegités vagy mikédés kbzben, mivel azok nagyon felforrésodnak.
Mikédés kbzben ne mozditsa el a késziléket.

o A sités ideje dlatt soha ne vegye ki a zsirgyGjtd tdlcat. Mindegyik hisadag megsitésének végeztével

ellendrizze, hogy a 1é nem érte-e el a MAX. szintet. A MAX. szint elérése esetén varja meg a készilék telies
leh@lését, majd egy Gjabb hisadag siitése elétt ritse ki a zsirfogd(kalt.

o A készilék melegedése alatt ne érjen hozzd a régzitbgombhoz, sem pedig a 2 kioldd gombhoz.
A grill funkciohoz
« Helyezze az ételt az als6 grill-lapra.

o Zarja be a késziléket.

« SUsse 0z ételt a sitési tabldzatban feltintetett utasitdsoknak megfeleléen.

o Akét gril-lop kdzotti tavolsag automatikusan bedlitddik (0-t01 3,5 cm-ig) az elkészitendd étel vastagsdgdnak
fuggvényében - 8

Csontos hUsok siitésekor, az egyenletes sités érdekében vdlassza inkdbb a barbecue poziciét.

A barbecue funkciéhoz

» Oszlassa el egyenletesen az ételt a két grill-lapon.
« Ha csak az egyik sitdfeliletet haszndlia, javasolt a felsé grill-lap haszndlata.
« Sisse az ételt a sutési tabldzatban feltintetett utasitdsoknak megfelelen.

Hasznalat utan

o A hdfokszabdlyozot dllitsa minimdlisra.

o Hizza ki a készilék csatlakozddugaszat. Nyissa ki a késziléket.

« Hagyja a késziléket lehGini (kérilbelil egy éra) nyitott pozicidban.

o Uritse ki a zsirgy(jtd talcdt.Vigyazzon, hogy ne mozditsa meg a késziléket, amikor a tdlca tele van.

o Amikor kihilt, zérja le a késziléket.

« A grill-lapok eltavolitasahoz :
- nyissa ki o késziléket teljesen (barbecue funkcid - 7) a régzitégomb mikddtetésével
- el6szor a felsd lapot tavolitjuk el: nyomja meg a régzitd gombot, emelie le a lapot és tegye félre - 9a - 9b
- azutdn oz alsd lopot vegye ki: nyomja meg a rogzitd gombot és vegye ki az alsé lapot - 10a - 10b

o A zsirgy(jtd tdlca és a sitdlapok mosogatdgépben vagy szivacs, meleg viz és mosogatdszer segitségével
tisztithatok.

o A készulék és ennek tapkdabele nem tisztithatd mosogatdgépben.

A forré siitblapot ne tartsa viz ald, és ne helyezze térékeny feliletre.

o
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Soha ne haszndlion fémszivacsot, vagy stroldport a fézéfeliilet (pl.: topaddsmentes bevonat,...) sérilésének
elkertlése érdekében.

« Ha a lopokat rendszeresen mosogatogépben tisztitja, javasoljuk, hogy idékdzénként tordlie Gt azokat éto-
lajjal bekent torléruhdval, a tapaddsmentesség hatékonysagdnak megdrzése végett.

o Az ellendlids nem tisztitand6. Ha valdban bepiszkolodik, varja meg amig teliesen lehll és dorzsdlie at egy
szaraz torléruhaval.

Idével a grill-lapok tapadasmentes bevonata elszinezédik - ez normdlis folyamat.
o Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a zsiradékgy(jtd tdlcdkat.

A késziléket vizbe meriteni tilos!
Soha ne meritse vizbe a késziléket és annak kabelét.

o A termék fiiggbleges pozicidban térolhatd - 11
Ne szdlitsa a késziléket a fogantydjandl, vagy a vezetékeinél fogva.
. ’ o o ”
Sutesi idok
A megadott elkészitési idok minddssze tajékoztatd jellegiiek: ezek mennyiségtdl, egyéni izléstdl, az
étel adagatol és tipusatol fiiggéen valtozhatnak.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 n 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Husok és nydrsonsiilt ételek ————  Halak
Termosztat 3 Funkci6  Siités Termosztat 3 Funkciéd Siités
Marhaborda grill 9-11 perc Natir nyelvhal barbecue 6-7 perc/oldal
Marhaszelet grill 3-4 perc Szardinia filé barbecue 4-5 perc/oldal
Bélszinszelet grill 4-5 perc Lazacszelet barbecue 5-6 perc/oldal
Borjiborda barbecue  8-9 perc/oldal
Béranyborda barbecue  7-8 perc/oldal ﬂ_ o
Diszné oldalas gril 7-9 perc sttt
Marhahdtszin steak grill 3-4 perc ZOIdseg,ek , ,
Vagdolt hisbol készit sl gril 4 perc Termosztat 3 Funkeié __Sités
g g p
Kolbdszok il 7-9 perc Gomblo barbecue  5-7 perc/oldal
Nydrsonslt bérény barbecue  20-22 perc Paradicsom barbecue 5-7 perc/oldol
VG it mai/vese  barbecve  20-25 perc Cukkini barbecue 5-10 perc/oldal
lyarsonsul ] p .
Nyarsonsilt csirke barbecue  20-25 perc Padizscn barbecue 5-10 perc/oidal
Koktél kolbdsz barbecue  7-9 perc
4-5 min
Szendvicsek
Termosztat 3 Funkcid Siités
Panini szendvics grill 7-9 perc
Croque-monsieur gril 4-5 perc
szendvics

Vegyiink részt a kérnyezetvédelemben.
@ Készijléke tobb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, Gjrafeldolgozhato.
mm O Adja be gydjtdhelyre, vagy ha kozelében nincs, akkor jévahagyott szervizhelyre, ahol megfeleld

mbdon bannak el vele.
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Bnaropapum Bac 3a T0, 4TO Bbl NPEANOUNM Halle U3AENME W HANOMUHAEM, YTO Balll AMeKTPONpUGOp NpepHasHaueH
MCKNIOUUTENBHO ANA UCTIONb30BAHMA B GLITOBLIX LieNAX. BHUMATENbHO NpouMTaiiTe U COXpaHUTE PeKOMEHAALM,
KOTOPbIe OTHOCATCA KO BCEM MOJIENAM 3TOr0 NpMbopa C y4eTOM X KOMMNEKTYIOLLyX. AnA npuroTosnex
B LienAx Bawweil 6e30macHOCT faHHbIA MPUOOP COOTBETCTBYET CYLLECTBYIOLMM HOPMaM W npasinam (HopMaTvBHbIe aKTl, + MocrassTe NOAL
KaCaIOILMECA HU3KOTO HAMPAKEHMA, SNEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY, MaTEPUaNoB, COMPUKACAILLMXCA C MPOAYKTamMM, « YcTawoeute Tep)
OXpaHbl OKPYXXaloLLel CPeabl.....). .

P PYKAOUEH CPER...) . . + 3akpoitte npuo
B nHTepecax notpebutens Hawa dupma 0CTaBnAeT 3a Co60 Npaso B M0G0 MOMEHT BHOCUTL MMEHEHIA B XapaKTEPUCTIKN
1NN KOMTMINEKTYIOLLVE BbiMyCkaeMbiX MPUGOpOB. ﬂ,ﬂﬂ paﬁOTbI
3anpeluaeTcA yNoTPEONATL B MULLY TBEPABIE VAW XUAKME MPOAYKTHI, COMPUKOCHYBLUIMECA C SNEMEHTaMu Mpubopa, JInfi OFIHOBPEMEH
umeroLyMIA MapKupoBky X,

Mepbi Ge3onacHOCTH o NpefOTBPALLEHMIO HECYACTHBIX CryyaeB B ObITy

+ Mocrasbte nopar
+ OTKpoitTe rpunk

+ YCTPOIACTBO He MPepHasHaYeHO ANA WMCMONb30BAHMA MIOKbMM C OrPaHNYeHHbIMU (DU3NUYECKMI W YMCTBEHHBIMIA - TONKHUTE KHOT
CrI0COBHOCTAMM (BKMIOYaR AETEN), @ TaKoKe NIOALMM, HE UMEIOLLMMI COOTBETCTBYIOLLIETO OMbITa WA HEOOXORMMBIX 3HAHMIA. - BO3bMUTE 32
Yka3aHHble n1La MOTYT UCTIONb30BaTb AAHHOE YCTPOVCTBO TONBKO NOJ HABIOAEHVIEM WA MOCTIE MONYUEHNA UHCTPYKLIAA - NyCTUTE KHOMK
10 €ro 3KkCnayaTaLn OT UL, OTBEYaIOLLYX 33 VX 6e30MacHOCTb. CnepuTe 3a Tem, UToObl AETH He Urpanii C YCTPOIICTBOM. - npubop nonHo!

+ Bo Bpema paboTbl npibopa ero MoBepxHOCTI MOTYT CUNbHO HarPeBaTLCA. He mpukacaiiTech K HarpeTbiM YacTAM npuéopa. BKI'IIO‘-lEHW

+ 3anpeluaeTcA BKMI04aTL NPUBOP, ECAN Bbl UM HE NONb3yeTECH.
+ B cnyyae oxora HeMeaneHHo CMOUMTE ero XonoAHOM BOAOW W MPI HEOBXOAMMOCTM 0BPaTUTECH K BPAYY.

+ [ibiM, 06pasyloLwuiicA NPy MPUrOTOBMEHMM MULLY, MOXET MPEACTABARTL OMaCHOCTb ANA XKUBOTHbIX, 0BNafallLMx 0co6o
UyBCTBUTENbHON AbIXATENbHON CUCTEMON, - TaKVX KaK MTLibl. Mbl peKOMEHEYeM BRagenbLaM MTuL, YHECTH WX U3 MecTa

+ MonHocTblo paaw

+ lMepen noaknio
HarpAXeHVIO Mp!

\__ "PUroToBneHuA M ) + Pagpewaerce BK
+ Ecnm Bl venons:

- OH [IOMKEH UM

CGOPKa - HeobxoaMMO

I'Iepen nepebiM UCNOJNIb30OBAHNEM
+ Pacnaxyite npubop, CHuMITE Haknevikv 1 yOepuTe AOMONHUTENbHLIE BKCECCYapb], KaK CHapYXW, Tak i BHYTPM npubopa.

JIeHaA NIamMIoYK,

MOV TeMnep

+ QuucTuTe pewweTKM rpunA: CM. MHCTPYKLMK B pasaene ‘Tlocne Menonb3osaHmA”. 0T npubop He
+ MpoTpUTE PeLLeTKY FPUNA MATKOV TKaHbI0, CMOUEHHOI B PACTUTENbHOM Macne. AHCTaHLMOHHOIO )
+ MocTaseTe Mpubop Ha YCTOMUMBYIO NOBEPXHOCTb. He pekoMeHaYeTCA CTaBuTb MpUBop Ha MArKYIO MOBEPXHOCTb, HarpUMep, + MocrasbTe perys
CKATEPTb U3 NPOPEINHEHHON TKAHN. TMonoxetue Tep!
Ecsu nipu6op ucrions3yeTca B LIEHTpe CTONa, CIeauTe 32 TeM, YTObI AeTH HE MOrTM A0 HEr0 AOTAHYTHCA. MpArOTOBNEHWH |
Criegute 3a PaCronOXeHueM LLHyDAa NMUTaHMS, KOTOPBIT UCTIONb3YeTCA B3 mm BMECTe C yanmHuTeneM, CoOMoRaiiTe Meps + 3arem noKnouy
1PEAOCTOPOXHOCTH, YTOOb! LLIHYD MATAHWA HE MeLLAN [PUCY TCTBYIOLL{MM. 3aropaeTca cael
3anpeLyaeTcA CTaBuTb pMBOP HEMOCPEACTBEHHO HA MOBEDXHOCTb, KOTODAR MOXET MCIOPTUTLCA (CTEKNAHHEIA CTON, CKATEPTb, Bo spema ucrion
0AUPOBaHHaRA MEGENb...). TI0BAEPKIBAETCA |
3anpeLyaeTcA CTasuTL MPUOOP M0 HABECHIM LUKAGHMKOM WM MOSIKOM, MM PAROM C BOCTUIAMEHSIOLYMMACA MPeMETamH, 3anpewaeTca B

TaKVMM KaK LITOPbI, 3aHABECKW, OOMBKa.
Bo nsbexarine neperpesa npubopa He CTasbTe €ro B yrof Ui BIOTHYIO K CTEHE.
BanpeLuaeTcA nomb308aTbCA ONbIrov A11A MPESOXPAHEHUA MPUOOPA OT 3ar PASHEHNA.

He BKmiovaiite rps

+ Mporpeiite nput
MHAMKATOp 3enel
+ Tpv NepsoM 1CMIONL30BAHIMM BLIMOTE MAMTKY (AW MANTK) (CMOTPUTE PEKOMEHAALIN, NPUBEAeHHbIE B naparpacde nocne

E u Bo nsbexarne
1ICONb30BAHIR), HANeiATe HEMHOrO PaCTUTENLHOrO Macna Ha MANTKY (MW NAWTKMA) 1 BLITPUTE UX C MOMOLLbIO MATKOIA TKaHM.

1 BDEMEHN.
+ [LnA YCTaHOBKY PELLETOK rpunA:
- pasbnokupyiite npubop - 1 Bo speur repsorc
- MOMHOCTBIO OTKPOIATE MPUBOpP (PexwM “Oapbexio’” - 7), CABMHYB KHOMKY cvkcaTopa. He ocraanaitte pa
- CHauana MocTasbTe HWKHIOI PELETKY rPUMA C HAKNOHOM TaK, YTOGbI BLICTYM YNEPCA B OrPaHAUUTENb, PACTIONOXEHHIA anII'OTOBH
B MPaBOV YacTh Kopnyca Mpubopa - 2a - 3aTeM HAXMIATE HA PELLETKY C MPOTMBOMONOXHOA CTOPOHbI ANA €€ NONHOM
cukcauum - 2b + Tocne npeasap
- 3aTeM MOCTaBLTE BEPXHIOID PELIETKY MPMIA C HAKIOHOM Tak, YTOBbI BBICTYM YMIEPCA B OTPAHNUMTENT, PACTIONOMKEHHbIA 5
B MPABOA YaCTV Kopryca Mpubopa - 3a - 3aTeM HAKMATE HA PELLETKY C MPOTUBONIONOXHOA CTOPOH! [INA € MOMHOIA 0 usbexarie ol
dukcaumm - 3b - [ MepeBopaym
_ _ - HE PeXbTe Mpody
+ YbenuTech, UTo KOHOPKI CTAOWIbHBI, XOPOLLO YCTAHOBNEHb! U MPABUAHO MPUAETAIOT K YCTPOWCTBY. Mcronbayiite ToMbKO - He roToBsTe D0

KOHCHOPKY MOCTEBNIEHHbIE C YCTPOICTBOM UMM KYMINEHHbIE B aBTOPUIVIPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.



P NpeAHasHaveH
' pekoMeHpaLLMM,

PMATUBHLIE KT,
CA C MPOAYKTaMM,

B XapaKTEpUCTUKN

eHTamM npubopa,

)

yTou npubopa, N

(HOCTb, HAMpUMEp,

coBoRanTe Mepsl
i1 CTONT, CKATEPTb,

MCA MpeaMeTamy,

naparpace nocne
|bl0 MAFKOM TKaHW.

, PaCoNOXeHHIN
LNA 86 MOMHOIA

PacronoXeHHbIA
ANA ee MonHoi

trlOﬂb3yI7ITe TONbKO
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[na pabotbl B pexume “rpunp’
[inA NpUroToBNEHUA MACa “rpunk”, COHABNYEN 1 ropAuMX GyTepoposos. ..

+ locTasbTe MOAROH ANA COKA MOA PeLeTKy, YToBbl coBpaTh COK, KOTOPbIA MOXET 00pa3oBaTbCA MpW Xapke - 4
+ YCTaHOBITE TEPMOCTAT B COOTBETCTBUM C YKa3aHWAMM, MPUBEAEHHLIMI B TabnuLe NpuroToBneHua 6o - 5

+ 3akpoitte npubop.

[ina pa6otel B pexume “6apbekio”

[lnA 0AHOBPEMEHHOO NPUrOTOBNIEHIA MACA 11 OBOLLHA.

+ MocTasbTe MOAZOH ANA COKA NOA peLeTky, uTO6b! C06paTh COK, KOTOprﬁ MOXeT OépaSOBaTbCH NPV Xapke - 4

+ OTKpoiATe rpunb:
- TONKHUTE KHOMKY (hKcaTopa BBEPX - 7a
- BO3BMUTE 33 YUKy, MOBEPHUTE BEPXHIOK YaCTb FPUAA, YAEPKWBAA KHOMKY (DUKCATOPA B BEPXHEM MONIOKEHMM - 7h
- MycTUTE KHOMKy chukcatopa, 3aTeM OTKpoiTe npubop Ha 180s - 7¢
- MpUBOp MOAHOCTLIO OTKPBIT - 7d

BknioueHwe 1 npeaBapuTenbHbIA NPOrpes
+ MonHOCTBIO paamoTaiiTe WHYP NUTaHKA.

+ lepen moakmioyeHneM npubopa K CeTi YOeauTeCh, UYTO HAMPAXEHWe Baledl SneKTPOCETW COOTBETCTBYeT pabouemy
HanpAXeHIo Npubopa, ykasaHHOMY Ha HIKHed yacTu npubopa.

+ Paspelwaetca Bkniouath Npbop TONLKO B POIETKY C 3a3EMNEHNEM.

+ Ecnm Bbl MCNnonb3yeTe yanuHUTENb:
- OH [O/MKEH MMETb KaK MUHIMYM TaKOE e CEUYEHUE 1 3a3eMNEHHYI0 PO3ETKY;
- HeoBX0AMMO MPUHATL BCE MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTW ANA TOrO, UT0BbI HUKTO He 3anyTanca B yaaHuTene.

SeneHan namnodka racHeT 1 3aropaeTcA CHOBA B TeYEHME MPOLIECCA MPUrOTOB/IEHMS, MOKa3bIBaR, 4To MpMOOp Harpenca Ao
KeNaeMovt TemMreparypel.

Orot npubop He rpesHasHaveH ANA UCTIONb30BAHUA C BHELWHAM TaiiMEpOM M He YrpaBlAETCA OTAEMbHOM CHCTEMON
[AUCTAHLIMOHHOr O YrIpaBIeHNS.

+ TocTaBbTe perynATop TEPMOCTaTa B MONOKEHME, YKa3aHHOe B TabuLe MpUroToBREHNA OMiog - 5
TMonoxeHve TepmMocTaTa BO BPEMA NMPeaBaPUTENLHOTO MPOrPeBaHIA UAEHTUUHO MOMOXEHWIO, KOTOPOE CMONb3yeTCA Mpy
MpUroToBREHM 6110,

+ 3arem noakniouMTe NpUBOp K CETH: Tenepb NPUBOP HAXOAUTCA MOJ HAMPRKEHMEM.
3aropaeTcA CBETOBO MHAVKATOP KPACHOTO LBETa, MPUOOP HAUMHAET HarpeBaTbCA - 6
Bo Bpema ncrionb308aHuA Mpubopa 3eNeHblii CBETOBON UHAMKATOP PEryNIAPHO raCHeT M 3ropaeTCA BHOBb, YKasbiBas, 4TO
T10BAEPKMBAETCA HY)XHAA TEMNEPaTypa.
Sanpeiyaetcs BKkmo4aTs MpuoOp, He yCTaHOBUB MPEABAPUTENLHO 2 PELLETKY ANA rPUIA.
He skmioyaiite npnbop BXxonocTyio.

+ [porpeiite npuoOp B TeUeHIe MPUOAMINTENBHO SMUH. TTpin AOCTIKEHNM TEMNEPATYPbI FOTOBHOCTM K paBoTe BKIOUaeTCA
WHAVKATOP 3ENeHOro LiBeTa - 6

Bo nsbexarne noBpexaeHna aHTUNDUTaPHOTO MOKDBITUA He HarpesaiTe rpubop BXONOCTYIO B TEYEHME [SMTENHOrO
BpemeHn.

Bo Bpema nepsoro uCriofb308aHNA B NIEPBbIE MUHYTbl BOIMOXHO MOABAIEHNE 3ar1axa uim Abia.

He ocrasnsitte paboTaroLumi rpnbop 63 npuemoTpa.

Mpurotoenexue 6niog
+ Mocne npeasapuUTensHOro NPorpesaHnA I'IpMﬁOp [OTOB K UCMONb30BAHMIO.

Bo nsbexarine rospexaenua aHTUNpUr apHoro MOKDLITUA:

- 1A 11PEBOPAYNBAHHA PORYKTOB UCTIONb3YTE [EPEBAHHYIO NOMATKY,
- He PexeTe MPOAYKTb! HEMOCPEACTBEHHO HA PeLUeTKaX,

- He rOTOBbLTe MPOAYKTH B (Ponsre.
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Yrobel nabexatb MOBPEXAEHWA KOHQOPOK, UCTIONbIYATE WX UCKTIOYNTENLHO C MpuOOPOM, ANA KOTOPOro OHM Obimn
N3rOTOBJIEHb! (HAMD. He CTaBLTE VX B YXOBKY, HA ra30ByI0 WM AMEKTPUYECKYIO MNTY....).

BanpeLyaeTca nomeLyaTs Qosbry i Kakoi-mmbo Apyroi PEAMET MEeXSy MIMTKOM WIn PELLETKOM rPUA U FPUrOTOBNAEMBIMA
TIPOBYKTamM.

3anpeLyaeTca CTaBuTb KyXOHHYIO yTBaPb HA HArPeBaTelbHbIE MOBEDXHOCTU MPHOOPA.

He kacaiTeck HarpeBatoLmxCca nav paboTaoLLmx METanInYeckux YacTed npubopa, T.K. OHU CUIIbHO PACKaseHsl.
Weronb3yifte pyuKy 1 B Ciy4ae HEOOXORMMOCT HABEBAITE KyXOHHbIE MepYaTKy.

He nepegswraiite npubop Bo BPEMA €ro paboTsl.
+ 3anpeluaeTcA BbIHMMATb MORKOH ANA CTEKAHWUA COKA BO BPeMA paboTbl mpubopa. Mocne OkoHYaHwA Tennosoi 06paboTkm
KaXKOV NopLinv MAca yoeamnTeCh, UTO YpoBEHb COKa He AocTuraeT oTMeTki MAX. Ecrv JOCTUrHYT MakcumanbHbiii ypoBeHb

(MAX), poauTech MonHOro oxnaxpaeHA Npubopa, 3aTem BbineiiTe U3 NOAAOHA ero COREPXIMOE, NPeXe Yem 3arpyauTb
HOBYIO MOPLVIO MACA.

+ Bo BpemA HarpesanuA npubopa 3anpeliaeTcA ABUraTh KHOMKY (hvkcaTopa it 2 KHOMKW pasbnokupoBKM rpun.

[ina paboTbi B pexume “rpuns”’
+ PaanoxwTe npoayKThl Ha HKHEI! PeLueTKe rpuna.
+ 3akpoiite npuoop.

« [oTOBbTE 6]’"0}10 B COOTBETCTBUW C pekoMeHAaLMAMM, NPUBEAEHHBIMU B Taﬁnmue NpUroToBNEHNA GJ'IlO,El.

+ PaccToAHIE MeXTly ABYMA PELLETKAMYU FPUNA PErymAPYeTCA aBTOMATUYECKM (0T 0 CM B0 3,5 CM) B 3aBUCHMOCTM OT TOMLLMHbI
1ICMIONb3YEMbIX MPOAYKTOB - 8

[lov rpuroToBREHNN MACA C KOCTbIO, A1 60EE 0BHOPOAHOIO MPOXAaPUBAHUA MACA MPEAMOYTUTENLHO MCTONMb308aTh PEXIM
“Bapbexio”.

[na pa6otbl B pexume “6apbekio”
+ PaBHOMepHO paanoxuTe NpoAyKTH Ha 00emX peLueTkax rpune.

« Ecnm MCnonb3yeTCA TONbKO OfHA MOBEPXHOCTbL ANA HArpesa, NPEANOYTUTENBHO UCMONb30BATL BEPXHIOK PELLETKY rPUnA.

« [oToBLTE 6ﬂ|0}10 B COOTBETCTBUW C PEKOMEHAALMAMK, NMPUBEAEHHBIMUA B Taﬁnmue NpUroToBneHnA 61“0[.'[.

Mocne ucnonb3oBaHuA

+ YcTaHoBITE TEPMOCTAT B MONOXEHMe "min.".

+ OTKnIoUMTE WHYP MuTaHUA o ceTin. OTkpoiiTe Mpubop.

+ [laitte npubopy OCTbITb B OTKPLITOM MONOKEHUM (MPUONUAUTENBHO B TeUeHMe 1 vaca).

+ Buineiite u3 nopaoHa ero copepxumoe. He nepensuraiite mpubop npu HaronHEHHOM MOAAOHE.
+ [ocne Toro, kak NpuBOP NONHOCTBIO OCTLIHET, 3aKPOIATE ero.

+ [nA TOro 4T0GbI CHATL PeLweTK rpUnA:
- NIONHOCTBIO OTKPOIATE MPUEOP (pexim «6apbexio» - 7), CABIHYB KHOMKY (hvkcaTopa
- CHauana BEPXHIOI PeLeTKy: HaXMIUTE Ha KHOMKY pa3bniokipOBKY, MPUMORHVMUTE PELETKY U BLIHBTE €e, MOTAHYB B
CTOPOHY - 9a - 9b
-3aTeM HIDKHIOIO PeLUeTKy: HaXMITE Ha KHOMKY pa3bnokipoBKy, MPUMOQHVMUTE PELETKY U BLIHBTE €€, 1 BbIHBTE ee,
noTAHYB B CTOPOHY - 10a - 10b

+ TMoBmOH ANA CTEKAHWA COKA M PELLETKY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUHON MaLLIHE UM YUCTUTB MPY MOMOLLWA TyOKY, ropAYed
BOAbI VI XKUTKOCTM MR MBITBA MOCYAbI.

+ JneKTPONPUGOP Y LUHYP HENb3A MOMELLATH B MOCYAOMOIHYIO MALLVHY.

He riomeLyaiite ropayyio KOHEOPKY B BORY UM HA XPYIKYIO MOBEPXHOCTS.

Bo un3bexarne noBpexxaenua HarpesaresbHoi MOBEPXHOCTY (Hamp.: aHTUIMDUrapHOro MOKDLITHA, ...) 3arpelyaeTcA

VCrIOMb30BATH METANIYECKYIO I'YOKY WM YUCTALLMIA MOPOLLIOK.

+ B cnyyae yacToro MbiTbA PELLETOK MPUAA B MOCYAOMOEYHO MalLMHE ANA COXPAHEHIA KAYeCTB aHTUMPUrapHOro MOKPITUA
PEKOMEHAYETCA NEPUOANYECKY CMa3bIBaTb PeLLETKY HEGOMbLLMM KONMYECTBOM MULLEBOTO PACTUTENLHOTO Macna.

+ HarpesaTenbHblil 3NeMeHT ounLLaTb He cneyeT. Ecnm O feiiCTBUTENbHO 3arpASHUNCA, NOAOKANTE, NOKA OH NONHOCTLIO He
OCTHIHET, M MPOTPUTE CYXOM TKaHbIO.

C TeveHvem BPEMeHN LBET PeLUETOK Clerka M3MeHAETCA, 3T0 ABMIAETCA HOPMAbHbIM AB/IEHNEM.
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+ [ocne kaxporo ucnonb3oBaHuA CrnefyeT BbIMbITb MOAA0HbI ANA CTEKAHWA COKA.

BanpewaeTcs norpyxars rpuéop B Bogy.
BanpeLyaeTce norpyxars KOpyc rpubopa, nyNsT yripaBNeHus, LWHYP MATAHNA B BOAY.

+ TTpuBOp MOXHO XPaHNTh B BEPTUKANBHOM MONOKEHM - 11
He rigperocuTe ycTPOACTBO, AEPXA €ro 3a PydKy i METann4eckue rpoBoga.

Bpema npurotosneHuA

Bpewmsa npurotoenexua Gniop YkasaHo npwsnwamenbuo: OHO MOXET W3MEHATbCA B 3aBMCMMOCTM OT KOnnyecTsa
NPOAYKTOB, Balllero MM4YHOro BKyca, BeNYMHbI KYCKOB M UX HaTypbl.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Maco v wamnbiku Poba

Tepmocrar 3 Pexum TMpurotosnexne Tepmocrar 3 Pexum  Mpurotosnexue

TOBAXBY AHTPEKOTHI rpanb 911 muH Mopckoii A3bik 0apOexio  6-7 MUHIC KXW CTOPOHbI

TOBAKLA BbDE3KA s 34w (6 HaTypatsHow enge)

Typrego ot 45w Qune capauH 0Oapbexio  4-5 MrHIC KaX[OA CTOPOHI

TenAubM OTOUBHbE 6apOeKio 8- MUHIC KaXI0/i CTOPOHS Eycwuﬂgcocn Bapbexio 56 MAHIC KXol CTOpOKS

BapaHbi 0TéuBHbIE Oapbexio 7-8 MUHIC KKFO CTOPOHSI

CaiHble 0TOUBHbIE i 7-9 muH M

Bucpwrekc, pomwreke  rpunb 34 MuH 3-4min

Pybnenbiid Gucplutexc rpune 4 MuH Osoum

Cocucn, KonGackn rpwne 79w Tepmoctat 3 Pexxum  [puroTosneHue

Lllawneik u3 6apaHuel  Gapbexio 20-22 MUH Tpu6 Gapbeko 57 MMHIC KXol CTOpOH

Lawnbik 13 neveny u novekapbexio 20-25 muH Mowwgops 6apbekio 57 MUHIC KAXO CTOpOH

Kypukcid wawnsik Bapberio 20-25 Kabakin GapBexo 510 MAHIC KaXEOM CTOPOHI

KoTeiinsHele cocvck  GapOerio 7-9 wuk Gaknaxanh  Gapbeo 510 MUHIC KaXgOA CTOPOHI
4-5 min

CoaHnpBuunm

Tepmocrar 3 Pexum  Mpurotosnexne

Topauve GyTepbpopsl ‘nanuHM’  rpub 7-9 MuH

Croque-monsieur w45 muH

YuacteyiiTe B OXpaHe OKpyXaioweii cpefibi!
® Baw npubop COREpXUT MHOrOUNCAEHHbIE KOMMANEKTYIOLNE, M3rOTOBNEHHbIE U3 LIEHHBIX AN MOTYLLAX
mmm 2 ObITb 1ICMONB30BAHHLIX MOBTOPHO MaTepUanos.
[Mo oKoHu4aHU cpoka cnyxObl Npbopa CAAIATE ero B MyHKT Mpuema unu, B Cyyae OTCYTCTBIUA TaKOBOrO,
B YMONHOMOYEHHBIA CEPBICHBII LIGHTP ANA ero nocneayiowien 06paboTm.
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[lakyemo 3a Te, wWo npuabanu Leid NPUCTPIil, NMPU3HAYeHWA ANA [OMALHLOTO BUKOPUCTAHHA. YBaXHO
npouuTaiiTe Lo iHCTPYKLLto Ta 36epiraiTe ii mip, pyKoio. IHCTPYKLLiA CTOCYETLCA YCiX BEpCiii NPOAYKTY, 3aneXHO
Bifl LOAATKOBOrO NPUNaaAA, WO NOCTa4acTbCA Pa3oM 3 HUM.

3 TouKN 30py Geaneku, NPUCTPIii BiAMOBIAAE YCIM 3aCTOCOBHMM HOpPMaMm Ta CTaHAAPTaM (BMPEKTMBW MPO HU3bKY
Hanpyry, enekTPOMAarHiTHy CyMICHICTb, MaTepian, NpuHayeHi ANA KOHTAKTY 3 Xap4oBUMW MPOAYKTaMM, OXOPOHY
HaBKOMMLLUHBOrO CEPeRoBULLA i T. iH.).

KomnaHia 3anuwae 3a coboi npaso 6e3 nonepemkeHHA 3MIHIOBAT XapakTepucTuku abo komnnekTyioui getani
MPUCTPOIO B iHTEPECax CrioxMBaya.

CnoxusanHA OyAb-AKUX PiAKUX a0 TBEPAMX Xap4oBWMX MPOAYKTIB, WO NOTPAMAAM Yy KOHTaKT 3 AeTanamu,
nosHaueHMm 3HaukomX, 3a60poHeHe.

3axoau wopo nonepepXeHHA HeLWacHUX BUNagkis
+ He po3sonAiiTe KOpUCTYBATWUCA MPUCTPOEM AITAM Ta 0CO6aM 3 OOMEXEHOI0 (i3nuHOI, HEepBOBOID ab0
PO3YMOBOI CMPOMOXHICTIO, aB0 TakiM, WO He MalTb AOCTATHLOrO AOCBIAY Ta 3HaHb 3 BMKOPUCTAHHA
MPUCTPOIO (KPIM BMMAAKiB, KOMM 33 HUMM 3MIACHIOETBCA KOHTPOMb ab0 HapaHo monepemHi iHCTPYKLii 3
BUKOPUCTaHHA 0c00010, AKA BIAMOBIAAE 3a iXHIO 6e3neky). He A03BONAIATE AITAM rPATMCA 3 NPUCTPOEM.

MNig yac po6OTM MPUCTPOIO MOXNMBE MIABULLEHHA TEMNEPATYPH BIAKPUTMX MOBEPXOHD.
He TopKaiiTech rapAunx NOBEPXOHb MPUCTPOI.

He 3anuwaiite rpunb NigKMIOUYEHM 0 eNeKTPOMEPEXi, AKLLO BiH HE BUKOPUCTOBYETHCA.

Y BuNagky Oniky HeratHo NpPOMMATE MOLLKOKEHE MICLIe XONOAHOK BOAOIO Ta, 3@ HEOOXiAHOCTI, BUKNNYTE
nikapa.

Tlnm Bifj CMaXKEHHA MOXe 3aLLKOANTI TBApUHaM, LLO MAIOTb 0COBANBO YyTANBY AUXasbHY CUCTEMY, HAMPUKNaA
nTaxam. BnacHikam ntaxis pekOMEH[OBaHO TPUMATK ix noAani Bif 30HM MPUrOTYBAHHA iX. )

\.

360pka

I'IepLue 3aCTOCYBaHHA rpunio
+ 3BiMbHIT 30BHILLHIO T2 BHYTPILLHIO MOBEPXHI FPUITIO Bif} MakyBansHOro MaTepiany, eTkeTok abo AOAATKOBOrO Mpunapan.
+ QuMCTiTb NNACTMHI FPUNIO: FOTPUMYIATECH IHCTPYKLLiA, HaBeeHnX y poaini “TlicnA BUKOPUCTAHHA'.

+ 32 OMOMOrol0 M'AKOT TKAHWHI 3MACTiTh NNACTVHN FPUIIO ONiel.

+ PoamicTiTe rpunb Ha nnacki nosepxHi. He BCTaHOBAIOATE rpunb Ha M'AKY NOBEPXHIO, HAMPUKNAMA YaiiHNiA PYLLIHKK.

AKwo npunag BUKOPUCTOBYETLCA B LEHTPI CTONA, BCTAHOBITL HOr0 TakuM YnHoM, o0 BiH ByB 103a JOCAXHICTIO
AiTed. Po3TaloByio4u LHYP XWBEHHS, MAKAOYEHA 3@ BOMOMOroI0 MoA0BXYBa4a abo 6e3 HbOro, CTEXTe 3a ThM,
1406 rocTi Morn 6e3 nepeLkos NePemiLaTICA HaBKOMO CTONMY, HE CIOTUKAIOYUCh 06 HbOrO.

He crasTe npucTpiii 6e3nocepenHso Ha Bpa3/nBi rIOBEPXHI (CKNAHMIA CTiN, CKATEPTUHY, NaKoBaHi Meosi).

He 3anuwaifte rpunb nig npukpinneHnmn Jo CTiHu rpeametamu Mebni abo nonkamu, a TakoX ropag 3
TerKo3aiMuCTMm Matepianamu, TaKUMU AK Xamio3i, LTOPK, APanipoBka.

LL}o6 3aro6irTv neperpisaHHI0 MPUCTPOIO, HE POIMILLYITE JOro y KyTKy Yu BNlA CTiHM.
He BukopucToByiite ¢onbry Ana 3aXvCTy MPOAYKTIB Bif 3a0pyAHEHS.

« Mpy nepuomy BUKOPUCTAHHI BUMMIATE KOHCOPKM (AvB. ab3aL MiCNA BMKOPUCTaHHA), HanuiiTe Tpoxw onii Ha
KOH(pOpKy 260 Ha BHYTPILLHIO YacTuHY hapchopoBoi MUCKM ANA (OHAI | NPOTPITL M'AKOIO FaHYIPKO.
+ LLL0G6 BCTAHOBUTM NNACTMHU ANA CMAXEHHA:
- posbnokyiite npunap - 1
- PO3KpUATE MpuUnag NoBHICTIO (dyHKLiA 6apOeKIo - 7), HATUCHYBLUM KHOMKY On0KyBaHHA
- B MepLuy Yepry, TPUMaIouy Mig KyToM, MOKNaAiTb HWKHIO NIACTUHY TakUM YWHOM, o6 BUCTYN YBIALLOB
[0 yMopy A0 3arnubneHHA B MPaBiit YacTUHI Mpunapy - 2a - NOTIM HATUCHITL HA NMPOTUNEXHMIA Kpan
nnacTUHW, wo6 3akpinuTy ii - 2b
- NiCNA LbOro, TPMMAKOUM NiA KYyTOM, MOKNAAITb HVKHIO NNAacTUHY TakuM YWHOM, W06 BACTYN YBIALLOB A0
ynopy A0 3arnubneHHA B Npasii YaCTWHI Npunapy - 3a - NOTIM HATUCHITL Ha MPOTUNEXHUIA Kpaii
nnacTuHn, wo6 3akpinutu ii - 3b

« [NepekoHaiTec
BukopucTosyif
cepaicHOMY Lie

[nA npuroTysat
« [igcTasTe Mg
+ BcTaHosiTh Tey
« 3akpuiite npu
BukopucTa
[inA ogHOYacHo|
« MigcTasTe nig 1
+ Bipkpwitte rp
- NepeBeaiTh

- YTPUMYIOUm
BEPXHIO yac
- BIANYCTIiTh K
- npunag nos
Mipknioue
+ [loBHiCTIO po3n
+ MepekoHaiitec
« [pucTpiii cnip
fAKwo BuKOpUC
- BiH NOBMHEH |
€06XiIHO B

BUNaaKY Ko |
aHanoriyHy Kear

lpuctpiii He
KepyBaHHA.
+ BcraHosiTb Tey
Mig yac nonept
« [licna yoro nig
nif Hanpyrox
SeneHnit iHaVKa
Temneparypa nij
He nigkmioyaiite
He samwaiite
« [Jlaite rpunio
BMUKAETHCA 3€,
Bapna sbepexen
[Mig yac nepworc
He sanuwaiite Bl

Mpurotys:
+ [0 3aKiHYeHHIC

Bapna sbepexen
- BaXaHo BUKOPH
- He po3piayiTe i
- He roTyiTe ixy



EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 123 Page 59

TaHHA. YBaXHO lepekoHanTecA, Wo KOH(OPKM CTabinbHi, AOOPE BCTAHOBAEHI i MPaBMAbHO MPUAArATb A0 MPUCTPOK.

AYKTY, 3anexHo BukopucToByiiTe nuwe KOHAOPKY, WO MOCTAYal0ThCA PA3oM i3 MPUCTPOEM abO KynneHi B aBTOPU30BAHOMY
CepBiCHOMY LieHTpI.

FVBU PO HH3BKY BukopucTtaHHA dyHKLi rpunio

yKTamm, OXOpOHY [ina npuroTyBaHHA ixi Ha rpuni, 6ytepbpopis, Gynouok i T. iH.

+ [lincTasTe nig nnacTuHy NigAoH, NPU3Ha4eHnA AnA 360py COKY, LU0 MOXe YTBOPIOBATUCA Mif Yac MpUroTyBaHHA - 4
+ BeraHosiTb TepmMocTaT y NOTPIGHE NONOXEHHA, 3rifHO 3 TABNMLIEI0 NPUrOTYBAaHHA NPOAYKTIB - 5
+ 3akpuiiTe npuCTpiit.
BukopucTtaHHA yHKL,ii 6apbekio
[InA 0HOYACHOro NPUroTyBaHHA M’ACA Ta OBOUIB.
+ TigcTaBTe nig NnacTiHy NigAaoH, NPU3HaUeHuiA AnA 360py COKY, LLO MOXE yTBOPIOBATHCA Mifl Yac MPUroTyBaHHA - 4
+ Bipkpwitte rpunb:

- MepeBefiTb KHOMKY GNOKyBaHHA Y BEPXHE MONOXEHHA - 7a

- YTPUMYIOUM KHOMKY ONOKYBaHHA Y BEPXHbOMY MONOMXEHH, Bi3bMITbCA 32 PyUKy Mpunagy noBepHiTb HOro

BEPXHIO YaCTuHy - 7b

- BifNYCTiTb KHOMKY ONOKyBaHHA 1 PO3ropHiTL 06MABI NMOBEpXHi npunagy Ha 180° - 7¢

- npunag MOBHICTIO PO3KPUTUA - 7d
MNigKnioyeHHA Ta nonepeaHin posirpis
+ [10BHICTIO PO3MOTANTE LIHYP XKMBAEHHA.
+ TepekoHaliTecs, LLO MOTYXHICTb Ta Hanpyra fKepena enexTpoXVBNEHHA BiANOBIAAIOTb 3a3HAYEHUM Ha MPUNagi.
+ [lpucTpiit cnip nigKknoyaTv 40 PO3ETKM 3 3a3EMNEHHAM.

_V + fIKLO BIKOPMCTOBYETLCA MOAOBXKYBAY:
- BiH NOBWHEH MaTy AK MiHiIMyM Takuii X PO3pi3 Ta 3a3eMNeHy PO3ETKY ;
- HeOBXiAHO BXWTY YCiX 3aXOpiB, OO HIXTO B HLOMY HE 3anmyTaBCA.

nexkTyloui petani

KT 3 JeTtanamu,

)

— L Y Bunapky Kom kabesb eNeKTPONOCTaYaHHA MOLKOAXEHO, UeHTPY CepBICHOro 0BCITyroByBaHHA abo 0cobu, Lo Mae

K0B0T0 TPATAA. aHarnoriyHy Keanigikawiio, 3 MUTaHHA 0ro 3amiHu 33418 MOMEPEIKEHHA TPABM.

- TpucTpivi He npusHaueHwi AnA BUKOPUCTAHHA 30BHILLHBOrO TaMeEPa 4u OKPEMOro fynbTa AUCTAHUIIHOrO
KepyBaHH.

Wit PyLLHUK. + BCTaHoBiTh TEPMOCTAT Y MONOXEHHA 3riAHO 3 TaBNMLIEI0 Yacy NPUroTYBaHHA NPOAYKTIB - 5

Mig yac nonepeaHLOro PO3irpiBy TEPMOCTAT BCTAHOBMIOETLCA B T€ CaMe MONOXEHHR, LLO i Mif 4aC NpUroTyBaHHA.

+ [licnA 4oro nipknioviTb Npunag 3a AOMOMOrOI0 ENEKTPOLUHYPA A0 ENEKTPOMEPEXI: TENEp NPWUnaa 3HaXOAWTHLCA
Mif Hanpyrolo. IHANKaTop 3aCBITUTLCA YUEPBOHMM CBITNIOM | PO3MOYHETLCA MPOLIEC PO3irpiBy - 6

1038 JOCAXHICTIO
, CTEXTE 3a TUM,

601, 3enernit iHANMKaTop BMUKAETLCA Ta BUMUKAETLCA Mif Yac MpUroTyBaHHA, MOKa3yloun TUM camum, Lo obpaxa
Temneparypa nigTpumMyeThbCA.

He nigkmio4aiite mpucTpivi RO €NeKTPOMEPEX, MoK He ByByTb BCTAHOBEHI OOMABI MAACTUHY 1A CMaXEHHA.
He 3anvwaiite nopoxHii npuCTpiil BBIMKHEHIM.

Takox mopag 3

+ [JlaitTe rpumio npubnu3Ho 5 XBUMMH ANA MOMepepHbOrO posirpiBy. onepepHidt posirpis 3aBeplueHo, konu

BMUKAETBCA 3eNeHuiA iHankarop - 6
e Tpoxu onii Ha

KOIO. 3apnA 36epexeHHA BNacTUBOCTEN MPOTUMPUrapHOro NOKPUTTA YHUKAITe TPUBAJIOro POSirpiy MOPOXHLOIO rpUsIo.
[Tig Yac nepLIoro BUKOPUCTAHHA y MepPLLI AEKiNbKa XBUIMH MOXJ/INBA MOABA HE3HAYHOIO 3anaxy 1a AuMy.

He 3anuwaiite BBIMKHEHWA rpunag 663 HarnAagy.
|

BUCTYM YBIfLLIOB anll'OTyBaHHFl

NeXHAN Kpan + To 3aKiHYeHHI0 NoNEepPeAHbOro PO3irpisy MPUCTPIN FOTOBMIA 0 BUKOPUCTAHHA.
Ty YBIALOB O 38717 36EDEXEHHA POTUTDUIaDHIX BACTUBOCTENT MOKDUTTA:

KHUA Kpan - 6axaHo BMKOPUCTOBYBATY 8PEBAHY NONATKY ANIA NepeBepTanHA X,

- He po3pisyiiTe iy 6e3rmocepeaHbO Ha ManTLi rpuns,
- He roTyiTe iy y honb3i.
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LLjo6 yHUKHY TN NOLIKOAKEHHA KOHEOPOK, BUKOPUCTOBYITE iX /uLe 3 Mpunagom, ANA AKOro BOHM Oysv BUrOTOBNEHI
(Harp. He cTaBTe iX B QyXOBKY, Ha ra3oBy 4u €NEKTPUYHY MINTY...).

B xopHomy pasi He knagitb amomiHiesy gonbry abo Oyab-Aki IHWI MPeaMeTH MK MINTKOK ab0 PeLiTKoK Ta
PU3HAYEHIMY AR MPUrOTYBAHHA MPOAYKTAMM.

He knagits 3HaPAAAA AN1A NPUroTyBAHHA Ha NMOBEPXHIO Npunagy.

He TopkaiiTeca meTanesux YacTuH, Aki HarpiBaloTLCA 4O BUCOKMX TEMNEPATYP Mif Yac ronepeaHboro posirpisy 1a
NPUroTyBaHHA ixi. 3a HEOOXITHOCTI, KOPUCTYIITECA PyHKOIO rPUA a60 KYXOHHOIO PyKABULIEIO.

He 3pywyvite rpunb 3 MiCUA Mig 4ac BUKOPUCTAHHA.

3abopoHAeTLCA BUAMATY NIBAOH ANA 360PY COKY Mif Yac MpUroTyBaHHA. [licns 3akiHueHHs Tennosoi 06pobku
KOXHOT NopLyii M'ACa NepeKoHanTeCA, L0 piBeHb COKY He focArae nodHauku MAX. Mpu pocArHeHHi pisHA MAX,
3ayeKainTe O MOBHOTO OXONOMKEHHA MpuUnady i BUMOPOXHITb MIAKOH ANA 300y COKY, Neped TUM AK
NoKnacTh HOBY MopLilo MAca.

3a60pOHAETECA  MaHiNyMioBaTN KHOMKOK OIOKyBaHHA, @ TakoX 2 KHOMKamu pO30okyBaHHA Mg yac Harpisy
npunagy.

BukopucTaHHA pyHKLLii rpunio
« TloknapiTb DKy Ha HIKHIO MNACTUHY rpunio.

+ 3akpuitte NpUCTPIiA.

+ CmaxTe Dy 3rigHo 3 TabnuLelo Yacy npuroTyBaHHA.

+ BincTaHb Mix ABOMA NNaCTMHaMK rPUMIo PerynioeTbCA aBTOMATYHO (Bif 0 40 3,5 CM) 3aneXHo Bif TOBLMHM DXi,
L0 FOTYEThCA - 8

Konn By rotyete MACO 3 KiCTKamy, kpaiue Bubupaty nonoxexHa 6apOexto, wo6 cTpasa roTysanacA Oinbl

PIBHOMIDHO.
BukopucTaHHA (yHKLii 6ap6ekio

+ PiBHOMipHO po3nopiniTs Xy Ha 060X NAACTUHAX rpum.
+ flKwo noTpiéHa nuwe 0fHa NOBEPXHA ANA CMaXEHHA, B2)KAHO BUKOPUCTOBYBATY BEPXHIO MNACTHHY..
+ CmaxTe Dy 3rigHo 0 Tabnmui yacy npuroTyBaHHe.

Micna BUKOpMCTaHHA

« BucrasTe TepmocTar y MiHiManbHe NONOXKEHHA.

« BipkniouiTb NpuCTpilt Bia enekTpomepexi. Bigkpuiite rpunb.

+ 3anuiwTe iAOro OXONOMKYBATUCh Y POIKPUTOMY BUT AL (MPUOAN3HO 1 FOAMHY).

* MMOPOXHITL MiAROH ANA 360py Coky. 3a60POHAETLCA NepeMmiLLaTV NPUnag, AKLLO NiAOH HANOBHEHWIA.
« [licnA OXxoONomKeHHA 3aKpuiiTe Npunag.

+ LLLOG 3HATW NNAcTMHW rpumio:
- PO3KPUATE NpUNag NOBHICTIO (CPyHKLIIA 6apOEKio - 7), HATUCHYBLLW KHOMKY ONOKyBaHHA
- BEPXHA MNacTMHa B MEPLUY Yepry: HATUCHITb KHOMKY ONOKyBaHHA, TPOXM MiBHIMITb | BATAHIT nnacTuHy - 9a - 9b
- MOTIM HWKHA MNacTWHA: HAaTUCHITb KHOMKY GNOKYBAHHA, TPOXW MiAHIMITb i BUTArHITL NnacTuHy - 10a - 10b

« NigpoH anA 360py COKy Ta MNACTUHW MOXHA MUTU B MOCYAOMMIAHIA MalwmHi a6o 3a AOMOMOrok rybku, B
rapavii BOAi 3 MUIOUMM.

« lpunap Ta WHyp eHepronocTayaHHA He MOBMHHI MATMCA B MOCYAOMUIAHIA MaLLIMHI.

EnexTporpunag i WHyp He MOXHa KNacTy B OCYROMUIHY MALLMHY.

Hikonu He KopuCTyiiTeCA MeTaneBolo rybKoko Hi OPOLLKOM ANIA YULLEHHS, 00 He 3aBAATY MOLIKOAKEHHA BAPUTbHI

0BEPXHI (Hanpu1Knag, aHTUMPUrapHOMY MOKDUTTIO TOLLO).

+ Y BUNagKy PerynapHoro BIUKOPMCTaHHA NOCYAOMMAHOT MALLMHM PEKOMEHAOBAHO YaC Bif Yacy MPOTMPATY NNACTUHM
Oniet0 3aANA 30ePEXEHHA NPOTUNPUTapHIX BNACTUBOCTEN.

+ PeancTop He nignArae YneHH0. B pasi cunbHoro 3abpyaHeHHs, 3auekaiTe fOKV BiH NOBHICTIO OCTUrHE Ta NOTPITb
110ro CyX0l0 TKaHWHOI0.

3 nvrHom yacy KOﬂIp nnacTH MOXe 3/1erka BUropATu.

4-5min

bytepbpoay —
Tepmocrar 3
Taprumit ByTepbpor

TapAumii Gyepbpor
TalWMHKOD
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+ Ynwaiite nignoHM AnA COKYHKMPY NICAA KOXHOTO BUKOPUCTAHHA.

B3ab0pOHAETLCA 3aHypIoBATH NMPUNA.
bBepexirb npuCTpivi Ta LHYP XMBIEHHA Bif BIMBY BOAM.

+ lpunag moxHa 30epiraTh B BEPTUKANbHOMY NONOXeEHHi - 11

He nepeHocbTe npucTpii, TouMayu iforo 3a py4ky 4Yu MeTanesi npoBoan.

Yac npurotyBaHHA

HaBepeHuii yac npuUroTyBaHHA € OPIEHTOBHUM: BiH MOXE 3MIHIOBATWUCb 3aN€XHO Bif KiNbKOCTI, BNACHOrO CMaky,
PO3Mipy LUMATKIB Ta TUMY XapuOBMX MPOAYKTIB.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min

M'aco Ta wawnmki Puba

Tepmoctar 3 OyHKuia  CMaxeHHA Tepmoctar 3 OyHKyiA  CMaxeHHA

fAnouyi aHTpeKoTH rpub 9-11 xBunuH Mopcuiwit famk, — GapGexio 6-7 XBUIMH 3 KOXHOrO 60Ky

Anosuya BupiaKa outb 34 X Eg:;%;gsa'*”“ bes

Waox Anosioro dine _rpine &5 xanmie Oine cappuH 6apbexio  4-5 XBUNMH 3 KOXHOrO BoKy

Tenni eigbveri Gaptexo 89 xeunu 3 Koxoro Bory Tococh, nopisaHuit  Gapbeio  5-6 xBiamH 3 KOXHOrO BoK|
P — , 1opl p y

bapatayi BinouBHi 0apbexio  7-8 XBWIWH 3 KOXHOr0 60Ky ckwGKamm

CBuHAYi BinbuBHi Tpurb 7-9 XBUnuH

Pomwrexc Tpufib 3-4 xeunH ﬂ\rﬂ]—

Bichuwreke ciuewin b A xennuu Fémin

Cocycw rpns  7-9 xeunnH Osoui

WWawnwkn 3 6apanuin  Gapbexio  20-22 xBunuH Tepmoctar 3 OyHkuin  CMaweHHA

Wawnmm 3 Gapbekio  20-25 xBunuH WWamniHpitonn  Gapbexio  5-7 xBunuH 3 KoxHoro Goky

ResikkiHADOK Towigopu 6apbexio 57 XBUNMH 3 KOXHOr0 BoKy

UJaumle? SuypAaHA_ Gapbexo  20-25 xewnn Kabauu GapOekio  5-10 xBunuH 3 koxHoro Goky

yﬂ%ﬂ;;TbMKéyKOBGaCK” fo Gapbexo  7-9 xeum Baknaxanm GapOekio  5-10 xaunuH 3 KoxHoro Goky

4-5 min

Byrepbpoau

Tepmocrar 3 OyHKuia  CMaeHHA

TapAunid GyrepOpon "mauHu’  rpunb 7-9 xaunuH

T'apAumit GyTepOpos i3 cupom  rpunb 4-5 xeunuH

Ta WKHKOI

BepexiTb HaBKONWILHE cepepoBuLLe!

® MpucTpiit MICTUTL LLiHHI MaTepiani, Aki MOXyTb ByTI BigHOBNEHI abo nepepobneti.

mmm 2 3paiite ix 40 NyHKTIB npuitomy abo, 3a BIACYTHICTIO TakWX, 0 LIEHTPY 00CNYroByBaHHs, Ae ix 3MOXyTb

eeKTUBHO yTUNI3yBaTH.

o

61
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Bnaropapum Bu, Ye KynuxTe TO3W ypef, NpefHa3HaueH camo 3a foMallHa ynotpe6a. MpoyeteTe BHUMaTeNHo
yKa3aHWATa 3a Pasnu4H1Te MOJIENV B 3aBUCHMOCT OT NPUCTaBKMTE, 0CTaBEHM C BaLUMA ypeq, v I 3anaseTe 3a
6bAeLo nonssate.
3a Bawarta 6e30MmacHOCT TO3W ypep CbOTBETCTBA HA CTaHapTWUTE W Ha MeiicTBalaTa HopMaTueHa ypepba
(HuckosonToBa pupekTyvBa, [MpeKTUBa 32 €NeKTPOMArHuTHa CbBMECTUMOCT, MaTtepuani B KOHTaKT C XPaHUTENHN
MPOAYKTH, OKONHA Cpepa 1 Ap.).
HaweTo fipyxecTBo cu 3anassa npasoTo, B MHTEpeC Ha NoTpebuTens, Aa NPOMEHA MO BCAKO BPEMe TeXHMJeCKuTe
XapaKTepUCTUKIA ¥ CbCTABHUTE ENEMEHTM Ha CBOUTE NPOAYKTL.
BcAkakbB TeUeH Wi TBbPA XpaHUTeNeH NPOAYKT, KOWTO BNIe3e B KOHTAKT C yacTy, oboaHaueHn ¢, He TpA6Ba aa
ce KOHCYMMpa.
npenOTBpaTﬂBaHe Ha 6uTOBMU 3N10MONYKHN
o YpenbT He e npeasuAeH Aa ObAe M3N0N3BaH OT NuLa (BKMIOYATENHO OT AeLia), YNMTO (PUNUECKN, CETUBHM
UMM YMCTBEHI CMIOCOBHOCTY Ca OrPaHUYEHI, Ui L 6e3 ONUT 1 3HaHWA OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TAXHATa
6e3onacHoCT nuLe Habniopasa v AaBa MPeaBapUTENHN YKA3aHWA OTHOCHO MON3BAHETO Ha ypepa.
Harnexpaitte feuiara, 3a aa ce yBepuTe, Ue He UrpanT ¢ ypeaa.

« Temneparypata Ha OTKpPUTUTE MOBBPXHOCTY CE MOBMLLABA, KOraTo YPEAbT € BKMIOUEH.
He nokocsaiiTe HaropelleHuTe NOBLPXHOCTI Ha ypepaa.

« He ocTasniiTe ypena BKIOYEH, KOraTo He ro u3nonasare.
« B cnyuait Ha 3nononyka obneiiTe BefHara M3ropeHoTO MACTO CbC CTYAEHa BOAA W ako & HeobXOAMMO
rnoBuKanTe nekap.
o [MywekbT OT NeyeHeTo Moxe fa Gbjje OnaceH 3a XUBOTHM C 0COBEHO UyBCTBUTENHA ANXATeNHa CUCTEMa KaTo
\_ "Thumre. lMpenopbysame Ha COBCTBEHNLMTE HA NTMLM i TV ABPXKAT HA PA3CTORHME OT KyXHATA. )

CrnobaBaHe

Mpeau nupea ynotpeba
. OTCTpaHeTe OMakoBKaTa, NENeHKNTE 1 NPUCTaBKUTE OT BbTPELIHATA U OT BbHLIHATA CTPaHa Ha ypenaa.
+ ToumcTeTe rpun nnouuTe : criasBaiiTe ykasaHuATa ot pasgena “Cnep ynotpeba’.

. V|36’prLIeTe rpun nnoyuTe C MeKa Kbpna, HanoeHa c 0Nno.

+ [NocTaseTe ypepa BbpXy CTabunHa MOBBPXHOCT. M36ArBaiiTe W3NON3BAHETO HAa MEKM MOBNOXKW OT TUMA Ha
TyMUPaHI NOKPUBKIA.

Ako uanonssate ypena B cpeaata Ha macata, Morpuxerte ce a He e AOCTbIIeH 3a Aela.

[pn nocTasAHeTo Ha kabena, He3aBnCUMO Aanu e C yabIKUTEN MW He, BIEMETe HEoOXOaMMUTE MPEANasHn MEPKY,
TaKa Ye Toi [ja He npe4y Ha CBOBOFHOTO ABIKEHME HA Xopa OKOMO Macara.

Hukora He nocTaBaiiTe ypeaa AMPEKTHO BBPXY YyrymBY MOBLPXHOCTH (CTbKIIEHA MAca, MOKPUBKA, Nakupaqa Meben
unap.).

Hukora He mocTaBAiTe ypesa BbpXy MOCTABKM, OKAa4YeHW HA CTEHATa, BbPXY €Taxepku wiu B 61mM30CT [0
JIeCHO3ananMmu Matepuan Karo Lwopw, 3aBecy, Tanetu.

3a pa n3berHeTe nperpABaHe Ha ypeaa, He ro MoCTABANTE B bI'bJ Wi [0 CTEHA.

He n3nonasaiite anymmHneso ¢onmo, sa Aa npeanasnte ypeaa ot usLarsare.

+ Mpeav nbpeara ynotpeda uamuiiTe nnouara/nnounTe (KakTo e MocodeHo B paspena "Cnep ynotpe6a'), cunete
Manko 0n10 BbPXY HEA/TAX M M3OBPLUETE C MeKa Kbpra.

MocTaesaHe Ha rpun nnouute:

- oTKnioueTe ypepa - 1

- 0TBOPETE M3LANO ypeaa (dyHKLmA roapbekio” - 7), kaTo HaTMCHeTe 3akioysaLynA 6yToH

- MbPBO MOCTaBETE AONHATA MNI0YA CTPAHUYHO U fi 3aKperieTe CTabunHo B AeCHUA Xned Ha ypepa - 2a, a cnef Tosa
HaTMCHeTe NPOTUBOMONOXHATA i CTPaHa, 3a Aa A cukcupare - 2b

- Cflefl ToBa NOCTaBeTe ropHaTa nno4a CTPaHNYHO 1 A 3akpeneTe CTabunHo B AECHMA Xneb Ha ypena - 3a, a cnep
TOBA HATVUCHETE NPOTMBOMONOXHATA 1A CTPaHa, 3a Aa A dukcupare - 3b

+ [NposepeTe na
nnouuTe, OCT

3a egHOBpEMEH|
+ Tocrasete cyy
+ Perynupaiite 1
+ 3atBopeTe ype
OyHKUMA “
3a efjHoBpeMEHI
+ [ocTaBeTe Cbf

+ OtBoperTe cka|
- HaTuCHeTe 33
- XBaHETE fipb)
- OTMyCHETE 3a
- YpeasT e 0TB

Bkniousat
+ Passuitte uauf
+ [NposepeTe pa

HONHaTa YacT |
+ Bkniousaiite yj

Ako u3nonasar
- TOi TPpAGBA fi

B3EMeTe BCUL
;2 3axpaHsaLLy
IPOU3BOZNTENA,

Tosu ypep He e 1
yripassierue.

+ locraseTe Tef
[Monoxexneto

* B eNeKTpUyecK

CBETBA YepBeH
SeneHata namne
n3bpanata Temne
Hukora He BKnio:
Hukora He BKiio:
« OcTaseTe ro f

NPUKIIOYNNO -
oy nbpBOTO BKI
oy nvpBOTO BKI
Hukora He ocTas

MeueHe

+ Cnen Karto 3ar|
3a pa 3anasnte t
- penopbyBame

- He pexeTe npoj
- He 13non3BaiTe



EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 123 Page 63

eTe BHUMaTeNHo + [posepeTe panu nnounTe ca CTAOWUNHO MOCTABEHW W MPaBWNHO 3axBaHaTV KbM ypepa. Vanon3gaiite camo
A TW 3anaseTe 3a MNO4MTE, OCTABEHY B KOMMNIEKTA 3a8AHO C YPena, v 3aKymeHu OT 0TOPU3NPaH Cepaua.

OyHKuMA “ckapa”

vatueHa ypepoa

3a eJHOBPEMEHHO MPUrOTBAHE HA MECO 1 3eNMeHUyL.
KT C XPaHUTENHN

+ TMocTaseTe CbAa 3a coC MOA NNoYara, 3a Aa cbbepeTe coca, KOATO MoXe Aa nateue - 4
1€ TEXHNYECKNTE « Perynupaiite TepmocTara, kaTto cnefsarte ykasaHuATa ot Tabnuuara 3a usnnuae - 5
+ 3atBopete ypepa.
X, He TpAOBa fa “ »
» He TpRoBa A OyHKumA “6apbekio
3a e|HOBPEMEHHO NPUrOTBAHE Ha MECO 1 3eneHuyLy.

lMocTaseTe CbAa 3a coC Moa Nnoyara, 3a Aa cbBepeTe coca, KOATO MOXeE fAa n3Teye - 4

OtBopeTe ckapata:

- HaTUCHETE 3aknioyBaLLyA O6yToH Harope - 7a

- XBaHeTe ApbXKaTa 1 3aBbPTETE rOpHATa YacT, KaTo 3apbpxare 3akniousawya 6yToH HaTUCHaT Harope - 7b
- OTMyCHETE 3aKMIouBaLLMA GYTOH 1 0TBOpeTE ypeaa Ha 180° - 7¢

- YPEeAbT € 0TBOPEH U3LAno - 7d

BkniousaHe n HarpABaHe

PassuiiTe n3LAno 3axpaHsalLmA kaben.

MpoBepeTe panu enekTpudeckata MHCTanaLVMA € CbBMECTUMA C MOLHOCTTA U HarpeXeHWeTo, YkasaHu BbpXy
AONHATa YacT Ha ypesa.

Bkniousaiite ypeaa camo B 3a3eMeH KOHTaKT.

Axo n3nonasate yabmKuTEN:

- TOih TPABBA Aa Ma MUHUMANHO EfHAKbB ANAMETbP W 3a3eMeH KOHTAKT ;

- B3eMeTe BCUYKY HEOOXOAVMM MPeAnasHi MepKy, 3a a NpefoTBpaTuTe CrbBaHe.

t

AKO 3axpaHsalymAT kaben e rospefeH, 3a fa m3berHete BCAKAKBY PUCKOBE, TOW TPAOBA fa Obje CMeHeH OT
ypena. IPOU3BOAUTENS, OT CEPBI3A 3a rapaHLMOHHO OBCITYKBAHE N OT JILIE ChC CXOAHA KBanMguKaLma.

Toau ypes He e npessuaeH Aa Obe 3aAeiCTBaH Ype3 BbHILEH TailMep U Ypes OTAENHA CUCTEMA 33 AUCTAHLINOHHO
yrpasnexme.

KKM OT TUna Ha + TocTaseTe TepMOCTATA Ha MONIOKEHWETO, MOCOYEHO B TABAMLATA 3a MaNnyaHe - 5
ToNIOXEHUETO Ha TEPMOCTATA MPU NPEABAPUTENHOTO 3arPABAHE € ChLLOTO KATO MPY MeveHe.

* B eNeKTpuYeckaTa Mpexa : ypeabT e BKMIOYeH B 3aXpaHBaHeTo.
peAnasHi MEpKH, CBETBA YEPBEHNAT MHAVKATOP W YPEAbT 3aro4sa Aa Ce HarpAsa - 6
BeneHata namna ceeTea u 3aracsa MepUOANYHO MO BPeMe Ha roTBEHETo, 3a fa UHANKMDA MOAAbLPKAHETO Ha
nakvipana meben n3bparara Temreparypa.
Hukora He BknioysaiiTe ypena, 6e3 4a cTe MocTaBuM Ha MACTO U ABETE 104N,
A 8 6/u30CT A0 Hukora He BKMOYBAIITE ypesa rpaseH.
+ OcraseTe ro aa 3arpee 0kono 5 mMuHyTH. Korato CBETHE 3eNeHUAT MHAVKATOP, NPEABAPUTENHOTO 3aTONNAHE &
NPUKAIYNNO - 6
[pn MbPBOTO BKMIOYBAHE MOXETE [a yCeTUTe NeKa MYPU3MA 1 JUM Pe3 MbPBUTE HAKOIKO MUHYTH.
[Mpv MbpPBOTO BKMIOYBAHE MOXETE /1A YCeTUTE JIeka MAPM3MA U 1M 1Pe3 TbPBUTE HAKOMKO MUHYTH.
Hukora He octassiiTe ypena 6e3 Haa30p.

MeueHe

-2a, acrep ToBa + Cnep Karo 3arpee, ypefLT e roToB 3a Mon3BaHe.

Tpeda’), cunete

3a fja 3anasuTe He3asnensawloTo NOKPUTHE Ha ypesa :

peaa - 3a, a cnea - NpenopbyBame BM a U3MoN3saTe AbPBEHa WNaTyna, 3a Aa 06pbluaTe NPOAYKTUTE,
- HE PEXETE MPOAYKTUTE AVPEKTHO BBPXY NNOUMUTE.
- HE U3r0N3BaNTe C XapTVA 3a NeveHe.
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3a fja npefoTBPATUTE LWETV NO NNOUMTE, U3N0N3BAIATE M1 CaMO C YPeAa, 3a KOIATO ca NpefHa3HavueHu, (Hamp. He ri
cnaraiite BbB ypHaTa, BbpXy ra3ra uim enekTpu4ecKuA KOTNoH).

Hwkora He noctassite anymM1HueBso q)OJ'II/IO unu apyr npegmeT Mexay nnovata unv pewweTkara v npoaykTuTe, Kouto
neuete.

He nocTasAiiTe KyXHEHCKM Cbl0BE BbPXY MOBBPXHOCTUTE 33 MeyeHe Ha ypepda.

He fokocsaiiTe MeTanH1Te YacTin Ha ypeaa, korato MoArpABa i padoT, 3aLLOTO Ca CUHO HaropeLLeHN.

He npemecTsaiiTe ypena no speme Ha ynotpeba.

+ He maxaiite cbpa 3a coc no Bpeme Ha neveHeTo. Cnep M3nuaHeTo Ha BCAKA MOPLIA MECO, MPOBEPABAIATE fani

KONMYECTBOTO HAa Ma3HWHaTa He € focTurHano Hueo MAX. Ako € BOCTUrHAaTO MakCMManHoTO HUBO, U34akaiTe
YPeabT Aa M3CTUHE HAMbIHO 1 M3MPA3HETE CbAa 3a COC, MPEAV Aa CTIOKUTE HOBA MOPLIMA MECO 3a MEeYeHe.

+ He nunaiite 3akniousalLma GyTOH unu fBata GyToHa 3a 0CBOOOXAABAHE MO BPEME HA HArpABAHETO Ha ypena.
[13 ”

OyHKuMA “cKapa

« [ocTasete NPOAYKTWTE BBPXY AOMHATA rpun nnova.

+ 3atBopeTe ypeaa.

. VlsneueTe, KaTo CriefABaTe yKkasaHuATa o1 Taﬁnmuara 3a n3nuyaHe.

+ PascTosHueTo Mexay rpun nnounTe ce perynupa aBTomaTiniHo (ot 0 cM Ao 3,5 cm) B 3aBMCMMOCT OT aebennHata
Ha NpoAyKTUTE 3a neveHe - 8

Koraro nedere meco ¢ kokan, nabupaiite no3uLua "6apbexio” 3a ro-pasHOMEPHO M3Mndanxe.

OyHKuMA “Gapbekio”

+ PasnpepeneTe NpoAyKTUTe PaBHOMEPHO BbPXY ABETE MPUA MAOUM.
+ Korato nanonssare camo eHa MoBbPXHOCT, 3a MPEAMOUMTaHE € fa U3MOon3BaTe ropHaTa rpun nnova.
+ Vaneyere, kaTo cneasaTe ykasaHuATa OT Tabnuuara 3a uanuyate.

Cnep nonssaHe

MocTaseTe TepMocTaTa Ha MUHMManHa Temneparypa.

W3knioueTe ypena oT enektpuyeckata mpexa. OTsopeTe ypena.
OcTaseTe ypena 0TBOPEH, 3a Aa M3CTUHe (okono 1 uac).

M3npa3HeTe cba 3a coc. He npemecTsaiiTe ypeaa, ako CbAabT € MbAeH.
Cnep kaTo ypeabT U3CTUHE, rO 3aTBOpETE.

CaanAHe Ha rpun nnouute:

- 0TBOPETE M3LAN0 ypeaa (dyHKumA roapbekio” - 7), kaTo HaTMCHETe 3akniouBalmA 6yToH

- MbPBO rOPHATa NNoYa - HaTMcHeTe 6yToHa 3a 0CBOGOXAABAHE, MOBAUTHETE NNoYaTa 1 A U3BapeTe CTPaHNIHO - 9a - 9b

- 1 cnefl TOBA JONHATa Nnoya - HaTucHeTe 6yTOHa 3a 0CBOBOXAABAHE, NOBAUTHETE NioYaTa U A N3BafeTe
CTpaHuyHo - 10a - 10b

CbbT 33 COC M NNOUMTE MOraT a Ce NOUMCTBAT B MUANHA MaLLIMHA UK C rbOa, Tonna BOAA W Npenapar 3a Cbose.
YpenwT v kabenbT My He TPAGBA Aa Ce cnarat B MUANHA MalnHa.

He cnaraiite ropewuTe naoyun rog BOAHA CTPYA M BbPXY BESMKATHA MOBBPXHOCT.

He w3ronssaiite Tenena rv6a wm noYMCTBALL NPenapart, 3a Aa He MoBPeaNTe MoBBPXHOCTTA 3a reYeHe (Harp.

Hesanensalyo noKPUTHE U T.H.).

+ [lpy1 4ecTo NouncTBaHe B MMANHA MaLLUHA BI NPEnopbYBamMe OTBPEME HaBPEME a HamassaTe NAouMTe C Manko
roTBAPCKO 0110, 3a Aa 3ana3uTe He3anensalLoTo NOKPUTHE.

+ Harpesatenat He ce nouncTea. AKO € MHOr0 3aMbPCeH, U34aKaiiTe HaMbHO A U3CTUHE U O M3GBPLIETE CC CyXa
Kbpna.

HopmanHo e LBeTbT Ha nnounTe NeKo 4a U3benee ¢ TeYeHNe Ha Bpemero.

. Msnpasaame CbAOBETE 3a COC Cnef BCAKa yn0Tpe6a.
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YpeawT He TpAbBA Aa Ce noTanA BbB BOAA.
Hukora He notansiite ypena v 3axparHBalyvs kaben BbB BOAaA.

+ YpepbT Moxe fa ce npubupa BbB BEPTUKANHO NonoxeHue - 11

He npeHacAiiTe ypeaa kato ro fbpxuTe 3a ApbXKKATa UM KABEIUTe.

Bpeme 3a nsnuyaxe

Bpemeto 3a u3nuyaHe e NpenopbuMTENHO : MOXeE fa Bapupa B 3aBUCUMOCT OT KOMMYECTBOTO, BKyca BM,
nebenuHata v Bupa Ha napuyeTtara.

£
4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min
Meco v wuwyera Pu6a
Tepmoctar 3 OyHkumuA  Mevere Tepmocrar 3 OyHkumuA  Mevere
ToBeX/M KOTNETM  CKapa 9-11 mnH Mopcky eank Hatiop  GapGekio  6-7 MuH OT BCAKA CTpaHa
ToBexgo dune ckapa 3-4 MvH Qune o7 capgHa ~ Bapbekio  4-5 MuH 0T BeAKa CTpaHa
TypHego ckapa 4-5 MnH Qune o1 cboMra Oapbekio  5-6 MuH OT BCAKA CTpaHa

Tenewkw kotneTn  GapOekio  8-9 MuH OT BCAKA CTpaHa
ArHewku kornetn  Gaplexio  7-8 MuH OT BCAKACTpaHa oI

CBUHCK KOTNETH ckapa 7-9 MuH 3-4min

Pamcrek ckapa 3-4 muH Senexuyum

Whwien ckapa 4 Tepmocrar 3 OyHkupa  TMevexe

Hanervuy cKapa 79 b6u Oapbekio  5-7 MuH OT BCAKa CTpaHa

ArHewku umuveTa  Gapexo  20-22 [lovary Gapbexo 57 MUH OT BCAKA CTpaKa

LUnwyera oT yepeH 3

p06/6b6pewH Gapbexo  20-25 Wk TUKBMYKM GapOekio  5-10 MuH OT BCAKA CTpaHa
Matnampxaxm Oapbekio  5-10 MyH OT BeAka CTpaHa

MMnnewkw wuwyeta  Gapbekio  20-25 MuH
Mankv kpersupum  6apoexio  7-9 MuH

4-5 min

CaHpuumn

Tepmoctar 2 OynkumA  Mevexe
TaHuHn CKapa 7-9 MuH
TOCT C LLHKA 1 CvpeHe cKkapa 4-5 muH

[la yuacTsame B ONa3BaHeTo Ha okonHata cpefia!
@ YpepbT e 13paboTeH OT PasnnyH1 MaTepUany, KOUTO MoraT Aa Ce Mpefaaar Ha BTOPUYHN CyPOBIHI AN
mmm O 1 Ce PELMKNNPAT.
MpepaiiTe ro B CrieManeH LEHTbP WK, ako HAMA TaKbe, B OR06PEH Cepau3, 3a Aa Gbe npepaboTeH.

o
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Va multumim cd ati achizitionat acest aparat, destinat exclusiv unei utilizari domestice. Cititi cu atentie
si pastrati la indemdnd instructiunile din acest manual, comune pentru diferitele versiuni, in functie de
accesoriile livrate odatd cu aparatul dumneavoastrd.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si reglementérile aplicabile (directivele
privind echipamentele de joasd tensiune, compatibilitatea electromagneticd, materialele care intrd in contact
cu dlimentele, mediul inconjurdtor etc.).

Societatea noastrd isi rezervd dreptul de a modifica in orice moment, in interesul consumatorilor, caracteristi-
cile sau componentele produselor sale.

Orice dliment lichid sau solid care intr& in contact cu piesele marcate cu logo-ul X nu poate fi consumat.

Prevenirea accidentelor casnice

o Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane (inclusiv copii) cu capacitéti fizice, sen-
zoriale sau mintale diminuate sau de persoane fdrd experientd sau cunostinte privind utilizarea unor apa-
rate asemdndtoare. Exceptie constituie cozul in care aceste persoane sunt supravegheate de o per-
soand responsabild de siguranta lor sau au beneficiat din partea persoanei respective de instructiuni
prealabile referitoare la utilizarea aparatului. Este bine s fie supravegheati copiii, pentru a v& asigura
cd nu se joacd cu aparatul.

« Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd in timp ce aparatul se afld in functiune.
Nu atingeti suprafetele calde ale aparatului.

o Nu introduceti niciodatd aparatul in prizé cand acesta nu este utilizat.
 Dacd se produce un accident, puneti imediat pe arsurd apd rece si, dacd este nevoie, chemati un medic.

« Aburii din timpul gdtitului ar putea fi periculosi pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de
L sensibil, cum ar fi pdsdrile. li sfétuim pe proprietarii de pdsdri sa le indepdrteze din bucdtdrie. )

Montaj

Incintea primei utilizari
« ndepdrtati toate ambaldjele, autocolantele sau diversele accesorii din interiorul si exteriorul aparatului.
o Curdtati plécile grill-ului: urmati instructiunile din paragraful ,Dupd utilizare".

o Stergeti pldcile grill-ului cu un material textil moale, imbibat i ulei.

« Asezati aparatul dumneavoastrd pe un plan stabil. Evitati sa-I utilizati pe un suport flexibil, de tipul fetelor
de masd ,Bulgomme”.

Daca dispozitivul este pozitionat in centrul mesei, va rugdm aveti grija sa il pozitionati la distantd de copii care
pot ajunge la el. Pozitionati cu grija cablul electric, chiar dacd folositi prelungitor, astfel incat vizitatorii sa poatd
circula in jurul mesei fard s se impiedice sau sd calce pe el.

Nu asezati niciodatd aparatul direct pe un suport fragil (masd din sticld, fatd de masd, mobild Idcuitd, etc.).
Nu asezati niciodatd aparatul sub o mobild fixatd pe perete, sub o etajerd, sau IGngd materiale inflamabile,
cum ar fi jaluzele, perdelele, tapetul.

Pentru a evita supraincdlzirea aparatului, nu Tl asezati intr-un colt sau langd un perete.

Nu utilizati hértie din aluminiu pentru a proteja produsul impotriva murddriei.

« Inainte de prima utilizare, sp&lati farfuria (farfuriile) (cititi poragraful cu instructiuni dup& folosire), turnati un
pic de ulei in farfurii si ungeti cu o carpd moale.
« Pentru fixarea pldcilor grill-ului:
- deblocati aparatul - 1
- deschideti complet aparatul (functia grétar - 7) cupland butonul de blocare
- mai intdi asezati plita inferioard oblic, astfel incat proeminenta sd se opreascd in partea dreaptd
a aparatului - 2a - apoi apdsati partea opusd a plitei pentru a o bloca - 2b
- dupd aceeq, asezati plita superioard oblic, astfel incat proeminenta sd se opreascd in partea dreaptd
a aparatului - 3a - dupd aceea apdsati pe partea opusd a plitei pentru a o bloca - 3b

« Asigurati-va cd plitele sunt stabile, bine pozitionate si prinse corect pe aparat. Utilizati doar plitele furnizate
mpreund cu aparatul sau cumpdrate de la un centru de service autorizat.

Pentru a perpe
o Asezati tava g
* Reglati termos
« Reinchideti ap
Pentru fur
Pentru a frige i
o Asezati tava g
o Deschideti gr

- impingeti bu

- apucati mén

- eliberati but:

- aparatul est
Conectare
o Derulati compl
o Verificati dacé
o Nu conectati ¢

« Dacd folositi L
- acesta trebt
- luati toate

lacd este avari

tem separat cu
o/ Reglati termos
Pozitia termos
« Conectati cab
Indicatorul lum
The green light
temperature is n
Nu conectati nic
Nu utilizati nicior
o L@sati aparaty
indicatorul lum
Pentru a pdstra i
La prima utilizar
Nu utilizati nicior
Gatitul
« Dupd preincd.
Pentru a pdstra
- utilizati de pre
- nu tdiati alimel
- nu gatiti in hér
Pentru a preveni
asezati intr-un ¢
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Cititi cu atentie Pentru functia grill
i, in functie de e . . L -
Pentru a perpeli fripturi la grdtar si a face sandvisuri, panini, etc.
abile (directivele « Asezati tava pentru colectarea grdsimii sub plitd pentru a colecta toatd grdsimea care s-ar putea scurge - 4
intrd in contact « Reglati termostatul conform instructiunilor din tabelul referitor la gétit - 5
« Reinchideti aparatul.
Pentru functia barbecue

fi consumat. Pentru a frige in acelasi timp cdrnuri si legume.

ilor, caracteristi-

—\ « Asezati tava pentru colectarea grdsimii sub plitd pentru a colecta toatd grdsimea care s-ar putea scurge - 4
o Deschideti grill-ul :

- impingeti butonul de blocare in sus - 7a

- apucati manerul, pivotati partea superioard mentindnd butonul de blocare in sus - 7b

- eliberati butonul de blocare, apoi deschideti aparatul la 180° - 7¢

- aparatul este complet deschis - 7d

Conectare si preincdlzire

o Derulati complet cablul.

« Verificati dacd instalatia electricd este compatibild cu puterea si tensiunea indicate dedesubtul aparatului.
» Nu conectati aparatul decét la o prizd cu legare la pdmant incorporatd.

« Dacd folositi un prelungitor electric:
) - acesta trebuie s& aibd cel putin aceeasi sectiune si o prizd cu impdmantare ;
————t - luati toate mdsurile de precautie necesare pentru ca nimeni s& nu se impiedice in el.

Dacd este avariat cablul acestui aparat, el trebuie inlocuit de producdtor, prin serviciul clienti al acestuia, sau
de cdtre o persoand cu o calificare similard, pentru a evita pericolele.

Acest aparat nu este destinat punerii in functiune prin intermediul unui releu de timp exterior sau printr-un sis-
 aparatului. tem separat cu telecomanda.

e — vy

« Reglati termostatul in pozitia indicatd in tabelul referitor la gdtit - 5

Pozitia termostatului in timpul preincdlzirii este identicd cu cea utilizatd n timpul gatitului.
- de tipul fetelor « Conectati cablul electric de la prizd : 'appareil est alors sous tension.
Indicatorul luminos rosu se aprinde, iar produsul incepe sd se incdlzeascd - 6

16 de copii care The green light goes out and lights up again regularly during the cooking process, to show that the selected
itatorii s poatd temperature is maintained.

Nu conectati niciodatd aparatul fard sé fi pozitionat cele 2 pldci de gatit.
d ldcuitd, etc.). Nu utilizati niciodaté aparatul in gol.

ricle inflomabile, o Lasati aparatul s& se preincdlzeasca timp de aproximativ 5 minute. Preinclzirea se termind cand se aprinde

indicatorul luminos verde - 6

Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale cdptuselii, evitati s& Iasati aparatul sé& se incdlzeascd prea tare in gol.
La prima tilizare, se poate produce, in primele minute, o degajare usoard de miros si de fum.

Nu utilizati niciodatd aparatul férd supraveghere.

Gatitul

o Dupd preincdlzire, aparatul este pregdtit pentru a fi utilizat.

osire), turnati un

dreaptd Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale cdptuselii:
- utilizati de preferintd o spatuld din lemn pentru a intoarce alimentele,

rtea dreaptd - nu tdiati alimentele direct pe pldci,
- nu gatiti in hértie de copt.

- plitele furnizate Pentru a preveni deteriorarea plitelor, utilizati-le numai cu aparatul pentru care au fost concepute (de ex. nu le
asezati intr-un cuptor; pe arzgtorul cu gaz sau pe plita electricd, etc.).

67
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Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte care s se interpund intre farfurie sau grétar si méncarea preparatd.

Nu puneti ustensile de gatit pe suprafata de gdtit a oparatului.

Nu atingeti pdrtile metalice ale aparatului in curs de incdlzire sau de functionare, deoarece acestea sunt foarte

calde. Utilizati manerul si purtati manusi de bucdtdrie, dacd este necesar.

Nu deplasati aparatul in timpul utilizdrii.

o Nu scoateti tdvita de colectare a grdsimii in timp ce gdtiti. Dupd ce ati terminat de gdtit fiecare portie de
carne, verificati ca sucul s& nu fi atins nivelul MAX. Dacd s-a atins nivelul MAX., asteptati rdcirea completd
a aparatului, dupd care goliti sertarullele) de recuperare a grdsimilor incinte de a gdti o noud portie de
carne.

« Nu manipulati butonul de blocare i nici cele doud butoane de deblocare i timpul incdlzirii aparatului.

Pentru functia grill

o Asezati alimentele pe placa inferioard a grill-ului.

« Reinchideti aparatul.

o Ldsati alimentele sa se facd respectand instructiunile din tabelul referitor la gatit.

« Distanta dintre cele doud pldci ale grill-ului se regleazd automat (de la 0 cm la 3,5 cm) Tn functie de grosi-
mea dlimentelor care trebuie gdtite - 8

Cand preparati carnuri cu oase, alegeti pozitia barbecue pentru 0 mai bund omogenitate a preparatului.

Pentru functia barbecue

« Asezati dlimentele uniform pe cele doud pldci ale grill-ului.
» Cand se foloseste o singurd suprafatd de gatit, alegeti de preferintd placa superioard a grill-ului.
o L@sati alimentele s@ se facd respectand instructiunile din tabelul referitor la gatit.

Dupa utilizare
« Reglati termostatul la pozitia minimd.
« Scoateti aparatul din prizd. Deschideti aparatul.
« L&sati aparatul sd se rdceascd (aproximativ 1 ord), in pozitie deschisd.
« Goliti tava pentru colectarea grdsimii. Atentie sd nu deplasati aparatul cand tava este plind.
« Dupd rdcire, inchideti aparatul.
« Pentru a inldtura plécile grill-ului:
- deschideti complet aparatul (functia grétar - 7) cupland butonul de blocare
- plita superioard intdi: apdsati butonul de deblocare, ridicati plita si scoateti-o prin lateral - 9a - 9b
- apoi plita inferioard: apdsati butonul de deblocare, ridicati plita si scoateti-o prin lateral - 10a - 10b

« Tava pentru colectarea grésimii si plitele pot fi spdlate in masina de spdlat vase sau pot fi curdtate cu un
burete, cu apd caldd si detergent de vase lichid.

« Este interzisd introducerea aparatului si a cablului de alimentare in masina de spdlat vase.
Nu asezati plita fierbinte sub un jet de apd sau pe o suprafatd fragild.
Nu folositi produse de curdtare abrazive pentru a nu afecta suprafata de gétit (de exemplu, invelitul non-adeziv).

« Tn caz de spdidri repetate in masina de spdlat vase, este recomandabil s& se ungd din cénd in cand pldcile
cu putin ulei alimentar, pentru a pdstra insusirile onti-aderente.

« Rezistenta electricd nu se curdtd. Dacd este foarte murdard, asteptati pand se rdceste si stergeti cu o carpd
uscatd.

Este normal ca pldcile sG se decoloreze usor de-a lungul timpului.
o Curdtati cuva pentru suc dupd fiecare utilizare.

Nu scufundati in apd aparatul. Nu scufundati niciodatd aparatul si cablul acestuia in apd.
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« Produsul poate fi depozitat n pozitie verticald - 11

Nu deplasati aparatul tindndu-I de méner sau de firele metalice.
Timpi de gatire

Acestia sunt dati informativ: ei pot varia in functie de cantitate, de gustul fiecdruia, de grosimea
bucatilor de alimente si de natura acestora.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Carnuri si frigarui Peste
Termostat 3 Functia  Prdjire Termostat 3 Functia  Prdjire
Cotlete de vitd gril 9-11 min Limb& de mare natur barbecue  6-7 min/
Muschi de vitd gl 3-4 min pe fiecare partea
Turnedo gl 4-5 min File de sardele barbecue  4-5 min/
Cotlete de visel barbecue  8-9 min/ pe fiecare partea
pe fiecare partea  Felii de somon barbecue  5-6 min/face
Cotlete de miel barbecve  7-8 min/
pe fiecare partea
Cotlete de porc gril 7-9 min —QEUI—
Pulpd de vitd la grétar gl 3-4 min hme
Fripturd din carne tocatd  gril 4 min Legume
Carnati gril 7-9 min Termostat 3 Functia  Prdjire
Frigdrui de miel barbecue  20-22 min Ciuperci barbecve  5-7 min/
Frigdrui cu ficat/rinichi barbecue  20-25 min - pe ﬁecfare partea
Frigdrui de pui borbecue  20-25 min Rosi barbecue gjﬁgl'gf o partea
Cérnati de bere barbecue  7-9 min Dovlecei barbecve 510 min/
pe fiecare partea
Vinete barbecve  5-10 min/
st pe fiecare partea
Sandvisuri
Termostat 2 Functia  Prdjire
Panini gril 7-9 min
Sandvis cald gril 4-5 min

Sa participdm la protectia mediului inconjurdtor!

@ Aparatul dumneavoastrd contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.
mmm O Predati-| la un punct de colectare sau, Tn lipsa acestuia, la un centru de service autorizat pentru a
fi procesat in mod corespunzdtor.

o
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Hvala, ker ste kupili to napravo, ki je namenjena izkljuéno za uporabo v gospodinjstvih. Natancno pre-
berite in hranite na dostopnem mestu ta navodila za uporabo, ki so skupna za razlicne izvedbe
naprave glede na pribor, ki je dostavljen skupaj z vaso napravo.

Za zagotavijanje vose varnosti ta naprava ustreza veljavnim standardom in predpisom (direktive za nizko
napetost, elektromagnetno zdruZljivost, materiali v stiku s hrano, okole...).

Nase podjetje si pridrzuje pravico, da lahko v interesu uporabnikov kadarkoli spremeni tehnicne podatke ali
sestavne dele svojih izdelkov.

Nobeno Zivilo, bodisi tekoce ali trdno, ki pride v stik z deli oznaceni z logotipom X, se ne sme uZivati.

Preprecevanje nesre¢ v gospodinjstvu
« Naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb (kamor so vkljuceni tudi otroci) z zmanj$animi fizinimi,
Cutilnimi ali dusevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki nimajo izkusenj z napravo, oziroma je ne poznajo, razen
e oseba, ki odgovarja za njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za predhodno usposabljanje o upo-
rabi naprave. Poskrbeti je treba za nadzor otrok, da bi zagotovili, da se ne bodo igrali z napravo.
Med delovanjem naprave se dostopne povriine lahko zelo segrejejo. Ne dotikajte se vrocih povrsin naprave.
Naprave nikoli ne prikljucite na omreZno napajanje, Ce je ne uporabljate.
Ce pride do nesrece, pustite, da na opeklino tece hladna voda in po potrebi pokliite zdravnika.
Dimi, ki nastajajo pri kuhanju, so lahko nevarni za Zivali s posebej obcutljivim dihalnim sistemom, na pri-
mer za ptice. Lastnikom ptic svetujemo, da jih umaknejo iz kuhinje.

. J

Montaza

Pred prvo uporabo
«» Odstranite vso embalaZo, nalepke dli pribor tako z notranjosti kot z zunanjosti naprave.
o Ocistite Zor plo3ce: sledite navodilom v odstavku "Po uporabi".

« Zar ploice namazite z naoljeno mehko krpo.

« Napravo postavite na trdno ravno podlago. Izogibajte se uporabi mehke podpore, na primer pregrinjala
"bulle-gomme".

Ce napravo uporabljate na sredini mize, jo postavite izven dosega otrok.

Pazite pri names¢anju napajalnega kabla z ali brez podaljska in naredite vse, kar je potrebno, da ne bi ovirali
kroZenja gostov okrog mize in da se ne bo nihce zapletel vany.

Nikoli ne postavijajte naprave neposredno na obcutlivo podporo (steklena miza, pregrinjalo, furnirano
pohistvo...).

Nikoli ne postavijajte naprave na pohistvo, pritrieno na zid ali na police, ali poleg gorljivih materialov, kot so
zastori, zavese, tapete.

Da preprecite pregretje naprave, je ne postavite v kot ali ob zid.
Ne uporabliajte aluminijske folje za zascito izdelka pred umazanijo.

« Pred prvo uporabo operite plodco oz. plo3ce (glejte odstavek po uporabi), Zlite na plos¢o oz. plos¢e malo
olja in jih posusite z mehko krpo.

« Namestitev Zar plos¢:
- deblokirajte napravo - 1
- napravo popolnoma odprite (funkcija Zara - 7) s pritiskom na gumb za blokiranje
- najprej postavite spodnjo plosco posevno, tako da pride usesce na mejnik na desni strani naprave - 2a
nato pritisnite na nasprotno stran plosce, da se blokira - 2b
- nato postavite spodnjo plosco posevno, tako da pride usesce na mejnik na desni strani naprave - 3a
nato pritisnite na nasprotno stran  plosce, da se blokira - 3b
« Zagotovite, da sta plosci stabilni, dobro namesceni in pravilno pritrjeni na napravo. Uporabljgjte samo plosdi,
ki sta dobavlieni z napravo, ali kuplieni od pooblascenega servisnega centra.

o

Za peko na zar
« Pod plosco p
« Nastavite tern
« Ponovno zapri

Za funkcijc
Za isto€asno pe
« Pod plosco p
« Odprite Zar:
- gumb za blc
- primite rocaj
- spustite gum
- naprava je f
Prikljucite
« Napajalni kab
« Preverite ali el
« Napravo lahk

« Ce uporabljat
- naredite vse
- preverite, Ce

—{deje-kabel nap

podobno usposc
laprava ni prec

« Nastavite tern
PoloZaj termos

o Vtaknite kabe

prizge se rdec
Ko se med delo
Naprave nikoli r
Nikoli ne uporat
« Pustite, da se

zelena kontrol
Da ohranite last
Pri prvi uporabi
Nikoli ne uporatk

Peka

« Po predhodne

Da ohranite last
- za obracanje |
- ne reZite hrane
- ne pecite hran

Preprecite poskc



Natancno pre-
izlicne izvedbe

ektive za nizko
icne podatke ali

me uzivati.

)

rimer pregrinjala

- da ne bi ovirali
injalo, furnirano

aterialov, kot so

oz. plos¢e malo

ni naprave - 2a

naprave - 3a

Jjte samo plosci,
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Za funkcijo Zara

Za peko na Zaru in izdelavo sendvicev, popecenih kruhkov...

« Pod plo3co postavite posodo za zbiranje odtekcjoe madcobe - 4
« Nastavite termostat glede na navodila v tabeli za peko - §

« Ponovno zaprite napravo.
Za funkcijo raznja
Za isto¢asno peko mesa in zelenjave.

» Pod plosco postavite posodo za zbiranje odtekajoce mascobe - 4
o Odprite Zar:
- gumb za blokiranje potisnite navzgor - 7a
- primite rocaj, obrnite gomji del in pri tem potiskajte navzgor gumb za blokiranje - 7b
- spustite gumb za  blokiranje in odprite napravo za 180° - 7¢
- naprava je popolnoma odprta - 7d

Prikljucitev in predhodno segrevanje

» Napajalni kabel odvite do konca.
« Preverite ali elektricna instalacija ustreza modi in napetosti, navedenima na vasi napravi.
« Napravo lahko priklju¢ite samo na ozemljeno vticnico.

+ Ce uporabliate elektriéni podaljsek:
- naredite vse, kar je potrebno, da se ne bo nihce zapletel van;;
- preverite, Ce ima najmanj enak prerez in ozemljeno vticnico

Ce je kabel naprave poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegova sluzba za poprodajne storitve ali
podobno usposobliena oseba, da bi se izognili nevarnosti.
Naprava ni predvidena za vkljucitev s pomodjo zunanjega casovnika ali posebnega daljinskega upravijalnika.
« Nastavite termostat na poloZaj, naveden v tabeli za peko - 5
PoloZaj termostata med predhodnim segrevanjem je enak poloZaju, ki se uporablia za peko.
« Vtaknite kabel v omrezno vticnico: naprava je zdaj pod napetostjo.
prizge se rdeca kontrolna lucka in naprava se zacne segrevati - 6
Ko se med delovanjem zasveti zelena lu¢, pomeni, da je izbrana temperatura konstantna.
Naprave nikoli ne prikljucite na omrezno napajanje, dokler niste namestili obeh plos¢ za peko.
Nikoli ne uporablajte naprave na prazno.
« Pustite, da se naprava predhodno segreva priblizno 5 minut. Predhodno segrevanje se konca, ko se prizge
zelena kontrolna lucka - 6
Da ohranite lastnosti obloge proti spriemanju, se izogibajte predolgemu segrevanju na prazno.
Pri prvi uporabi lahko v prvih minutah pride do rahlega oddajanja neprijetnega vonja in dima.
Nikoli ne uporabljajte naprave brez nadzora.

Peka

« Po predhodnem segrevanju je naprava pripravijena za uporabo.

Da ohranite lastnosti obloge proti spriiemanju:

- za obracanje hrane raje uporabljajte leseno lopatico,
- ne reZite hrane neposredno na ploscah,

- ne pecite hrane zavite v aluminijsko foljjo.

Preprecite poskodovanje plo3¢ in ju uporabligjte samo na napravi, za katero sta bili zasnovani (tj. ne upora-

o
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bliajte ju v pecici, na plinskem kuhalniku ali elektricni plosci in podobno.).

Med plosco ali razenj in Zivila, ki jih pecete, nikoli ne postavijajte aluminijeve folije ali kakrsnegakoli drugega
predmeta.

Ne postavijajte kuhinjskega orodja na grelne povrsine noprave.

Ne dotikajte se kovinskih delov naprave med njenim segrevanjem ali delovanjem, ker so zelo vroci.
Uporabljajte rocaj in po potrebi oblecite kuhinjske rokavice.

Med uporabo ne premikajte naprave.
* Med peko ne odstranjujte posode za odtekanje mascobe. Ob koncu vsake priprave mesa preverite, dli sok

ni dosegel ravni MAKS. Ce je doseZzen MAKS. nivo, pocakaite, da se naprava popolnoma ohladi, nato pa
izpraznite posodo za odtekanje madcobe, preden naloZite novo serijo mesa.

» Med segrevanjem naprave ne upravljojte z gumbom za blokiranje in z 2 gumboma za deblokiranje.
Za funkcijo Zara
« Zivila razporedite po spodnji Zar plosci.
« Ponovno zaprite napravo.

« Pecite po navodilih v tabeli za peko.

« Razdalia med obema Zar ploi¢ama se regulira somodejno (od 0 - 3,5 cm), glede na debelino Zivil, ki jih
pecete - 8

Za peko mesa s kostmi priporocamo polozaj raznja, ker ta omogoca bolj enakomerno peko.

Za funkcijo raznja

« Hrano enakomerno porazdelite po obeh Zar ploscah.
« Ce za peko uporabliate eno samo ploico, raje izberite gornjo Zar ploco.
« Pecite po navodilih v tabeli za peko.

Po uporabi

« Termostat postavite v najnizji polozaj.

o |zklopite napravo iz omreZja. Odprite napravo.

« Pustite, da se naprava ohladi (priblizno 1 uro) v odprtem poloZaju.

o Izpraznite posodo za odtekanje mascobe. Pazite, da ne premaknete naprave, ko je posoda polna.

« Po ohlajanju zaprite napravo.

« Odstranjevanje Zar plosé:
- napravo popolnoma  odprite (funkcija Zara - 7) s pritiskom na gumb za blokiranje
- najprej gornja plosca: pritisnite na gumb za deblokiranje, dvignite plosco in jo snemite s strani - 9a - 9b
- nato spodnja plosca: pritisnite na gumb za deblokiranje, dvignite plosco in jo snemite s strani - 10a - 10b

« Posodo za odtekanje mascobe in plosci lahko pomivate v pomivalnem stroju ali z gobo, toplo vodo in
sredstvom za pomivanje posode.

« Naprave in elektricne vrvice ne smete prati v pomivalnem stroju.

Vroce plosce ne dajajte v vodo in ne postavijajte na lomljive povrsine.
Nikoli ne uporabliajte kovinske gobice in praska za drgnjenje, da ne bi poskodovali Zare povrsine (na pr.: prev-
leke proti sprijemanju ...

« Pri pogostnem pomivanju v pomivalnem stroju priporocamo, da obcasno premazete plosci z malo kuhinjs-
kega olja, da bi ohranili svojo lastnost proti sprijemanju.

« Grelec se ne isti. Ce je zares umazan, pocakaite, da se popolnoma ohladi in ga zdrgnite s suho krpo.

Normalno je da vremenom ploce lagano promene boju.

o
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« Po vsaki uporabi pomijte zbiralni posodi za odtekanje mascobe.

Naprave ne smete potopiti v vodo.
Nikoli ne potapljajte naprave in njenega napajainega kabla v vodo.

o |zdelek lahko pospravite v navpi¢nem poloZaju - 11

Naprave ne prenadajte z rocajem ali kovinskimi Zicami.
Cas peke

Navedeni ¢asi so le orientacijski: lahko se spreminjajo glede na koli¢ino, okus posameznikov, debelino
kosov in njihovo vrsto.

£
4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min

Meso in raznjici Ribe
Termostat s 3 Funkcija Cas priprave Termostat s 3 Funkcija Cas priprave
Goveje zarebrnice Zar 9-11 min Naravni morski jezik  raZenj 6-7 min/stran
Goveji file Zar 3-4 min Fileti sardine razenj 4-5 min/stran
Tournedos zar 4-5 min Rezine lososa razenj 5-6 min/stran
Telecje zarebrnice razenj 8-9 min/stran
Jagnjecje zarebrnice raZenj 7-8 min/stran jp_[ﬂ]_
Svinjske zarebrmice zar 7-9 min 3-4 min
Rumsteak zrezek Zar 3-4 min Zelenjava
Mieti zrezek zar 4 min Termostat s 3 Funkcija Cas priprave
Kobase zar 7-9 min Sampinjoni razenj 5-7 min/stran
Jagnjedji raznji razen| 20-22 min Paradiznik razenj 5-7 min/stran

iCi iz jeter/ledvic  raZenj 20-25 min Butke razenj 5-10 min/stran
Pis¢ancji raznjici razenj 20-25 min Jojceva razen] 5-10 min/stron
Koktajl klobasice raZenj 7-9 min

4-5 min

Sendvici
Termostat s 2 Funkcija Cas priprave
Popeceni kruhki Zar 7-9 min
Popecen toast s sirom  Zar 4-5 min

Sodelujmo pri prizadevanjih za zascito okolja!

® Vasa naprava vsebuje $tevilne vredne materiale, ki se lahko reciklirajo.

mmm O 7ato jo odnesite na zbimo mesto, ¢e ga ni pa v pooblaieni servisni center, kier jo bodo ustrezno

predelali.
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Zahvaljujemo na kupnji ovog uredaja, namijenjenog samo za uporabu u kuéanstvu. PaZljivo pro€itajte
i Cuvajte na dohvatu ruku ove upute, zajednicke za razlicite inacice uredaja sukladno s priborom koji

se dostavlja vz vas uredaj. Za pecenje isto
U cilju vase sigurnosti, ovaj uredaj je sukladan s vaZedim normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu, « Stavite posuc
elektromagnetskoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okoliu...). nih namirnica -
Nasa tvrtka zadrzava pravo modificirati u svakom trenutku, u interesu potrodaca, karakteristike ili komponente « Postavite izbo
svojih proizvoda. « Ponovno zatve

Sva évrsta ili tekuéa hrana koja dode u dodir s dijelovima oznacenim logom X ne moze se konzumirati. os
. . f Za funkcij

Sprjecavanje nezgoda v kucanstvu .
( \ Za pecenje isto
« Uredaj ne smiju rabiti osobe (ukljucujuéi diecu) e su mentalne, psihicke i fizicke sposobnosti smanjene
ili osobe koje nisu upoznate s uputama za uporabu. Takve osobe uredaj smiju rabiti samo ako su pod
nadzorom odgovorne, odrasle osobe ili ih je ista upoznala s uputama za uporabu. Djecu treba nadzi- . 8
rati tako da se ni u kom sluéaju ne igraju s uredajem. + Otvorite rost
- gurnite tipku
- uhvatite ruch
- otpustite tipl
- ureddj je po

« Stavite posuc
nih namirnica -

o Povrsine u blizini uredajo mogu se malo zagrijati kada je uredaj u radu.
Ne dodirujte vruée povrsine uredaja.

« Nikad ne prikljucujte uredaj u mreZu kad se on ne rabi.

» Ako dode do opekline, odmah pustite hladnu vodu na opeklinu i po potrebi se obratite lijecniku. Ukl. EiVG
« Isparavanja iz kuhinje mogu biti opasna po Zivotinje koje imaju osjetljiv respiratorni sustav, poput ptica. jU
Savjetuiemo vlasnicima ptica da ih udalie iz kuhinje. » Odmotaite pri

J

« Provjerite je li
o| Uredaj ukljucuj
o| Ako se rabi el
mora imati n
poduzmite n

Sklapanje
Prije prve uporabe

« Uklonite svo pakiranje, naljepnice i pribor u unutradnjosti kao i na vanjskom dijelu uredaja.
« Ocistite ploce rostilja : pratite upute iz stavka "Nakon uporabe".

« PrebriSite mekanom nauljienom krpom ploce rostilja.

« Postavite svoj uredaj na ¢vrstu, ravnu podlogu. Izbjegavaijte ga rabiti na savitljivoj povrsini.

ko je prikljucni
kako biste izbjex
Ovaj uredaj nije
kontrole.

Ako se uredaj rabi na sredini stola, postavite ga dalje od dosega djece.

Pazite kako i gdje postavijate prikljucni vod, sa ili bez produznog prikliucnog voda, kako se gosti ne bi spo-
taknuli o njega.

« Podesite izbor
PoloZaj izborn
o Zatim prikljucit

Nikad ne postavijajte uredaj izravno na lomliivu podlogu (stol od stakla, stolnjak, lakirani namjesta..). Ukljuéue erver

Nikad ne postavijajte uredaj ispod namjestaja pricvrs¢enog uza zid ili kuhinjskog elementa, ili u blizini materi-

jala koji su zapaljivi, poput zavjesa, naviaka za prozore, roleta. Zeleno signaino
U ciliu izbjegavanja pregrijavanja uredaja, nemojte ga postaviiati u kut ili uza zid. squ sena terﬁp.e;
Nemojte rabiti aluminijsku folju. Nikad ne prikljuc

Nikad ne rabite

« Prije prve uporabe, operite ploce (pogledati stavak nakon uporabe), premazite ih uliem i prebrisite mekom
krpicom. « Ostavite ured

« Pri postavljanju ploca rostilja : signalno svjetl

- otkljucajte uredaj - 1 Za ocuvanje svc
- potpuno otvorite uredaj (funkcija rostil - 7) tako da pritisnete tipku za odvajanje mena zagrijavaj
- najprije stavite donju plocu ukoso, tako da se uklopi u utor na desnom kraju uredaja - 2a Pri prvoj uporabi

te pritisnite suprotnu stranu ploce kako biste je zakljucali - 2b Nikad ne ostavi
- zatim stavite gornju plocu ukoso, tako da se uklopi u utor na desnom kraju uredcja - 3a !

te pritisnite suprotnu stranu ploce kako biste je zakfjucali - 3b PeEenje

« Pazite da ploce budu stabilne, dobro postaviiene i pricvrs¢ene na uredaj. Rabite iskljuivo ploce koje dolaze

A ' < N « Nakon pretho
uz uredaj ili ploce kupliene u ovlastenom servisnom centru.

74

—h—



ljivo procitajte
s priborom koji

ajnizem naponu,
e ili komponente

onzumirati.

)

gosti ne bi spo-

jestaj..).
v blizini materi-

rebrisite mekom

a

oce koje dolaze

EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 %: 23 Page 75

Za funkciju pecenja

Za pedenje istovremeno mesa i povréa.

« Stavite posudu za prikupljanje sokova ispod ploce kako bi mogla sakupiti sokove koji se cijede iz priprema-
nih namirnica - 4

« Postavite izbornik temperature sukladno uputama u tablici za pecenje - 5
« Ponovno zatvorite uredaj.

Za funkciju rostilja

Za pedenje istovremeno mesa i povréa.

« Stavite posudu za prikupljanje sokova ispod ploce kako bi mogla sakupiti sokove koji se cijede iz priprema-
nih namirnica - 4
« Otvorite rostilj:
- gurnite tipku za odvajanje prema gore - 7a
- uhvatite rucku, zakrenite gornji dio zadrZavajudi tipku za zakljuavanje gore - 7b
- otpustite tipku za zakljuGavanje, zatim otvorite uredaj na 180° - 7¢
- uredqj je potpuno otvoren - 7d

Ukljucivanje u struju i prethodno zagrijavanje
« Odmotaite prikljucni vod.
« Provjerite je li elektricna instalacija kompatibilna s ja¢inom i naponom naznacenima na vademu uredaju.

o Uredqj ukljucujte samo u uzemlienu uti¢nicu.

« Ako se rabi elektri¢ni produzni prikljuéni vod :
- mora imati minimalno isti presjek i uzemlienu uti¢nicy;
- poduzmite neophodne mjere opreza kako se nitko o njega ne bi spotaknuo.

Ako je prikliuéni vod oStecen, morate ga zamijeniti u oviastenom servisu ili kod drugog podobnog strucnjaka
kako biste izbjegli opasnost.
Ovqj uredaj nije namijenjen za stavljanje u rad putem vanjske sklopke ili putem odvojenog sustava daljinske
kontrole.
« Podesite izbornik temperature u poloZaj naznacen v tablici za pecenje - 5
PoloZaj izbornika temperature tijekom prethodnog zagrijavanja je identi¢an onomu koji se rabi pri pecenju.
« Zatim prikljucite prikljucni vod na elektri¢nu mrezu : uredaj je pod naponom.
UkljuCuje crveno signalno svjetlo i uredaj se pocinje zagrijavati - 6
Zeleno signalno svjetlo se ukljucuje i nastavija se uklucivati/isklucivati tjiekom pecenja kako bi se osigurala
savrSena temperatura.
Nikad ne prikliucujte uredaj a da niste postavili 2 ploce za pecenje.
Nikad ne rabite uredaj na prazno.
« Ostavite uredaj da se zagrijava priblizno 5 minuta. Prethodno zagrijovanje je gotovo kad se updli zeleno
signalno svjetlo - 6
Za ocuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja na plocama, izbjegavaijte ih ostavijati da se dugo vre-
mena zagrijavaju na prazno.
Pri prvoj uporabi moguce je lagano ispustanje mirisa i dima koji su normalna pojava za prvi put i ubrzo ce nestati.
Nikad ne ostavijajte uredaj bez nadzora kada je u radu.

Pecenje

« Nakon prethodnog zagrijavanja, uredaj je spreman za uporabu.

o
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Za ocuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja :
- rabite po mogucnosti lopaticu pri okretanju hrane,

- nemojte rezati hranu izravno na plocama,

- ne pecite hranu u pakiranju.

Da biste izbjegli unistavanje ploca, rabite ih isklfiucivo na originalnom uredaju (na primjer : nemojte ih stavijati

u pecnicu, na plin ili elektricnu plocu...).

Nikad ne postavijajte aluminijsku folju niti neki drugi predmet izmedu ploce ili reSetke i hrane koju treba pedi.

Ne postavijajte kuhinjski pribor na povrsine za pecenje na uredaju.

Ne dodirujte metalne dijelove uredaja u zagrijanome stanju ili u radu, jer su oni jako vruéi.

Ne premjestajte uredoj tijekom rada.

« Ne vadite posudu za prikupljanje sokova tijiekom pecenja. Nakon zavrsetka pecenja svake serije mesa, prov-
jerite da li je sok dosao do navedene oznake MAX. Ako je dostignuta oznaka MAX, pricekajte dok se uredaj

potpuno ne ohladi, a zatim ispraznite posudu ili posude za prikuplianje masnoce prije nego stavite novu seriju
mesa.

» Nemojte dirati tipku za zakljuéavanje kao ni 2 tipke za otkljuavanje dok je rodtilj u uporabi.
Za funkciju pecenja

« Postavite hranu na donju plocu rostilja.

« Ponovno zatvorite uredaj.
« Ostavite da se pece suklodno uputama iz tablice s uputama za pecenje.
« Razmak izmedu dvije ploce se automatski regulira (od O cm do 3,5 cm) ovisno o debljini hrane koja se pece - 8

Ako pecete meso s kostima, rabite poloZaj rostilia zbog ujednacenijeg rezultata pecenja.

Za funkciju rostilja

« PoloZite ravnomjerno hranu na dvije ploce rostilja.
« Ako se rabi samo jedna povrsina za pecenje, odaberite po moguénosti gornju plocu rostilia.
« Ostavite da se pece sukladno uputama iz tablice s uputama za pecenje.

Nakon uporabe

« Postavite izbornik topline u poloZaj min.

o Iskljucite uredaj iz mreze. Otvorite uredaj.

« Ostavite uredaj da se hladi (priblizno 1 sat) u otvorenome polozaju.

« Ispraznite posudu za prikuplianje sokova. Nemojte premjestati uredaj dok je posuda puna.

« Nakon hladenja, zatvorite uredaj.

« Pri podizanju ploca rostilja :
- potpuno otvorite uredaj (funkcija rostilj - 7) tako da pritisnete tipku za zaklju¢avanje.
- najprije gomja ploca: pritisnite tipku za otkljuCavanje, podignite plou i izvucite je na stranu - 9a - 9b
- zatim donja ploca: pritisnite tipku za otklju¢avanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 10a - 10b

« Posuda za prikupljanje sokova i ploca se mogu prati u perilici posuda ili se Cistiti spuZvom, toplom vodom il
tekucinom za pranje suda.

o Uredqj i prikljucni vod se ne smiju prati u perilici posuda.

Nemojte stavijati toplu plocu ispod vode ili na osjetljivu povrsinu.

Nikad ne rabite metalnu spuzvu, niti praak za ribanje, da ne biste ostetili povrsinu za pecenje (npr.: neprian-
Jajuéi sloj, ...).

o U sluCaju Cestih pranja u perilici posuda, preporuca se ploce s vremena na vrileme namazati s malo jestivog

ulja, u ciliy o€uvanja njihovog svojstva protiv prianjanja.
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» Otpornik se ne Cisti. Ako je on zaista prijav, sacekajte da se potpuno ohladi i istrljajte suhom krpicom.
Normalno je da s vremenom ploce lagano promijene boju.
« Cistite posude za sok nakon svake uporabe.

Ovaj uredqj se ne smije uranjati u tekucinu.
Nikad ne uranjajte uredaj i njegov prikljucni vod u vodu.

« Proizvod se moZe pohraniti u okomitom poloZaju - 11

Ne prenosite uredaj drzeci ga za prikljucni vod niti za rucicu.

Tablica vremena pecenja

Ovo su okvirni podaci : oni mogu varirati ovisno od koli¢ine i osobnog ukusa, od veli¢éine komada i
vrste hrane.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Meso i raznjici Riba
Termostat 3 Funkcija  Pecenje Termostat 3 Funkcija  Pecenje
Goveda rebra gril 9-11 min Riba list rostilj 6-7 min/strani
Junedi fileti gril 3-4 min Fileti sardine rostilj 4-5 min/strani
Govedi filet gril 4-5 min Komadi lososa rostilj 5-6 min/strani
Teleca rebrica rostilj 8-9 min/strani
Janjeca rebrica rostil 7-8 min/strani M
Svinjska rebrica gril 7-9 min 3-4min
Odrezak ramsteka gril 3-4 min Povrée
Kosani odrezak gri 4 min Termostat 3 Funkcija  Pecenje
Kobasice gril 7-9 min Sampinjoni rostil; 5-7 min/strani
Raznji¢i od janjetine rostilj 20-22 min Rejdice o3l 5-7 min/strani
Raznjiéi jetra/bubrezi  rodtil 20-25 min Tikvice sl 5-10 min/strani
Roznjci od piletine  rostlj  20-25 min Plavi. patiidani o3t 5-10 min/strani
Kobasice koktel rostilj 7-9 min

4-5min
Sendvici
Termostat 3 Funkcija  Pecenje
Panini gril 7-9 min
Tost-sendvi¢ gril 4-5 min

Sudjelujmo v zastiti okolisa !
@ Vas uredaj sadrZi mnoge vrijedne materijale koji se mogu reciklirati.
= O Odloite ga na za to predvideno odlagaliste.

o
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Zahvaljujemo $to ste kupili nas aparat, koji je namenjen iskljuéivo za upotrebu u domacéinstvu. PazZljivo
procitajte i Cuvajte instrukcije iz uputstva, jer je ono zajednicko za sve modele, u zavisnosti od pribora
koji se dostavlja uz Va$ aparat.

U ciliy Vase bezbednosti, ovaj aparat je u sklodu sa vaZeéim normama i propisima (Direktiva o najnizem
naponu, elektromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru sa hranom, okolini...).

Nasda kompanija zadrzava pravo da, u interesu potrosaca, modifikuje karakteristike ili komponente svojih proiz-
voda.

Cvrsta ili teéna hrana koja dode u dodir sa delovima oznacenim logom X ne bi trebalo da se konzumira.

Sprecavanje nezgoda u domaéinstvu

« Nije predvideno da aparat koriste deca niti hendikepirane osobe. Mogu ih koristiti jedino pod nadzo-
rom osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost. Decu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju
ne igraju aparatom.

« Temperatura pristupacnih povrsina moze da bude povisena kada aparat radi.
Nemojte da dodirujete vruce povrsine aparata.

« Nikada nemojte ukljudujete aparat u struju kada ga ne koristite.
 Ako dodje do nezgode, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite lekara.

« Kuhinjska isparenja mogu biti opasna za Zivotinje sa osetljivim respiratornim sistemom (ptice). Mi save-
tujemo vlasnicima ptica da ih udalje iz kuhinje. )

Montaza
Pre prve upotrebe

« Uklonite svu ambalazu, nalepnice i pribor u unutrasnjosti kao i na spolinjem delu aparata.
« Ocistite ploce rostilja: pratite instrukcije iz odeljka "Nakon upotrebe”.
« Ploce rostilia prebrisite mekom naulienom krpom.

« Postavite svoj aparat na stabilnu povrsinu. Izbegavajte da koristite aparat na savitljivoj povrsini, poput
museme.

Ako se aparat upotrebliava na sredini stola, postavite ga dalie od domasaja dece.

Pazite na postavijanje kabla za napajanje, bez obzira na to da li se koristi produzni kabl ili ne. Pazite da se
oni koji sede oko stola ne sapletu o kabl.

Nikada nemojte da postavijate aparat direktno na krhku podlogu (sto od stakla, stolnjak, lakirani namestaj..).
Nikada nemojte da postavijate aparat ispod namestaja koji je pricvrséen za zid ili viseci ormar, u blizini mate-
rijala koji su zapaljivi, kao $to su zavese, navlake za prozore, roletne.

Da biste izbegli pregrevanje aparata, nemojte da ga postavijate u ugao ili uza zid.

Ne koristite aluminijumsku folju.

« Pre prve upotrebe, odistite grejnu plo¢u (pogledati paragraf nakon upotrebe), naspite malo ulja na ploce, pa
prebrisite mekanom krpicom.
« Pri postavljanju ploca rostilja :
- otkljuati aparat - 1
- potpuno otvoriti aparat (rostiljska funkcija - 7) i ukljuiti dugme za blokiranje
- prvo, postavite donju plocu poprecéno, zadnji deo ulazi u aparat sa desne strane - 2a - potom pritisnite
suprotnu stranu ploce da biste je zakljucali - 2b
- zatim, postavite gornju ploCu poprecno, zadnji deo ulazi u desnu stranu aparata - 3a - potom pritisnite
suprotnu stranu ploce da biste je zakljucali - 3b

« Vodite racuna da grejne ploce budu stabilne, dobro postavijene i prikacene na aparat. Koristite samo one
ploce koje ste dobili uz aparat, ili one koje ste nabavili u oviadéenom servisu.

o

Za prZenice i p
« Postavite post
« Podesite term
« Ponovo zatvor

Za funkci
Za istovremenc

« Postavite post

« Otvorite rost
- pritisnite dug
- uhvatite drsk
- pustite dugn
- aparat je pc
Ukljuciva
« Odmotaijte ka
« Proverite da i
« Aparat ukljucu
o Ako se koristi

- mora imati n
- Budite opre:z

je kabl za r
ljie predvideno
«| Podesite term
Pozicija termo
« Ukljucite apare
Ukljucuje se cr
Zelena indikator
temperatura.
Nikada nemojte
Nikada nemojte
« Ostavite apar
lampica - 6
Ako Zelite da o«
Pri prvoj upotret
Nikada nemojte

Pecenje
« Nakon pretho

Za ocuvanje nel
- preporucijivo j
- nemojte seci h
- nemojte peci t
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instvu. Pazljivo Za funkciju pecenja
osti od pribora
Za przenice i pravljenje sendvica, prepecenog hleba..

tiva o najnizem « Postavite posudu za sakuplianje soka kako biste prikupili sok koji bi mogao da iscuri - 4
« Podesite termostat u skladu sa instrukcijoma iz tabele za pecenje - 5
nte svojih proiz- « Ponovo zatvorite aparat.
.o vV oege
- lonzumir. Za funkciju rostilja

Za istovremeno pecenje mesa i povréa.
\ « Postavite posudu za sakuplianje soka kako biste prikupili sok koji bi mogao da iscuri - 4
« Otvorite rostilj:
- pritisnite dugme za blokiranje nagore - 7a
- uhvatite drsku, okrenite gornju stranu drZe¢i dugme za blokiranje nagore - 7b
- pustite dugme za blokiranje, potom otvorite aparat na 180° - 7¢
- aparat je potpuno otvoren - 7d

Ukljucivanje aparata u struju i prethodno zagrevanje

« Odmotaijte kabl celom duZinom.

« Proverite da li je elektri¢na instalacija kompatibiina sa jacinom i naponom naznacenima na Vadem aparatu.

« Aparat ukljucujte samo u uticnicu sa uzemljenjem.
o Ako se koristi elektricni produzni kabl :
- mora imati minimalno isti presek i uzemljenu uticnicu ;
- - Budite oprezni i pazite da se neko ne uplete u kabl.

A Ako je kabl za napajanje ostecen, odnesite ga u oviaséeni servis da ga zamene.
Nije predvideno da se aparat aktivira spolinim prekidacem ili odvojenim sistemima daljinske komande.

« Podesite termostat u poziciju naznacenu u tabeli za pecenje - 5
povriini, poput Pozicija termostata tokom prethodnog zagrevanja identicna je onoj koja se koristi prilikom pecenja.
« Ukljucite aparat u struju: tada je pod naponom.

Ukljucuje se crvena lampica i proizvod pocinje da se zagreva - é

ne. Pazite da se Zelena indikator lampica se uklucuje i iskliucuje za vreme pecenja i tako pokazuje da se odrzava odabrana
temperatura.

rani namestaj..). Nikada nemojte da prikljucujete aparat a da niste postavili dve ploce za pecenje.

r, u blizini mate- Nikada nemojte da koristite aparat na prazno.

« Ostavite aparat da se zagreva priblizno pet minuta. Prethodno zagrevanje je zavrseno kada se ukljuci zelena
lampica - 6

Ako Zelite da ocuvate nelepljive obloge, ne ostavijajte aparat da se dugo zagreva na prazno.

Pri prvoj upotrebi moguce je ispustanje mirisa i isparenja u toku prvih nekoliko minuta, Sto je uobicajena pojava.

Nikada nemojte koristiti aparat bez nadzora.

Jja na ploce, pa

v .

Pecenje
otom pritisnite « Nakon prethodnog zagrevanja, aparat je spreman za upotrebu.
otom pritisnite Za ocvuvon!‘g nelepljivosr‘iAobIoge : B )

- preporudljivo je da prilikom okretanja hrane koristite drvenu lopaticu,
ristite samo one - nemojte seci hranu direktno na plocama,
) A . o

- nemojte peci hranu u ambalaZi.

79

—h—



EVI D- GRI LL- 2016273231 12/ 05/ 09 %: 23 Page 80
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Da biste izbegli ostecenja, koristite ploce samo na aparatu za koji su namenjene (npr : nemojte ih stavijati u
rernu, plin ili na ringlu ...).

Nikada nemojte stavijati aluminjjumsku foljju ili neki drugi predmet izmedu ploce ili reSetke i hrane koju treba
da pecete.

Ne stavijajte pribor za kuvanje na grejne povrsine aparata.

Kada je aparat ukljucen ne dodirujte njegove metalne delove jer mogu biti veoma vrudi.

Nemojte premestati aparat tokom upotrebe.

« U toku rada aparata, nemojte vaditi fioku za sakuplianje masnoca. Na kraju pecenja svake ture mesa, pro-

verite da li je tecnost dostigla nivo MAX. Ukoliko je to slucaij, pre nego sto stavite na pecenje novu kolicinu
mesa, sacekajte da se aparat potpuno ohladi, potom ispraznite posudu ili posude u kojima se skuplja te¢nost.

« Nemojte dirati dugme za blokiranje niti 2 dugmeta za otkljucavanje dok je aparat vrué.

Za funkciju pecenja
« Postavite hranu na donju plocu rostilja.

« Ponovo zatvorite oparat.

« Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijoma iz tabele za pecenje.

« Uddlienost izmedju dve ploce automatski se regulise (od 0 cm do 3,5 cm) u zavisnosti od debljine hrane koja
se pece - 8

Ukoliko pecete meso sa kostima, za postizanje boljih rezultata pecenja, izaberite poziciju rostifia.

Za funkciju rostilja

« PoloZite ravnomerno hranu na dve ploce rostilia.
o Ako se koristi samo jedna povrsina za pecenje, izaberite po moguénosti gornju plocu rostilia.
« Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijoma iz tabele za pecenje.

Nakon upotrebe
« Postavite termostat na poziciju mini.
« Iskljucite aparat iz struje. Otvorite ga.
« Ostavite aparat da se hladi u otvorenoj poziciji priblizno jedan sat.
« Ispraznite fioke za sok. Pazite da ne pomerate aparat kada su mu fioke pune.
« Nakon hladenja, zatvorite aparat.
« Kod podizanja ploéa rostilja :
- potpuno otvorite aparat (rostiljska funkcija - 7) pritiskom na dugme za blokiranje
- prvo gornja ploa : pritisnite dugme za otklju¢avanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 9a - 9b
- potom donja ploca : pritisnite dugme za otklju¢avanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 10a - 10b

« Posuda za sakuplianje soka i plo¢e mogu se prati u masini za pranje posuda ili pomocu sundera, tople vode
i deterdZenta za pranje posuda.

« Aparat i kabl ne mogu se prati u masini za pranje posuda.
Nemojte stavijati vrele ploce pod vodu ili na osetliive povrsine.

Nikada ne koristite metalni sunder, niti abrazivni deterdZent da ne biste ostetili povriinu za pecenje (npr. nele-
pliivu oblogu...).

« Ukoliko se ploce cesto peru u masini za pranje posudia, preporucuje se da se povremeno namazu jestivim
uliem da bi se ocuvala nelepljivost obloga.

« Otpornik se ne Cisti. Ukoliko je zaista prijav, sacekajte da se potpuno ohladi i istrljcjte ga suvom krpicom.

Uobicajeno je da vremenom plo¢e malo promene boju.

o
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« Posle svake upotrebe operite posude u koje otice tecnost.

Aparat ne sme da se uranja u tecnost.
Nikada ne potapaijte aparat i kabl u vodu ili u drugu tecnost.

« Aparat moZete odlogati u vertikalnoj poziciji - 11

Nemojte nositi aparat drzeci ga za drsku ili za metalne Zice.
bd .

Vreme pecenja

Ovo su indikativni podaci : oni mogu da variraju u zavisnosti od koli¢ine i ukusa, od veli¢ine komada i
njihove prirode.

W %

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min

Meso i raznjici Riba
Termostat 3 Funkcija  prZenja Termostat 3 Funkcija  przenja
Govede Snicle grilovanje  9-11 min Platusa rotil 6-7 min/po strani
Govedi fileti grilovanje  3-4 min Fileti sardina roitil 4-5 min/po strani
Goveda pecenica grilovonje  4-5 min Odresci lososa rodtil 5-6 min/po strani
Telege 3nicle rostil 8-9 min/po strani
Jagnjece $nicle rostil 7-8 min/po strani Qﬁﬂ

Krmenadle grilovanje  7-9 min 3-4 min

Ramstek grilovanje ~ 3-4 min Povrée

Fasirana Snicla grilovanje 4 min Termostat 3 Funkelja  prienja

Kobasice grilovanje  7-9 min - . " '
p— i 2009 mh Pesurke rostil 5-7 min/po strani
°9”Je,°' roznjj d roft” ~oZ i Paradajz rodtil 5-7 min/po strani
Raznjiéi od dZigerice/bubrezi  rostilj 20-25 min - o " "
PRS—— il 2095 i Tikvice rodtil 5-10 min/po strani
le! roznjd rOftu 22 M Patiidzan roitil 5-10 min/po strani
Koktel kobasice rostil 7-9 min

4-5 min
Sendvici
Termostat 2 Funkcija  prZenja
Topli sendvici grilovanje ~ 7-9 min
Zagrejoni sendvici grilovanje ~ 4-5 min
Stitimo nasu okolinu!
@ Vas aparat sadrzi mnoge vredne materije il materije koje se mogu reciklirati.
mmm O Odnesite ga u ovlasceni servis li u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.
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Zahvaljujemo na kupovini ovog aparata, namijenjenog samo za upotrebu u domaéinstvu. Pazljivo
procitajte i sacuvajte ove upute, zajednicke za razlicite verzije, ovisno o priboru koji se dostavlja uz
vas aparat. Za pravljenje s

U cilju vase sigurnosti, ovaj aparat je u skladu s vaZedim normama i propisima (direktiva o najnizem naponu, « Postavite pos
elektromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okolidu...).

Nasa firma zadrzava pravo, u interesu potrosaca, u svakom trenutku modificirati karakteristike ili komponente
svojih aparata.

« Podesite term
« Zatvorite apar

Sva &vrsta ili teéna hrana koja dode u dodir s dijelovima oznagenim X znakom ne smije se konzumirati. Za fUI’lkCij
——Sprjecavanje nezgoda v domacinstyvu——— Za istovremenc
« Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane osoba (ukljucujuéi diecu) sa smanjenim fizickim, « Postavite pos
Culnim ili mentalnim sposobnostima, osoba bez iskustva ili znanja, osim ako se to radi pod nadzorom il « Otvorite rost
po uputama osobe zaduZene za njihovu sigumost. Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne - pritisnite tipk
igraju s aparatom. - uzmite rucku
o Pristupacne povrsine aparata u upotrebi mogu biti jako vrele. Ne dodirujte vruée povrsine aparata. - otpustite tipl
« Ne ukljuéujte aparat u struju ako ga ne koristite. - aparat je pc
« Ako se opecete, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite doktora. PrikIjUEiV

« Isparenja iz kuhinje mogu biti opasna po Zivotinje sa posebno osjetljivim respiratornim sistemom, kao $to )
v ptice. Viasnicima ptica savjetujemo da ih udalje iz kuhinje. ) + Odmotajte ka

* Provjerite da |
« Aparat ukljucit

o| Ako koristite |
- mora imati n
< poduzmite s

Montaza
Prije prve upotrebe

« Uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor unutar i van aparata.

je kabl apc
osobe, kako bis

parat nije nam

« Ocistite ploce rostilja: pratite upute iz poglavija "Nakon upotrebe”.
« Mekanom naulienom krpom obrisite ploce rostilja.
« Aparat postavite na ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrsinu. Izbjegavajte postavijonje aparata na mekane i

savitlive povrsine, poput stolnjaka od ,museme”. « Podesite term
PoloZaj termo:

o Prikljucite kabl
Crvena lampic

Ako se aparat koristi na sredini stola, drZite ga dalie od domasaja djece.
Pripazite prilikom postavijianja kabla, bez obzira na to da li koristite produzni kabal ili ne, te preduzmite sve
mjere opreza da neko zapne za njega.

Nikada ne postavijajte aparat direktno na krhku podlogu (stakleni sto, stolnjak, lakirani namjestaj..). Zelena lompica -
Nikada ne postavijajte aparat ispod namjestaja pricvrséenog uz zid, viseeg ormara ili u blizini zapaljivih mate- Nikada ne prikij
rijala, poput zavjesa i roletni. Nikada ne upot

Da biste sprijecili pregrijavanja aparata, nemojte ga postavijati u ugao ili uz zid.

« Zagrijte apara
Nemojte koristiti aluminijsku follju da biste zastitili aparat od zaprljanja.

Za oduvanje ney
Pri prvoj upotret
Nikada ne oston

« Prilikom prve upotrebe, operite ploce (pogledaijte odjeljak "nakon upotrebe"), naspite malo ulja na ploce i
prebridite mekom krpicom.

« Da biste postavili ploce rostilja :

- otkljucajte aparat - 1 Peeenje

- otvorite aparat u potpunosti (funkcija za rodtil - 7) otpustanjem tipke za blokadu

- prvo postavite donju nagnutu plocy, s tim da zubac do kraja ide u desni dio aparata - 2a + Nakon pretho
a zatim pritisnite suprotnu stranu ploce da biste ju uévrstili - 2b Za ocuvanje osc

- zatim postavite gornju nagnutu plocy, s tim da zubac ide do kraja u desni dio aparata - 3a

AL " ST - po mogucnost
a zatim pritisnite suprotnu stranu ploce da biste ju uévrstili - 3b

- hranu nemojte
« Pazite da ploce budu stabilne, dobro postavljene i dobro ucvr¢ene na aparatu. Koristite samo ploce - ne pecite hran
dostavliene uz aparat ili kupliene u ovlastenom servisnom centru.
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instvu. Pazljivo .o .
se dostavlja uz Za funkciju grila

Za pravljenje sendvica, prepecenog hljeba i sl.
ajnizem naponu, « Postavite posudu za otjecanje soka ispod ploce, za prikuplianje eventualno isteklog soka - 4
« Podesite termostat u skladu s uputama iz tabele za pecenje - 5

e ili komponente « Zatvorite aparat.

onzumircti. Za funkciju rostilja

—\ Za istovremeno peenje mesa i povréa.
« Postavite posudu za otjecanje soka ispod ploce, za prikuplianje eventualno isteklog soka - 4
« Otvorite rostilj:
- pritisnite tipku za blokadu prema gore - 7a
- uzmite rucku, okrenite gornji dio, drzei cijelo vrijeme tipku za blokadu pritisnutu prema gore - 7b
- otpustite tipku za blokadu, a zatim otvorite aparat na 180" - 7¢
- aparat je potpuno otvoren - 7d

Prikljucivanje v mreZu i prethodno zagrijavanje
» Odmotaijte kabl u potpunosti.

— « Provjerite da i je elektricna instalacija kompatibilna sa snagom i naponom naznacenim na Vadem aparatu.
« Aparat ukljucite samo u uticnicu s uzemljenjem.

o Ako koristite produzni kabl :
- - mora imati minimalno isti presjek i uzemljenu uticnicu ;
- poduzmite sve mjere opreza kako se niko u njega ne bi upetljao.

Ako je kabl aparata ostecen, potrebno je zamijeniti ga od strane proizvodaca, servisnog centra ili oviastene
osobe, kako biste izbjegli opasnost.

Aparat nije namijenjen za upotrebu putem vanjskog prekidaca ili odvojenog sistema daljinskog upravijanja.
ta na mekane i P 4 en P P yskog pi jenog ljinskog upravijanj

« Podesite termostat u polozaj naznacen u tabeli za pecenje - 5
PoloZaj termostata u prethodnom zagrijavanju identican je onom koji se koristi pri pecenju.

« Prikljucite kabl na mrezu : aparat je dakle pod naponom.

' preduzmite sve ! - p s
Crvena lampica e se updiiti i aparat se pocinje zagrijavati. - 6

Sta..). Zelena lampica se pali i pojavijuje se tokom procesa pecenja, te pokazuje da je zagrijavanje zavrseno.
zapaljivih mate- Nikada ne prikljucujte aparat bez ploca za rostiljanje.

Nikada ne upotrebljavajte aparat “na prazno”.

« Zagrijte aparat 5 minuta. Prethodno zagrijavanje je zavreno kada se updli zelena lompica - 6

Za oduvanje neprijanjajuce obloge, izbjegavaijte predugo zagrijavanje aparata.

Pri prvoj upotrebi moguce je lagano ispustanje mirisa i isparenja tokom par prvih minuta.

Nikada ne ostavijajte aparat u upotrebi bez nadzora.

> ulja na ploce i

v .
Pecenje

a « Nakon prethodnog zagrijavanja, aparat je spreman za upotrebu.
Za ocuvanje osobina neprijanjajuée obloge:

3a - po mogucnosti koristite drvenu lopaticu pri okretanju hrane,
- hranu nemojte rezati direktno na plocama,

tite samo ploce - ne pecite hranu u ambalaZi.

o
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Da biste izbjegli ostecivanje ploca, koristite ih samo na aparatu za koji su predvidene (npr.: ne staviiajte ih u
pecnicu, na gas ili na elektricnu plocu ...).

Nikad nemojte postavijati aluminijsku foljju niti neki drugi predmet izmedu ploce ili reSetke i hrane koju treba
pedi.

Ne stavijajte kuhinjski pribor da se zagrijava na aparatu.

Ne dodirujte metalne dijelove aparata dok je u upotrebi, jer su jako vrudi.

Ne premjestajte aparat dok je u upotrebi.

« Nemojte vaditi posudu za prikuplianje masnoca tokom pecenja. Na kraju pecenja svake serije mesa, prov-

jerite da i je sok dostigao naznaceni nivo MAX. Ako je dostignut nivo MAX, sacekaijte da se aparat potpuno
ohladi, zatim ga ispraznite ili ispraznite ladice za nakuplianje masti, pa tek onda stavite novu seriju mesa.

« Dok je aparat zagrijon, ne koristite tipku za blokadu ni 2 tipke za otkljuavanje aparata.
Za funkciju grila
« Postavite hranu na donju plocu rostilja.
« Zatvorite aparat.

« Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenje.

« Udalienost izmedu dvaju ploca automatski se regulira (od 0 cm do 3,5 cm) ovisno o debljini hrane koja se
pece - 8

Ako pecete meso s kostima, koristite poziciju rostilia, radi bolie homogenosti pecenja.

Za funkciju rostilja

« Ravnomjerno raspodijelite hranu na dvije ploce rotilja.
« Ako koristite samo jedna povrsina za pecenje, po moguénosti odaberite gornju plocu rostilja.
« Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenje.

Nakon upotrebe

« Postavite regulator toplote u min. poloZaj.
« Iskljucite aparat iz struje. Otvorite ga.
« Ostavite aparat da se ohladi (priblizno 1 sat) u otvorenom poloZaju.
« Ispraznite posudu za otjecanje soka. Pazite da aparat ne pomicete dok je ta posuda puna.
« Nakon hladenja, zatvorite aparat.
« Da biste odvojili ploce rostilja:
- potpuno otvorite aparat (funkcija za rodtil - 7) otpustivi tipku za blokadu
- prvo gornja ploca: pritisnite tipka za otkljuCavanje, odignite plocu i povucite ju sa strane - 9a - 9b
- zatim donja ploca: pritisnite tipka za otkljuavanje, odignite plocu i povucite ju sa strane - 10a - 10b
« Posuda za otjecanje soka i ploce mogu se prati u masini za sude ili se Cistiti spuzvom, vruéom vodom i tekucim
sredstvom za pranje.
« Aparat i kabl ne mogu se prati u masini za pranje posuda.

Ne postavijajte vruéu plocu pod vodu niti na lomljivu povrsinu.

Nikad nemojte upotrebljavati metalnu spuZvu niti prasok za ribanje, da ne biste ostetili povrsinu za pecenje

(npr.: neprijanjojuéu oblogu, ...).

o U sluCaju pranja u masini za sude, preporucuje se s vremena na vrijeme ploce premazati s malo jestivog ulja,
da biste ocuvali osobine neprijanjaju¢e obloge.

« Otpornik ne treba da se Cisti. Ako je on zaista prijav, pricekajte da se potpuno ohladi i istrljajte suhom

krpicom.
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Sasvim je normalno je da ploce s vremenom promijene boju.

o Ocistite posude za sok izmedu svake upotrebe.

Ovaj aparat se ne smije uranjati u vodu. Nikada ne uranjajte aparat niti njegov kabl u vodu.

« Aparat se moZe odlagati u vertikalnoj poziciji - 11

Ne prenosite aparat za drsku ili za metalne Zice.

Tabela za pecenje

Ovo su priblizni podaci: oni mogu varirati ovisno o kolidini i svacijeg ukusa, od veli¢ine komada i nji-
hove prirode.

iy

&

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Pecenja i raznjici Riba
Termostat 3 Funkcijo Pecenja Termostat 3 Funkcijo  Pecenja
Junece kremenadle gril 9-11 min Ribo-list rostil 6-7 min/face
Junei fileti gril 3-4 min Fileti sardina rostilj 4-5 min/face
Peceni odresci gril 4-5 min Odresci od lososa rostil 5-6 min/face
Tele¢e kremenadle rostilj 8-9 min/po stroni
Janjece kremenadle rostilj 7-8 min/po strani jg‘rﬂ]_
Svinjske kremenadle gril 7-9 min 3-4min
Ramstek gril 3-4 min Povrée
Fosirane Snicle grl 4 min Termostat 3 Funkcija  Pecenja
Kobasice g 7-9 min Gliive rostil 5-7 min/po strani
Janjedi raznjiéi rostilj 20-22 min Poradajz roiti] 57 min/po strani
Raznjici od jetre/dZigerice  rostil 20-25 min Tikvice ol 5-10 min/po strani
Piledi raznjic rosti 20-25 min Patlidzan rostilj 5-10 min/po strani
Kobasice mijesane rostilj 7-9 min

4-5min
Sendvici
Termostat 2 Funkcija  Pecenja
Topli sendvici gril 7-9 min
Tost sa Sunkom i sirom gril 4-5 min

Ucestvujmo u zastiti okolisa !

@ Vas aparat sadrzi mnoge vrijedne materijale koje se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
mmm D QOdnesite ga na za to predvideno mjestol

o

@
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F 4-7
NL 8-11
D 12-15
I 16-19
E 20- 23
P 24-27
GB  28-31
GR  32-35
TR 36-41
CZ  42-45
SK  46-49
H 50-53

RUS 54-57
UA  58-61
BG  62-65
RO  66-69

SLO  70-73
HR  74-77

SRB  78-81

Ref. 2016273231 - 03/09
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