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GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Vor dem ersten Gebrauch

« Entfernen Sie alle Aufkleber und sdmtliches Verpackungsmaterial.

« Offnen Sie durch Driicken der Deckelentriegelungstaste den Deckel — Abb.1 und pressen Sie
die Arretierungen zusammen, um den Deckel abzunehmen - Abb. 2.

» Nehmen Sie den Messloffel heraus.

e Ziehen Sie den Behdltergriff nach oben in eine waagrechte Position, bis er mit einem
hoérbaren ,KLICKEN* einrastet — Abb. 3.

« Entfernen Sie den Rihrarm, indem Sie die Entriegelungstaste driicken — Abb. 4.

e Entnehmen Sie den Gargutbehdlter.

e Ziehen Sie zum Entfernen des Wenderings die Klemmen nach auBen und nehmen Sie ihn
dann ab.

o Entfernen Sie den abnehmbaren Filter — Abb. 6.

* Alle abnehmbaren Teile sind geschirrspilmaschinensicher — Abb. 7 oder kdnnen mit einem
weichen Schwamm und etwas Geschirrspulmittel abgewaschen werden.

e Reinigen Sie die Haupteinheit des Gerdtes mit einem feuchten Schwamm und
Geschirrspulmittel — Abb. 8.

 Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wieder anbringen.

 Setzen Sie den Rithrarm wieder ein, bis Sie ein ,KLICKEN" horen — Abb. 9.

* Um den Wendering wieder anzubringen, setzen Sie ihn auf den Rand des Behadlters, zentrieren
Sie ihn auf dem Behdlter und driicken Sie ihn nach unten, bis Sie ein ,KLICKEN“ horen.

e Bei der ersten Benutzung kann das Gerdt einen unschddlichen Geruch verstromen. Dies hat
keinen Einfluss auf die Benutzung des Gerdtes und wird sich bald verfliichtigen.

ANMERKUNG:

« Tauchen Sie die Basis niemals ins Wasser oder andere Fliissigkeiten.

e Um bei der ersten Benutzung das beste Ergebnis mit Ihrem neuen Produkt zu erzielen,
raten wir IThnen, ein Rezept mit einer Garzeit von mindestens 30 Minuten zuzubereiten.

Zubereitung von Speisen
Um Beschddigungen an Ihrem Gerdt zu vermeiden, beachten Sie bitte die in dieser
Bedienungsanleitung und in dem Rezeptbuch angegebenen Mengen fiir Zutaten und




Flissigkeiten.

Fiir alle Rezepte gilt: Uberschreiten Sie niemals die Hochstmarkierung auf dem abnehmbaren

Riihrarm - Abb.10.

Lassen Sie wéhrend der Zubereitung der Speisen den Messloffel nicht im Behdilter.

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1..

o Nehmen Sie den Loffel aus dem Behdlter.

e Geben Sie die Lebensmittel in den Gargutbehdlter, verteilen Sie sie gleichmaBig.
Uberschreiten Sie dabei nicht die Hochstmenge (siehe Gartabellen p. 11 bis p. 13) -
Abb. 10..

« Geben Sie das Ol mit dem Loffel dazu (1 voller Actifry Genius Loffel = 14 ml) — Abb. 11,
verteilen Sie das Ol gleichmdBig (siehe Gartabellen p. 11 bis p. 13).

 Entriegeln Sie den Griff und schieben Sie ihn zurlick in sein Gehduse — Abb.12.

e SchlieBen Sie den Deckel — Abb. 13.

o Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn es leer ist.

« Uberfiillen Sie niemals den Gargutbehdlter. Halten Sie sich an die empfohlenen Mengen.

» Dieses Gerdt ist nicht fiir Rezepte mit einem hohen Flissigkeitsgehalt geeignet (z. B.
Suppen, in SoBen gekochte Gerichte ...).

o Schalten Sie das Gerdt niemals ein, wenn der Gargutbehdlter leer ist.

So fangen Sie an

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1.

e Legen Sie die Lebensmittel in den Gargutbehdlter und Uberschreiten Sie nicht die
Hochstmenge (siehe Tabelle der Garzeiten) und die maximale Flllstandsmarkierung an dem
Ruhrarm fur flissige Zutaten- Abb.10..

 Bereiten Sie Ihre Zutaten wie im Rezeptbuch beschrieben vor. Geben Sie Ihre Zutaten gemaf3
den Anleitungen Ihres Rezeptes in den Gargutbehdlter.

 Entriegeln Sie den Griff und schieben Sie ihn vollstdndig in sein Gehduse — Abb. 12.

o SchlieBen Sie den Deckel — Abb. 13.

« Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose. Das Gerdt erzeugt zwei Pieptone und das
Display zeigt 00 an — Abb. 14.

Zwei Methoden zum Einstellen der Garzeit:

Automatische Garprogramme:

Die neun Garprogramme passen automatisch die Gartemperatur und die Rotation des Riihr-

arms gemdp der Art der ausgewdhlten Lebensmittel an.

» Wahlen Sie den Funktionsmodus Abb. 15.

e Um ein Garprogramm auszuwdhlen, driicken Sie die + Taste, bis das gewinschte
Garprogramm (1 bis 9) angezeigt wird — Abb. 16.

« Driicken Sie die Taste Pl - Abb. 17..

o Stellen Sie die Garzeit mithilfe der +/- Tasten an.

Anmerkung: Stellen Sie die Garzeit nach dem Starten des Gerdtes ein.

e Wenn Sie ein automatisches Garprogramm nutzen, folgen Sie den Anleitungen im
Rezeptbuch, die Ihnen beschreiben, wie Sie die Lebensmittel im Behdlter positionieren
sollten.

Entfernen Sie den Riihrarm nicht aus dem Behdlter, sofern dies nicht eindeutig in dem




ActiFry Rezept von der mobilen App oder der offiziellen Website der Marke angegeben wird.
Anmerkung: Der Riihrarm dreht sich nicht zu Beginn der Garprogramme 2, 3, 4, 5, 7, 8
und 9.

Um das Garprogramm anzuhalten oder abzubrechen, halten Sie die Taste Pl 2 Sekunden
lang gedriickt. Auf dem Display wird nun 00 (Abb. 14) angezeigt.

1. Frittiertes Gemise und
= Kartoffeln z. B. Pommes frites,
Gemdsefritten, Kartoffelecken ...

6. Hdahnchen z. B. Schenkel
und Fligel ...

7. Wok* z. B. Bratreis
mit Garnelen, kurz
angebratenes Rindfleisch,
gebratenes Gemiise ...

P,
\&¥
3. Snacks im Backteig z. B. @ 8. Internationale Gerichte*
gebackene Zwiebelringe, z. B. Schweinefleisch
gebackene Calamari-Ringe, \@ stiBsauer, ThailGndisches
Apfel-Donuts ... Huhnercurry ...

2. Panierte Snacks z. B: Chicken
Nuggets, panierte Garnelen,
Fischstdbchen (bei Fisch-
stdbchen s. Tipps)

9. Desserts z. B. Apfel-
und Birnenkompott,
karamellisierte Nisse,
Schokoladenkuchen,
hausgemachtes Miisli ...

AW 4. Rollen z. B. Teigsnacks wie
Samosa, Frihlingsrollen ...

v

. Fleisch- und Gemisebdlle

*One-Pot-Programme (eine Mahlzeit in einem Schritt)

Zwei innovative Garprogramme — Wok und Internationale Kiiche der Welt - sind so
konfiguriert, dass eine komplette Mahlzeit in nur einem Schritt zubereitet werden kann.
Fillen Sie lediglich Ihre Zutaten nach den Angaben des Smart Displays ein, driicken

Sie auf Start und lassen Sie ActiFry die Arbeit fir Sie erledigen. Die exklusive 2-in-1-
Technologie von ActiFry gewdhrleistet, dass alle Zutaten zur richtigen Zeit mit der
richtigen Temperatur gegart werden. Es ist so einfach, gesunde und leckere Hauptgerichte
zu genieBen.

Manueller Modus:

o Stellen Sie die Garzeit in Minuten mithilfe der +/- Tasten ein (siehe Gartabelle p. 11 bis
p.13).

o Stellen Sie dann die Gartemperatur durch Driicken der Temperatur/Timer-Taste ein — Abb.
18. Wahlen Sie dann mithilfe der +/- Tasten die gewiinschte Temperatur aus (siehe Gartabelle
p. 11 bis p. 13).

o Driicken Sie Start.

ANMERKUNG:

« Die ausgewdhlte Zeit wird angezeigt und ein minutenweiser Countdown beginnt. Die Zeit
wird in Minuten ausgewdhlt und angezeigt. Nur die restliche Zeit unter 1 Minute wird in
Sekunden angezeigt.



« Das Gerdt kann pausiert werden. Driicken Sie einfach die Taste ll. Durch Driicken der Taste P
wird der Garvorgang fortgesetzt.

» Die Garzeit kann jederzeit wdhrend des Garvorgangs mithilfe der +/- Tasten gedndert
werden. — Abb. 17.

« Halten Sie im Falle eines Fehlers oder zum Léschen der eingestellten Garzeit die Taste Pl 2
Sekunden lang gedriickt und stellen Sie die Garzeit erneut ein.

Verzogerter Start

Der verzogerte Start kann fir eines der neun automatischen Garprogramme oder fir den

manuellen Modus eingestellt werden:

— Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. .

— Halten Sie die Temperatur/Timer-Taste 3 Sekunden lang gedriickt. Das Symbol Clerscheint
auf dem Display und der Timer blinkt 0:00.

— Stellen Sie die verzogerte Startzeit mithilfe der +/- Tasten ein (Intervalle: 10 Minuten) (bis
maximal 9 Stunden).

— Driicken Sie Start. Der Timer fir den verzogerten Start beginnt den Countdown. Der
Garvorgang startet, sobald der Timer fiir den verzégerten Start 0:00 erreicht.

Warmhaltefunktion

« Wenn der Garvorgang beendet ist und innerhalb von 3 Minuten keine Bedienung erfolgt,
wird der @ Warmhaltemodus automatisch aktiviert (auBer fir das Garprogramm 1 —
frittiertes Gemiise).

» Nach einer Warmhaltedauer von 30 Minuten schaltet sich das Gerdt aus.

« Halten Sie zum Deaktivieren der ,Warmhaltefunktion® die + und - Taste gleichzeitig ldngere
Zeit gedrickt (3 Sekunden).

e Halten Sie die + und - Taste gleichzeitig Idngere Zeit gedriickt (3 Sekunden), um die
,Warmhaltefunktion“ erneut zu aktivieren.

Herausnehmen der Speisen

Wenn Sie den Deckel 6ffnen, unterbricht das Gerdt den Garvorgang. Um den Garvogang

fortzusetzen, schlieBen Sie den Deckel und driicken Sie die Taste Pl.

Wenn der Deckel Iéinger als 2 Minuten geéffnet bleibt, setzt sich das Gerdt zuriick.

e Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, erzeugt der Timer ein akustisches Signal
(Pieptone).

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1..

» Heben Sie den Griff an, bis er horbar einrastet, und nehmen Sie den Gargutbehdlter heraus
—Abb. 19 & 20.

« Servieren Sie die Speisen sofort.

« Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie weder den Deckel noch einen anderen Teil,
sondern nur die Cool-Touch-Bereiche: Behdltergriff und Deckelentriegelungstaste.




TIPPS ZUM GAREN MIT DER ACTIFRY GENIUS

» Geben Sie kein Salz zu den Pommes frites, so lange die Pommes frites im Gargutbehdlter
sind. Salzen Sie erst, nachdem Sie die Pommes frites aus dem Gargutbehdlter genommen
haben.

e Wenn Sie getrocknete Krduter und Gewiirze in die ActiFry geben, mischen Sie diese mit
etwas Ol oder Fliissigkeit. Wenn Sie die Kréuter und Gewiirze trocken in den Behiilter streuen,
werden sie nur durch das HeiBluftsystem herumgewirbelt.

o Stark gefarbte Gewiirze kdnnen den Rihrarm und andere Teile des Gerdtes leicht verfarben.
Das ist normal.

o Bereiten Sie alle Zutaten in gleich groBen Stiicken zu, um sicherzustellen, dass alle gleichzeitig
gar sind.

« Bereiten Sie Gemiise, insbesondere Wurzelgemdse, in kleinen Stlicken oder Wok-GroB3e vor,
um sicherzustellen, dass diese durchgaren.

e Wenn Sie Zwiebeln in ActFry-Rezepten verwenden, ist es besser, die Zwiebeln in diinne
Scheiben zu schneiden, als sie kleinzuhacken, da sie so besser garen. Trennen Sie die
Zwiebelringe, bevor Sie diese in den Gargutbehdlter geben, und riihren Sie einmal kurz um,
damit die Zwiebeln gleichmdBig verteilt sind.

Nur fiir automatische Garprogramme:

e Fir ausgewdhlte Garprogramme sollten Zutaten wie im ActiFry Genius Rezeptbuch
angegeben in den Gargutbehdlter gelegt werden. Auf diese Weise wird das richtige
Garergebnis fiir jede Zutat sichergestellt. Zutaten, die eine ldngere Garzeit erfordern, werden
in die obere Hdlfte des Behdlters gegeben. Zutaten, die eine kiirzere Garzeit erfordern,
werden neben den Griff gelegt.

« Backfunktion: Backen Sie mit dem Produkt Brétchen, Muffins oder kleine Pizzen auf. Folgen
Sie hierzu diesen Schritten:

- Entfernen Sie den Rihrarm

- Legen Sie die Lebensmittel in das Gerdt (maximal 4)

- Starten Sie den manuellen Modus mit maximaler Temperatur (220°C) fiir 10 bis 15
Minuten (sollte je nach Art der Zutaten angepasst werden).

— Drehen Sie die Lebensmittel nach der Hdlfte der Garzeit um, um zu verhindern, dass sie
Ubergart werden. Wechseln Sie insbesondere ihre Position. Die wdhrend der ersten Hdlfte
im oberen Teil des Gargutbehdlters gegarten Lebensmittel werden nun fiir die zweite
Hdlfte in den unteren Teil gelegt.

« Panierte Snacks mit besonders empfindlicher Panade (wie Fischstdbchen):

- Entfernen Sie den Rihrarm

- Legen Sie die Lebensmittel in das Gert (die Zutaten sollten nicht auf einander liegen)

— Starten Sie den Modus 2/15 Min. Garzeit/ohne Umdrehen



TIPPS ZUR ZUBEREITUNG VON POMMES FRITES

ACTIFRY GENIUS TIPPS ZUR ZUBEREITUNG VON
POMMES FRITES
Um die besten Ergebnisse mit Ihrer ActiFry zu erzielen,
raten wir, unseren Empfehlungen beziiglich der zu

verwendenden Kartoffelsorte und des Ols zu folgen.

Welche Kartoffelsorte sollte ich verwenden?

Im Allgemeinen empfehlen wir, Kartoffeln zu verwenden, die fiir die Zubereitung von
Pommes frites empfohlen werden. In vielen Supermdrkten informieren Sie die Angaben auf
der Verpackung, welche Sorte fiir die Zubereitung von Pommes frites geeignet ist. Fiir gute
Ergebnisse empfehlen wir solche Sorten wie King Edward und Maris Piper.

Wenn Kartoffeln frisch geerntet wurden, haben sie einen héheren Wassergehalt. In diesem Fall
raten wir, die Pommes frites einige Minuten Iénger zu garen.

Wo sollte ich Kartoffeln lagern?

Der beste Ort zum Lagern von Kartoffeln ist ein dunkler Keller oder ein kiihler Schrank (zwischen
6 und 8°C), vor Licht geschiitzt.

Wie sollte ich Kartoffeln fiir die ActiFry vorbereiten?

Um die besten Ergebnisse zu erhalten, missen Sie darauf achten, dass die Pommes frites
nicht zusammenkleben. Waschen Sie zu diesem Zweck die Kartoffeln erst und schneiden Sie
sie dann mit einem scharfen Messer oder einem Pommesschneider in Stébchen. Die Pommes
frites sollten die gleiche GroBe haben, damit sie zur gleichen Zeit gar sind. Waschen Sie die
Kartoffelstdbchen mit reichlich kaltem Wasser, bis das Wasser klar ist, um so viel Stdrke wie
moglich zu entfernen. Trocknen Sie die Pommes frites griindlich mit einem sehr saugfdhigen
Geschirrhandtuch ab. Die Kartoffelstdbchen miissen komplett trocken sein, bevor sie in die
ActiFry gegeben werden, sonst werden sie nicht kross. Um zu priifen, ob sie trocken genug
sind, tupfen Sie die Kartoffeln kurz vor dem Frittieren mit einem Kiichenpapier ab. Wenn das
Papier noch feucht ist, trocknen Sie die Kartoffelstdbchen erneut ab. Denken Sie daran, dass
die Garzeit der Pommes frites je nach Gewicht und Menge der verwendeten Kartoffeln variiert.
Wie sollte ich die Kartoffeln schneiden?

Die GroBe eines Pommes frite hat Einfluss darauf, wie kross oder weich er ist. Je diinner Ihre
Pommes frites, umso krosser werden sie sein. Umgekehrt, je dicker die Pommes frites, umso
weicher sind sie innen. Sie kdnnen Ihre Pommes frites in der folgenden Lénge und Dicke nach
Ihrem Geschmack schneiden:

Dicke: Amerikanisch: 8 x 8 mm/diinn: 10 x 10 mm/Standard: 13 x 13 mm
Lénge: bis zu ca. 9 cm.
Die maximale empfohlene Pommes-Dicke fiir die ActiFry betrdgt 13 mm x 13 mm und die
Ldnge bis zu 9 cm.

Was fiir ein Ol kann ich verwenden?
Sie kdnnen eine Vielzahl verschiedener Ol in der ActiFry benutzen:
« Standardole: Olivendl, Traubenkerndl, Maisol, Erdnussol, Sonnenblumendl, Sojadl*
« Aromatisierte Ole: Ole mit aromatischen Krdutern, Knoblauch, Chili, Zitronen ...
e Spezial6le: Haselnuss®, Sesam*...
(*nach Angaben des Herstellers garen)




GARZEITEN

Die Garzeiten dienen nur als Orientierungshilfe und konnen je nach Saisonabhdngigkeit der
Lebensmittel, ihrer GroBe, der verwendeten Menge und personlichem Geschmack sowie der
Spannung variieren. Die angegebene Menge Ol knnen Sie nach Geschmack und Bedarf erhéhen.
Wenn Sie krossere Pommes frites wiinschen, konnen Sie die Garzeit um einige Minuten verldangern.

Kartoffeln

Actifr Genius 1,2 Genius 1,7kg
Art h 4 Garprogramm kg Garzeit* Garzeit*
Loffel Ol " R
(min) (min)

) 750g 1/2 1 26-28 25-27
Frische Frisch
Pommes frites 11sc 1.000g 3/4 1 30-34 28-30
10 10 (Pommes
mm x frites) | 15009 1 1 X 36-38
1700¢g 1 1 X 42-44
Tiefgekuh]te Tiefgekiihit 7509 Kein 1 26-28 23-25
Pommes frites
13 13 (Pommes .
mn fritesy | 1200g |  Kein 1 - 36-38

* Frisch geerntete Kartoffeln bendtigen unter Umstdnden eine ldngere Garzeit, um ein
knusprigeres, goldbraunes Ergebnis zu erzielen.

** Fur die besten Ergebnisse empfehlen wir die Verwendung tiefgekiihlter Pommes frites fir
klassische Fritteusen ohne Weizenmehlbackteig, da diese weniger kross werden und der Teig
wdhrend des Garens abfallen kann (lesen Sie sich die Zutatenliste auf der Verpackung durch).

Fleisch und Geflugel
Um dem Fleisch mehr Geschmack zu verleihen, kdnnen Sie Gewdrze (Paprika, Curry, Krauter
aus der Provence, Thymian, Lorbeer...) in das Ol geben.

Actlfry [T — Genius 1,2 kg | Genius 1,7kg
Loffel Ol arprogra Garzeit (min) | Garzeit (min)

Frisch oder
tiefgekihlt 750 g Kein 13-15 10-12
Frittierte . .
Héhnchenstiicke Frisch 1.200 g Kein 2 - 1315
Tiefgekiihlt| 1.200g Kein 2 - 15-17
Hahnchenschenkel | Frisch 4-6 Kein 6 20-25 20-22
Frisch 6 Kein 6 20-25 18-20
Huhnerbrust (ohne
Knochen)
Frisch 9 Kein 6 - 22-24
Tiefgekiihlt| 750 g 1 5 16-18 14-15
Fleischbdllchen
Tiefgekiihlt| 1.200g 1172 5 - 18-20




Reis- und Gemiisegerichte

Actifry
Loffel Ol

Garprogramm

Genius 1,2 kg
Garzeit (min)

Genius 1,7kg
Garzeit (min)

Tiefgekiihlt| 7509 Kein 7 16-18 14-16
Ratatouille® -
Tiefgekiihlt| 1.000 g Kein 7 - 23-25
Wok-Gemise* |Tiefgekiihlt| 1.000g Kein 6 - 22-24
e Tiefgekiihlt| 650g Kein manuell - 220 16-19 12-14
aélla*
Tiefgekihlt| 1.000g Kein manuell - 220 - 1517
* Tiefgekuhlte Mischungen sind nicht in allen Landern erhdltlich.
Fisch — Meeresfriichte
Actifrx Garprogramm Genius 1,2 kg Genius 1,7kg
Loffel Ol prog Garzeit (min) Garzeit (min)
91 300 3 11-13 10-12
Calumar! 'm Tiefgekiihlt g Kein
Backteig 5009 3 - 1113
Ri | 3009 3 11-13 8-10
|ese[1r%<r11r)ne en Frisch Kein
450 g 3 - 8-10
Gemuse

Actifry Loffel O1 | Garprogramm

Genius
1,2 kg
Garzeit
(min)

Genius
1,7kg
Garzeit
(min)

7509 1+ 150 ml Wasser 7 25-30 20-25
Zucchinis Streifen
1.200g | 1+ 150 ml Wasser 7 - 25-30
65049 1+ 150 ml Wasser 7 18-22 15-18
Paprika Streifen
1.200g | 1+ 150 ml Wasser 7 - 20-25
650 g 1 7 10-15 10-15
Pilze Viertel
1.000g 1 7 - 16-18
6509 1+ 150 ml Wasser 7 13-16 12-14
Tomaten Viertel
1.000g | 1+ 150 ml Wasser 7 - 1517
50049 1 manuell - 220 12-16 12-14
Zwiebeln | Scheiben
7509 1 manuell - 220 - 18-20




Obst m

Actifry Loffel Ol

Genius 1,2 kg | Genius 1,7kg

und Zucker (Eif gl Garzeit (min) | Garzeit (min)
5 1+ 1 Zucker 9 5-6 5-6
Bananen Scheiben
7 1+ 1 Zucker 9 - 5-6
1.000g 2 Zucker 9 10-12 8-10
Erdbeeren Viertel
1.500g 2 Zucker 9 - 10-12
B 3 1+ 1 Zucker 9 10-12 8-10
Apfel Halften
5 1+ 2 Zucker 9 - 10-12
Frisch 1 2 Zucker 9 10-15 10-12
(geschdlt
(oees nd in Stlicke
unain > 2 2 Zucker 9 - 1517
geschnitten)

EINFACH ZU REINIGEN

Reinigen des Gerates

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit. Benutzen Sie keine

aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel. Der abnehmbare Filter muss regelmdBig

gereinigt werden. Um sicherzustellen, dass Ihr entnehmbarer Gargutbehdlter Iédnger hdlt,
benutzen Sie niemals Metallutensilien.

Wir empfehlen, keine anderen Reinigungsmittel als Geschirrspiilmittel zum Reinigen eines

Teils des Gerdtes zu verwenden.

o Lassen Sie das Gerdt komplett abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

o Offnen Sie durch Driicken der Taste den Deckel — Abb.1 und pressen Sie die Arretierungen
zusammen, um den Deckel abzunehmen - Abb. 2.

e Heben Sie den abnehmbaren Behdltergriff an, bis Sie ein ,KLICKEN“ héren, um den Behdilter
zu entnehmen — Abb. 3.

e Entnehmen Sie den Gargutbehdlter.

o Entfernen Sie den Rihrarm, indem Sie die Entriegelungstaste driicken — Abb. 4.

« Entfernen Sie den abnehmbaren Filter — Abb. 6.

o Ziehen Sie zum Entfernen des Wenderings die Klemmen nach auBen und nehmen Sie ihn
dann ab.

o Alle abnehmbaren Teile sind geschirrspllmaschinensicher — Abb. 7 oder kdnnen mit einem
weichen Schwamm und etwas Geschirrspiilmittel abgewaschen werden.

e Reinigen Sie die Haupteinheit des Gerdtes mit einem feuchten Schwamm und etwas
Geschirrspiilmittel — Abb. 8. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wieder
anbringen.

« Wir garantieren, dass der entnehmbare Gargutbehdlter DIE BESTIMMUNGEN in Bezug auf
Materialien, die mit Lebensmittel in Kontakt kommen, ERFULLT.

o Falls Lebensmittel am Behdlter oder an dem Rihrarm kleben oder angebrannt sind, weichen
Sie die Teile vor dem Reinigen in warmem Wasser ein.



EINIGE TIPPS, FALLS PROBLEME AUFTRETEN ...

Problem

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Ursachen

Das Gerdt ist nicht korrekt mit
einer Steckdose verbunden.

Losungen
Stellen Sie sicher, dass das Gerdt
korrekt mit einer Netzsteckdose
verbunden ist.

Sie haben nicht die Taste P/l
gedriickt.

Driicken Sie die Taste P/II.

Sie haben die Taste /I
gedriickt, aber das Gerdt
funktioniert trotzdem nicht.

SchlieBen Sie den Deckel.

Das Gerdt heizt nicht auf.

Rufen Sie die Kundendienst-
Rufnummer an: 0345 602 1454
(01) 677 4003 - ROI

Der Rihrarm dreht sich nicht.

Der Rihrarm dreht sich nicht zu
Beginn des Garvorgangs in den
Garprogrammen 2, 3,4,5,7,8
und 9. Starten Sie den Garvorgang
erneut im manuellen Modus, um
zu priifen, ob sich der Rihrarm
dreht. Falls sie sich nicht dreht,
priifen Sie, ob sie in der korrekten
Position eingesteckt ist. Rufen
Sie andernfalls die folgende
Kundendienst-Rufnummer an:
0345602 1454

(01) 677 4003 - ROIL

Der Riihrarm sitzt
nicht fest

Der Rihrarm ist nicht verriegelt/
eingerastet.

Befestigen Sie den Rihrarm
erneut, bis sie horbar einrastet —
Abb.12.

Die Lebensmittel sind nicht
einheitlich gegart.

Sie haben den Rithrarm nicht
benutzt.

Setzen Sie den Rihrarm ein.

Die Zutaten/Pommes frites
wurden nicht in gleich groBe
Stiicke geschnitten.

Schneiden Sie die Zutaten/
Pommes frites in gleich groBe
Stiicke.




Problem

Die Pommes frites sind
nicht kross genug.

Ursachen
Sie benutzen keine
Kartoffelsorte, die fir Pommes
frites empfohlen wird.

Losungen
Wihlen Sie eine Kartoffelsorte, die fiir
Pommes frites empfohlen wird, wie z.
B. Maris Piper oder King Edward.

Die Kartoffeln wurden nicht
ausreichend gewaschen
und/oder nicht griindlich
abgetrocknet.

Waschen Sie die Kartoffeln ldngere
Zeit, um die Stdrke zu entfernen,
und trocknen Sie sie vor dem
Garen griindlich ab. Sie missen
komplett trocken sein.

Die Pommes frites sind zu dick.

Schneiden Sie die Kartoffeln in
diinnere Stdbchen. Die maximale
GroPe der Pommes frites ist 13
mm x 13 mm.

Sie verwenden nicht genug Ol.

Verwenden Sie mehr Ol (siehe
Gartabelle p. 11 bis p. 13).

Der Filter ist verstopft.

Reinigen Sie den Filter.

Die Pommes frites brechen
wahrend des Frittierens.

Die Menge ist zu grof.

Verringern Sie die Kartoffelmenge
und passen Sie die Garzeit an.

Die Zutaten bleiben am
Rand des Behdilters.

Der Behdlter ist zu voll.

Halten Sie sich an die maximalen
Mengen, die in der Gartabelle
angegeben werden.

Setzen Sie den Wendering ein.
Verringern Sie die Menge der
Zutaten.

Hochstmarkierung ist
Uberschritten.

Verringern Sie die Menge.

Es sind Kochflussigkeiten
in die Basis des Gerdts

Schadhafter Behdlter oder
Rihrarm

Priifen Sie, ob der Rithrarm korrekt
eingesetzt ist, rufen Sie ansonsten
die nachfolgende Kundendienst-
Rufnummer an.

Beachten Sie den Hochstfillstand.

gelaufen. . . - _ X !
Die maximale Menge wurde Bereiten Sie mit der ActiFry
Uberschritten. keine Rezepte mit einem hohen
Flussigkeitsgehalt zu.
X i Das Gerdt ist nicht mit einer Verbinden Sie das Gerdat mit einer
Die LCD-Anzeige

funktioniert nicht.

Steckdose verbunden.

Steckdose.

Der Deckel ist gedffnet.

SchlieBen Sie den Deckel.

Das LCD zeigt ,Er* (Fehler)
an.

Das Gert funktioniert
nicht richtig.

Ziehen Sie den Stecker des
Gerdtes, warten Sie 10 Sekunden,
verbinden Sie dann das Gerdt
erneut mit der Steckdose und
driicken Sie die Taste P/II.

Wenn die LCD-Anzeige weiterhin
LEr“ anzeigt, lesen Sie die Tabelle
der Fehlercodes p. 16.

Das Gerdit ist
ungewohnlich laut.

Sie haben den Verdacht, dass es
ein Problem mit dem Motor des
Gerdtes gibt.

Rufen Sie die nachfolgende
Kundendienst-Rufnummer an.




Falls Sie Probleme mit Ihrem Gerdt oder Fragen haben, rufen Sie erst unser Kundendienst-
Team an, um fachkundigen Rat und Hilfe zu erhalten:

Kundendienst-Rufnummer:

0345602 1454 - GB

(01) 677 4003 - ROI
oder setzen Sie sich liber unsere Website mit uns in Verbindung: www.tefal.co.uk

TABELLE DER FEHLERCODES: E.

Priifen Sie, ob alle abnehmbaren Teile
befestigt und korrekt positioniert
sind (Liftungsauslassgitter und
abnehmbarer Filter, Behdlter, Deckel).
Priifen Sie, ob eventuell Fremdkorper
E 1 oder 2 Die Liiftung funktioniert in den abnehmbaren Teilen sind.
’ nicht. Wenn der Fehler, nachdem Sie
sich vergewissert haben, dass
sich keine Fremdkérper in den
Liiftungsausldssen befinden, nicht
behoben ist, rufen Sie unseren
Kundendienst an. p. 16
Dieser Fehlercode wird unter Lassgn S!e das Gerdt eine Stunde
.. : lang in einer Umgebungstemperatur
Umstdnden angezeigt, - . .
. von Uber 15°C stehen, bevor Sie es
wenn das Gerdt lange !
E.3 SR S erneut einschalten.
Zeit bei einer zu niedrigen T
Wenn der Fehlercode weiterhin
Temperatur aufbewahrt R h o
wurde angezeigt wird, rufen Sie die
’ Kundendienst-Rufnummer an.p. 16
B0 Der Temperatursensor Ihres | Rufen Sie die nachfolgende
) Gerdtes ist defekt. Kundendienst-Rufnummer an.p. 16
Die Spannung Ihres
Es Haushaltsstromnetzes ist Wenden Sie sich an Ihr
) zu niedrig. Die Garleistung Elektrizitatswerk.
konnte beeintréchtigt werden.
Die Spannung Ihres
Haushaltsstromnetzes ist zu
hoch; aus Sicherheitsgriinden | Wenden Sie sich an Ihr
E.6 .. . R
sollte Ihr Gerdt vor einer Elektrizitatswerk.
moglichen Uberhitzung
geschitzt werden.




TEFAL/T-FAL* INTERNATIONALE GARANTIE
&3 : www.tefal.com

Dieses Produkt wird von TEFAL/T-FAL* innerhalb und nach der Garantiezeit repariert.
Zubehor, Verbrauchsmaterialien und durch den Endverbraucher austauschbare Ersatzteile konnen, mit Ausnahme der
Schweiz, auf der TEFAL Internetseite www.tefal.com erworben werden.

Garantie

TEFAL/T-FAL gewéhrt firr dieses Produkt eine Garantie auf Material- oder Herstellungsfehler innerhalb der Garantiezeit,
beginnend mit dem Datum des Kaufes, in den Landern, die in der beigefiigten Landerliste aufgefiihrt sind.

Die internationale Herstellergarantie deckt alle Kosten ab, die zur Wiederherstellung der urspriinglichen Eigenschaften
eines defekten Produktes dienen, durch Reparatur oder Austausch eines defekten Teiles und der dazu erforderlichen
Arbeit. TEFAL/T-FAL behilt sich vor, ein gleich- oder héherwertiges Ersatzgerit anstelle einer Reparatur des defekten
Gerites zu liefern. TEFAL/T-FAL'S einzige und ausschlieRliche Verpflichtung im Rahmen dieser Garantie beschrénkt sich
auf die Reparatur oder den Ersatz.

Bedingungen & Ausschluss

Die internationale TEFAL/T-FAL Garantie findet nur Anwendung innerhalb der Garantiezeit in den Landern, die in der
beigefiigten Landerliste aufgefiihrt sind und gilt nur bei Vorlage eines giiltigen Kaufbeleges. Das defekte Gerat kann
persénlich bei einer autorisierten TEFAL/T-FAL Servicestelle abgegeben oder gut verpackt an eine autorisierte
Servicestelle eingesandt werden. Die Anschriften der autorisierten Servicestellen eines Landes finden Sie auf den
TEFAL/T-FAL Websiten oder rufen Sie unter der entsprechenden Telefonnummer in der Linderliste an, um die
Postanschrift zu erfragen. Um lhnen einen bestmoglichen Kundendienst zu bieten und eine kontinuierlichen
Verbesserung der Kundenzufriedenheit zu gewéhrleisten, behélt sich TEFAL/T-FAL* das Recht vor, Ihnen nach einer bei
einem autorisierten Servicepartner durchgefiihrten Reparatur einen Fragebogen zuzusenden.

TEFAL/T-FAL ist nicht verpflichtet, ein Produkt zu reparieren oder zu ersetzen, wenn diesem kein giiltiger Kaufbeleg
beiliegt oder das Produkt gewerblich genutzt wurde. Diese Garantie deckt keine Schiden ab, die auftreten kénnen in
Folge von Missbrauch, Fahrléssigkeit, Nichtbeachtung der TEFAL/T-FAL Bedienungsanleitungen, anderer Spannungen
oder Frequenzen als auf dem Typenschild des Produktes angegeben, sowie einer Verdnderung oder nicht autorisierten
Reparatur des Produktes. Dariiber hinaus erstreckt sie sich nicht auf normalen VerschleiR, fehlende Wartung oder
ausgetauschte Ersatzteile und die folgenden Falle:

- Verwendung von ungeeigneten Flissigkeiten oder Zubehérteilen

- Schaden oder ungeniigende Ergebnisse wegen falscher Spannung oder Frequenz

- Verkalkung (jede Entkalkung muss gemaR der Bedienungsanleitung durchgefiihrt werden)

- Ungliicksfalle wie Feuer, Wasser, etc.

- Mechanische Schiden, Uberbeanspruchung

- Eindringen von Wasser, Staub oder Insekten in das Produkt (ausgenommen Insektenfallen)

- Bruch von Glas — oder Porzellanbestandteilen des Produktes

- Professionelle oder gewerbliche Nutzung

- Schaden durch Bltzschlag oder Uberspannung

Gesetzliche Rechte des Verbrauchers

Diese internationale TEFAL/T-FAL Garantie beeintrichtigt weder die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers, noch kénnen
diese ausgeschlossen werden. Dies gilt auch fur Rechte gegen den Héandler, bei dem der Verbraucher das Produkt
erworben hat. Diese Garantie gibt dem Verbraucher besondere Rechte. Zusatzlich hat der Verbraucher andere
gesetzliche Rechte, die von Staat zu Staat oder von Land zu Land variieren. Der Verbraucher kann diese Rechte nach
eigenem Ermessen geltend machen.

*** Wurde ein Produkt in einem der aufgefiihrten Ldnder gekauft und in einem anderen der aufgefiihrten Lande genutzt,
gilt die internationale TEFAL/T-FAL Garantie des Landes, in dem das Produkt genutzt wird. Dies gilt selbst dann wenn in
dem Land in dem das Produkt gekauft wurde andere Garantiebedingungen gelten. Die Reparatur kann ldngere Zeit in
Anspruch nehmen, falls das Produkt von TEFAL/T-FAL nicht vor Ort verkauft wird. Sollte das Produkt in dem Land der
Nutzung nicht zu reparieren sein, so ist die internationale TEFAL/T-FAL Garantie darauf beschrénkt das Produkt durch ein
gleiches oder, wenn mdéglich, dhnliches Produkt im gleichen Kostenrahmen zuersetzen.

Bitte bewahren Sie dieses Dokument zusammen mit den Unterlagen dieses Gerates auf.

* TEFAL Hausgerédte werden in einigen Regionen wie Amerika und Japan unter der Marke T-FAL vertrieben.

TEFAL/ T-FAL sind eingetragene Handelsmarken der Groupe SEB.

GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
Theodor-Stern-Kai 1
60596 Frankfurt am Main




TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

www.tefal.com

@ © i =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
«SEB Miypuithw funup» pilbpnipymit
2UBUUSUL 010 55.76-07 2 wuph Tuwpynih fugninh, 201-203, 3-py, hupy
ARMENIA 2 years Yhh, 02121 Muypwhlw
2 wwph
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
. GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
R 01890 3476 2 Jaire Theodor-Ster-Kai 1
Y 60596 Frankfurt
Gl
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
BAO «lpynna CEB-BocTok»,
BENAPYChH 017 2239290 2ropa 125171, Mocksa, JleHUHIPaaCKoe Wocce, 4.
BELARUS 2 years
16A, cTp. 3
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 07023 3159 2 jaar 25 avenue de 'Espérance - ZI
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potroSace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 y Valtera Peri¢a 6/I 71000 Sarajevo
BRASIL 11 2915-4400 1 ano Seb Comercial gAv Jornalista Roberto Marinho,
BRAZIL 1 year 85, 19° andar 04576 — 010 S&o Paulo - SP
pyn Ce6 Bbnrapus EOOL
e 0700 10 330 2;"5::'5“ 6yn. Bunrapus 58 C, eT 9, ocuc 30
v 1680 Codus
1an Groupe SEB Canada Inc.
CANADA 1-800-418-3325 1 year 36 Newmill Gate, Unit 2
¥ Scarborough, ON M1V 0E2
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
HILE ; L
¢ 022884 46 06 2 years Providencia, 2331, piso 5, oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o N . .
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 4466 3155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
yan saaly A ] e i
16622 su3al) jeme Glaall g L3 VYY) 58l
EGYPT Tyear g ¢ e €3 ke i Syl




Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.

EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 098946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + GROUPE SEB France
Guadeloupe, Martinique, | 09 74 50 47 74 2ans Service Consommateur Tefal
Réunio"n ’St_Mam‘r" g 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
i 69134 ECULLY Cedex
DEUTSCHLAND 2 Jahre GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
GERMANY 0212 387 400 2 years Theodor-Stern-Kai 1
Y 60596 Frankfurt
. SEB GROUPE EAAAAOZ AE.
cLLADA 2106371251 2 Xobua KaBakieparou 7
¥ T.K. 145 64 K. Knoioig
SEB ASIA Ltd.
9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 T year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kift.
HUNGARY 2 years 2040 Budaors, Puskas Tivadar at 14
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan Cooperative
INDIA 1860-200-1232 2 years Industrial Suites, Mathura Road, New Delhi-
110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
I GROUPE SEB [TALIA S.pA.
florie 199207 354 2amt Via Montefeltro, 4
4 20156 Milano
BAKHIL—TE£I D v
=E3 145 T 144-0042
JAPAN os70-077772 1 year RS EX BEEA1-1
FEY O/ 57— b EHHREE
o
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XKAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn .
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Mackey, J'IeHgHvrgia/:choe wocceci,16A,
=0 733 (F)AE ME D2|of MESEA Z27 212
KOREA 080-733-7878 1 year 50, Ci7I0|E2IEL BS 145 03142
sl ]
KUWAIT 1807777 Ext :2104 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdaniski Business Center Il D
LATVIA 66163403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
ol
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 52140057 2 years ul. Inflancka 4C

00-189 Warsaw




GROUPE SEB BELGIUM SA NV

LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 22 ae’:rs 25 avenue de 'Espérance - ZI
¥ 6220 Fleurus
pyn Ce6 Bwnrapus EOOQ
hipsaviive (02) 20 50 319 22r°‘::':s“ 6yn. Bnrapus 58 C, eT 9, ocuc 30
v 1680 Codus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 6037802 3000 2 years No. 2, Jalan $S21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe Seb México S.A. de C.V
1 afio Calle Boulevard Miguel de Cervantes, Saavedra
MEXICO (55) 52839354 1 year No 169 Piso 9, Col Ampliacién Granada, C.P.
11520, Ciudad de México
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2296 39 30 2ar GROUPE SEB NORWAY AS
NORWAY 2 years Lilleakerveien 6d, plan 5 0283, Oslo
ol 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA i01§90k4220 22 \at? Gdanski Business Center [I D
POLAND o gien]iz Iokaalne years ul. Inflancka 4C
pola 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
S
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 years Str. Ermil Pangratti nr. 13
¥ 011881 Bucuresti
BAO «pynna CEB-BocTok»,
pocens 49521332 30 2rona 125171, Mocksa, JleHutrpaackoe wocce, A.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
A3 gl Ay jall ASlaal)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
SEB Developpement
Shoua 060 0 732 000 229‘;‘:;‘: Dorda Stanojevica 11b
¥ 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
SLOVENSKO 2 roky GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVAKIA 232 199 930 2 years Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
P 02234 94 90 S Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESPANA 2 afios N .
SPAIN 933 06 37 65 2 years C/ Aimogavers, 119-123, Complejo Ecourban

08018 Barcelona




SVERIGE 2ar Tefal Sverige, Lofstroms allé 5, 172 66

SWEDEN 08629 2500 2 years Sundbyberg
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
S 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszne'lng 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02765 6565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
TT‘f;'f(”és 444 40 50 22 :;';S Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak 34398 Istanbul
Saniall dgy ) iyl
8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
Yipaira 2 poku TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
UKRAINE 044 300 13 04 2 years 02121, Xapkiscbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,

Kwis, Ykpaina

GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA

GROUPE SEB USA

USA. 800-395-8525 ! year 2121 Eden Road __ Milville, NJ 08332
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist,
2 years "
HCM city
www.tefal.com 05/07/2018
TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kebsdato / Ostopiivi / Kjepsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiev / Pirkuma datums / Isigijimo data / Data
zakupu / Datum izrotitve blaga / Datum kupovine / Vasii dtuma / Data achizitiei / lata na sakynysane / Jlata npozay / dwi&wnph op. / Jlata nponaku
Carpurran xyni / BEA P/ Suitdla / TR}/ Jlatym na kynysame

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / T / / Toote viitenumber /
Produkta 2
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Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiiija kauplus ja aadress / Veikala nosaukums un adrese / Parduotuvés pavadinimas ir adresas
Nazwa i adres sprzedawey / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo neve és cime / Numele si adresa vinzatorului / Tsproki oGexT
/ Hasea ma axpeca npozasis / wquwpuym pjuts whnjwtmuf b hungk. / Hassasme i axpec nponasita / Carymmsissin araybi et Meken-aiisi /

B4 . FET / deuariiaguasvinosuiida / A01A OS2} R4 / Hue u agpeca na nposasay :

[pistributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / Forhandler stempel / Aterforséljarens stimpel / Tempel / Zimogs
Antspaudas / Pieczeé sprzedawey / Pedat distributera / Pecat trgovine / Forgalmazo pecsétje / Stampila vinzatorului / Tlewar 1a Tspronexis oext / Teuatka
hiponasis / Whp. / Mewats npotasua / Carymsimbi Mopi / 585 ) / aslssivuasvine/suvida / 20§ 2/Q1/ Tewar na mctpuGyrep :










p.

5-17

1520007744



