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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Measuring cap

Lid

Jug

Removable silicone gasket
Motor unit

Pusher

Power button

NooRrWN=

Screen

Start button

Time settings
Speed seftings 1- 10

Cowp

ToN)

Smoothie program
Hot Soup Program
Nuts Program

Pulse button

lce crush Program
Sorbet Program
Autoclean Program

RermrxTemm

On LCD screen :
“H” represents the last and highest
speed (10)

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the
first fime. Keep them in a place where you can find and refer to

them later on.
Warning:

The appliance will only start if the jug is correctly positoned on the

motor unit (5).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME D

« Before using your appliance for the first
time, hand-wash the parts that come
info contfact with food (jug, lid and
measuring cap) in warm soapy water
except for the motor unit.

ATIENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR

UNIT/CONTROL PANEL OR PUT IT UNDER

WATER OR ANY OTHER LIQUID. Clean with

USING YOUR APPLIANCE

o Put the appliance on a flatf, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

« Make sure the silicone gasket is in
place on the motor unit. Position the
jug correctly on the motor unit.

« Add the ingredients info the assembled
jug without exceeding the maximum
level indicated: 2L. It is recommended
to half-fill the jug (1L) for foamy food.

» After making hot soup, wait until the jug
cools down between 2 recipes.

adamp cloth and dry it carefully.

CAUTION: The blades are exiremely

sharp and not removable.

«Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

« Do not operate the blender if the lid is
notin place.

eless than 3 minutes of mixing are
enough to blend liquids for most of the
recipes.

e Lock the lid on the jug. Place the
measuring cap in position on the lid
and lock it by rotating it.

«To add ingredients while blending,
remove the measuring cap from the
lid and add the ingredients through
the feeder hole. Beware of the risk of
spatter.

« Plug in the blender and press on the



power button (7) a the bottom right of
the appliance. The product makes a
beep and the screen lights up in grey.

« Press on the Start butfon and the screen
lights up in blue.

« Select your program or manual settings
(time and speed) and press the start
button. Wait for the blender to stop
automatically. If you want to stop the
blender before the automatic end of
the program, press on the start button.

« Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.

«When you use the pusher or the
measuring cap, hold the jug by its
handle to avoid it falling.

« When the blender is in use, do not use
any other accessory than the pusher to
avoid damaging the jug.

o Press on (') o turn off the screen.

CAUTION: Affer running one cycle in

the blender for the maximum processing

time, let the blender rest for 1T minute
before you operate it again.

After using the blender for a maximum
of fwo cycles, stop the appliance and
leave to cool fo ambient temperature
(takes about 2 hours).

Overload protection
The appliance is equipped with overload
protection. This prevents the motor from

RECIPES:

« Carrot soup : 800g pre-cooked carrofs
and 1,2L water for 3 min.

« Smoothie : 250g green apple with skin
+ 180g celery + 1259 kiwi + 180g pear
+ 40g spinach + 225ml water +50g ice
cube.

« Ice crush : 8 regular ice cubes.

« Hot soup : 450ml chicken stock + 120g
double cream +300g courgette +
100g carrots + 50g celery + 30g green
pepper. vegetables have to be pre-
cooked.

« Sorbet (Strawberry Ice): : 450g frozen
strawberries + 240ml milk + 130g caster

2

being damaged by overloading.

If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

- Switch the appliance off using the
power button, unplug and leave to cool
down for approx.15-20 minutes.

- Reconnect the appliance to the power
supply and resume blending.

Do not immerse the pusher in a liquid

exceeding 80 ° C.

The pusher is infended to help the

ingredients reach the blades. It should

never be used continuously while
preparing a hot recipe.

6 programs :

Smoothie : The blender works at various
speeds alternating for approx. 1 minute.

Ice crush : Put max 8 ice cubes in the
jug. The blender works in pulse intervals
for approx. 1 minute.

Hot soup : reheats and blends pre-
cooked vegetables and broth thanks to
the speed of blades.

Sorbet : The blender works at speed 6
for approx. 1 minute.

Nuts : The blender works at various
speeds alternating for approx. 2 minutes.

*The pulse button can still be used when
NO program is running.

sugar. Chill in the freezer until firm.

o Nut butter : 250g unsalted peanuts +
40g slivered almonds + 100g pecan
nuts.

CAUTION: Hard foods may mark the
inside of the jug but this does not
affect the efficiency of the appliance.
Frozen foods must be smaller than a
walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as
it can be ejected out of the appliance
due to a sudden build up of steam.



AFTER USING YOUR APPLIANCE

e Press on the power button and
unplug the appliance.

« Empty the preparation, the jug is
not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

o To clean the motor unit, use a damp
cloth. Dry it carefully.

« Never immerse the motor unit in
water.

«For easy cleaning, wash fthe
removable parts in water with
few drops of washing-up liquid,
immediately affer use.

FoN)

«The jug, lid and measuring cap
can be cleaned in the dishwasher,
but the gasket must not go in the
dishwasher.

« Frequent cleaning in a dishwasher
risks damaging the surface of the
jug.

o For easy cleaning, you can use the

"Clean program” :
Put 150ml of water and 1 drop
washing up liquid in the jug. The
blender works at various alternating
speeds for approx. 1 min 30.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKZWIID

Problems

Causes

Solutions

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

Appliance does not

motor unit.
work

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug

is positioned properly on the
motor unit as explained in the
instructions.

position.

The power swiftch is on OFF

Follow the instructions for
starting your appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait
few minutes and plug in again.

Overload
The appliance stopped

Follow the instructions in
section Overload.

while in use

The silicon gasket is missing or
not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The silicon gasket is missing or
not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.
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Problems

Causes

Solutions

Leak from the lid

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the bottom
of the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer
service, see contact
information in the warranty
leaflet.

The blades do not tumn
easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is foo hot
and distorted the silicone
gasket.

Replace the gasket with a
new one.




DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Bouchon doseur
Couvercle

Bol blender

Joint en silicone amovible
Bloc moteur

Poussoir

Bouton d’alimentation

Ecran

Bouton START

Réglage de durée
Réglage des vitesses 1- 10

o0wp NouRwN=

Programme smoothie
Programme hot soup
Programme nuts
Bouton Pulse
Programme ice crush
Programme sorbet
Programme autoclean

RermxT@emm

Sur I’écran LCD :
“H” représente la derniére vitesse
qui est la plus rapide (10)

ATIENTION : les précautions de sécurité font partie infégrante
de I'appareil. Lisez-les attentivement avant la premiére
utilisation de votre nouvel appareil. Conservez-les en un lieu
facile & trouver pour les consulter plus tard.

Avertissement :

L'appareil ne peut fonctionner que si le bol est correctement

positionné.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

« Avant la premiére utilisation de votre
appareil, lavez & la main les piéces
entrant en confact avec les aliments
(bol, couvercle et bouchon doseur)
dans de I'eau savonneuse chaude, &
|'exception du bloc moteur.

ATTENTION Les lames sont

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

« Posez votre appareil sur une surface stable,
pour éviter la chute du bol.

¢ Assurez-vous que le joinf en silicone est
installé sur le bloc moteur. Positionnez
correctement le bol sur le bloc moteur.

e Infroduisez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser la limite maximale
indiquée : 2 1. Pour des aliments mousseux il
est recommandé de ne remplir le bol qu’a
moitié (1 1).

¢ Aprés avoir préparé une soupe chaude,
aftendez que le bol refroidisse entre 2
recettes.
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extrémement tranchantes et non

amovibles.

« Assurez-vous que tout emballage est
retiré avant la mise en marche de
I'appareil.

« Ne faites pas fonctionner le blender si le
couvercle n’est pas mis en place.

« Moins de 3 minutes de mixage suffisent
pour la majorité des recettes.

« \errouillez le couvercle sur le bol. Placez le
bouchon doseur dans son logement dans
le couvercle et verrouillez-le en le tournant.

« Pour gjouter des ingrédients fout en mixant,
refirez le bouchon doseur du couvercle
et infroduisez les ingrédients par I orifice.
Aftention au risque d’éclaboussure.

eBranchez le blender et appuyez sur
I'interrupteur d’alimentation en bas &
droite de I'appareil. L'appareil émet un
“bip” et I'écran s’allume en gris.



o Appuyez sur le bouton START, et I'écran
s'allume en bleu.

« Sélectionnez votre programme ou des
réglages manuels (durée et vitesse) en
appuyez sur le bouton START. Attendez
que le blender s'arréte automatiquement.
Si vous désirez arréter le blender avant
I'arrét automatique en fin de programme,
appuyez sur le bouton START.

« Ne pas secouer le bloc moteur ou le bol
lorsque le blender est en marche.

e Lorsque vous utilisez le poussoir ou le
bouchon doseur, tenez le bol par la
poignée afin d'éviter sa chute.

« Lorsque le blender est en marche, n’utilisez
aucun autre accessoire que le poussoir
aofin d'éviter d’endommager le bol.

« Appuyez sur d) pour éteindre I'écran.

REMARQUE : |'appareil doit reposer durant

1 minute aprés avoir accompli un cycle a

puissance maximale, et ensuite I'appareil ne

peut étre utilisé que pour maximum un autre
cycle. Ainsi, apres avoir fonctionné durant
maximum 2 cycles,

I'appareil doit étre arrété jusqu’d son

refroidissement & température ambiante

(durée de refroidissement d’environ 2

heures).

Protection contre les surcharges
L'appareil est équipé d'une protection
contre les surcharges. Cela prévient
I'endommagement du moteur par une
surcharge.

RECETTES :

« Soupe de carottes : 800 g de carottes
précuites et 1,2 L d’eau pendant 3 min.

« Smoothie : 250 g de pomme verte
avec la peau + 150 g de céler +
125 g de kiwi + 180 g de poire + 40 g
d’épinards + 225 ml d'eau + 50 g de
cubes de glace.

« Ice crush : 8 cubes de glace standard.

o« Hot soup : 450 ml de bouillon de
volaille + 120 g de créeme épaisse + 300
g de courgettes + 100 g de carottes +
50 g de céleri + 30 g de poivre vert. Les
légumes doivent étre précuits.

Si I'appareil s'arréte  pendant le

fonctionnement, procédez comme suit :

- Eteignez I'appareil en utilisant le bouton
d’alimentation, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant env. 15 & 20 minutes.

-Rebranchez I'appareil et poursuivez le
mixage.

Ne pas immerger le poussoir dans un liquide

dont la fempérature dépasse 80 °C.

Le poussoir est concu pour pousser les

ingrédients vers les lames de maniére

ponctuelle. | ne doit jamais étre utilisé en
continu pendant la préparation d'une
recette chaude.

6 programmes :

Smoothie : Le blender fonctionne en
alternant différentes vitesses pendant env.
1 minute.

Ice crush : Infroduisez max. 8 cubes de
glace dans le bol. Le blender fonctionne
A desintervalles d'impulsions pendant env.
1 minute.

Hot Soup : réchauffe et mélange des
légumes précuits grace A la vitesse des
lames.

Sorbet : Le blender fonctionne a la vitesse
6 pendant env. 1 minute.

Nuts : Le blender fonctionne en alternant
différentes vitesses pendant env. 2 minutes.

eLe bouton Pulse permet de donner des
impulsions dans certains programmes.

« Sorbet : 450 g de fraises congelées +
240 ml de lait + 130 g de sucre.

e Beurre de cacahuétes : 250 g
de cacahuétes non salées + 40 g
d’amandes effilées + 100 g de noix de
pécan.

ATTENTION : les aliments durs peuvent
laisser des traces sur le bol sans
altérer Iefficacité du produit. Les
aliments congelés doivent avoir une
taille inférieure & celle d’une noix.

Ne pas ajouter de liquides dont la
température dépasse 80 °C.



APRES UTILISATION DE VOTRE APPAREIL _@

o Appuyez surle bouton d’alimentation et
débranchez I'appareil.

« Videz la préparation, car le bol n'est
pas destiné & la conservation des
préparations.

e« Pour neftoyer le bloc moteur,
ufilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement,

« Ne jamais plonger le bloc moteur dans
I'eau.

« Pour un netftoyage facile, lavez les
parties amovibles dans de I'eau et un
peu de liquide vaisselle immédiatement
apres utilisation.

e Le bol, le couvercle et le bouchon
doseur peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle, mais pas le joint.

» Un nettoyage fréquent au lave-vaisselle
risque d’endommager les surfaces.

« Pour un nettoyage facile, vous pouvez
utiliser le programme “Nettoyage” :
Mettez 150 ml d'eau et 1 goutte de
liquide vaisselle dans le bol. Le blender
fonctionne en alternant différentes
vitesses pendant env. 1 min. 30.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS 2 D

fonctionne pas bloc moteur.

Problémes Causes Solutions
Branchez I'appareil & une
prise avec la méme tension

La prise nest pas branchée. que celle indiquée sur la
plaque signalétique de
|’appareil.

, Vérifiez que le bol du blender
L'aoparei ne é%r?glc%umbeli?ggrsmcﬁ;g ?Sr le est correctement positionné
PR sur le bloc moteur, comme

expliqué dans la notice.

en position OFF.

Le boutonr d’alimentation est

Suivez les instructions pour
la mise en marche de votre
appareil.

Mise en défaut de I'appareil

Débranchez I'appareil,
attendez quelques minutes et
rebranchez-le.

Surcharge
L'appareil s’arréte en

Suivez les instructions du §
Surcharge.

cours d’utilisation

Le joint en silicone est absent
ou n‘est pas correctement
positionné.

Placez le joint en silicone
correctement sur le bloc
moteur.

Vibrations excessives

L'appareil n"est pas posé sur
une surface stable.

Posez I'appareil sur une
surface stable.

Le volume d’ingrédients est
trop important.

Diminuez la quantité
d’ingrédients dans le bol.

Le joint en silicone est absent
ou n‘est pas corectement
positionné.

Placez le joint en silicone
correctement sur le bloc
moteur.




Problémes

Causes

Solutions

Fuite au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
frop important.

Diminuez la quantité
d’ingrédients dans le bol.

Le couvercle est mal
positionné.

Placez le couvercle
correctement sur le bol du
blender.

Fuite du fond de le bol
du blender

Détérioration de I'étanchéité
de I'appareil

Aftention : les lames ne sont
pas amovibles.

Contactez le service
consommateur, voir les
informations de contact dans
la notice de garantie.

Les lames ne tournent
pas facilement

Les morceaux d’aliments sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la taille ou la
quantité des ingrédients dans
le bol.

Le liquide mélangé est trop
chaud et a déformé le joint en
silicone.

Remplacer le joint par un
nouveau.




DESCRIPCION DEL APARATO

Taza medidora

Tapa

Jarro

Junta de silicona extraible
Bloque motor

Empujador

Botén de encendido

Pantalla

Botdn de inicio

Tiempo

Numero de velocidades 1-10

DO®> NOUOAWNS

Programa de batidos
Programa de sopa caliente
Programa de frutos secos
Boton pulsador

Programa de picar hielo
Programa de sorbetes
Programa de autolimpieza

RermxTEmm

En la pantalla LCD:
“H” representa la dltima
velocidad, que es la mds alta

ao

ADVERTENCIA: las precauciones de seguridad forman parte del
aparato. Léalas detenidamente antes de utilizar el aparato por
primera vez. Gudrdelas en un lugar al que pueda acudir para

futuras consultas.
Advertencia:

El aparato solo puede funcionar si el jarro estéd colocado

correctamente.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO POR PRIMERAVEZ D

« Antes de utilizar el aparato por
primera vez, lave a mano con
agua jabonosa templada las
piezas que enfran en contacto
con los alimentos (jarro, tapa y
taza medidora), excepto el bloque
motor,

USO DEL APARATO

« Coloque el aparato sobre una superficie
plana para evitar que se caiga el jarro.

« AsegUrese de que la junta de siicona esté
colocada en el bloque motor. Coloque
correctamente el jarro sobre el bloque
motor.

« Infroduzca los ingredientes en el jaro una
vez colocado éste, sin sobrepasar el nivel
maximo indicado: 2L. Se recomienda
llenar el jarro hasta la mitad (1L) para que
los alimentos queden espumosos.

« Tras preparar sopa caliente, espere hasta
que se enfrie el caldo entre 2 recetas.

%

CUIDADO: Las cuchillas son muy

afiladas y no son extraibles.

« MAsegurese de haber retirado
todo el embalgje antes de utilizar el
aparato.

* No utilice la batidora si la tapa no
estd@ colocada en su sifio.

« Para la mayoria de las recetas, basta con
batir menos de 3 minutos para que se
mezclen los liquidos.

« Coloque la tapa sobre el jarro y ciérrela.
Infroduzca la taza medidora en la tapa y
bloquéela haciendo un giro.

* Para ir anadiendo ingredientes al batir,
extraiga la toza medidora de la tapa
y anada los ingredientes a través de
la chimenea. Tenga cuidado con las
salpicaduras.

« Enchufe la batidora y pulse el botén de
encendido en la parte inferior derecha



del aparato. El aparato emite un pitido y
se enciende la pantalla en color gris.

« Pulse el botén de inicio y la pantalla se
encenderd en azul.

e Seleccione el programa o configure
manualmente el fiempo vy la velocidad,
y pulse el botdn de inicio. Espere a que la
batidora se detenga automdticamente. Si
desea detener la batidora antes de que
el programa finalice automdticamente,
pulse el botdn de inicio.

«No sacuda el bloque motor ni el jarro
cuando la batidora esté funcionando.

¢ Cuando utilice el empujador o la taza
medidora, agarre el jarro por el asa para
evitar que se caiga.

« Cuando la batidora esté funcionando no
utilice ningdn ofro accesorio mas que el
empujador, para evitar alterar el jarro.

o Pulse el (') para apagar la pantalla.

OBSERVACION: La unidad necesita 1
minuto de reposo fras completar un ciclo si
estuvo funcionando al méximo de tiempo
de funcionamiento. Una vez tfranscurrido, la
unidad puede volver a funcionar al méximo
durante ofro ciclo. Por fanto, tras funcionar
al maximo durante 2 ciclos, la unidad
debe dejar de funcionar hasta enfriarse a
femperatura ambiente (aproximadamente
2 horas de enfriamiento).

Proteccion contra sobrecargas

El aparato estd equipado con proteccion
contra sobrecargas. Esto impide que se
dane el motor en caso de sobrecarga.

Si el aparato se apaga durante el

RECETAS:

«Sopa de zanahoria: : 800 g de
zanahorias precocidas y 1,2 L de agua
durante 3 min.

« Batido: 250 g de manzana verde con
piel + 150 g de apio + 125 g de kiwi +
180 g de pera + 40 g de espinacas + 225
ml de agua + 50 g de cubitos de hielo.

e Hielo picado: 8 cubitos de hielo
normales.
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funcionamiento, haga lo siguiente:

- Apague el aparato pulsando el botdn de
encendido, desenchufelo y déjelo enfriar
aproximadamente 15 0 20 minutos.

-Vuelva a conectar el aparato ala coriente
y continde batiendo.

No sumerja el empujador en un liquido que

esté amads de 80 °C.

El empujador esté disefiado para ayudar a

que los ingredientes empujen las cuchillas

de manera puntual. No debe usarse nunca
de forma continua cuando se prepara una
receta caliente.

6 Programas:

Batidos: La batidora funciona a
varias velocidades, alternando,
aproximadamente 1T minuto.

Picar hielo: Infroduzca 8 cubitos de hielo
en el jaro como maximo. La batidora
funciona a intervalos de pulsacion
aproximadamente 1 minuto.

Sopa caliente: recalienta y bate verduras
previamente cocidas y caldo gracias ala
velocidad de las cuchillas.

Sorbetes: La batidora funciona a
velocidad 6 aproximadamente 1T minuto.

Frutos secos: TLa batfidora funciona
a varias velocidades, alternando,
aproximadamente 2 minutos.

°El  botén «pulse» permite realizar
pulsaciones fuera de los programas.

« Sopa caliente: 450 ml de caldo de
pollo + 120 g de nata espesa + 300 g
de calabacin + 100 g de zanahorias +
50 g de apio + 30 g de pimiento verde.
Las verduras deben estar previamente
cocidas.

« Sorbete: 450 g de fresas congeladas +
240 ml de leche + 130 g de azlcar.



« Mantequilla de frutos secos: 250 g de
cacahuetes sin sal + 40 g de almendras
laminadas + 100 g de nueces pecan.

ADVERTENCIA: los alimentos duros
dejan marcas en el jarro, lo que no
altera la eficacia del aparato. Los

DESPUES DE USAR EL APARATO

e«Pulse el botdn de encendido vy
desenchufe el aparato.

« Vacie el jarro de su contenido, ya que
no estd disehado para almacenar o
conservar la mezcla.

« Utilice un trapo hdmedo para limpiar el
blogue motor. Séquelo bien.

« No sumerja el bloque motor en agua.

« Para una limpieza facil, lave las piezas
extraibles con agua y unas gotas de
jabdn inmediatamente después de su
Uso.

alimentos congelados deben ser@
mds pequenos que una nuez.

No anada liquidos calientes a mas

de 80°C.

o El jarro, la tapa y la taza medidora se
pueden lavar en el lavavdiillas, pero la
junta no es apta para lavavajilas.

«Si se lavan frecuentemente en el
lavavaijillas, se pueden danar las
superficies.

o Para una limpieza fécil, puede utilizar
el «Programa de limpieza»: Ponga
150 ml de agua y 1 gota de jabén
de lavavdiilas en el jarro. La batidora
funciona a varias velocidades,
alfernando, aproximadamente 1 min
30 segundos.

¢QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA? D

Problemas

Causas

Soluciones

conectado.

El enchufe no esta

Conecte el aparato a una
toma de corriente con el
mismo voltaje que el indicado
en la placa de identificacion
del aparato.

El aparato no funciona

El jarro de la batidora no esta
colocado correctamente
sobre el bloque motor.

Compruebe que el jarro de la
batidora esté correctamente
colocado sobre el bloque
motor como se explica en el
manudal.

de apagado.

El interruptor estd en posicion

Siga las indicaciones para
encender el aparato.

software.

En caso de un error del

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva
a enchufarlo.

El aparato se detuvo Sobrecarga

Siga las instrucciones en
sobrecarga

cuando estaba

funcionando

La junta de silicona no esta
en su sitio o no estd colocada
correctamente.

Cologue la junta de silicona
correctamente en el bloque
motor.
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Problemas

Causas

Soluciones

Vibracion excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Coloqgue el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es demasiado grande.

Reduzca la cantidad de
ingredientes.

La junta de silicona no esta
en su sifio o no estd colocada
correctamente.

Cologue lajunta de silicona
correctamente en el bloque
motor.

Fugas a fravés de la
tapa

El volumen de los ingredientes
es demasiado grande.

Reduzca la cantidad de
ingredientes.

La tapa no estd colocada
correctamente

Coloque la tapa
correctamente en el jarro de
la batidora.

Fugas por el fondo del
jarro de la batidora

Deterioro de la hermeticidad
del aparato

Advertencia: las cuchillas no
son extraibles.

Contacte con el servicio
al cliente, consulte la
informacién del folleto de
garantia.

las cuchillas no giran
con facilidad

Los alimentos troceados
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamano o la
cantidad de ingredientes.

El liquido batido estd
demasiado caliente y ha
deformado la junta de
silicona.

Sustituya la junta por una
nueva.
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DESCRICAO DO APARELHO

Copo medidor

Tampa

Copo

Vedante de silicone amovivel
Bloco motor

Calcador

Botdo «Power

Ecrd

Botdo «Start»

Regulacdes de fempo
Regulacdes de velocidade 1 - 10
Programa de batidos

moO®WP» NOOURWN=

Programa de sopa quente
Programa de frutos secos

Botdo «Pulse»

Programa de gelo picado
Programa de sorvete

Programa de limpeza automdtica

Rerzom

No ecra LCD:
“H” representa a dlitima velocidade
e amais elevada (10)

ATENQAO as medidas de seguranca fazem parte integrante
do aparelho. Leia-as atentamente antes de utilizar o novo
aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras utilizacoes

Aviso:

O aparelho s6 funciona se o copo estiver devidamente

colocado no lugar.

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRAVEZIIID

e Anfes de Uufilizar o aparelho pela
primeira vez, lave as pecas & mdo que
entram em confacto com os alimentos
(copo, tampa e copo medidor) em
dgua quente com detergente para a
loica, exceto o bloco mofor.

ADVERTENCIA: As laminas sao

extremamente afiadas e nao sao

amoviveis.

UTILIZAR O APARELHO

¢ Coloque o aparelho numa superficie
plana para evitar que o copo caia.

« Certifique-se de que o vedante de slicone
esta colocado no lugar, no bloco mofor.
Cologue o copo corretamente no bloco
motor.

eInfroduza os ingredientes no copo
montado, sem ultrapassar o nivel méximo
indicado: 2 I. Recomenda-se encher o
copo até meio (1 ) no caso de alimentos
que fagam espuma.
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« Certifique-se de que o material de
acondicionamento foi fodo retirado
antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

*Ndo utilize a liquidificadora se a
tfampa ndo estiver no devido lugar.

« Assim que acabar de fazer sopa quente,
aguarde até o copo arrefecer entre 2
receitas.

« Para a maioria das receitas, menos de 3
minutos & o fempo suficiente para misturar
liquidos.

« Feche atampa no copo. Coloque o copo
medidor no respetivo encaixe natampa e
bloqueie-o, rodando-o.

e Para adicionar ingredientes enquanto
mistura, retire o copo medidor da fampa
e infroduza os ingredientes afravés do



orificio. Tenha atencdo aos possiveis
salpicos.

« Ligue a liquidificadora & fomada e prima
0 botdo «Start (Ligar)» do aparelho. O
aparelho emite um sinal sonoro e o ecrd
fica cinzento.

« Prima o botdo «Start» e 0 ecrd fica azul.

« Selecione o programa ou as regulacoes
manuais (fempo e velocidade) e
prima o botdo «Starts, Aguarde que a
liquidificadora pare automaticamente.
Se pretender parar a liquidificadora antes
do fim automdtico do programa, prima o
botdo «Start»,

+Nd&o agite o bloco motor nem o copo
quando a liquidificadora estiver em
funcionamento.

*Quando utilizar o calcador ou o copo
medidor, segure 0 copo pela pega para
evitar que este caia.

«Quando a liquidificadora estd em
funcionamento, ndo utilize outro acessério
sem ser o calcador para evitar causar
alguma alferacdo no copo.

« Prima (1) para desligar o ecra.

NOTA: Apds ter concluido um ciclo, o motor
necessita de descansar 1 minuto, sobretudo
depois de ter estado a funcionar no fempo
de trabalho mdéximo. Seguidamente, o
bloco motor pode voltar a fazer um ciclo no
tempo méximo. Deste modo, apds ter feito
2 ciclos no mdximo, o bloco tem de parar
de funcionar até arefecer & temperatura
ambiente (cerca de 2 horas).

Protecdio de sobrecarga

O aparelho estd equipado com protecdo
de sobrecarga. Esta evita danos no motor
por sobrecarga.

RECEITAS:

«Sopa de cenoura: 800 g de
cenouras previamente cozidas e 1,2
| de dgua durante 3 min.

« Batidos 250 g de macds verdes com
casca + 150 g de aipo + 125 g de
quivis + 180 g de peras + 40 g de
espinafres + 225 ml de agua + 50 g
de cubos de gelo.
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Se o aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda da seguinte
forma:

- Desligue o aparelho no botdo «Starty, refire
a ficha da tomada e deixe o aparelho
arrefecer durante cerca de 15-20 minutos.

- Ligue o aparelho novamente & corrente
e volte a colocar o aparelho em
funcionamento.

Ndo cologue o calcador dentro de liquidos
que excedam os 80°C. O calcador foi
criado para empurrar os ingredientes junto
as léminas. Nunca deve ser usado em
continuo durante a preparacdo de uma
receita quente.

6 programas:

Batidos: A liquidificadora funciona a
vérias velocidades, alfernando ao fim de
cerca de 1 minuto.

Gelo picado: Cologue, no mdéximo, 8
cubos de gelo no copo. A liquidificadora
funciona em intervalos de impulsos
durante cerca de 1T minuto.

Sopa quente: Aquece, mistura legumes
previamente cozidos e caldo, gragas &
velocidade das Iéminas.

Sorvete: A liquidificadora funciona &
velocidade 6 durante cerca de 1 minuto.
Frutos secos: A liquidificadora funciona a

vdrios velocidades, alfernando co fim de
cerca de 2 minutos.

*O botdo «Pulse» permite dar algum impulso
fora dos programas.

» Gelo picado: 8 cubos de gelo.

« Sopa quente: 450 ml de caldo de
galinha + 120 g de natas + 300 g de
curgetes + 100 g de cenouras + 50 g
de aipo + 30 g de pimenta verde. Os
legumes tém de estar previamente
cozidos.

e« Sorvete: 450 g de morangos



congelados + 240 ml de leite + 130
g de acdlcar.

* Manteiga de frutos secos: 250 g
de amendoins sem sal + 40 g de
améndoas laminadas + 100 g de
nozes peca.

APOS UTILIZAR O APARELHO

e Prima o botdo «Start» e desligue o
aparelho da corrente.

e Esvazie o preparado, o copo ndo
foi concebido para armazenar nem
conservar alimentos.

« Para limpar o bloco do motor, utilize um
pano hdmido. Seque-o bem.

« Nunca mergulhe o bloco do motor em
Agua.

« Para uma limpeza facil, lave as pecas
amoviveis em dgua com algumas
gotas de detergente para a loica
liquido, imediatamente apds a sua
utilizacdo.

ATENCAO: os alimentos rigidosm
deixam marcas no copo mas ndo
alteram a eficacia do produto. Os
alimentos congelados tém de ser
mais pequenos do que uma noz.

Nao adicione liquidos quentes
acima dos 80 °C.

O copo, a tampa e o copo medidor
podem ser lavados na maquina de
lavar louca, ao contrério do vedante
que deve ser lavado & mdo.

e Lavar com frequéncia na mdaquina
de lavar louca pode vir a danificar as
superficies.

« Para uma limpeza facil, pode utilizar o
“Programa de limpeza”: Coloque 150
ml de dgua e 1 gota de detergente
para a loucano copo. A liquidificadora
funciona a vdarias velocidades,
alternando ao fim de cerca de 1,5
minutos.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR? D

PROBLEMAS

Causas

Solugoes

A ficha ndo estd ligada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com voltagem igual
& indicada na placa sinalética
do aparelho.

Verifique se o copo

O aparelho ndo
funciona.

O copo da liquidificadora ndo
estd corretamente colocado
no bloco do motor.

da liquidificadora esta
corretamente colocado no
bloco do motor, conforme
explicado no folheto.

O botdo «Start» estd na
posicdo «OFF» (desligado).

Siga as indicacdes para
colocar o aparelho em
funcionamento.

Em caso de erro de software.

Desligue o aparelho, aguarde
alguns minufos e volte a
liga-lo.

O aparelho parou
durante o seu
funcionamento

Sobrecarga

Siga as instrugcdes no §
Sobrecarga.

N&o tem vedante de
silicone ou este ndo esta
corretamente colocado.

Cologue o vedante de
silicone corretamente no
bloco do motor.
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PROBLEMAS

Causas

Solugoes

Vibracdes em excesso

O produfo nGo esta assente
numa superficie plana.

Cologue o aparelho numa
superficie plana.

Tem demasiados ingredientes.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

N&o tem vedante de
siicone ou este nGo esta
corretamente colocado.

Coloque o vedante de
silicone corretamente no
bloco do motor.

Verte liquido pela
tampa

Tem demasiados ingredientes.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

A tampa ndo estd
devidamente colocada

Cologue a tampa
correfamente no copo.

Verte liquido pelo
fundo do copo.

Deterioracdo da
estanquicidade do aparelho

Atencdo: as ldminas ndo sdo
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor,
consulte os contactos no
folheto de garantia.

As ldminas ndo giram
com facilidade

Alimentos demasiado
grandes ou demasiado rijos.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

O liquido processado
esté demasiado quente
e distorceu o vedante de
silicone.

Substitua o vedante por um
novo.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

Misurino

Coperchio

Caraffa

Guarnizione in silicone amovibile
Unitd motore

Spingitore

Pulsante di accensione

NooprwN =

Schermo

Pulsante di avvio
Regolazioni ora

. Regolazioni velocitda 1- 10

ATTENZIONE

Comp

Le precauzioni

o

Programma Frappé
Programma Zuppa
Programma Noci

Pulsante Pulse

Programma Rompi-ghiaccio
Programma Sorbetto
Programma Autopulizia

AR&e<rmxT@emm

Sul display LCD:
*“H” rappresenta la velocitd piu
elevata (10)

di sicurezza fanno parte

dell'apparecchio. Leggere attentamente le precauzioni disicurezza
prima di usare I'apparecchio per la prima volta. Conservale in un
posto dove possano essere trovate e consultate in seguito.

AVVERTENZA

L’apparecchio pud funzionare solo se la caraffa & posizionata

correttamente.

PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO PER LA PRIMAVOLTANID

o Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, lavare a mano le parti che
entrano in contatto con gli alimenti
(caraffa, coperchio e misurino) in
acqua tiepida e sapone, ad eccezione
dell’'unitd motore.

ATTENZIONE: Le Iame sono

estremamente dffilate e non amovibili.

ISTRUZIONI D’'USO

« Posizionare I'apparecchio su una superficie
piana per evitare che la caraffa si rovesci.
« Assicurarsi che la guarnizione di silicone sia
posizionata nell’unitd motore. Posizionare
correttamente la caraffa nell unitd motore.

e Infrodurre gli ingredienti nella caraffa
assemblata senza eccedere il livello
massimo indicato: 2 L Nel caso di alimenti
schiumosi, si raccomanda di riempire la
caraffa ameta (1 L).

« Dopo la preparazione diuna zuppa calda,
attendere finché la caraffa si raffreddi tfra
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o Assicurarsi che fufti gli imballaggi
siano stati rimossi prima di azionare
I'apparecchio.

*Non azionare il frullatore se il coperchio
non & ben posizionato.

una ricetta e 'alfra.

eSono sufficienti meno di 3 minuti di
miscelazione per mescolare i liquidi nella
maggior parte delle ricette.

eBloccare il coperchio sulla caraffa.
Posizionare il misurino nel suo scomparto
sul coperchio e bloccarlo ruotandolo.

« Per aggiungere ingredienti durante la
miscelazione, rimuovere il misurino dal
coperchio e aggiungere gli ingredienti
aftraverso il foro di alimentazione. Fare
attenzione al rischio di spruzzi.



e Collegare il frullatore e premere |l
pulsante di accensione in basso a destra
sull’apparecchio. Il prodotto emette un BIP
e lo schermo siillumina di colore grigio.

« Premere il pulsante di awvio e lo schermo si
ilumina di colore blu.

« Selezionare il programma o le impostazioni
manuali (durata e velocitd) e premere
il pulsante di awvio. Attendere I'arresto
automatico del frullatore. Se si desidera
fermare il frullatore prima del termine
automatico del programma, premere |l
pulsante di awvio.

«Non agitare I'unitd motore o la caraffa
quando il frullatore € in funzione.

e Quando si utilizza il pressino o il misurino,
tenere la caraffa per il manico per
impedime la caduta.

«Quando il frullatore € in funzione, non
utilizzare accessori diversi rispetto al
pressino per non alterare la caraffa.

« Premere I pulsante () per spegnere lo
schermo.

NOTA: L'apparecchio deve riposare
1 minuto dopo aver completato un
ciclo alla massima velocitd, dopodiché
I'apparecchio pud essere riavviafo per un
nuovo ciclo alla massima velocitd. Pertanto,
dopo al massimo 2 cicli, il funzionamento
dell’apparecchio deve essere sospeso fino
a che raggiunga la temperatura ambiente
(tempo di raffreddamento circa 2 ore).

Protezione da sovraccarico
['apparecchio & dotato di una protezione
da sovraccarico. Questo evita che il motore
sia danneggiato in caso di sovraccarico.
Se l'apparecchio si spegne durante il

RICETTE:

o Zuppa di carote: 800 g di carote
precotte e 1,2 L di acqua per 3
minuti.

« Frappé: 250 g di mela verde con la
buccia + 150 g di sedano + 125 g di
kiwi + 180 g di pera + 40 g di spinaci
+ 225 ml di acqua +50 g di ghiaccio.
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funzionamento, procedere come indicato:
-Spegnere |'apparecchio utilizzando il
pulsante di accensione, scollegare e
lasciar raffreddare per circa 15-20 minuti,
-Ricollegare |"apparecchio
all'alimentazione elettrica e riprendere la
miscelozione.

Non immergere il pressino in liquidi di
femperatura superiore a 80°C.

Il pressino non deve essere usato per
spingere gli ingredienti contro le lame.
Non usarlo ininterrotfamente durante la
preparazione diricette calde.

6 programmi:

Frappé: |l frullatore funziona a diverse
velocita alternate per circa 1 minuto.

Rompi-ghiaccio: Inserire massimo
8 cubetti di ghiaccio nella caraffa. Ii
frullatore lavora aintervalli di pulsazioni per
circa T minuto.

Zuppa: riscalda e mescola verdure
precotte e brodi grazie alla velocita delle
lame.

Sorbetto: Il frullatore funziona a velocita 6
per circa 1 minuto.

Frappé: |l frullatore funziona a diverse
velocita alfernate per circa 2 minuti .

o[l pulsante di accensione consente di dare
alcune pulsazioni senza selezionare un
programma.

« Rompi-ghiaccio: 8 cubetti di
ghiaccio di normali dimensioni.

e Zuppa calda: 450 ml di brodo di
pollo + 120 g di crema densa +300
g di zucchine + 100 g di carote + 80
g di sedano + 30 g di pepe verde.
Le verdure devono essere precotte.



« Sorbetto: 450 g di fragole congelate
+ 240 ml di latte + 130 g di zucchero.

« Burro di noci: 250 g di arachidi non
salate+ 40 g di mandorle in scaglie +
100 g di noci pecan.

DOPO ISTRUZIONI D’USO

« Premere il pulsante di accensione e
scollegare I'apparecchio.

e Svuotare il composto, la caraffa
non funge da contenitore per la
conservazione.

« Per pulire I'unitd motore, utilizzare un
panno umido. Asciugare con cura.

« Non immergere mai I'unitd motore
nell’acqua.

e« Per una facile pulizia, lavare le
parti amovibili in acqua con poche
gocce di detersivo, subito dopo
|"utilizzo.

ATTENZIONE: gli alimenti dallam
consistenza dura lasciano segni
sulla caraffa senza compromettere
I’efficienza del prodotto. Il cibo
congelato deve essere pill piccolo
rispetio a una noce.

Non aggiungere liquidi caldi
superiori a 80°C.

o La caraffa, il coperchio e il misurino
possono essere lavatiin lavastoviglie,
al contrario della guarnizione.

«Una pulizia frequente nella
lavastoviglie rischia di danneggiare

le superfici.
e Per una facile pulizia, € possibile
utilizzare il “Programma Pulizia”:

Mettere 1560 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo per piatti nella caraffa. Il
frullatore funziona a diverse velocita
alternate per circa 1 minuto e 30.

CHE FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA? D

Problemi

Cause

Soluzioni

La spina non & collegata.

Collegare I'apparecchio a ung
presa con lo stesso voltaggio
indicato sulla targhetta
dell’'apparecchio.

Verificare che la caraffa

L’ apparecchio non
funziona

La caraffa del frullatore non
€ posizionata correttamente
sull’unitd motore.

del frullatore sia posizionata
correttamente sull’unita
motore, come spiegato nel
foglio illustrativo.

Il pulsante di accensione € in
posizione OFF.

Seguire le indicazioni per
avviare I'apparecchio.

In caso di difetti del software.

Scollegare I'apparecchio,
attendere alcuni minuti e
ricollegarlo.

L’apparecchio si
blocca durante il
funzionamento.

Sovraccarico

Seguire le istruzioni al
paragrafo «Sovraccaricon,

La guarnizione in silicone
& mancante o non
corretfamente posizionata.

Posizionare la guarnizione di
silicone sull’unitd motore.,
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Problemi

Cause

Soluzioni

Vibrazioni eccessive

Il prodotto non & posizionato
suU una superficie piana.

Posizionare il prodotto su una
superficie piana.

Volume degli ingredienti
froppo elevato.

Ridurre la quantitd di
ingredienti da miscelare.

La guarnizione in silicone
€ mancante o non
correffamente posizionata.

Posizionare correttamente
la guarnizione di silicone
sull’unitad motore.

Fuoriuscita dal
coperchio

Volume degli ingredienti
froppo elevato.

Ridurre la quantitd di
ingredienti da miscelare.

Il coperchio non & posizionato
correttamente

Posizionare il coperchio
correffamente sulla caraffa
del frullatore.

Fuoriuscita dalla parte
inferiore della caraffa
del frullatore

Deterioramento della fenuta
stagna dell’apparecchio

Aftenzione: le lame non sono
amovibili.

Contattare il servizio clienti,
vedere le informazioni di
contatto nelle condizioni di
garanzia.

Le lame non ruotano
facimente

Pezzi di alimenti froppo grandi
o duri.

Ridurre la dimensione o la
quantita di ingredienti da
miscelare.

Il liquido miscelato & troppo
caldo e ha deformato la
guarnizione di silicone.

Sostituire la guarnizione con
una nuova.
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MEPITPAOH THX ZYZKEYHZ

Kouma pétpnong

Kamaxt

Kavéra

A(pulpot’)usVD( OUVSEOHOG OTEYAVOTIOINONG
and oKovn

Kevtpikn povu&a (Bdion potép)

‘EpBolo mieong

Koupmi evepyoroinong

066vn
Koupmi ekkivnong
PuBioeig xpdvou

OWmP> N AwN=

o

D. Pubpioegtayumrag 1- 10

E. TMpdypappa yia smoothie

F. Mpdypappa yia (eotég coumeg

G. [Mpdypappa yia Enpoug kapmoug
H. KouumimaAuov

. Mpdypappa Bpavongmayou

J.  Tpdypappa yia copumé

K. Mpoypaupa autdpatou kabapiopou
Zmv 066vn LCD:

To «H» amewovilel v TeNeutaia kat uPnAoTepn
Tagutnta(10)

HPOZOXH ot 0dnyieq a0Paheiag AMOTENOUV PEPOG TNG GUOKEUNG,
AaPaoTe TIC MPOCEKTIKA TPV XPNOILIOTIOIOETE TN VEQ GG GUOKEUN

€UKO
NPOZOXH:

ya Ewrn @opd. DuAdEre Tic o€ onpiio 6mou Bal pmopeite va Ti¢ Bpeite
0L KOl V0L TIC OUMBOUAEUTELTE OTO UENOV.

H ouokeun pmopei va Aertoupyei povo edv eival owotd TomoBetnpévn n

Kavdra.

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH EYZKEYH ZAZ rA IPQTH ©OPANNID

e [1plv XPNOIYOTIOINCETE TN OUOKEUH 0aG
yla mpwtn @opd, MAUVETE OTO XE€pL, ME
Ceotd vepd Kat oamolvy, Ta MEPN TNG TToU
€pYOVTal OE EMAPN PE TA TPOPIUA, EKTOG
and TNV KeVTpIKN povada (Kavdata, Komakt
Kal KoUTIa METPNONG).

MPOXOXH: Ot Aemideg givar e§aipeTika

aypnpeEg Kat Sev agaipouvvral.

XPHXZIH THX ZYZKEYHZ

» TooBeTOTE TN CUOKELN OF EMimedn empavela
WOTE Va AmoPUYETE TUXOV TTTWON TG KavaTag.

o J1yOUPEUTE(TE OTI 0 SAKTUNOG OTEYaVOTIOiNoNG
ano otikovn eival otn Béon Tou endvw otV
KEVTPIK povada. TomoBeToTe 0wOoTA TV KavdTta
OTNV KEVTPIK Hovada.

e TomoBeTioTe TO OUCTATIKA péoa oTnV
ouvappoloynuévn kavdta xwpic va umepPeite
NV avwTatTn otddun mou épet v évdein: 2 L.
TUVIOTOUHE VOl YEMICETE TV KavATa PéXPL TN HéDN
(1L) 6tav mpdkertat yia tpd@iua mou Snpioupyolv
appo.
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o JIyOUpPEUTEiTE OTL €xOoUV a@alpebei OAa
Ta péPn TNG CUOKEUATIag TPV BECETE TN
OUOKEUN O€ AerToupyia.

o Mnv Bétete o€ AetToupyia To PMAéVTEP €AV
Sev gival otn Béon Tou TO KATAKL.

o Aol @riaete (0T oOUMQ, TIEPIUEVETE VA
KPUWOEL N KAVATO PEXPL v APKIOETE TNV EMOPEVN
ouvtayn.

o 3 \eTTd €Vl UTEPOPKETA YIa TNV QVARIEIEN LypwV
Y10 TIG TIEPIOCOTEPEG CUVTAYEG,

o KAeibwoTe 1o Kamdki otnv kavdra. TomoBetrote
TNV KoUTa Uétpnong otn Béon T¢ oTo Kamdkt Kat
KAEIBWOTE MEPIOTPEPOVTAG TNV.

o [0 va pooBéoete ouoTaTikd Katd Tn SIdpKel
NG QVAUEIENG, AQAIPEDTE TNV KOUTIA HETPNONG
QMo TO KATAKI KAl TTPOCOEOTE TA OUOTATIKA PéCW
¢ ommn¢ Tpoodoaiag. MpooédTe yiati umapyel



Kivéuvog mrohiopatoc.

o BaAte 0 pm\évtep otnv mpila Kat MECTE TO
KOUUTT evepyomoinong oto KAtw Se€ia Turpa g
ouokeun. To mpoidv ekméumel éva fixo MMIM, n
086vn avapet Kat yivetat ykpt.

o [Ti€0Te TO KOUT EKKIVNONG Kat n 0806V yivetat
MAE.

o EMAEETE TO MPOYPAUUA 1} TIG PN QUTOHOTES
pubpioelg oag (xpdvo Kat TaxUTnTa) Kat TMECTE TO
Kkoupn{ ekkivnone. Mepipévete va otapatrioel 1o
UM\évTep autopdtwe, EGv BéNete va otapatrioete
TO UMAéVTEP TIPIV amod TV autopatn Anén tou
TIPOYPAUMATOG, TIECTE TO KOUTT EKKIVNONG.

o MV KOUVATE TNV KEVTPIKI povada 1 Tnv KavaTta
o1av To PMAévTeEp €ival o€ Aermoupyia.

o ‘Otav XpnOoILOTIOIETE TO £pYaAEio oUVONYNG A TV
KOUTIOl PETPNONG, KPATAOTE TV Kavdata and
Aapr| TG WOTE va AmoPUYETE TUXOV TITWOT.

o‘Otav 10 UMAéviep €ival og AerToupyia, pnv
xpnotgoroteite GAa e§aptripata ektog and to
epyaleio oUVONYNG WOTE Vol AmOPUYETE TUXOV
aM\oiwaon TG KavaTag.

o [liéote 0 (D YLOL VOl ATTEVEQYOTTOIOETE TV 086V,

THMEIQXH: H povada mpémel va peivel avevepyn

yia 1 Aentd apotou oAokANpwOEl vag KUKAOG

€4V 1 OUOKEUN AeTOUPYOUOE OTO LéYIOTO XPOVO,

Kal émerta n povada pmopei va Aertoupyrioet ava

0TO HéYIOTO yia éva KUK akopa. Etol, apdtou

AEITOUPYNOEL OTO HEYIOTO YA 2 KUKAOUG , N povada

TIPEMEL VA OTAMOTACEL VA AElToupyel €wg OTou

KpuWwoel og Beppokpacia mepiBarovtog (mepimou

2 WPEC XPAVOC KPUWUATOQ).

Mpootacia amd unep@dpTwon

H ouokeun Slobétel mpootacia and umepedpTwon.

‘EtotmpohapBdvetat n mpdkAnon PAGRNG oo potép

ZYNTATEZ

» Kapotéoouma: 800 g mpopayelpepéva Kapdta
Kat 1,2 L vepo yia 3 Nerrtd

» Smoothie: 250 g mpdovo pro pe T rouda +
150 g oéA\vo + 125 g aktvidio + 180 g ayAadt +
40 g omavaxi + 225 mlvepd +50 g méyoc.

* Opavon Tdyou: 8 KAVOVIKA TTIaYAKIO.

o Zeotn) oovma: 450 ml {wpdg kotag + 120 g
Kpépa yahaktog +300 g kohokubia + 100 g
Kapota + 50 g aéhvo + 30 g mpdiovn mmepid. Ta
QX QVIKA TIPETTEL VO EVI TIPOUAYEIPEUEVQL.

o Zopumé: 450 g KATEYUYUEVESG PPAOUAEG + 240
mlyéha+ 130 g {axapn.
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AOyw uMEPPOPTWONG.

Edv n cuokeun amevepyomotnOei katd tn Aerroupyia,

KAVTE Tal akoAouBa:

- ATIEVEPYOTTOI|OTE T GUOKEUT XPNOIHOTIOIWVTOG TO
Koupmi evepyomoinong, Byakte v amdé v mpila
Kal a@QRAOTE TV VO KPUWOEL yla Tiepimou 15-20
Nermta.

- ZavaouvOEDTE TN GUCKEUR 0TV TTapOoXT) PEVHATOC
Kall OUVEYIOTE TV avapeidn.

Mn Bubilete To epyaleio wWONong oe uypd mou

urepfaivouv Toug 80 ° C.

To epyaleio Ponbdel Ta ouotatikd va wbolve

He akpiela ¢ Aemideg. Aev mpémel moté va

XPNOIUOTIOLEITOIl GUVEXOHEVO KATA TNV TIPOETOWAGIA

€vOC KauToU TATOU.

6 MpoypdappaTa:
Smoothie: To pm\évtep Aertoupyei o€ S1dPopeg
TaxUTNTEG Tou evaAAdooovTal yia mepimou 1
Aerto.
Opavon mayou: TorobeTeite To MOAU 8 TaydKia
otV Kavata. To pmAéviep Aewtoupyei pe
Sloleiuparta Moo yia mepimou 1 Aerto.
Zgot oouma: {avaleoTaivel Kal avapelyvOel
TIPOMAYEIPEUEVA AaYaVIKA Kat {wpd xdpn otnv
TaxUTNTA TWV AeTidwv.
Toppmé: To umévtep AerToupyei oTny TaxuTnTa 6
ylamepimou 1 Aemo.
Znpoi kapmoi: To pm\évtep Aertoupyei o€
Slagpopeg TaxUTnTeG mou evaldooovTal yia
TIEPITTOU 2 NeTTTAL.

«To Koupmi TaAOU EMITPEMEL TNV TIAPAYwWYH TTOALOD
EKTOG TIPOYPAUUATOC.

» QuoTikofoutupo: 250 g avalata @uoTikia +
40 g koppéva apUySaha + 100 g QUOTIKI TTEKAV.

MPOXOXH: ta OKANpd TPO@IHA aPHVOUV
onuadia otV Kavdata, wotéco autd Sev
AAAOIWVEL TNV OMOTEAECHATIKOTNTA TOU
TPOIOVTOG. Ta KatePuypéva TPpO@Iua TIPEMEL
va givat HeyEBoug MIKPOTEPOU AMO EVa PUOTIKL.
Mnv npooBétete {eotd vypd o Beppokpacia
mavw ané 80°C.



META TH XPHXZH THZ YZKEYHZ

o [iéoTe T0 Ko Evepyomoinong Kat BydAte
OUOKeUN amé v Tpia.

o ASeldote To TEpLEXOpEVO, KABWE N KavdTta Sev
nipoopiletal yia amobrikeuon 1 cuvtripnon
TPOPIpwWV.

ol va kabapioete Vv Kevipikh povada,
XPNOlHoToIOTE €va UypPd TaVi. ZTEYWWOTE TV
TIPOOEKTIKA.

o [Noté un Pubilete TV KevTpIKr LoVASa Ot VEPO.

o 10 UKONO KABAPIOHO, TAUVTE Ta APAIPOUHEVA
HéPN HE VEPS Kat NiYEG OTAYOVEC LYPO TIATWY,
QPEOWG LETA TN XPRON.

o

o H kavdra, To KamdKt Kat n Kouma pérpnong
Hmopolv va KaBaplotoUv 0T TTAUVTHPIO TIATWY,
MG 0 SakTUNoG oTeyavomoinong Sev pmopeiva
Bl oTo MALVTHPIO MdTWV.

eTo ouxvO TMAUCIMO OTO TIAUVTAPIO TIATWV
evbéxeTal va mpokaléoet PAARN OTIC EMEAVEIES,

ell0 €UKONO KaBaplOpod, umOpPEiTE Vva
xpnotuormoinoete v emoyr “Mpdypappa
kaBapiopou”: Pi€te 150 ml vepd kat 1 otaydva
uypd mdtwv otnv Kavdta. To pmAéviep
Aertoupyei o€ S1AQopeC TaXUTNTEG TIOU
evaMdooovtal yia mepimou 1 Aerrtd 30.

TINA KANETE EAN H ZYIKEYH ZAZ AEN AEITOYPFEI D

MNpoBAfpata

Artigg

Mooz

H mpiCa Sev givat ouvSeSepévn.

SUVOEOTE TN CUOKELN O pla
mipiCa pe TV i1 Téon pe authv
IOV UTTOSEIKVUETAL OTNV TIVAKISa
XAPAKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNG.

H ouokeun Sev Aertoupyei povada.

H kavdta tou pmévtep Sev éxel
ToM0OETNOEl CWOTA TTNV KEVTPIKY

ENéy€te €dv n kavata Tou
UmAévTep €xel TomoBetnBei owotd
OTNV KEVTPIKI Hovada omwg
UMoSEIKVUETAL 0TO GUANGSI0.

otn Béon OFF.

O S1akomTNG Evepyomoinong ivat

AkolouBnote Tig 0dnyieg ekkivnong
TNG GUOKEUNG.

Y& MEPIMTWON 100 0TO AOYIOUIKO.

Bydhte T ouokeur| and v mpila,
TIEPIUEVETE UEPIKA NETTA Kal BANTE
v Eava otnv mpida.

Yneppoptwon
H ouokeur otapdtnos evw

Akoloubrote Tig 08nyieg Tou §
Ynep@opTwon.

ntav og Aettoupyia

0 SaktuNog oTEYaVOToinoNng
amd oNKOvN Aeimel iy Sev €xel

TomoBetrote Tov Saktuhio
OTEYAVOTIOiNONG Ao GINKOVN

TonoBetnOei owotd.

OWOTA OTNV KEVTPIKN povada.

YnepBoAkoi kpadaopoi

To mpoidv Sev eival TomoBetnuévo
o€ enimedn em@avela.

TomoBeTrOTe TN GUOKELN O€ eMinedn
emeavela.

O 6YKOG TV CUCTATIKWY g{val
umEPPOAIKOG.

Mewwote tnv moodtnTa TwWV
OUOTATIKWY TTOU BENETE Va
enegepyaoteite.

0 SakTtOMoG oTeyavomoinong
amd oNKOvN Aeimel iy Sev €xel
TomoBetnOei owota.

TomoBetrote Tov SakTuMo
OTEYAVOTOiNONG amo GINIKOVN
OWOTA OTNV KEVTPIKI povada.
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MNpofAjpara

Artigg

Noosig

Awappor and To Kaméki

O 6yKOG TwV OUCTATIKWV Eival
umEPBONIKAC.

Mewote Ty mocdTnTA TWV
OCUOTATIKWY TTOU BENETE Vat
eneepyaoteite.

To kamdki Sev gival owoTta
TomoBeTnpévo

TomoBeTHOTE TO KAMAKI CWOTA OTNV
KQVATO TOU PITAEVTED.

Alappon amo T fdon g
KQVATOG TOU UITAEVTEQ

EAATTWpA 0T OTEYaVOTNTA TNG
OUOKEURG

Mpocoxn: ot Aemidec Sev
agatpouvtal.

EmMKowvAOTE PE TO KEVTPO
e€umnpétnong mehatwy, ota
OTOIXE(O EMKOVWVIAG TOU
avaypdgovtat oto QUANGSIo TN
£yyonone.

ot Aemideg Sev yupilouv
€UKOAa

Yndpyouv oAU peydAa fy oAy
OKANPA KOUUATIO TPOQI{UWY.

Meworte To péyebog iy Tnv moodtnTa
TWV CUCTATIKWV TIOU eMmegepyaleoTe.

To uypo mou avapelyvuETe ivat
unepPoAkd {eaTo kat éxel aANOIIOEL
Tov SakTUAIO aTEyavoToinong and
OIAIKOVN.

AvTiKaTaoTioTe Tov SaKTUAI0
OTEYAVOTIOINONG UE £Va KAVOUPYILO.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Vulstop

Deksel

Kan

Afneembare siliconen pakking
Motorblok

Stamper

Aan-uitknop

NoaRrWN=

Scherm

Startknop

Tijdinstellingen
Snelheidsinstellingen 1 - 10

Cowp

o

Programma Smoothie
Programma Hete soep
Programma Noten
Pulsknop

Programma lJscrush
Programma Sorbet
Programma Autoclean

RermrxTemm

Op lcd-scherm:
“H” staat voor de laatste en
hoogste snelheid (10)

OPGELET: de veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriffen aandachtig door voordat u
uw nieuwe apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een
veilige plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

Waarschuwing:

Het apparaat werkt alleen als de kan juist is geplaatst,

VOORDAT U UW APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKT D

e Voordat u uw apparaat voor de
eerste keer gebruikt, moet u de
onderdelen die in contact komen
met voedsel (kan, deksel en vulstop)
met de hand wassen in warm
zeepsop (met uitzondering van het
motorblok).

WERKEN MET HET APPARAAT

o Zet het apparaat op een viakke
ondergrond zodat de kan niet kan
omvallen.

« Zorg dat de siliconen pakking op het
motorblok is geplaatst. Positioneer de
kan correct op het motorblok.

» Doe de ingrediéntenin de kan zonder
het aangegeven maximumniveau te
overschrijden: 2 liter. Het is raadzaam
de kan maar voor de helft (1 liter) te
vullen voor voedsel dat schuimt.

« Wacht na het maken van warme

25

OPGELET: de messen zijn vlijmscherp

en kunnen niet worden verwijderd.

eZorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd
voordat u het apparaat gebruikt.

*Gebruik de blender niet zonder
deksel.

soep tot de kan is afgekoeld, voor u
het volgende recept bereidt.

» Minder dan 3 minufen mixen is voor
de meeste recepten genoeg om
vloeistoffen te mengen.

« Vergrendel het deksel op de kan.
Plaats de vulstop in de gleuf op het
deksel en vergrendel het door te
draaien.

«Om ingrediénten foe te voegen
tijldens het mengen, verwijdert
u de vulstop van het deksel en



voegt u ingrediénten toe door de
vulopening. Houd rekening met
spetters.

 Sluit de blender aan en druk op de
aan-uitknop rechtsonder op het
apparaat. Het product maakt een
piepgeluid en het scherm licht grijs

op.

« Druk op de startknop en het scherm
licht blauw op.

e Selecteer uw programma of
handmatige instellingen (tijd en
snelheid) en druk op de startknop.
Wacht tot de blender automatisch
stopt. Als u de blender wilt
stoppen voordat het programma
automatisch wordt beé&indigd, drukt
u op de startknop.

» Schud het motorblok of de kan niet
wanneer de blender wordt gebruikt.

« Als U de stamper of vulstop gebruikt,
moet u de kan bij de handgreep
vastpakken zodat deze niet kan
vallen.

« Wordt de blender gebruikt, gebruik
dan geen andere accessoires dan
de stamper om beschadiging van
de kan te voorkomen.

«Druk op (h om het scherm uit te
zetten.

OPMERKING: Het apparaat moet 1

minuut rusten na het voltooien van

een cyclus waarbij het apparaat
voor de maximale werktijd werd
gebruikt. Daarna kan het apparaat
weer maximaal één cyclus worden
gebruikt. Dus nadat het apparaat
maximaal 2 cycli is gebruikt, mag
het apparaat niet worden gebruikt
totdat het is afgekoeld tot de

omgevingstemperatuur (ongeveer 2

uur afkoeltijd).

Overbelastingsbeveiliging

Het apparaat is uitgerust met

overbelastingsbeveiliging. Dit

voorkomt dat de motor beschadigd
raakt door overbelasting.

Als het apparaat uitschakelt wanneer
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het in gebruik is, ga dan als volgt te

werk:

- Schakel het apparaat uit met de
aan-uitknop, haal de stekker uit het
stopcontact en laat ongeveer 15-20
minuten afkoelen.

-Steek de stekker weer in het
stopcontact en ga door met
mengen.

Dompel de duwer niet onder in een
vioeistof dat 80 °C overschrijdt. De
duwer is beoogd om te helpen de
ingrediénten goed tegen de messen
te duwen. Hij dient nooit voortdurend
gebruikt te worden tijdens het
bereiden van een warm gerecht.

6 programma’s

Smoothie: de blender werkt
op verschillende snelheden die
ongeveer 1 minuut lang worden
afgewisseld.

Nscrush: doe maximaal 8 ijsklontjes
in de kan.De blender werkt ongeveer
1 minuut lang in pulsintervallen.

Hete soep: verwarmt en mengt
voorgekookte groenten en bouillon
dankzij de snelheid van de messen.

Sorbet: de blender werkt ongeveer
1 minuut lang op snelheid 6.

Noten: de blender werkt op
verschillende snelheden die
ongeveer 2 minuten lang worden
afgewisseld.

*Met de pulsknop kunnen er impulsen
buiten de programma’s worden
toegepast.



RECEPTEN:

« Wortelsoep: 800 g voorgekookte
wortels en 1,2 | water (3 min.)

« Smoothie: 250 g groene appels met
schil + 180 g selderij + 125 g kiwi’s +
180 g peren + 40 g spinazie + 225 ml
water + 50 g ijsblokjes.

* Gemalen ijs: 8 gewone ijsblokjes.

* Warme soep: 450 ml kippenbouillon
+ 120 g volle room +300 g courgettes
+ 100 g wortels + 50 g selderij + 30 g
groene paprika’s. Groenten moeten
worden voorgekookt,

NA HET WERKEN MET HET APPARAAT

e Druk op de aan-uitknop en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Leeg de inhoud van de kan; deze is
niet bedoeld voor het bewaren van
voedsel.

» Gebruik een vochtige doek om
het motorblok te reinigen. Goed
afdrogen.

« Dompel het motorblok nooit onder in
water,

« U kunt de afneembare onderdelen
eenvoudig reinigen in water met een
paar druppels afwasmiddel, direct na
gebruik.

o

* Sorbet: 450 g bevroren aardbeien +
240 ml melk + 130 g suiker.

* Notenboter: 250 g ongezouten
pinda’s + 40 g amandelschaafsel +
100 g pecannoten.

OPGELET: hard voedsel laat sporen
na op de kan zonder de efficiéntie
van het product te beinvioeden.
Bevroren voedsel moet kleiner zijn
dan een noot.

Voeg geen vioeistoffen warmer dan
80°C toe.

+«De kan, het deksel en de vulstop
kunnen in de vaatwasmachine
worden gereinigd, maar de pakking
is niet vaatwasserbestendig.

«Regelmatig reinigen in
vaatwasmachine kan
opperviakken beschadigen.

o Met het programma “Auto Clean”
kunt u het apparaat eenvoudig
reinigen: Doe 150 ml water en 1
druppel afwasmiddel in de kan.
De blender werkt op verschillende
snelheden die ongeveer 1,5 minuut
lang worden afgewisseld.

de
de

WAT TE DOEN ALS JOUW APPARAAT NIET GOED WERKT2 D

Problemen Oorzaken

Oplossingen

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Sluit het apparaat aan op een stopcontact
met dezelfde netspanning als aangegeven
staat op het kenplaatje van het apparaat.

De kan van de blender is
niet juist op het motorblok

Controleer of de kan van de blender juist op
het motorblok is geplaatst zoals beschreven

\,Aféﬁ?ﬁg geplaatst. in de gebruiksaanwijzing.
De aan-uitknop staat op Volg de instructies om uw apparaat aan te
uIT. zetten.

Een softwarefout.

Haal de stekker uit het stopcontact, wacht
een paar minuten en sluit het apparaat
weer aan.
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Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat is gestopt
terwijl het werd gebruikt

Het apparaat is overbelast

Volg de instructies in §
Overbelasting.

De siliconen pakking ontbreekt
of is niet juist geplaatst.

Plaats de siliconen pakking
juist op het motorblok.

Overmatige trillingen

Het apparaat is niet op een
vlakke ondergrond geplaatst.

Zet het apparaat op een
vlakke ondergrond.

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

De siliconen pakking ontbreekt
of is niet juist geplaatst.

Plaats de siliconen pakking
juist op het motorblok.

Lekkage langs het
deksel

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediéntfen.

Het deksel is niet goed
geplaatst

Plaats het deksel juist op de
kan van de blender.

Lekkage aan de
onderkant van de kan

Waterdichtheid van het
apparaat is afgenomen

Opgelet: de messen zijn niet
uitneembaar.

Neem contact op met
de klantenservice, zie
confactgegevens in het
garantie-boekje.

De messen draaien niet
makkelijk

De ingrediénten zijn te groot
of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediéntfen.

De gemengde vloeistof was
te warm en heeft de siliconen
pakking vervormd.

Vervang de pakking door een
nieuwe.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Messbecher

Deckel

Krug

Abnehmbare Siikondichtung
Motorblock

Stopfer

Ein-/Aus-Schatter

NooRrWN=

Display

Starttaste

Zeiteinstelungen
Geschwindigkeitseinstellungen 1-10

sowmp»

o

Smoothie-Programm
Programm fUr heiBe Suppen
Programm fUr NUsse
Pulse-Taste
lce-Crush-Programm
Sorbet-Programm
Reinigungsprogramm

RermrxTomm

Der Buchstabe “H” auf dem LCD-
Display : steht fUr die letzte und héchste
Geschwindigkeitsstufe (10)

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdits. Bitte lesen Sie
die Anweisungen und Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme
des Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit Sie sie
bei Bedarf schnell zur Hand nehmen kdnnen.

Achtung:

Dass Gerat kann nur betrieben werden, wenn der Krug richtig sifzt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH DES GERATS " »

«Bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal in
Betrieb nehmen, reinigen Sie die Teile,
die mit Nahrungsmitteln in BerGhrung
kommen (Krug, Deckel und Messtecher),
mit Ausnahme des Motorblocks, von
Hand mit warmem Spulwasser.

VORSICHT: Die Messer sind exirem

scharf und lassen sich nicht abnehmen.

GEBRAUCH

o Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene
Fi&che, um ein Herabfallen des Krugs zu
vermeiden.

«Stellen Sie sicher, dass sich die
Silikondichtung auf dem Motorblock
befindet. Positionieren Sie den Krug richtig
auf dem Motorblock.

« Flllen Sie die Zutaten in den aufgesetzten
Krug, ohne die angegebene maximale
Flllmenge von 2 Litern zu Uberschreiten. Es
empfiehlf sich, den Krug bei schdumenden
Lebensmitteln halb zu flllen (1 Liter).
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* Stellen Sie vor dem Betrieb des
Ger&ts sicher, dass das gesamte
Verpackungsmaterial entfemt wurde.

* Betreiben Sie den Mixer nicht, wenn der
Deckel nicht aufgesetzt wurde.

«Warten Sie nach der Zubereitung von
heiBer Suppe zwischen 2 Rezepten, bis der
Krug abgekuhlt ist.

« Eine Mixdauer von weniger als 3 Minuten ist
fUr die meisten Rezepte ausreichend.

« Verriegeln Sie den Deckel auf dem Krug.
Setzen Sie den Messbecher in seine
Offnung im Deckel ein und verriegeln Sie
ihn durch Drehen.

« Zum Hinzuflgen von Zutaten beim Mixen
nehmen Sie den Messbecher vom Deckel
ab und flgen Sie die Zutaten Uber die



EinfUlléffnung hinzu. Vorsicht vor Sprifzem.

« SchlieBen Sie den Mixer an eine Steckdose
an und drdcken Sie die Ein-/Aus-Taste
rechts unten am Gerdt. Das Gerat gibt
einen Piepton aus und das Display leuchtet
Grau.

«Drlicken Sie die Starttaste; das Display
leuchtet Blau.

« Wéhlen Sie Ihr Programm oder nehmen
Sie manuelle Einstellungen vor (Zeit
und Geschwindigkeit) und drlicken Sie
die Starttaste. Warten Sie, bis der Mixer
automatisch stoppt. Wenn Sie den Mixer
vor dem automatischen Programmende
anhalten mdchten, dricken Sie die
Starttaste.

«Den Motorblock oder den Krug nicht
schutteln, wenn der Mixer in Betrieb ist.

«Wenn Sie den Stopfer oder den
Messbecher verwenden, halten Sie den
Krug am Griff fest, damif er nicht faillt.

« Vlerwenden Sie bei Betrieb des Mixers kein
anderes Zubehér als den Stopfer, um eine
Beschadigung des Krugs zu vermeiden.

«Driicken Sie (), um dos Display
auszuschalten.

HINWEIS: Das Gerdt muss nach Abschluss

eines Zyklus 1 Minute ruhen, wenn die

maximale Betriebszeit erreicht wurde.

AnschlieBend kann das Gerdt flr einen

weiteren Zyklus mit maximaler Betriebszeit

betrieben werden. Nach 2 Zyklen mit
maximaler Betriebszeit darf das Gerdt somit

50 lange nicht betrieben werden, bis es auf

Raumtemperatur abgekuhlt ist (Abkuhlzeit:

ca.2 Stunden).

Uberlastschuiz .

Das Gerat verflgt Uber einen Uberlostschutz.

REZEPTE:

« Karottensuppe: 800 g vorgekochte
Karoften und 1,2 | Wasser fur 3 Minuten.

« Smoothie: 250 g griine Apfel mit Schale
+ 180 g Sellerie + 125 g Kiwi + 180 g Bime
+ 40 g Spinat + 225 ml Wasser + 50 g
EiswUrfel.

« Ice Crush: 8 normale Eiswurfel.
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Dadurch wird eine Beschd&digung des
Motors durch Uberlastung vermieden.
Gehen Sie wie folgt vor, wenn sich das Ger&t
wahrend des Betriebs abschaltet:

- Schalten Sie das Ger&t mit dem Ein-/Aus-
Schalter aus, ziehen Sie den Stecker und
lassen Sie es ca. 15-20 Minuten abkuhlen.

- SchlieBen Sie das Gerdt wieder an die
Stromversorgung an und sefzen Sie den
Mixvorgang fort.

Den Stopfer nicht bei Fllssigkeiten von Uber

80°C verwenden.

Der Stopfer dient dazu, die Zutaten in die

Messer zu schieben, wenn nétig. Er solite

nicht dauerhaft bei der Zubereitung von

heiBen Speisen benutzt werden.

6 Programme:

Smoothie: Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang abwechselind mit verschiedenen
Geschwindigkeiten.

Ice Crush: Legen Sie maximal 8 EiswUrfel in
den Krug. Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang im Impulsbetrieb.

HeiBe Suppe: Erwdrmt und mixt
vorgekochtes GemUse und Brihe durch
die Geschwindigkeit der Messer.

Sorbet: Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang auf Geschwindigkeitsstufe 6.

Niisse: Der Mixer arbeitet ca. 2 Minuten
lang abwechselnd mit verschiedenen
Geschwindigkeiten.

*Mit der Pulse-Taste kann das Gerdt
auBerhalb  der Programme im
Impulsbetrieb betrieben werden.

+HeiBe Suppe: 450 ml Geflugelbrihe
+ 120 g dicke Sahne + 300 g Zucchini
+ 100 g Karoften + 50 g Sellerie + 30 g
grine Paprikaschote, Das Gemuse muss
vorgekocht sein.

« Sorbet: 450 g gefrorene Erdbeeren + 240
ml Milch + 130 g Zucker.



« Nussbutter: 250 g ungesalzene ErdnUsse
+ 40 g Mandelstifte + 100 g PecannUsse.

VORSICHT: Harte Lebensmittel
hinterlassen Spuren auf dem Krug, ohne
die Effizienz des Gerdtes zu vercndern.

NACH GEBRAUCH

« Drlicken Sie den Ein-/Aus-Schalter und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

« Entleeren Sie die Zubereitung; der Krug
ist nicht fir die Aufbewahrung oder
Konservierung von Speisen bestimmt.

« Verwenden Sie einen feuchten Lappen
zum Reinigen des Motorblocks. Trocknen
Sie ihn sorgfaitig.

« Tauchen Sie den Motorblock niemals in
Wasser.

« FUr eine einfache Reinigung waschen Sie
die abnehmbaren Teile gleich nach dem
Gebrauch in Wasser mit etwas Spulmittel.

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

Gefrorene Lebensmittel mﬁssen@
kleiner als eine Nuss sein.

Fiillen Sie keine Fliissigkeiten iiber 80

°C ein.

o Krug, Deckel und Messbecher kénnen in
der SpUlmaschine gereinigt werden; die
Dichtung darf nicht in die Spulmaschine
gegeben werden.

«Die Oberfléchen kdénnen durch eine
héaufige Reinigung in der Spulmaschine
beschadigh werden.

« FUr eine einfache Reinigung kénnen Sie
das ,Reinigungsprogramm”™ verwenden:
Flllen Sie 150 ml Wasser und 1 Tropfen
Spulmittel in den Krug. Der Mixer arbeitet
ca. 1,5 Minuten lang abwechselnd mit
verschiedenen Geschwindigkeiten.

Probleme

Ursachen

Losungen

eingesteckt.

Der Stecker ist nicht

SchlieBen Sie das Gerat
an eine Steckdose mit der
Spannung an, die auf dem
Typenschild des Gerdts
angegeben ist.

Das Gerdt funktioniert
nicht

Der Mixerkrug sitzt nicht richtig
auf dem Motorblock.

Prifen Sie, ob der Mixerkrug
wie in der Anleifung
beschrieben richtig auf dem
Motorblock sitzt.

sich in Stellung AUS.

Der Ein-/Aus-Schalter befindet

Befolgen Sie die Anweisungen
zum Einschalten des Gerdfs.

Bei einem Software-Fehler.

Ziehen Sie den Stecker des
Gerdts, warten Sie ein paar
Minuten und stecken Sie
den Stecker wieder in die
Steckdose.

Uberlast
Das Gerart stoppte beim

Befolgen Sie die Anweisungen
im Abschnitt zur Uberlast.

Gebrauch

Die Silikondichtung fehlt oder
wurde nicht richtig platziert.

Setzen Sie die Silikondichtung
richtig auf den Motorblock.
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Probleme

Ursachen

Lésungen

UberméBige
Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fl&che.

Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene Fl&che.

Die Menge an Zutaten ist zu
groB.

Reduzieren Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Die Silikondichtung fehlt oder
wurde nicht richtig platziert.

Setzen Sie die Silikondichtung
richtig auf den Motorblock.

Deckel undicht

Die Menge an Zutaten ist zu
groB.

Reduzieren Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel wurde nicht richtig
aufgesetzt

Setzen Sie den Deckel richtig
auf den Mixerkrug.

Der Mixerkrug ist an der
Unterseite undicht

Das Gerdt ist nicht mehr
wasserdicht

Achtung: Die Messer lassen
sich nicht abnehmen.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
Kontakfinformationen im
Garantieschein).

Die Messer sind
schwergd&ngig

Lebensmittelstlcke sind zu
groB oder zu hart.

Reduzieren Sie die GréBe oder
die Menge der verarbeiteten
Zutaten.

Die gemixte Flussigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung verformt,

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.
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OonnCc NPUIALY

MipHuit KoBMavok

Kpuwka

Konba

3HiMHa cMnikoHOBa NpoKnagKa
Bbnok motopa

LToBxau

KHonKa »nBneHHa

NooRrWON=

EkpaH

KHonka nycky

HanawTyBaHHA yacy
HanawTyBaHHA weuakocTi 1- 10

cowmp

@

Mporpama “Cmysi”

Mporpama “fapaunin cyn”
Mporpama “Topixn”

KHonKa imnynbCHOro pexxmmy
Mporpama “MNoppibHeHHA nbogy”
Mporpama “Copbet”

Mporpama aBTOOUNLEHHSA

AReFxTemm

Ha PK ekpai:
“H"” 03Ha4a€ OCTaHHIO | HaMBNLLY LUBMAKICTb
(10)

YBATA! IHCTPyKLUji 3 TEXHIKN Be3neKkn € HeBi'EMHOK YaCTUHOIO
npunagy. O3HallOMTecs 3 HUMMW YBaXHO mnepen nepLumm
BUKOPUCTaHHAM. 30epiraiiTe Ui iHCTPYKLi y 3py4HOMY MicLi, LWob
MaTy 3MOry 3BEPHYTICA A0 HUX Y Oyb-AKWN MOMEHT.

MonepepxeHHA.

I'Ipvman npaure TiNbKM 3a YMOBWU MpaBuJibHOro BCTAHOBJ1IEHHA Konoéu.

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM MPUAAZY D

e [lepen nepivm BUKOPWUCTaHHAM Npunagy
BPYUHY BUMWIATE MIbHOIO BOLOHO BCi YaCTUHW,
AKI KOHTaKTYI0Tb 3 Xap4OBUMMU NPOAYKTaMu
(Kon6y, KPULLIKY i MipHWIA KOBMAYOK), Kpim 610Ky
MoTopa.

YBATA! Hix € ay>»ke roctpum i He 3HiMaeTbcA.

BUKOPUCTAHHA NPUNARY

e [locTaBTe npunag Ha PiBHY rOpU3OHTaNbHY
NOBEPXHIO, LLI0D Kosba He nepeKnHynacs.

e [lepeBipTe, uM BCTaHOBNEHa CUNIKOHOBA
npoknagka Ha 6noui motopa. lNpaBunbHO
BCTaHOBITb KOMBY Ha 610K MOTOpa.

o [ToKnagiTb iHrpedieHTV y BCTAaHOBNEHY KOOy,
He BUXOAAUM 3a BIAMITKY MaKCVIMabHOTO PiBHA:
2. MNpy BUKOPWCTaHHI NPOAYKTIB, LLO MIHATLCA,
peKoMeH[0BaHO 3aroBHIOBaTU KOOy TinbKu
HaronoswHy (1 ).

o [lepl HiX rotyaTi HacTynHe 6ntogo nicna
rapAvoro Cyry 3auekaliTe, Moku Konba OXonoHe.
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» O60B'A3KOBO 3HIMITb YCi NaKyBanbHi MaTepiany,
nepLL HiXX KOPVCTYBATUCA NPUIALOM.

» He BUKOPUCTOBYTe BneHAEp, AKLLO KpULLKa He
3aKpuTa.

oY 6inbLIOCTI peLienTiB AnA 3MillyBaHHA PigvH
BICTAYa€ MEHLLE HiXK 3 XBUIMHW.

o 3adikcyiiTe KpULLIKY Ha Kon6i. BCTaHOBITb MipHWMiA
KOBMa4oK Yy BifMOBiAHI NPOpI3n Ha KpuLL 1
3adiKcyiiTe, NOBEPHYBLLM 1AOTO.

o [1na fofaBaHHs iHrpeaieHTiB B NpoLeci pobotu
npvnagy 3HiMiTb MIDHWUI KOBMAYoK 3 KPULLKM
11 pofiaiiTe NOTPIGHI NPOAYKTM Yepes OTBip AnA
nofaBaHHA. 3BepHiTb yBary, Wo npu Lbomy
MOXYTb BUNITaTV OPU3KIAL.

o BcTasTe BUNKY B PO3eTKY i1 HAaTUCHITb KHOMKY
XKVBNEHHA B NPaBIll HYXHIA YacTUHI npunagy.



[Mpu LbOMY NOAAETLCA 3BYKOBUI CUTHAN, | eKpaH
NiACBIYYETbCA CipUM.

o HaTWCHITb KHOMKY NycKy, | eKpaH NiacBITUTLCA
6nakUTHAM.

« Bubepitb noTpibHy nporpamy abo 3apaiite
HanawTyBaHHA (4ac i WBWAKICTb) BPYYHY N
HaTUCHITb KHOMKY MycKy Le pa3. [louekarTeca
MOMEHTY, KOonu 6neHaep 3ynUHUTLCA
aBTOMATUYHO. fKLO BW 3axoyeTe BUMKHYTU
6neHfep AO ABTOMATWYHOTO 3aBEPLUEHHA
NPOrpPamMm, HATUCHITb KHOTKY MyCKy.

o He tpsciTb 6110k MoTopa abo konby B npovieci
poboTu bneHaepa.

o KopucTylounch wroBxayem abo MipHUM
KOBIMaUKOM, TPMMaETe Konby 3a pyuKy, LLo6 BOHa
He nepeK1Hynaca.

o [lig yac poboTn GreHpepa He KopucTyitTecsa
iHWUM npunagaam, OKpiM cneuianbHOro
LUTOBXaua, L06 He MOLLKOANTM KOnby.

o Hamucnitb Ha (1), o6 BUuMKHYTY ekpaH.

MPUMITKA. Micna 3akiHYeHHA OBHOrO LMKIY

poboTn npunagy BRPOAOBX MaKCUMaNbHO

MOX/IMBOTO Yacy, Tpeba Aatu romy “Bignouutn”

He MeHLe 1 XBUMVHY, NICAA YOro LMK MOXHa

nosTopuT. [Micna 2 MakcMManbHUX LKNIB

npwnagy HeobXiBHO AaTVi OXONOHY TV [0 KIMHATHOT

Temneparypu (6n13bKo 2 rofyiH).

3axucT Bif nepeHaBaHTa)KeHHA

Mpunag Mae yHKUilo 3axucTy Bif
nepeHaBaHTaXeHHA. BoHa 3anobirae
YLIKO[PKEHHIO MOTOPa B pe3ynbTaTi HaMipHOro
HaBaHTaKeHHS.

PELIENTU:

o MopkBaAHuiA cyn. 800 r 3aBYacHO 3BapeHoi
MOPKBY 11 1,2 1 BOAW BNIPOAOBX 3 XBUMMH.

o Cmysi. 250 r 3eneHoro Abnyka 3i LWKipKoto +
150 r cenepu + 125 r kigi + 180 r rpywi + 40
LNyHaTy + 225 M Boam +50 1 KyOUKIB Nbogy.

o Mopapi6HeHwii nif. 8 3B1YalHIX KyOVKIB NboAy.

o Fapauunia cyn. 450 w1 Kypsauoro 6y/biioHy + 120
I rycTux BepLuKis + 300 r LykiHi + 100 r Mopksu
+ 50 r cenepu + 30 r 3eneHoro neputo. OBoui
3aBYacHO 3BapUTU.

o Cop6erT. 450 r 3aMOpOXXeHOi MonyHUL + 240 mn
MoroKa + 130 T Lykpy.
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AKIWO npunag BUMMKA€ETbCA B NpoLeci poboTu,

BVIKOHAETE HACTYMHi Aji:

-BUMKHITb npunap, HaTUCHYBWW KHOMKY
XKUBJIEHHA, BUNMITb BWIKY 3 PO3€ETKM i faiiTe
6neHaepy OXONMOHYTW MPOTAroM NpU6AN3HO
15-20 xBUNWH.

- 3HOBY NiAKMIOYITL NPUNAZ B0 MePeXi XNBNEHHA
i npopoBxyiiTe po6oTy.

He 3aHypioiiTe WITOBXaY y piAnHy, Temnepatypa

AKoi nepesuLLye 80°C.

LlitoBxay npu3HauyeHuint Ana  TOro, LWo6

NiALWTOBXYBaTW iHrpeaieHT! Ta nesa. BiH He

BKOPWCTOBYETbCA MPOTArOM YCbOro Yacy

NPUroTYBaHHS rapAYIX CTPaB.

6 nporpam:
Cmysi. bneHaep npaLlioe Ha pisHiii LWBMAKOCT
NPVGAN3HO 1 XBUMKHY.
Moppi6HeHHA nbopy. Moknagits He Ginblue 8
Ky6VIKiB nbofly B konby. BneHpaep npatjtoatvive
B iMMyNIbCHOMY PEXVIMi MPUBN3HO 1 XBUNINHY.
Fapauwi cyn. breHgep nigirpisae 1 3miwye
3aBYaCHO 3BapeHi 0BOYi 1 GYNbIAOH 3a paxyHOK
LUBMAKOCTI 06epTaHHA HOXaA.

Copb6ert. bneHgep npauloe Ha WBUAKOCTI 6
BMPOAOBX 1 XBUMNHW.

Topixw. breHaep Npauioe Ha pisHil LWBUAKOCT
671113bKO 2 XBUMVH.

e KHOMKa iMMyNbCHOrO pexumy [03BONAE
npayloBati 3 KOPOTKUMU iHTepBanamm
He3anexHo Bif BUGPaHoI nporpamu.

 [opixoBe Macsno. 250 r HECONOHOrO apaxicy +
40 koneHoro murganto + 100 r ropixis nekaH.

YBATA! TBeppi npoAyKT! 3anuLualoTb Ha Konbi
anipn, Wo He BNAMBaIOTb Ha edeKTUBHICTb
po6oTu npunapy. 3aMmopoXeHi NpoAyKTH
MatoTb 6yTI po3Mipom MeHLUe ropixa.

He HanuBaiiTe rapauy pigvHy Temneparypoto
BuLe 80°C.



nicnAa BUKOPUCTAHHA NMPUNIARY

o HaTUCHITb Ha KHOMKY »MBNEHHA N BUTATHITb
BUIKY 3 PO3ETKN.

o [licTaHbTe rotoBy cymiLu. Konba He npr3HayeHa
1A 36epiraHHA roToBol CyMiLLi.

o [1nA ounLLieHHs 610Ky MOTOPa BUKOPUCTOBYATE
BOJIOry CepBeTKy. PeTenibHo BUCYLLITb.

 Hikonu He 3aHyptoiiTe 610K MOTOpa y BOfy.

© YCi 3HIMHI YaCTVHM NErKo OYNLLAIOTLCA BOLOK
3 HeBEeIMKOW KiNbKiCTIo MuoYoro 3acoby
Bifipa3y Nicna BUKOPUCTaHHA.

o Konby, KpuLKy 1 MipHUIA KOBMAuoK MOXHa

@

MWTW B MOCYAOMMIHIN MaLLKHi, @ CUNIKOHOBY
NpOKNaaKy Hi.

o YacTe MUTTA B NOCYAOMMIAHI MaLUVHi CTBOPIOE
PV3VK YLUKOKEHHA NMOBEPXHi.

e[lnA  NpOCTOro OYMWEHHA MOXHa
KOPWCTYBaTUCA CreLjianbHOI0 MPOorpamoto.
Hanwuitte 150 mn Boam 11 fopaite 1 Kpannio
Mutoyoro 3acoby B konby. Micna 3anycky
nporpamu 6neHaep npawioBaTUMe Ha pisHin
LUBUAKOCTI BNPOAOBX 1,5 XBUNVIH.

Lo POBUTY, AIKWLO NPUNAA HE NPALIOE D

HecnpaBHicTb

Mpuunun

BupiweHHa

Mpunag He npauyoe

Bunka He BcTaBneHa B PO3eTKy.

BcTaBTe BUsKY B pO3€TKy Mepexi 3
TIi€I0 X HaNPyroo, AKa BKasaHa Ha
Tabnuuui gaHMx npunagy.

Konb6a 6neHgepa HenpasuibHO
po3TaluoBaHa Ha 610Li ABMryHa.

lNepesipTe, 4n BCTaHOBNEHa Konba
6neHpepa Ha 6roli MoTOpa TakK, AK
OMMUCaHO B iIHCTPYKLi.

BuMMKay XMBNEHHA 3HAXO[UTHLCA B
nonoxeHHi BUMK.

BuikoHaiiTe iHCTPYKLUi i3 3anycKy
npvnagy.

Y BunagKy 36010 nporpamu.

BuTArHITL BUNKY 3 po3eTku,
3ayeKaiTe fjeKinbKka XBUIH i 3HOBY
BCTaBTE BUJIKY.

Mpunag 3ynuHusca nig vac
po6oTn

I'Iepesa HTaXeHHA

BuikoHaiiTe iHCTpyKUii 3 po3giny
«3axunCT Bifj NepeBaHTaXXeHHs».

CunikoHoBa NpoKnagKa BifcyTHA
a60 BCTaHOBMEHA HEMPaBUIbHO.

MpaBUNbHO PO3MICTITb CUNIKOHOBY
npoknaaky Ha 6noui moTopa.

HapmipHa Bi6pauis

Mpwnag cToiTb Ha HepiBHIN
NOBEPXHi.

BcTaHoBITb NpUCTpIli Ha piBHIN
rOPW30HTasNbHi MOBEPXHI.

3aHaaTo BeNvKMin 06'em
iHrpepieHTiB.

3mMeHLuTe KiNbKiCTb iHrpefieHTiB, Wo
06pO6AATLCSA.

CunikoHoBa NpoKnaaKa BifcyTHA
260 BCTaHOB/EHa HEMpPaBUIbHO.

MpaBunbHO PO3MICTITb CUNIKOHOBY
npoknaaky Ha 6noui motopa.

35




HecnpaBHicTb

Mpuunun

BupiweHHa

BuTik yepes KpuLLKy

3aHaaTo BeNuKuii 06'em
iHrpegieHTiB.

3meHLuTe KiNbKiCTb iHrpefieHTiB,
10 06pOo6NATHCA.

Kpuwka BcTaHoBNEeHa
HenpasunbHO

MpaBnnbHO BCTaHOBITb KPULLKY Ha
Konbi bneHaepa.

BuTiK Yepes fHO Konbwm
6neHpepa

MopyLeHa repMeTUYHICTb Npunagy

Yeara! Hix He 3HimMaeTbcA.
3BEpHITbCA O CEPBICHOT CYXOW.
KoHTaKTV MOXHa 3HaiiTn B
rapaHTiiiHomy Gykneri.

Hix obepTaetbes i3
3ycunnam

3aBenuiki abo HapTo TBEPA|
LIMaTOUKM NPOAYKTIB

3MeHLTe po3mip abo KinbKicTb
iHrpefieHTiB, WO 06pobNATLCA.

PignHa, Wo 3millyeTbesa, 3aHaaTo
rapaua, Yepes Lo aepopmysarnaca
CUNiKOHOBa NpPOKNaaKa.

3aMmiHiTb NpoKnagKy Ha HOBY.
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TR0

OMUCAHUE NPUBOPA

1. MepHbliit Konnauok E. [porpamma“Cmy3sn”

2. Kpblwka F. MMporpamma “Topauwni cyn”

3. Konba G. [Mporpamma “Opexn”

4. CbemMHasA CUNMKOHOBas NPOKagKa H. KHonka vmnynbcHoro pexuma

5. bBnok motopa I. Tporpamma “M3amenbuyeHre nbaa”
6. TonkaTtenb J. Mporpamma “Copbet”

7. KHonka nutaHua K. TMporpamma aBToOuMCTKM

A. 3SkpaH Ha KK akpaHe:

B. KHonka nycka “H” 03HauaeT NOC/IEAHION V1 CamytO BbICOKYIO
C. Hactpoiika BpemeHu ckopocTb (10)

D. Hactpoiikn ckopoctun 1-10

BHUMAHUE! [laHHaa nHCTpyKUMA no 6e30macHOCTW ABNAeTCA
YacTblo npubopa. BHUMATENBHO 03HAKOMbTECH C UHCTPYKLME
nepez nepBbiM MCMONb30BaHVeM Nprbopa. XpaHuTe MHCTPYKLMIO
B JOCTYMHOM MecTe, UToObl MOXHO ObINO CBEPUTLCA C HEl B toboe

BPEMA.
Mpeaynpexpaexue.

Mprbop paboTaeT TONbKO NPy YCII0BUI MPABWSIBHON YCTAHOBKM KONObI.

MEPEA NEPBbIM UCMONb30BAHUEM NPMBOPA D

o [epen vcnonb3oBaHem Nprubopa B NepB.blii
pa3 BPYU4Hylo BbIMOITE MblIbHOI BOAOW BCe
[ieTanm, KOTopble KOHTAKTUPYIOT C MIALLEBbIMM
npoayKktamn (konby, KpbIWKY W MepHbIii
KONMayYoK), Kpome 6110ka MoTopa.

BHUMAHME! Hox ocTpo 3atouyeH u He

CHUMaeTcA.

NCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

o MoctaBbTe NPUGOP Ha POBHYIO FOPN3OHTANbHYHO
NOBEPXHOCTb, YTOBbI KONGa He NepeBepHYNach.

o [lpoBepbTe, YCTaHOBMEHA U CUNMKOHOBas
npoknagka Ha 6noke motopa. paBuibHO
ycTaHoBYTe Konby Ha 610K MoTopa.

o [loMecTUTe VHIPeaMeHTbl B YCTaHOBEHHYIO
Konby, He NpeBbilLasa OTMETKY MaKCManbHOro
YPOBHA: 2 1 Tpn 1CNONb30BaHNN NEHALLMXCA
NPOJYKTOB PEKOMEHAYETCA 3amonHATL Konby
TONbKO HanonouHy (1 ).

o Mpexpe yem roToBUTb CegytoLLee 6niofo nocne
TOPAYETO Cyna [AOKANTECH, MOKa KoNba OCTbIHET.

B GomblUMHCTBE peLenToB AnA CMelMBaHNA
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o [epen ucnonb3osaHnem nprbopa ybeauTech
B TOM, YTO y/laneHa BCA ynakoBKa.

o He nonb3yittecb 6neHAepoM C He3aKpbIToi
KPbILUKON.

XKWNAKOCTe JOCTaTOUHO MeHee 3 MUHYT.

o 3aKpenuTe KpbILLKY Ha Konbe. lMomecTute MepHbIii
KONMayoK B COOTBETCTBYIOLME MPOPE3N Ha
KpbILLKe 1 3apUKCHpyIiTe, MOBEPHYB €ro.

o [InA poGaBneHNs WHrpeaveHToB B mpoLiecce
paboTbl Npubopa CHUMUTE MEPHbIII KOMMAYOoK C
KpbILWKY 11 j06aBbTE HyXKHble MPOAYKTbI Yepe3
oTBepcTUe AnA nogaun. ObpatyTe BHMaHIE, YTo
MU 3TOM MOTYT BbIETaTb OpbI3rit.

o BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY M HaXMUTe KHOMKY
NUTaHNA B MPaBON HWKHE vactu npubopa.
Mpwv 3TOM NopaeTca 3BYKOBOW CUrHan, U SKpaH
MOACBEUNBAETCA CEPbIM.



o Haxmute KHOMKy Mycka, 1 3KpaH NOACBETUTCA
rony6bim.

o Boibepute HyHylO nporpammy wiu 3apaiite
HacTPONKK (Bpemsa 1 CKOPOCTb) BPYYHYIO W
HaXXMUTe KHOMKy Mycka ewje pa3. [loxauTtech
MOMeHTa, Korfa OneHpjep OCTaHOBUTCA
aBTOMaTU4eckn. Ecnu Bbl 3axoTuTe OTKAUUTL
6neHaep A0 aBTOMAaTUYeCKOro 3aBepLueHuns
NPOrpaMmbl, HXXMITE KHOMKY MycKa.

 He TpAacuTe 610K MoTopa v konby B npoLiecce
paboTbi GneHgepa.

o [Tornb3yAcb ToNKaTenem U MePHbIM KOAMaukoM,
nepxute Konby 3a pyuyky, 4Tobbl OHa He
OMPOKVHYNaCb.

*Bo Bpema paboTbl GneHaepa He nonb3yiitech
APYrMU  npucnocobneHnamu, Kpome
crelvanbHoro Tonkatens, 4Tobbl He NOBPeAUTL
Konby.

© Haxmute Ha (D 4TO6bI OTKIIOUMTB SKPaH.

MPUMEYAHMUE. Mo 3aBeplueHnn ogHOro LmMKna

pabotbl npubopa B TeueHWe MaKCMManbHO

BO3MOXHOTO BPEMEHMU, Hy»KHO flaTb eMy “OTAOXHY Tb"

He MeHee 1 MWHYTbI, MOCie Yero LKA pabotbl

B TeueHWe MaKCMManbHOTO BPeMEHN MOXHO

nosTopuThb. [0 3aBeplieHn 2 MaKcUManbHbIX

LMKNOB Nprbopy Heo6XoaMMO faTb OCTbITb A0

KOMHaTHO1 TemnepaTypbl (OKONo 2 4acoB).

3awuTa ot neperpyskn

TMprbop nmeeT GYHKLWIO 3aLLUTbl OT MeperpysKu.

OHa npepoTBpaLlaeT NOBpeXAeHNe MoTopa B

pe3ynbTaTe N36bITOYHON Harpy3KU.

Ecnm npubop oTkniouaetcsa B npouecce pabotbl,

PELIENTDI

* MopkoBHbiii cyn. 800 r npeaBapuTeNbHO
CBapeHHO MOPKOBY 1 1,2 1 BOAbI B TEUEHVe
3 MUHYT.

e Cmysu. 250 1 3en1eHoro AbnoKa ¢ KoXypoi +
150 r cenbpepen + 125 r kuem + 180 r rpyLum
+40 r wnuHata + 225 mn Bogbl +50 r Kybrkos
nbpa.

o /amenbueHHbIN nief. 8 06bluHbIX Ky61KoB
nbpa.

o FopAuui cyn. 450 mn KypuHoro 6ynboHa +
120 r rycTbix cnvBok +300 r LykKuHM + 100 1
MopKkoBM + 50 r cenbpepen + 30 r 3eneHoro
nepua. OBOLY NpeaBapUTENbHO CBAPUTD.
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BbINOJHYTE CrielyioLLyie AeNCTBIRA:

-OTKnlounTe NpPUBOP, HaxaB KHOMKY MUTaHMA,
BbIHbTE BWJIKY M3 PO3ETKU 1 AaitTe bneHpepy
OCTbITb B TeUeHMe NPUMepHO 15-20 MUHYT.

-CHoBa nopksiounTe NpUbOP K CeT NUTaHUA 1
npopoKaiite pabory.

He norpyxaiite TOnKaTeNnb B XWAKOCTb

c Temnepatypoit Bbiwe 80 °C. Tonkatenb

npeaHasHayeH AnA  akKypaTHOW mojauu

VHrpefueHToB K ne3Buam. Ero Henb3s

ICMONb30BaTh MPOAOIKMTENbHOE BPEMA Npu

MPUIOTOBMEHNN FOPAYMX G1Iof,.

6 nporpamm:

Cmyswn. bneHgep paboTtaeT Ha nepemeHHoN
CKOPOCTV NPUMEPHO 1 MUHYTY.

N3menbueHne nbpa. Monoxute He 6onee 8
KyOVKoB Nbdia B konby. bneHaep bynet pabotatb
B VIMMY/IbCHOM PEXVME NPYMEPHO 1 MUHYTY.
lopaunii cyn. bneHgep noporpesaet u
CMeLLMBaeT Npe/BapyuTeNbHO CBapeHHbIe OBOLLW
11 GYNbOH 3a CYET CKOPOCTY BPALLEHWA HOXa.
CopberT. bneHgep paboTtaeT Ha cKopocTn 6 B
TeyeHne T MUHYTbI.

Opexu. bnexgep pabotaeT Ha nepemeHHoN
CKOPOCTYI OKOJIO 2 MUHYT.

o KHOMKa VMMMY/IbCHOTO peXuMa no3sonset
paboTaTh C KOPOTKVMM VHTEPBAIAMI HE3ABUCUMO
OT BbIGPAHHON MPOrPaMMbl

o Cop6eT. 450 1 3aMOPOXKEHHOW KNyBHUKNM +
240 mn monoka + 130 r caxapa.

« OpexoBoe Macno. 250 I HeCONEHOro apaxuca
+ 40 r konotoro muHgana + 100 r opexos
rneKaH.

BHUMAHUE! Tsepable npoayKTbi
OCTaBNAIOT cefpbl Ha Konbe, He BAMAIOWME
Ha 3¢deKkTUBHOCTL paboTbl npubopa.
3amopoKeHHble NPOAYKTbI AOMKHbI 6bITb
pa3smepom MeHbLue opexa.

He po6aBnsaiiTe ropAuYylo XuAKOCTb
Temnepatypoii Bbiwe 80°C.



MNOCNE NCMNOJIb3OBAHNA NMPUBOPA

o HaxmuTe Ha KHOMKY NITaHNA 11 BbIHBTE BUKY
13 PO3ETKN.

e BbiHbTe roToBylo cmecb. Konba He
npefHasHayeHa ANA XPaHeHWs roToBON
cmecnt.

e [InAa ounctkn 6noka moTopa UCMonb3yiiTe
BaXKHylo candetky. 3aTem TwaTenbHO
BbICyLLNTE.

o He norpy»arite 6510k MoTOpa B Bofy.

e Bce cbemHble yacTu nerko ouuwanTca
BO/IOV C HE6OMBLUMM KONMYECTBOM MOIOLLETO
CpeacTBa Cpasy e nocsie NCMosb30BaHNA.

TR0

e Konby, KpbllKYy M MepHbIi Koninayvok
MOXHO MbITb B MNOCYAOMOEYHOI MalLUHE, a
CUNIMKOHOBYIO NMPOKTaAKY Henb3s.

e YacToe MbiTbe B MOCYAOMOEYHON MallnHe
CO3/aeT PUCK NOBPEX/JEeHNA NOBEPXHOCTH.

o [1nA NpOCTO OUNCTKN MOXHO NONb30BaTbCA
cneumanbHoii nporpammon. Haneite 150 mn
BOAbI 1 jobaBbTe 1 Kaniio MOLLEro cpeacTsa
B Konby. [Mocne 3anycka nporpammbl 6rieHaep
6ypnet paboTaTb Ha NepemMeHHON CKOPOCTU B
TeyeHue 1,5 MUHYT.

YTO AENATb, EC/IM NPUBOP HE PABOTAET? D

Mpo6nembi

MpuunHbI

Cnoco6bl ycTpaHeHuA

Bwnka He BcTaBneHa B PO3eTKy.

BcTaBbTe BUIIKY B PO3€ETKY C TEM Xe
HanpsKeHneM, KOTOpoe yKaszaHo
Ha Tabnmyuke AaHHbIX Nprbopa.

Mpunbop He paboTaeT

Konba 6neHpepa HenpasunbHO
yCTaHOBrEHa Ha 6/10Ke MOTOpa

MpoBepbTe, ycTaHOBNEHA 1N KONba
6neHgepa Ha 6noke MoTopa Tak,
KaK OM1CcaHo B UHCTPYKLNN.

BbikntouaTenb NUTaHUA Haxo[uTca
B nonoxeHum BbIKJ1.

BbINONHNTE UHCTPYKLWN MO
3anycky npubopa.

B cnyuae c6os nporpammbl.

BbIHbTe BUMKY U3 PO3eTKK,
nogoXanTe HeCKONIbKO MUHYT 1
CHOBA BCTaBbTe BUJIKY.

Meperpy3ka
Mpubop octaHoBUNCA B

BbInonHnTe MHCTPYKLMK,
npuBeAeHHble B pasgene «3awura
OT NeperpysKm».

npouecce paboTbl

HEeMnpaBusIbHO.

CunukoHoBas Npoknagka
OTCYTCTBYET WM yCTaHOBNEHA

MpaBunbHO pasmecTuTe
CWIIMKOHOBYIO NPOKNAZKY Ha 6r10Ke
MoTopa.

NOBEPXHOCTU.

Mpn6op CTOUT Ha HepPOBHOM

MocTaBbTe NPUGOP Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

YpesmepHasn Bubpaua VIHTDE[JNEHTOB.

Cnnwkom 60nbLUo 06bemM

YmeHbLunTe 06bem
06pabaTbiBaeMblX VIHIPEANEHTOB.

HenpaBuibHO.

CnnukoHoBas Npoknagka
OTCYTCTBYET UM YCTaHOB/EHa

MpaBunbHO pasmecTute
CUNVMKOHOBYIO NPOKIAAKY Ha Gnoke
moTopa.
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Mpo6nembi

MpuynHbl

Cnoco6bl ycTpaHeHns

YTelKa yepes KpbiLKy

Cnnwkom 6onbLuoi 06bem
WHrpeaneHToB

YMeHbLNTe 06bem
06pabaTbiBaeMblX HFPEAVNEHTOB.

Kpbllka ycTaHoBNEHa
HenpasuIbHO

Pa3mecTnTe KpbILWKY Ha Konbe
6neHpepa NpaBunbHo.

YTeuka B fiHe Konbbl
6neHpepa

HapylueHa repmeTuyHoOCTb
npubopa

BHuMmaHmne! Hox He cHmaeTca.

O6paTnTech B CEPBUCHYIO
cny6y. KOHTaKTbl MOXKHO HalTVN B
rapaHTUiiHOM bykneTe.

Hox Bpaluaetca ¢ ycunmem

Cnvwkom 6onblune Ny CIMWKOM
TBepAble KyCOUKM NPOAYKTOB.

YMeHbLunTe pasmep nnun
KOMMYeCTBO 06pabaTbiBaeMblx
WHrpegneHTosB.

CmeLurBaemas XUAKOCTb
CIMLLKOM ropsyas, 13-3a Yero
AedbopmmpoBanach CUIMKOHOBas
NpoKaKa.

3ameHuTe NpPoKnagky Ha HOBYIO.
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XABAbIK CUNMATTAMACHI

Onweyiw kece

Kaknak,

KyMbipa

AnbIHOANbI CUNMKOH ThIFbI3AAYbILL
MoTop 6eniri

Wtepriw

Kyart Ty iimeci

NooRrON=

JKpaH

«Icke Kocy» TyMeci

YakbIT napamerpnepi
XKbinaamabiKTbiH, 1- 10 aeniHri
napametpnepi

Comp

@

«CMy3u1» peXXUMI

«blCTbIK, copra» pexumi
«KaHFaKy» pexumi

«KapKblH» Ty iMeci

«My3abl yaTy» pexumi
«Copber» pexumi
«ABTOMATTbI Ta3asiay» PexuMi

AR&e-xToemm

CyiibIK KpUCTanabl 3KpaHaa:

“H” TaHb6aCbl €H, COHFbl XXaHE eH,
XOFapPFbl XKb1AaMAbIKTbI (10 )
6inaipeai

ECKEPTY: cakTbik lapanapbl XabablKTblH, 6eniri 60/bin
Tabbinaabl. KaHa *abAbiKTbl anfaw nainaanaHy anabiHaa
CaKTbIK LIapanapbiH MYKWAT OKbIM LWbIFbIHbI3. OHbl KeuiH
TayblMN OKyFa OONAThIH XEPre KOMbIHbI3.

AbainnaH,bi3!

KyMblpa Ay pbiC KOWMbINFAH XaFaanaa FaHa )abablk Xy MbIC icTenA,.

XABABIKTbI AIFALL MANAANAHY ANABIHAAT D

o KabablKTbl anFaw navaanaHy angbiHaa
Tamakka TWeTiH MoTopaaH bHacka
beniktepai (Kymbipa, Kakmak xaHe
e/leyill Kece) e3iHi3 Xblibl CabblHAbI
CYMEH YbIH,bI3.

ECKEPTY: Mbiwakrap eTe eTKip X3He

anbiH6anabl.

XABAbIKTbl NANJANAHY

o KyMbIpa Kynan kKanMac YLWiH xabablKTbl
TEriC Xepre KOoMblHbi3.

o CUIMKOH TbIFbI34ayblll MOTOP beniriHe
KOWbINFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. KyMblpaHsl
MOTOp besiriHe Ay PbICTan KObIHbi3.

e lHrpeaneHTTEpPAI KepceTinrex
MakcuMangapl AeHreaeH (2 n) aceipMan
KYPacTbIpbIIFaH KyMblpaFa CasiblHbi3.
KenipeTiH TamakTap YLWiH KyMblpaHbl
xapTbinai (1 1) TONTbIPFaH KeH.

o blcTbIK copna icTereHHeH KemiH Ky MbIpaHblH,
2 peuenT apacbiHAA CyblFaHbIH KYTiHi3.

o Ken peuenTTepAiH, CyMbIKTbIKTApbiH
apanacTbipy YWiH 3 MUHYTTAH a3 yakslT

4]

o )XabablKTbl icke Kocnac bypbiH bapsblk
KantamanapAblH anblHFaHbiHA Ke3
KETKI3IH,i3.

e Kaknak OpHbiHAa KoWbiMaFaH 6onca,
bneHzepai icke KocnaH,bi3.

KETKINIKTI.

o KyMblpaHbIH, KaKnaFbiH GeKiTiHi3. ©nweyil
KECeHi KaKNaKTafbl ©3 OpHbIHA KOMbIN
6y pan 6ekiTiH3.

o ApanacTblpy KesiHze WHrpeaneHTTep Kocy
YLWiH, KAKNakKTafbl efleyill KeceHi anbin,
VHIpeANeHTTEPAI CaHblnayaH CabiHbi3.
Lawsipay KayniHeH cak 60/bIHbI3.

o bneHzepai TOK Ke3iHe XanFar, KababIKTbIH,
OH, XXaK TeMeHri benikTeri «KyaT» Ty iMeciH
6acbibi3. XKabablk curHan bepin, 3kpaH
Cyp TYCTe xaHazpl.

o «lcke KOCy» Ty IMeCiH 6acbiHbi3 XaHe KpaH
KOK Ty CTe aHazbl.



e bafpapnamaHblH,  Hemece KOJIMeH
peTTeneTiH mapameTpnepAi (yakpT xaHe
KbINZAMABIK) TaHAar, iCKe KOCy Ty MeCiH
b6acbiHbi3.  bneHaepaid  aBTOMaTThl
TYPAE TOKTafaHblH KYTiHi3. breHaepai
baraapnama aBToMarTbl Ty pAe asKTanMaid
TypbIN TOKTATy KaxeT 6onca, icke Kocy
TY IMeCiH BaCbIHbi3.

e bneHaepai nanpanaHy KesiHge Mmotop
6eniriH HemMece Ky MblpaHbl LWaKaMaH,bi3.

o UTepriwTi Hemece enweyiw KeceHi
KONAAHFAH Ke3[e KyMblpaHbl KynaTbin
anMay YLWiH, OHbl TYTKacblHaH ycran
TYPbIHbI3.

ebneHaep KyMbiC icTen TypfaH
Kesfe, KyMblpaHbl 3akbMAan anamac
YWwiH wuTepriwTeH b6acka Kypanabl
naM/:LanaH6aHb|3

e DKpaHAbl eLWipy YLWiH, Q TY UMeciH
6acblHbl3.

ECKEPTTIE: Xabapik Makcumanzbl yMblC
yaKbITBIHAA KYMbIC icTen 6ip uMKAAi
asKTaFaHHaH KeliH OHbl 1 MUHYT AeMangsipy
Kepek, COHaH COH, OHbl MAaKCUMaZbl XY MbIC
yaKpIThIHAA TaFbl bip UMKN naipanaHyFa
6onagbl. Ocbinaiiwa MakcUMangbl XyMbiC
YaKbITbIHAA 2 LUK/ XY MbIC iCTEreHHEH KeMiH,
Xabzblk OpTa TeMMepaTypackiHAA CyblFaHLLa
(CybITy yakpITbl lIaMaMeH 2 cafaT) OHbl
nanaanaHbay Kepek.

LlamazaH TbiC Kyl CanyfaH KopFay
Kabablk WwamagaH TeIC Kyw cany
KOpFaHbICbIMEH XababikTanfaH. byn
MOTOPAbIH WaMaZaH ThiC Kyl CanyAaH
3aKpIMZAHYbIH 6ONABIPMANbI.

PELLEMTTEP:

o Co6i3 copnacbl: anzbliH ana micipinrex
800 r cabi3 xaHe 1,2 11 ¢y (3 MUH).

o Cmy3u: 250 r KabbiFbl bap Kek anma +
150 r 6anabipkek + 125 r kueu + 180 r
anmypt + 40 r caymangpik + 225 mn cy
+ 50 r my3.

o My3abl yaty: 8 Tyiiip My3.

o blctbiK copna: 450 mn Taybik copnachl +
120 r koto Kanmak, +300 r uykkuHu + 100
r ca6i3 + 50 r 6anabipkek + 30 1 xacbin
6y pbiL. KekeHicTep anapiH ana nicipinre
6onybl Kepex.
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Kabablk KyMbiC Ke3iHAe ellce,

dpeKeTTepAi OpblHAAH,bI3:

- KababiKTbl KyaT TyiMeciMeH eLwipin, Tok
KO3iHeH aXbIpaTblHbI3 A3, WamameH 15-20
MUHYT CYbITbIHbI3.

- XKabablkTbl KyaT Ke3iHe KalTa xanfan,
apanacTbipyAbl XKanFacTblpblHbi3.

Wtepriwti 80 ° C TemnepaTypacbiHaH

acatblH CyMbIKTbIKKA 6aTbipMaHbi3. UTepriw

WHrPeAMEHTTEPAI MblWAKTapFa YaKThiNbl

uTepyre apHanFaH. biCTbik TaMakThl a3ipney

Ke3iH/ie OHbI eLIKALLAH Y3/iKCi3 naiizanaHbay

Kepek.

MblHa

6 pexum:

Cmy3u: 6neHaep wamameH 1 MuHyTTa
aybICbIN OTbIPATbIH TY PAi XblNAAMABIKNEH
XY MbIC iCTeNA.

My3abl yaTy: Kymblpafra Makcumym 8
TYWip My3 canbiHbi3. bneHaep wamameH
1 MMHYTTA aybiCbin OTbIPaTbiH KAPKbIH
MHTEPBATAAPbIHAA XY MbIC iCTERA.

blcTbiK copna: anAbiH ana nicipinrex
KOKOHICTepAi  KahTa  Kbi3AbIpbin
apanacTbipazbl XoHe XblNAaM KO3FanaTblH
NblIAKTAP KOKOHICTepAiH LbIPbIHbIH
LWblFapasbl.

Copbet: 6bneHzep wamameH 1 MUHYT
6-)KbINAAMABIKNEH XY MbIC iCTEAA.
XaH,FaK: breHaep WamMaMeH 2 MUHYTTa
QybIChIN OTbIPATbIH TY PAi KblNAAMABIKNEH
XYMbIC iCTenaj.

eKapKblH TylMeci pexumaepre KocCbiMLia
KapKbiH bepeai.

o Copbert: 450 r My3zaTbiIFaH Ky AMbiHan +
240 mn cyT + 130 r KaHT.

o XaHFak Maiibl: 250 r Ty3ganmafad
xepxaHFak + 40 r 6agam + 100 r nekaH
KaHFaFbl.

ECKEPTY: KaTTbl WHrpeaueHTTep
KyMblpaaa i3 Kanabipaabl, b6ipak 6yn
eHiMAinikke acep eTnenai. My3aatbuiFaH
VNHrpeAVeHTTep XaH FaKTaH Kiwi 6onybl
Kepek.

80°C-TaH XOFapbl bICTbIK CYMWbIKTbIK
KYMMaH,bi3.



XABAbIKTbI MANAANAHFAHHAH KEﬁI_@

o KyaT TyiMeciH 6achbin, »abablKTbl KyaT
KO3iHEH XKbIPaTbIH,bi3.

o O3ip/ieHreH TaMaKTbl KyWbiN anbiHbi3,
KYMbIpa TaMakK, cakTayFa apHaiMasaH.

e MoTop beniriH Tasanay YLWiH, biafan
wybepek nampanaHbiHbiz. OHbl 264eH
KenTipiH,i3.

e MoTop benirit cyra 6aTbipyFa TbilbiM
canbiHazbl.

e OHaM Taszanay YwWwiH XababiKTbl
nanganaHfaHHaH KeniH 6ipaeH OHbIH
anbiHOaNbl GeneKTepiH bIABIC XyyFa
apHaJIFaH Cy MbIKTIKTbIH, Gipep TaMLubICbl
KOCbIIFaH CYMEH XybIH,bi3.

o KyMbipaHbl, Kaknak MeH esweyiw
KeCEeHi bIAbIC XyaTblH MallMHAMeH
XyyFa bonagpl, 6ipak TbiFbi34aybIWLThbI
MallMHaFa canyFa bonmanabl.

o benwekTep bIAbIC XyaTblH MalIMHAMEH
XWi  TasanaHca, onapabiH  beTi
3aKbIMAATYbI MY MKiH.

o OHail Tasanay YLiH «Tasanay pexumMiH»
nanganadyra bonagbl. Kymeipara 150
M/ CY X3HE bIAbIC XyyFa apHanfaH 1
TaMLUbl CYMbIKTbIK KYMbIHbI3. BneHaep
wamameH 1 muHyT 30 cekyHA aybiCbin
OTbIPATbIH TY PAi XKbIAAMABIKMEH XY MbIC
icrena,.

XABZbIK )X¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEKZ D

Macenenep

Cebentep

Wewimaep

KyaT ke3iHe KoCbliMaFaH.

KabAbIKTbl TEXHUKANbIK,
[lepekTep TaKrawacbiHaa
KepceTinreH KepHeyaeri KkyaT
K©3iHe Xa/FaHbl3.

KabablK XyMbIC
icTemenai

BneHzep KyMblpacsl MoTOp
beniriHe Ay pbIC KOMbIIMaFaH.

bneHpep KyMbipackl MOTOp
benirite bpowtopasa
TYCiHAIpinreHaen oy puic
KOWbIIFAHbIH TEKCEPIH,i3.

TYP.

Kockpiw OFF (Bwipyni) kynae

KababikTsl icke KOCy BoitbiHWwA
HyCKaynapFa CyneHiH,is.

akay.

Baraapnamansik Ky pangabl

XKababikTbl KyaT Ke3iHeH
axblpaTbin, bipHewe MUHYT
KYTiHi3 A, KalTa XaJFfaHbl3.

Kababik XyMbiC icTen

LlamazaH ThbiC KY LI CafiblHAbI

lWamapaH Thic Kyw cany
6e{1iMin.eri HycCKaynapfa
CY NEHiHi3.

TYPbIN TOKTAaAbl

CUAUKOH ThIFbI3AayblLL
canbiHbaFaH Hemece Ay pbiC

CWAVKOH ThbIFbI3AAYbILITHI
MoTop BeniriHe aypsbicTan

KOVbIMAFaH. KOWblH,bl3.
XKababik Teric xepre KababiKTbl Teric xepre
KOWblIMaFaH. KOWbIH,bI3.

LlamagaH Teic aipin XKOFapbl.

WHrpeaneHTTEp KONEMI ThIM

CanblHFaH WHrpeaneHTTep
CaHbIH a3aNTbIHbI3.

KOWbLIMaFaH.

CWINKOH ThIFbI3Aayblw
canbiHbaraH HeMece Ay pbiC

CWAVKOH TbIFbI3AAYbILITbI
MoTop beniriHe aypsicTan
KOWbIH,bI3.
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Macenenep CebenTtep Wewimaep
WHrpeaneHTTEp K6neMi TbiM CaﬂbIHFaHNVIHFpe.ClVIeHTTep
XO+apbl. CaHbIH a3aUTbIHbI3.
KaknakraH

CY MBIKTbIKTbIH, aFybl

Kaknak, Ay pblC KOMbIAMaFaH

Kaknakrtel 6neHaep
KyMblpacbiHa Ay pbicTan
KOMbIH,bI3.

BneHaep KyMbIpacbiHbIH,
aCTbIHAH CY MBbIKTbIKTbIH,
aFybl

KababIKTbiH, Cy ©TKi30eNTiH
CcUnaTbIHbIH, Halapnaysl

EckepTy: nblwakTap
anbiHb6anabl.

TyTbIHyWbIIAPFa Kbi3MeT
KepceTy TobbiHa xabapnacy
YLWiH KeninAik napakwacbiHaa
KepceTinreH 6annaHoic
aknapaTblH KapaH,bi3.

Mblwakrap aybip
KO3Fanagbl

Tamak menwepi TbiIM YJIKeH
Hemece TbiM ayblp.

CanblHFaH MHrpeAneHTTep
CaHbIH HEMeCe MenwWepiH
a3aNTbIHbI3.

ApanacTbipbinFaH CyWbIKTbIK
TbIM bICTbIK 6ONFaHAbIKTaH,
CUJIMKOH ThIF bI3AAYbILWTbIH,
niWwiHi e3repreH.

ThIFbI3AAYbIWThI XKaHaCbIMeH
AYbICTbIPbIH,bI3.
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