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Please read the “Use & Safety instructions” booklet
carefully before first use.

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z
broszurg ,Instrukcja obstugi i bezpieczerfistwa”.
Prie$ pirmg kartg naudodami, perskaitykite broSitrg
,Naudojimo ir saugumo instrukcijos*

Enne esimest kasutuskorda lugege téhelepanelikult
ohutus- ja kasutusjuhendit.

Pirms pirmas izmantosanas reizes, lidzu, uzmanigi
izlasiet bro3aru “Ekspluatacijas un drosibas noteikumi”.
Pfed prvnim pouZitim si prectéte priru¢ku ,Navod

k pouziti a bezpecnostni pokyny*.

Pred prvym pouZitim si pozorne precitajte brozaru
,PouZivanie a bezpe¢nostné pokyny*.

Az els6 haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a
,Biztonsagi és haszndlati utasitasok” cimi kézikonyvet.

Cititi cu atentie brosura ,Instructiuni de utilizare si

sigurantd” inainte de prima utilizare.

Mons, npoyeTeTe BHUMATETHO KHUXKKATA ,, MHCTPYKLIMK
3a paboTa 1 6e3onacHocT” npesuM Nbpea ynotpeba.
Prije prve uporabe pazljivo procitajte knjiZicu ,,Upute za
uporabu i sigurnost”.

Pred prvo uporabo natanéno preberite “Navodila za
uporabo in varnostna navodila”.

Prije prve upotrebe pazljivo procitajte knjizicu “Uputstva
za sigurnost i upotrebu”.

Pre prvog koriséenja pazljivo procitajte knjiZicu
“Uputstva za koriséenje i bezbednost”.

Mepen NepBbIM UCNOIb30BAHWMEM BHUMATEILHO
03HAKOMbTECH C Hpolutopor «MHCTpYKLMK no
3KCMYATALMK U TEXHWKE BE30MacHOCTH».

BipiHwi nanganany anapiHaa «Kayincisgik xaHe
nanfanaHy XeHiHAeri HyCKaynapAbl» OKbIMN LUbIFbIHbI3.
Mepea NepLUIMM BUKOPUCTAHHAM BUPODY YBAXKHO
npounTanTe 6poLuypy «IHCTPYKLIi 3 BUKOPUCTAHHA Ta
TeXHIKK be3neKku».
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PRODUCT DESCRIPTION

A. Control panel

A1. On/Off button

A2. Frozen food function

A3. 12 automatic cooking programs

A4. Manual mode with 4 temperatures
AS. Confirm selection and start preheating
A6. Cooking level indicator

B. Release latch for barbecue position
C. Sidethermostat for barbecue position

Indicator light for barbecue position
Front drip tray

Backdrip tray

Bottom plate

Top plate

Power cord
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BARBECUE

POSITIONS AND INTERFACE
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Control with the panel on the handle
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Control with the side thermostat




CHANGE POSITION
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COOKING LEVEL INDICATOR

Change to barbecue position:

When opening the grill, hold the latch up and
bring the handle to the 180" open barbecue
position.

N.B.: Check that the thermostat on the side
is on e before opening the grill in barbecue
position. If the thermostat is not on e, the grill
will start heating up and will notify you of this
with abeep.

Preheating

9

Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook

Cooking
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First First Rare Rare level Medium

cooking  cooking levelin reached levelin

levelin level progress progress

progress  reached

L)

Medium Well- Well-

level done done level

reached levelin reached
progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.

When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.

BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials, stickers e

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. Additional colour
ring stickers are provided. You cansstick your
preferred language on the original colour
ring.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip trays at the

front and at the back of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheating without the plates.
Connect the appliance to the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates



1. GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

12 automatic programs:

red meat, burger, sausage, pork, chicken, fish,
seafood, sandwich, pepper, eggplant, veggie
steak and potatoes.
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
notinmanual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, please refer to the cooking
quide page 13.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance andrepeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
is complete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.

1. GRILL POSITION

6. Open the grill and place the food on the e

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizesthe foodandthat the
cooking cycle starts.

. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.



1. GRILL POSITION

8| 9. When the color corresponding to your

; desired cooking level becomes steady and

the beep sounds, open the appliance and
remove your food.
Note:If youwant to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
thefinal level.

10. When finished cooking, remove food and
close the appliance. The control panel will
lightup andset itself to ‘choice of program’
mode.

Comment:The security systemwill turn of f
automatically after a while if no program
selectionis made

10

Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking is finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK".

Note : The security system will power off the appliance automatically after a while.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary even if the programis the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthe button” OK" to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.

e) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- If the new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.

10

1. GRILL POSITION

B) USING THE MANUAL MODE

. Select the manual mode and the cooking

temperature by clicking on M several times
until the colour matches your desired
temperature:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. Press OK to start preheating. The cooking

level indicator flashes with the selected
colour : preheating in progress. Wait until
preheatingis finished.

. When the desired temperature is reached,

the light stops flashing and the grill beeps:
the grillis ready to cook.

. Add the food on the grill, the cooking

process begins.

. You can adjust the temperature during

cooking.

. Watch the food cook and remove it when

you consider it cooked as desired.

11



1. GRILL POSITION

C) COOKING GUIDE

12 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS

2. BARBECUE POSITION

1

Open the grill in barbecue position4e
The cooking is managed with the side
thermostat.

. Select the desired temperature setting.

The thermostat sets the same cooking
temperature for both plates:

o thermostat off
1:80-100°C

COOKING LEVEL INDICATOR
& BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
BURGER Rare Medium Well-done
= SAUSAGE Well-done
PORK Well-done
& CHICKEN Well-done
<& | FISH Medium Medium well Well-done
=8| SEAFOOD Medium Medium well Well-done
&2 SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy
@y | VEGGIE STEAK Grilled
@) PEPPER Lightly grilled Grilled
() ) EGGPLANT Grilled
&> POTATOES Grilled
MANUAL MODE IN GRILL POSITION
180-195°C 220-235°C 265-285°C
ZUCCHINI / SQUASH [ ]
TOMATOES [ ]
ASPARAGUS [ ]
MUSHROOMS [ ]
ONIONS [ ]
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL [ ]
SWEET POTATOES
APPLE SLICES [ ]
PINEAPPLE [ ]
PEACH [ ]

12

2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. The side light indicator flashes red during

preheating.

. When the light indicator becomes steady

red and the grill beeps, the grillis ready to
use.

. Addfood on the grill
. Watch the food cook and removeit once it

isdone.

. Turn off the appliance by setting the

thermostat toe.

Comments:

You can change the temperature during
cooking. If it is changed during cooking,
the grill will adjust the temperature to the
new setting.

If you cook food on one plate only, use the
topone.

13



END OF USE
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. Tum off the appliance:

e Press the on/off button on the handle
ingrill position.

o Set the side thermostat to e in
barbecue position.

. Unplug the appliance from outlet.
. Allow to cool for at least 2 hours. To

avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.

CLEANING

1. Before cleaning, unlock and remove the e
plates and drip trays to prevent damage
to the cooking surface.

Drain the drip trays and wash themin mild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

2. Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

3. The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with adry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking

plates and drip trays inthe dishwasher, use
hot water and a little washing up liquid to
clean, thenrinse thoroughly to remove any
residue. Wipe them carefully with a paper
towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

5. To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

15



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button M blinking
+ [ Indicatorlight solid blue
+ Button oK blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

e 2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the M button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

« Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

:l}The indicator light will blink purple
+ Button &)/ (E)/(8) /@) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
 Appliancestored or used
inaroomthatistoo cold.

e Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

(@ The indicator light will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

« The quantity of food should not exceed
Lem.

The grillwas not opened
completelywhen placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does
not detect food inside
The quantity of food
is insufficient, " OK " is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ @ The indicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

 Preheating time was cut
short.

o Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.

16
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¢ Opis produktu
e Pozycje i interfejsy
e Zmiana pozycji
e Wskaznik poziomu upieczenia
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OPIS PRODUKTU

POZYCIJE I INTERFEJISY

A. Panelkontrolny D. Wskaznik pozydji grilla
A1. Przycisk WE/Wyt. E. Przedniablacha ociekowa
A2. Funkcja pieczenia zamrozonej Zywnosci F.  Tylnablacha ociekowa
A3. 12 Automatyczne programy pieczenia G. Plytadolna

A4, Trybreczny z 4 temperaturami H. Plytagoma

AS. ZatwierdZ wybér i rozpocznij podgrzewanie I Przewod zasilajacy

wstepne
A6. Wskaznik poziomu upieczenia
B. Zwolnijzatrzask pozycji barbecue
C. Boczny termostat do regulaji pozycji barbecue

A
A

GRILL

OptiGrill 2in1 XL
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BARBECUE

—

Sterowanie za pomocq panelu na uchwycie
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Sterowanie za pomocg termostatu bocznego
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ZMIANA POZYCII
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Zmiana na pozycje grillowania:

Podczas otwierania grilla trzymaj zatrzask w
gorze i ustaw uchwyt w pozycji otwartej pod
katem 180",

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejki i akcesoria z wnetrza i z zewngtrz
urzqdzenia. Dostepne sq dodatkowe a
naklejki na kolorowe pierscienie.
Preferowany jezyk mozna przyklei¢ na
oryginalnym kolorowym pierscieniu.

2. Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
phyty cieptqwodq z niewielkg loscig ptynu
do mycia naczyf, doktadnie wyptucz i
osusz.

Uwaga! Sprawdz, czy termostat z boku jest
wiqczony e przed otwarciem grilla w pozycji
Barbecue. Jedli termostat nie jest wigczony e
grill rozpocznie podgrzewanie i poinformuje o

tym sygnatermn dzwigkowym. 3. Umieé¢ wyjmowane blachy ociekowe z
przodu iz tytu urzqdzenia.
. 4. Upewnij sie, ze gorne i dolne plyty sq
WS KAZNIK POZIOM U U PI ECZE NIA prawidfowo umieszczone w urzqdzeniu.
e e Nie wigczaj podgrzewania wstepnego
. przed zamontowaniem ptyt. Podtqcz
Podgrzewanie wstepne urzqdzenie do sieci elektrycznej (przewdd
musi by¢ catkowicie rozwiniety).
FH F@ 5. Nacisnij przycisk Wt/ Wyt.
M > Uwaga: Upewnij sie, ze miedzy ptytami
G(‘:D % 3 nie ma jedzenia
Migajqce, biate Ciqgte, biate
Swiatto: trwa Swiatfoisygnat
podgrzewanie dzwiekowy:
wstepne gotowe do
pieczenia

Pieczenie

g8 O E W

Pierwszy  Osiggnieto Poziom  Osiqgnieto  Poziom Osiqgnieto  Poziom Osiggnieto
poziom pierwszy JKrwiste'w  poziom Srednio poziom Dobrze poziom
pieczenia  poziom toku Krwiste” wypieczone” , Srednio wypieczone” ,Dobrze
wtoku pieczenia wtoku wypieczone”  wtoku wypieczone”

W przypadku kazdego programu automatycznego urzqdzenie OptiGrill informuje o osiggnieciu
wymaganego poziomu upieczenia. Po osiagnieciu poziomu upieczenia kolorowy wskaznik $wieci Swiattem
ciggtym, a grill emituje sygnat dzwiekowy informujgcy o tym uzytkownika.
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1. POZYCJA GRILLA

1. POZYCJA GRILLA

A) KORZYSTANIE Z PROGRAMU AUTOMATYCZNEGO

12 programéw automatycznych:
czerwone mieso, burger, kietbasa, wieprzowina,
kurczak, ryby, owoce morza, kanapki, papryka,

Baktazan, Ziemniak, Stek wegetariafski

= || 5| @ || o] 0 || x
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1. Jesli produkt spozywczy, ktory cheesz upiec,

jest zamrozony, nacisnij odpowiedni
przycisk. Funkcja jest dostepna tylko w
przypadku pieczeniaz uzyciem programoéw
automatycznych, nie za$ wirybie recznym.

2. Wybierz odpowiedni program pieczenia

w zaleznosci od rodzaju potrawy, ktérg
cheesz przygotowac.

Porada dotyczgca miesa: Wyniki
pieczenia z uzyciem programow
automatycznych mogq sie rézni¢ w
zaleznosciod pochodzenia, krojeniai jakosci
pieczonego jedzenia. Nasze programy
zostaty ustawione i przetestowane pod
katem dobrej jakosci zywnosci.

Dlatego podczas pieczenia nalezy
uwzglednic grubos¢ migsa oraz nie nalezy
przygotowywaé zywnosci o grubosci
wiekszej niz 4 cm.

W razie watpliwosci dotyczgcych
programu pieczenia nalezy zapoznac sie
ze strong 31 podrecznika pieczenia.

3. Nacisnijprzycisk, OK™:urzqdzenierozpocznie

podgrzewanie wstepne, a wskaznik
poziomu pieczenia zacznie miga¢ na biato.
UWAGA: W przypadku wybrania
nieprawidtowego programu, wytqcz
urzqdzenie i powtérz czynnosci.

. Poczekaj na zakoAczenie podgrzewania

wstepnego.

. Gdy wskaznik poziomu przestanie migac na

biato, a grill wyemituje sygnat dzwigkowy,
oznacza to, ze podgrzewanie wstepne
zakonczytosie, agrilljest gotowy do pieczenia.
Komentarze: Jesli po zakofczeniu
podgrzewania urzqgdzenie pozostanie
zamkniete, system bezpieczefistwa po
chwili je wytqczy.

6. Otworz grilli umies¢ jedzenie na ptycie do

pieczenia.

Komentarze: Jedli urzqdzenie pozostanie
otwarte przez zbyt dtugi czas, system
bezpieczenstwa po chwili wytqczy je
automatycznie.

. Zamknij urzadzenie, aby rozpoczac cykl

pieczenia. Wskaznik poziomu pieczenia
zmieni kolor na niebieski, sygnalizujqc,
7e pieczenie jest w toku (aby uzyskac
najlepsze rezultaty, nie nalezy otwiera¢ ani
przesuwac jedzenia podczas pieczenia).
Urzqdzenie automatycznie dostosowuje
cykl pieczenia (czas i temperature) do
grubosciiilodci produktu spozywczego.
Uwaga dotyczgca bardzo cienkich
kawatkéw zywnosci: Po zamknieciu
urzqdzenia przycisk OK zacznie miga¢, a
wskaznik bedzie Swieci¢ na biato w sposob
ciagty az do nacisniecia przycisku OK.
Naciénij przycisk OK, aby upewnic sig, ze
urzqdzenie rozpozna zywnosc i rozpocznie
sie cykl pieczenia.

. Wskaznik zmienia kolor w zaleznosci

od poziomu pieczenia. Po osiggnieciu
danego poziomu pieczenia pojawia
sie sygnat dzwiekowy. Zotty wskaznik i
sygnat dzwiekowy oznacza, ze jedzenie
jest krwiste, pomarafnczowy wskaznik i
sygnat dzwiekowy: jedzenie jest Srednio
wypieczone, natomiast czerwony wskaznik
i sygnat dzwiekowy: jedzenie jest dobrze
wypieczone

UWAGA: Jesli lubisz bardzo krwiste
migso, zdejmij je, gdy wskaznik poziomu
upieczenia zacznie Swieci¢ na niebiesko w
sposob ciqgty. Szczegdlnie w przypadku
miesa nalezy pamieta¢, ze rezultaty
pieczenia roznig sie w zaleznosci od
rodzaju, jakosci i pochodzenia zywnosci.

23



1. POZYCJA GRILLA

1. POZYCJA GRILLA

| 9. Gdy kolorowy wskaznik odpowiadajqcy

J wybranemu poziomowi pieczenia zacznie

Swieci¢ Swiattem ciggtym i pojawi sie
sygnat dzwiekowy, otworz urzqdzenie i
wyjmij jedzenie.
Uwaga: Jesli chcesz upiec jedzenie
wedtug osobistych upodobar, otworz
grill i wyjmij je, gdy osiqgnie wymagany
poziom, a nastepnie zamknij grill i
kontynuuj pieczenie pozostatych
produktow. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia do momentu osiagniecia
koAcowego poziomu.

10. Po zakoficzeniu pieczenia wyjmij jedzenie
i zamknij urzadzenie. Panel sterowania
zaswiedi sie przejdzie w tryb ,wyboru
pieczenia’.

Komentarz: Jesli nie zostanie wybrany
zaden program, po chwili system
zabezpieczef wykqczy sie automatycznie.

10

Funkcja utrzymywania ciepta

Po osiggnieciu czerwonego poziomu pieczenie zostanie zakoficzone, urzqdzenie automatycznie wigczy funkde
utrzymywania ciepta, wskaznik zadwieci sie na czerwono, a urzqdzenie bedzie emitowac sygnat dzwigkowy co 20
sekund. Jesli na grillu pozostanie zywnos¢, bedzie ona nadal sie piekta, ablachy do pieczenia bedg stygnaé. Sygnat
dzwiekowy mozna wytqczy¢, naciskajac przycisk OK.

Uwaga: Po chwili system zabezpieczen automatycznie wylqczy urzqdzenie.

Bezposrednie pieczenie drugiej partii:

Po zakoAczeniu pieczenia pierwszej partii zywnosci:

a) Upewnijsig, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe.

b) Wybierz program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet w przypadku program ukoficzonego pieczenia), tak
sam, jak w przypadku produktow, ktére wiasnie

) Nacisnij przycisk ,,0K”, aby rozpoczqé podgrzewanie wstepne. Podczas podgrzewania kolorowy wskaznik
poziomu bedzie migat na biato.

d) Po zakofczeniu podgrzewania urzqdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik bedzie Swiecic na biato w
sposdb ciqgty.

e) Pozakonczeniu podgrzewania urzqdzenie jest gotowe do uzycia. Otworz grill i umies¢ jedzenie w urzqdzeniu.

Wazne:

- Nalezy pamietag, ze kazda nowa partia zywnosci wymaga podgrzewania. Przed rozpoczeciem podgrzewania
upewnij sig, ze urzqdzenie jest zamkniete i ze w Srodku nie pozostaty zadne produkty zywnosciowe. Przed
otwarciem grilla i wtozeniem jedzenia do srodka poczekaj, az zakoficzy sie podgrzewanie.

- Jesli nowy cykl podgrzewania zostanie uruchomiony natychmiast po zakoficzeniu poprzedniego cyklu, czas
podgrzewania bedzie kr6tszy.

24

B) KORZYSTANIE Z TRYBU RECZNEGO

. Wybierz tryb reczny i temperature

pieczenia, klikajqc kilkakrotnie przycisk M,
az kolor bedzie odpowiadat wymaganej
temperaturze:

110-125°C

180-195°C

er|o|0]c]

220-235°C

265-285°C

. Nacisnij przycisk OK, aby rozpoczqé

podgrzewanie wstepne. Wskaznik
poziomu pieczenia miga na wybrany
kolor: podgrzewanie w toku. Poczekaj na
zakonczenie podgrzewania.

. Po osiggnieciu wymaganej temperatury

wskaznik przestanie miga¢ i pojawi sie
sygnat dzwiekowy: Grill jest gotowy do
pieczenia.

. Po umieszczeniu zywnosci na grillu

rozpocznie sie proces pieczenia.

. Temperature mozna regulowaé podczas

pieczenia.

. Obserwuj proces pieczenia zywnosci i

zdejmij jedzenie, gdy osiggnie odpowiedni
poziom upieczenia.
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1. POZYCJA GRILLA

C) WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA
12 AUTOMATYCZNYCH PROGRAMOW PIECZENIA

2. POZYCJA BARBECUE

WSKAZNIK POZIOMU UPIECZENIA

Bardzo krwista

26

S| WOLOWINA (s krwista Srednio Dobrze wypieczona
&) BURGER krwista Srednio Dobrze wypieczona
S KIELBASA Dobrze wypieczona
WIEPRZOWINA Dobrze wypieczona
@) KURCZAK Dobrze wypieczona
x| RYBY Srednio | Srednio/dobrze | Dobrze wypieczona
*2 OWOCE MORZA Srednio | Srednio/dobrze | Dobrze wypieczona
&2 KANAPKA wyé?ekckz%ne zgrillowana Chrupigca
@y STEKWEGETARIANSKI Zgrillowana
@) PAPRYKA Lekko zgrillowana|  Zgrillowana

()| BAKLAZAN Zgillowana
&) ZIEMNIAK Zgrillowana

TRYB RECZNY W POZYCJA GRILLA
180-195°C 220-235°C 265-285°C

CUKINIA / KABACZEK [ ]
POMIDORY [ ]
SZPARAGI [ ]
GRZYBY [ ]
CEBULA [ ]
BROKUL
MALE MARCZEWKI
KOPER WLOSKI [ |
BATATY 7
PLASTRY JABLKA [ |
ANANAS [ |
BRZOSKWINIA [ ]

1. Otworzgrillw pozydjigrillowania. Pieczenie
odbywa sie za pomocg termostatu

bocznego.

. Wybierz wymagane ustawienie

temperatury. Termostat ustawia takg
sama temperature pieczenia dia obu phyt:

« Termostat wytgczony

1:80-100°C

2:130-160°C

3:170-200°C

4:185-225°C

miga na czerwono.

. Podczas podgrzewania wskaznik boczny

. Gdy wskaznik Swieci na czerwono, a grill

emituje sygnatdzwiekowy, grill jest gotowy

do uzycia.

. Umies¢ jedzenie na grillu.
. Obserwuj proces pieczenia zywnoscii usuf

ja po zakonczeniu pieczenia.

wpozydjie.

Komentarze:
Temperature mozna zmieni¢ podczas
pieczenia. W takim przypadku grill
dostosuje temperature do nowego

ustawienia.

. Wytqcz urzqdzenie, ustawiajgc termostat

Jesli pieczesz jedzenie tylko na jednej

blasze, uzywaj gérnej. blachy
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KONIEC UZYCIA
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1. Wykqcz urzgdzenie:

 Nacisnij wytgcznik na uchwycie w
pozydji grilla.

o Ustawtermostatbocznywpozycji e w
pozydji grilla.

2. Wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka

elektrycznego.

3. Pozostaw do ostygniecia na co najmniej

2 godziny. Aby unikng¢ poparzen, przed
rozpoczeciem czyszczenia poczekay, az grill
doktadnie ostygnie.

CZYSZCZENIE

1. Przed oczyszczeniem odblokuj i wyjmij
ptyty i blachy ociekowe, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni pieczenia.
Opréznij blachy ociekowe i umyj je w
wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie
osusz papierowym recznikiem.

2. Nienalezy zanurza¢ urzqdzenia, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani
innym ptynie.

3. Urzqdzenia i jego przewodu nie mozna
umieszcza¢ w zmywarce. Elementow
grzejnych oraz czesci widocznych i
wystajgcych nie nalezy czysci¢ po
wymontowaniu ptyt. Jesli sq bardzo
brudne, poczekaj, az urzqdzenie catkowicie
ostygnie i wyczysc je suchg szmatka.

4, Jesli nie chcesz my¢ ptyt do pieczenie w

zmywarce, do czyszczenia uzywaj gorqcej
wody i niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie wyptucz,
aby usung¢ wszelkie pozostatosci.
Delikatnie osusz je papierowym
recznikiem.
Zadnej czedci grilla nie nalezy czysci¢
za pomocg metalowych skrobaczek,
druciakéw ani srodkow Sciernych. Uzywaj
tylko nylonowych lub niemetalowych
zmywakow.

5. Aby wyczyscic pokrywe grilla, wytrzyj jg
cieptq, wilgotng ggbkg i osusz miekkq,
suchg szmatka.

6. Przed schowaniem zawsze upewnij sig, ze
grill jest czysty i suchy.

Wszelkie naprawy muszq byé przeprowadzane

przez upowaznionego przedstawiciela
serwisu.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk "M miga

+ [ Wskaznik swietiny niebieski—$wiatio
state

+ Przycisk 0K miga

o Wiqczenie urzgdzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi i
bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb
reczny).

2 mozliwe opcje:

- Wybra¢ ustawienie temperatury
przez nacisniecie przycisku (M i
nacisniecie przycisku OK. Pozwoli¢
na pieczenie sie, ale pod nadzorem
(trybreczny).

- Wytgcz y¢ urzqdzenie, wyjgé
produkty spozywcze, prawidtowo
zamkna¢ urzqdzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczeka¢, az sie
nagrzeje.

Urzqdzenie przerywa cykl nagrzewania
wstepnego lub pieczenia.

o Urzgdzenie byto zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakohczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzqdzenie
nie pracowato przez zbyt
dhugi czas.

Odtqczy¢ urzqdzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 minuty, nastepnie
ponownie rozpoczq¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania pilnowac, aby
szybko otwierac i zamyka¢ pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

BWskaznik miga na fioletowy
+ Przycisk (&) /(&) /(&) /(&) miga
+ Przerywany sygnat dzwigkowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

Usterka urzqdzenia.
elUrzgdzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

Odtqczyc¢ i podiqczy¢ urzgdzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpoczq¢ cykl nagrzewania
wstepnego. Jezeli problem nie
ustepuje, skontaktowac sie z serwisem
obstugi klienta.

@ Wskaznik miga na fioletowy

+ Przycisk &) miga
+ Cigghy sygnat dzwiekowy

Usterka urzqdzenia.

Odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania -
wyjac wtyczke - i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzqdzenia
wiozono produkty spozywcze, urzqdzenie
zostato zamkniete, L ale wskaznik swietiny
pozostat biaty i nie rozpoczeto sie pieczenie.

o W urzgdzeniu jest za
duzo produktow-ponad
Lem.

Tlos¢ produktow nie moze przekraczaé
4em.

e Podczas wktadania
produktéw do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkng¢ go
ponownie.

Urzqdzenie nie wykrywa
produktéw w srodku Za
mata ilos¢ produktow,
miga przycisk ,0K”.

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisnqé przycisk [ok .

Urzqdzenie wiqczy sie w trybie recznym.
+ (B Wskaznik miga na czerwono.

+ Swiecenie przyciskow sterowania
temperaturg | m | i fex

e Zbyt krotki czas
nagrzewania
wstepnego.

Nalez y monitorowac pieczenie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

Wytgcz yé grill, wyjgé produkty
spozywcze, zamkng¢ grill, wybraé
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczeka¢ na zakoAczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.
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e Gaminio aprasymas

e Padeétys ir sgsajos

¢ Padéties keitimas

¢ Kepimo lygio indikatorius

e Prie$ naudojant pirmq kartg

e 1. Keptuvo padétis
a) Automatinés programos naudojimas
b) Rankinio rezimo naudojimas
c) Kepimo vadovas

e 2. Kepsninés padétis

e Naudojimo pabaiga

e Valymas

e Trik¢iy nustatymo ir Salinimo vadovas
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GAMINIO APRASYMAS

PADETYS IR SASAJOS

A. Valdymo skydelis

A1. Jjungimo /ijungimo mygtukas

A2. Saldyto maisto funkcija

A3. 12 Automatinés kepimo programos

AA4. Rankinis rezimas su 4 temperatiros nustatymais
AS. Patvirtinti pasirinkima ir jjungti jkaitinimq

A6. Kepimo lygio indikatorius

B. Kepsninés padéties uzraktas

C. Kepsninés padéties Soninis termostatas

Priekinis riebaly surinkimo padéklas
Galinis riebaly surinkimo padéklas
Apatiné ploksté

Virsutiné ploksté

Maitinimo laidas

mIemmop

A
A

Kepsninés padéties indikatoriaus lemputé

KEPTUVAS

OptiGrill 2in1 XL

@g|w|@w|@w@|w’»‘4 :

A4 A5

K

O %

I ,

Al A2 A3
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Valdymas Soniniu termostatu
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PADETIES KEITIMAS P KARTA

=
=
|

Norédami pasirinkti kepsninés padét;:
atidarydami keptuvg, laikykite uZraktq
pakeltq, o rankeng perkelkite j 180° atviros
kepsninés padét;.

. I8 prietaiso vidaus ir nuo iSorés nuimkite
visas pakavimo medziagas, lipdukus i kitus
priedus. Kartu tiekiami papildomi spalvoti
apskriti lipdukai. Ant pirminio spalvoto
apkritimo galite priklijuoti pageidaujamos
kalbos lipdukg.

. Pries naudodami pirmq kartg, kruop3ciai
nuvalykite plokStes naudodami $iltq
vandenj ir nedidelj kiekj indy ploviklio,
nuskalaukite ir gerai nusausinkite.

. Prietaiso priekyje ir gale jdékite iSimamus
riebaly surinkimo padeéklus.

. Isitikinkite, kad tinkamai jdéjote virSuting ir
apatine plokste. Nejjunkite jkaitinimo be
ploksciy. Prijunkite prietaisq prie elektros
tinklo (laidq reikia visiskai iSvynioti).

. Paspauskite jjungimo (iSjungimo)
mygtuka.

Démesio. [sitikinkite, kad tarp ploksteliy
néra maisto.

Pastaba: patikrinkite, ar jjungtas Sone
esantis termostatas e, prie$ atidarydami
grili kepsninés padétyje. Jei termostatas
nejjungtas e, grilis pradés kaisti ir apie tai
pranes pyptelédamas.

KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS

Tkaitinimas

=, 80
x )

L

Mirksi balta Degabalta

lemputé: lemputéir

Jkaitinama. pasigirsta
pypteléjimas:
galimagaminti

Kepimas

qmm= = Qat--@ Y qmm= o=
AW 0 E BB

Vyksta Pirmasis Vyksta Puszalio” Vyksta Vidutiniskai - Vyksta Gerai
pirmasis ~ gaminimo Jpuszalio”  maisto vidutiniskai iSkepusio” gerai iskepusio”
gaminimo  etapas maisto gaminimo iSkepusio”  maisto iSkepusio”  maisto
etapas  uzbaigtas gaminimo  etapas maisto gaminimo  maisto gaminimo
etapas uzbaigtas gaminimo  etapas gaminimo  etapas

etapas uzbaigtas etapas uzbaigtas

Pasirinkus automatine programg, ,,OptiGrill“ pranes jums, kai maistas pasieks norimg kepimo lyg;.
Uzbaigus atitinkamg gaminimo etapa, degs spalvinis indikatorius ir pasigirs pypteléjimas.
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1. KEPTUVO PADETIS
A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

12 automatinés programos:

raudona mésa, mésainis, desrelés,
kiauliena, vistiena, Zuvis, jaros gérybés,
sumustinis, paprika, Baklazanas, Bulvés,
Vegetariskas kepsnys

= || 5| @ || o] 0 || x
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Jei maistas, kurj norite gaminti, yra
uzSaldytas, paspauskite atitinkamq
mygtukg. Si funkcija galima tik naudojant
automatines programas, o ne rankiniu
rezimu.
Pagalkepamamaistgpasirinkiteatitinkama
kepimo programa.

Patarimas, ypac tinkamas mésai.
Automatiniy programy kepimo rezultatai
qaliskirtis priklausomai nuo kepamo maisto
kilmés, supjaustymo ir kokybés. Programos
buvo parengtos ir iSbandytos su geros
kokybés maistu.

Taip pat reikia atsizvelgti ir j kepamos
mésos storj; nekepkite storesnio kaip 4 cm
maisto.

Jei nesate tikri, kurig kepimo programa
naudoti, Zr. kepimo vadovo 49 psl.
Paspauskite mygtuka ,0K", kad prietaisas
pradéty kaisti. Mirksés baltas kepimo lygio
indikatorius.

Pastaba. Jei pasirinkote netinkamq
programa, ijunkite prietaisq ir pakartokite
veiksmus.

Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimo etapas.
Jei baltas kepimo lygio indikatorius
nebemirksi ir iSgirdote pypteléjimg,
vadinasi jkaitinimas baigtas ir keptuvas
yra paruo$tas naudoti.

Komentarai. Jei jkaites prietaisas perilgai
lieka uzdarytas, saugos sistema po kurio
laiko jj ijungs.

1. KEPTUVO PADETIS

6. Atidarykite keptuvq ir padékite maistq ant

kepimo plokstés.

Komentarai. Jei prietaisas per ilgai
paliekamas atidarytas, saugos sistema po
kurio laiko automatiskai iSjungs prietaisa.

. Uzdarykite prietaisq, kad prasidéty kepimo

ciklas. Mélynai degantis kepimo lygio
indikatorius nurodo, kad vykstagaminimas
(siekdami geriausiy rezultaty, gaminimo
metu neatidarykite keptuvo ir nejudinkite
maisto).

Prietaisas automatiskai pritaikys kepimo
ciklg (laikg i temperatarg) pagal maisto
storj ir kiekj.

Pastaba dél labai plony maisto
produkty. UZdarius prietaisq mirksés
mygtukas ,0K", o indikatorius degs
balta spalva tol, kol nepaspausite ,0K".
Paspaudus ,0K* prietaisas atpaZjsta
maistq ir prasideda kepimo ciklas.

. Indikatoriaus spalva keisis priklausomai

nuo kepimo etapo. Kepant pypteléjimas
pranes jums apie kiekvieng pasibaigus;
kepimo etapg. Jei indikatoriaus Sviesa
yra geltona ir pasigirsta pypteléjimas,
vadinasi jasy maistas yra puszalis, oranziné
ir pypteléjimas — vidutiniskai iskepes, o jei
raudona ir pypteléjimas —gerai iSkepes.
Pastaba. Jei mégstate itin puszale mésg,
isimkite ja, kai kepimo lygio indikatorius
degs mélynai.

Atkreipkite démesj, kad, ypa¢ kalbant
apie mésq, kepimo rezultatai skirsis
priklausomai nuo maisto produkty rdsies,
kokybés ir kilmés.
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1. KEPTUVO PADETIS

| 9. Kai uZsidegs pageidaujamo kepimo
J lygio spalvinis indikatoriaus ir iSgirsite
pypteléjima, atidarykite prietaisq riSimkite
maistq.
Pastaba. Jei norite gaminti maistq pagal
skirtingus asmeninius skonius, galite
atidaryti keptuvq ir iSimti maistq, kai jis
pasieks norimq lygj, o tada uzdaryti jj ir
toliau gaminkite kitg maistq. Programates
gaminimo ciklg, kol pasieks paskutinj lygi.

10. Gaminimui pasibaigus, iSimkite maistq
ir uzdarykite prietaisq. Valdymo skydelis
isiZiebs ir persijungs j ,programos
pasirinkimo” rezima.

Komentaras. Jei nebus pasirinkta jokia
programa, apsaugos sistemapo kurio laiko
automatiskai iSjungs prietaisg.

10

Silumos palaikymo funkcija

Pasiekus lygj ,gerai iSkepes" kepimas bus baigtas, prietaisas automatiskai jjungs Silumos palaikymo funkcijg,
indikatorius degs raudonai ir kas 20 sek. bus girdimas pypteléjimas. Jei keptuve liks maisto, jis keps toliau tol, kol
neataus kepimo plokstés. Pypteléjimus galésite iSjungti paspausdami mygtukg, OK".

Pastaba. Po kurio laiko saugos sistema automatiSkai iSjungs prietaiso maitinima.

Kepant antrajg maisto partijq i$ karto

I3kepe pirmaja maisto dalj:

a) Jsitikinkite, kad prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy.

b) Pasirinkite kepimo programg (tai padaryti bitina, net jei programa uzbaigé maisto gaminima), tokig pacia kaip
pries tai kepto maisto.

) Paspauskite mygtukg ,0K", kad prietaisas jkaisty. Jkaitinimo metu spalvinis kepimo lygio indikatorius mirksés
baltai.

d) Jkaitinimui pasibaigus, pasigirs pypteléjimas, o indikatorius degs balta spalva.

e) Pasibaigus jkaitinimui galima naudoti prietaisq. Atidarykite keptuvg ir padékite j vidy maisto.

Svarbu.

- Pazymétina, kad jkaitinimas bus reikalingas kiekvienai naujai maisto partijai. Pries jkaitinimq jsitikinkite, kad
prietaisas uzdarytas ir jame néra maisto likuciy. Prie$ atidarydami keptuvq ir sudédami j jj maistq palaukite, kol
pasibaigs jkaitinimas.

- Jeinaujas jkaitinimo ciklas pradedamas vos pasibaigus ankstesniam ciklui, jkaitinimo laikas bus trumpesnis.
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1. KEPTUVO PADETIS

B) RANKINIO REZIMO NAUDOJIMAS

EBBBNG

1. Pasirinkite rankinj rezimg ir kepimo
temperattirg kelis kartus spustelédami ,M",
kad spalva atitikty norimg temperatirg: q

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Kad prasidéty jkaitinimas, paspauskite
,OK". Kepimo lygio indikatorius mirksés
pasirinkta spalva — vyksta jkaitinimas.
Palaukite, kol pasibaigs jkaitinimas.

3. Pasiekus pageidaujamg temperatirg
lemputé nustos mirkséti ir pasigirs
pypteléjimas; vadinasi keptuvas yra
paruodtas naudoti.

4. Idéjus j keptuvg maisto, prasidés kepimo
procesas.

5. Kepimo metu galite reguliuoti
temperatdra.

6. Stebékite maisto ruosimo procesq
ir iSimkite jj, kai bus iSkepes tiek, kiek
pageidaujate.
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1. KEPTUVO PADETIS

C) KEPIMO VADOVAS

12 AUTOMATINES KEPIMO PROGRAMOS

2. KEPSNINES PADETIS

termostatu.

1. Atidarykite keptuvg kepsninés padétyje.
Kepimo procesas bus valdomas Soniniu

KEPIMO LYGIO INDIKATORIUS . Pasirinkite norimg temperatdros
. . . nustatymg. Termostatas nustato tokig
- TR paciq temperatdrg abiem plokstéms:
Labai puszalé S Vidutiniskai e ;
S| JAUTIENA (mélyngspalva) Puszalé iEkepusi Gerai iSkepusi
& MESAINIS Puszalis V'%ﬂgg'gska' Gerai iskepes « termostatas i$jungtas
& DESRELES Gerai iskepusios 1:80-100°C
& KIAULIENA Gerai iékepusi 2:130-160°C
@) VISTIENA Gerai iékepusi 3:160-190°C
> Vidutiniskai | VidutiniSkai-gerai L h 4:180-220°C
x| ZUVIS Ekepusi i§kepusig Gerai iSkepusi
JUROS Vidutiniskai | Vidutiniskai-gerai I - ST
2B : : A > G Iy Gerai iskepusios . Jkaitinimo metu $oninis indikatorius
GERYBFS iSkepusios iSkepusios P rmirksés raudonai.
&2 | SUMUSTINIS Svelniai apkeptas Keptas Traskus . Jei indikatorius nenutrkstamai dega
VEGETARISKAS 3 4 raudonai ir pasigirsta pypteléjimas,
F) KEPSNYS Kepta vadinasi keptuvas yra paruostas naudoti.
& . Sudékite maistq ant keptuvo.
@ PAPRIKA >velniai apkepta Kepta . Stebékite maisto ruosimo procesg, o kai
() BAKLAZANAS Kepta bus paruostas, nuimkite maistg.
- . I§junkite prietaisq nustatydamitermostatq
&) BULVES Kepta je.
RANKINIS REZIMAS KEPTUVO PADETYJE Komentarai.
- Kepimo metu galite pakeisti temperatdra.
. . Pakeitus ja kepimo metu, keptuvas pritaikys
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6 temperatlrg pagal naujg nustatyma.
_ - Jei maistq gaminate tik ant vienos
CUKINIJA / MOLIUGAS [ ] plokstés, naudokite virgutine.
POMIDORAI [ ]
SPARAGAI [ ]
GRYBAI [ ]
SVOGUNAI [ ]
BROKOLIS
NEDIDELES MORKOS
PANKOLIS [ ]
SALDZIOSIOS BULVES 7
OBUOLIY GRIEZINELIAI [ ]
ANANASAS [ |
PERSIKAS [ ]
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NAUDOJIMO PABAIGA
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. ISjunkite prietaisq:

o Keptuvo padétyje paspauskite
ant rankenos jjungimo (i§jungimo)
mygtuka.

o Kepsninés padétyje nustatykite Soninj
termostatg .

. Atjunkite prietaisg nuo elektros lizdo.
. Palikite jj bent 2 val,, kad atvésty. Pries

valydami palaukite, kol keptuvas visiskai
atveés, kad netycia nenusidegintuméte.

VALYMAS

1. Kadnepazeistumétekepimopavirsiy,pries
valydami atrakinkite ir iSimkite plokstes bei
riebaly surinkimo padéklus.

I8tustinkite riebaly surinkimo padéklus ir
nuplaukite velniai muiluotu vandeniu,
tada gerai nusausinkite popieriniu q
ranksluosciu.

2. Nejmerkite keptuvo korpuso j vanden;j ar
kitq skystj.

3. Prietaiso ir jo maitinimo laido negalima
déti j indaplove. Nuémus plokstes
negalima valyti kaitinimo elementy, taip
pat matomy ir pasiekiamy daliy. Jei jos
yra itin purvinos, luktelékite, kol prietaisas
visiskai atvésirnuvalykite jas sausasluoste.

4. Jei nenorite plauti kepimo ploksciy ir
riebaly surinkimo padékly indaplovéje,
valymui naudokite karstq vandenj ir Siek
tiek ploviklio, tuomet gerai iSskalaukite,
kad padalintuméte likucius. Atsargiai
nusausinkite popieriniu ranksluosciu.
Nevalykite jokiy keptuvo daliy metaliniais
Sveistukais, metalinémis plausinémis
ar abrazyviniais valikliais; naudokite
tik nailonines ar nemetalines valymo
kempinéles.

5. Keptuvo dangtelj valykite Silta drégna
kempine, o nusausinkite minksta sausa
Sluoste.

6. Priespastatydaminenaudojama prietaisg,
isitikinkite, kad jis yra Svarus ir sausas.

Bet kokius taisymo darbus turi atlikti jgaliotas
techninés prieZidros specialistas.
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Gedimy salinimo gidas

Problema

PrieZastis

Sprendimas

Mirksi “™ mygtukas

+ B Indikatoriaus 3vieselé istisaidega
mélyna

+ Mirksi| ok mygtukas

o Prietaisas jjungtas arba
pradétas automatinis
kepimo cik las su
maistu, kai lékstés
nebuvo i3 anksto
ikaitintos (automatiskai
jjungiamas rankinis
rezimas).

e 2 galimi pasirinkimai:

- Pasirinkite temperatros nustatymgq
spausdami mygtukq M, o paskui
spauskite OK. Leiskite kepti, bet
privalote stebéti kepimg (rankiniu
rezimu).

- i8junkite prietaisq, iSimkite maistq,
tinkamai prietaisq uZdarykite,
perprogramuokite prietaisq ir
palaukite, kol pabaigs jkaisti.

ISankstinio jkaitinimo ar kepimo metu
prietaisas nustoja veikes.

o Prietaisas per ilgai buvo
atidarytas kepimo metu.
Prietaisas per ilgai buvo
nenaudojamas po
ikaitinimo arba per ilgai
veiké Silumos palaikymo
funkcija.

o [3junkite prietaisq i$ lizdo ir palikite
2-3 minutéms, pradékite i$ naujo.
Naudodami prietaisq kitq kartq, greitai
atidarykite iruzdarykite jj, kad gautuméte
geriausiq rezultatg. Jei problema iskils
vél, susisiekite su vietos ,Tefal" klienty
aptarnavimo padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus Svieselé

+ Mirksi (&) /(&) /(&) / (&) mygtukas
+ Periodinis pypséjimas

Prietaisas nepypsi.

o Prietaiso gedimas.

o Prietaisas laikomas arba
naudojamas kambaryje,
kuriame per 3alta.

o [Sjunkite ir i naujo jjunkite prietaisq ir
nedelsiant i§ naujo pradékite isankstinio
Jkaitinimo ciklg. Jei problema nedingsta,
susisiekite su savo Klienty aptarnavimo
padaliniu.

@ Violetiné spalva Zybcioja
indikatoriaus 3vieselé

+ Mirksi (&) mygtukas

+ Nuolatinis pypséjimas

o Prietaiso gedimas.

o I3traukite prietaiso kiStukq iS lizdo ir
susisiekite su klienty aptarnavimo
padaliniu.

I8 anksto jkaitinau prietaisg, jdéjau maistq
ir uzdariau prietaisg, & bet indikatoriaus
Svieselé dega baltas spalva, o kepimas
neprasideda.

o | prietaisq jdéto maisto
storis didesnis nei 4 cm.

o Maistas neturéty bti storesnis nei 4 cm.

o Keptuvas nebuvo visiskai
atidarytas kai buvo

e Visiskai atidarykite keptuvq ir vél jj
uzdarykite.

dedamas maistas.
o Prietaisas neaptinka|e Patvir tinkite kepimo aktyvavimg
jdéto maisto| spausdamimygtukg oK.

Maisto kiekis néra
pakankamas, mirksi
mygtukas ,0K".

Prietaisas jjungs rankinj rezima.

+ and\katomaus Svieselé Zybcioja
raudonai.

+ uzsifiksuoja mygtukas “*" temperatdiros

oK &

valdymas ir €1 Svieselé.

ISankstinio jkaitinimo
laikas buvo pertrauktas.

o Periodiskai stebékite, kaip kepa (skirtas
rankiniam rezimui).

Arba

I$junkite keptuvg, iSimkite maistg,
uzdarykite keptuva, pasirinkite naujg
kepimo programag, kurig pageidaujate
naudoti, ir palaukite, kol baigsis
iSankstinio jkaitinimo ciklas.
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TOOTE KIRJELDUS

ASENDID JA LIIDESED

A. Juhtpaneel

A1. Toitenupp

A2. Kilmutatud toidu funktsioon

A3. Automaatsed kiipsetusprogrammid

Eesmine tilkumisalus
Tagumine tilkumisalus

SmTIommon

A4, Nelja temperatuuriga kdsirezim Kiipsetusalus
AS. Valiku kinnitamine ja eelsoojenduse alustamine Alumine plaat
A6. Kiipsetustaseme indikaator Ulemine plaat
B. Vabastushoob BBQ-asendi jaoks Toitejuhe

A
A

Kiilgtermostaat BBQ-asendi jaoks
Indikaatortuli BBQ-asendi jaoks

GRILL

{ PGl 2in1 XL
o *\\@\@\8|Q\@|@\‘%\@|@f\®|0\®\
] ,
A1l A2 A3
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Juhtimine kéepidemel oleva paneeli abil
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Juhtimine kiilgtermostaadi abil
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ASENDI MUUTMINE

=
=
|

BBQ-asendi valimine.
Grilli avamisel hoidke hooba Uleval ja viige
kéepide 180° avatud BBQ-asendisse.

NB! Enne grillseadme grillfunktsioonis
avamistkontrollige kaskiljelolevtermostaat
on asendis e. Kui termostaat ei ole asendis e,
hakkabgrillseadesoojenemajateavitabteid
sellest piksuga.

KUPSETUSTASEME INDIKAATOR

Eelsoojendus

o, 0

<

Vilkuv Pisivalt polev valge
valge tuli: tuli ja helisignaalid:
eelsoojendus kiipsetamiseks

on pooleli valmis

Kiipsetamine

e o= ~ t-@ - = — Y

I JIC updER P HEC 3 4 )

Esimene Esimene Tase Tase Tase Tase Tase Tase
kiipsetustase ~ kiipsetustase ~vdhekipsetatud" vahekipsetatud” keskmiseft  keskmiselt ldbikipsetatud” ,|dbikipsetatud*
onpooleli onsaavutatud  onpooleli onsaavutatud  kiipsetatud” kiipsetatud”  onpooleli onsaavutatud

onpooleli  onsaavutatud

Iga automaatprogrammi puhul annab OptiGrill teile teada, kui toit on joudnud soovitud kiipsetustasemele.
Kui kiipsetustase on saavutatud, jdcb vdrviline indikaatortuli pélema ja grill teavitab teid helisignaaliga.

48

. Eemaldage seadme seest ja imbert kogu

pakkematerjal, kleebised ja lisatarvikud.
Komplektis on lisavdrvides imarad
kleebised. Saate oma soovitud keele
kleepida algset véirvironga peale.

. Enne esimest kasutuskorda puhastage

plaadid hoolikalt sooja vee ja vihese
ndudepesuvahendiga, loputage ja
kuivatage pohjalikult.

. Asetage eemaldatavad tilkumisalused

seadme esi- ja tagaossa.

. Veenduge, et tilemine ja alumine plaat

oleks digesti tootesse asetatud. Arge
aktiveerige eelsoojendust iima plaatideta.
Uhendage seade vooluvrku (kaabel peab
olema tdielikult lahti keritud).

. Vajutage toitenuppu.

Ettevaatust! Veenduge, et plactide vahel
poleks toitu.
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1. GRILLIMISASEND

A) AUTOMAATPROGRAMMI KASUTAMINE

12 automaatprogrammi:

punane liha, burger, vorst, sealiha, kana, kala
mereannid, vaileib, paprika, Kartul, BaklaZaan,
Taimeburger

S8 8B W

= || 5| @ || o] 0 || x
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1. Kui toit, mida soovite kiipsetada, on

kiilmunud, vajutage vastavat nuppu. See
funktsioon on saadaval ainult juhul, kui
kiipsetate automaatprogrammidega,
mitte kéisireZiimis.

2. Valige sobiv kiipsetusprogramm vastavalt

valmistatava toidu tidibile.

Nouanne, eriti liha korral.
Automaatprogrammi klipsetustulemused
voivad soltuda kipsetatava toidu
pdritolust, I6ikest ja kvaliteedist.
Programmid on seadistatud ja testitud
kvaliteetse toidu jaoks.

Samamoodi tuleb kipsetamisel
arvestada liha paksusega. Ule 4 cm
paksust toiduainet ei tohiks kiipsetada.

Kui te pole kindel, millist
kiipsetusprogrammi kasutada, lugege
kiipsetusjuhendit lk 67.

3. Vajutage nuppu ,,0K*: seade alustab

eelsoojendust ja kipsetustaseme
indikaatortuli vilgub valgelt.

NB! Kui olete valinud vale programmi,
|tilitage seade vélja ja korrake toiminguid.

4. Oodake, kuni eelsoojendus on I6pule

joudnud.

5. Kuitaseme indikaatortule valgelt vilkumine

I6peb ja grill annab helisignaali, on
eelsoojendamine I6pule jéudnud ning
grill on kiipsetamiseks valmis.
Mdrkused. Kui seade jadb pdrast
eelsoojenduse 16ppu suletuks, siis lilitab
ohutusstisteem seadme mdne aja pdrast
vdlja.

1. GRILLIMISASEND

6. Avagegrilljaasetagetoitkiipsetusplaadile.

Markused. Kui seade jadb liga kauaks
avatuks, ldlitab ohutussiisteem seadme
mdne aja pdrast vdlja.

. Kiipsetuststkli alustamiseks sulgege

seade. Kiipsetustaseme indikaatortuli
muutub siniseks, mis nditab et
kiipsetamine on pooleli (parimate
tulemuste saamiseks drge avage grilli ega
ligutage toitu kiipsetusprotsessi ajal).
Seade reguleerib kiipsetuststklit (aega
ja temperatuuri) automaatselt vastavalt
toidu paksusele ja kvaliteedile.

Markus véiiga 6hukeste toidutiikkide
kohta. Kui sulgete seadme, vilgub
nupp OK ja indikaatortuli jadb valgeks,
kuni vajutate nuppu OK. Vajutage
nuppu OK, et seade tuvastaks toidu ja
kiipsetustsiikkel algaks.

. Indikaatortuli muudab vérvi vastavalt

kiipsetustasemele. Kui kiipsetamine
on pooleli, hoiatab helisignaal teid iga
kord, kui kiipsetustase on saavutatud.
Kui indikaatortuli on helisignaali ajal
kollane, on toit viihekipsetatud, kuitulion
helisignaali ajal oranZ, siis ontoit keskmiselt
kiipsetatud, ja kui tuli on helisignaali ajal
punane, siis on toit [dbikiipsetatud.

NB. Kui teile meeldib vdga vdhe
kiipsetatud liha, eemaldage liha, kui
kiipsetustaseme indikaator jéuab pisiva
siniseni. Vdtke arvesse, et eriti liha puhul
on normaalne, et kiipsetustulemused
soltuvad toidu tlbist, kvaliteedist ja
pdritolust.
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1. GRILLIMISASEND

‘ 9. Kuiteie soovitud kiipsetustasemele vastav

vdrv jadb pisivalt pdlema ja kostab
helisignaal, avage seade ja eemaldage
omatoit.
Markus. Kui soovite kiipsetada toitu
vastavalt muudele isiklikele maitsetele,
avagegrilljaeemaldage toit siis, kuisee on
saavutanudsoovitud taseme, ningsulgege
grilljajatkake lejadnud toidu kiipsetamist.
Programm jétkab kiipsetuststiklit seni, kuni
jouab I6pptasemeni.

10. Kui kiipsetamine on I6pule joudnud,
eemaldage toit ja sulgege seade.
Juhtpaneeli valgustus siittib ja méadrab
end reziimile , Programmi valik.
Mdrkused. Kui programmi valikut
pole tehtud, lulitub ohutusststeem
automaatselt vélja.

10

Soojana hoidmise funktsioon

Kui saavutatud on punane tase, on kiipsetamine [dpule jdudnud, seade aktiveerib automaatselt soojana hoidmise
funktsiooni,indikaatortuli on punane jaseade hakkabiga 20 sekundi jdrel helisignaali andma. Kui toit jdetakse grillile,
jatkab see kiipsemist seni, kuni kiipsetusplaadid on jahtunud. Saate helisignaaliinaktiveerida, kui vajutate nuppu OK.
Markus. Ohutusstisteem iilitab seadme mdne aja pdrast automaatselt véilja.

Kui soovite kiipsetada kohe teist portsu.

Kui esimese toiduportsu kiipsetamine on 1dpule judnud.

a) Veenduge, et seade on suletud ja selles pole toitu.

b) Valige sama kipsetusprogramm (see etapp on vajalik isegi siis, kui programm on kiipsetamise [dpetanud), mida
kasutasite ésja valmistatud toidu jaoks.

) Eelsoojenduse alustamiseks vajutage nuppu ,,0K*. Eesoojenduse ajal vilgub vdrviline taseme indikaatortuli
valgelt.

d) Kuieelsoojendus on Iopule joudnud, annab seade helisignaali ja indikaatortuli jédb valgelt pélema.

e) Pdrast eelsoojenduse I6ppu on seade kasutusvalmis. Avage grill ja pange toit seadmesse.

Oluline!

- Votke arvesse, et eelsoojendus on vajalik enne igat uut portsu. Enne eelsoojendamist veenduge, et seade oleks
suletudjaetselles poleks toitu. Enne grilli avamist ja toidu sissepanemist oodake, kuni eelsoojendus on 16ppenud.

- Kui uus eelsoojendustsiikkel aktiveeritakse kohe pdrast eelmise tstikli 15ppu, on eelsoojendusaeg liihem.
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1. GRILLIMISASEND
B) KASIREZIIMI KASUTAMINE

1. Valige késireziim ja kiipsetustemperatur,
klopsates mitu korda valikut M, kuni vérv
vastab teie soovitud temperatuurile.

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Vajutage eelsoojenduse alustamiseks
nuppu OK Kiipsetustaseme indikaatortuli
vilgub soovitud vérviga: eelsoojendus on
pooleli. Oodake, kuni eelsoojendus on
|6ppenud.

3. Kui soovitud temperatuur on saavutatud,
peatub tule vilkumine ja grill annab

helisignaali: grill on kiipsetamiseks valmis.
4. Asetage toit grillile, kiipsetusprotsess

EBBBNG

algab.

5. Temperatuurionvaimalikkiipsetamise ajal
reguleerida.

6. Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage see,
kui arvate, et see on valminud soovitud
tasemeni.
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1. GRILLIMISASEND

2. BBQ-ASEND

C) KUPSETAMISJUHISED

12 AUTOMAATSET KUPSETUSPROGRAMMI

54

KUPSETUSTASEME INDIKAATOR
© VEISELIHA Vagavahe | ghekiipsetatud | KESKMIselt || pikiinsetatud
kiipsetatud (sinine) ? kiipsetatud ?
BURGER Vahekiipsetatud | KESKISElt | ) ghiipsetatud
S| VORST Lébikiipsetatud
SEALIHA Labikiipsetatud
@) KANA Lébikiipsetatud
Keskmiselt Peaaegu i
=2/ KALA kiipsetatud Idbikijpse%atud Labikipsetatud
Keskmiselt Peaaegu i
*2) MEREANNID Tt Idbikﬂpse?atud Labikiipsetatud
& | VOILEIB Kergelt kiipsetatud Grillitud Krobe
@y | TAIMEBURGER Grillitud 3
@ PAPRIKA Kergelt grillitud Grillitud
()| BAKLAZAAN Grillitud
& KARTUL Grillitud
KASIREZIIM GRILLIMISASENDIS
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5
SUVIKORVITS [ ]
TOMATID [ ]
SPARGEL [ ]
SEENED [ ]
SIBULAD [ ]
BROKOLI
MINIPORGANDID
APTEEGITILL [ ]
BATAAT 7
OUNAVIILUD [ ]
ANANASS [ |
VIRSIK [ ]

1

Avage grill BBQ-asendis. Kiipsetamist
reguleeritakse killgtermostaadiga.

2. Valige soovitud temperatuuriseade.
Termostaat médrab mélemale plaadile
sama kiipsetustemperatuuri:

» termostaat vdljas
1:80-100°C
2:130-160°C
3: 170-200°C
4:185-225°C

3. Kilgmine indikaatortuli vilgub
eelsoojenduse ajal punaselt.

4. Kui indikaatortuli jééib punaselt pdlema
ja grill annab helisignaali, on grill
kasutusvalmis.

5. Asetage toit grillile.

6. Jdlgige toidu kiipsemist ja eemaldage, kui
see on valmis.

7. Lilitage seade vdlja, seades termostaadi
asendisse e.

Mairkused.

Temperatuuri saate kiipsetamise ajal
muuta. Kuiseda muudetakse kiipsetamise
ajal, reguleerib grill temperatuuri vastavalt
uuele seadele.

Kui kiipsetate toitu ainult thel plaadil,
kasutage Glemist.
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KASUTAMISE LOPETAMINE

56
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. Seadme vdljaliilitamine.

« Vajutage grillimisasendis kéepidemel
toitenuppu.

o Madrake termostaat BBQ-asendis
asendisse e.

. Lahutage seade vooluvdrgust.
. Laske sellel vahemalt 2 tundi jahtuda.

Juhuslike poletuste véltimiseks laske grillil
enne puhastamist tdielikult jahtuda.

PUHASTAMINE

1. Enne puhastamist avage lukustusest ja
eemaldage plaadid ning tilkumisalused,
et vdltida kiipsetusplaatide kahjustamist.
Kallake tilkumisalus tiihjaks ja peske seda
sooja seebiveega, seejdrel kuivatage see
paberrétikuga.

2. Arge kunagi pange seadme korpust vette
voi monda muusse vedelikku.

3. Seadet ja selle juhet ei tohi panna
noudepesumasinasse. Pdrast plaatide
eemaldamist ei tohi kiitteelemente
ega ndhtavaid ja ligipddsetavaid osi
puhastada. Kuineed on vgamdédrdunud,
oodake, kuni seade on tdielikult maha
jahtunud, ja puhastage need kuiva
riidelapiga.

4. Kui te ei soovi kilpsetusplaate ega
tilkumisaluseid ndudepesumasinas pesta,
kasutage puhastamiseks sooja vett ja
vdikeses koguses noudepesuvahendit
ning loputage jadkide eemaldamiseks
pohjalikult. Plihkige need paberrdtikuga
hoolikalt puhtaks.
Argekasutagegrilliihegi osapuhastamise
ksmetallist kiitirimisvahendeid, terasvilla
voi abrasiivseid puhastusvahendeid; ka
sutageainultnailonistvdimittemetallist
puhastusvahendeid.

5. Grilli katte puhastamiseks ptihkige seda
soojaniiske svammigaja kuivatage pehme
kuivalapiga.

6. Veenduge alati enne hoiustamist, et grill
on puhas jakuiv.

Mis tahes remondit66d peab tegema
heakskiidetud hooldusesindaja.
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Torkeotsingujuhend

Probleem

Pohjus

Lahendus

Nupp "M vilgub
+ E mdrgutuli poleb sinine
+ Nupp ok vilgub

o Seadme sisseliilitamine
voi automaatse
kipsetuststkli
alustamine toidugaiilma
plaate eelkuumutamata
(kasireziim lulitati
automaatselt sisse)

o 2vdimalust:

- Valige nuppu |[M vajutades
temperatuuriseade ja vajutage
seejdrel OK. Laske toidul kiipseda,
kuid te peate kiipsemist jdlgima
(k@sireziim).

- Seisake seade, eemaldage toit,
sulgege seade korralikult, valige
uus programm ja oodake, kuni
eelkuumutus on I6ppenud.

kiipsetuststikli ajal.

Seadet on kiipsetamise
ajal liiga kaua lahti
hoitud.

Seade on pdrast
eelsoojendust véi toidu
soojashoidmist liiga
kaua ootel seisnud.

o Uhendage seade vooluvdrgust lahti
ja laske 2-3 minutit seista, alustage
protsessi uuesti. Kui te seadet jargmine
kord kasutate, avage ja sulgege
see kiiresti, et saavutada parimat
kipsetustulemust. Kui térge tekib
uuesti, votke Ghendust Tefali kohaliku
klienditeenindusega.

(W Margutulivilgub lillaks
+ Nupp (&) /(&) /(&) /(&) vilgub
+ katkendlik helisignaal

Seade ei anna helisignaali.

Seadmerike.

Seadet on hoitud voi
kasutatakse liga kiilmas
ruumis.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
uuesti vooluvérku ning alustage kohe
eelkuumutustsiklit. Kui torge jadb alles,
votke Ghendust klienditeenindusega.

:I—f Margutuli vilgub lillaks

+ Nupp (&) vilgub
+ pidev helisignaal

Seadmerike.

Uhendage seade vooluvargust lahti ja
votke ihendust klienditeenindusega.

Pdrast eelkuumutust panite toidu
seadmesse ja sulgesite selle, E kuid
mdrgutuli jadb valge ja kiipsetamine ei
alga.

o Seadmes oleva toidu
paksus on dle 4 cm.

o Toidu paksus ei tohi dletada 4 cm.

e Grilli ei avatud toidu
sissepanemisel tdielikult.

o Avage grill tdielikult ja sulgege see uuesti.

Seade ei tuvasta sees
toitu. Toidu kogus on
liiga vdike, OK vilgub.

o Kinnitage kiipsetamise sisselilitamine,
vajutades nuppu [ok.

|ilitab sisse kdsireziimi

+ (B méirqutuli vilgub punaselt.

+ temperatuurinupp M M ja nupu [ex
valgustus pdlevad

Eelkuumutusprotsess
katkestati.

« Jdlgige aeg-ajalt kiipsemist (kdsireZiimis
kasutamise korral).

Voi

Seisake grill, eemaldage toit, sulgege
grill, valige uus kiipsetusprogramm,
mida soovite kasutada, ja oodake, kuni
eelkuumutustsikkel on 16ppenud.
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PRODUKTA APRAKSTS POZICIJAS UN INTERFEISI

A. Vadibas panelis D. Gaismas indikators grilkrasns pozicijai
A1. leslégsanas/izslégsanas poga E. Priek$éja notecindSanas paplate
A2. Sasaldétas partikas funkcija F.  Aizmuguréj notecinaSanas papldte —
A3. Automatiskds gatavosanas programmas G. Cep3anas papldte
Ad. Ma_n ualais (ezym_sprhtempergtyrgm . H. Apalfgga pap_late Vadiba, izmantojot vadibas pulti uz roktura
AS. IzvélesapstiprindSanaun priekssildisanas sakSana I Augiéjapaplate
A6. Gatavibas limenaindikators J.  Barosanasvads
B. Atbrivosanas fiksators grilkrasns pozicijai L T — !
C. Sanutermostats grilkrasns pozicijai S S
GRILS
)\
[ |
opuGAl = >XC Fﬁ n Vadiba, izmantojot sanu termostatu
of #|e|e|s|w|a|o|s|@|er|o|0]e|ua § T
i TS
Y
Al A2 A3 A4 AS A6 L
GRILKRASNS
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POZICIJAS MAINA

-
|

GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS

Nomaina uz grilkrdsns poziciju:
atverot grilu, turiet fiksatoru uzaugSu un virziet
rokturi par 180° atvértas grilkrasns pozicija.

N.B.: Pirms atverat grilu barbekjd pozicija,
parliecinieties, ka termostats sana atrodas
poxzicija e. Ja termostats neatrodas pozicija
o, grils saks uzsilt un zinos par to ar skanas
signdilu.

Priekssildisana

~

_/ ' \_ > J
S S
Mirgojoss balts Pastavigi degoss
indikators: baltsindikators
notiek un skanas signdls:

priekssildisana

-~

gatavs lietosanai

Gatavosana

Y @) ~m F'@) X >l-

. 70N
Pirmais Pirmais Limenis“jéls” Limenis“jéls”  Limenis Limenis Limenis Limenis
gatavibas  gatavibas procesa sasniegts ‘pusiels”  “pusjéls” “labiizcepts” “labiizcepts”
fimenis fimenis procesd  sasniegts procesd sasniegts
procesa sasniegts

Katrd automdtiskaja programma OptiGrill pazino, kad édiens ir sasniedzis vélamo gatavibas limeni. Kad
gatavibas limenis ir sasniegts, gaismas indikators deg pastavigi un grils atskano signalu, lai jus bridinatu.
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1. Nonemiet visus iepakojuma materidlus,
uzlimes un piederumus no ierices iekSpuses
un darpuses. Komplektacija ir ieklautas
papildu uzlimes arkrasu apli. Varat uziimét
apli ar vélamo valodu uz originald krasu
apla.

2. Pirms pirmds lietoSanas reizes rapigi
nomazgdjiet papldtes ar siltu Gdeni un
nelielu daudzumu trauku mazgasanas
[idzekla, noskalojiet un kartigi nosusiniet.

3. Novietojiet nonemamas notecindsanas
paplates ierices priekSpusé un aizmuguré.

4. Parliecinieties, vai aug3éja un apakséja
papldte iericé ir pareizi novietota. Nesaciet
priekSsildisanu bez paplatém. Pievienojiet
ierici stravas avotam (vadam jabat pilniba
attitam).

5. Nospiediet ieslegSanas/izslégsanas pogu.
Uzmanibu! Parliecinieties, vai starp
papldtém nav atstats édiens.
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1. GRILA POZICIJA

A) AUTOMATISKAS PROGRAMMAS IZMANTOSANA

12 automatiskds programmas:

sarkana gala, burgeru gala, desa, ctkgala,
vistas gala, zivs, jaras veltes, sviestmaize,
paprika, Kartupeli, Baklazani, Vegetars steiks

S8 8B W

= || 5| @ || o] 0 || x
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1. Ja produkts, ko vélaties pagatavot, ir

saldéts, nospiediet attiecigo pogu. St
funkcija ir pieejama tikai automatiskajds
programmas — manudlaja rezima to
nevar izmantot.

. Atlasiet attiecigo gatavoSanas

programmu- atbilstosi édienam, ko
vélaties pagatavot.

Padoms (jo ipasi attieciba uz galu).
Automatisko programmu gatavosanas
rezultdti var atkirties atkaribd no
gatavojamo produktu izcelsmes,
sagrieSanas veida un kvalitates, jo
programmas ir iestatitas un parbauditas,
izmantojot kvalitativus produktus.

Tapat gatavosanas laika ir janem vérd
galas 3kéles biezums; negatavojiet galu,
kuras biezums pdrsniedz 4 cm.

Janezindt, kuru gatavosanas programmu
izmantot, skatiet gatavosanas instrukciju
85.1pp.

. Nospiediet pogu “OK” (Labi): ierice sak

priek3sildisanu, un gatavibas limena
indikators mirgo baltd krdsa.

Piezime. Ja ir atlasita nepareiza
programma, izslédziet ierici un atkdrtojiet
darbibas.

. Pagaidiet, lidz priekssildisanair beigusies.
. Kad limena indikators parstdj mirgot

baltd krasa un grils atskano signalu,
priekSsildisanairbeigusies un grilsir gatavs
lietoSanai.

Piezime. PriekSsildisanas beigas, ja ierice
paliek aizvérta, drodibas sistéma péckada
laika ierici izslédz.

1. GRILA POZICIJA

. Atveriet grilu un novietojiet produktus uz

gatavoSanas papldtes.

Piezime. Ja ierice paliek atvérta parak
ilgi, drosibas sistéma péc kada laika ierici
automdtiski izslédz.

. Aizveriet ierici, lai scktu gatavoSanas ciklu.

Gatavibas limena indikators sak degt zila
kréis@, kas nozimé, ka notiek gatavosanas
process (lai iegatu vislabakos rezultdtus,
gatavosanas procesalaikaneatveriet grilu
un nepdrvietojiet produktus).

lerice automatiski pieldgo gatavosanas
ciklu (laiku un temperatdru) atbilstosi
produktu biezumam un daudzumam.
Piezime attieciba uz |oti plandm
skelém. Aizveriet ierici; poga “OK” (Labi)
mirgo un indikators deg balta krasa,
[idz nospiezat OK. Nospiediet OK, lai
nodrosindtu, ka ierice atpazist produktu
un sakas gatavosanas cikls.

. Indikatora gaisma maina krasu

atbilstosi gatavibas limenim. Kamér
notiek gatavosanas process, par katru
sasniegto gatavibas limeni bridina
skanas signdls. Kad indikatora gaisma
ir dzeltena un atskan signdls, produkts ir
jéls, oranza gaisma ar signdlu norada uz
pusjélu produktu, bet sarkana gaisma ar
signalu— uzlabi izceptu produktu.
Piezime. Ja vélaties loti jélu galu,
nonemiet to, kad gatavibas limena
indikators pastavigi deg zila krasa.
Nemiet vérd, ka gatavoSanas rezultati
var atskirties atkariba no produktu veida,
kvalitates un izcelsmes. Tas Ipasi attiecas
uzgalu.
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1. GRILA POZICIJA

‘ 9. Kad vélamajam gatavibas limenim

atbilsto3as krasas indikators deg pastavigi
unatskansigndls, atveriet iericiuniznemiet
produktus.
Piezime. Ja gatavojat cilvékiem ar
atskirigu gaumi, atveriet grilu un iznemiet
produktus, kuri sasniegusi vélamo
gatavibas limeni, péc tam aizveriet grilu
un turpiniet préjo produktu gatavosanu.
Programmaturpina gatavosanas ciklu, lidz
ir sasniegts pédejais limenis.

10. Péc gatavoSanas beigdm iznemiet
produktus un aizveriet ierici. Vadibas
panelis izgaismojas, un tiek autométiski
ieslegts programmu izvéles rezims.
Piezime. Ja neviena programma netiek
atlastta, drosibas sistéma péc kada laika
ierici automatiski izslédz.

10

Siltuma uzturéSanas funkcija

Kad ir sasniegts sarkanais gatavibas limenis, gatavosanas process ir pabeigts, iefice automatiski aktivizé siltuma
uzturésanas funkciju, indikators deg sarkand krdsa un ierice ik péc 20 sekundém atskano signalu. Ja uz grila ir
atstati produkti, tie turpina cepties, kamér gatavosanas paplates atdziest. Varat apturét skanas signdlu, nospiezot
pogu “OK” (Labi).

Piezime. Drosibas sistéma péc kada laika ierici automatiski izslédz.

Otrds porcijas gatavosana uzreiz péc pirmds

Kad pirmads porcijas gatavosanas process ir pabeigts, rikojieties, ka noradits talak.

a) Pdrliecinieties, vai ierice ir aizvérta un taja nav palicis édiens.

b) Atlasiet gatavosanas programmu (3 darbibair javeic, pat ja programma paliek ta pati).

) Nospiediet pogu “OK” (Labi), lai saktu priekssildisanu. Priekssildisanas laika gatavibas limena indikators mirgo
balta krdsa.

d) Kad priekssildisana ir pabeigta, ierice atskano signdlu un indikators pastavigi deg baltd krasa.

e) Tiklidz priekssildisana ir pabeigta, ierice ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un ievietojiet produktus iericé.

Svarigi!

- Nemiet vérd, ka priekssildisana ir nepieciesama katrai jaunai porcijai. Pirms priekssildisanas pdrliecinieties, vai
ierice ir aizvérta un taja nav palicis édiens. Pagaidiet, idz priekssildisana ir beigusies, péc tam atveriet grilu un
ievietojiet taja produktus.

- Jajaunais priekssildisanas cikls tiek sakts talit péc iepriek3éjd cikla beigam, priekSsildisanas laiks irisaks.
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1. GRILA POZICIJA
B) MANUALA REZIMA IZMANTOSANA

<[ o] 0]

0K

. Atlasiet manudlo rezimu un gatavosanas

temperatdru, vairdkas reizes noklikskinot
uz M, Iidz krasa atbilst vélamajai
temperatdrai:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. Nospiediet OK, lai saktu priek3sildisanu.

Gatavibas limena indikators mirgo
atlasttaja krasa: notiek priekssildisana.
Pagaidiet, lidz priekssildisana ir beigusies.

. Kad ir sasniegta vélama temperatdra,

indikators parstaj mirgot un atskan signdls:
grilsir gatavs lietosanai.

. Novietojiet produktus uz grila, sakas

gatavosanas process.

. Gatavosanas laikd temperatdru var

regulét.

. Vérojiet gatavosanas procesuunnonemiet

produktus, kad, péc jasu domam, ir
sasniegts vélamais gatavibas limenis.
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1. GRILA POZICIJA

C) GATAVOSANAS INSTRUKCIJIA
12 AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS

GATAVIBAS LIMENA INDIKATORS

loti jéla (zils

2. GRILKRASNS POZICIJA

1. Atveriet grilu grilkrasns pozicija.
Gatavosanas process tiek vadits ar sanu
termostatu.

2. Atlasiet vélamotemperatdrasiestatrjumu.
Termostats iestata vienddu gatavoSanas
temperatdru abam paplatém:

 termostats izslégts

68

&/ LIELLOPA GALA indikators) jéla pusjéla labi izcepta
BURGERU GALA jéla pusjéla labi izcepta
& DESA labi izcepta
CUKGALA labi izcepta
@3 VISTAS GALA labi izcepta
x®| ZIVS vidéji jela vidéji izcepta labi izcepta
=8| JURAS VELTES vidaji jéla vidaji izcepta labiizcepta
&2 SVIESTMAIZE viegli apcepta griléta grauzdéta
@y VEGETARS STEIKS griléta 3 4
@) PAPRIKA viegli griléta griléta
() ) BAKLAZANI griléta
&) KARTUPELI griléta

MANUALAIS REZIMS GRILA POZICIJA

180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6

CUKINI/KIRBII [ ]
TOMATI [ |
SPARGELI [ ]
SENES [ ]
SIPOLI [ |
BROKOLI
MAZIE BURKANI
FENHELI [ ]
SALDIE KARTUPELI 7
ABOLU SKELES [ ]
ANANASS [ ]
PERSIKI [ |

1:80-100°C

2:130-160°C q

3: 170-200°C
4:185-225°C

3. PriekssildiSanas laika sanu gaismas
indikators mirgo sarkana krasa.

4. Kad sarkanais indikators deg pastavigi un
atskan signdls, grils ir gatavs lietoSanai.

5. Novietojiet produktus uz grila.

6. Vérojiet gatavosanasprocesuunnonemiet
produktus, kad tie ir gatavi.

7. 1zslédziet ierici, iestatot termostatu uz e.

Piezime.

- Gatavosanas laika temperatdru var
mainit. Ja gatavosanas laika tiek mainita
temperatdra, grils to pieldgo jaunajam
iestatijumam.

- Ja gatavojat tikai uz vienas paplates,
izmantojiet augiéjo paplati.
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LIETOSANAS BEIGAS

70

1. Izsledziet ierici:

o Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu uz roktura grila pozicija.

o lestatietsanutermostatu uz e lestatiet
sanu termostatu uz.

2. Atvienojiet ierici no elektrotikla.
3. Laujiet atdzist vismaz 2 stundas. Lai

izvairitos no nejausiem apdegumiem,
pirms tinsanas |aujiet grilam pilntba
atdzist.

TIRISANA

1. Pirms tifSanas atblokéjiet un iznemiet
gatavosanas papldtes un notecindsanas
papldtes, lai nesabojdtu gatavosanas
virsmu.

[ztuk3ojiet notecinddanas paplates un
nomazgdjiet tas viegla ziepjudent, péc
tam rpigi nosusiniet ar papira dvieli.

2. Neiegremdéjiet grila korpusu denivai cita
Skidruma.

3. Ierici un tas vadu nedrikst mazgat trauku
mazgdjamaja masing. Sildelementu
redzamas un pieejamas dalas nedrikst
tirit péc paplasu iznemsanas. Ja tas ir
loti netiras, pagaidiet, lidz ierice ir pilniba
atdzisusi, un notiriet tas ar sausu drénu.

4. Ja nevélaties gatavosanas papldtes un
notecindsanas paplates mazgat trauku
mazgdjamajd masind, mazgdjiet tas ar
karstu Gdeni un nelielu daudzumu trauku
mazgasanaslidzeklaunpéctamtaskartigi
noskalojiet, lai notiritu visus parpalikumus.
Ripigi tas nosusiniet ar papira dviel.
Nevienasgriladalastiridanaineizmantojiet
metala berzamos stiklus, stieplu siklus vai
abrazivus tiisanas lidzeklus; izmantojiet
tikai neilona vai nemetdliskus tisanas
[idzeklus

5. Lai notiritu grila vaku, noslaukiet to ar silta
dent samitrindtu stkli un nosusiniet ar
mikstu, sausu dranu.

6. Pirms novietoSanas glabasana
parliecinieties, vai grils ir tirs un sauss.

Jebkadu remontu drikst veikt tikai pilnvarots
servisa parstavis.
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Problému novérsanas instrukcijas

Probléema Iemesls Risinajums
Poga ™ mirgo e lerices ieslégsana|e Pastdvdivasiespéjas:
P _ _ o _ vai automatiska - lestatiet temperatiru, nospiezot
+ \!-Iklrldl_katoragolsmapastaqudegzuls gatavosanas cikla pogu [M] un péc tam nospieZot
rasa

+ Poga ok mirgo

aktivizéSana ar
édienu, bet bez skivju
priekSsildiSanas
(manudlais rezims tiek
automdtiski aktivizéts).

pogu OK (Labi). Laujiet &édienam
gatavoties, tacu édiena gatavosanas
process ir jauzrauga (manudlais
reZims).

- Apturiet ierices darbibu, iznemiet
édienu, rapigi aizveriet ierici,
atiestatiet programmu un nogaidiet,
lidz ierice pabeidz priekssildisanu.

Terice aptur darbibu priekssildisanas vai
gatavosanas cikla laika.

Ediena gatavosanas
laika ierice pardk ilgi ir
bijusi atvérta.

lerices dikstave péc
priekssildisanas vai
uzsildidanas ir bijusi
pardakilga.

o Atvienojiet ierici no kontaktrozetes un
atstajiet to uz 2-3 minatém, péc tam
atsaciet procesu. Nakamreiz, kad lietosiet
ierici, gaddjiet, lai ierices vaks tiktu atri
atvérts un aizvérts, lai nodrosinatu
labu édiena gatavo3anas rezultatu.
Ja probléma atkartojas, sazinieties
ar tuvako Tefal klientu apkalpoSanas
dienestu.

it Indikatora gaisma mirgo violets krasa
+ Poga &) /(E)/(8) /& mirgo
+ Partraukts signdls

lerices signdls nedarbojas.

Terices darbibas k|ame.

o lerice tiek glabata vai

lietota telpd ar parak
zemu temperatdru.

o Atvienojiet un atkdrtoti pievienojiet ierici
un nekavéjoties atsdciet priekssildisanas
ciklu. Ja probléma saglabadjas,
sazinietiesar klientu apkalpoSanas
dienestu.

E Indikatora gaisma mirgo violets krasa

+ Poga (&) mirgo
+ Pastavigs signdls

Terices darbibas k|dme

« Atvienojiet ierici un sazinieties ar klientu
apkalposanas dienestu.

Péc priekssildisanas_pabeigsanas es
ievietoju grildédienu,@aizvérugriluvﬁku,
tacuindikators joprojam deg balts krdsd, un
édiena gatavosana netiek uzsakta.

lericé ievietoto partikas
produktu biezums
pdrsniedz 4 cm.

e Partikas produktu biezums nedrikst
pdrsniegt 4 cm.

Grils nebija pilniba
atvérts, kad tajda tika
ievietots édiens.

o Pilniba atveriet un aizveriet grilu.

lerice nespéj noteikt
édienu, kas taja ir
ievietots Ediena
daudzums nav
pietiekams, mirgo poga
“OK” (Labi).

o Apstipriniet gatavosanas uzséksanu,
nospiezot pogu [ek .

lerice aktivizés manualo rezimu.

+ 3 Gaismas indikators mirgo sarkand
krasa.

+ poga | M temperatdras kontrolei un ok
indikators tiek fikséti

Priekssildisanas laiks bija
parak iss.

o Pastavigi parraugiet gatavosanas
procesu (lietoSanai manudlaja rezima).
Vai

Apturiet grila darbibu, iznemiet
édienu, aizveriet grilu, izvélieties jaunu
gatavodanas programmu, kuru vélaties
izmantot, un nogaidiet, lidz tiek pabeigts
priekssildisanas cikls.
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e Popis vyrobku

e Polohy a rozhrani

e Zména polohy

e Ukazatel Grovné pripravy

e Pfed prvnim pouZzitim

e 1. Poloha pro grilovani
a) Pouziti automatického programu
b) Pouziti manudlniho rezimu
c) Priivodce varenim

e 2. Poloha pro barbecue

o Ukonceni pouZivani

o Cisténi

e Prdvodce feSenim problémt
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81
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POPIS VYROBKU

A. Ovladacipanel
A1. Tlacitko Zap./Vyp.
A2. Funkce rozmrazovani

Kontrolka polohy pro barbecue
Predni odkapdvaci miska
Zadni odkapévaci miska

A3. Automatické programy pripravy Plech na pecent
A4. Manudlni rezim se 4 teploatami Spodni deska
AS. Potvrdte volbu a spustte predehfivani Horni deska

“mTIemmp

A6. Ukazatel Grovné pipravy
B. Zapadka polohy pro barbecue
C. Bocnitermostat polohy pro barbecue

Napdjeci kabel

A
A

OptiGrill 2in1 XL
c|e|s|w|a|e|s|@|als]|0]|

l

# |

\ ‘M 0K
, |

A2 A3

R

A4 A5
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POLOHY A ROZHRANI

GRILOVANI

BARBECUE

—

)

Ovladani panelem na rukojeti

=
2| o|e]s|w/c|o| 3| @ o]0 |o] ) o« &

Ovladani bo¢nim termostatem




Zména do polohy pro barbecue:

Pfi otevirani grilu podrzte zapadku nahote
anastavte rukojet do oteviené polohy pro
barbecue s Ghlem 180°.

Pozn.: Ne7 gril oteviete do polohy pro
barbecue, zkontrolujte, zda je termostat
na strané zapnuty. Pokud termostat neni
zapnuty,grilsezacnepredehfivata informuje
v@s o tom zvukovym signdlem.

UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY

Predehfivani

a9

Bild kontrolka Bild kontrolka

blika: probiha svitia ozyvase

predehfivani zvukovy signdl:
mUZete zahdjit
pripravu

Vareni

o F-@ o mel) mm o=
3¢ D

I JC e OB pdC RC e i

Probihd  Byla Probihd  Byla Probiha Byla Probiha Byladosazena

prvni dosazena Groven dosazena Groveri dosazena (roveri Grover

Groven prvni Jkrvavé  Groven Stfedné (roven dokonale ,dokonale

pfipravy  Groveri Jkrvave” propecené” stfedné propecené”  propecené”
pripravy propecené”

U kazdého automatického programu vas OptiGrill informuije, jakmile vas pokrm dosdhne pozadované
rovné pripravy. Po dosaZeni poZzadované trovné pipravy barevnd kontrolka sviti stdle a gril vés upozorni
zvukovym signdlem.
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upfednostriovany jazyk.

oplachnéte aosuste.

vyjimatelné odkapavaci misky.

dossité (kabel je nutné zcela odvinout).

. Stisknéte tlacitko Zap./Vyp.
Upozornéni: Ujistéte se, 7e mezi deskami

nejsou Zadné potraviny.

. Odstrante veskery obalovy materidl,
ndlepky a pfislusenstvi z vnitfni i vnéjsi
strany spotfebice. V baleni jsou dalsi
barevné nalepovaci krouzky. Na ptvodni
barevny krouZek muizZete nalepit

. Pfed prvnim pouZitim diikladné omyjte
desky teplou vodou s malym mnoZstvim
prostfedku na myti nadoby, dikladné je

. Do predniazadni¢astispotrebice umistéte
. Zkontrolujte, zda jsou hornia dolnidesky ve

spotfebici spravné umistény. Nezapinejte
predehfivani bez desek. Zapojte spotrebic
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1. POLOHA PRO GRILOVANI
A) POUZITI AUTOMATICKEHO PROGRAMU

12 automatickych programd:

Cervené maso, burger, pdrek, veprové,
kufedi, ryby, morské plody, sendvic, paprika,
Brambory, Lilek, Vegetariansky steak

1. POLOHA PRO GRILOVANIi

= || 5| @ || o] 0 || x
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1. Pokud chcete pfipravitzmrazené potraviny,

stisknéte prislusné tlacitko. Tato funkce je
k dispozici pouze pfi pouZiti automatickych
program(, nikoli v manudinim rezimu.

. Vyberte pfislusny program pfipravy podle

typu pokrmu, které chcete pfipravit.
Tip,zejména pro maso: Vysledky pfipravy
s pomoci automatickych programd se
mohou iSit v zavislosti na pvodu, druhu
kréjent akvalité pripravované potraviny,
pficemz programy byly nastaveny
atestovany pro kvalitni potraviny.
Podobné je tfeba brat v Gvahu tloustku
masa béhem pripravy. Neméli byste
pipravovat potraviny o tloustce vétsi nez
Lem.

Pokud si nejste jisti, jaky program pfipravy
poufit, prectéte si privodce vafenim na
strané 103.

3. Stisknéte tlacitko ,,0K*: spotfebic¢ zahdji

predehfivani a ukazatel Grovné pripravy
zacne bile blikat.

Poznamka: Pokud jste vybrali nespravny
program, vypnéte spotfebi¢ a opakujte
uvedené kroky.

4. Pockejte na dokonceni predehrivani.
5. Jakmile ukazatel Grovné prestane bile blikat

agril vyda zvukovy signdl, predehfivani je
dokonceno a gril je pfipraven k pfipravé
pokrmu.

Poznamky: Pokud po dokonceni
predehfivani zistane spotfebic zavieny,
bezpecnostnisystém jej po uplynutiurcité
doby vypne.

6. OtevietegrilapoloZte potraviny navarnou

desku.

Poznamky: Pokud spotfebi¢ zlstane
otevieny prilis dlouho, bezpecnostni
systém jej po chvili automaticky vypne.

. Zaviete spotfebic a spustte cyklus pripravy

pokrmu. Ukazatel drovné pfipravy zméni
barvu na modrou, coZ znamend, Ze
probiha pfiprava pokrmu (pro dosazeni
nejlepsich vysledka béhem pripravy
spotfebi¢ neotevirejte ani nehybejte
potravinami). Spotfebi¢ automaticky
upravuje cyklus pfipravy pokrmu (Cas
ateplotu) podle tloustky amnoZzstvi
potravin.

Pozndamka k velmi tenkym kouskiim
potravin: Zavfete spotfebi¢, tlacitko OK
zacne blikat a ukazatel bude svitit bile,
dokud nestisknete tlacitko OK. Stisknutim
tlacitka OK zajistite, aby spotfebi¢
rozpoznal potraviny aspustil se cyklus
jejich pripravy.

. Ukazatel méni barvu podle Grovné

pripravy. Béhem pfipravy vas spotfebic
pfi dosazeni jednotlivich Grovni pfipravy
upozorni zvukovym signdlem. Zluty
ukazatel se zvukovym signdlem oznacuje
Jkrvavy“ pokrm, oranzovy ukazatel se
zvukovym signalem oznacuje ,stfedné
propeceny” pokrm a Cerveny ukazatel se
zvukovym signdlem oznacuje ,dokonale
propeceny" pokrm.

Pozn.: Pokud chcete maso ,velmi
krvavé®, vyjméte maso v okamZiku, kdy
ukazatel Grovné pfipravy sviti modre.
Upozorfiujeme, Ze zejména umasa
je bézné, Ze vysledky pfipravy se lisi
v zvislosti na typu, kvalité a plvodu
potraviny.
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1. POLOHA PRO GRILOVANIi

. Jakmile na ukazateli sviti barva
odpovidajici pozadované drovni pfipravy
aozve se zvukovy signdl, oteviete
spotfebic avyjméte pokrm.

Pozndmka: Chcete-li pokrm pfipravit
podle vlastniho Gsudku, otevrete gril
avyjméte pokrm, jakmile dosahne
poZzadované Grovné, poté gril zaviete
apokracujtev pripravé ostatnich potravin.
Program bude pokracovat v cyklu pfipravy
pokrmu, dokud nedoséhne kone¢né
(rovné pripravy.

. Po dokonceni pfipravy vyjméte pokrm
aspotfebic zaviete. Ovladaci panel se
rozsviti a prepne se do rezimu ,volba
programu’.

Poznamka: Pokud nevyberete zadny
program, bezpe¢nostni systém spotfebic
po chvili automaticky vypne.

10

Funkce udrZovéni teploty

Jakmile je dosaZeno cervené Grovné, priprava je dokoncena, spotfebic automaticky aktivuje funkci udrzovani
teploty, ukazatel sviti cervené a spotfebic kazdych 20 sekund vyda zvukovy signdl. Pokud je pokrm ponechan na
grilu, zatimco varné desky chladnou, bude i naddle pokracovat jeho tepelna prava. Zvukovou signalizaci miZete
deaktivovat stisknutim tlacitka OK.

Poznamka: Bezpecnostni systém spottebic po chvili automaticky vypne.

OkamZitd pfiprava druhé porce pokrmu:

Jakmile se dokonci priprava prvni porce pokrmu:

a) Ujistéte se, Ze je spotrebic zavieny a Ze uvnitf nezdistal Zadny pokrm.

b) Vybertestejny program pfipravy (tentokrok je nutnyi v pripadé, Ze se program pfipravy dokoncil), jako u pokrmu,
které jste pravé pripravili.

) Stisknutim tlacitka ,,0K“ spustte predehiivani. Béhem predehrivani bude barevny ukazatel Grovné blikat bile.

d) Po dokonceni predehtivani spotfebic vyda zvukovy signdl a ukazatel bude svitit bile.

e) Podokonceni predehrivani je spotfebic pripraven k poutiti. Oteviete gril a viozte potraviny do spotrebice.

Dulezité:

- Upozorfiujeme, Ze pro kazdou novou porci je nutné predehiati. Pred predehiivanim se ujistéte, Ze je spotfebic
zavfeny aze uvnitf nezlstal Zadny pokrm. Pfed otevienim grilu a vioZenim potravin dovnitf pockejte, az se
dokonci predehfivani.

— Pokud je novy cyklus predehfivani aktivovan bezprostfedné po ukoncent predchoziho cyklu, doba predehfivani
se zkrati.

80

B) POUZITi MANUALNIHO REZIMU

. Vyberte manudlni rezim a teplotu vafeni

nékolikanasobnym stisknutim tlacitka M,
dokud barva neodpovida pozadované
teploté:

110-125°C

180-195°C

<[ o] 0]

0K

220-235°C

265-285°C

. Stisknutim tlacitka OK spustte predehfivani.

Ukazatel Grovné pripravy blika zvolenou
barvou: probiha predehfivani. Pockejte na
dokonceni predehfivani.

. Podosazeni pozadované teploty prestane

ukazatel blikat a gril vyda zvukovy signdl:
gril je pripraven k pripravé pokrm.

. Polozte potraviny na gril a spusti se proces

pripravy.

. Béhem pfipravy pokrmu lze upravovat

teplotu.

. Sledujte pfipravu pokrmu a vyjméte ho,

jakmile se vam zda hotovy.
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1. POLOHA PRO GRILOVANIi

C) PRUVODCE VARENIM
12 AUTOMATICKYCH PROGRAMU PRIPRAVY

2. POLOHA PRO BARBECUE

1. Otevrete gril do polohy pro barbecue.
Pfiprava pokrmt se ovladad bocnim

termostatem.
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UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY 2. Zvolte pozadované nastaveni teploty.
. . - Termostat nastavuje stejnou teplotu
— ; B , P L pripravy pro obé desky:
€| HOVEZI V(egrlrl}lelira/r%\)/e krvavée pr%{)eedégié dokonale propecené
BURGER krvavé pr%[)eedégﬁ & | dokonale propecené o termostat je vypnuty
& PAREK Dokonale propecené 1:80-100°C
VEPROVE Dokonale propecené 2:130-160°C
@& KURECI Dokonale propecené 3: 170-200°C
v «ns| stfedné dobre 2o 4:185-225°C
x| RYBY Stfedné propecené Dropecend dokonale propecené
*D| MORSKE PLODY Stfedné propetené St{ﬁgggg‘;%fe dokonale propecené 3. Botri kontrolka béhem predehfivart bika
& . ] P N . Cervené.
&) SENDVIC Lehce propecené grilované kfupave 4. Jakmile kontrolka sviti ervené a gril vyda
VEGETARIANSKY f ; 3 4 zvukovy signdl, je pripraven k poutziti.
& STEAK gilovens 5. Umist&te potraviny na gril
) PAPRIKY Lehce grilované grilované 6. Sledujte pripravu pokrmu a po dokonceni
jej vyjméte.
) LILEK grilované 7. Vypnéte spotfebi¢ nastavenim termostatu
do polohy e.
&) BRAMBORY grilované
. . . Pozndmky:
MANUALNI REZIM V POLOZE GRILU ~ Béhem pfipravy pokrmulze ménit teplotu.
Pokud teplotu béhem pripravyzménite, gril
. . upravi teplotu na nové nastaveni.
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6 - Pokud pFip[gvujete Pokrm pouze najedné
— desce, pouzijte horni desku.
CUKETA / DYNE B
RAJCATA [ ]
CHREST [ |
HOUBY [ ]
CIBULE [ ]
BROKOLICE
KAROTKA
FENYKL [ |
BATATY 7
PLATKY JABLEK [ |
ANANAS [ |
BROSKVE [ |
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UKONCENI POUZiVANI

1. Vypnutispotfebice:
eV poloze pro grilovani stisknéte tlacitko
Zap./Vyp.narukojeti.
eV poloze pro barbecue nastavte bocni
termostat do polohy e.

1. Abyste zabranili poskozeni povrch(i pro
piipravu pokrm, pred cisténim odjistéte
avyjméte desky a odkapévaci misky.
Vylijteodkapdvacimisky,omyjtejevevodé
skapkou jaru a poté je dikladné osuste

2. Odpojte spottebic ze zasuvky. papirovou utérkou.
3. Nechtejejvychladnoutnejméné 2 hodiny. 2. Télo grilu neponofujte do vody ani do
Aby nedoslo k ndhodnému popdleni, jingych tekutin.

nechte gril pred cisténim dikladné
vychladnout.

3. Spotfebi¢ ani jeho kabel nelze myt
vmycce. Po demontdzi desek byste
neméli Cistit topnd télesa ani jiné viditelné
a pfistupné casti. Pokud jsou velmi
znecisténé, pockejte, dokud spotfebic
zcela nevychladne, avycistéte je suchym
hadfikem.

4. Pokud si desky na pfipravu pokrmd

a odkapavaci misky nepfejete myt v
mycce, pouZijte k isténi horkou vodu a
malémnozstvimycihoprostfedku apoté
je dukladné opléchnéte, abyste odstranili
veskeré zbytky. Ndsledné je peclivé otfete
papirovou utérkou.
K cisténi jakékoli casti grilu nepouZzivejte
ocelové draténky ani abrazivni Cistici
prostfedky. PouZivejte pouze nylonové
nebo nekovové houbicky ¢i hadriky.

5. Chcete-li vycistit kryt grilu, otfete jej teplou
avihkouhoubickou a poté osuste mékkym,
suchym hadrikem.

6. Pred uskladnénim grilu se vZdy ujistéte, Ze
jedistyasuchy.

Veskeré opravy musf provadét autorizovany
servisnizastupce.
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Prirucka pro reseni potizi

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitko ™™ blika
+ [ Kontrolka sviti modie
+ Tlacitko ok blika

e Zahdjeni cyklu pfipravy
bez pfedchoziho
predehrati.

o 2 moznosti:

- Vyber te nastaveni teploty
zmacknutim [m tlacitka a pak
stisknéte OK. Nechejte vafit, ale
sledujte vareni (manudlni rezim).

- zastavte spotfebi¢, vyberte
potraviny, fadné zaviete spotfebic,
preprogramuijte a pockejte do konce
predhfevu.

Spotfebic se zastaviv priibéhu predehfevu
nebo vareni.

e Béhem predehfivani
nebo faze pfipravy zstal
spotfebic prilis dlouho
oteveny.

Spotfebic byl ponechan
piilis dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo
pfedehfivani, nebo
v reZimu udrZovani
teploty.

 Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté zacnéte
od zacatku. PFi pristim pouziti dbejte,
abyste viko fadné otevreli a zavfeli. Tak
dosahnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvavd, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

B Kontrolkablika nachovy
+ Button(&) /(@) /(&) /(@) blinking
+ Preruované pipani

Spotfebi¢ nepipd.

Selhani pfistroje.

o Spotfebi¢ byl uskladnény
nebo je pouzivan v
mistnosti, kde je pfilis
chladno.

« Odpojte a znova pfipojte spotfebi¢ a
okamZité spustte cyklus predehfevu.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
zakaznicky servis.

(W Kontrolka blika nachovy

+ Tlacitko (&) blika
+ NepferuSované pipani

Selhani pfistroje.

« Odpojte spotfebi¢ a obratte se na
zakaznicky servis.

Po predehfati jste jidlo vlozZili dovnitf a
zavreli spotiebi¢, T ale kontrolka zéistala
bily a pfiprava nezacing.

e Tloustka jidla uvnitf
spotfebice je vétsi nez
4cm,

o Tloutka jidla nesmi presahnout 4 cm.

Gril nebyl GpIné otevren
pii vkladani jidla dovnit.

o Uplné oteviete gril a znovu ho zavrete.

Spotfebic nezjistil jidlo
uvnitf MnoZstvi potravin
je nedostatecné, , OK “
blikd.

o Potvrdte aktivaci vafeni stlacenim
tlacitka fok .

Spotfebic je nyniv manudlnim rezimu.
+ 3 Kontrolka blika cervené.

+ Tlacitko ' M nastaveni teploty a [ek
svitici kontrolka

o Pfredhfivaci ¢as byl
krétky.

* Pravidelné poz o ru j te vafe n i (pro
pouZiti v manudlnim rezimu).

nebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zaviete
gril, vyberte novy program ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukoncent
predehfivaciho cyklu.”
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Popis vyrobku

Polohy a rozhrania

« Zmena polohy

Kontrolka Urovne varenia

Pred prvym pouzitim

+ 1.Poloha grilu

a) Pri pouziti automatického programu
b) Pri pouziti manudlneho rezimu
¢) Sprievodca varenim

2. Poloha barbecue

- Ukoncenie pouzivania

Cistenie

Priru¢ka na rieSenie problémov

88
89
90
90
91
92
92
95
96
97
98
99
100
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POPIS VYROBKU

POLOHY A ROZHRANIA

A. Ovlddacipanel

A1. Hlavny vypinac

A2. Funkcia mrazené potraviny

A3, Automatické programy varenia

A4. Manudlny rezim so 4 teplotami

AS. Potvrdte vyber a za¢nite predhrievanie
A6. Kontrolka Urovne varenia

B. Uvolnite zdpadku pre polohu grilu

Bocny termostat pre polohu grilu
Svetelnd kontrolka polohy grilu
Prednd odkvapkavacia miska
Zadné odkvapkavacia miskay
Plech na pecenie

Spodné platria

Vrchné platha

Napdjaci kibel

smTammon

A
A

GRIL

OptiGrill 2in1 XL
®g|w|@w|@w@|w’»‘4 :

A4 A5

K

o %]

I ,

Al A2 A3

88

—

A6

BARBECUE

—

Ovladanie pomocou panelu na rukovati

Gpeiea am X
ol #|elo|s|w|a|o|s|@|=o|o|c]|n « 1

Ovladanie pomocou bocného termostatu a
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ZMENA POLOHY

Zmena do polohy barbecue:
Priotvarani grilu drzte zdpadku hore a nastavte
rukovét do 180° polohy otvorenia grilu.

POZNAMKA: Pred otvorenim grilu v polohe
barbecue e.skontrolujte, ¢ije termostat naboku
zapnuty. Ak termostat zapnuty nie je o, gril sa
zacne zahrievat a upozomi vas na to pipnutim.

KONTROLKA UROVNE VARENIA

Predhrievanie
~ ~L)
- ’ hCD

W=

Blikajuice biele Neprerusované

svetlo: prebieha biele svetlo

predhrievanie apipanie:
pripravené na
varenie

Varenie

e oll) o ) )
I JIC updER P HEC 3 JHC

Prebieha  Dosiahla Prebieha  Dosiahla Prebieha  Dosiahla Prebieha  Dosiahla
prva saprva Uroven sa Uroven Uroven sa Uroven Uroven sa Uroven
Uroven Urover) pripravy  pripravy pripravy  pripravy pripravy  pripravy
varenia varenia krvave” - krvavé” stredne stredne ,dobre ,dobre
krvavé" krvavé” prepecené” prepecené”

V pripade kazdého automatického programu vam OptiGrill oznami, kedy vase jedlo dosiahne
pozadovanu troven pripravy. Ked'sa dosiahne tiroveii pripravy, farebna kontrolka svieti nepretrzite
agril vas na to upozorni pipnutim.

90

PRED PRVYM POUZITIiM

. Odstrénite vietky obalové materidly,

nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. K dispozicii su dalsie farebné
kruhové ndlepky. Na p6vodny farebny
krizok mézete nalepit preferovany jazyk.

. Pred prvym pouzitim dokladne vycistite

platne teplou vodou a malym mnozstvom
tekutého prostriedku na umyvanie riadu,
oplachnite a dokladne vysuste.

. Umiestnite odnimatelné odkvapkavacie

misky na prednu a zadnu stranu
spotrebica.

. Uistite sa, Ze horné a spodné platne

sU spravne umiestnené vo vyrobku.
Nezapinajte predhrievanie bez platni.
Zapojte spotrebic do elektrickej siete (kabel
mus byt Uplne odvinuty).

. Stlacte hlavny vypinac.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi plathiami
nie je Ziadne jedlo.
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1. POLOHA GRILU

A) PRI POUZITi AUTOMATICKEHO PROGRAMU

12 automatickych programov:

Cervené mdso, hamburger, kiobdsa,
bravcové maso, kuracie méso, ryba, morské
plody, sendvi¢, paprika, Zemiaky, BaklaZan,
Vegetariansky steak

o[ 2| @ o] 0 | 0[] v o

92
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1. Ak jedlo, ktoré chcete varit, si mrazené

potraviny, potom stlacte prislusné tlacidlo.
Tato funkcia je dostupna len pri vareni
s automatickymi programami, nie v
manualnom rezime.

. Vyberte vhodny program varenia podla

typu jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najmd pre méso: \/ysledky varenia
automatickych programov sa mozu
|isit v zavislosti od povodu, rezu a kvality
vareného jedla. Programy boli nastavené
atestované pre kvalitné potraviny.
Rovnako aj hribku mdsa je potrebné vziat
do Uvahy pri varenf; nemali by ste varit
potraviny s hribkou vacsou ako 4 cm.

Ak si nie ste isti, ktory program varenia
pouZit, pozrite si stranu 121 sprievodcu
varenim.

. Stlacte tlacidlo ,,OK" spotrebic sa zatne

predhrievat a kontrolka Urovne varenia blika
nabielo.

Pozn. Ak ste zvolili nespravny program,
vypnite spotrebic a zopakujte kroky.

4, Pockajte, kym sa ukonci predhrievanie.
5. Ked'kontrolka Urovne prestane blikat nabielo

agril zapipa, predhrievanie je dokoncené a
grilje pripraveny na varenie.

Poznamky: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém po chvili spotrebic
vypne.

1. POLOHA GRILU

6. Otvorte gril a polozte potraviny na varnu

platriu.

Poznamky: Ak zostane spotrebic¢ prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém ho
po chvili automaticky vypne.

. Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.

Kontrolka sa rozsvieti namodro, ¢o znaci,
Ze priprava prave prebieha (ak chcete
dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, pocas
pripravy gril neotvérajte a suroviny
neposuvajte).

Spotrebi¢ automaticky upravi vamy cyklus
(¢as a teplota) podia hribky a mnozstva
jedla.

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo OKbude
blikat a kontrolka bude svietit nabielo, kym
nestlacite tlacidlo OK. Stlacte tlacidlo OK,
aby spotrebi¢ rozpoznal jedlo a aby sa
spustil cyklus varenia.

. \/ zavislosti od Urovne varenia kontrolka

meni farbu. Pocas varenia vas pipnutie
upozorni vzdy, ked sa dosiahne Uroven
varenia. Ked je kontrolka ZItd a spotrebic
pipne, jedlo je krvavé, ked je oranzova a
spotrebi¢ pipne, jedlo je stredne prepecené
aked je Cervend a spotrebic pipne, jedlo je
dobre prepecené

POZNAMKA: Ak uprednostriujete velmi
malo prepecené maso, vyberte ho, ked'sa
kontrolka zmeni na neprerusovany modru.
Upozorfiujeme, najma v pripade mdsa, 7e
je normélne, ak sa vysledky varenia lisia
v zavislosti od druhu, kvality a pévodu
potravin.
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9. Ked je farba zodpovedajlca pozadovanej
Urovni varenia nepretrzitd azaznie pipnutie,
otvorte spotrebic a vyberte jedlo.
Poznamka: Ak chcete pripravovat pokrmy
podla roznych osobnych preferencii,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte hned,
akodosiahne poZadovanu trover pripravy.
Potom spotrebic zatvorte a pokracujte
v priprave ostatnych surovin. Program
bude pokracovat v cykle varenia, kym sa
nedosiahne konec¢na Urover.

10. Po dokonceni varenia vyberte jedlo a
zatvorte spotrebic. Ovlddaci panel sa
rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Ak neprebehne volba
programu, bezpecnostny systém po chvili
automaticky vypne spotrebic.

10

Funkcia udrziavania tepla

PodosiahnutiCervenejUrovne je varenie ukoncené, spotrebic automaticky aktivuje funkciu udrziavania tepla, kontrolka
svieti nacerveno a spotrebic¢ bude pipat kazdych 20 sekind. Ak jedlo zostane na grile, bude sa aj nadalej varit, zatial ¢o
varné platne chladnu. Pipanie mézete vypnut stlacenim tlacidla OK.

Poznamka: Bezpecnostny systém po chvili automaticky vypne spotrebic.

Okamazité varenie druhejvarky:

Po uvaren prvej vérky jedla:

a) Uistite sa, Ze je spotrebic uzavrety a Ze vo vnUtri nezostalo Ziadne jedlo.

b) Zvolte program varenia (tento krok je potrebny, aj ked'je program ukoncené varenie). Rovnako ako pre jedlo, ktoré
ste prave.

) Stlacte tlacidlo ,OK" pre spustenie predhrievania. Pocas predhrievania bude farebné kontrolka trovne blikat
nabielo.

d) Po skonceni predhrievania spotrebic pipne a kontrolka bude svietit neprerusovane nabielo.

e) Spotrebic je pripraveny na pouZitie, ked'sa predhrievanie dokonci. Otvorte veko grilu a viozte potraviny do vnutra
spotrebica.

Dolezité:

- Upozormujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre kazdU novi varkujedla. Pred zapnutim predhrievania sa uistite, ze
je spotrebic uzavrety aZe vovnlitri nezostalo Ziadne jedlo. Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla dovnutra pockajte
na dokoncenie predhrievania.

- Aksanovy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni predchadzajliceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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B) PRI POUZITi MANUALNEHO REZIMU

1. Zvoltemanudlny reZim a teplotu vareniatak,
Ze niekolkokrét kliknete na M, kym sa farba
nezhoduje s vasou pozadovanou teplotou:

. 110-125°C

180-195°C

- 220-235°C
. 265-285°C

2. Stlacte OK na zapnutie predhrievania.
Kontrolka Urovne varenia blika zvolenou
farbou: prebieha predhrievanie. Pockajte
na dokoncenie predhrievania.

3. Ked sa dosiahne pozadovana teplota,
kontrolka prestane blikat a gril zapipa: gril
je pripraveny na varenie.

4. Pridajtejedlo nagril, zatne saprocesvarenia.

5. Pocas varenia mézete nastavovat teplotu.

er|o|0]c]

gs

0K

ho povazujete za upecené.

95

6. Sledujte, ako sa jedlo varf,a vyberte ho, ked



1. POLOHA GRILU

C) SPRIEVODCA VARENIM
12 AUTOMATICKYCH PROGRAMOV VARENIA

2. POLOHA BARBECUE
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KONTROLKA UROVNE VARENIA
€& HOVADZIE MASO Vemgg;’é?\/é krvavé  lstredne prepecené| dobre prepecené
&) HAMBURGER - Krvavy stredne prepeceny| dobre prepeceny
& KLOBASA - - - dobre prepecené
BRAVCOVEMASO - - - dobre prepecené
& KURACIEMASO - - - dobre prepecené
Stredne stredne az dobre .
x»| RYBY - prepetend Drepedend dobre preapecené
: Stredne stredne az dobre ‘o
2| MORSKE PLODY - piepedené piepedend dobre prepecené
& SENDVIC - Jemne uvareny grilovany chrumkavy
@y }‘I_IE_EGEIARIANSKY - grilovand 3 4
©) PAPRIKA - - Jemne grilovand grilovand
() BAKLAZAN - grilovana
&> ZEMIAKY - grilovana
MANUALNY REZIM V POLOHE GRILU
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6
CUKETA/DYNA [ ]
PARADAJKY [ |
SPARGLA [ |
HUBY B
CIBULA [ |
BROKOLICA
BABY KAROTKA
FENIKEL [ |
SLADKE ZEMIAKY 7
JABLKO (PLATKY) [ |
ANANAS [ |
BROSKYNA [ |

1. Otvortegrilvpolohe barbecue. Varenie riadi
bocny termostat.

2. Zvolte pozadované nastavenie teploty.
Termostat nastavi rovnaku teplotu varenia
pre obe platne:

« termostat vypnuty
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. Pocas predhrievania svieti bocna svetelna
kontrolka nacerveno.

4. Ked sa svetelnd kontrolka rozsvieti

nacerveno a gril zapipa, gril je pripraveny

na pouitie.

Polozte jedlo na gril.

Sledujte, akosajedlovariapodokonceniho

vyberte,

Vypnite spotrebi¢ nastavenim termostatu

nae.

owm

N

Poznamky:

- Pocas varenia mézete menit teplotu. Ak sa
zmeni pocas varenia, gril upravi teplotu na
nové nastavenie.

- Akvarite jedlo len na jednej platni, pouzite
hornu platriu.
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UKONCENIE POUZiVANIA CISTENIE

1. Pred cistenim odomknite a odstrérite
platne a odkvapkavacie misky, aby

1. Vypnite spotrebic:
o Stlacte hlavny vypina¢ na rukovati v

polohe grilu. nedoslo k poskodeniu varného povrchu.
e Bocnytermostat nastavte na e v polohe Vylejte $tavu z odkvapkévacich misiek,
barbecue. umyte vo vlaznej mydlovej vode a potom

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej zasuvky.

3. Nechajte spotrebic¢ zavrety vychladnat
po dobu najmenej 2 hodin. Ak sa chcete
vyhnt ndhodnym popdlenindm, nechajte
gril pred Cistenim riadne vychladndt.

dokladne osuste papierovou utierkou.

2. Teleso grilu neponérajte do vody ani do
inych kvapalin.

3. Spotrebi¢ a jeho $nura sa nesmu dévat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesa,
viditelné a pristupné Casti sa nesmu istit po
odstraneni platni. Pokial st velmiznecistené,
pockajte, az spotrebi¢ Uplne vychladne, a
potom ich ocistite suchou handrickou.

4. Ak nechcete umyvat varné platne a

odkvapkévacie misky v umyvacke, pouZite
na distenie horticu vodu a malé mnozstvo
tekutého prostriedku, potom dokladne
oplachnite a odstrante vietky zvysky.
Starostlivo ich poutierajte papierovou
utierkou.
Na cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
pouzivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.

5. Na cistenie krytu grilu pouzite tepld,
vihkd $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

6. Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, Ze gril
je disty a suchy.

Vsetky opravy musia byt vykondvané
autorizovanym servisnym technikom.
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Prirucka na rieSenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Tlacidlo EMI blika

E—) s
+ B Kontrolka svieti na modro
+ Tlacidlo oK blikd

Zacatie cyklu pripravy |+

bez predchédzajuceho
predhriatia.

2 moznosti:

- Viyberte nastavenie teploty stlacenim
tlacidla M a potom stlacte OK.
Nechajte varit, ale sledujte varenie
(manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

Spotrebic sa zastavi pocas predohrevu alebo | +

varenia.

alebo fézy pripravy
zostal spotrebic¢ prili§
dlho otvoreny.
Spotrebicbol ponechany
prilis dlho v necinnosti
potom, ¢o sa skoncilo
predhrievanie, alebo v
re 7i m e udrZiavanie
teploty.

Pocas predehrievania |-

Vypojte spotrebic zo zasuvky a nechajte
2-3 minuty vypojeny. Potom zacnite
od zaciatku. Pri dalsom pouziti dbajte,
aby ste veko riadne otvorili a zavreli. Tak
dosiahnete tie najlepsie vysledky. Ak
problém pretrvéva, kontaktujte prislusné
zékaznicke centrum Tefal.

(W Kontrolka blika na fialovo
+ Tlacidlo &)/ (@) /(&) /(@) blika
+ PreruSované pipanie

Spotrebi¢ nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebicbol uskladneny
alebo je pouzivany v
miestnosti, kde je prilis
chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebi¢ a
okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
zékaznicky servis.

(W Kontrolka blika na fialovo

+ Tlacidlo (&) blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a obratte sa
zakaznicky servis.

Po predhriati ste jedlo vlozili dovnutra a
zavreli spotrebic, ﬁﬂ ale kontrolka zostala
biely a priprava nezacina.

+ Hrabka jedla vo vnutri
spotrebica je vacsia ako
4cm.

Hrdbka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol
otvoreny pri vkladani
jedla do vntra.

Uplne|-

Celkom otvorte gril aznovu ho zatvorte.

Spotrebic nezistil jedlo vo |+

vnutri Mnozstvo potravin
je nedostatocné, , OK “
bliké.

Potvrdte aktivaciu varenia stlacenim
tlacidla oK.

Spotrebic je teraz v manudlnom rezime.
+ [ Kontrolka bliks ¢erveno.

+ tlacidlo M nastavenie teploty a [ok
svietiaca kontrolka

Predhrievaci cas bol|-

kratky.

Pravidelne pozoruj te varenie (pre pouzitie
v manualnom rezime).

Alebo

Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte
gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

100




TARTALOMJIEGYZEK

e Termékleiras

e Poziciok és interfészek

e Pozicié médositasa

o Sitési szintjelz6k

e Az els6 hasznalat el6tt

e 1. Grill pozicié
a) Automatikus program haszndalata
b) A kézi tzemmod haszndlata
c) Sutési atmutatd

e 2. Barbecue pozici6

e Haszndlat vége

o Tisztitas

¢ Hibaelharitasi ttmutato

102
103
104
104
105
106
106
109
110
111
112
113
114

101



TERMEKLEIRAS POZICIOK ES INTERFESZEK

A. Kezelpanel D. Abarbecue pozicié jelz8lampdja
A1. Be/kigomb E. EllisG csepegtetd tdlca
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OptiGrill 2in1 XL o — L . R R

o #|o|a|sw|lal|s|@|er|o|o|o|m o« i ﬂ Vezérlés az oldalso héfokszabalyozéval
‘ ‘ \ \-VW
Y
Al A2 A3 A4 A5 A6 L
BARBECUE
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Barbecue pozicioba dllitds:

A grill kinyitasakor tartsa a reteszt felemelve,
és forditsa el a fogantydt 180°-kal, amig
barbecue pozicioba nem keril.

Megjegyzés: Ellendrizze, hogy az oldalso
hofokszabdlyozd be van-e kapcsolva
o miel6tt a grillsitt barbecue pozicioban
felnyitna. Ha a hofokszabalyozd nincs
bekapcsolva e, a grillstitd melegiteni kezd, és
errdl egy sipol hangjelzéssel értesiti.

SUTESI SZINTIELZOK

Elémelegités

o, 0

Villogd Folyamatos
fehérfény: fehérfény és
elémelegités sipolds: siitésre
folyamatban kész

Siités

Fmm o= ;-\a:-@ X Fmm o=
. uJ> uJ>u.cDucD>u.cDuJ

= =

Elsg stitési ElsG slitési JRare”szint -, Rare” Medium  Medium Wel Well

szint szint folyamatban  szint rare’szint - rare”szint  done”szint  done”

folyamatban ~ elérve elérve folyamatban elérve folyamatban  szint
elérve

Az Optigrill minden egyes automatikus program esetében jelzi, ha az étel elérte a kivant siitési szintet. Ha
elérte assiitési szintet, a szinjelzés folyamatosan vildgit és a grillsiits hangjelzést ad, hogy értesitse Ont.

104

. Tavolitsa el az Gsszes csomagoléanyagot,

matricat és tartozékot akésziilék belsejébdl
és kiilsejérdl. Tovabbi szines kodgydirl
matricak is rendelkezésre dlinak. Az eredeti
szines kodgydirdire felragaszthatja akivant
nyelvet.

. Az els6 haszndlat el6tt alaposan tisztitsa

meg a siitélapokat meleg vizzel és egy
kevés mosogatoszerrel, majd Gblitse le és
szaritsameg alaposan.

. Helyezze az eltavolithatd cseppfelfogd

talcakat a készUlék elejére és hatuljra.

. Gy6z&djon meg arrdl, hogy a felsd és alsd

lapok megfelel&en vannak elhelyezve a
termékben. Ne aktivdlja az elémelegitést
alapok nélkdl. Csatlakoztassa a késztiléket
a fali aljzathoz (a kabelt teljesen le kell
tekerni).

. Nyomja meg abe-/kikapcsol gombot. e

Vigyazat: Ugyeljen arra, hogy ne legyen
étel astitSlapok kdzott
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1. GRILL POZiCIO

A) AUTOMATIKUS PROGRAM HASZNALATA

12 automatikus program:

voros his, burger, kolbasz, sertés, csirke,
hal, tenger gylimdlcsei, szendvics, paprika,
Burgonya, Padlizsén, Vegetdrianus steak

= || 5| @ || o] 0 || x
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1. Haasiitni kivant étel fagyasztott, nyomja

meg a megfeleld gombot. Ez a funkcio
csak akkor érhetd el, ha az automatikus
programokat haszndlja, nem a kézi
lizemmodot.

2. Vdlassza ki a megfeleld stitési programot a

stitni kivant étel tipusanak megfelelGen.
Tipp, kiilénosen hishoz: Azautomatikus
programok siitési eredményei a sitni
kivant étel eredetétdl, szeletelésétél és
mindségétdl fliggden valtozhatnak, a
programokat j6 mindségi ételre dllitottak
be és tesztelték.

Hasonloképpen, a has vastagsagat
figyelembe kell venni a stités soran; nem
szabad 4 cm-nélvastagabb ételeket siitni.
Ha nem biztos benne, hogy melyik sitési
programotkivanja haszndlni, tekintse meg
asttési Gtmutat6 139 oldalat.

3. Nyomjameg az ,,OK” gombot: A készlilék

megkezdi az elémelegitést, és a stési
szintjelz6 fehéren villog.

MEGJEGYZES: Ha nem a megfelels
programot valasztotta, kapcsolja ki a
keészliléket, és ismételje meg alépéseket.

4.Varja meg, amig az elémelegités

befejezodik.

5. Ha a szintjelz6 fény abbahagyja a fehér

villogast, és a grillsiitd sipold hangot ad,
az elémelegités befejezdddtt, a grillsitd
készen dll asiitésre.

Megjegyzések Haazelémelegitésvégén
a készilék zarva marad, a biztonsagi
rendszer egy id6 utan kikapcsolja a
késziléket.

1. GRILL POZiCI0

6. Nyissa ki a grillstitt, és helyezze az ételt a

stitGlapra.
Megjegyzések Ha a készilék til sokaig
marad nyitva, a biztonsagi rendszer egy
id6 utan automatikusan kikapcsolja a
késztiléket.

. Asiitési ciklus megkezdéséhez csukja le a

készliléket. A slités szintjét jelz6 fény kékre
vdlt, jelezve, hogy a slités folyamatban
van (a legjobb eredmény érdekében ne
nyissa ki és ne mozgassa az ételt a stitési
folyamat sordn).

A késziilék az étel vastagsagatol és
mennyiségétdl fliggéen automatikusan
bedllitja a sttési ciklust (id6 és
homérséklet).

Megjegyzés nagyon vékony ételekhez:
Csukjale akésztiléket. AzOK gombvillogni
kezd, a jelz6fény pedig folyamatosan
fehéren vilagit,amig meg nem nyomja az
OKgombot. Nyomjameg az OK gombot,
hogy a készlilék felismerje az ételt, és
elinduljon astitési ciklus.

. Aslitésszintjétdlfliggen ajelzofény szine

megvdltozik. Siités kdzben minden siitési
szint elérésekor sipolé hang hallhaté. Ha
a jelz6fény sarga, és sipold hangot ad,
az étel rare; ha narancssarga, és csipogd
hangot ad, azételmediumtsilt; ha piros,
az étel well done atsiilt.

MEGJEGYZES: Ha very rare modon
atslitve szereti a hst, tavolitsa el a hist,
amikor asUitési szint jelzGje folyamatosan
kéken vilagit. Ne feledje, kiilondsen a
has esetében normdlis, hogy a siitési
eredmények az étel tipusatdl, mindségétal
és eredetétdl fliggen valtoznak.
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1. GRILL POZiCIO

‘ 9. Ha a kivant sitési szintnek megfeleld

szin folyamatosan vilagit, és sipolé hang
hallhatd, nyissa ki a készUiléket, és vegye ki
azételt.
Megjegyzés: Ha kilénbozo izlésl
embereknek szeretne ételeket sitni, nyissa
ki a grillsit6t, és vegye ki az ételt, amikor
elérte a kivant szintet, majd csukja le a
grillsiitdt, és folytassa a masik étel siitését.
A program addig folytatja a sitési ciklust,
amig el nem éri a végso szintet.

10. Assiités befejeztével tavolitsa el az ételt,
és csukja le a készilléket. A kezelSpanel
vilagitani kezd, és ,Programvélasztas”
lizemmaodra valt.

Megjegyzések A biztonsagi rendszer egy
id6 utan automatikusankikapcsol, hanem
torténik programvalasztds.

10

Melegen tartds funkcio

A piros szint elérése utan a siités befejezddik, a készilék automatikusan aktivalja a melegen tartas funkciot, a
jelzfény piros, és a készilék 20 masodpercenként hangjelzést ad. Ha az étel a grillen marad, akkor a siitdlapok
lehtilése kdzben is tovabb stiinek. A hangjelzést az OK gomb megnyomésaval kapcsolhatja ki.

Megjegyzés: A biztonsagi rendszer egy id6 utan automatikusan kikapcsolja a késziiléket.

Egy mésodik adag azonnali megsiitése:

Miutén az elsé adag étel elkészlt:

a) Ellendrizze, hogy a készilék le van-e csukva, és hogy nem maradt-e benne étel.

b) Valassza ki astitési programot (ez alépés akkor is szikséges, ha a program befejezte a siitést.)

c) Azelomelegités megkezdéséheznyomjamegaz,,OK” gombot. Elémelegités kdzben aszines jelz6lampafehéren
villog.

d) Azelomelegités befejezése utan a kész(ilék sipold hangot ad, és a jelz6fény folyamatosan fehéren vilagit.

e) Azelomelegitésbefejezése utan akészlilékhaszndlatrakész. Nyissaki agrillsiitt, és helyezze az ételt akészilékbe.

Fontos:

- Nefeledje, hogy minden egyes i adagndl elmelegitésre van sziikség. Az elémelegités elctt ellendrizze, hogy
a késziilék le van-e csukva, és hogy nem maradt-e benne étel. A grillsit® kinyitdsa és az étel behelyezése el6tt
varja meg, amig az elmelegités befejezddik.

- Haaz Gj elémelegitési ciklus az el6z6 ciklus vége utan azonnal aktivalodik, az elmelegitési idd csdkken.
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1. GRILL POZiCI10
B) A KEZI UZEMMOD HASZNALATA

<[ o] 0]

0K

. Valassza ki a kézi lizemmaodot és a stitési

hémérsékletet az ,M” gombra kattintva
tobbszor, amig a szin meg nem felel a
kivant homérsékletnek:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. Az eldmelegités inditasahoz nyomja

meg az OK gombot. A siitési szint
jelzofénye a kivalasztott szinnel villog:
elémelegités folyamatban. Vérjon, amig
az eldmelegités befejezddik.

. AkivanthGmérséklet elérésekor ajelzsfény

abbahagyjaavillogst, és agrillsiitd sipold
hangot ad: a grillsiitd készen dll a siitésre.

. Helyezze ételt a grillre, megkezdddik a

stitési folyamat.

. Stités kdzben modosithatd a hémérséklet.
. Figyelie, hogyan siil az étel, és tavolitsa el,

ha On szerint elkészilt.
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1. GRILL POZICIO 2. BARBECUE POZICIO
C) SUTESI UTMUTATO 1. Nyissa ki a grillstit6t barbecue pozicioban.
12 AUTOMATIKUS SUTESI PROGRAM A siités az oldalsd hafokszabalyozoval
— o vezérelhetd.
SUTESI SZINTJELZOK 2. Valassza ki a kivant hfokbedllitast.
B B B A héfokszabalyozo mindkét siitSlap
- esetében azonos homérsékletet dllit be:
€& MARHAHUS Very rare (Kék) Rare Medium Well-done
&) HAMBURGER Rare Medium Well-done o hofokszabdlyozo kikapcsolva
& KOLBASZ Well-done 1:80-100°C
SERTESHUS Well-done 2:130-160°C
@) CSIRKE Well-done 3:170-200°C
x®| HAL Medium Medium well Well-done 4:185-225°C
8 TENGER GYUMOLCSEI Medium Medium well Well-done 3, Az oldalsé jelz8lampa az eldmelegités
& SZENDVICS Enyhén silt grillezett 10pogos alatt pirosan villog. _
- 4. Ha a jelz6lampa folyamatosan pirosan
@y | VEGETARIANUS STEAK grillezett 3 vilagit, és a grillsiits sipold hangot ad, a
T - grillstité haszndlatra kész.
@) PAPRIKA Enyhén grillezett grillezett 5. Tegyen ételt agrillsiitsbe.
i ; 6. Figyelje, hogyan stil az étel, és tavolitsa el,
()] PADLIZSAN grillezett ha elkésziilt.
&) BURGONYA grillezett 7. Kapcsoljaki akészlléket ahdfokszabdlyozd
o dllasba dllitasaval.
KEZI UZEMMOD GRILL POZiCIOBAN Megjeayzések
. . - Sltés kdzben modosithatd a hsmérséklet.
Hastitéskdzben modositja, agrillsiitd az G
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 bedllitasra dllitja ahsmeérsékletet.
CUKKINI/TOK [ ] - Ha csak egy lapon siit ételt, haszndlja a
PARADICSOM ] felsd lapot.
SPARGA [ |
GOMBA [ ]
HAGYMA [ ]
BROKKOLI
BEBI SARGAREPA
EDESKOMENY [ |
EDESBURGONYA 7
ALMASZELETEK [ |
ANANASZ [ |
OSZIBARACK [ |
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HASZNALAT VEGE TISZTITAS

1. Tisztitas el6tt oldja ki és tavolitsa el a
lapokat és a cseppfelfogd talcdkat, hogy
megel6zze astittfelilet karosodasat.
Uritse ki a cseppfelfogé talcakat, és mossa

1. Kapcsoljaki akésztiléket:
e Grill poziciéban nyomja meg a
fogantydnlévibe-/kikapcsologombot..
o Allitsa az oldalsé hafokszabdlyozot e

barbecue pozicioba. le Gket enyhén szappanos vizben, majd
2. Hazza ki a készilék halézati dugojat a fali torolje szarazra egy papirtorivel.
aljzatbol. 2. Ne meritse a grillt vizbe vagy egyéb

folyadékba.

3. A készllék és a kabel nem helyezhetd
mosogatogépbe. A fiitelemeket, a
lathato és hozzaférhetd részeket a lapok
eltdvolitasautan nem szabadtisztitani.Ha
nagyon piszkos, vérjameg, amig akészulék
teljesen lehl, és térdlje Gt szaraz ruhdval.

4. Ha nem szeretné mosogatogépben

mosni a sttSlapokat és a cseppfelfogd
talcat, haszndljon forré vizet és egy
kevés mosogatészert a tisztitashoz,
majd alaposan oblitse le a maradék
eltavolitasahoz. Ovatosan térdlje at Sket e
papirtoricvel.
Ne haszndljon fémbd&l készilt
stroldszivacsot, acélgyapotot vagy
sarold hatasa tisztitészereket a grillezd
eqgy részének tisztitdsahoz sem; kizarolag
nejlonbdl készllt vagy fémmentes
szivacsokat haszndljon.

5. A grill fedelének tisztitasahoz meleg,
nedves szivaccsal tordlje Gt azt, majd puha,
szaraz ruhaval tordlje szarazra.

6. Tarolds el6tt mindig gydzodjon meg arrdl,
hogy a grillsiitd tiszta és szdraz.

3. Hagyja lehilni legaldbb 2 6ran keresztiil.

A véletlen égési sériilések elkeriilése
1 érdekében a tisztitas eltt hagyja a
grillstit6t alaposan kihtlni.

A javitasokat csak hivatalos szervizképviseld
végezheti.
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Hibakeresési utmutatoé

Probléma

Ok

Megoldas

M gomb villog
+ [ jelzslampa kek vilagit
+ gomb ok villog

e Ha a készuléket
a sitélapok
felmelegitése nélkil,
de étellel kapcsolja
be, vagy elinditja az
automatikus sitési
ciklust (kézi Gzemmod
automatikusan
aktivalva).

o 2lehetdség van:

- Valassza ki a hsmérséklet bedllitast
a(z) (M gomb megnyomasaval,
majd nyomja meg az OK gombot.
Hagyja siitni, de felligyelje a siitést
(kézi tizemmad).

- Allitsa le a késziléket, vegye ki
az ételt, zarja le a késziléket
megfelelGen, allitson be egy Gj
programot a kész(iléken, és varjon,
amig az eldmelegités befejezadik.

Akésziilék az elémelegités vagy stités ciklus
alatt ledll.

o Akészillék sités kozben
sokaig volt nyitva.
Akésziilék folyamatosan
zemelt folyamatosan
a felmelegedési vagy
melegen tartds utdn

e Hlzza ki a késziléket az aljzatbél,
és hagyja 2-3 percig, majd inditsa
Gjra a folyamatot. Amikor kévetkezd
alkalommal haszndlja a késziiléket, akkor
gyorsan nyissa ki és zarja le a jobb siitési
eredmény érdekében. Ha a probléma
megismétladik, vegye fel a kapcsolatot
a Tefal iigyfélszolgdlataval.

@Ajelzﬁlémpali\avillog
+ gomb &)/ (&)/(8)/ &) villog
+ Szaggatott sipolds

Akészlilék nem sipol.

Keésziilék hiba.

o A késziiléket tal hideg
helyiségben taroltavagy
haszndlta.

Hazza ki, és dugja be Gjra a készléket, és
kézvetlenil inditsa Gjra az elémelegitd
ciklust.Ha a probléma tovabbra s fenndll,
forduljon az ligyfélszolgalathoz.

QAJeIzi)’Idmpu lila villog

+ gomb (&) villog
+ Folyamatos sipolas

Késziilék hiba.

o Hizza ki a késztiléket, és forduljon az
tigyfélszolgdlathoz.

Elsmelegités utan behelyeztem az ételt, és
lezartam a késziiléket, LT de a jelz6lampa
fehér marad, és nem kezdddik el a siités.

o A késziilék belsejében
|évg étel vastagabb,
mint 4 cm.

o Azételvastagsaga nem haladhatja meg
akcm-t.

A grillsité nem nyilt
ki teljesen, amikor
behelyeztem az ételt.

o Teljesen nyissa ki, és zdrja vissza.

A késziilék belll nem
érzékeli az ételt Az étel
mennyisége nem
elegendg, az ,0K" villog.

o Aok gomb megnyomdsaval ergsitse
meg astitést.

Akészlilék kézi izemmaddba kapcsol

+ @ A jelz6lampa pirosan villog.

+ A M homérséklet szabdlyozd gomb és ok
lampa dllando

o Az eldmelegitési idg tal
révid.

o Iddnként felligyel je a sutés t (kézi
tizemmédban).

Vagy

Allitsa le a grillstitst, vegye ki az ételt,
zarja le a grillsiitt, valasszon ki Gj stitési
programokat, amelyeket hasznalni
szeretne, és varja meg, amig az
eldmelegitési ciklus befejezddik.
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Descrierea produsului

Pozitii si interfete

« Schimbare pozitie

Indicator al nivelului de gatit

Inainte de prima utilizare

+ 1. Pozitia grill

a) Utilizarea unui program automat
b) Utilizarea programului manual
¢) Ghid de gatire

2. Pozitia gratar

« Dupa utilizare

Curatarea

Ghid de depanare

116
117
118
118
119
120
120
123
124
125
126
127
128
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DESCRIEREA PRODUSULUI POZITII SI INTERFETEE

A. Panou de comanda D. Indicator luminos pentru pozitia gratar
A1. Buton de pornire/oprire E. Tavade picéturifrontala
A2. Functia pentru alimente congelate F. Tavade picturi posterioard —
A3, Programe automate de gdtit G. Tavade copt
A4. Mod manual cu 4 temperaturi H. Placd inferioard Control Id .
A5. Confirmati selectia siincepeti preincalzirea I Placd superioara ontrol cupanoufde pe maner
A6. Indicator al nivelului de gétit J.  Cabludealimentare
B. Deschideti clema pentru pozitia grdtar | P
C. Termostat lateral pentru pozitia gratar S
GRILL
| _
[ |
OptiGrill 2in1 XL Fﬂ —
o #|o|a|sw|lal|s|@|er|o|o|o|m o« i Control cutermostatul lateral
‘ ‘ \ h‘( S
Y
Al A2 A3 A4 AS A6 L
GRATAR
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SCHIMBARE POZITIE

Trecetiin pozitia gratar:

Cand deschideti grillul, tineti clema ridicatd si
aduceti manerul in pozitia de gratar deschis
la 180°.

N.B.: Aveti grija ca termostatul din lateral sa
fie la » inainte de a deschide grillul in pozitia
gratar. Dacd termostatul nu este la e, grillul va
Incepe sd se incdlzeascd, anuntandu-vd cuun
semnal sonor.

INDICATOR AL NIVELULUI DE GATIT

Preincalzire

s, 9

Lumind alba Lumind alba

intermitenta: permanentsi

prelncdlzire in semnnal sonor:

curs gata de gatit

Timpde
Fﬂ’ >c@r@>rﬂf >’ﬂ’
&8 =) ) Ry

Primul Primul Nivelul ,in  Nivelul ,in Nivelul Nivelul Nivelul Nivelul
nivelde  nivelde sange’in  sange” qatit gatit ,bine ,bine
gatitin gdtitatins curs atins mediu’in - mediu” facut"in - facut”
curs curs atins curs atins

Pentru fiecare program automat, OptiGrill va anuntd cand mancarea a ajuns la nivelul de gatire dorit.
Atuncicand esteatins un nivel de gatire, indicatorul de culoare este permanent i grillul emite un semnal
sonor pentruavaanunta.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1

2,

3.

Indepartati toate materialele de ambalare,
autocolantele si accesorille de pe interiorul
si exteriorul aparatului. Sunt furnizate
autocolante inelare colorate suplimentare.
Va puteti lipi limba preferata pe inelul de
culoare originala.

Inainte de prima utilizare, curatati bine
placile cu apa caldd si putin lichid de spalat
vase, clatiti si uscati bine.

Pozitionati tavile colectoare de picaturi
in partea din fatd si in partea din spate a
aparatului.

. Asigurati-vd cd placile superioare si

inferioare sunt pozitionate corectin produs.
Nu activati prelncalzirea fara placi. Conectati
aparatul la reteaua de alimentare (cablul
trebuie sd fie complet derulat).

. Apdsati butonul de pornire/oprire.

Atentie: Asigurati-vd ca nu existd alimente
intre placi.
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1. POZITIA GRILL

1. POZITIA GRILL

A) UTILIZAREA UNUI PROGRAM AUTOMAT

12 programe automate:

carne rosie, burger, carnatj, carne de porc, pui,
peste, fructe de mare, sandvis, piper, Cartofi,
Vanatd, Fripturd vegetariand

c B ®ma» B g ) S

1

120

o

Dacdalimentele pe care doriti sale gatiti sunt
congelate, apdsati butonul corespunzdtor.
Aceasta functie este disponibila numai
atunci cand gdtiti cu programele automate,
nu sifn modul manual.

Selectati programul de gatit adecvat in
functie de tipul de alimente pe care dortti
sd le gatiti.

Sfat, mai ales pentru carne: Rezultatele
gatitului pe programele automate pot varia
in functie de originea, tdietura si calitatea
alimentelor gatite, programele aufost setate
si testate pentru alimente de buna calitate.
Tn mod similar, grosimea cérnii trebuie s3 fie
luatd in considerare in timpul gatitului; nu
trebuie sa gatiti alimente cu o grosime mai
mare de 4 cm.

Daca nu sunteti sigur ce program de gatit
sa utilizati, consultati ghidul de gatit de la
pagina 157.

Apasati butonul ,OK": aparatul incepe
preincalzirea, iar indicatorul nivelului de
gatire lumineaza alb intermitent.

N.B.: Dacd ati selectat un program gresit,
opriti aparatul si repetati pasii.

. Asteptati pana la finalizarea preincalzirii.

Cénd indicatorul de nivel inceteazd sd mai
lumineze alb intermitent si grillul emite un
semnal sonor, preincélzirea este completd,
iar grillul este pregatit pentru gatit.
Observatii: La sfarsitul prefncalzirii,
daca aparatul rdmane inchis, sistemul de
siguranta va opri aparatul dupa un timp.

@@ @

rare  medium well-done

6.

Deschideti grillul si asezati alimentele pe
placa de gatit.

Observatii: Dacd aparatul ramane deschis
prea mult timp, sistemul de sigurantd 1l va
opri automat dupa un timp.

Inchideti aparatul pentru a incepe ciclul
de gdtit. Indicatorul nivelului de gatire
devine albastru pentru a indica faptul ca
gatitul este in desfasurare (pentru cele mai
bune rezultate, nu deschideti si nu miscati
alimentele in timpul procesului de gatire).
Aparatul regleazd automat ciclul de gatit
(timp si temperaturd) in functie de grosimea
si cantitatea de alimente.

Notd pentru bucati foarte subtiri de
alimente: Inchideti aparatul, butonul OK
va lumina intermitent, iar indicatorul va
ramane alb permanent pana cand apdsati
OK. apdsati OK pentru a va asigura cd
aparatul recunoaste alimentele si cd incepe
ciclul de gatit.

In functie de nivelul de gatire, indicatorul
luminos fsi schimba culoarea. In timp ce
gétitul este in desfasurare, un semnal sonor
va avertizeaza de fiecare datd cand este
atins un nivel de gétire. Cand indicatorul
luminos este galben cu un semnal sonor,
mancarea este in sange, portocaliu cu un
semnal sonor, mancarea este facuta si rosu
cu un semnal sonor, mancarea este bine
facutd.

N.B.:Dacd va place carneain sange, scoateti
carnea atunci cand indicatorul nivelului de
gatire atinge culoarea albastrd permanent.
Vd rugdm sa retineti cd, in special in cazul
carnii, este normal ca rezultatele gdtitului
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea alimentelor.
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1. POZITIA GRILL 1. POZITIA GRILL
= :ﬁ 9. Cand culoarea corespunzatoare nivelului B) UTILIZAREA PROGRAMULUI MANUAL

de gdtire dorit devine permanentd si se
aude semnalul sonor, deschideti aparatul
si scoateti alimentele.

Nota: Daca doriti sa gdtiti alimente dupd
diferite gusturi personale, deschideti grillul
si scoateti alimentele atunci cand acestea
au atins nivelul dorit, apoi inchideti grillul
si continuati s gdtiti celelalte alimente.
Programul isi va continua ciclul de gatit
pand cand va ajunge la nivelul final.

. Cand ati terminat de gatit, scoateti
alimentele si inchideti aparatul. Panoul
de comanda se va aprinde si se va seta in
modul de alegere a programului.
Observatii: Sistemul de sigurantd se va opri
automat dupd un timp daca nu se face nicio
selectie de program.

1. Selectati modul manual si temperatura
de gdtire facand clic pe M de mai multe
ori pand cand culoarea corespunde
temperaturii dorite:

B 110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Apdsati OK pentru a Incepe preincdlzirea.

10
Indicatorul nivelului de gatit Iumineazéq

intermitent in culoarea selectatd:
preincalzire in curs. Asteptati pand cand se
finalizeazé preincélzirea.

3. (Candesteatinsd temperatura doritd, lumina
este permanentd si grillul emite un semnal
sonor: grillul este pregatit pentru gatit.

4. Addugatialimentele pegrill incepe procesul
de gdtire.

5. Puteti reglatemperatura in timpul gatitului.

6. Urmdriti procesul de gdtire a alimentelor si
scoateti-le atunci cand considerati ca sunt
gatite asa cum doriti.

Functia Mentinerela cald

Odat atins nivelul rosu, gétitul este finalizat, aparatul activeaza automat functia de mentinere la cald, indicatorul
luminos este rosu, iar aparatul incepe sa emita un semnal sonor la fiecare 20 de secunde. Daca méancarea este ldsatd
pe grill aceasta va continua sé se gateasca in timp ce plécile de gatit se racesc. Puteti dezactiva semnalul sonor apdsand
butonul OK.

Nota: Sistemul de sigurantd va opri automat aparatul dupa un timp.

Daca doriti sa gatitiimediata doua transa:
Dupd ce prima transd de mancare s-a terminat de gatit:
a) Asigurati-va cd aparatul este inchis si cd nu réaman alimente In interior.
5

0K

er|o|0]]

b) Selectati programul de gétit (aceastd etapd este necesard chiar daca programul este acelasi ca acela utilizat la
alimentele precedente)

) Apasati butonul ,OK’ pentruaincepe preinclzirea. In timpul preinclziii, indicatorul nivelului de culoare va lumina
alb intermitent.

d) Dupa finalizarea preincalzirii, aparatul va emite un semnal sonor, iar indicatorul luminos va fi alb permanent.

€) Aparatuleste gata de utilizare odatd ce preincalzirea este finalizata. Deschideti grillul si asezati alimentele in interiorul
aparatului,

Important:

~ Varugam sa retinefi cd este necesara preincélzirea pentru fiecare transd noud. Inainte de preincalzire, asigurati-va c
aparatul este inchis si cd nu rdman alimente n interior. Asteptati ca preincalzirea sa se termine inainte de a deschide
grillul si de a pune alimentele induntru.

~ Daca noul ciclu de preincalzire este activat imediat dupa terminarea ciclului anterior, timpul de preincalzire va f
redus.
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1. POZITIA GRILL

2.POZITIA GRATAR

C) GHID DE GATIRE

12 PROGRAME AUTOMATE DE GATIT

INDICATOR AL NIVELULUI DE GATIT

1. Deschideti grillul in pozitia grétar. Gatitul
este gestionat cu ajutorul termostatului
lateral.

2, Selectati setarea de temperatura dorita.

- . . Termostatul seteazd aceeasi temperaturd
- . . de gatit pentru ambele placi:
€ VITA Insange (Blue) In sange facutd bine facuta
& BURGER - In sange facut bine facut « termostat oprit
& CARNAT - - - Bine ficut 1:80-100°C
PORC - - - Bine facut 2:130-160°C
@) pul - - - Bine facut 3:170-200°C
x| PESTE - Facut gatit medi bine fécut 4:185-225°C
“2 FRUCTE DE MARE - Facut gatit medi bine fécut 3. Indicatorul luminos lateral lumineaza rosu
- s < intermitent in timpul preincalzirii.
@) SANDVICI Usor gatite la gratar crocant 4. Cand indicatorul luminos devine rosu
@y | FRIPTURA VEGETARIANA - la gratar 3 permanent si grillulemite un semnal sonor,
grillul este gata de utilizare.
@ ARDEI - - Usor copt la gratar 5. Addugati alimentele pe grill
PP N 6. Supravegheati mancarea cand se gateste si
O VANATA B la gratar scoateti-o cand este gata.
&) CARTOFI B la gratar 7. Opriti aparatul setand termostatul a e.
s Observatii:
MODUL MANUAL IN POZITIA GRILL - Puteti regla temperatura in timpul gatitului.
Daca temperatura este schimbatd in timpul
. . gatitului,grillul vareglatemperaturalanoua
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 Eetafe- |
- Daca gdtiti mancarea pe o singurd placa,
DOVLECEL / DOVLEAC | folositi-o pe cea de sus.
ROSIE [ ]
SPARANGHEL [ ]
CIUPERCI [ ]
CEAPA [ |
BROCCOLI
MORCOVIBABY
FENICUL [ |
CARTOFIDULCI 7
FELII DE MAR [ |
ANANAS [ |
PIERSICA [ |
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DUPA UTILIZARE

CURATAREA

126

1. Opritiaparatul:

o Apdsati butonul pornire/oprire de pe
ménerin pozitia grill

o Reglati termostatul lateral la o In pozitia
gratar.

2. Scoatetiaparatul din prizd.
3. Ldsati-I sd se raceasca cel putin 2 ore. Pentru

aevitaarsurile accidentale, lasati grillul sd se
raceasca bine inainte de a-l curdta.

1

5.

6.

Inainte de curatare, deblocati si scoateti
placilesitdvilecolectoaredepicaturipentru
apreveni deteriorarea suprafetei de gatit.
Goliti tavile colectoare de picdturi si spalati-
leinapd cu sdpun, apoi uscati-le bine cuun
prosop de hartie.

Nu scufundati corpul grillului in apa sau in
orice alt lichid.

. Dacd nu doritj sd spdlati placile de gatit

si tavile colectoare de picdturi in masina
de spalat vase, folositi apa caldd si putin
detergent pentru curdtare, apoi cldtiti
bine pentru a indeparta orice reziduu.
Stergeti-le delicat cu un prosop de hartie.
Nu folositi bureti abrazivi din metal sau de
sarma si nici produse de curdtat abrazive
pentru a curdta componentele grillului,
utilizati numai bureti din nailon sau
nemetalici.

Daca nu doriti sa spélati placile de gatit,
tavile colectoare de picaturi si tava de copt
in masina de spalat vase, folositi apa calda
si putin detergent pentru vase pentru a le
curdta, apoi cldtiti bine pentru a indepdrta
orice reziduu. Stergeti-le delicat cu un
prosop de hartie.

Nu folositi bureti abrazivi din metal sau de
sarma i nici produse de curdtat abrazive
pentru a curdta componentele grillului,
utilizati numai bureti din nailon sau
nemetalici.

Pentrua curdta capacul grillului, stergeti-l cu
un burete umed i cald si uscati-l cu o carpd
moale si uscatd.

Asigurati-vd intotdeauna ca grillul este curat
si uscat inainte de a-l depozita.

Orice reparatie trebuie efectuatd de cdtre un
reprezentant de service autorizat.
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Ghid de depanare

Problema

Cauza

Solutie

Butonu M luminat intermite
=\ . N

+ W Indicator luminos albastru

+ Butonu oK luminat intermite

Pornirea aparatului|-

sau fnceperea unui
ciclu automat de gétit
cu alimente si fara
preincélzirea placilor
(modul manual este
activat automat).

2 optiuni posibile:

- Alegeti setarea temperaturii prin
apasarea butonului [ M| si apoi apasati
pe OK. Lasati sa se desfasoare gatitul,
dar trebuie s& monitorizai gdtitul
(modul manual).

- opriti aparatul, scoateti mancarea,
inchideti aparatul corect ,
reprogramati aparatul si asteptati
pana la sfarsitul preincalzirii.

Aparatul se opreste in timpul ciclului de de
preincalzire sau de gatit.

+ Aparatul a fost tinut |-

deschis prea mult timp
in timpul gdtitului.

Aparatul a fost inactiv
prea mult timp dupd
s f & rsitul perioadei
de fincalzire sau de
mentinere la cald.

Deconectati aparatul de la priza si lasati-|
timp de 2-3 minute, apoi reporniti procesul.
Data viitoare cand utilizati aparatul, asigurati-
va ca 1l deschideti si-| inchideti repede
pentru obtinerea celor mai bune rezultate
de gatit. In cazul in care problema apare
din nou, contactati serviciul local pentru
clienti Tefal.

(@ndicatorul luminos va lumina intermitent |

violet

+ Butonu @)/ @) / @) / @) luminat |

intermite
+ Semnal sonor intermitent

Aparatul nu emite semnal sonor.

Aparatul
functioneaza.
Aparat depozitat sau
utilizatintr-o camerd care
este prea rece.

nuje

Deconectati si reconectati aparatul si
reporniti imediat un ciclu de preincalzire.
Daca problema persistd, contactati
Serviciul Clienti.

@ndicatorul luminos va lumina intermitent
violet

+ Butonu (&) luminat intermite

+ Semnal sonor continuu

« Aparatul
functioneazd

nu

Scoateti aparatul din prizé si contactati
serviciul pentru clienti.

Dupd preincalzire, am asezat mancarea |-

in interior si am inchis aparatul, 3 dar
indicatorul luminos ramane alb si gatitul nu
incepe.

din interiorul aparatului
este mai mare de 4 cm.

Cantitatea de alimente |+

Cantitatea de alimente nu trebuie sa
depdseascd 4 cm.

Gratarul nu a fost deschis |+

complet la introducerea
alimentelor in interior.

Deschideti gratarul complet si inchideti-|
din nou.

Aparatul nu detecteazd

al imente in inter ior |+

Cantitatea de alimente
esteinsuficientd, " OK" se
afiseaza intermitent.

Confirmati activarea gatitului prin
apasare pe butonu fek'.

Aparatul se va activa pe modul manual.

+ @ Indicatorul luminos va lumina
intermitent rosu.

+ butonul M controlul temp. si[ek  lumind
fixat

Timpul de preincélzire a |«

fost scurtat.

Monitor izati gatitul periodic (pentru
utilizare in modul manual).

sau

Opriti gratarul, scoateti alimentele,
inchideti gratarul, selectati noul
program de gatit pe care doriti sa il
utilizati si asteptati finalizarea ciclului de
preincdlzire.”
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NO3ULIUN N UHTEPOENCU

ONMMNCAHUE HA NMPOAYKTA
A. KoHTponeH naHen C. (TpaHuMyeH TepMOCTAT 3a Mo3MLKATa 3a 6apoekio
A1. ByToH 33 BKN/V3KI. D. VHavKaTopHanavnuukasanosvmaTasabapbexio
A2. OyHKumA Frozen food (3ampaseHa xpaHa) E. TMpenraTasa3aotuexmaHe
A3. ABTOMATVYHW MPOrpami 3a rotBeHe F.  33aHa TaBa 3a oTUEX/aHe
A4. Manual mode (PbueH pexmm) ¢4 Temnepatypn G. TaBa3zaneueHe
AS. TMotebppeTte y360pa v CTapTupalite H. [onHannova
NPenBapUTENHOTO 3arpasaHe I.  TopHannova
A6. VIHayKaTop 33 HMBO Ha NeveHe ). 3axpaHgall kaben

B. [Maney 3a ocBo6OX/aaBaHe 3a NO3MLUMATA 33

6apbekio

A

A
[ |
OptiGrill 2in1 XL Fﬁ
o #le|e|s|w|a|o|s|@|a|o|0|&|n e L ]
T TS
Al A2 A'3 A4 A5 A6
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GRILL (FPWJT)

BARBECUE
(BAPBEKIO) -

)

YnpaBneHue upes naHena Ha ApbXKKata

=
2| o|e]s|w/c|o| 3| @ o]0 |o] ) o« &

YnpaBneHue upes CTPpaHNYHIA TepMOCTaT
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NPEAU NBbPBA YINOTPEBA

CMAHA HA NO3ULUMNATA

=

MpeBKnoYBaHe KbM no3nuuA 3a

6ap6ekio:

KOraTo OTBapATE TPWMa, APBHKTE €3MYETO
Harope v npemecTeTe ApbxKara o No3vLMATa

3a bapbekio, oTBOpEHa Ha 180°.

3ABENE XK A :nposepeTefany CTPaHNIHNAT
TEPMOCTAT € BK/IOUEH o, MPeAy fia OTBOpUTE
rpuna B No3vuma ,6apbekio”. AKo TepMoCTaTsT
He e BK/IIOYEH e, TPUITBT Lie 3aMoyHe fa ce
HarpAga U Lue By yBenomm 3a TOBa CbC 38yKOB

CurHan.

MWHAWKATOP 3A HUBO HA MNEYEHE

MpepBapuTenHo 3arpaBaHe

~Q

~

| SAh hCD
Murata 6sna MocTosHHa
CBETWHa: 6sna CBETIMHA
NpefBapUTENHOTO Vi nepuosmyeH
3arpsBaHe e 8 xof 3BYKOB CUTHaJ:

FOTOBHOCT 33

roteeHe

2l = 8

[Mbpeoto  [TbpBoTo Hviso Hviso
HMBOHA  HMBOHa JAnaHme”’ anaHme’ e
neyeHee nevyerHee eBxol [OCTUrHaTo
BXxOn JOCTUTHATO

3aBcAKaaBTOMaTU4YHa nporpama OptiGrill Buysegomsasa Kora Balata xpaHa e focTUrHana x<enaHoro
HNBO Ha neyeHe. KoraTo HNBO Ha neyeHe 6b/ie AOCTUTHATO, LIBETHUAT MHAWNKATOP 3anoy4Ba fla CBETH C

loTBeHe

28 gL
hCD W= = =

Hvso Hvso Hvso Hiso ,A06pe
,CpegHo ,CpeaHo ,06pe 13reveHo’ e
/3MeYeHo’ 13nedeHo’e  m3nedeHo”  [OCTUMHATO

eBxofl

AOCTUMHATO B X0f

NOCTOAHHA CBET/INHA N FPUNBT U3faBa 3BYKOB CUrHan, 3a ja Bu ysegomm.

132

. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHU

Matepurani, CTUKepU W akcecoapy ot
BbTPELHATa 1 OT BbHLUHATA CTPpaHa Ha
ypena. MpefoCcTaBeHy ca AOMbHNTENHN
CTVKEPU 3a UBETHNsA NPbCTeH. MoxeTe
[1a 3anenuTe CTYKePN Ha NpeanounTaHm1s
OT Bac e3y1K BbpXy OPUrHasHUA LiBeTeH
MPbCTEH.

. Mpean nbpeata ynotpeba nouucrete

no6pe naoynTe C TOMNa BOAa U Masko
TeUeH MPerapar 3a CblOBE, V3MNIaKHETe 11
noacywerte A06pe.

. [Noctagete NOAB/XHNTE TaBW 3a OTUEXaHE

OTMIPEN 1 033/ Ha YPesa.

N yBepeTe C€, Ye ropHarta 1 AoHata nnovda

Ca MOCTaBEeHy NPaBNIHO B MPOAyKTa. He
aKTVIBMpaliTe NPEBAPUTENHOTO 3arpABaHe
6e3 nnouute. CBbpPXKETE ypeaa KbM
€eMIeKTpO3axpaHBaHeTo (kabessT TpAbea aa
6b/ie HaMbNHO PassuT).

. HatncHere GyToHa 3a BKN/M3KN.

BHuMaHue : ysepete Ce, ye Mexay
MOYMTE HAMA XpaHa
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1. NIO3MUNA 3ATPUN

1. NO31UNA 3ATPUN

A) U3NON3BAHE HA ABTOMATMYHA NMPOrPAMA

12 aBTOMATUYHY NPOrPamMm:

uepBeHo Meco, byprep, HafieHNLIa, CBIHCKO,
NUELLKO, PrB3, MOPCKY A3POBE, CaHABNY,
nvnep, Kaprod,MatnamxaH, Beretapuarcka
MbPXONa

c B ®ma» B g ) S

OpeiGnil 2im XL

= ||| w|=ra |0
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1. Ako XPpaHarta, KOATO Xenaete fia CroTeuTe,

€ 3amMpa3eHa, HaTWCHeTe CbOTBETHUA
6yTOH. Taan GyHKLWA € HanM4Ha Camo npu
roTBeHe C aBTOMATVUHUTE NPOrpamy, a He
B PbUEH PEXUM.

2. V36epeTe nopxoasulaTa nporpama 3a

rOTBEHe B 3aBMCKIMOCT OT TOBA KakbB BUf
XPaHa VCcKarTe fja roTeuTe.

CbBeT, 0c06eHO 3a MeCo: pe3y/TatiTe
OT rOTBEHETO C aBTOMATUYHWTE NMPOrpamm
MOXe fla CE Pa3fMyaBar B 3aBMCHMOCT
OT MPOM3X0Aa, HaYMHa Ha pA3aHe K
KaueCTBOTO Ha XpaHaTa, KOATO Ce roTaY;
nporpamm1Te Ca 3aafeHV v 13npobBaHy
33 BUCOKOKaUeCTBeHa XpaHa.

Mo CbliiaTa florvika npvi roTeHe Tsibea Aa
e VMa NpezswA 1 AebeniHata Ha MecoTo;
He G1IBa fia roTBuTe XpaHm ¢ aebeniHa Hag
4cm.

AKO He CTe CUTypHW KOA nporpama 3a
rOTBEHE 1a M3on3BaTe, MOMA, HanpaseTe
CrpasKa CbC CTp. 175 OT PbKOBOACTBOTO 3a
rOTBEHe.

3. Hamvicrete byToHa ,OK": ypedbr3anoysaa

3arpABA MPEBAPUTENHO, @ MHAVKATOPHT 33
HIBO Ha MeyeHe Mura 8 6s10.
3abenexka: ako CTe 130panu rpelHa
nporpama, U3KsTIo4eTe YPesa v NosTopeTe
CTBIKUTE.

4. V3yaKaiiTe npefBapuUTENHOTO 3arpAiBaHe

A NpUKAioun.

5. Korato VHOMKATOPBT 3@ HMBO Ha M3nydaHe

cnpe fia Mura 8 6510 W rpUTLT U3fate
3BYKOB CUTHAM, MpeBapuUTeNHoOTO
3arpABaHe € 3aBbPLUEHO, FPVTHT € FOTOB 33
roTBeHe.

KomeHTapu: 8Kpast Ha MPEABapHTENHOTO
3arpsBaHe, ako ypedsT OCTaHe 3aTBOPEH,
CycTemaTa 3a 6e30MacHoCT 1o M3KMIoYBa
e U3BECTHO BpeMme.

6.

OTBOpETE rpUna 1 NocTageTe xpaHara
BbPXY 710YaTa 33 FOTBEHE.

KomeHTapum: akO ype/TsT OCTaHe OTBOpeH
TBbPAIE A0, CCTEMATa 38 6e30MacHOCT
e 10 M3KMIOYM aBTOMATUYHO Cnej
V138ECTHO BPEME.

. 3aTBOpeTe ypepna, 3a Aa CTapTupate

LMK/ 3a roTBEHe. VIHAMKATOPET 3a HYBO
Ha reyeHe CTaBa CVH, 3a Ala MOKaxe, ye
TOTBEHETO € BXOf} (33 Halt-A00pH pe3ynTaty
He OTBapANTe V1 He MecTeTe XpaHaTa c1 Mo
Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe).

YpesT aBTOMaTUUHO perynnpa LykbAa
3a roTBeHe (Bpeme 1 Temneparypa)
B 3aBMWCMMOCT OT pebennHata u
KOMNYeCTBOTO Ha XpaHara.

3abenexkKa 3a MHOrO TbHKM NapyeTa
XpaHa: 3atsopeTte ypefa, byToHsT ,0K”
LLie 3aMoYHe fia MIra, a VHAMKATOPbT Lue
NPOABIKM Ad CBETU B MOCTOAHHO HANO,
[IOKaTo He HatucHeTe ,OK". HatucHete
»OK", 33 pa ce ysepwuTe, ue ypenbt
pa3no3HaBa XpaHara U Ye LMKbIBT 33
roTBeHe CTapTipa.

B 33BMCHMOCT OT CTENeHTa Ha U3nnyaHe
VHAVKaTOpHaTa Nnamnuyka CMeHs LigeTa
cu. Mo Bpeme Ha roTBEeHETO 38yKOB CUrHan
Bu npenynpexaasa BCekM MbT, KOraTo ce
AOCTUTHE IAfieHO HYIBO Ha reveHe. Korato
VIH[MKaTOpHaTa NlamMrinyka CBETW B XbATO
1 Ce U3aBa 3BYKOB CUTHan, XpaHata e
anaHrne, NP1 OPaHXeB LIBAT 1 1131aBaHe Ha
3BYKOB CMrHarn XpaHaTa e CpeHo M3neyeHa,
a Mpv YepBeH LIBAT 1 13[1aBaHe Ha 3ByKOB
CUrHan xpaHara e jobpe 13neyeHa.
3abenexKa: ako NpeznounTare Mecoto
[1a € V3MeYeHo CbBCEM Ha HWBO anaHrne,
OTCTPaHeTe MecoTo, KOraTo MHAVKATOPBT
33 HUBO Ha NeYeHe CBETHe B NOCTOAHHO
CUHBO. Morns, MvaiiTe npeneu, ve 0cobeHo
MPV1 MeCoTO e HOPMANHO pe3ynTaTiTe ot
MeyeHeTo Ja Ce Pa3nnyaBar B 3aB/CUMOCT
OT BWfa, KaueCTBOTO 1 NPOM3XOAa Ha
XpaHara.
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1. 103U A 3A TPUN

1. NO31UNA 3ATPUN

B 9. KoraTo ce mossu UBeTsT, OTroBapALY
Ha »enaHoTo OT Bac HMBO Ha neyeHe, v
uyeTe 3BYKOBYA CUrHas, OTBOPETE ypesa 1
OTCTpaHeTe XpaHara.
3abenexka: ako vickaTe fa roTauTe
XpaHa 3a Pa3nnyHM NINYHU BKYCOBM
npeanoyuTaHua, oTBopeTe rpuna v
OTCTpaHeTe XpaHara, Korato AoCTUrHe
XENaHOTO HYBO, CIef KOETO 3aTBOpETE
rpuna U NpoabaXeTe aa roteute
oCTaHanata xpaHa. Mporpamata ue
MPOIBIKYI CBOA LMKBI 33 FOTBEHE, OKATO
LOCTUHE KPaHOTO HYBO.

10. KoraTto npuKniounTe C roTBEHETO,
OTCTPaHeTe XpaHara 1 3aTsopeTe ypesa.
KOHTPOMHWAT NaHer Le CBETHE U e Be3e
8 pexum ,choice of program” (1360p Ha
nporpama).

KomeHTap: crcTemata 3a 6e30macHocT
Lje VI3KMI0UM ypeda aBToOMaTUUHO Cref

10 13BECTHO BPEME, ako He Gbje u3bpaHa

rporpama.

OyHkuua Keep warm (MoaabpkaHe Ha TonnnHa)

Koraro 6b/ie IOCTUTHATO YEPBEHOTO HYBO, FOTBEHETO MPHKMIOYBA 11 YPE/bT aBTOMATVYHO aKTVBMPa GyHKLMATE 33
noaAbPKaHe Ha TOMNMHA, MHAVKATOPHaTa SlaMn4Ka CBETM B YEPBEHO, @ YPEIBT 3aN0uBa 4a M3AaBa 3BYKOB CUrHan
Ha Bceki 20 cekyHay. Ao Ha rpina Obie OCTaBeHa XpaHa, TA LLe NPOAbIXI f1a Ce FOTBU, AOKATO MNoYKTe 3a roTBeHe
V3CTViBaT. Moe [a 1€3aKTVIBUPATE 3BYKOBIIA CUMHaJ, KaTo HaTucHeTe byToHa " OK™

3abenexKa: cvicTemara 3a 6e30MacHOCT LLe U3KMoYY 3aXPaHBAHETO Ha YPE/ia aBTOMATIYHO CAIef M3BECTHO Bpeme.

ToTBeHe Ha BTOpa NapTiAa BeAHara cief mbpsara:

Crief1 KaTo MPUKIIOYM MPUIOTBAHETO Ha MbpBaTa Bu napTiaa xpaHa:

a) YBepeTe Ce, Ue ype/bT e 3aTBOPEH V1 B HEro HAMa OCTaTbLV OT XpaHa.

b) V136epeTe nporpanmara 3a roteeHe (Tasn CTbrka e HeoBXoaMMa AOpY ako Mporpamara e Chluata KaTo Tasw, C
V3MBHEHVIETO Ha KOATO TOKY-LLO CTe NPUKIIoUL). Baxii 1133 XpaHUTe, KOWTO TOKY-LLO CTe

) HaticHete 6ytoHa " OK ", 3a a 3anouHeTe NpeaBapuTENHOTO 3arpasaHe. [0 Bpeme Ha NpeagapuTenHoTo
3arpABaHe MHAVKTOPbT 33 HVBOTO Ha M3MYaHe LLe Mira 8 6A10.

d) CnepjKaTo npeasapyTeNHOTO 3arPABAHE MPYKIIIOUM, YPE/T LLe M3M1ae 38YKOB CYrHan 1 MHAVKATOPHaTa laMnidka
LLie CBETY B NOCTOAHHO GANO.

€) Ype[bT e roToB 1a Ce V1301383, KOraTo Npe/BapUTENHOTO 3arpssanHe npukmoumn. OTBOpETe rpvna v nocTasete
XpaHata Bypefia.

BaxHo:

— Mo, nvalite NpeaBua, ue NPeBapuTeNHoTO 3arpsBaHe e HeoOXoaMMO 3a BCAKa HOBa NapTvaa. Mpeav fa
3aroYHeTe NPeABaPUTENHOTO 3arpABaHe, Ce YBEPETe, Ue YPe/bT € 3aTBOPEH 1 B HEMO HAMA OCTaTbLM OT XpaHa.
//134aKaiTe NpeABapMTENHOTO 3arpABaHe 4a NPVIKII0UY, MPeAV Aa OTBOPUTE rPIfA 11 4a MOCTaBITE XpaHaTa BbTPe.

—  AKO HOBMAT LIMKbA 33 NPENBAPUTENHO 3arpsiBaHe Ce akTUBMPA He3abaBHO Cried Kpas Ha MPeaVLLIHIA LVKbI,
BPEMETO 33 NPe/BAPNTENHO 3arpsaBaHe Lie Ob/e HamaneHo.

B) U3MON3BAHE HA PbYHUA PEXXUM

1. V3bepeTe phuHIA peXMM M TEMTEPATYpaTa
3a TOTBEHE, KaTo LpakHeTe Bbpxy M
HAKOMKO IBTY, OKATO LBETHT ChaMaaHe C
»KefaHara or Bac Temneparypa:

B 110-125°C

180-195°C

<[ 0 [ 0] o

e f e
o

5

220-235°C

265-285°C

2. HatucHete ,OK’, 3a pa craptupare
npefBapuTeNHOTO 3arpABaHe.
VIHOVKATOPT 33 HWBO Ha M3nnyaHe Mura
C n3bpaHMA UBAT: NpeaBapuTENHOTO
3arpABaHe e B Xof. VI3vakaiite, okato
NPENBAPUTENHOTO 3arpABaHe 3aBbpLUM.

3. [Np1AoCTUraHe Ha xeraHaTa Temneparypa
NlamMnnyKaTa cnmpa a Mura u rpunst
11301383 3BYKOB CWrHan: rpUITLT € roTos 3a
roTBeHe.

4. [lo6aBeTe xpaHaTa Bbpxy rpvna, npoLecsT
Ha roTBeHe 3arnousa.

5. Moxerte fia perynviparte Temrneparypara no
BpEME Ha rOTBeHeTO.

6. CriefieTe XpaHaTa o Bpeme Ha rotseHe v A
OTCTPAHETE, KOraTo MpeLieHiTe, Ye e roToBa.
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1. NO31LUNA 3A TPUN

2.M0o3ULUNA 3A BAPBEKIO

C) PbKOBOACTBO 3A FTOTBEHE
12 ABTOMATWYHW NMPOrPAMW 3A TOTBEHE

WHAWKATOP 3A HUBO HA NEYEHE

&S| BEEF (TOBEXX[0) MHO(FC(;S‘C%')””E anaHrne CpefHo n3neyeHo | obpe v3neyeHo
S ?Bl{,%?gs) - anaHme CPeaHo 13neyeHo | fobpe u3neyeHo
G ?I-IAIl\szIe&ﬁLIA) - - [I06pE M3neyeHo
FC(IJB'I‘/“-ICKO) - - nobpe n3neyeHo
(< anI}I?lléHlKO) - - [06pE M3neueHo
==| FISH (PUBA) COeAHO M3neyeHo Cpﬁgg‘gfeagpe [06pe M3neyeHo
=3 (Sﬁgf’%gﬁmposs) (COEnHO V3neyeHo cp;g:gq%agpe fo6pe u3neyeHo
© ?CAI-{“HDI‘I’KIIE% NEKo M3neveH rpunosaH npenedeH
@y ﬁE.brPEJ(%';.IVAAHCKA - rpunoBaH
(ﬁ) PEPPER (MUMEP) - NIEKO rpUNoBaH rpunosaH
()| NATNAIXAH - rpUnoBaH
& KAPTOD - rpUnoBaH

MANUAL MODE (PbYEH PEXXUM) B MO3MLIUA GRILL (TPUJT)

180-195°C

220-235°C

265-285°C

TUKBUYKU/TUKBA

JIOMATU

ACMEPXWN

'bBU

YK

BPOKOJIN

BE/IEM MOPKOBU

KOMbP

CNIAQKU KAPTOOU

PE3EHN ABBJIKA

AHAHAC

MPACKOBA
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. OTBOpETE rpUna B No3nLKs 3a bapbekio.

[OTBEHETO Ce YNPaB/ABa YPE3 CTPaHMYHIAA
TEPMOCTAT.

. M36epeTe xenaHata HacTpolika 3a

TeMneparypa. TepMOCTaTbT 3aflaBa eiHa 1
Cbllja TemnepaTypa 3a roteeHe 1 3a Asete
nno4mn:

* N3K/I0YeH TepmocTaT
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. [oBpeme Ha NPeBAPVTENHOTO 3arpABaHe

CTPaHM4YHATa MHONKATOPHA TaMnYKa Mira
B Y4epBeHo.

. KoratovHam KaTOpHaTa laMryka 3anoyHe

13 CBETU B MOCTORHHO YEPBEHO V1 MPVITHT
11301aBa 3BYKOB CWrHaJl, TOM € roToB 3a
ynotpeba.

. [lobaseTe xpaHa BbPxy rpmna.
. HabniogasaiiTe roTBeHETO Ha XpaHata 1 A

OTCTPaHeTe, CNef Kato e roto.a.

. VI3knioyeTe ypepda, Kato 3agapere

TEPMOCTaTa Ha e.

KomeHTapm::

MoxeTe fia pomeHsTe TemrepaTypara no
Bpeme Ha roTeeHe. Ako T Gbje MpoMeHeHa
110 BPEME Ha rOTBEHE, FPVITHT LLiE peryivpa
Temneparypara 0 HOBaTa HaCTPOIKa.
Ao roTBiTe XpaHa Camo Ha eHaTa nnoya,
V13MI0M3BaVTe FopHaTa.
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KPAW HA YITOTPEBATA
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. 3kniovete ypena:

o HaticHeTe OyTOHa 3a BK/./M3KN. Ha
[PbKKaTa B NO3NLMA 33 P,

o 3apaiiTe CTPaHUYHYIA TEPMOCTAT Ha B
no3nuya 3a 6apbexto.

. V3kniovete Ypena OT KOHTaKTa.
. OcTaBeTe Aa M3CTUHE Hal-Marko 2 Yaca.

3a fa vi3berHete CnyyaiiHi U3rapaHus,
OCTaBeTe rpyna Aa U3CTvHe JoOpe, npe
[13 7O MOYMCTBaTe.

NMOYNCTBAHE

1

Mpeau nouncteaHe OTKMKOYETE W
OTCTpaHeTe MoumMTe 1 TaBuTe 3a OTLE
X[aHe,3adanpefoTBpaTTenospeda Ha
MOBBPXHOCTTA 33 FOTBEHE.

Otuepnete TaBuTe 3a OTUEX/aHE W U
V3MUIATE C JIeK Pa3TBOP Ha CanyH 1
BOZa, CNIEf} KOETO M NoACyLeTe fobpe ¢
XapTvieHa Kbpria.

He notansiite Kopryca Ha rpiia Bb8 BoAa
WAV [Py TEUHOCTIA.

. YpenwT v KabesisT My He MoraT fAa ce

MOCTaBAT B CbAOMWATHA MalMHa.
HarpsBsawure enemeHTy, Buammure
W [OCTBIHMTE YacTK He TpAGBa da ce
MOUVCTBAT C/Ie[l OTCTPAHABAHE Ha NoYMTE.
AKO Ca MHOTO MPBCHM, M34aKaiiTe ypepsT
[1a VBCTUHE HAMBIHO 1 M NOUMCTETE CbC
Cyxa Kbpra.

AKO He enaeTe fa MueTe mnoyute
3a rOTBEHE ¥ TaBWTe 3a OTUEXAaHe B
CbOMMANHA MalUWHa, M3Mon3BaiTe
ropella BOfa v Masnko TeuyeH npenapar
3a CbOBe 33 NOUNCTBAHE, Clef KOeTo
1 v3nnakHete Jobpe, 3a fja OTCTpaHuTe
BCAKAKBM OCTaTbuu. M3bbpwerte
T TPWKANBO C XapTWeHa Kbpna.
He v3rion3galite METanH 1 TeneHn YeTki
v abPasvIBHM Npenapary 3a noyncTearHe
Ha HVKOS YacT OT rpuna, U3rnonsgarre
CaMO HaNIOHOBM W HEMETaNHM rbH1 3a
MOYMCTBAHE.

. 3a [a nouncTuTe Kanaka Ha rpuna, ro

136bpLIeTe C TONMa U BRaxHa rvba u
MOZCYLLETE C MeKa 1 CyXa Kbpria.

. BiHary ce rpuxeTe rpubT a € YnCT U CyX,

npean aaro npm6mpaTe 3a CbxpaHeHme.

BcrAkaken [PEMOHTU TpHGBa [aCen3BbpLlIBaTOT
ouo6peH CepBu3eH npeacTasnTe.
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PbKoBoACTBO 32 OTCTPaHABaHe Ha HeN3npaBHOCTN

Mpo6nem Mpnunna Pewenne
ByTorT [M] Mura + BKniouBaHeTo Ha ypefa |+ 2 Bb3MOXHM ONLyM
UAWN CTapPTUPAHETO Ha - W3bepete HacTpoikata 3a

£
+ B yHavKaTopHaTa namna csetw
MOCTOAHHO B CYH

+ DByTOHDT 0K mira

aBTOMAaTUUYEH UMKDBA
33 rOTBEHE C XpaHa v
6e3 npepBapuTeNHO
HarpsBaHe Ha nnoyuTe
(PBYUHMAT pexum ce
aKTVIBMPA aBTOMATUYHO).

Temneparypa, Kato HaTucHeTe
OyTOHa [ M 1 Crief TOBa HaTUCHETe
OK. OcTageTe fa ce roTau, Ho TpAGBa
Nla Habniogasare roteeHeTo (pbyeH

DEXMM).

- cnpeTe ypen a , u3Bagete
XpaHaTa , 3aTBopeTe ypefa
pobpe, npenporpamupaiTte

ypefa U n3vakalite 40 Kpaa Ha
NPefBAPUTENHOTO HarpABaHe.

YpenwT cnvpa no Bpeme Ha LyKbia 3a
NPefBapUTENHO HarPABAHE NN FOTBEHE,

YpeabT e ocTageH
OTBOpEH 3a TBbpAEe
ABArO Mo Bpeme Ha
roteHe.

YpenwT e ocTaseH faa
6e3neiicTBa TBbPAE ABNTO
CrIefyKpast Ha 3aToNIAHETO
WM NOAABPXAHETO Ha
TOMMHa.

« OrTkaueTe ypefa OT KOHTaKTa W ro
ocTaete 2-3 MWUHYTW, Cled ToBa
pectaptupaiite npoLeca. Cneagalyya nbr,
Korato 13nonssate ypefa, ce yBepeTe, ye
ro OTBAPATE U 3aTBapATe GbP30 33 Halt-
10bpW pe3ynTaTi OT roTBeHeTo. AKO
npobnemsT He Ce pelwn, ce CBbpXeTe
C MECTHMA OTAeN 3a NOAAPbXKKa Ha
KnveHTuTe Ha Tefal.

(WVIHavkaTopHaTa NaMnnuKa Lje Mura B
MnaBo

+ bytoruT &)/ (@)/ (&) / (@) mura
+ [peKbCHaTV 38yKOBM CUrHAMM

YCTPOWCTBOTO He 13AaBa 3BYKOB CMrHan.

[pelwKa Ha ypepa.

Ypenbr e cbxpaHaBaH
WAW W3NON3BaH B
npeKaneHo CTyneHa CTas.

- OTkayeTe u CBbpXeTe ypeaa HaHOBO
11 He3abaBHO pecTapTupanTe ¢ UMKbA
33 NpeABapuUTesHO HarpssaHe. AKo
NPOBNEMBT He Ce pelui, Ce CBbPXETe C
OT/ieNa 33 NOAAPBXKKA Ha KIMEHT,

@MHAMKaTOpHaTa NlaMnnYKa e mnra 8
NInNaBo

+ ByTOHbT (&) Mnra
+ HenpekbcHar 38yKoB curtan

[pelka Ha ypeza.

« Ortkauete ypenav ce CBbpxeTe CoTaeNasa
NOAAPDBAKKA Ha KIMEHTN.

Cnep npeABapuTeNnHo O HarpasaHe
MOCTaBMX XpaHaTa BETPE 11 3aTBOPUX Ypesa,
2 Ho wHaukaTopHaTa namnMuka ocTasa
BANION FOTBEHETO He 3arnoyBa.

Pa3mepbT Ha xpaHaTta B
pepna e Hag 4 cw.

« Pa3mepdT Ha xpaHaTa He 6uBa Aa
HaaBWlWwaBa 4 cM.

[pUALT He e oTBOPeH
LOKpali NPy NoCTaBAHETO
Ha XpaHara BbTpe.

« OTBOpeTe rpuna AOKpalt 1 ro 3aTBopeTe
OTHOBO.

YpepbT He 3ac14a xpaHata
BbTp e Konnyectsoto
XpaHa e HefoCTaTbuHO,
"OK" myra.

ToTBbpAETE aKTUBMPAHE Ha rOTBEHETO,
KaTo HaTuCHeTe ByTOHa [ok .

YDE[ibT Lie Ce aKTVBUPA B PbUEH PEXIM

pa
+ (B VHpvkaTopHaTa namniYKa e minra
4epeeHo.

+ 6\/TOHa M 33 KOHTPO/ Ha Temneparypara
M TIOCTOAHHA NamMninyKa ok

Bpemero 3a
npefgBapuTenHo
HarpABaHe e
NPEKbCHATO.

+ Habniopagalite rotBEHETO NePUOANYHO
(Npu M3M0on3BaHe Ha PbUeH PEXM).

Vn

CnpeTe rpuna, u3BajeTe XpaHara,
3aTBOpeTe rpuna, n3bepere HosaTa
nporpama 3a roTeeHe, KOATO McKaTe Aa
3noN3Bate, U M3uakalTe LMKbNA Ha
NpedBapUTENHO HarpABaHE a MPUKIIOYM.
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OPIS PROIZVODA

A. Upravljackaploca
A1. Tipka za ukljucivanjefiskljucivanje
A2. Funkcija za zamrznutu hranu

Prednja posuda za kapljevinu
Straznja posuda za kapljevinu

A3. Automatski programi pripreme hrane Pekac
A4, Rucninacin rada s Cetiri temperature Donja ploca
AS. Potvrda odabira i pokretanje zagrijavanja Gornja ploca

“mTIemmp

A6. Indikator razine pecenja
B. Otpustite bravicu za poloZaj za rostiljanje
C. Bocni termostat za polozaj za rostilianje

Kabel za napajanje

A
A

Svjetlo indikatora za poloZaj za rostiljanje

OptiGrill 2in1 XL
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POLOZAJI I SUCELIA

GRILLANIJE

ROSTIL)

Upravljanje s pomocu ploce na rucki

Gpeiea am X
— ol #|elo|s|w|a|o|s|@|=o|o|c]|n « 1

Upravljanje s pomocu bocnog termostata
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PROMIENA POLOZAJA

=
=
|

Promjena u poloZaj za rostiljanje:

Kad otvarate rostilj, dignite bravicu prema
goreirucicu okrecite do poloZaja zarostilianje
0d180°".

Napomena: Provjerite je li bo¢ni termostat
postavljen na e prije no $to grill otvorite u
poloZaju za rostiljanje. Ako termostat nije
postavljen na e, grill ée se poceti zagrijavati
i 0 tome vas obavijestiti zvucnim signalom.

INDIKATOR RAZINE PECENJA

Zagrijavanje

ca, 9

Indikator bijele Indikatoru
boje treperi: bijeloj boji
utijeku je svijetlii cuje se
zagrijavanje zvucnisignal:
spremnoza
pelenje Kuhanje

gmm o= Qa:--@ gmm— g gmm o=
u.cﬂucﬂ>ucﬂu >h.cﬂhcﬂ>h.cﬂhcﬂ

Utijeku  Dosegnuta  Utijeku ~ Dosegnuta  Utijeku  Dosegnuta  Utijeku  Dosegnuta

jepva  jeprva jerazina  jerazina jerazina  jerazina jerazina  jerazina
razina razina Slabo ,Slabo JSrednje , Srednje Dobro Dobro
pecenja  peCenja peceno”  peceno’ slabo slabo peceno”  peceno”

peCeno”  peceno”

Zasvaki automatski program OptiGrill ¢e vas obavijestiti kad vasa hrana dosegne Zeljenu razinu pecenja.
Kad se dosegne razina pecenja, indikator u boji svijetli i rostilj ¢e se oglasiti zvuénim signalom.
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PRIJE PRVE UPORABE

. Uklonite sav ambalazni materijal,

naljepnice i pribor s unutarnje i vanjske
strane uredaja. Isporucene su dodatne
prstenaste naljepnice u boji. MoZete
zalijepiti svoj preferirani jezik na izvorni
prsten u boji.

. Prije prve uporabe temeljito ocistite ploce

toplom vodom i malo tekucine za pranje
posuda, isperite i temeljito osusite.

. Postavite posude za kapljevinu koje se

mogu maknutina prednjuistraznju stranu
uredaja.

. Provjerite jesu li gornje i donje ploce

pravilno postavljene u proizvod. Nemojte
aktiviratiprethodno zagrijavanje bez ploca.
Ukopcajte uredaj ustruju (kabel morabitiu
potpunosti odmotan).

. Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Provjerite da izmedu ploca nema
hrane.
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1. POLOZAJ ZA GRILLANJE

A) UPORABA AUTOMATSKOG PROGRAMA

12 automatskih programa:

crveno meso, burger, kobasica, svinjetina,
piletina, riba, morski plodovi, sendvi¢, paprika,
Krumpir, Plavi patlidzan, Vegetarijanski odrezak

o[ @] 0| 0 [&] w o
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1. AkojehranakojuZelite pripremitismrznuta,

pritisnite odgovarajucu tipku.

Ta funkcija dostupna je samo tijekom
pripreme hrane s automatskim
programima, ne u ruénom nacinu rada.

2. Odaberite odgovarajuéi program za

pripremu hrane u skladu s vrstom hrane
koju Zelite pripremiti.

Savjet, osobito za meso: Rezultati
pripreme hrane na automatskim
programima mogu se razlikovati ovisno
o podrijetlu, komadu i kvaliteti hrane koja
se priprema, programi su postavljeni i
testirani za kvalitetnu hranu.

Sliéno tome, u obzir se mora uzetiidebljina
mesa tijekom pripreme; ne biste trebali
pripremati hranu deblju od 4 cm.

Ako niste sigurni koji program za pripremu
hrane rabiti, pogledajte vodic za pripremu
hraneistranicu 193.

3. Pritisnite tipku “OK” (U redu): uredaj

zapocinje zagrijavanje, a indikator razine
pecenja treperi bijelom bojom.

NAPOMENA: Ako ste odabrali krivi
program, iskljucite uredaji ponovite korake.

4, Pricekaijte dazavrsi prethodno zagrijavanje.
5. Kad indikator razine prestane treperiti

bijelom bojom i rostilj se oglasi zvu¢nim
signalom, zagrijavanje je dovrseno i grill je
spreman za pripremu hrane.
Komentari: Na kraju zagrijavanja,
ako uredaj ostane zatvoren, sigurnosni
sustav iskljucit ¢e uredaj nakon nekog
vremena.

1. POLOZA) ZA GRILLANJE

) I J
rare  medium well-done

6. Otvorite rostilj i stavite hranu na plocu za

pripremu hrane.

Komentari: Ako uredaj predugo ostane
otvoren, sigurnosni sustav automatski e
iskljuciti uredaj nakon nekog vremena.

. Zatvorite uredaj da biste pokrenuli ciklus

pripreme hrane. Indikator razine pecenja
postaje plave boje kako bi pokazao da
je priprema hrane u tijeku (za najbolje
rezultate nemojte otvarati ili pomicati
hranu tijekom postupka pripreme).
Uredaj automatski prilagodava ciklus
pripreme hrane (vrijeme i temperaturu) u
skladu s debljinom i kolicinom hrane.
Napomena za vrlo tanke komade
hrane: Zatvorite uredaj, tipka OK (U
redu) zatreperit ¢e i indikator ce svijetliti
bijelom bojom sve dok ne pritisnete tipku
OK. (U redu). Pritisnite OK (U redu) kako
biste osigurali da uredaj prepozna hranu i
zapocne ciklus pripreme hrane.

. U skladu s razinom pripreme hrane, svjetlo

indikatora mijenja boju. Dok je priprema
hrane u tijeku, zvucni signal upozorava vas
svaki put kad se postigne razina pripreme
hrane. Kad svjetlo indikatora svijetli Zutom
bojom sazvucnimsignalom, hranaje slabo
pecena, narancasto sazvucnim signalom,
hrana je srednje pecena i crveno sa
zvucnimssignalom, hrana je dobro pecena.
Napomena: Ako volite slabo peceno
meso, uklonite meso kad indikator razine
pecenja svijetli plavom bojom. Zapamtite,
osobito uslucaju mesa, daje normalno da
rezultati pripreme ovise o vrsti, kvaliteti i
podrijetlu hrane.
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1. POLOZA) ZA GRILLANJE

. Kad boja koja odgovara vasoj Zeljenoj
razini pecenja svijetli i oglasi se zvucni
signal, otvorite uredaj i izvadite hranu.
Napomena: Ako Zelite pripremiti hranu
da zadovoljite razlicite ukuse, otvorite
razinu, a zatim zatvorite rostilj i nastavite
s pripremom druge hrane. Program ¢e
nastaviti ciklus pecenjasve dokne dosegne
zadnju razinu.

. Kad priprema zavrsi, izvadite hranu i
zatvorite uredaj. Upravijacka ploca pocet
Ce svijetliti i postaviti se na nacin ,odabir
programa’’.

Komentar: Sigurnosni sustav automatski
Ce se iskljuciti ako nakon nekog vremena
nije odabran nijedan program.

10

Funkcija odrzavanja temperature

Kad se dosegne crvena razina, pecenje je zavrseno, uredaj automatski aktivira funkciju odrZzavanja temperature,
svjetlo indikatora crvene je boje i uredaj zapocinje sa zvu¢nim oglasavanjem svakih 20 sekundi. Ako hrana ostane
na rostilju, nastavit e se pripremati dok se ploce za kuhanje hlade. MoZete deaktivirati zvucni signal pritiskom tipke
OK (Uredu).

Napomena: Sigurnosni sustav automatski e iskljuciti uredaj nakon nekog vremena.

Priprema preostale hrane odmah:

Kad je zavréena priprema prvog dijela hrane:

a) Provjerite je li uredaj zatvoren i da u njemu nema hrane.

b) Odaberite programiza pripremu hrane (taj je korak potreban cak i ako je program zavrsio s pripremorm) koji je isti
kao onaj koji ste rabili za hranu koju ste upravo pripremili

) Pritisnite tipku " OK " (U redu) za pocetak zagrijavanja. Tijekom zagrijavanja indikator razine u boji treperit ¢e
bijelom bojom.

d) Kadjezagrijavanjezavrseno, uredaj ce se oglasitizvucnimsignalom, asvjetlo indikatorasvijetlit ée bijelom bojom.

) Uredaj je spreman za uporabu kad je zagrijavanje zavrseno. Otvorite rostilj i stavite hranu u uredaj.

Vazno:

- Zapamtite da je potrebno prethodno zagrijati uredaj za svaku novu dozu hrane. Prije zagrijavanja provjerite
je li uredaj zatvoren i da u njemu nema hrane. Pricekajte da zavr3i zagrijavanje prije otvaranja rostilja i unutra
stavite hranu.

- Ako aktivirate novi ciklus zagrijavanja odmah nakon zavréetka prethodnog ciklusa, vrijeme za zagrijavanje ée
sesmanjiti.
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1. POLOZAJ ZA GRILLANJE
B) UPORABA RUCNOG NACINA RADA

1. Odaberite ruéni nacin rada i temperaturu
pripreme hrane pritiskom na tipku M
nekoliko puta dok se boja ne pocne
podudarati sa Zelienom temperaturom.

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Pritisnite tipku OK (U redu) kako biste

pokrenuli pripremu hrane. Indikator razine

pecenjatreperi uZeljenoj boji: zagrijavanje

je u tijeku. Pricekajte dok zagrijavanje ne

zavrsi,

Kad je postignuta Zeljena temperatura,

svijetlo prestaje treperiti i rostilj se

oglasava: rostilj je spreman za pripremu

hrane.

. Dodajte hranu u rostilj, pocinje postupak

pripreme hrane.

5. Tijekom kuhanja moZete namjestiti
temperaturu.

6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
mislite da je kuhana kako vi Zelite.

w

F
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1. POLOZA) ZA GRILLANJE

C) VODIC ZA PRIPREMU HRANE

2. POLOZAJ ZA ROSTILJANJIE

1. Otvorite rostilj u polozaj za rostiljanje.
12 AUTOMATSKIH PROGRAMA PRIPREME HRANE feurrrwr]agljteqr& upravljate s pomocu botnog
INDIKATOR RAZINE PECENJA 2. Odaberite ieljenu postavku temperature.
. . - Termostat e obje ploce postaviti na istu
Jako slabo bet temperaturu pecenja:
€| GOVEDINA |*dX0 /0O PECENO|  §qho peceno | Srednje peceno | Dobro peceno
BURGER Slabo peceno | Srednje peCeno | Dobro peceno o termostat iskljucen
& KOBASICA Dobro peceno 1:80-100°C
SVINJETINA Dobro peceno 2:130-160°C
@) PILETINA Dobro peteno 3:170-200°C
x| RIBA Srednje peceno sre%r;jgzeﬂgbro Dobro peceno 4:185-225°C
> M%RDS(;(\I/I Srednje peceno Sre%rgjaee(ri]%bro Dobro peceno 3. Svjetlo bocnog indikatora treperi crvenom
< N - bojom tijiekom zagrijavanja.
§Z) SENDVIC Blago peceno grillano hrskavo 4. Kad svjetlo indikatora svijetli crveno, a
VEGETARIJANSKI , 3 4 rostilj se oglasi zvucnim signalom, rostilj je
€¥) ODREZAK grillana spreman za uporabu.
©) PAPRIKA Lagano grillana grillana 5. Dodajtehranunarosti.
PLAVI 6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
0 pATLIDZAN grillana , jIe gotova. ,
- - . Iskljucite uredaj tako da termostat
& KRUMPIR grillana postavite nas.
RUCNI NACIN RADA U POLOZAJU ZA GRILLANJE Komentari
- Tijekom kuhanja moZete namjestiti
. . temperaturu. Ako se tijekom kuhanja
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6 promijeni, rostilj e temperaturu prilagoditi
novoj postavki.
TIKVICE/BUNDEVA [ ] ~ Ako pripremate hranu samo na jednoj
RAICICE [ ] plodi, rabite gornju.
SPAROGE [ |
GLIIVE [ ]
LUK |
BROKULA
MALA MRKVA
KOMORAC [ |
BATAT 7
KRISKE JABUKE [ |
ANANAS B
BRESKVA [ |
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KRAJ UPORABE
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. Iskljucite uredaj:

e Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje na rucki u polozaju za grill

e Postavite bo¢ni termostat na e u
poloZaju za rostil}.

. IskopCajte uredajiz napajanja.
. Pustite da se hladi najmanje 2 sata. Kako

biste izbjegli slu¢ajne opekline, pustite
rostilj da se temeljito ohladi prije ¢iscenja.

1. Prije ¢iScenja otkljucajte i izvadite ploce
i posude za kapljevinu kako biste izbjegli
ostecenje povrsine za kuhanje.

Iscijedite posude za kapljevinu i operite ih
u vodi s malo sapuna, a zatim temeljito
osusite papirnatim ru¢nikom.

2. Kuciste rostilja nemojte uranjati u vodu ni
bilo koju drugu tekucinu.

3. Uredaj i njegov kabel ne mogu se staviti
u perilicu posuda. Grijaci elementi, vidljivi
i pristupacni dijelovi ne bi se treballi Cistiti
nakon $to izvadite tanjure. Ako su stvarno
prljavi, pricekajte dase uredaj u potpunosti
ohladite ih operite suhom krpom.

4. Ako ne Zelite prati ploce za kuhanje i

posude za kapljevinu u perilici posuda,
upotrijebite vru¢u vodu i malo tekucine
za pranje posuda, temeljito isperite i
uklonitesve ostatke. Pazljivo ih obrisite
papirmnatim ruénikom.
Nijedan dio rostilja nemojte Cistiti
metalnim spuzvicama, ¢elicnom vunom
niabrazivnimsredstvimazaciscenje rabite
samo najlonske ili nemetalne spuzvice za
CiScenje.

5. Za ciscenje poklopca rostilja, obrisite
je toplom, mokrom spuzvom i osusite
mekom, suhom krpom.

6. Uvijek provjerite je li rostilj Cist i suh prije no
Sto ga spremite.

Sve popravke smije obavljati samo ovlasteni
servisni centar.
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Vodic za otklanjanje poteskoca

Poteskoca

Uzrok

Rjesenje

Tipka '™ treperi
+ [ Svjetlo indikatora svijetli plavo
+ Tipka oK treperi

Ukljucenje uredaja ili
automatsko pokretanje
ciklusa pecenja hrane a
bez predgrijavanja ploce
(automatski se aktivira
ru¢ni nacin rada).

2 moguénosti:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku [M | a zatim
pritisnite tipku OK (U redu). Ostavite
dase pece, ali morate pratiti pecenje
(ruéni nacin).

- Zaustave rad uredaja, izvadite
hranu, pravilno zatvorite uredaj,
ponovno odaberite program uredaja
i pricekajte da zavrsi zagrijavanje.

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa
zagrijavanja ili pecenja.

Uredaj je za vrijeme
pecenja predugo drzan
otvoren.

Uredaj je u stanju
mirovanja predugo
nakon zavrietka
zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Odspojite uredaj iz uticnice i ostavite ga
2-3 minute, a zatim ponovno pokrenite
postupak. Sljedeci put kada koristite
uredaj, pazite da brZe otvorite i zatvorite
uredaj radi boljih rezultata pecenja. Ako
se poteskoca pojavi ponovo obratite se
lokalnoj sluzbi za korisnike tvrtke Tefal.

Q Svjetlosni indikator treperi ljubicasta
+ Tipka (&) /(@) /(@) (&) treperi
+ Povremeni zvucni signal

Uredaj ne oglasava zvucni signal.

Kvar uredaja.

o Uredaj je bio pohranjen

ili se koristi u prostoriji u
kojoj je prehladno.”

Odspojite i ponovno spojite uredaj
i odmah ponovno pokrenite ciklus
zagrijavanja. Ako se poteskoca pojavi
ponovo obratite se lokalnoj sluzbi za
korisnike

:I—j Svjetlosni indikator treperi ljubicasta

+ Tipka (& treperi
+ Neprestani zvucni signal

Kvar uredaja.

Odspojite uredaj i obratite se lokalnoj
sluzbi za korisnike.

Hrana je nakon zagrijavanja postavljena u
rostilj i rostilj je zatvoren, E ali svjetlosni
indikator ostaje bijela i pecenje ne pocinje.

Hrana u uredaju je

Hrana u uredaju ne smije premasiti 4 cm.

debljaod 4 cm.
 Rostilj nije u potpunosti | e Otvorite rostilj i ponovno ga zatvorite.
otvoren prilikom

postavljanja hrane u
njega.

Uredaj ne prepoznaje
da ima hrane i treperi
The quantity of food is
insufficient (Nedovoljna
koli¢ina hrane), "OK" (U
redu).

Potvrdite pocetak pecenja pritiskom na
tipku ok .

Uredaj Ce se aktivirati uruénom nacinu rada
+ @ Svjetlosni indikator treperi crveno.

+ Tipka M upravljanjatemperaturom ek
svijetli

Prekratko vrijeme
zagrijavanja.

Povremeno pratite stanje pecenja (za
upotrebu u ruénom nacinu rada).

Tli

Zaustavite rad rostilja, izvadite hranu,
zatvorite rostilj, odaberite novi program
pecenja po Zelji i pricekajte da se dowrsi
ciklus zagrijavanja.
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KAZALO VSEBINE

e Opis izdelka

e PoloZaji in vmesniki

e Sprememba poloZaja

 Indikator stopnje priprave

e Pred prvo uporabo

e 1. PoloZaj za gril
a) Uporaba samodejnega programa
b) Uporaba ro¢nega nacina
) Vodnik za pecenje

e 2. PoloZaj za Zar

e Po uporabi

« Ciscenje

e Vodic za odpravljanje napak
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OPIS IZDELKA

A. Nadzomaplosca
A1. Gumb za vklop/izklop
A2. Funkcija za zamrznjeno hrano

Indikatorska lu¢ka za polozaj za Zar
Sprednji pladenj za odcejanje
Zadnji pladenj za odcejanje

A3. Samodejni programi priprave Pekac
A4. Rocninacin s 4 nastavitvami temperature . Spodnja plosca
AS. Potrdite izbiro in za¢nite postopek predgretja Zgornja plo3ca

“-~TITommo

A6. Indikator stopnje priprave
B. Sprostite zapah za polozaj za Zar
C. Stranski termostat za polozaj za Zar

Napajalni kabel

A
A

[
OptiGrill 2in1 XL
lclelslelallel=lo sty
A‘1 AL A'3 A4 A5
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POLOZAJI IN VMESNIKI

GRIL

Upravljanje s stikalom na rocaju

Gpeiea am X
— ol #|elo|s|w|a|o|s|@|=o|o|c]|n « 1

Upravljanje s stranskim termostatom
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SPREMEMBA POLOZAJA

=
=
|

Preklop v polozaj za Zar:
Pri odpiranju naprave drZite zapah navzgor
indvignite rocaj v polozaj 180° za odprti Zar.

Opomba: Preden gril odprete v poloZaju za
Zar, preverite, al je stranski termostat vklopljen
o Cetermostat nivkloplien e, se grilzaénesegr
evatiinvasotemobvestispiskom

INDIKATOR STOPNJE PRIPRAVE

Predgretje

~N

=, 8
) -

Utripajoca bela Belalucka,

lucka: poteka kisveti,in

predgretje piskanje:
pripravijeno na
pecenje

oy =) o ) e )
I JC e RO BpdC R e i )

Prva Prva Stopnja  Stopnja Stopnja Stopnja Stopnja Stopnja
stopnja  stopnja "rare” "rare” ‘medium  “medium “well "well done”
pripravev  priprave vteku doseZena rare"v rare" done’v doseZena
teku doseZena -delno teku-delno  doseZena teku-skozi

Surovo peteno peteno

OptiGrill vas za vsak samodejni program obvesti, ko hrana doseze Zeleno stopnjo priprave. Ko je stopnja
priprave dosezena in bela lucka sveti, vas naprava o tem obvesti s piskom.

160

. Odstranite vsoembalazo, nalepkeindruge

dodatke v notranjosti in na zunanjih delih
naprave. PriloZeni so dodatni barvni obrodi
v obliki nalepk. Na originalni barvni obro¢
lahko nalepite Zeleni jezik.

. Pred prvo uporabo plosce temeljito

ocistite s toplo vodo in malo detergenta
za pomivanje posode, sperite in temeljito
posusite.

. Odstranljive pladnje za odcejanje postavite

nasprednji in zadnji del aparata.

. Prepricajte se, da sta zgornja in spodnja

plod¢a pravilno namesceni v izdelku. Ne
aktivirajte predgretja brez plos¢. Napravo
prikljucite v elektricno omreZje (kabel mora
biti popolnoma odvit).

. Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pozor: Pazite, da med ploS¢ami ni hrane
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1. POLOZAJ ZA GRIL

A) UPORABA SAMODEINEGA PROGRAMA

12 avtomatskih programov:

rdece meso, burger, klobase, svinjina, pis¢anec,
riba, morska hrana, sendvic, paprike, Krompir,
Jajcevec, Vegetarijanski zrezek

S e 8w

=y

N

o[ @] 0| 0 [&] w o
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. Ce je hrana, ki jo Zelite peti, zamrznjend,

pritisnite ustrezno tipko. Ta funkcija je na
voljo samo pri pecenju s samodejnimi
programi, ne pa tudi v rocnem nacinu.

. Izberite ustrezen program pecenjagledena

vrsto hrane, ki jo Zelite peci.

Nasvet, zlasti za meso: Rezultati
kuhanja pri samodejnih programih se
lahko razlikujejo glede na izvor, obliko in
kakovost hrane, ki jo pecete; programi
so nastavljeni in preizkuseni za pripravo
kakovostne hrane.

Pripekijetreba upostevatidebelinomesa;
Zivil, debelih vec kot 4 cm, ne smete pei.
Ceniste prepriani, kateri program morate
uporabiti, glejte stran 211 v vodniku za
pecenje.

Pritisnite tipko "OK™ aparat zacne postopek
predgretja, indikator stopnje priprave pa
utripa v beli barvi.

OPOMBA: Ce ste izbrali napacen
program, izklopite aparat in ponovite
korake.

Pocakajte, da se predgretje zakljuci.

Ko indikator stopnje priprave preneha
utripati v beli barvi in naprava zapiska, je
predgretje koncano in Zar je pripravijena
zapecenje.

Opomba: Ce po koncu predgretja
naprava ostane zaprta, jo bo varnostni
sistem Cez nekaj Casa izklopil.

: 5
medium well-done

)
rare

6. Odprite Zar in dajte hrano na plo3¢o za
pecenje.

Opomba: Ce je aparat predolgo odprt,
bo varnostni sistem ¢ez nekaj casa
samodejno izklopil napravo.

7. Zaprite aparat, da zaZenete cikel pecenja.

Indikator stopnje priprave se obarva
modro, kar pomeni,dakuhanje poteka (za
najbolje rezultate ne odpirajte naprave
ali ne premikajte hrane med pecenjem).
Naprava samodejno prilagaja cikel
pecenja (Cas in temperaturo), glede na
debelinoin kolicino hrane.
Opomba za zelo tanke kose hrane:
Zaprite Zar, gumb OK bo utripal, indikator
pabosvetilvbelibarvi,dokler ne pritisnete
gumba OK. Pritisnite OK, dazagotovite,da
naprava prepozna hrano in da se za¢ne
cikel pecenja.

8. Indikatorska lucka spreminja barvo glede

na stopnjo pecenja. Med kuhanjem
vas zvocni signal opozori vsaki¢, ko je
doseZenastopnjapriprave.Koindikatorska
lucka sveti vrumeni barviin piska, je hrana
surova, v oranzni in piska, je hrana srednje
zapecena ter v rdedi in piska, je hrana
dobro zapecena.
Opomba: Ce Zelite, da je meso zelo
surovo, ga odstranite, ko indikator stopnje
priprave sveti v modri barvi. Upostevaijte,
da je obicajno, da se rezultati kuhanja
razlikujejo glede na vrsto, kakovost in izvor
hrane, zlasti pri mesu.
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1. POLOZAJ ZA GRIL

1. POLOZAJ ZA GRIL

. Ko indikator sveti v barvi, ki ustreza vasi
Zeleni stopniji priprave hrane, in se oglasi
pisk, odprite aparat in odstranite hrano.

Opomba: Ce Zelite kuhati hrano po
razli¢nih osebnih okusih, odprite napravo
in odstranite hrano, ko doseze Zeleno
raven priprave, nato pa zaprite napravo
in nadaljujte s pecenjem ostale hrane.
Program bo nadaljeval cikel pecenja,
dokler ne doseze koncne stopnje priprave.

. Ko koncate s pecenjem, odstranite hrano
in zaprite aparat. Nadzorna plosca zasveti
in se nastavi nanacin "Izbira programa’.
Opomba: Varnostnisistem se bo cez nekaj
¢asa samodejno izklopil, e ne izberete
nobenega programa.

10

Funkcija za ohranjanje toplote

Ko je doseZena rdeca stopnja priprave, je pecenje koncano, naprava samodejno aktivira funkcijo za ohranjanje
toplote, indikatorska lucka sveti v rdeci barvi in naprava zacne piskati vsakih 20 sekund. Ce hrana ostane v aparatu,
se bo pekla 3e naprej, medtem ko se ploSce za pecenje ohlajajo. Piskanje lahko izklopite s pritiskom gumba OK.
Opomba: Varnostni sistem bo ¢ez nekaj ¢asa samodejno izklopil napravo.

Takojs$nji zagon druge peke:

Ko je prva peka hrane kon¢ana:

a) Prepricajte se, daje naprava zaprtain dav njej ni ostankov hrane.

b) Izberite enak program za pecenje (ta korak je potreben tudi, e ste za prejSnjo hrano uporabili enak program) kot
za pripravo hrano, ki ste jo pravkar spekli.

c) Zazacetek predgretja pritisnite gumb "OK". Med predgretjem barvniindikator stopnje priprave utripav beli barvi.

d) Ko je predgretje koncano, bo naprava zapiskala, indikatorska lucka pa bo svetila v beli barvi.

e) Naprava je pripravljena za uporabo, ko je predgretje koncano. Odprite napravo in vanjo dajte hrano.

Pomembno:

- Upostevajte, da je zavsako novo peko potrebno predgretje. Pred predgretjem se prepricajte, daje napravazaprta
in dav njej ni ostankov hrane. Pocakajte, da se predgretje konca, preden odprete napravo in vanjo daste hrano.

- Cesenov cikel predgretja aktivira takoj po koncu prejSnjega cikla, se Cas predgretja skrajsa.
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B) UPORABA ROCNEGA NACINA

1. Izberiterocninacinintemperaturo pecenja
tako, daveckrat pritisnete tipko M, dokler se
barva ne ujemaz Zeleno temperaturo:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. Pritisnite gumb OK, da zacnete s
predgretjem. Indikator stopnje priprave
utripa v izbrani barvi: poteka predgretje.
Pocakajte, da se predgretje konca.

3. Ko je doseZena Zelena temperatura,
lucka preneha utripati in naprava zapiska:
naprava je pripravijena za pecenje.

4. Dajte hranovnapravoin postopek pecenja
sezacne.

5. Temperaturo lahko prilagodite tudi med
pecenjem.

6. Opazujte hrano med pecenjem in jo
odstranite, ko doseZze Zeleno raven
zapecenosti.

<[ 0] 0o o
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1. POLOZAJ ZA GRIL 2. POLOZAJ ZA ZAR

C) VODNIK ZA PECENJE . 1. Napravo odprite v polozaju za zar. Pecenje
12 SAMODEJINIH PROGRAMOV PECENJA 5 ?ebUPFGV'JOfSUU”Sk‘mtefm°5t$0m-
. Izberite Zeleno temperaturo. Termostat
INDIKATOR STOPNJE PRIPRAVE nastavi isto temperaturo pecenja za obe
O O O
€| GOVEDINA Ze(z’g gg%/o Surovo Srednje peceno | Dobro zapeceno » termostat je izklopljen
& BURGER - Surovo Srednje peceno | Dobro zapeceno 1:80-100°C
S KLOBASE - - - Dobro zapeceno 2:130-160°C
&5 SVINJINA - - - Dobro zapeceno 3: 170-200°C
@) PISCANEC . Dobro zapeteno 4:185-225°C
x> RIBA - Srednje peceno Sredrggécé%gobro Dobro zapeceno 3. Stranska indikatorska lucka med
dnie do dob predgretjem utripa v rdei barvi.
=3 H&ﬁgk’\ - Srednje peceno Sre T)Jgée%oo | Dobro zapeceno 4, Ko indikatorska lucka sveti v rdeci barvi in
- naprava zapiska, je naprava pripravijena
&2 | SENDVIC - Rahlo peceno Peceno Hrustljavo zauporabo.
B 3 4 5. Dajte hrano v aparat.
Z \Z/EEZEEQRI]ANSKI - : : Peceno 6. Spremljajte pecenjein hrano odstranite, ko
N N jepecena.
@ PAPRIKA . . Rahlo peceno Peceno 7. Izklopite napravo tako, da termostat
) ) JAICEVEC - - - Peceno nastavitenae.
&>) KROMPIR - - - Peceno Opomba:
- Temperaturo lahko spremenite tudi
ROCNI NACIN V POLOZAJU ZA GRIL med pecenjem. Ce se temperatura
med pecenjem spremeni, bo naprava
. . temperaturo prilagodila na novoa
. . . nastavitev.
180-195°C 220-235°C 265-285°C 3 6 - Ce Zelite hrano peci samo na eni plosci,
BUCKA/BUCA B uporabite zgornjo plosco.
PARADIZNIK [ ]
SPARGLII []
GOBE [ ]
CEBULA [ ]
BROKOLI
KORENCEK
KOROMAC [ |
SLADKI KROMPIR 7
JABOLCNE REZINE [ |
ANANAS [ |
BRESKEV [ |
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PO UPORABI

1. Izklop naprave:

eV poloZaju za gril pritisnite gumb za
vklop/izklop narocaju.

e Stranski termostat nastavite na e v
poloZaju za Zar.

2. Odklopite napravo iz elektricne vticnice.
3. Pustite, da se ohlaja vsaj 2 uri. Da se

izognete nenamernim opeklinam,

pocakaijte, da se naprava pred cis¢enjem
popolnoma ohladi.

v v

CISCENJE

~

. Pred ¢iS¢enjem odblokirajte in odstranite

plosce in pladnje za odcejanje, da
preprecite poskodbe kuhalne povrsine.
Odceditepladnjezaodcejanjeinjihoperite v
vodi z blago milnico, nato pa jih temeljito
osusite s papirnato brisaco.

. Ohisje naprave ne potopite v vodo ali

katero koli drugo tekocino.

. Naprave in njenega kabla ni mogoce

pomivati v pomivalnem stroju. Ko
plosce odstranite, ne smete Cistiti grelnih
elementov, vidnih in dostopnih delov. Ce
s0 zelo umazani, pocakajte, dase naprava
popolnoma ohladi, in jih obrisite s suho
krpo.

. Ce plos¢ za pecenje in pladnjev za

odcejanje ne Zelite prati v pralnem stroju,
jihoperitevtoplivodizmalodetergentaza
pomivanje posode in jih temeljito sperite,
da odstranite ostanke hrane. Nato jih
nezno obrisite s papirnato brisaco.

Za Ciscenje katerega koli dela Zara ne
uporabljajte kovinskih cistilnih gobic,
jeklene volne ali abrazivnih ¢istilnih
sredstev; uporabljajte samo najlonske ali
nekovinske Cistilne gobice.

. Pokrov naprave oistite s toplo viazno

gobico ter ga osusite zmehko in suhokrpo.

. Pred shranjevanjem naprave morate

poskrbeti, da je naprava ista in osusena. a

Vsa popravila morajo biti izvedena v
pooblascenem servisnem centru.
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Vodnik za odpravljanje tezav

TeZava

Vzrok

Resitev

Gumb M utripa
+ [ Indikator sveti moder
+ Gumb ek | utripa

e Vklop naprave ali
samodejno aktiviranje
cikla pecenja hrane brez
predhodnega predgretja
plos¢ (samodejno se
aktivira ro¢ni nacin).

2 moznosti:

- Izberite nastavitev temperature
s pritiskom na gumb M in nato
pritisnite OK (V redu). Pustite da se
pece,ampak nadzirite pecenje (rocni
nacin).

- Ustavidelovanje naprave, odstranite
hrano, dobro zaprite napravo,
izberite program in pocakajte da
konca predgrevanje.

Naprava se ustavi med cilka predogrevanja
ali pecenja.

e Naprava je med
pecenjem bila dolgo
odprta dolgo ¢asa.

Naprava je po koncu
predogrevaja ali
ohranjanja toplote
predolgo neaktivna.

Odklopite napravo iz vticnice in pustite
2-3 minute, nato pa zazenite postopek.
Naslednji¢ ko boste uporabili napravo,
poskrbite da boste hitro odprli in zaprli
napravo, za boljSe rezultate pecenja. Ce
se ponovno pojavi tezava, se obrnite na
lokalno servisno sluzbo podjetja Tefal.

QSvetIobm indikator utripa vijoli¢na
+ Gumb (&) /(@) /(&) /@) utripa

+ Redni pisk

Ni zvotnega signala z naprave.

« Okvara naprave.

e Naprava je bila
uporabljena ali
shranjena v prostoru kje
je prevec hladno.

Izkljucite in znova prikljucite napravo
in takoj ponovno zaZenite cikal
predgrevanja. Ce se ponovno pojavi
teZava se obrnite na lokalni servis.

W Svetlobni indikator utripa vijolicna

+ Gumb (&) utripa
+ Stalni pisk

« Okvara naprave.

Odklopite napravo in se posvetujte s
servisno sluzbo.

Hrana se po predgretju nastavi na plosce
inje Zar zaprt, @vendarje lucka e belain
peka ne zazene

e Hrana v napravi je
debelejsaod 4 cm.

Hrana v napravi ne sme presegati 4 cm.

Zar pri vstavljanju hrane
ni popolnoma odprt.

Odprite Zar in ga ponovno zaprite.

Naprava ne prepozuna
vsebnost hrane in pricne
utripati. Kolicina hrane je
premajhna.

Potrdite zacetek pecenja s pritiskom na
gumb [ok.

Naprava se aktivira v roénem nacinu.
+ @ Svetlobniindikator utripa rdece.
+ Gumb| M nadzoratemperature ok sveti

o Prekratek ¢as predgretja.

Redno spremljajte pecenje (za uporabov
roénem nacinu).

Ali

Vstavite Zar, odstranite hrano, zaprite Zar,
izberite nov program pecenja po Zelji, in
pocakajte na celoten cikel pregrevanja.
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OPIS PROIZVODA

POZICIJE I INTERFEJS

A. Kontrolnaploca
A1. Tipka za ukljucivanjefiskljucivanje
A2. Funkcija za zamrznutu hranu

Indikator za poziciju za rotiljanje
Prednji spremnik za otkapavanje
Zadnji spremnik za otkapavanje

A3. Automatski programi kuhanja Plehza pecenje
A4, Rucninacin rada sa 4 temperature Donja ploca
AS. Potvrda izborai pokretanje zagrijavanja Gornja ploca

“mTIemmp

A6. Indikator nivoa pecenja
B. Zatvarac za poziciju za rostiljanje
C. Bocnitermostat za poziciju za rostiljanje

Kabal za napajanje

A
A
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GRIL

ROSTIL)

Kontrola putem ploce na drsci

Opicea

— ol #|elo|s|w|a|o|s|@|=o|o|c]|n « 1

Kontrola putem bocnog termostata
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PROMIJENA POZICIJE

=
=
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Promjena na poziciju za rostiljanje:

Kada otvarate rostilj, podignite zatvara€ i
okrenite rucicu u polozaj za otvaranje rostilja
na 180",

Napomena: Prije negorostilj otvorite u poziciji
zarostilianje, provjerite da li jebocnitermostat
nae . Akotermostat nije na e,rostil ce se poceti
zagrijavati i obavijestiti vas o tome pomocu
zvucnog signala.

INDIKATOR NIVOA PECENJA

Zagrijavanje

=, 9
x )

L

Bijeli indikator Bijeli indikator

treperi: utoku svijetlii Cuje se

jezagrijavanje zvucni signal:
spremno za
pecenje

Pecenje

fmm= = lfal-'@ Y qmm= =
AW I E B BN

Prvinivo  Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut Nivo Postignut

pecenjau  prvinivo "Slabo nivo "Srednje  nivo "Dobro nivo

toku pecenja peceno"u  "Slabo peceno’u  "Srednje peceno”u  "Dobro
toku peceno” toku peceno” toku peceno”

Zasvaki automatski program OptiGrill vam javlja kada se postigne Zeljeni nivo pecenja. Kada se postigne
odredeni nivo pecenja, indikator u boji svijetli i ¢uje se zvucni signal.
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PRIJE PRVE UPOTREBE

. Uklonite svu ambalazu, naljepnice i

dodatke s unutrasnje ili vanjske strane
aparata. Dostupne su dodatne okrugle
naljepnice u boji. MoZete na originalnikrug
u baji zalijepiti preferirani jezik.

. Prije prvog koristenja ploce dobro ocistite

toplom vodom sa malo deterdzZenta za
posude, isperite i do kraja osusite.

. Postavite odvojive spremnike za

otkapavanje na prednju i zadnju stranu
aparata.

. Provjerite da li su gornja i donja ploca

pravilno postavljene na aparat. Nemojte
zagrijavati aparat bez plo¢a. Aparat
prikljucite nastruju (kabal se mora dokraja
odmotati).

. Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Pazite da izmedu plo¢a nema
hrane
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1. POZICIJA ZA GRILOVANIE

A) KORISTENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

12 automatskih programa:
crveno meso, pljeskavice, kobasice, svinjenita,
pileting, riba, plodovi mora, sendvic, paprike,

Krompir, Patlidzan, Vegetarijanski odrezak
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Ako je hrana koju Zelite ispeci smrznuta,
pritisnite odgovarajucu tipku. Ta funkcija
je dostupna samo u automatskim
programima, nije dostupna u ru¢nom
nacinu rada.

[zaberite odgovarajui program prema
tipu hrane koju Zelite ispeci.

Savjet, pogotovo za meso: Kada se
koriste automatski programi, mogu se
dobiti razliciti rezultati zavisno od porijekla,
komada i kvaliteta hrane koja se sprema.
Programi su podeseni i testirani za
kvalitetnu hranu.

Isto tako tokom pecenja treba uzeti u obzir
debljinu mesa; nemojte peci komade koji
sudebljiod 4cm.

Ako niste sigurni koji program treba
upotrijebiti, pogledajte stranicu 229 u
vodicu za kuhanje.

Pritisnite tipku OK: aparat se pocinje
zagrijavati i indikator nivoa pecenja treperi
bijelo.

Napomena: Ako ste izabrali pogresan
program, iskljucite aparat i ponovite
korake.

Sacekajte da se aparat zagrije.

Kada indikator nivoa prestane treperiti
bijelo i rostilj da zvucni signal, zagrijavanje
je gotovoi rodtilj je spreman za pecenje.
Komentari: Ako aparat ostane zatvoren
na kraju zagrijavanja, sigurnosni sistem ce
nakon nekog vremenatiskljuciti aparat.

1. POZICIJA ZA GRILOVANIJE

6. Otvorite rostil i stavite hranu na plocu za

kuhanje.

Komentari: Ako aparat predugo ostane
otvoren, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste pokrenuli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plavi da bise oznacilo da je pecenje u toku
(dabirezultatibili Sto bolji, nemojte otvarati
aparat ni pomjeratihranu tokom pecenja).
Aparat automatski podesava ciklus
pecenja (vrijeme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, tipka OK ¢e
treperiti i indikator Ce svijetliti bijelo dok
ne pritisnite OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da je aparat prepoznao hranu i da
je pokrenuo ciklus pecenja.

. Indikator ée mijenjati boju zavisnood nivoa

pecenja. Kada je pecenje u toku, svaki
put kad se dosegne odredeni nivo, Cuti
Cete zvucni signal. Kada je indikator Zute
boje i Cuje se zvucni signal, hrana je slabo
pecena, narandzasti indikator sa zvu¢nim
signalomznacidajehranasrednje pecena,
a crveni indikator sa zvunim signalom
znaci da je hrana dobro pecena.
Napomena: Ako volite da je meso veoma
slabo peceno, izvadite mesokadaindikator
nivoa pecenja pocne svijetliti plavo.
Napominjemo da, posebno kada je rije¢
0 mesu, rezultati mogu varirati zavisno o
vrsti, kvalitetu i porijeklu hrane.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANJE

| 9. Kada indikator pocne svijetliti bojom koja

; odgovara vasem Zeljenom nivou pecenja

i Cuje se zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako hranu Zelite pripremiti
tako da svaki komad odgovara razlicitom
nivou pecenja, otvorite rostilji i izvadite
hranu kada je postignut Zeljeni nivo, a
zatim zatvorite rostilj i nastavite kuhati
ostale komade hrane. Program ée nastaviti
ciklus pecenja sve dok ne dosegne zadniji
nivo.

10. Kada je pecenje gotovo, izvadite hranu
i zatvorite aparat. Kontrolna ploca ce
svijetliti i podesiti se na odabir programa.
Komentar: Sigurnosni sistemn automatski
iskljucuje aparat nakonnekogvremenaako
nijedan program nije izabran.

10

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dosegne crveni nivo, pecenje je gotovo, aparat automatski aktivira funkciju odrZzavanja toplote, indikator
svijetli crveno i aparat daje zvucni signal svakih 20 sekundi. Ako se hrana ostavi na rodtilju, pecenje se nastavija sve
dok se ploce za kuhanje ne ohlade. Zvu¢ni signal moZete iskljuciti tako da pritisnete tipku OK.

Napomena: Sigurnosni sistem ée nakon nekog vremena automatski iskljuciti aparat.

Ako odmah Zelite ispeci drugi dio hrane:

Kada je prvi dio hrane ispecen:

a) Provjerite da li je aparat zatvoren i da u njemu vise nemahrane.

b) Izaberite program kuhanja (ovaj korak je obavezan cak i ako je program koji je zavrsio isti kao onaj koji Zelite
upotrijebiti za nove komade hrane).

) Pritisnite tipku OK da biste pokrenuli zagrijavanje. Tokom zagrijavanja indikator nivoa treperi bijelo.

d) Kada je zagrijavanje gotovo, aparat ée dati zvucni signal, a indikator e svijetliti bijelo.

e) Aparat je spreman za koristenje ¢im se zagrijavanje dovrsi. Otvorite rostilj i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Napominjemo da je zagrijavanje obavezno za svaku novu seriju. Prije zagrijavanja provjerite da i je aparat
zatvorenida u njemu vise nema hrane. Sacekajte da se zagrijavanje dovrsi prije nego $to otvorite rostilj i stavite
hranu u njega.

- Ako se novi ciklus zagrijavanja aktivira odmah nakon prethodnog ciklusa, zagrijavanje ce biti krace.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANJE
B) KORISTENJE RUCNOG NACINA RADA

. Izaberite ru¢ni nacin rada i temperaturu

pecenja tako da nekoliko puta pritisnete
M dok boja ne bude odgovarala Zelienoj
temperaturu:

110-125°C

180-195°C

er|o|0]o]

0K

220-235°C

265-285°C

. Pritisnite OK dabiste pokrenulizagrijavanje.

Indikator nivoa pecenja treperi izabranom
bojom: zagrijavanje utoku. Sacekajte dase
zagrijavanje dovrsi.

. Kada se dosegne Zeljena temperatura,

signal: rostilj je spreman za pecenje.

. Stavite hranu na rostilj i pokrece se proces

pecenja.

. Temperaturu mozete podesiti tokom

pecenja.

. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je

kada mislite da je dovoljno pecena.
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1. POZICIJA ZA GRILOVANJE

C) VODIC ZA KUHANJE
12 AUTOMATSKIH PROGRAMA KUHANJA

2. POZICIJA ZA ROSTILJANIE

INDIKATOR NIVOA PECENJA

1

Otvorite rostilj na poziciji za rostiljanje.
Pecenjem se upravlja preko bo¢nog
termostata.

180

2. [zaberite Zeljenu temperaturu pecenja.
. . . Termostat ce obje ploce podesiti na istu
Vilo slab temperaturu pecenja.
&/ GOVEDINA peéér?os(%lgvo) Slabo srednje Dobro peceno
PLIJESKAVICA Slabo srednje Dobro peceno o termostat iskljucen
& KOBASICA Dobro peceno 1:80-100°C
SVINJETINA Dobro peceno 2:130-160°C
@ PILETINA Dobro peceno 3:170-200°C
=&| RIBA Srednje sredrggéje%gobro Dobro peceno 4:185-225°C
3 PLODOVI MORA Srednje | S1eANd0dODIO | poprg peceno 3. Boéni indikator treper crveno tokom
% . ) zagrijavanja.
&2 SENDVICI Lagano peceno grilovano hrskavo 4. Kada indikator pogne svijetliti crveno i
VEGETARIJANSKI ; 3 4 Cuje se zvucni signal, rostilj je spreman za
€| ODREZAK grilovano upotrebu,
© ) PAPRIKE Lagano grilovano | grilovano 5. Stavitehronunarostij.
= 6. Pratite kako se hrana pece i izvadite je kad
O PATLIDZAN grilovano jegotova.
= ] 7. Iskljucite aparat tako da termostat
&) KROMPIR grilovano podesitenas.
RUCNI NACIN RADA U POZICIJI ZA GRILOVANIJE Komentari:
- Temperaturu moZete promijeniti tokom
. . pecenja. Ako temperaturu promijenite
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6 tokom pecenja, rostilj e temperaturu
podesiti nanovu vrijednost.
TIKVICE/TIKVE [ | ~ Ako hranu pecete samo na jednoj plodi,
PARADAJZ [ ] koristite gornju.
SPAROGE |
GLIIVE [ ]
LUK |
BROKOLI
MLADA MRKVA
KOMORAC [ |
BATAT 7
KRISKE JABUKE [ ]
ANANAS B
BRESKVE [ ]
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KRAJ UPOTREBE
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. Iskljucite aparat:

e Pritisnite tipku za ukljucivanje/
isklju¢ivanje sa ru¢icom u poziciji za
grilovanje.

o Podesitebocnitermostatna e upoziciji
zarostiljanje.

. Iskopcajte aparat iz struje.
. Ostavitedasehladinajmanje 2sata.Dane

bislu¢ajno doslo do opekling, prije ¢iscenja
ostavite aparat da se do kraja ohladi.

. Prije ¢iScenja otkljucajte i skinite ploce i

spremnike za otkapavanje da se povriine
zapecenje ne bi ostetile.

Ocijedite spremnike za otkapavanje i operit
eihuvodisablagimdeterdZentom,azatimih
dobro osusite papirnim ruénikom.

. Rostil nemojte uranjati u vodu ni bilo koju

drugu tecnost.

. Aparatikabal se ne smijustavljati umasinu

zaposude. Grijadi, vidljivi i dostupni dijelovi
ne smiju se Cistiti kada se skinu ploce. Ako
suveomaprljavi,sacekajte dase aparat do
kraja ohladii ocistite ih sunom krpom.

. Ako ploce za pecenje i spremnike za

otkapavanje ne Zelite prati u masini za
posude, oistite ih u toploj vodi sa malo
deterdZenta za posude, a zatim ih dobro
isperite da biste skinuli sve ostatke. Pazljivo
obrigite papirnim ubrusom.

Nemojte koristiti metalnu Zicu za ribanje,
Celicnu vunu ni bilo kakva abrazivna sredst
vazaciséenjebilokojegdijelarostilja, koristite
samo najlonske ili nemetalne dodatke za
Ciscenje.

. Poklopac rostilja obrisite spuzvom koje ste

namoili u toplu vodu i osusite mekanom
suhom krpom.

. Uvijek pazite da rostilj prije odlaganjabude

Cistisuh.

Sve popravke mora obaviti ovlasteni serviser.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipka '™ treperi
+ [ Svjetlosni indikator je plava
+ Tipka oK treperi

o Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
c i klusa pecenja s
namirnicama i bez
predzagrijavanja ploca
(automatski je aktiviran
rucni rezim raday).

2 moguce opcije:

- Odaberite postavku temperature
pritiskom na tipku [M, a zatim
pritisnite tipku OK. Nastavite
s peCenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja (ru¢ni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrijavanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrijavanja ili pecenja.

o Aparat je predugo drzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugo ne ak
tivannakon zavrietka
postupka zagrijavanja ili
odrzavanja toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice i
pricekajte 2-3 minute, a zatim ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, sljede¢i put kada
budete koristili aparat pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, obratite se centru
korisni¢ke sluzbe proizvodaca Tefal.

jt Svjetlosni indikator ce treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka &)/ (&) /([8) /&) treperi

+ Periodi¢ni zvucni signal

Aparat se ne oglasava zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.
Aparat je odloZen ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Iskljucitei ponovo spojite aparatiodmah
ponovo pokrenite ciklus predzagrijavanja.
Ako problem i dalje postoji, obratite se
svojoj korisnickoj sluzbi.

Q Svjetlosni indikator ce treperiti u
purpurnoj boji

+ Tipka (& treperi
+ Kontinuirani zvu¢ni signal

o Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
obratite se centru korisnicke sluzbe.

Nakon postupka predzagrijavanja, stavila
sam namirnice u aparat i zatvorila aparat,
Q ali svjetlosni indikator ostao je u bjelo
boji i postupak pecenja nije zapoceo."

o Koli¢ina namirnica u

Debljina namirnica ne smije prekoraciti

aparatudebljajeod4cm.|  4cm.

e Tokom stavljanja|e Potpuno otvorite rotilj i ponovo ga
namirnica rostilj se nije|  zatvorite.
potpuno otvarao.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Tipka “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na tipku ek

Aparat Ce se aktivirati u ru¢nom rezimu

rada.

+ @ Svjetlosni indikator ce svijetliti u
crvenoj boji.

+ Svjetlotipke| M zapracenje temperature
i tipke [oK! je fiksno

eV r i jeme
predzagrijavanja je
skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koriStenje u rucnom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rostilj, odaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrSetak
ciklusa predzagrijavanja.
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e Polozaji i interfejsi
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OPIS PROIZVODA

A. Kontrolnatabla

A1. Taster za ukljucivanje/iskljucivanje
A2. Funkcija smrznute hrane

A3. Automatski programi za pecenje
A4. Manuelni rezim sa 4 temperature
AS. Potvrdite izbor i pocnite zagrevanje
A6. Indikator nivoa pecenja

B. Otpustite rezu za polozaj rostilja
C. Bocnitermostat za polozaj rostilja

A
A

“mTIemmp

Indikatorska lampica za poloZaj rostilja
Prednja posuda za kapanje

Zadnja posuda zakapanje

Pleh

Donja ploca

Gornja ploca

Kablza napajanje

o %]

I

OptiGrill 2in1 XL
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POLOZAJI I INTERFEJSI

PECENJE NA
ROSTILIU

ROSTIL)

Kontrola sa panelom na rucki

Gpeiea am X
— ol #|elo|s|w|a|o|s|@|=o|o|c]|n « 1

Kontrolasabocnim termostatom
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PROMENA POLOZAJA

=
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Promenite na poloZaj za rostilj:
Kadaotvaraterostilj, drZite rezu gore i postavite
rucku u polozaj za rostilj otvoren za 180",

N.B.: Proverite da li je termostat sa strane
ukljucen e pre nego Sto otvorite rotilj u
polozajuzarostilj. Akotermostatnijeukljucen e,
rostilj ¢e poCeti da se zagreva i obavestice vas
o tome zvuénim signalom.

INDIKATOR NIVOA PECENJA

Predgrevanje

s, 9

Trepcuce svetlo Trajno svetlo
bele boje: bele boje
predgrevanje i pistanje:
jeutoku spremnoza
pecenje
Pecenje
AR TEE N
JE_ e
Prvinivo  Dostignut Nivo Nivo,Slabo  Nivo Dostignut Nivo Dostignut
pecenja  jeprvi Slabo peceno” je ,srednje  jenivo ,Dobro jenivo
jeutoku  nivo peceno”  dostignut peceno” ,srednje peceno” ,Dobro
pecenja jeutoku jeutoku  peceno”. jeutoku  peceno”

Za svaki automatski program, OptiGrill vas obavestava kada vasa hrana dostigne Zeljeni nivo pecenja.
Kada se dostigne nivo pecenja, indikator u boji je stabilan, a rostilj se oglasi zvu¢nim signalom da vas
obavesti.
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PRE PRVE UPOTREBE

. Uklonite svuambalaZu, nalepniceipriboriz

unutradnjosti i sa spoljne strane aparata.
Obezbedene su dodatne nalepnice u boji
uvidu prstena. MoZete zalepiti Zeljeni jezik
na prsten originalne boje.

. Pre prve upotrebe, dobro oCistite tanjire

toplomvodomisamalo te¢nostizapranje
sudova, isperite i dobro osusite.

. Postavite demontazne posude za kapanje

na prednjoj i zadnjoj strani aparata.

. Uverite se da su gornja i donja ploca

pravilno postavljene u proizvodu. Ne
aktivirajte prethodno zagrevanje bez
ploca. Prikljucite aparat na elektricnu
mrezu (kabl mora biti potpuno odmotan).

. Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje.

Oprez: Uverite se da izmedu tanjiranema
hrane
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1. POLOZAJ GRILA

A) KORISCENJE AUTOMATSKOG PROGRAMA

12 automatskih programa:
crveno meso, plieskavica, kobasica, svinjetina,
pileting, riba, plodovi mora, sendvi¢, paprika,

Krompir, Patlidzan, Vegetarijanski odrezak
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1. Ako je hrana koju Zelite da pecete

zamrznuta, pritisnite odgovarajudi taster.
Ova funkcija je dostupna samo kada
pecete sa automatskim programima, a
ne unamuelnom rezimu.

. Izaberite odgovaraju¢i program pecenja

prema vrsti hrane koju Zelite da pecete.
Savet, posebno za meso: Rezultati
pecenja na automatskim programima
mogu varirati u zavisnosti od porekla,
seCenja i kvaliteta hrane koja se pece,
programi su podeSeni i testirani za hranu
dobrog kvaliteta.

Sliéno tome, tokom pecenja mora se uzeti
uobzir debljina mesa; ne treba peci hranu
koja je debljaod 4 cm.

Ako niste sigurni koji program pecenja da
koristite, pogledajte stranicu vodica za
pecenje 247.

. Pritisnite taster “OK” aparat pocinje da se

zagreva, a indikator nivoa pecenja treperi
belo.

NB: Ako ste izabrali pogresan program,
iskljucite aparat i ponovite korake.

. Sacekajte da se prethodno zagrevanje

Zavrsi.

. Kada indikator nivoa prestane da treperi

belo i rostilj se oglasi zvu¢nim signalom,
predgrevanje jezavrseno, rotilj je spreman
zapecenje.

Komentari: Na kraju predgrevanja, ako
aparat ostane zatvoren, sigurnosni sistem
e gaiskljuciti nakon nekog vremena.

1. POLOZAJ GRILA

. Otvorite rostilj i stavite hranu na plocu za

pecenje.

Komentari: Ako aparat ostane otvoren
predugo, sigurnosni sistem ¢e automatski
iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

. Zatvorite aparat da biste zapoceli ciklus

pecenja. Indikator nivoa pecenja postaje
plav kako bi oznacio da je pecenje u toku
(zanajbolje rezultate nemojte otvarati niti
pomerati hranu tokom procesa pecenja).
Aparat automatski prilagodava ciklus
pecenja (vreme i temperaturu) prema
debljini i kolicini hrane.

Napomena za veoma tanke komade
hrane: Zatvorite aparat, dugme OK ¢e
treptati i indikator ce ostati bele boje dok
ne pritisnete OK. Pritisnite OK da biste bili
sigurni da aparat prepoznaje hranu i da
ciklus pecenja pocinje.

. U zavisnosti od stepena pecenja,

indikatorska lampica menja boju. Dok je
pecenje utoku, zvuénisignal vas upozorava
svaki put kada se dostigne nivo pecenja.
Kadajeindikatorskalampicazutauzzvucni
signal, hranaje slabo pecena, narandzasta
sa zvucnim signalom, hrana je srednje
pecena i crvena uz zvucni signal, hrana je
dobro pripremljena.

N.B.: Ako volite da je meso veoma slabo
peceno, izvadite meso kada indikator
nivoa pecenja postane plave boje. Imajte
na umu, posebno za meso, normalno je
da rezultati pe€enja variraju u zavisnosti
od vrste, kvaliteta i porekla hrane.
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1. POLOZAJ GRILA

8| 9. Kada boja koja odgovara Zeljenom

; stepenu pecenja postane stabilna i kada
se oglasi zvucni signal, otvorite aparat i
izvadite hranu.
Napomena: Ako Zelite da pecete hranu
po razlicitim li¢nim ukusima, otvorite rostilj
i izvadite hranu kada dostigne Zeljeni
nivo, a zatim zatvorite rostilj i nastavite
sa pecenjem druge hrane. Program ce
nastaviti svoj ciklus pecenja sve dok ne
dostigne konacni nivo.

10. Kada zavriite sa pecenjem, uklonite
hranu i zatvorite aparat. Kontrolna tabla
Ce zasvetleti i postaviti se na rezim ,izbor
programa’.
Komentar: Bezbednosni sistem ce se
automatskiiskljucitinakon nekogvremena
ako ne izaberete program.

10

Funkcija odrzavanja toplote

Kada se dostigne crveni nivo, pecenje je zavrieno, aparat automatski aktivira funkciju odrzavanja toplote,
indikatorskalampicaje crvena, a aparat pocinje dase oglasava svakih 20 sekundi. Ako je hrana ostavljenanarostilju,
ona ¢e nastaviti dase pece dok se ploce za pecenje hlade. Mozete deaktivirati zvucni signal pritiskom na taster OK.
Napomena: Sigurnosni sistem ée automatski iskljuciti aparat nakon nekog vremena.

Pecenje druge ture odmah:

Kada se zavrsi pecenje prve ture hrane:

a) Uverite se da je aparat zatvoren i da unutra nema hrane.

b) Izaberite program pecenja (ovaj korak je neophodan cak i ako je program zavrseno pecenje).

c) Pritisnite taster" OK" dazapocnete predgrevanje. Tokom prethodnog zagrevanja, indikator nivoa boje Ce treptati
belo.

d) Kada se prethodno zagrevanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvucnim signalom, a indikatorska lampica ée stalno
svetleti belo.

e) Aparat je spreman za upotrebu kada se prethodno zagrevanje zavrsi. Otvorite rostilj i stavite hranu u aparat.

Vazno:

- Imajte naumuda je za svaku novu seriju potrebno prethodno zagrevanije. Pre prethodnog zagrevanija, proverite
da li je aparat zatvoren i da u njemu nema hrane. Sacekajte da se prethodno zagrevanje zavrsi pre nego 3to
otvorite rostilj i stavite hranu unutra.

- Ako se novi ciklus predgrevanja aktivira odmah nakon zavrdetka prethodnog ciklusa, vreme predgrevanja ée
sesmanjiti.

192

1. POLOZAJ GRILA
B) KORISCENJE MANUELNOG REZIMA

. Izaberite manuelni rezim i temperaturu

pecenjatako 3to ete kliknutinaM nekoliko
puta dok boja ne odgovara Zeljenoj
temperaturi:

110-125°C

180-195°C

er|o|0]o]

0K

220-235°C

265-285°C

. Pritisnite OK da zapoc¢nete prethodno

zagrevanje. Indikator nivoa pecenjatreperi
izabranom bojom: predgrevanije je u toku.
Sacekajte dok se prethodno zagrevanje ne
zavrsi,

. Kada se dostigne Zeljena temperatura,

lampica prestaje datreperiirostilj se oglasi
zvucnim signalom: rostilj je spreman za
pecenje.

. Dodajte hranu na rostilj, proces pecenja

pocinje.

. Tokom pecenja moZete podesiti

temperaturu.

. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je

kada smatrate da je pecena po Zelji.
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1. POLOZAJ GRILA

C) VODIC ZA PECENJE

12 AUTOMATSKIH PROGRAMA ZA PECENJE

2. POLOZAJ ZA ROSTIL)

INDIKATOR NIVOA PECENJA

€| GOVEDINA D\é%(égwoa(ﬂ%t\)lg) Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno

BURGER Slabo peceno | Srednje peceno | Dobro peceno

&) KOBASICA Dobro peceno

SVINJETINA Dobro peceno

3| PILETINA Dobro peteno

x| RIBA Srednje Srednje dobro | Dobro peceno

*5 MORSKIPLODOVI Srednje Srednje dobro | Dobro peceno

& SENDVIC Blago pe¢eno | grilovano hrskavo

e VESETARDIANSKI griovano 3 4

@ PAPRIKA Blago grilovano | grilovano

()] PATLIDZAN grilovano

&> KROMPIR grilovano

MANUELNI REZIM NA POLOZAJU GRILA
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5 6

TIKVICE/BUNDEVA [ ]
PARADAJZ [ |
SPARGLE [ ]
PECURKE [ ]
CRNI LUK [ ]
BROKOLI
BEJBI SARGAREPA
KOMORAC [ |
BATAT 7
KRISKE JABUKE [ |
ANANAS [ |
BRESKVA [ |
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1

2.

Otvoriterostilj u polozaj zarostilj. Pecenjem
se upravlja sa bo¢nim termostatom.
[zaberite Zeljeno podeSavanje
temperature. Termostat postavlja istu
temperaturu pecenja za obe ploce:

o termostat je iskljucen
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

. Indikator bo¢nog svetla treperi crveno

tokom predgrevanja.

. Kada svetlosni indikator postane stalno

crven i rodtilj se oglasi zvucnim signalom,
rostilj je spreman za upotrebu.

. Dodaijte hranu na rostilj.
. Gledajte kako se hrana pece i izvadite je

kada je gotova.

. Iskljucite aparat tako Sto cete termostat

postavitina e.

Komentari:

Tokom pecenja moZete podesiti
temperaturu. Ako se promeni tokom
pecenja, rostilj ¢e podesiti temperaturu na
novu postavku.
Ako pecete hranu samo na jednoj plodi,
koristiti gornju.
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KRAJ KORISCENJA
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. Iskljucivanje aparata:

e Pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje na rucki u polozaju za
rostilj.

« Postavite bocni termostat na e polozaj
zarostilj.

. Iskljucite aparat iz uticnice.
. Ostavite da se ohladi najmanje 2 sata. Da

biste izbegli slucajne opekotine, ostavite
rostilj da se dobro ohladi pre ¢idéenja.

1. Pre ciscenja, otkljucajte i uklonite
ploce i posude za kapanje da biste
sprecili ostecenje povrsine za pecenje.
Ocedite posude za kapanije i operite ih sa
mlao sapuna, a zatim ih dobro osusite
papirmnim ubrusom

2. Neuranjajte rostilj u voduilibilo koju drugu
tecnost.

3. Aparat i njegov kabl se ne mogu staviti u
masinuzapranjesudova. Grejne elemente,
vidijive i pristupacne delove, ne treba Cistiti
nakon skidanja plo¢a. Ako su jako prijave,
sacekajte da se aparat potpuno ohladi i
ocistite ih suvom krpom.

4. Ako ne Zelite da perete ploce za pecenje,

tepsijeiplehzakapanjeumasinizasudo
ve, koristite toplu vodu i malo tecnosti za
pranje za Ciscenje, a zatim dobro isperite
da biste uklonili ostatke. Pazljivo ih obrigite
papirnim ubrusom.
Nemojte koristiti metalne jastucice za
ribanje, Celiénu vunu ili abrazivna sredstva
za Ciscenje bilo kog dela rostilja, koristite
samo najlonske ili nemetalne jastucice za
CiScenje

5. Da biste ocistili poklopac rostilja, obrisite
ga toplim, mokrim sunderom i osusite
mekom, suvom krpom.

6. Uvek proverite da li je rostilj Cist i suv pre
skladistenja.

Sve popravke mora da obavi ovlaséeni
predstavnik servisa.
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Vodic za otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Resenje

Taster "M treperi
+ [ Svetlosni indikator je plavo
+ Taster| ok treperi

« Ukljucivanje aparata ili
pokretanje automatskog
ciklusa pecenja sa
namirnicama i bez
predzagrevanja ploca
(rucni rezim rada je
automatski aktiviran).

2 moguce opcije:

- Izaberite postavku temperature
pritiskom na taster (M|, a zatim
pritisnite taster OK. Nastavite
postupak pecenja, ali morate da ga
pratite (ruéni rezim rada).

- Zaustavite aparat, izvadite
namirnice, propisno zatvorite aparat,
ponovo programirajte aparat i
pricekajte zavrSetak postupka
predzagrevanja.

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrevanja ili pecenja.

Aparat je predugo drzan
otvoren tokom postupka
pecenja.

Aparat je predugo
neaktivan posle
zavrSetka postupka
zagrevanja ili odrzavanja
toplote.

Iskljucite aparat iz strujne uticnice
i sacekajte 2-3 minute pa ponovo
pokrenite postupak. Radi najboljih
rezultata pecenja, slede¢i put kada
budete koristili aparat, pobrinite se da ga
brzo otvarate i zatvarate. Ako se problem
ponovo pojavi, kontaktirajte ovlaséeni
Tefal servis.

@ Svetlosni indikator e da treperi u
ljubiCasta boji

+ Taster(&)/ (@) /(&) / (&) treperi

+ Periodicni zvucni signal

Aparat se nece oglasiti zvu¢nim signalom.

o Kvaraparata.

Aparat je skladiSten ili se
koristi u previse hladnoj
prostoriji.

Demontirajte i ponovo spojite aparat
i odmah ponovo pokrenite ciklus
predzagrevanja. Ako problem i dalje
postoji, obratite se ovlaséenom servisu.

W Svetlosni indikator ¢e da treperi u
jubiCasta boji

+ Taster (&) treperi

+ Kontinuirani zvu¢ni signal

o Kvaraparata.

Iskljucite aparat iz napajanja strujom i
kontaktirajte ovlaséeni servis.

Posle postupka predzagrevanja, stavilasam
namirnice u aparat i zatvorila aparat, T
ali svetlosni indikator je ostao u 6eoboji i
postupak pecenja nije poceo.

o Koli¢ina namirnica u
aparatu je deblja od
4em.

Debljina namirnica ne sme da prekoraci
Lem.

Rostilj se nije potpuno
otvarao tokom stavljanja
namirnica.

Potpuno otvorite rostilj i ponovo ga
zatvorite.

Aparat nije detektovao
namirnice unutra.
Koli¢cina namirnica je
nedovoljna. Taster “OK”
treperi.

Potvrdite aktivaciju postupka pecenja
pritiskom na taster [ok .

Aparat ¢e da se aktivira u ruénom rezimu

rada.

+ @ Svetlosni indikator ¢e da treperi u
crvenoj boji.

+ Svetlo tastera [m za pracenje
temperature i tastera ok je fiksno.

o Vreme predzagrevanja
je skraceno.

Periodi¢no pratite postupak pecenja (za
koris¢enje u ru¢nom rezimu rada).

Ti

Zaustavite rostilj, izvadite namirnice,
zatvorite rodtilj, izaberite novi Zeljeni
program pecenja i pricekajte zavrsetak
ciklusa predzagrevanja.
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COAEPXAHUE

OnucaHue n3genus

Pexumbl n nHTepdenchbl
ViameHeHune pexnma

WHavkaTop cTeneHu npoXxapku
lMepen nepBbIM UCMOMb30BaAHNEM
1. Pexxum rpuns

a) Vicnonb3oBaHne aBTOMaTUYeCKOn
nporpammbl

0) Micnonb3oBaHWe py4yHOro pexmnma
¢) Tabnuua npuroToBneHus 6nog
2. Pexxum 6apbekio
OkoHYaHVe UCnonb30BaHns
OuucTtka

PYKOBOD,CTBO Mo NMOUCKY N YCTPAHEHUIO
HeMCFIpaBHOCTeVI
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OMNMUCAHUE U3OENUA

PEXXWUMbl U UHTEP®ENCHI

A. TaHenb ynpasneHus

A1. KHonka BKMtO4eHUS/BbIKMIOYEHNS

A2.[Inq NpuUroToBRNEHUS 3aMOPOXEHHbIX
MHrPeaneHToB

A3. ABTOMaTUYECKME NPOrpaMMbl NPUrOTOBMEHUS

A4, Py4HOI pexxum ¢4 ypoBHSIMM TeMnepaTypb!

A5.MoaTtBepauTs BbIGOP M HayaTb
npeaBapuTENbHbIA HarpeB

AB. VHankaTop cTeneHy npoxapku

B. TMoactaska ans pexuma 6apbekto

C. bBokosoii TepmocTat Ans pexwviva 6apbekto

A

A

ce~TITEMMmMO

. MpoTvBeHb ANs 3anekaHus
. HwkHsas nnactuHa

ViHaukaTop Ans pexuvma 6apbekto
lNepeaHuii Noaa0H ANs NULWHEro Xvpa
3apHuiA NOAAOH ANs MULIHETO X1pa —

BepxHss nnacTiHa YnpaBeneHue ¢ NOMOLLLHO NaHEMNM Ha pyyke

Kabenb nutaHus

Opeien 201 XL
— o #|e|lo|s|w|a|s|s|@lea|o|e|n o« 1

rPUIb

OptiGrill 2in1 XL

cle|s|w|a|e]s|®|=ls]0]|o

O %]

YnpaBneHue ¢ NoOMOoLLbIO TepMOCTaTa

‘M 0K

T ,

Al A2 A3
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BAPBEKIO
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U3MEHEHUE PEXXUMA

NEPEL NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

YcTaHoBKa pexuma 6apoekio:
OTKpOWTE rpuUnb, NOAHUMUTE W
3achvKCUpyATE NOACTABKY U MOBEPHUTE
py4Ky B pexum 6apbekio (180°).

Mpumeuanue: Y6eautecb, 4TO
TEpPMOCTaT BKIIKOYEH o, Mpexae Yem
OTKpbIBaTH rpusib B pexume HGapoekto.
Ecnn TepmocTaT BbIKIIOYEH o, FpUMb
Ha4HeT HarpeBaTbCA W U3AacT 3ByKOBOM
cvrHan.

WHOWUKATOP CTEIMNEHU NMPOXAPKU

MpenBapuTencHbIi Harpes

a9

WHavkaTop WHpukaTop ropur,
muraet 6enbim: rpunbe n3gaet 3ByKOBOI7I
BbINOMNHSAETCS CWrHar: rotoB k
npeasapuTenbHbIA MPUroTOBNEHNIO
Harpes
MpurotoBneHue

Pa

BW O E

Beinonksietcst  Mepablit Bbinonxsiercs  YpoBeHb Beinonxsiercs  Yposeb Bbinonxsiercs  Yposeb
nepebiit YpoBeHb cTeneHb MPUrOTOBIIEHNS  YPOBEHb MPUTOTOBNEHUS  CTENEHb MPUrOTOBNEHNS
ypoBeHb MPUrOTOBMIEHMA  MPOXAPKM «C  «C KPOBbIOY NPUrOTOBNEHNUS «CPEAHSS «nonHas «nonHas
MPUrOTOBAEHNS OCTUTHYT KPOBbIO» FOCTUTHYT «cpepHsia npoxapka» npoxapka»  Mpoxapka»
npoxapka»  [OCTUTHYT [DOCTUTHYT

Ecnu Bbl BkNouMnu nobyto aBTomaTtuyeckyto nporpammy, OptiGrill onoBecTuT Bac 3ByKOBbIM
curHanom. Ecnu ypoBeHb NpUroToBreHUs OCTUTHYT, TO UHAUKATOP FOPUT POBHLIM CBETOM,
arpunb U3pgaeT 3ByKOBOW CUrHan.
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1. Yaanute BCe ynaKkoBOYHblEe
maTepuansl, Haknenkn u
NPUHAANEXHOCTN C BHYTPEHHUX
1 BHELWHUX CTOPOH MNacTWH.
B KOMNneKT nocTaBku BXOAST
LONONHUTENbHbIE LBETHbIE
Hakneiikn B copme koneu. Bbl
MOXETE HaKNeuTb CTUKEP C HyXXHbIM
A3bIKOM Ha OPUTMHANBHOE KOMbLIO.

2. Mepep nepBbIM UCMONb30BAHNEM
NPOMOVATE NIaCcTUHbI TEMNON BOAO C
HEBOMbLLM KONMYECTBOM MOIOLLIErO
CPeqCTBa, CNOMOCHUTE W TLLATENbHO
BbICYLLMTE.

3. YcTaHoBUTE CbEMHbIE NOAAOHBI AN1S
Kanenb cnepeay v caaav npubopa.

4. YbeauTechb, UTO BEPXHAA U HDKHAS
NNacTVHbI NPaBUNBHO YCTAHOBMEHbI
B ycTpoiicTBe. He BkniovainTe
npenBapuTenbHbIii Harpes, ecrnu

3 NNacTWHbl He YCTaHOBMEHbI.
lMopkniounTe Nprbop K aneKTpoceT
(kabenb HeobX0AMMO MOMHOCTbHIO
paamorTarts).

5. HaxmuTe KHOMKY BKNOYeHUs/
BbIKIOYEHUS.

BHumanue! Yoeautecs, 4to mexzay
nnacTyHamu HeT MPOAYKTOB.
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1. PEXXUM T'PUNA

1. PEXXUM "'PUIIA

A) UICNONb30BAHUE ABTOMATUYECKOW NMPOrPAMMbI

12 aBTOMaTU4ECKMX NPOrpamm:
cTevikw, Byprepbl, konbacku,
CBUHMHA, KypyLa, pbiba,
MOPEnpOAYKThI, COHABUYM,
nepupbl, baknaxabl, Kaptodens,
BeretapuaHckuii cTeiik

c B ®ma» B g ) S

Ol 2im XL
3| @ ||

|| w|=|o|0]o
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. Ecnun BBl Xx0TMTe nNpuUroToBUTH

3aMOPOKEHHbIE MHTPEANEHT, HAXMUTE
Ha KHOMKy "pasmopo3ka’ [0 BbIGopa aBTo
pexuma. 3Ta (yHKLMS AOCTYMHA TOMbKO
MpyY UCMOMb30BaHUN aBTOMATUYECKMX
nporpamm. HepgoctynHa B pyyHOM
pEXUME.

. BribepuTe cootBeTCTBYIOLLYHO MPOrpamMmy

NPUroTOBNEHNS B COOTBETCTBUM C
MPOAYKTOM.

CoBeT AnA NpUroToBNeHUs MsAca.
PesynbTathl npurotoBnexus c
1CNONb3oBaHWeM aBTOMAaTUYECKUX
nporpamMm MOryT OTnu4aTbCs B
3aBUCUMOCTM OT BMAA CTelka, ero
TOMLLWHBI 1 Ka4eCTBa; NporpaMmbl Bbinu
YCTaHOBNEHbI 11 NPOTECTUPOBAHbI ANs
MPUrOTOBEHNS NHTPEAVEHTOB XOPOLLETO
kayecTsa.

Takxe BO BpeMms NPUrOTOBNEHUSA
HeobX0AMMO Y4MTLIBAT TOMLLIHY MSICa;
He CrieflyeT roToBUTb CTENKM TOMLLE 4 CM.
Ecnn Bbl He yBepeHbl B Bblibope
nporpamMmbl Ans NPUrOTOBNEHMS, CM.
Tabnuuy Ha cTp. 265.

. Haxwmure kHonky «OK»: npubop HauHeT

npefBapuTenbHO HarpeBaTbes, a
MHOMKATOP CTENEHN NPOXapKu HayHeT
Muratb 6enbi.

Mpumeyanue. Ecnu BhiGpaHa
HenpasunbHas Nporpamma, BbIKMYNTe
npubop ¥ NOBTOPUTE ONKCaHHbIE BbiLLE
neicTauS.

.ﬂO)KﬂMTer 3aBeplweHuna

NpeABapuTenbLHOro Harpesa.

. Korga wHgmkatop cTeneHu npoxapku

nepecTaHeT mMuratb Genbim, a rpunb
13AaCT 3BYKOBOIA CUrHa, 3TO O3HaYaer,
4TO NPeABapUTENbHbIA HarpeB 3aBepLLEH,
11 FPWIb FOTOB K MCMOMb30BaHMIO.
KommeHTapuu. Ecnu npubop
0CTaeTcs 3aKpbIThIM MO OKOHYaHWM
npeABapuTENbLHOMO Harpesa, cucTema
6e3onacHoCTu BbIKMKYMT Npubop Yepe3
HEKOTOPOE BPEMS.

) I
rare  medium well-done

6. OTKpoiiTe rpunb 1 NONOXITE NPOAYKTbI

Ha NNacTUHY A71s1 NPUrOTOBAEHMS.
KommeHTapuu. Ecriv npubop octaetcst
OTKPLITHIM B TEYEHWNE ANUTENLHOMO
BpemMeHu, cuctema 6e3onacHocTu
aBTOMATMYeCKN BbIKMIOUNT npubop
4epes HeKoTOpoe BpeMsi.

. 3akpolite npubop, YTobbl Ha4aTh LUK

npuroToBnexus. Koraa uHamkatop
CTEMEHN NPOXapKu FOPUT CUHUM,
3TO 03HAYaeT, YTo MAeT mpouecc
NPUrOTOBNEHNS (AN MONMYyYEHUs
HannyyLLKX pe3yrsTaToB He OTKpbIBaiiTe
TpUnb M He NepemeLLiaiiTe NpoayKTHI B
npovecce).

[MpuBop aBTOMATUYECKM HAcTpanBaeT
Bpems 1 TemnepaTtypy NpuroToBNEHNs
B COOTBETCTBMW C TONWMHON W
KONMYECTBOM KYCKOB.

MpuMeyaHne gnNs TOHKUX KYCKOB:
3akpoiite npubop. KHonka «OK»
HaYyHeT muratb, a uHaukartop Gyget
ropeTb GenbiM, Noka Bbl HE HaXMeTe
kHonky «OK». HaxmuTte KkHOMKy
«OK», 4ytobbl ybeauTbes, y4to npubop
pacnosHan NpoayKT 1 Hayancs NpoLecc.

. B 3aBucumocTy ot cTenexm NpoXapkun

MHAMKaTOp MeHseT uBeT. Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNUS TpUNb W3faet
3BYKOBOVI CUrHan, KOTOpbIN pasaaeTcs
npu JOCTUXEHWUN KaxAoN CTEneHu
npoxapku. Ecnn wHankatop roput
KENTBIM W FPUNb U3AAET 3BYKOBOI
CWUrHan, cTeneHb Npoxapkm — «C
KPOBbIO»; €CNY UHAMKATOp rOpUT
OPaHXeBbIM U rPUMb U3AAET 3BYKOBOI
CurHan, cteneHb NpUroToBNEHNS —
CpenHsAs Npoxapka; ecny MHANKaTop
TOPUT KPaCHBIM V1 FpUrb U3[jaeT 3B8yKOBOW
CWrHan, cTeneHb NpUroTOBREHNs —
nonHas npoxapka.
TMpumeyaHue. EcrnivBam HpasuTCA CTelK
MUHUManbHO 06XapeHHbIl, U3BnekuTe
€r0 M3 rPUnNs,, KOraa MHAVKATop YPOBHS
npuroToBneHnst 6yaeT ropetb CUHUM.
O6patute BHUMaHME, YTO pesynbraThl
NPUrOTOBNEHNS, 0COBEHHO MSiCa, MOryT
OTNNYaTLCS B 3aBUCUMOCTK OT TUNa
CTelika 1 ero ka4ecTsa.
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1. PEXXUM 'PUNA

1. PEXXUM "'PUIA

. Korpa wuHpgukatop 6yper
COOTBETCTBOBATb HYXHOW CTENEHM
npoXapku, nepecTaHeT Muratb 1 Byaet
rOpEeTb POBHLIM CBETOM, UMb U3AACT
3BYKOBOW curHan. Torga Bbl MOXeTe
OTKPbITb FPUb 1 U3BNEYL NPOAYKTHI.
Mpumeyanue. Ecnu Bbl x0TUTE
NpUroToBUTL MPOAYKTHI C PasHoON
CTENEHbIO FOTOBHOCTH, OTKPOWMTE
rPUNb W WU3BNEKUTE WHIPEOUEHTHI,
KOrfia OHU JOCTUTHYT HY>KHOW CTENeHw,
a3aTeM 3aKpoITe rpUmb U NPOLJOKMTE
npurotoenexne apyrux. Mporpamma
NPOACIXMUT MPUrOTOBIEHME, MOKa He
[OCTUTHET NOCNEHErO YPOBHS.

. 1o OKOHYaHWM NPUroTOBNEHUS
13BNEKUTE MPOAYKTbI U 3aKponTe
npubop. lMaHenb ynpaBrneHus
3aropuTCs W NepeineT B PEXUM
«Bblbop nporpammbiy.
KommeHTapwuit. Ecnv nporpavma He
10 BbibpaHa, cuctema 6esonacHocTy
aBTOMATMYeCKM BbIKIOYNT Npubop
Yepes HEKOTOPOe BpeMmsl.

®yHKUMA NopAepkaHUs TeMnepaTypbl

Korzia MHAVKaTOp 3aropuTes KPACHbIM, MPUTOTOBNEHIE 3aBepLUMTCS. [PUGOp aBTOMATUYECKY BKITOYAET
(hYHKLMIO IO AEPKaHMS TEMMEPATYPbl — UHAMKATOP 3aroPUTCS KDACHBIM, & YCTPOWCTBO HAYHET U3AaBaTL
3BYKOBOIA cUrHan kaxaple 20 cekyHA. Ecnu npoaykTbl ocTaHyTcs Ha rpune, oHn ByayT npogonxarts
TOTOBUTHCS, NOKa MIIACTUHBI HE OCTBIHYT. 3BYKOBOW CUrHAM MOXHO OTKITOUMTb, HakaB KHOMKY «OK».
Npumeyame. Cuctema 6e30MacHOCTY aBTOMATUYECK BLIKIIOUMT MPUBOP Yepes HEKOTOPOE BPEMS.

MpuroToBneHue ewe OAHOI NOpLMK.

Mo OKOHYaHUW NPUrOTOBAEHIS NEPBOIA NOPLUK BEINONHUTE CeAytoLLMe AEHCTBUS.

a) Y6eautech, 4To NpMBOP 3aKPbIT, U BHYTPU HE OCTaNOCh NPOLYKTOB.

b) CHoBa BrIGepuTe nporpammy NPUroTOBIEHNS, KOTOPYHO Bbl BbIGUPaN AN NPUroTOBNEHNS NPpeablayLLei
nopLym NPOAYKTOB (3TOT 3Tan HEOOXOAMM faxe B TOM Clyyae, eCiv MporpaMma 3aBepLueHa)

¢) Haxmute kHonky «OK», 4Tobbl HauaTb NpegBapuTenbHbIii Harpes. Bo Bpems npeasaputensHoro
Harpesa UHAMKaTop CTENeHM NpUroToBneHns GyaeT Muratb 6enbiv.

d) Mocne 3aBepLUeHns NpeBapuTENbHOTO HarpeBa Npubop 13JacT 3BYKOBOI CUrHanm, a MHAMKaTop
3aroputcs Genbim.

e) Mpnbop rotoB K MCNONL30BaHMIO NOCHE 3aBEPLUEHWS NPeABapUTENLHOTO Harpesa. OTKpoIiTe rpunb 1
MOMeCTUTE NPOAYKTbI BHYTPb.

BaxHo!

- OBGpatute BHUMaHWe, 4TO NS NPUrOTOBNIEHNS HOBOI NOPLMKM NOTPebyeTca npeasapUTenbHbIA
Harpes. [epen npeaBapuTeNbHBIM HarpeBoM yOeanTeCh, Y4TO NPUBOP 3aKPbIT, U BHYTPU He
0CTanochb Apyrx UHrpeaueHToB. MNepes TeM kak OTKPbITb FpUrb 1 MOMECTUTL B HETO NPOAYKTHI,
[OXANTECH 3aBEPLLEHIS NPeBapUTENBHOrO HarpeBa.

- EcnvHOBBIN LKN NpeABapvTENbHOTO HarpeBa BKIOYAETCS cpasy Nocne OKOHYaHUs npeablayLLuero

ZoléVIKl'la, BPeMsi NpeLiBapuUTeNbHOrO HarpeBa CoKpaLLiaeTCs.

B) UCMOJIb30OBAHUE PYYHOIO PEXXUMA

jer|o]0]e]m o

. Boibepute py4vHON pexum u

TeMnepaTtypy MpUroToBNEHMUS,
Haxas KHOMKY «M» Heckomnbko pas,
roka LiBeT He ByAeT COOTBETCTBOBATL
Tpebyemoii Temnepatype:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. Haxmute kHonky «OK», 4T0GbI

HauaTb NpeaBapuUTEnbHbINA Harpes.
VHankaTop cTeneHu npoxapku
mMuraet ¢ BblGpaHHbIM LBETOM:
BbINOMHAETCS NpeABapUTENbHbIA
Harpes. [loxauTecb 3aBepLueHns
npeaBapuTENBHOTO Harpesa.

. Mocne [OCTUXEHUS HYXHOW

TemMnepaTtypbl UHAMKATOP
NepecTaHeT MUraTh, W Bbl yCIbILLMTE
3BYKOBOIA CUrHam: rpunb roToB K
1CTIOMb30BaHMIO.

. MNMonoxwute NPOAYKTbl Ha Trpunb;

HaAYHETCS MPOLIECC MPUrOTOBMEHMS.

. TemnepaTypy MOXHO perynupoBatb

BO BPEMSA NMPUroTOBIEHNA.

. Habniopaiite 3a npurotoBnexHnem

NPOZYKTOB U U3BNEKNTE WX, Koraa
CUMTaETE, YTO OHW AOCTUITIN HYXKHOM
CTeneHy NPOXapKU.
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1. PEXXUM 'PUNA

C) TABJIULIA NPUTOTOBJIEHWA BNIOA
12 ABTOMATUYECKUX NMPOIrPAMM NMPUITOTOBJIEHUA

2. PEXXUM BAPBEKIO

WHOWKATOP CTENEHU NPOXAPKN
MUHUMAnbHAs
Y cpepHsist nomnHas
€| CTEMKU n;()cti/lx:‘?d%a «C KPOBbHOY n[?o»(apka e
cpenHss nonHas
BYPTEPbI «ckposbion | (EOHEE npOXapKa
nonHas
=) KONBACKMK npoXapka
nomnHas
&) CBUHMHA npoxapka
MonHas
@& KYPULIA - npoxapka
CpegaHss cpepHss Monnas
&) PbIBA np%xapka nppoxapka npoxapka
CpegHsis cpepHss [MonHas
5 MOPEMPOAYKTI I'Ip%)KaJ)Ka nppo»(apxa npoxapka__
cnerka - | po xpycrswen
&) COHOBMuM obwaperpi | O0xapentsii | ACKEYELRLL
@y EEEEMI(APMAHCKMM 06XapeHHbIi
© ) NEPEL oﬁfggéﬁbm 06XapeHHbIii
()| BAKNAXAHbI 06XapeHHbIii
&> KAPTO®ENb oBxapeHHbIi
PYYHOW PEXXUM
180-195°C 220-235°C 265-285°C
LYKUHU | TBIKBA [ ]
TOMATbI [ ]
CMAPXA [ |
'PUBbI [ ]
YK [ ]
BEPOKKONKU
MonoaAA MOPKOBb
®EHXEJIb [ ]
CNAOKUAKAPTO®END
ABNOYHbLIE NOMTUKHU [ ]
AHAHAC [ ]
MEPCUK [ |
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1. OtkpoiiTe rpurb B pexxume 6apbekto.
YnpaBrieHue ocCyLiecTBrseTcs ¢
nomolLL|bto GOKOBOro TepMocTara.

. Bbibepute HyxHyt0 Temneparypy.

TepmocTtaT ycTaHaBnuBaeT

OAVHaKOBYIO

Temnepatypy

NPUroTOBNEHUs Ans 06enx NnacTuH:

e TEPMOCTAT BbIKIHO4Y€eH

1:80-100°C

2:130-160°C

3:170-200°C

4:185-225°C

. Bo Bpemsi nporpeBa 60koBOMI

WHAOWKATOP MUraeT KpacHbIM CBETOM.

. Mpunb ByaeT rotoB KUCMONb30BaHMI,

Korgpa CBeTOBOW WHAMKATOP
3aropuTCst POBHBIM KPaCHbIM CBETOM

1 U3AacT 3BYKOBOW CUrHan.

. MonoxuTe NPoayKTLI Ha rPUTb.
. Cnegute 3a npurotoBneHmem bntoaa

W CHUMUTE ero C rpung, Kkoraa oHo

6yneT rotoeo.

KommeHTapuu.

Bo Bpems

. YcTaHOBWTE 3HaYeHWe TepmocTata
Ha e, YTOObI BLIKIIOYMTL MPUGOP.

npuroToBneHns

TemnepaTtypy MOXHO W3MEHMUTb.
Ecnu BO Bpemsi npurotoBneHus
Bbl U3MEHWTe TemnepaTypy, rpunb
oTperynupyeTt TemnepaTypy B
COOTBETCTBUM C HOBbIM 3HAYEHNEM.
Ecnv Bbl rotoBUTE NPOAYKTHI TONBKO
Ha 0HOW MNacTuHe, UCMONb3ynTe

BEPXHIOK0 NNACTUHY.
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OKOHYAHUE UCNOJIb3OBAHUA
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1. Bbikntouute npmbop.

e HaxmuTe KHOMKY BKMoYeHus/
BbIKIIOYEHMS HA PyUKe B pEXvMe
rpunsi.

« YcraHoBwuTe 6OKOBOV TEPMOCTAT B
pexum o Bapbekto.

2. OTkntounTe Nprbop OT ANEKTPOCETH.
3. [laiiTe emy OCTbITb B Te4yeHue

2 yacoB. Bo nsbexaHve cryyanHbix
OXOrOB Nepe MbITbeM JaiiTe rpurio
MOMHOCTBHO OCThITb.

. Mepepn ouncTkol pasbnokupyiite n

CHUMWTE NNAaCTWUHbI W MOALOH ANS
NNLLHEro upa, YTobbl He NOBPeanTb
NOBEPXHOCTb A5 NPUroTOBIEHNS.
CneiiTe Boay W3 nogaoHa Ans
NULHEro Xupa 1 NomonTe ero
B MSIKOV MbIfIbHOM BOAe, 3aTem
TWaTenbHO BbITPUTE ByMaxHbIM
NOSIOTEHLEM.

. He norpyxaiite rpunb B Bogy unm

[LIpyrvie XuaKocTy.

. Mpnbop n ceTeBON LWHYp

HEMb3st MbiTb B MOCYAOMOEYHOM
MaluvHe. 3anpeLjaeTcs ounLaTh
HarpeBaTenbHble 3NEMEHTHI,
BUAMMblE M [OCTYMHbIE AeTanu
nocne CHATUS NNacTuH. Ecnu oxm
CUIbHO 3arpsi3HEHbI, MOJOXANTE,
rnoka npuBop MOMHOCTLH OCTLIHET, U
OYMCTUTE UX CyXOM TKaHbHO.

. Ecnu Bbl He XOTWTE MbITb MNACTUHBI

[Ns NPUroTOBNEHUS! U NOAAOH Anst
TILLHETO XWMpa B MOCYAOMOEYHO
MallvHe, NPOMONTE MX ropsyeit
BOZ0¥ C MOHOLLYIM CPELICTBOM, 2 3aTeM
TWAaTENbHO CNONOCHUTE, YTOGbI
yoanuTb BCE OCTaTKM MOKLLEro
cpencTaa. OCTOPOXHO MPOTPUTE UX
ByMaxHbIM MONOTEHLIEM.

He ucnonbayiite metannuyeckue
WeTKW, NMPOBOMOYHbIE TYBKM ©
abpasnBHble YNCTALME CpeacTBa
[N 0YNCTKM NMtoBbIX KOMMOHEHTOB
Tpuns, TONbKO HEWNOHOBLIE UMK He
coaepxalyue mMeTanna YucTsime
MHCTPYMEHTBI.

5. InS OYMCTKM KpbIWKU Tpuns

NPOTpUTE €€ TENNON BNaxHOM ryoKoii
1 BbITPUTE HACyXO MSKOW CyXoii
TKaHbI0.

6. Mepen xpaHeHuem Bcerga

npoBepsiitTe, 4ToObl rpUnb ObIN
UUCTBIM U CYXUM.

JTiobble peMoHTHbIE PaboThbl AOMKHBI
BbINONHATLCS aBTOPU3OBAHHbLIM
NpeAcTaBUTENEM CEPBUCHO CITYXOb.
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MHCTpyKUMKM No ycTpaHeHUI0 Henonaaok

Mpo6nema Mpuunna PelweHune
Kronka ™ muraer * BKkniouyeHue|s 2BO3MOKHbIX BapuaHTa: .

pes . ycTpoictBaunmsanyck| - BeiGepute HacTpowky
+ [ Wnpuratop ceeTnTes fony6oit aBTOMaTM4yeckoro TemnepaTtypbl, Haxas KHOMKY

+ KHonka ok muraet

LMKNa npuroToBneHns
C NULLEN BHYTPYW, HO
6e3 npeABapuUTENbHOTO
pasorpeBa nnactuH
(py4yHol pexum
akTuBupyetcs
aBTOMATUYeECKM).

M, @ 3aTeM HaXmute KHOMKY
«OK». 3aTeM MOXHO roTOBUTb,
HO Heobxoanmo HabntoaaTh 3a
npOLECCOM (PY4HON PeXMM).

- Bblknwunte ycTponcTBO,
M3BNEKUTE MUY, H @ AEXHO
3akKkpoWTe ycTpolcTao,
nepenporpammupynTe ero
M [OXKAUTECb OKOHYaHWUs
npefBapuUTeNbHOTO pa3orpesa.

YCTPOMCTBO OCTAHOBMUIOCH BO BPEMS
LMKra npesBapuTenbHoro pasorpesa
WMY MPUTOTOBMEHMSI.

Yc Tp 0 /i ¢ TBO GbIN O
CNULWKOMAO N T O
OTKPLITO B NpoLecce
NPUrOTOBNEHMS.

YCTPOIACTBO CANLLKOM
gonro paborano 6e3
npoayKk TOB BHY Tpu
NoCneOoKOHYaHU s

+ OTkntouynTe yCcTpoOWCTBO OT
9MeKTpOCeTU W OocCTaBbTe Ha
2-3 MWHYTbI, 3aTeMm 3anycTute
npouyecc 3aHoBo. [pu cneaytoLem
1ICronb30BaHK CTapaiiTech ObicTpee
OTKPbIBATb U 3aKpbIBaTb YCTPONUCTBO
NS BOCTUXEHNS Ny YLLIMX PE3ynbTaToB
npuroToBReHus NuLy. Ecniv npobnema

pasorpeBaunMBrpOLECC |  BOSHUKHET CHOBA, CBSXUTECH C
CoxpaHeHws Tenna. MECTHbIM CEPBUCHBIM LieHTpoM Tefal.
Tefal
QMHAMKaTopMmraeTnypnypru?l Henonagkun c|* OTknwyute ycTpoi#cTso ¢
YCTPONACTBOM. nofknioynTe €ro cHoea, 3aTem

+ KHonka (&) /(&) / (&) / (&) muraet
+ [pepbIBUCTBLIN 3BYKOBOW CUrHAN

YCTpONCTBO He M3haeT 3BYKOBOW
|curHan

YcTtpoihcTBoO
ncnonbayetcs Unu
XPaHUTCS B CIMLLIKOM
XOTMOAHOM MOMELLEHUN.

HeMeAneHHO Nepe3anycTuTe LuKn
npeABapuTeNbHO NOArOTOBKM.
Ecnn npobnema He ycTpaHsieTcs,
obpatuTecs B cyx0y Noaaepx)Ky.

Q WHpukaTop muraeT nypnypHbiii

Henonapgku c

« OTkNntounuTe YyCTPOUCTBO OT

K YCTPOICTBOM.. 3NEKTPOCETN U CBAXUTECH CO
HOMKE (@) Muraer cnyx60ii NOAAEPKKN.

+ HenpepbIBHbIil 3BYKOBOIA CUrHan

Mocne npepBsapuTenbHoro pasorpesa |+ Muwa  BHYTpu|* TonwWWHa NUWKM He AOMXKHA

nuwa Gbina NomelyeHa BHYTPb M|  ycTpoiicTBaTONWE4CM. | NpeBblwaTth 4 cMm.

YCTPOWCTBO BbiN0 3aKpbITo, LJ HO[+ Mpunb 6bin  He|* OTKpOWTE rpusib MOSHOCTLIO, 3aTEM

uHAuKaTop ocTancs 6enbiid, a npolecc
MPUrOTOBMEHWS He Havarncs.

NOSHOCTbIO OTKPHIT
npu pasmeweHnu
BHYTPU HErO MULLM.

3aKpoiiTe CHoBa.

YcTtpo#icTBoO
He pacnosHaerT
nuuwy BHYTpHU
Konunyectso nuiym
HepocTaTouvHOe,
kHonka «OK» muraer.

+ lMoaTteepante Hauano mpouecca
MPUTOTOBIEHIS, HaXaB KHOMKY [ok].

YCTROVCTBO MEPELLTO B Py4HOM PEXUM

+ [ ViHaukatop MUraeT KpacHbl

+ KHOMKa ynpaBneHns TemnepaTtypoii
M 1ok MHAMKaTOp CBETUTCS

B p e m 1
npesBapnuTenbHOro
pasorpesa 6bino
npepBaHo.

+ MMepuoaunyeckn cnepute 3a
NpoLEeCccoM MpUroToBREHUs (ANs
CNOMb30BaHNS B PyYHOM PEXUME).
nnu

BblkniounTe rpunb, u3Brekute
nuuy, 3aKpoiiTe rpunb, Bbibepute
HOBYIO MPOrpammy NpUroToBNEHNS
W [AOKANTECH OKOHYaHWS LuMKna
npefBapuUTeNbHOrO pasorpesa.
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©HiM cunaTTamacsl

Kynnep meH nHtepdencrtep

KyWiH e3repty

Micipy AeHreniHiH nHankKaTopbl

BipiHWIi peT nanganaHap angbiHAa

1. M'punb kyni
a) ABTomaTTbl 6argapnamMaHbl nanganany
0) KonmeH pexumiH nanganany
c) Micipy Hyckaynbifbl

2. bapbekto kylii

ManganaHygblH, COHbI

Tasanay

Akaynapabl K0l HycKayrbifbl

214
215
216
216
217
218
218
221
222
223
224
225
226
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©HIM CUNATTAMACHI

A. Backapy nateni C.

Bapbektio kyihiHe apHanfaH 6yiipnik

A1. KocyleLuipy Tyimeci TepmocTart
A2.MyapaTtbinFaH Taram yHKLMSCHI D. bap6ekio KyhiHe apHamnFaH WHAWKaTOP
A3. AeTomartThl nicipy 6araapnamanaps! Luambl
A4. 4 TemnepaTyparbl KONIMEH PEXuMi E. AngblHFbl TamLbl HAyachl
A5. TaHgayabl pactan, anablH ana Kblaablpyab! F. ApTKbl TaMLLbl Hayachl
6acTay G. [Micipy Hayacb!
AB. lMicipy AeHreliHiH MHanKaTopsl H. Temeri TakTait
B. Bap6ektio kyiiHe apHanfaH 6ocaTy I. Xorapfbl TakTan
bICbIPMaChI J. Kyart cbimbl
A
)\
[ |
OptiGnll 2in1 XL Fﬂ
o #|elo|s|w|a|e[3|@|e|o|0|e|ula L d
‘ ‘ \ , h‘r 3
Y
Al A2 A3 A4 AS A6
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KYANEP MEH UHTEP®EUCTEP

— )

rPUIb

BAPBEKIO

reicen
#|e|a|s|w| ol

TyTKaparbl naHenbMeH 6ackapy

| @|er| 00| m o« 1

Byitipnik TepmocTartneH 6ackapy
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BIPIHLUI PET NAMOANAHAP ANabIHOA

Bap6ekto KymiHe e3repTy:
Mpunbdi awkaH ke3ge biCbipMaHbl
XoFapbl yctan, TyTkaHbl 180° awbik
6apbekto KyiiiHe KeMnTipiHi3.

Eckeprne. lpunbai 6ap6ekto kyiiHae
awnac 6ypblH, « ByRip XaFbliHAaFbI
TEPMOC TaT TblH KOCYMbl €KeHiH
TeKcepiHia. TepMocTaT KoChInbIn Typca
o, IpUNb KbI3AbIpyAbl 6acTangsl fa
AbIBLICTBIK CUrHAnN LblFapagbl.

NICIPY OEHMEUIHIH MHOWUKATOPbI

AnpbIH ana Kbi3abipy

-~ X ~L)

XKbINbINbIKTARTbIH TypakTbl aK TyCTi
aK TYCTi Xapblk: Xapblk kaHe AblObICTbIK
angpiH ana cvrHan: nicipyre fanbliH
Kbl3AbIpY
opblHAanyaa
Nicipy
. S _\'/_. m> . S .

BipiHLi nicipy  BipiHLui «llana «llana «Oprawa «Oprawa «Tonblk «Tonblk
neHrelii nicipy nickeH» nickeH» icKeH» lickeH» nicKeH» icKeH»
opblHaanyaa  AereiiHe AeHrevii JeHreiiie [nexredi [nexreifiHe AeHredii [nexreifiHe

KeTTi opblHAanyaa  kerTi opblHAanyoa  kerTi opbiHAanysa - Kerri

Op6ip aBTOMaTThI Gargapnama ywin OptiGrill TaraMHbIH KaxeTTi nicipy AeHreiiHe XeTKeHiH
6inyre mymkiHaik 6epepi. Micipy AeHreniHe xeTkeHAe, TYC MHAUKATOPLI TYPaKThl TypAe
XaHafbl XaHe rpunb cisre xabapnay ywiH AbIObICTLIK curHan 6epepi.

216

1. KypbinfbiHbIH ilUKi X8He CbIPTKbI
XafblHaH Oykin opaybiw
maTepuanaapblH, xancelpmanapgs!
XOHe Kepek-}apakTapabl anbin
TacTaHbl3. KocbiMwa TycTi cakuHa
xancblpmanape! 6epineai. TaHaaynbl
TiNAi TynHycka TycTi cakuHara
xabbICTbIpyFa 6Gonagp!.

2. Anfaw peT naiiganady angeliHga
TaKTannapabl Xbifbl CYMEH aHe
asfan blapIC XyaTblH CYMbIKTbIKNEH
MYKUSIT Tasanan, xakcbinan Lwarnbirn,
KYPFaTblHbI3.

3. AnbiHGanbl Tamlwbl HayanapbiH
KYPbINFbIHBIH anablHFbl XXeHe apTKbl
XaFblHa OPHANACTbIPbIHbI3.

4. )XoFapfbl XOHEe TOMEeHT i
TakTaWnapAblH eHiMre Aypbic
opHanackaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TakTannapcela anabiH ana

3 Kbl3ablpyabl KocnaHbi3. KypbinfbiHbl
3neKTp XKeniciHe KOCbIHbI3 (kabenb
TOMbIFbIMEH LLELLINTEeH 60mybl KEpex).

5. Kocy/eLuipy TyimeciH 6acbiHbI3.
AbGannaHbi3! TakTainapbiHbiH
apacblHOa TafFam XOK eKeHiH
TeKCepiHi3
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1. TPUMNb KYWI

%)

1. TPUMNb KYWI

A) ABTOMATTbI BAFIAPIIAMAHbI MAVOANAHY

12 aBTOMaTTHI Gargapnama:

Kbl3bIn €T, Byprep, LWYXXbIK, LUOLLIKA ETi,
TayblK €Ti, 6anbik, TeHi3 eHiMAepi,
C3HABMY, BypbiLu, Basinael, kapTon,
BereTapuaHaplk cTeink

218
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1. Erep niciprinia keneTiH Taram

My3aaTKblliTa KaTbipbinFaH Gonca,
canKkeC TyWMeHi bacbiHbi3. byn
hyHKLMSA KONIMEH peXUMiHae emec,
aBTOMaTThl Bardapnamanapmen
nicipy KesiHae FaHa KormkeTimzi.

. MicipriHia keneTiH Taram TypiHe Colikec

TVicTi nicipy 6aFaapnamacklH TaHAaHbI3.
KeHec, acipece eT yLiH: ABTOMaTTbI
6arpapnamanappafbl  nicipy
HeTWXenepi nicipineTiH TaFaMHbIH
LUbIFAPbITFaH XepiHe, KeCinyiHe xaHe
canacbiHa 6annaHbiCTbl apTypni
6onybl MyMmKiH, Bargapnamanap
canacbl Xakcbl TafaM YLWiH
OpHATbIMNFaH aHe ChlHarFaH.

OcblfaH ykcac nicipy kesiHge
eTTiH KanblHAbIFBIH €CKEPY Kepexk;
KanblHAbIFbl 4 CAHTUMETpAEH acaTblH
TaraMaapzbl nicipMey kepex.

. Kangaii nicipy 6argapnamacsiH

naipanany KepekTiriH binmeceH;s,
283-6eTTeri nicipy HyckaymnblfbiH
KapaHbl3.

«OK» TyiiMeCiH 6achbiHbI3: KypbirFbl
angbiH ana Kbi3aplpyabl 6acTaiiapl,
an nicipy AeHreiHiK HAMKaTopbI aK
TYCMEH XbINbINbIKTanabI.

Hasap aypapbiHbi3! KaTte
HargapnamaHbl TaH4araH 6oncaHpia,
KYpbIFbIHBI ewWwipin, kagamaapabl
KaTanaHpl3.

. AnpibiH ana Kblafibipy asKTanFaHLua

KYTiHi3.

. [leHren uHamkaTopbl ak TycneH

XbINbINbIKTAYAb! TOKTATKAHAA XaHe
rpunb AbIBLICTLIK curHan 6epreqae
anablH ana Kbl3ablpy askransin,
rpunb icipyre AanblH 6onagpbl.
TyciHikTemenep: anablH ana
Kbl3AbIPY asikTanFaHHaH KewniH
KypbINFbl xabblk KyidiHAe kanca,
Kayinciaaik xyieci bipa3 yakbiTTaH
KeViiH KypblIrFbIHbI eLUipesi.

rare  medium well-done

6. MpunbAai awein, Taramgel nicipy

TaKTanblHa canbiHbI3.

TyciHikTemenep: KypbinFbl TbIM y3aK
yakbiTka alblk kanca, kayinciagik
Xyheci 6ipa3 yakbiTTaH KeliH
KYpblFbIHbI aBBTOMATTh Typae eLuipesi.

. NMicipy 6argapnamackliH 6acTay

YLWiH KypbInfbiHbl XabbiHbI3. Micipy
[eHreiiiHi{ MHAMKaToOpbl KeK TycneH
XaHbIN, Nicipy OpbIHAAMBIN KaTKAHbIH
KepceTeai (kakcbl HaTuxenepre
KON XeTKi3y YLiH micipy 6apbicbiHAa
Taramabl alnaKbi3 Hemece
KbIDKBITMAHbI3).

Kypbinfbl TaFramHblH KanblHAbIFbI
MeH MenlepiHe calikec nicipy
6arpapnamacbiH (yakblT neH
TemnepaTypaHbl) aBToMaTTbl Typae
petTeiigi.

OTe XiHiwke TaFram GenikTepiHe
KaTbicTbl eckepTy! KypbinFbiHbl
xabbiHbl3, «OK» Tyiimeci
KbiNbINbIKTalAbl kaHe «OK»
TyiiMeciH BackaHwa WHAWKaTop ak
TYCneH xaHbin Typagsl. Kypbingbl
Taramabl TAHUTbIHBIHA XaHe Micipy
6afaapnamacsl 6actanatbiHbiHa k83
XeTkiay yLUiH «OK» TyiiMeciH bacbiHbI3.

. Micipy AeHreliiHe celikec MHAMKaTop

WwambiHbIH TyCi e3repepi. [licipy
npoueci opblHAankLIN xaTkaHaa,
ObIOLICTBIK CUrHan nicipy AexreviHe
KETKEH CalblH eckepTeAi. ViHavkaTop
LLIaMbI Capbl TYCMEH XaHbIM, AbIObICTbIK
curHan Gepince, Taram Lwana nickex,
KbI3FBINT Ccapbl TYCMEH XaHbin,
ablbbICTHIK curHan Bepince, Taram
opTalla MickeH, an Kbi3bll TyCneH
XaHbin, AbIBbICTIK curHan Gepince,
TaFam TorblK NickeH.

Ha3sap aypapbIiHbI3! Erep cisre wana
nickeH eT yHaca, eTTi nicipy AeHrediHiK
MHAMKATOPbI TYPaKTbl KeK TycneH
KaHFaHaa, anbiHbi3. Micipy HeTwxenepi
TaFaMHbIH TypiHe, canacblHa XaHe
6CKeH epiHe GalinaHbICTbl, acipece
€eTTi nicipreHae, e3repeTiHi KanbinTbl
XaFan exkeHiH eckepiHia.
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(V)

1. TPUMNb KYWI

1. TPUMNb KYWI

1] 9. KanaraH nicipy feHreiiiHe cankec Tyc
TypakTbl 6onbin, AbIBLICTLIK CUrHan
ecTinreHae, KypblifFbiHbl aLlbln,
Tarampbl LLbIFapbIN anbiHbI3.
EckepTne. Taramabl apTypni xeke
TanFampapra cai nicipriiis kence,
rpunbAai awbin, TaFam KaxeTTi
[eHrelire eTkeHae OHbI LblFapbin
anbiHbl3, odaH KeWiH rpunbai
xaybin, backa Taramabl nicipyai
XanFacTbipbliHbI3. Bargapnama nicipy
LMKNi COHFbI AEHrelire XeTkeHLue
Xanracagpl.

10. Micipyni askTaraH ke3ae Taramabl
WblFapbin  anbin, KypbinfFbiHbI
*abblHbI3. Backapy naHeni xaHagbl
oHe e3iHe «baraapnamaHbl TaHaay»
PEXWMIH OpHaTazbl.
TyciHikTeme: 6Garpapnama
TaHpanwmaca, kayincisfik xyneci
6ipa3 yakblTTaH KeliH aBTOMaTThI

10 Typae eweai.

XKbinbi ycray dyHKUMSACBI

Kbl3bln AeHreiire )xeTkeHAe, Nicipy asktanazpl, KypbiniFbl aBBTOMATThI TYPAE XKbiflbl yCTay (hyHKLMUSChIH
icke Kocapbl, MHOMKATOP LWaMbl Kbl3bln TYCTE aHadbl XaHe KypbinFbl ap6ip 20 cekyH caiiblH
AbIbbICTbIK curHan 6epe GacTaiiapl. Erep Taram rpunbae kanca, on nicipy Taktainapbl CybiFaHLua
nicipyai xanractblpagbl. «OK» TyiimeciH 6acy apkbinbl AbIObICTbIK CUrHanab! eLlipyre 6onaaebl.
Eckeptne. Kayincisgik xyiieci Gipa3 yakbITTaH keiH KypbinFbliHbl @BTOMATThl TYpAE eLuipesi.

BipaeH ekiHwWwi napTusaHbI Nicipy:

TaFaMHbIH GipiHLLI napTUsCbIH NiCipyAi askTaraHHaH KeliH:

a) KypbinFbiHbIH abblk EKEHIHE aHe iLLiHAE TaFaM kanvaraHblHa Ke3 KETKI3iHi3.

b) [an kasip askTaraH Taramgapra ykcac nicipy 6argapnamacbiH TaHAaHbI3 (Oyn kagam TinTeH
6argapnama nicipyai asiktaraH 6onca aa Kaxer)

¢) AnpblH ana kbi3ablpyabl 6actay yiwiH «OK» TyiiMeciH 6ackiHbI3. AnablH ana Kbi3abipy kesiHae TyC
[eHreliiHiK MIHAMKaTOPbI aK TYCMEH XKbiMbINbIKTakab!.

d) AngblH ana Kbl3apIpy askTanFaHHaH KeliH Kypbirebl AbIObICTbIK curHan Gepeai xeHe nHavkatop
LuaMbl aK TYCMeH TYpaKThl XaHagbl.

€) AnablH ana Kpl3aplpy askTarnFaHHaH KeiiiH KypbinFbl naiaanaHyra aaibiH 6onagpl. [punbai awwein,
TaFamabl KypblnFbIHbIH iLLiHE CanbiHbI3.

MaHbi3ab!!

- Opbip xaHa napTus YLLiH anablH ana Kbi3Ablpyabl OpbIHAAY KAXeT ekeHiH eckepiis. AngbiH ana
Kbl3abIpy anablHAa KYpbIrFbIHbIH Xabblk eKeHiHe XaHe iLiHAe TaFram KanvaraHblHa K3 KETKI3iHi3.
punbgi awwbin, iwiHe Taramabl canvac 6ypbiH anablH ana Kbi3ablpyablH askTanyblH KyTiHi3.

- XaHa angbiH ana Kei3gbipy baraapnamack! anabiHFbl 6aFaapnama askranFaHHaH Keiiii GipaeH
icke Kocblnca, angbliH ana Kbiaaplpy YakbiTbl a3asfpbl.
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B) KOJIMEH PEXXMMIH NAALATIAHY

. KornMeH pexumiH jxaHe TyC KaxeTTi

Temnepartypara caikec kenreHwe M
TyiMeciH GipHeLue peT 6acy apKbinbl
nicipy TemnepaTypacblH TaHAaHbI3:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

. AnpblH ana kbisasIpyabl 6actay yLuiH

«OK» TyiimeciH 6acbiHpI3. Micipy
[EeHreiHiK MHAVKaTopbl TaHAanfFaH
TYCTe XKbIMbINbIKTaAAL!: anabiH ana
KbI3abIpy OpbIHAANbINKaThIP. AnabiH
ana Kbl3Ablpy askTanFaHLa KyTiHi3.

. KaxeTTi Temnepatypara xeTkeHae,

wam XbinbiAbIKTayblH TOKTaTaAbl
X8He Tpunb AblObICTBIK CUrHan
6epepi: rpunb nicipyre AaiblH.

. punbre Taramabl canbiHpI3, nicipy

npoueci bactanagpl.

. Micipy kesiHae TemnepaTypaHsbl

petTeyre 6onagpl.

. TaFaMHblH nicin XaTKaHbIH

KaZaranaHpl3 xeHe on karnayblHbl3LLa
nickeH Aen ecenTeceHis, OHbl
LUbIFapbIN asnblHbI3.
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1. TPUMNb KYWI

C) NICIPY H¥CKAYJIbIf bl
12 ABTOMATTbI MNICIPY BAFOAPIIAMACHI

2. BAPBEKIO KYUI

NICIPY AEHIEWIHIH UHOUKATOPbI

&) CUbIPETI niegfelhu?lgai) LWana fickeH nigK%La»Lt'gHe TorbIK MicKeH
BYPFEP wana nicker | OPTE WCKEH | ronuii nicken
S| WYXKbIK TOSbIK MiCKEH
LLIOLLKA ETI TOIbIK MiCKeH
@& TAYbIKETI TONbIK MiCKEH
TONbIK AEpIiK .
x| BANbIK opTaLla opﬁamg. TOnbIK NiCKeH
& $EFII\3MLIAPbI opTalua TOTJ'B'%Lﬁg”'K TONbIK MiCKeH
. rpunbae
& C3HABMMY a3pfan nicipinreH ealppneHreH KbITblpnak
BErFETAPUAHAObBIK rpunbae
@ CTENK MipifoH 3
asgan rpunbae | rpunbae
©) Bypew aaipngHreH niF():ipinreH
rpunbae
0 BAANAbI nigipinreH
e rpunbae
&) KAPTON niF():ipinreH
rPUNb KYI7||H£|,EF| KOJIMEH PEXUMI
180-195°C 220-235°C 265-285°C 5
LIYKKWHWU | ACKABAK [ ]
KbI3AHAK [ ]
AKTbIK [ ]
CAHBIPAYK¥ITAK [ ]
nua3 [ |
BPOKKOINU
KILUKEHTAW COBI3[1EP
®EHXEJIb [ |
TOTTI KAPTON 7
ANMA TINIMAEPI B
AHAHAC [ ]
LUABOATbI [ ]
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1. Mpunbai 6apbekio KyiHae albIHbI3.
Micipy ©ymipnik TepmocTtaTtneH
Gackapbinapl.

2. KaxeTTi Temnepatypa napameTpiH
TaHAaHbI3. TepMmocTaT eki TakTan
yLiH Gipgen nicipy TemnepatypacbiH
opHaTtagbl:

« TepMoOcCTaT ewWipyni
1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

3. AngbiH ana Kpi3gblpy kesiHae Oywip
LIaMbl MHAUKATOPbI KbI3bl TYCMEH
XbINbIbIKTARA.

4. XapblK MHAMKATOPLI TypakThl
KbI3bl TYCMEH JXaHbIM, rpunb
AbIBLICTLIK curHan b6eprexpe, rpunb
naiipanaHyra fanbliH.

5. Mpunbre Taramabl CanbiHpI3.

6. TaraMHbIH nicin XaTKaHbIH
KaparanaHbl3 XaHe [faliblH
6onFaHHaH KeiiiH OHbl anbIHpI3.

7. TepmocTatTbl e KyiliHe opHaTy
apKbInbl KypbInFbIHbI OLLIPIHi3.

TyciHikTemenep:

- nicipy KesiHae TemnepaTypaHbl
e3repTyre 6onagel. Temnepatypa
nicipy kesinge esreprtince, rpunb
TemnepaTtypaHbl XaHa napameTpre
peTTenai.

- Tarampbl Tek 6ip TakTanpa
fanblHAacaHbl3, XOFapfbiCbiH
nanaanaHbiHbI3.
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NAWOANAHYObIH COHbI
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1. KypbinFbiHbl 6LLipiHi3:
+ [Tpunb Kyninge TyTkaaarbl Kocy/
eLLipy TyiiMeCiH 6acblHbI3.
+ Byipnik TepmocTaTThl « Gapbekio

KyViiHe OpHaTbIHbI3.
2. KypbinfFblHBl po3eTkajaH
2XKbIPATHIHBI3.

3. Kem pereHfe 2 cafaT cybITbin
anbliHbI3. Abaricbiaaa Kyrin kanvay
YWiH Taszanay angblHAa rpunbai
Xakcblnan CybITbin anblHpI3.

TA3AJIAY

1. Tasanay angbiHga nicipy 6eTiH
3aKbiMaamac yWiH Taktannapsl
MEH TaMLUbl HayanapblH KynbinTaH
6ocarbin, LWbiFapbin anbiHbI3.
Tamwbl HayanapblH afbi3bim,
onapfabl xymcak cabblHAbl CyMeH
KYbIHbI3,0aH KeiiiH kaFa3 cynriMeH
MYKWSIT KypFaTbin CYpTiHi3.

2. [punb KOPNYCbIH CyFa Hemece Backa
CYMbIKTbIKKA 6aTbipMaHbI3.

3. KypbInFblHbl X8HE OHbIH CbIMbIH
bIBIC XyaTbiH MallWHara canyfa
6onvangbl. Kblaablpy aneMeHTTepiH,
KepPIHETIH XaHe KornkeTiMaj 6enikTepiH
TakTannapblH anbin TacTaraHHaH
KeliH Tazanayra 6onmaiigbl. Erep
onap eTe nac 6onca, Kypbinfbl
TOMbIFbIMEH CybIFaHLLIA KYTiM, KypFak
Lwy6epekneH Tasanan anblHbI3.

4. Nicipy TakTaWnapbl MeH TamLubl
HayanapbIH bifbICXyaTblH MalLMHaAa
KYFbIHbI3 KENMECE, bICTbIK CyFa asaan
KYFbILL CYbIKTbIK KOCbIM, Ta3anaHbil3,
ofaH KeliH kangbIKTapabl KeTipy yLui
aKcblnan wanblHbi3. Onapabl karas
CyNnriMeH MyKWSIT CypTiHj3.
lpunbaid kaHaan ga 6ip Genirin
Tasanay yLUiH MeTann bickbiTapael,
6onart bICKbILLTHI HeMece abpasuBTi
TasapTKbllUTapaAbl NanaanaHbaHbIs,
TeKk HenWnoH Hemece meTann
eMec Tasanafblll bICKbIWTaPAbI
KONAaHbIHbI3.

5. lpunb KkaknafblH Tasanay YLiH
XbInbl, AbIMKbIN ry6kaMeH CypTiHi3
XoHe XKymcak, Kyprak LwybepekneH
KYPFaTbIHbI3.

6. Cakray angplHaa apkaLLaH rpunbaiH
Ta3a XoHe Kypfak eKeHiHe ke3
KETKI3iHi3.

Ke3 kenreH xeHaey XyMblCTapblH
BEKITINreH KbI3MeT KePCETY eKini Xypriayi
Kepex.
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AKay.ﬂblKTap,qbl XOH HYCKayIlblifbl

Macene

Ceben

Lewim

M TYIMECI XbINbINbIKTaNnab!

p
+ [ VIHauKaTop wwambi TypaKThl Kek
+ Ty/iMeci 0K XbinblnblKTakabl

KOCy TaFaMMeH XaHe
TabakTapabl angblH
ana kbl3gbipma,
KYPbINFbIHBI HEMECe

2 bIKTUMan Hycka:

- [m| Tyimecin 6acy apkbinbl
Temnepatypa napameTpiH
TaHaaHbl3, cogaH keniH OK

nicipy LuKni kesiHae ToKTanzabl.

KYpbINFbl TbiM y3aK
yakbT G0ibl alblK
kanl.

XKbinbiTy Hemece
XbINbITY asKTarnFaHHaH
KeiAiH KypblrFbl TbIM y3aK
KYMbIC ICTEMEN Kangpl.

aBTOMaTThl nicipy TyiAmeciH 6ackinpbi3. MMicipyre

umkniH 6Gactay pykcat eTiHi3, bipak nicipyai

(KOMMEH pexum 6akbinay kepek (KONIMeH Pexum).

aBTOMaTTbl TypAe| — KypbinFbiHbI TOKTATIHbI3, TaFaMpbl

Kocbinagel). anblHbl3, KYPbIFbIHEI AYPbIC

KabblHbI3, KYPbINFbIHbI KanTa

6arnapnamarnaHpia xoHe angblH

anakbl3/blpy askTanFaHLa Ky TiHi3.

Kypbinfbl anablH ana keiaabipy Hemece |+ Ticipy  ke3iHae|* KypbinfblHbl pO3eTKafaH axbipatbin,

2-3 MMHYTKa KanablpblHbI3, poLecTi
kaiTa 6actaHbl3. KypbinfbiHbl
Keneci peT naiifanaxraH kesae, ex
XaKcbl Nicipy HaTVXenepi YLIH OHbl
Xblngam abin-xabbiHbi3. Macene
KaiiTa opblH anca, xeprinikti Tefal
TYTbIHYLLbINAPFa KbI3MET KepceTy
opTanblfblHa xabapnacblHbl3.

XKbin blﬂblKTaWZlbl

+ Tyiiveci ©) /| @ | B | &
KbIMbINbIKTANAb!

+ Y3iniccis AbIGbICTbIK cUTHan

B MHpvkaTop wambl kynrik Gonbin

Kypbingbl AbIGLICTbIK cUrHan 6epmenai.

KypbinFbl akaynbifbl.
Kypbinfbl  TbiM
cyblk Oenmepe
caKTanfaH Hemece
nanganaHbinFaH.

Kypanabl axbipaTbin, kaiTa
KOCbIHbI3 X8He anAblH ana
KbI3ZbIpy UWKMIH aepey KaiiTa icke
KoCblHbI3. Macene wewinmece,
TYTbIHYLWbINAPFa Kbl3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbl3

@ViHankaTop wambl KynriH Gonbin
KbINbINbIKTAA LI

+ TYWMECH (€) XbiMblblKTaiAb!
+ Y3gikci3 AbIObICTbIK CUTrHaN

KypblnfblHBH
akaynbifbl

KypbInfFbiHbl 3NEKTp XKeniciHeH
axblpaTbin, TyTbIHyWbINapFfa
Kbl3MeT KkepceTy opTanblfblHa
xabapnacbiHpbl3

AnpblH ana Kbl3AblpfaHHaH keriH MeH
Taramibl iWiHe canbin, KypbiNFbiHbl
KanTbim, 6ipak MHAMKaTop Wambl
ak 6onbin, nicipy 6actanmariabl

KypangblH iwingeri
TaramHblH Menwepi 4

A3bIK-TYNIKTIH Menwepi 4 cM-AeH
acnaybl kepek

CM-AEH Ker.
* TaramAabl iwidHe|* TpunbAi TONbIFBIMEH awWbin,
canfaH Kesfe rpunb|  kaiiTagaH xabbiHbl3
TOMbIK alblNMara

Ky p b nf bl
iwiHgeri Tarampbl
aHblKTamaliigbl
TaFamMHbl{ MenLwepi
xeTkinikcisa, OK
KbINbNbIKTARAbI

ok TYAMeLLiriH 6acy apKbinbl nicipyai
GenceHaipyai pactaubi3.

KypbinFbl KONMEH XyMbiC pexumiHae
Kocmnanu

§ WHpukatop wambl Kbidbin
)KbII'IbI]'IbIKTaVIﬂbI
+ M TemnepatypaHsl 6ackapy
TyWMeci xaHe [ok Wwambl BekitinreH

AngblH ana Kplagsipy
yaKbITbl Kbickapaebl

Micipyai mep3imai Typae bakbinanbi3
(KonmeH pexumae naaanaxy yLuiH).
Hewmece

Tpunbai TOKTaTbIHbLI3, TaFamabl
anbiHbl3, rpuabai KabbiHbls,
nanpanaHfFbibl3 KeneTiH kaHa
a3ipney 6afgapnamacbiH Tangan,
anablH ana Kbi3ablpy LUKMiHIH
asKTanyblH KyTiHi3
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Onuc Brpoby

lMonoxeHHs Ta iHTepdencu

3MiHa NonoXeHHs

IHOUKaTOP PiBHA MNPUrOTYBaHHS

Mepen nepLimMmM BUKOPUCTAHHSM

1. MonoxeHHs rpuns
a) BukopuctaHHsa aBTomMaTuU4HOI nporpamu
0) BukopurcTaHHsa pyyHOro pexmmy
B) lMocibHuK i3 npuroTyBaHHs

2. lNonoxeHHst onst 6apbekto

KiHeLb BMKOPUCTaHHS

OuuLeHHs

MocibHMK 3 yCyHEHHS Henonagok

228
229
230
230
231
232
232
235
236
237
238
239
240
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onuc BUPOBY

A. TlaHenb kepyBaHHs

A1. KHonka BBIMKHEHHS! / BAMKHEHHS

A2. DyHKLjiS NPUroTYBaHHS 3aMOPOXEHNX CTPaB

A3. ABTOMaTWYHi Nporpamm NpuroTyBaHHst

A4. PyyHuii pexxum i3 4 Temnepatypamm

A5.TlinTBEpAXeHHA BMGOpPY 1 3anyck
po3irpiBaHHs

AB. [HaMKaTOp PiBHSA NPUTOTYBAHHS

B. Posbnokyiite cikcaTop 4ns NONOXEHHS
6apb6ekto

C. Biynui TepmocTart Ans nonoxeHHs bapbekio

A
A

3apHil NigaoH Ans kpanens
[exo

. HwxHsa nnactuHa

BepxHsi nnactuHa

LLHyp xuBREHHs

«—TemMmoO

. IHavKaTop Ans nonoxeHHs 6apbekto
. MepepHin niopoH Ans kpanens

OptiGrill 2in1 XL

o %|le|o|s|w|a|w|v|e|e|o|o]|s

I ,

Al A2 A3 A4 A5

‘M 0K

228

MOJIOXEHHSA TA IHTEP®EUCHU

rPUIb

BAPBEKIO

KepyBaHHs 3a ;onomoroto naHeni Ha pyui

Opeien 201 XL
— o #|e|lo|s|w|a|s|s|@lea|o|e|n o« 1

- KepyBaHHs 3a sgonomoroto 6i4Horo

TepmocTara
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3MIHA MNMOJNOXEHHA

NeEPE NEPLUNM BUKOPUCTAHHAM

=
=
|

Mepexin y nonoxeHHs 6ap6ekto:

nif vac BIiAKPUTTS rpunsa yTpumyiite
3acyBKy Bropi it NepeBefiTb pyyky y
BigkpuTe Ha 180° nonoxeHHsi 6apbekto.

MpumiTka. MepLu HiX BigkpyBaTU rPUnb
y nonoxeHHi «bapbekto», ne p e Ko H
a itecs ,WobivyHnii TepMoperynsTop
YBIMKHEHO. » FAKLLO TEPMOCTAT BUMKHEHO
o, [PUb MOYHE HarpiBaTucs! i NponyHae
BiANOBIAHMI 3BYKOBWIA CUTHaN.

IHANKATOP PIBHA NMPUITOTYBAHHSA

PogsirpiBaHHs

a9

IHaukaTop IHauKaTop CBITUTLCS Ginum
6nrvae 6inum KOMbOPOM i yHa€ 3BYKOBUIA
KOMbOpOM: ifie CUrHan: roTOBHICTb 0
posirpiBaHHs NPUroTyBaHHS

MpuroTyBaHHA

fmm= o= n-\at--@ fmm= = o= o=
L R PEEdt R R R

Tpusae MpurotyBanhs  Tpusae MpurotysanHa  TpuBae MpurotysakHa  TpuBae MpurotysanHs

NPUrOTYBaHHA  Ha NeplLOMy MPUTOTYBaHHS  Ha PiBHI MPUrOTYBaHHS  Ha PiBHI MPUrOTYBaHHS Ha PiBHI

Hanepwomy  pigHi Ha piBHi «cnabke Ha piBHi «noMipHe Ha piBHi «pnobpe

piBHi 3aBEPLIEHO «cnabke NPOCMaXEHHS»  «MOMIpHe NpOCMaxeHHs»  «aobpe MPOCMAXEHHS
mpoc s pLIEHO npoc {Hs pLLEHO mpoc! Hsi» 3aBEpLUEHO

[ins koxHoi aBTomaTu4Hoi nporpamu OptiGrill noBigomnse, konu cTpaBa AocsirHe 6axaHoro
CTyneHsi NpUroTyBaxHsA. Konu noTpi6HuMiA cTyniHb NPUroTyBaHHA AOCATHYTUIA, KONILOPOBUIA
iHAMKaTOP NOCTIHO CBITUTLCS, a rPUIb CMOBILLAE Bac NPo Lie 3ByKOBUM CUTHANOM.
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1. Buganitb yci nakyBanbHi Matepianu,
Hakneviku Ta npunaaas scepeanHu
Ta 330BHi Npunagy. Y KOMNnekTi
nocTa4aloTbes A0AATKOBI KObOPOBI
KinbLeBsi Hakneiikn. Ha cdipmose
KOINbOPOBE KirlbLie MOXHA HakneiTu
BaxaHuii TeKCT.

2. MNepen nepluinm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO BUMWIATE NNAcTUHK
TENNoKw BOAOK 3 HEBENUKOI
KINBKICTIO PiAVHA ANS MUTTS NOCYAY,
NPOMOMOLLiTh | PETENBHO BUACYLLITH.

3. Posrawyiite 3HiMHI nigaoHn ans
Kpanenb cnepeay i nosagy npunagy.

4. TNepekoHaNTECs, LLI0 BEPXHSA I HWXHS
NNacTVHU NPaBUIbHO PO3TALLOBaHI B
npunagi. He BMuKaiiTe posirpiBaHHs
6e3 nnacTuH. Mig’egHaiTe npunag
[0 enekTpomepexi (kabenb Mae byTn
MOBHICTIO PO3MOTaHWIA).

3 5. HaTUCHIiTb KHOMKY BBIMKHEHHS /

BUMKHEHHS.

YBara! [NepekoHaiTecs, WO Mix

nnacTyHamu Hemae npoAyKTiB.
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A) BAKOPUCTAHHA ABTOMATUYHOI MPOrPAMM

12 aBTOMaTUYHKX Nporpam:

YepBoHe M’sico, Byprep, cocunckm,
CBUHWHA, KypKa, puba, MopenpoayKT,
6yTepbpog, nepeLyb, baknaxaH,
KapTonns, BeretapiaHcbkuii cTeiik
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. AKWo npoaykTu, ki BM xouyeTe

NpUroTyBaTH, 3aMOPOXeEHi, HATUCHITL
BiNOBiAHY KHOMKY. List yHKList focTynHa
TILLIE B pa3i BUKOPUCTaHHS aBTOMATUYHUX
nporpam, ane He B Py4HOMY PEXXuMI.

. Bubepitb nporpamy npurotyBaHHs

3anexHo BiA TUMy NpoaykTiB, sKi
36upaeTecs rotysatu.

Mopapa, ocobnueo ana m’sca:
pesynbTatu MNpPUroTyBaHHA 3
BUKOPUCTAHHAM aBTOMaTUYHUX
nporpam 3anexatb Bifl MOXOXEHHS,
Hapiaky Ta AKOCTi NPOyKTIB; Nporpamut
6ynn HanalwToBaHi 1 NPOTECTOBaHi
[N$ NPOyKTiB BYCOKOI SIKOCTI.
KpimToro, iz yac npurotysaxHs HeobXiaHo
BPaXOBYyBATY TOBLUVHY M'Ca; HE roTyiTe
MPOAYKTU TOBLLMHOK GinbLue 4 cm.

FKLLO BY He 3Ha€ETe, SIKOK0 MPOorpamoto
NPUroTyBaHHA cKopucTaTtucs,
3BEPHiITbCSA A0 nocibHuka 3
NpUroTyBaHHs Ha cTopiHLi 301.

. HatucHite kHonky «OK»: npunag

NOYHE po3irpiBaHHs, iHAWKaTOP PiBHS
NPUroTyBaHHs NoYHe 6numaTyi Ginum.
MpumiTtka: skwo Bu Bubpanu
HenpasunbHy Nporpamy, BUMKHITb
npunag i NoBTOPITb KPOKM.

. [lovekalitecs 3aBepLUeHHs posirpiBaHHsi.
. Konw ingukaTop pisHS nepectaHe

6numaTtn 6Ginum konbopom i
rpunb BUAACTb 3BYKOBUIA CUrHan,
posirpiBaHHs Gyne 3aBeplueHo, a
rpynb Byae roToBMiA 0 NPUTrOTYBaHHS.
3ayBaXeHHS: SKLLO NiCMs 3aBEPLUIEHHS
posirpiBaHHsi Npunag 3anuiwaeTbest
3aKpuUTUM, cuctema besnekn yepes
[esIKWIA Yac BUMMKAE VOTO.

T
medium well-done

)
rare

6. Bigkpuiite rpunb i noknagitb

NPOAYKTY Ha poBGOYy MOBEPXHIO.
3ayBaxeHHs: sKWO npunapg
3aNMWaeTbCs BiAKPUTUM HaATO
[0Bro, cuctema Gesneku yepes
[esKUI Yac aBTOMaTUYHO BUMUKAE
1oro.

. 3akpuiiTe npunag, Wwob sanyctuTu

LMK NPUroTyBaHHs. [HAnKaTop piBHs
NPUroTYBaHHS CTaE CYHIM, BKa3ytoun
Ha Te, WO TPVBAE NPUrOTyBaHHS (He
peKoMeHZ0BaHO BiAKpyUBaTU rpusb
abo pyxaTu NpodyKTW B MpoLeci
NPUroTyBaHHs).

lMpunag aBTOMaTUYHO PErymtoe LMK
NPUroTYBaHHs! (4ac i Temneparypy)
3anexHo Bif TOBLUMHM I KinbKOCTi
NPOAYKTIB.

MpumiTka ANA Ayxe TOHKUX
WwMmaTKiB iXi: 3akpuiTe npunag;
kHonka «OK» 6Onumatume, a
iHgukaTop byde cBiTUTUCS Ginum,
nokn BuM He HatucHeTe «OK».
HatucHiTb «OK», 106 nepekoHaTucs,
WO npunag poa3ni3HaB NPOAYKT i
PO3MOYaBCS LWIKN MPUrOTYBaHHS.

. 3aneXHO B CTYMEHs MPUroTYBaHHS!

iHAWKaTop 3miHtoe konip. Y npoueci
NPUroTyBaHHS 3BYKOBMWIA CUrHan
cnosillae Npo AOCATHEHHA TOro
Y iHWoro piBHs. XKoBTUN Konip
iHAMKaTopa 3i 3BYKOBWUM CUrHanom
BKadye Ha cnabkuii piBeHb
NPOCMaXXeHHSI, ToMapaH4eBuiA Korip
3i 3ByKOBWM CUrHanoM — Ha MoMIpHUIA
piBEHb, YepBOHWIA KOMIp 3i 3BYKOBVM
CUrHanom —Ha fobpe NPoCMaxeHHs.
Mpumitka. Akwo By nobute ayxe
cnabkuii piBeHb MpoCMaeHHs
Mm’sica, BUAMITb 10ro, KOnm iHanKaTop
PiBHS FOTOBHOCTI NOYHE CBITUTUCS
CUHIM. 3ayBaxTe, WO pe3ynbraTu
npuUroTyBaHHs (ocobnueo m’Aca)
3anexaTb Bigd TNy, SKOCTi 1
NOXOZKEHHS NPOAYKTIB.
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9. Konu iHgukaTop noyHe MoCTiliHO
CBITUTUCS KONMbOPOM, LLO BiANoBigae
6axaHOMy CTYNEHH NPUroTYBaHHS, i
MpoIyHae 3BYKOBUIA CUrHa, BioKpuiiTe
npunag i BUAMITL NPOAYKTU.
Mpumitka. Akwo BM xoueTe
npuroTyBaTtu CTpaBy AN nogein
i3 pi3HUMK CMakamu, Bigkpunte
PUMb | BUAMITb YaCTUHY NPOAYKTIB,
konu byge pocarHyTo 6axaHoro
piBHS, @ NOTiM 3akpwiiTe npunag i
NPOAOBXYITE NPUrOTYBAHHS PELUTY
cTpaBu. lporpama npoaoBXuUTb
LMK NpUroTyBaHHS, Noku He byae
[OCArHYTO KIHLIEBOrO PiBHS.

10. Konu npurotyBaHHsi Gyae 3aBepLLeHo,
BUAMITb NPOZYKTY /i 3aKpUiATe Npunag.
[MaHenb kepyBaHHS NOYHE CBITUTUC i
nepeiiae B pexvm Bubopy nporpamu.
3ayBaXeHHs: AKlWO He BUGpaTu

10 nporpamy, cuctema Geaneku
aBTOMaTUUHO BUMKHETLCSH Yepes
[esiknin yac.

DyHKLiA 36epexeHHs Tenna

Micns LOCATHEHHS YEPBOHOTO PIBHS MPUrOTYBaHHS 3aBEPLUMTLCS, NPUNaz aBTOMaTU4HO aKTUBYE
yHKLjto 36epexeHHs Tenna, iHAUKaTop 3acBiTUTLCA YEPBOHWM, i NPUNaz MoYHe BUAABATH 3BYKOBUN
curHan koxHi 20 cekyHa. FAKLO ixa 3anuimnacs Ha rpuni, BoHa NPOLOBXKYBaTME roTyBaTMCS, MOKM
poboui naHeni OXonomKyoTbCS. 3BYKOBUI CUTHAN MOXHa BUMKHYTU, HATUCHYBLLIW KHOMKY «OK».
Mpumitka. Cuctema 6e3neky aBTOMATYHO BUMKHE Npunag Yepes Aeskuii vac.

MpuroTyBaHHsA Apyroi nopuii Binpasy

Konu npurotyBaHHs nepLuoi nopuii npoaykTie Byae 3aBepLUeHo:

a) MepekoHanTecs, Lo Npunag 3akpUTUi | BcepeanHi HeMae 3anmLLKiB i,

b) Bubepitb nporpamy NpuroTyBaHHs (Liei Kpok HeobXiAHWI, HaBiTh SKLLO Nporpama Ta X cama, Lo
1 NS nonepeaHix cTpas).

¢) HatucHiTb kHomnky «OK, Lwo6 noyaTu posirpiBaHHs. 1i4 4ac posirpiBaHHs KONbOPOBUIA iHAMKATOP
piBHs 6rimaTme Binum.

d) Micns 3aBepLUeHHs posirpiBaHHs Npunag BUAACTb 3BYKOBWIA CUrHanm, a iHAMKaTop nocTiiHO
CBITUTUMETLCS BINVM.

€) Konw posirpiBaHHsi 3aBepLUEHO, NMpunaz roToBWIA A0 BUKOPUCTaHHS. BigkpuiiTe rpunb i noknagite
NPOAYKTW BCEPEaVHY.

Baxnuso!

— 3BepHiTb yBary, Lo posirpiBaHHa € HeobXigHUM ANs KOXHOI nopuii. Mepea posirpiBaHHAM
nepekoHalTecs, Lo Npunaz 3akpuTUin | BcepeauHi Hemae 3anuLwkis ixi. MepLu Hix Bigkpusatv
IpUnb i KNacTV NPOLyKTU BCEPEAVHY, AOYEKANTECS 3aBEPLUEHHS PO3IrpiBaHHS.

—  £IKWO HOBUIA UWKN pogsirpiBaHHs 3anyckaeTbes Bigpasy Nicns 3akiH4eHHst nonepeaHboro LKy,

23zac pO3irpiBaHHs! CKOPOUYETHCS.

B) BAKOPUCTAHHA PYYHOIO PEXUMY

1. Bubepith pyyHUin pexum i
TemnepaTypy NpUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLUW KHOMKY «M» Kinbka
pasis, NokwW Konip He BignoBigaTve
HaaHiii Temneparypi:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

265-285°C

2. HaTucHiTb «OK», W06 posnoyatn
posirpiBaHHsa. IHAukaTop piBHS
MpUroTyBaHHs Bnumative BubpaHmM
KONbOPOM: TPUBAE PO3irpiBaHHs.
3avekanTe, AOKK po3irpiBaHHs He
6yne 3aBepLLEeHO.

3. Mo pocsrHeHHi baxaHoi Temnepatypm
iHavkaTop nepectaHe 6numatn, a
rpUnb BUAACTb 3BYKOBUI CUrHan —
TPUNb rOTOBWIA A0 MPUrOTYBAHHSI.

4. MoknapitTe NPOAYKTU Ha rpunb;
NOYHETLCA NPOLIEC NPUTOTYBAHHS.

5. Mig yac npurotyBaHHsA MOXHa
perynioBaTu Temneparypy.

6. CTexTe 3a NpUroTyBaHHAM CTpasu
1 BUAMITB ii, konn 6yge [OCArHyTO
HaaHoro pesynerary.

jer|o]0]e]m o
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1. NONIOXXEHHA rPUNA

B) MOCIBHUK I3 MPUTOTYBAHHA
12 ABTOMATUYHUX NPOIrPAM NMPUITOTYBAHHA

2. NOJIOXXEHHA ANA BAPBEKIO

1. BigkpuiiTe rpunb y MNONOXEHHI
6apbekio. [ns kepyBaHHS
NPUroTYBaHHSM NPU3HaYeHUiA BiYHIA
TepmocTar.

2. Bubepitb 6axaHuii TemnepatypHuii
pexum. TepmocTaTt yCTaHOBMIOE
OAHaKoBY TemnepaTtypy
NPpUroTyBaHHs Ans 060X NNacTuH:

e TepMOCTaT BUMKHEHO

IHOUKATOP PIBHA NPUTOTYBAHHA
[yxe cnabke i fobpe
S| ANOBUYMHA y(cMHiVI) crabke MomipHe npocma)’?(eHHﬂ
BYPTEP cnabke noMmipHe npocﬂn(/ng(zHHﬂ
nobpe
& COCUCKU npocma;)(eHHﬂ
nobpe
CBUHUHA npocma)rl)(eHHﬂ
nobpe
@& KYPKA npocMa)?(eHHﬂ
= PUBA cnabke nomipHe / fobpe npogﬁg%wﬂ
=3 MOPEMPOOYKTH cnabke  momipHe / fo6pe npog;;gggm
&) BYTEPEPO[] npogmeg;gm rpUIb XpycTKe
) (B:'IEEFIEIIAPIAHCBKMM rpunb
nerke
© ) NEPELb NPOCMaXeHHs rpune
()| BAKNAXAH rpunb
&) KAPTONNS rpune

PYYHUWA PEXXUM Y NOJNIOXEHHI «TPUJIb»

180-195°C 220-235°C

265-285°C

LIYKIHI/ TAPBY3

MOMIAOPU

CMNAPXA

rPUBU

PIMYACTA LIMBYNIA

BPOKOII

MAJNEHEKA MOPKBA

®EHXEJIb

COJOAKA KAPTOMNA

CKMBOYKHK ABNYK

AHAHAC

MEPCUK
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1:80-100°C
2:130-160°C
3:170-200°C
4:185-225°C

w

. Mig yac posirpiBaHHsi GiuHili CBITNOBUI

iHOVKaTOp GrMae YEPBOHUM.

4. Konu cBiTnoBwiA iHankaTop NoynHae
NOCTIAHO CBITUTUCH YEPBOHUM i
NPUCTPIi BUAAE 3BYKOBWIA curHan,
Wb rOTOBMI 10 BUKOPUCTAHHS.

5. MoknagiTb NPOAYKTU Ha rPUrb.

6. CTtexTe 3a NpUroTyBaHHSM CTpaBu i
BUAMITb, KO BoHa OyAe rotosa.

7. BUMKHITb Npunag, BCTaHOBMBLUM

TEPMOCTAT Y MONOXEHHS Koy,

3ayBaXeHHs:

- MOXHa 3MiHUTW TemnepaTypy
nig 4Yac npurotyBaHHs. fAKwo
3MIHUTK TemnepaTtypy B MpoLeci
NPUroTYBaHHS, TPUMb CKOPUrye
ii BignoBiAHO A0 HOBOTO
HanawTyBaHHs.

- SIKWo By roTyeTe DKy NULLE Ha OAHii
NNacTVHi, BUKOPUCTOBYIATE BEPXHIO.
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KIHELIb BUKOPUCTAHHA

OYULLEHHA
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1. BuMKkHiTb npunag.

* HaTuCHITb KHOMKY BMWKaHHS /
B/MVKaHHS Ha PyuLli B MOMOXEHHI
rpuns.

+ YcTaHoBITh GivHUMiA TepmocTar y
PEXUM «e» Y MONOXEHHI Gapbekto.

2. BigegHaiite npunap Big po3eTku.
3. [aite npunagy OXOnOHy T NMPOTSrOM

NpUHaiMHI 2 roguH. LLo6 yHukHy TV
BUNAZKOBYX OMiKiB, Nepes YALLEHHSM
[aiiTe rpusito NOBHICTIO OXOMOHYTU.

. Mepep unieHHsm po3bnokyiTe i

BUAMITb MNACTUHW i NiAOOHW ANs
Kpanenb, LWob He noLukoauTy pobody
NOBEPXHIO.

3nwiiTe BoAy 3 MifA0HIB | BUMMIATE iX
y cnabkomy M1rbHOMY PO34mHi, NOTIM
peTenbHO BUCYLWIiTb NanepoBum
PYLLHVKOM.

. He 3aHyptoiite kopnyc rpuns y Bogy

abo iHLLY pianHy.

. Mpunap i ioro WHyp He MOXHa

MWUTU B NOCYAOMWIAHIA MaLLUHI.
Micns 3HATTA NNACTUH He YUCTbTE
HarpiBanbHi enemeHTu, BUAUMI W
[OCTYMHI 4aCTUHW. SKLLO BOHM [yxe
OpyaHi, noyekaiite, Noku npunag
NOBHICTIO OXONOHE, i NPOTPITb iX
CYXOH0 TKaHWHOIO.
AKWOBMWHEXOYETEMUTMN
po6ouyi nNnacTuHK i NiaLoHW Ans
Kpanesnb Y NOCYAOMMIAHIA MaLUuHi,
BWKOPUCTOBYITE ANs iXHbOro
YULLEHHS rapsvy BOAy W TPOXM
MUIHOrO 3acoby, a NoTiM peTenbHO
npomuiiTe, wWob BMAANUTK BCi
3anuwkun. AkypaTHo nNpoTpiTh iX
nanepoBUM PYLLIHUKOM.

He BukopucToByiiTe MeTanesi rybku,
cTanesy BaTy abo abpasvBHi MUIHI
3acobu Ansa uuweHHs 6yab-skux
eNleMeHTIB Tpuns: 3aCTOCOBYITE
nnwe HelnoHoBi abo HemeTanesi
ryoKut..

. o6 oyncTuTM KpuLwky rpuns,

NPOTPITh ii Tenmno BoNorow ryokoto
i BUTPiTb Hacyxo M’SiKOl0 CyXOto
TKaHWHOIO.

. Mepw Hix npubupatn rpunb

Ha 36epiraHHsa, oboB’si3k0BO
nepekoHaiTecs, WO BiH YACTUN i
CYXUiA.

Bynob-sikuii pEMOHT Mae BUKOHyBaTHCS
YNOBHOBAXEHUM MpefCTaBHUKOM
CepBiCHOI CITyOu.
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YcyHeHHS HecrpaBHOCTEMN

6e3 nonepeaHbOro
posirpiBaHHs NNacTuH
(aBTOMaTM4YHO
YBIMKHYBCSA PYYHUNA
pexum).

Mpobnema MpuunHa PiweHHs
Khonka ™ 6ruvae * lpunap yBIMKHYBCS |* 2 MOXNMBUX BapiaHTh: )

~— . . abo novyanocsd| - BubepiTb HacTpoWky
+ (B ingvkatop ropTs GnakuTHumii aBTOMaTuMYHE TemnepaTypu, HaTUCHYBLUN | M
+ KHonka ok 6numae NPUroTyBaHHA ixi KHOMKY, @ noTiM HaTucHiTb OK.

[losBonbTe npunafy rotysatu
fani, ane cTexTe 3a NPOLEcom
(pyy4Hui pexum).

- BuMmkHiTL npunag, pictaHbTe
Xy, npaBuNbHO 3akpuiite
npunag, nepenporpamyiTe
ioro i 3ayekaiiTe A0 KiHUS
nonepeaHbOro PosirpiBaHHs.

Mpunap 3ynuHaeTbCA nig 4ac
nonepeaHboro posirpisaqis abo
NPUrOTYBaHHS ixXi.

+ [punag 6yB BigkpuTUM
TpuBanWit yac nig vac
NPUroTYBaHHS ixi.

+ lpunag npocTotoe
3aHapTo  [OBTO
nicns nonepeaHLOro
posirpieaHHs a6o
NigTPUMYE TEMNEpaTypy.

+ BuiiMiTb BUMKY 3 PO3ETKM i 3a4ekanTe
2-3 XBUNWHW, NOTIM NOBTOPITb
npouec. HacTtynHoro pasy, konu
BM BMKOPUCTOBYETE npunag,
nepekoHamTecs, WO BigKpunu i
3aKpUN AOrO LUIBMAKO ANs OTPUMAHHS
Hankpawmx pesynbraTiB. fAKwWwo
npobrema BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITLCS
[0 cepicHoi cnyx6u Tefal.

WInankatop 6numae dioneTosuii
KOTIbOPOM

+ nepepuBHUIA 3BYKOBUIA CUTHAN

+ Kuonka &)/ @)/ (@) &) 6numae

Mpunag He BuAaE 3BYKOBUIA CUrHan.

* HecnpasHicTb po6oTu
npunagy.
lMpunapa 3HaxoauTbes
abo BUKOPUCTOBYETLCS
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XOMOAHO.

* BuMKHiITL Ta YBIMKHiTb nmpunag
i HeraiHo noYnHanTe npouec
nonepeaHLOro posirpisaHHs. AKLo
npobnema He 3HuKae, 3BEPHITLCS A0
CepBICHOI Cryx6u.

(@\HavkaTop 6numae dioneToswii
KonbopoM

+ KHonka (&) bnumae

+ 6e3nepepBHUIA 3BYKOBUIA CUrHan

* HecnpagHicTb po6oTu
npunagy.

« Bigknwouite npunapg Bifg
enekTpoOMepexi Ta 3BepHiTbCS [0
CepBiCHOT Cry6u.

i ¢ ns npouec y nonepeaHbOro
posirpiBaHHs A noknas ixy i 3akpus
npunag, ane iHANKaTop NDOJOBXYE
ropitv binuii konbopom,_Jj a npouec
MPUrOTYBaHHS He NOYMHAETLCS

+ ToBLUMHa i BCepeamHi
npunagy nepesuilye 4
cM.

+ ToBLUmHa iXi BcepeauHi npunagy He
MOBMHHA NepeBMuLLyBaTh 4 cm.

Mpunap He ©6yB
BiAKPUTWIA NOBHICTIO
nig Yac po3MiLLeHHs ixi
BCEpeayHi.

+ [loBiHCTIO BigkpuidTe npunap i
3aKpuiiTe AOro 3HOB.

+ [punap He poanisHae
iXy BCepenuHi
HepocTaTHs KinbkicTb
i, 6ntumae "OK".

+ TigTBEPAUTDL PEXNM NPUTOTYBaHHS,
HaTUCHYBLUM KHOMKY [oK .

Mpunaa BMUKAETLCA B PyYHOMY
PEXUMI.

=
+ W ingukaTop 6rnMae YepsoHMM
KONbOPOM
+ KHOMKa| M| KOHTpONb TemnepaTtypu
i lok KOMip CikcoBaHi

+ MepepBaBcs npouec
nonepefHboOro
posirpiBaHHs.

+ Mepiogn4yHo cTexTe 3a
NPUrOTYBAHHAM (L1151 BAKOPUCTAHHS!
B Py4YHOMY PEXUMI).
Abo

BUMKHiTb rpunb, npubepitb ixy,
3akpuiite rpunb, BubepiTb HOBY
nporpamy npuUroTyBaHHs Ta
foyekaiiTecs 3akiHYeHHs npouecy
nonepefHbOrO po3irpiBaHHs.
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